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Kamil Aksoylu, 1957 Arhavi Yolgegen Koyii dogumludur. Ilko-
kulu kdyinde, ortaokul ve liseyi Arhavi'de okudu. Tirkceyi il-
kokulda 6grenmeye baglayan Aksoylu, Lazcanin bir dil oldugunu
ancak 35 yasindan sonra farketti. 1993 yilindan sonra olugsan
Laz Kiltlrel Hareketi icinde yer aldi. Tirkiyede yayinlanan ilk
Lazca dergi olan Ogni dergisinin yayin calismalarina katildi.
Kaynagi alan arastirmalari olan elinizdeki bu calisma, Aksoy-
lu'nun kitap haline gelen ilk caligmasidir.
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Girig

Lazuri seni na-migkin iri mutusi kyona do tana
nana-¢ckimi ren. Skidala-ckimisi gza na-
olanams nana-¢kimisi suri, guri, suveri do
xenapa ren. Nana-nena do kultura seni na-
gebdgiti ham gzas na-pi dulyape nana-ckimiz
do sva-mugvalasi mtelli nanapez mebuckinam.

Laz dili ile ilgili biitiin bildiklerimin kaynagi
annemdir. Hayat yolumu aydinlatan annemin
solugu, yiiregi, yontemi ve becerisidir. Anadil
ve kiiltiir icin ¢itktigim bu yolda yaptigim ¢a-
lismalart oncelikle anneme sonra da yeryii-
ziindeki tiim annelere adiyorum.
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TURKIYE HALKINA

Dogudaki bir koy evinin kilim desenlerinden
Biinyan cizgilerine; Dogu Karadeniz'in gegit
vermez daglarimin eteklerindeki evilerin mima-
risinden muhtesem Tiirk-Islam mimarisine;
Bektasi felsefesinin estetiginden Hoca Nasret-
tin giilmecelerine; hwr¢inligimi Karadeniz'in
dalgalarindan alan tulum ve kemengenin deli-
ce ritimlerinden Ege’'nin o gorkemli maviligi-
nin durguniugu kadar agir Zeybeklerine ve
Ankara’'min altin tiiketen Hiidaydactlarina ka-
dar cografyamizda ¢ok zengin bir gelenek ve
kiiltiire ev sahipligi yapan Tiirkiye halkinin
sonsuz hoggoriisiine derin saygilarimla.
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NANA CKIMI
(ANNEM)

Hatice Aksoylu (1919-1983)

Baxtaz dobibadi. Jur 3aneri borfisa baba domiguru doren. Baba-¢kimi
ckar vabicinom. 15 3aneriz Ku’tunitise Kele gamamotxvez. Va-birdisa
vitoskitiz amamptisi nana dobivi. Sum tuteyi ¢icku bere guriz guri
gebazgeri mebaskvi do komoli meptKogi. Vit 3ana ¢kva baba-¢kimisi
oxoriz kodopxedi do hemora skule baba-tkvaniz memg¢ez do Lomase
mopti. Jurneciz ackva guri gemacu. Asi 3aneri bere lefaz mepgi. Hem
dunyaz gapelasen ya do guri gomindves.

Ckar mektebise var bidi. OkKitxu do oCaru va-mickin. N¢arase ti
var bidi ala namazi napare ko kodobiguri. Pofe para var mavez-na ti
cok sukyur, mskorineri var dopskidit. Bigalisit p¢Komit, ackva tkva
gordit. Tkva ti panda icalisit. Ucalisu ¢kar mutu var iven. Mtelli nana
do babaz Kapula mot nodumert. Nana do baba panda var iven. Nana do
babasi Kiymeti nana do baba ivasi oxijonen. Tkva ti nana do baba
ivatsi oxo3onaten, ha3i var oxoga3onenan. Ma 3i3i do bombulapek
tkvani ambarepe momigasen...
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Baxta (Kiregli) Koyinde dogdum. Iki yasindayken babam o6lmiis.
Babami hi¢ gormedim. 15 yasimdayken Kutunit kéytinden evlendirdi-
ler. Heniiz biiytimeden on yedi yasimda anne oldum. Ug aylik bebegi
ylregime basarak birakip kocamdan ayrildim. On yil kadar baba
evimde oturduktan sonra babanla evlendirdiler ve Lome’ye (Yolgecen
koyt) geldim. Kirkimda tekrar yiregim yandi. Alti yasinda bir ¢ocugu
topraga verdim. Obiir diinyada sana yarayip yar olacak diye avuttular
beni.

Hayatimda hi¢ okula gitmedim. Okuma-yazma bilmem. Kur’an
kursuna da gitmedim ama namaz kilabilecegim kadar 6grendim. Hig
para sahibi olamasak da ¢ok suikir aclik ¢ekmedik. Calistik yedik, bir
de sizi buyittik. Siz de hep caliskan olun. Calismadan hi¢bir sey edi-
nilemez. Hepten ana-babaniza glivenmeyin, ana-baba her zaman ol-
maz. Ana-babanin kiymeti, ana-baba olunca anlasilir. Siz de ana-baba
olunca anlayacaksiniz. Simdi anlayamazsiniz. Bana bocekler ve karin-
calar sizden haber getirecekler...
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ANNEME DAIR

Lazca ve Lazca ile ilgili tim bildiklerimin tek kaynag oncelikle an-
nem, sonra da butin annelerdir. Geng yasta kaybetmis olmama rag-
men yasam felsefem, bilgi, beceri ve birikimlerimin kaynagidir an-
nem. O, kapali koy yasaminda gelisemeyen bir Laz kadiniydi. Ne
abc’den, ne de elifbe’den haberi vardi. Ama bes vakit namazini kilar-
di. Ne bir sinemaya gitmisti, ne de bir hatira fotografi ¢ektirmisti.
Sabah en erken o kalkardi, gece en ge¢ o yatardi. Evimizin diregi,
soframizin bereketiydi. Diinyaya ¢alismak i¢in gelmisti sadece.

Yalandan, haramdan, hele ki ickiden ¢ok korkardi. Ama hayata
dair korkmadig1 seyler de vardi. Hakkini aramaktan, direnmekten hig
korkmazdi. Bir de emanetine sahip ¢ikmaktan.

Ulkemizin en karanlik donemlerinden biri olan 12 Eylil’de ben
Izmir’de askerken; suclu sugsuz, hakli haksiz evler basilip gengler
toplanirken. Yasakli yasaksiz buttn kitaplar su¢ unsuru sayilirken.
Herkes kitaplar1 toplayip ¢ope atarken ya da yakarken, okuma yazma
bilmeyen benim annem tiim yasak yayinlarimi se¢ip saklamisti. Onlari
yedi kat musambaya sarip, ¢ay tarlasinda kendi elleriyle kazdig1 ¢cuku-
ra gomip gizlemisti. Oglunun emanetini korumustu. Yurekliydi yani.
Yuregi oylesine buytmustt ki, erkenden kopuverdi yasamdan.

O bize, oldikten sonra her persembe aksamlar bizi gozlemeye
gelecegini, diger giinlerde de bocek ve karincalarin bizden haberler
goturecegini soylerdi. Uzun yillar persembe aksamlari annem gelecek
diye beklerdim. Yuzlerce karinca ve boceklere soylediklerim anneme
ulasmis midir bilemiyorum. Bu sayfalarn yazarken yine annemle yiiz-
lerce kez konustum. Duyduguna inanmak istiyorum.

Anadil ve kultirim tizerine yaptigim biitiin ¢alismalarim anneme
ve annem vasitasiyla yerytiziindeki biitiin annelere ithat olunur.
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AVROPALI MEMET

Mehmet Aksoylu (1901-1970)

Cok geng yasta evlendigi soylenir. O kadar geng evlenmis ki ¢ocugu
“baba” dedigi zaman utanip kagarmis. Karis1 dogum yaparken 6lmis.
Cocugu da dokuz yasinda oltiince kahredip memleketi terk etmis. Riis-
tiye egitimini almis olan Memet ¢ocuklugunda seferberlik yasamis, 18
yaslarinda Kuvay-1 Milliye hareketine katilmis. Memleketi terk etti-
ginde 15 yil Of, Akyazi, Sakarya ve Istanbul’da mekan tutup medrese-
lerde din egitim1 almis. Koydeki bir erkek kardesi ve iki kiz kardesi de
oliince bir ara hepten 1zini1 kaybettirmis. Geride kalan bir tek kiz kar-
dest Ayse ve kocasi, 45 yasindan sonra da olsa onu bulup koye don-
mesine 1kna edebilmisler. Uzun stre disarilarda kaldigi i¢in koyde
Avropalt Memet demisler. 45 yasindan sonra annemle evlenip yeni bir
hayat kurmaya ¢alismis.
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ONSOZ

Anadolu topraklari binlerce yillik tarthinde sayisiz dil ve kiltiire vatan
olmus. Bu kiltirlerin bazilar1 giinimiize kadar gelemeden Anado-
lu’nun tarih birikimine gomilip kaybolmustur. Bazilar1 da bilindigi
gibi kesintilerle de olsa gliniimtize kadar gelebilmistir.

Gunimiizde bir¢ok dilin anadil olarak konusulup yazildig: tlke-
miz, bu dillerin getirdigi tarthi ve kiltiirel degerlerine de ev sahipligi
yapmaktadir. Laz dili ve kultiirti de degerli tilkemizin tarihi ve kulttrel
zenginliklerinin birer pargasidir.

Elinizdeki bu ¢alisma, Lazlarin tarihi ve etnik kokenleri ile ilgili
bir ¢calisma degildir. Yakin ge¢cmiste ve giinimiizde Lazlarm yasamla-
rin1 kiltirel boyutta inceleyen, sozli kaynaklara dayali bir alan calis-
masidir. Kitabin hazirlanmasinda yontem olarak yaslisindan gencine
kadar bolge insanindan faydalanilmistir. Amag tlkemizde taninmayan
ya da yanlis taninan Lazlar1 ger¢ek yasamlar1 ve ger¢cek kimlikleri ile
tanitmaktir. Bu alanda bugiine kadar yapilan ¢alismalar ¢ok kisith ve
eksik olsa da var olan gerek yerli gerek yabanci tiim ¢alismalar taranip
degerlendirilmistir. Yola ¢ikis farkliligimiz, daha genisce bir kiiltiirel
alana yayilarak, daha derinlemesine bakip, varsayimlarla degil, var
olanla okuyucuyu bulusturmaktir. Kuskusuz yeterlilik agisindan bu
calisma da bir¢ok yonden eksiktir.

Lazlarm Katkasya’daki ilkel yasamlarindan ginimiiz Tiurki-
ye’sine kadar binlerce yillik bir kilttir birikimine bakildiginda, el sa-
natlarindan dokumaciliga, edebiyattan mimarliga, muziginden halk
oyunlarina, dinsel inanglarindan halk inanglarina kadar ¢ok genis bir
kultar yelpazesi ile karsilasiyoruz. Amacimiz Laz maddi ve manevi
kualtartini kapsayan bir ¢alisma ortaya koyabilmek. Bunun i¢in geg-
miste Lazlarin bir yillik (365 giinliikk) bir yasam dilimini ele almaya
calisacagiz. Lazlarm yasamini ayakta tutan maddi kultiriin tiim arag
ve gereglerini tanitacagiz. Okuyucuyu dil, kiltiir ve estetik olarak
farkli sunumlarda bulusturacagiz.
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Bir Laz edebiyati incelenirken, yazili kaynaklar olmasa da sozli
gelenege ait hikdye ve masallar, deyimler ve atasozleri, destanlar,
siirler, agitlar, bilmeceler gibi her bir alanda zengin sunumlarla karsi-
lastyorsunuz. Lazlarda dinsel inanglar incelerken gerek Hiristiyanlik
gerekse de Miuslimanlik donemlerinde saglam bir inanca rastlanmak-
tadir. Halk manglarima baktigimizda ise Paganliktan Hiristiyanliga,
Hiristiyanliktan Mislimanliga ve nihayet giiniimiize kadar tagsman
inanglara rastlanmaktadir. Karalahana ve hamsi egemenligindeki bir
Laz mutfagini incelerken ¢ok degisik damak tatlarinin yani sira, sasi-
lacak derecede ekonomik ve lezzetli 6gln atlatma montleri ile bulu-
suyorsunuz. Bunlar1 6rneklerle okuyucuya sunuyoruz.

Yorede verilen yer adlar incelenirken, o isimleri verenlerin ya-
samlar1 hakkinda ipuglarina rastlanmakta. Bunlari anlatmak stiphesiz
eksiksiz ve yanligsiz olmayacaktir. Yazdigimiz dogrularin arkasinda
olacagimiz gibi, eksik ve yanlislarimizin da arkasinda olup tstlenece-
giz. Bu ¢alisma higbir belge ve kurama bagli degildir. Bir alan ¢alis-
mas1 oldugunu soyledik. Calisma yaptigimiz alanlarda zaten belge ve
bilimsel veriler yoktur. Bunun sebebi Lazcanm yazili bir dil olarak
kullanilmamasidir. Yazdiklarimizin dogrulugu i¢in bilimsel veriler ve
belgelerle kanitlanmasi gerekmemektedir. Tiim yazdiklarimizin kaniti
Lazlarin cografyasi ve o cografyadaki yasam seklidir. Yapmaya calis-
tigimiz, gecmiste ve giinimiizde o insanlar ger¢ek yasam sekli ile
tanitip, dillerini, inanglarini, kiltirlerini, edebiyatlarini, geleneklerini,
mutfaklarini oldugu gibi1 gostermektir. Bunlar yaparken gercege ayki-
r1 diisecek varsayimlardan 6zenle kaginilmistir.

Turkiye’de pek bilinmeyen ve taninmayan bu kiilttire kars1 tepki-
ler olabilir. Bu normaldir. Clinkii bugiine kadar Lazlar i¢in soylenenler
tamamen gerceklerden uzak, arastirmadan ve ciddiyetten yoksun ya-
kistirmalardir. Bu yalan yanlis yakistirmalar gercegi saptirmis ve top-
lumu yanlis bilgilendirmistir. 1993 yilindan bu yana, tilkemizde Laz
dili ve kulturt alaninda 6nemli gelismeler olup, ¢ok ciddi adimlar
atilmistir. Bu kitapta genel olarak Laz dili ve kultiirii ele alinirken, 93
Stuireci basligl altinda da son yillarin verimli ¢alismalar1 degerlendiril-
mistir. Bu alandaki ¢alismalarimizda politik ¢ikarlara ve huzur bozucu
art dustincelere malzeme olmayip, kiiltiirel alan disina ¢ikmamak en
buytk temennimizdir.
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DEGERLI OKUYUCU

Hayatimin hi¢bir doneminde bir kere bile olsun birinin sana bilmedigin
bir dilden anlattiklarini anlamak zorunda kalmadiysan; koyde, sehirde,
gurbette; ilkokulda, lisede, tiniversitede; kisacasi hayatinin herhangi
bir doneminde hi¢ boyle bir duygu yasamadiysan bu kitapta anlatilan-
lar1 anlamayabilirsin. Anlamakta zorlanirsin ya da anlamak istemeye-
bilirsin. Belki de yanlis anlarsin. O zaman en 1yisi bu kitab1 hi¢ oku-
ma! Anlasamayiz yani. Clinkl anlamak ve de anlasmak ortak degerle-
re baghdir. Ortak degerler ortak paydalar ve ortak paylasimlarla olu-
sur. Bu bir fizik kanunu degil, bir roman degil, sertiven hi¢ degil. Ger-
cegin ta kendisidir. Boyle bir gercekle ilk defa karsilasmis da olabilir-
sin. Belki kendinle ytizlesmen de gerekecek bu konulardaki dustince-
lerinden dolay1. Biraz da ytrek ister yani. Hazirsan oku. Sen bilirsin!
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MENDRA GZALEPESI BEREPE
(UZAK YOLLARIN COCUKLART)

Yasamimizin basindan beri Lazlarin bir dili ve kultirii oldugunun
farkinda degildik. Laz dilini ve edebiyatini, Laz alfabesini, kisacasi
Lazcanm okunup yazilabilecegini, yazili bir dil haline gelebilecegini
hi¢birimiz bilmiyorduk. Cocuklugumuzda, egitim hayatimizda, is
hayatimizda, giinlik yasantimizda yani hayatimizin her déneminde
her aninda basimiza musallat olan bu Lazcanm alfabesi oldugunu,
edebiyat1 oldugunu, grameri oldugunu, giintin birinde Lazca kitaplar
sozlikler ve gramerler yazilacagini riyamizda gorsek inanir miydik?
Cok degil, sekiz-on sene once televizyonlarda, radyoda Lazca sarkilar
turkiler soylenecegine kim manirdi? Cok hosumuza giden bir Lazca
ezginin yurdumuzun her yanindan farkli kultiirdeki msanlarla ayni
anda dinlenecegi ne kadar uzak bir thtimaldi.

Bir giin Laz mizisyenlerin yetisecegini ve Lazca ezgilerimizi
Amerika’da, Avrupa’da dinya insanlari ile bulusturacagini kim hayal
edebilirdi? Devletimizin radyosunda televizyonunda Lazca programla-
rin yapilacagi insanlarin rilyasina giremeyecek kadar uzakti. Ama
simdi... Evet, simdi yine ayni uzaklikta m1 bu degerler?

Iste bu kitapta bu uzak yollarin asilmasi, neden asilmasi gerektigi
ve nasil asilacagina bakip, uzak yollarin ardindakiler ve o uzak yollarin
ardindakilerin gergek yasamlarini inceleyip dilleri, kultiirleri ve edebi-
yatlar ile ¢ok yakin durduklarini gérecegiz. Bir toplumun ve bir tarthin
bizlerden saklanan yiiziini gorecegiz. Tarth boyunca neden saklanmis
ve gizlenmisin tizerinde hi¢ durmayacagiz. Bu ¢alisma 6yle bir misyon
tstlenmemistir. Ama var olup da bilinmeyenleri agiga ¢ikaracagiz. Ger-
cekten bilmeyenlere, bilip de farkinda olmayanlara, bilip de bilmez
duranlara ey insanlar bu farkliligin farkinda olun, bu giizellikleri gériin
diyecegiz. Bu ulke insanlarmi bu farkliliklardan, bu zenginliklerden
yoksun birakmaya kimsenin hakki olmadigim distiniiyoruz. Tarih bo-
yunca diinya uygarligia katki saglamis kultirleri, farkli dilleri, farkli
inanclari, farkli yasam bigimlerini yok sayan inkarci zihniyetlerin tilke-
mize ve llkemizin insanlara ne yarar olabilir ki?
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KULTUR

Kiulturti anlayis olarak tarth boyunca toplumlar arasindaki dustince
tarkliliklariyla yuizlerce yillik stirecte gelisen ve her toplumun kendi
uygarligina kattig1 niteliklerin timu olarak algilayabiliriz. Kiltir, bu
niteliklerin periyodik olarak yinelenip stirekli kilinmasiyla olusur.
Gelecege tasinabilmesi kusaktan kusaga aktarilabilmesine baglidir.

Kilturel degerler kendi toplumunda ayrica 6zel 6nem tasisa da,
ait olduklar1 tilkelere dustince zenginligi olup, nihayetinde de dinya
uygarligina genel bir katkidir.

Kiltar, bir toplumda bir bireyi yasamin her alaninda davranisla-
rindan beslenmesine kadar baska bir toplumun birey1 ile farkli goste-
ren tim belirtilerdir.

Bu ¢alismada Laz toplumunun Turkiye’deki diger toplumlara go-
re farkli olan niteliklerinin tanitilmas1 amaglanmastir.

Ucretsiz PDF Kitap Arsivi - https://rantey.org 17



Ucretsiz PDF Kitap Arsivi - https://rantey.org



1. BOLUM

BASLARKEN

Bu tur ¢alismalarda “ben bu calismaya basladigimda kitap yazacagi-
mu bilmiyordum” ya da “bu kadar biiyiik bir ige giristigimin farkinda
degildim” diye soze baslamak klasik bir giristir. Ben aksine basindan
beri kitap yazacagim diye ¢alismaya basladim ve bir tirlii sonunu
getiremedim. Isin ciddiyetinin farkindaydim elbette de, bu kadar ma-
teryale ulasacagimi tahmin etmiyordum. Asil sikintim bu oldu iste.
Dil, tarith ve kulttrel degerlerden olusan bunca materyali kitap haline
nasil getirecektim. Yontem bilmiyorum, metot bilmiyorum. 40 yasim-
dan sonra oturup dilbilimi c¢alistim, sosyoloji ¢alistim, edebiyat ¢alis-
tim.

Kitabin yayimlanmasina yazilariyla katkida bulunan iki kisiden
biraz s6z etmek istiyorum. Biri Turkiye’de de taninan diinya insani
Goichi Kojima. Japon bilim adami Goichi Kojima, iki yiiz civarinda
dili inceleyen dilbilimci, kompozitor, koro sefi, Tiirkolog, Lazolog ve
yazardir.'

' Goéichi Kojima-Ismail Aver Bucaklisi, Lazca Gramer, Chiviyazilar1 Yayinevi,

Istanbul, 2003.

Ucretsiz PDF Kitap Arsivi - https://rantey.org ]_9



Diger1 geng bir arkeometrist Dr. Mustafa Kibaroglu. Ardesenli
Laz bir bilim insan1 olan Kibaroglu, Almanya’da Tiibingen Universi-
tesi’nde ¢alismakta olup ayrica Antik ¢ag Laz tarihi alaninda ¢alisma-
lar yapmaktadir.

Ben Kamil Aksoylu, bu iki insani su satirlar1 yazana kadar hig
gormedim ve sahsen tanimam. Onlar da bu satirlarin yazarini hi¢ gor-
mediler ve tanimazlar. Benim herhangi bir alanda bilimsel diizeyde bir
uzmanligim da yok. Tamami alan arastirmasina dayanan bu calisma-
min bir kismini Goichi Kojima ile paylastim. Kojima sag olsun benim
motivasyonumu sagladi. Lazca ve Tiurk¢e metinlerimde editorluk
diizeyinde duzeltmeler yapti. Sonug olarak ¢alismami yayin dizeyine
getirdigimi goriince Goichi Kojima’dan kitabim i¢in bir 6n yazi iste-
dim. Diinya insan1 ve Lazlarin dostu Kojima beni kirmayarak bir 6n
yazi hazirladi. Kendi imzasiyla kitabimiza aldigimiz yazisinda Kojima
genel olarak dil ve Lazca tizerine gorislerini bizlerle paylasiyor.

Genel bir dil degerlendirmesini Géichi Kojima’dan aldiktan son-
ra kitabimda Laz tarthi 6nemli bir eksiklik olarak kaliyordu. 8-10 say-
falik kisa bir tarihi bilgi eklemem gerekirdi. Elbette mevcut yayinlar-
dan toplayarak kisaca Lazlarin tarihini igeren bilgiyi ¢alismama ekle-
dim. Fakat o kadar yapay bir ¢alisma oldu ki sanki kitaptan ayr1 durdu.
Hig¢ distinmeden ¢alismamdan ¢ikarip imha ettim. Ama tarth bilgisini
eklemek de sartti. Bunca sayfa kitab1 okuyacak kisi Lazlarin tarihi
hakkinda bilgilenmeliydi. Bu eksikligi gidermeliydim. Ve bu konuyu
kesin olarak 1lgilisi yapmaliydi. Clinkii benim i¢in tarith yazmak kopya
cekmek gibi bir seydi. Dr. Mustafa Kibarogluna boyle bir ricada bu-
lundum. Kibaroglu yogun ¢alismalar1 arasinda benim kitabima zaman
ayirip akict bir Gslupla, herkesin begeniyle okuyup bilgilenecegi, ar-
keolojik bulgularla destekli bir tarith yazis1 koydu ortaya. Kendi imza-
styla kitabimiza aldigimiz bu yaziy1 keyifle okuyup bilgileneceksiniz.

Bu calismaya materyal agisindan fotograf disinda bireysel an-
lamda hi¢ kimsenin katkisi yoktur. Lazona’nin gencinden yaslisina
kadar herkesten faydalandim. Materyal olarak mevcut yayinlar: tara-
mak ney1 nasil yapmayacagim konusunda bana ¢nemli 6l¢ide faydali
oldu. Dogal olarak ¢alismamin eksikleri ve hatalar1 vardir. Eksiklerin
sebebinin benim yetersizligimin yani sira, bu alanda kaynak ve belge-
lerin olmamasina da bagli oldugunu vurgulamak isterim. Ama yanlis-
lara gelince bunun tek sorumlusunun kendim oldugumu distintiyorum.
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Bu yonde gelecek elestiriler olursa diger baskilar i¢in dikkate alina-
caktir.

Tamami kendime ait olan bu ¢alismalarin tek kaynagi bolgede
yaptigim alan arastirmalaridir. Agirlikli olarak konu edilen dil ve ede-
biyat, kiltir ve gelenekler hi¢ kimsenin ailesinden kalip sahiplenecegi
sahsi miras degildir. Korumaya ¢alistigimiz bu kiiltiirel miras ge¢cmis-
ten gliniimiize cografyamizda yasayan Laz toplumunun ortak degerle-
ridir. Bu baglamda ¢alisma i¢indeki her sey amacina uygun olarak ve
kaynak gosterilerek kullanilabilir.
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LAZLAR VE GUNEY KAFKASYALILARIN
ETNIK KOKENLERI VE ILK ANAYURTLARI'

Dr. Mustafa Kibaroglu™

Romali dogabilimci ve tarihg¢i Plinius’un (Gaius Plinius Secundus)
MS 70’lerde yazdigi 37 kitaptan olusan Unli eseri Naturalis
Historia’da yer alan “...in ora vero Hemiochi, Ampreutae, Lazi...""
Lazlardan bahsedilen giiniimiize ulasan ilk tarihsel kaynaktir. Sonraki
yillarda, MS 1. yuzyill sonlar1 ile 2. yizyilin ilk yarisinda, yine
Arrian’in Periplus® ve Ptolemaeus’un Geographia® eserlerinde de Laz-
lardan bahsedildigini goriiyoruz. Daha sonraki donemlerde de Bizans-
Romali tarihgiler ve Arap-Islam tarihgileri Lazlarla ilgili giinimiize
ulasan bilgiler vermektedirler.

Gerek MO 750-500’lerden sonra Biiyiik Helen kolonizasyonu ile
baslayan donemden giintimiize kadar ulasan yazili kaynaklar, gerekse
Bat1 Giircistan’da yapilan arkeolojik ve dilbilimsel ¢alismalar, Kara-
deniz’in dogu sahiller1 ve Bati Giircistan’da yasayan yerli halklar hak-
kinda bilgiler sunmaktadir. Bu kaynaklar Lazlarin eski Helen kaynak-
larinda xolyoi (Kolhoi)' olarak bilinen ve Ge¢ Bronz-Erken Demir
Cagr kalturina yaratan halk ile ayni halk oldugunu, yani Kolhilerin

Bu ¢aligmanin tamami Sayin Kibaroglu’nun aragtirmasi olup, okuyucularin bilgi-
lendirilmesi agisindan kitabimiza alinmistir. Yazinin bir kismi veya tamami kaynak
gosterilse bile kendisinden 1zin alinmadan higbir yerde yayinlanamaz.

Arkeometrist/Arkeojeolog, Tiibingen Universitesi, Almanya.

Plinius, Naturalis Historia, VI, 12. [...Sahilde Heniokhilerin 6tesinde sirasiyla

Ampreuti ve Lazi kabileleleri bulunmaktadir... |

> Periplus, 1 1,1-2.

Geographia, v, 9.

* Cesitli kaynaklarda Kolhida, Kolkhis, Kolchis, Colchis seklinde farkli yazim
sekilleri kullanilmaktadir.
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Lazlarin atalar1 oldugunu gostermektedir. Ornegin 5. yiizyilda yasadi-
g1 bilinen Pseudo-Arrian’a gore “Sebastopel olarak da adlandiriian
Dioskurias 'tan Apsarosa kadar (Coruh) Kolhi olarak, daha sonra Laz
olarak bilinen halk yasiyor.” Yine MS. 550°de Prokopius’un Savaslar
Tarihi eserinde de:® “Kolhiler, yani Lazlar..., Kolhiler sadece Lazlar
olabilir...” aktarimlarina rastliyoruz. MS 6. yiizyilda Dogu Karade-
niz’i ziyaret eden Bizansl tarih¢i Agathias’ da Lazlarm Kolhiler ile
ayni halk oldugunu belirtmektedir. Agathias eserinde “Lazika’da ya-
sayanlar eskiden Kolhiler olarak bilinirlerdi ve bu Lazlar ile Kolhiler
de aymt halkar” seklinde belirtmektedir. Agathias’in eserinin III, 5. 1-
2 boluminde yer alan: “(1) Lazlar biiyiik ve gururlu bir halktir ve
oldukca onemli baska kavimlere de hiikmetmektedirler. Antik donem-
deki isimleri olan Kolhi’ye bagl olmalart ile abartili bir sekilde gurur
duyuyorlar ve anlagilabilecegi gibi, muhtemelen bu kibirli yaklagimla-
rt da bundandwr. (2) Sahsen ben bize bagli wklar icinde, boyle bol
insan giicti kaynaklarina sahip, bu kadar ideal bir cografyada yasa-
yan, boylesine bolluk icinde bir yasam bigcimleri olan ve boylesine
yiiksek bir medeniyete ve incelige sahip baska bir kavim bilmiyorum.®
Burada dikkati ¢eken noktalardan bir1 Lazlarm Kolhi Kralligi’nm
yikilmasindan sonra ve Kolhi adi artik kullanilmamasina ragmen yak-
lasik 500 yi1l sonra bile eski atalar1 Kolhileri unutmamasi ve atalari ile
-Agathias’in yorumuna gore- asirt gurur duymalaridir. 12. yiizyilda,
Helenistik donem yazarlarindan Kalkisli Lykophron’un yorumcusu
Johannes Tzetzes:” “Phasis nehri civarinda yasayan Kolhiler veya
Lazlar...” oldugunu belirtmektedir. Tarthsel kaynaklarin disinda, Bati
Giurcistan’da uzun yillardir yuratilen arkeolojik arastirmalar Kolhi
medeniyetine ait materyal kultirti hakkinda ¢ok 6nemli bilgileri giin
1s1gina ¢ikarmistir. Yapilan arastirmalar Kolhi medeniyetinin ilk do-
nemi olarak kabul edilen MO 14-15. yiizyildan MS 4. yiizyila kadar
olan donem i¢inde maddi kiltiirde, donemsel baz1 degismeler olmasi-
na ragmen belli bir siirekliligin oldugunu gostermektedir,'” bu durum
tarthsel kaynaklarda belirtilen Kolhi=Laz etnik siirekliligini destekler

Anonym. PPE 48.

Procopius, V, 111, 7-13.
Agathias 11.18 4.

Agathias, Histories, 111.5,1-2.
Tzetzes ad Lzcophr. Alex. 887
' Apakidze 2000.

OO 3N W
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niteliktedir. Maaleset Batum ile Ordu arasindaki bolgenin topografik
yapisi, yiikksek erozyon gibi faktorler, buna bagli olarak Hoyiik yapi
sisteminin gelisememesi, bolgenin eski kiiltiirlerine ait eserlerin ko-
runmasina imkan vermemistir. Bunun disinda bolgedeki arkeolojik
arastirmalarin yetersiz olmasindan dolayr Kolhi medeniyetinin bu
bolgedeki varligi hakkindaki bilgiler sinirhidir. Az sayidaki buluntular,
ornegin Yusufeli’nde bulunan bronz baltalar'' ve Ordu’da bulunan
yine Kolhi kultiiriine ait tipik bronz baltalar'* (Sekil. 2C), Kolhi Me-
deniyetinin Turkiye nin batisinda bulunan Ordu sehrine kadar uzandi-
gina 1saret etmektedir.

Arkeolojik calismalarin disinda, dilbilimsel veriler Kolhilerin
Lazlarla olan etnik iliskisini desteklemektedir. Kolhi kiltiiriniin go-
rildagu butin bolgelerde Lazca-Megrelce yer adlarina rastlanmakta-
dir.” Bugiin Gurciilerin yasadig1 yerlerde, ornegin Guria, Imereti,
Samyche-Dsavaheti, doguda I¢ Kartli’nin kuzeybati kesimlerinde,
bugiin artik Laz-Megrellerin yasamadig1 bolgelerde, bir¢cok yer adi
Lazca-Megrelce kokenlidir.'* Kolhi doneminden kaldig1 diistiniilen bu
adlarin Lazca-Megrelce kokenli olmasi, bu yerlerdeki arkeolojik bul-
gulardan varlig1 bilinen Kolhilerin de Lazca-Megrelce konustuklarini
gosteren onemli verilerdir.

11k Laz Kiiltiirii: Kolhi Kiiltiirii

MO 764’te Urartu krali Sarduri II donemine ait yazitlar genelde
Kolhilerden ve tlkeler1 Kolheti’den 1lk bahseden tarihsel kaynak olarak
kabul edilir. Van Golu ¢evresinde kurulan ve baskenti Tuspa (Van) olan
Urartu kralligi, MO 8.-7. yiizyilda gii¢lii bir krallik haline gelmisti.
Urartu krali Sarduri’nin kuzeydeki komsusu olan Kohiler ile kanli sa-
vaglar yaptigini tarihsel kayitlardan biliyoruz. Sarduri II’nin (MO 753-
735) yazitlarinda yer alan “Qulha/Qolha” adinin antik Yunan efsanesin-

1 Bkz “Yusufeli Genel Tarihi”:
http://www.yusufelim.com/modules. php?name=Tarih

> Bkz Japaridze 1982: 72. Tipik Bronz baltalar Donmez (2006) tarafindan Iskit
baltalar1 olarak adlandirilmustir. Fakat Sekil 2C’de de goriildiigii gibi bu baltala MO
x ten kadar tarithlenen Kolhi baltalaridir. Detay i¢in bkz. Mikeladze 1974, 31ff;
1971, 255; Japaridze 1982, 72; Lordkipanidze 1991.

" Glonti 1971-1975.

" Genis bilgi icin bkz. Cikobava 1938; Topuria 1964; Mikeladze 1974: 28-29;
Gamkrelidze ve Ivanov 1984: 11, 8802; 1995.
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de Altin Post’un saklandigi tilke ve Argonotlarin postu almak i¢in gittik-
leri tilke olan Kolheti/Kolchis ile ayni oldugu genel olarak kabul edil-
mektedir.”> Bunun yaninda G.A. Melikisvili’ye gore ise Asur krali
Tiglatpalasar T’e (MO 1115-1077) ait vyaztlarinda yer alan:
“Tumme 'den Daiaeni’ye kadar olan Nairi iilkesinin ve Biiyiik Deniz’e
(Karadeniz) kadar olan Kilchi iilkesinin fatihi...” seklinde tniinden
bahsettigi yazitta gecen “Kilchi” tilkesi Urartu yazitlarindaki Qulha ve
eski Yunan kaynaklarindaki Kolchis (koiyic), yani Kolheti ile ayn l-
kedir.'"® Eger bu dogru ise Kolhilerden, yani Lazlardan ilk bahsedilen
tarihsel kaynagi MO 12. yiizyila tarihlendirmek mimkiindir.

Eski Helen kaynaklarinda i1se Kolhoi (kokyoti) ve Kolhis (kolyic)
adina ilk olarak MO 8. yiizyilda yasamis olan Korinthli Eumelos'’
deginmistir. Iyonyali ozan Homeros’un Ilyada ve Odysseia destanla-
rinda Argonotlarin Kolhetiye yaptiklar1 sefer1 ve Kolheti’nin efsane
krali Ayete (Aietes) hakkinda bilgilere yer verilmektedir.'® MO 13.
ylzyila tarthlenen Troia savasinin Argonotlarin Kolhetiye yaptiklari
yolculuktan bir nesil sonra oldugu g6z oniinde bulunduruldugunda,
eski Helenlerin, daha dogrusu Mikenlerin, MO 13. yiizyildan 6nce
Karadeniz’in dogu kiyilarinda Kolhis (kokyic) adinda bir tilkenin var-
ligint biliyor olmalan gerekir. Troia’da (Truva) uzun yillardir yapilan
arkeolojik calismalar Ege Bolgesi ile Karadeniz ¢evresindeki uygarlik-
lar arasinda MO 2000’lerden beri diizenli olmasa bile belli bir diizey-
de ticari iliskisinin oldugunu gostermektedir."” i1k kez MO 8. yiizyilda
Eumelos, daha sonra Homeros Ilyada ve Odysseia destanlarinda Ar-
gonotlar Efsanesi ve Altin Post’un saklandigi Kolhi’ye yapilan sefer-
lerden bahsetmektedir. Yunalilarin Biiytik Yunan Kolonizasyonu do-
nemi olarak bilinen* MO 6.-7. yiizyillarda, Karadeniz gevresinde
kurduklar1 80-100’e varan koloni sehir doneminden sonra, Altin Post
efsanesi Helen diinyasinin yeniden canlandirilan en tinlti efsanelerin-
den biri haline gelmistir.*!

> Melikigvili 1960:437; Lordkipanidze 1991.

' Melikisvili 1962: 280-281.

7 Fr.2: 6 [(mc-O.L. 18 dyeto Kohyida yaiav; Sch. Ad Pind., Ol. XIII, 74; Tzetzes=
ad Lycophr. 174)

B flyada“(VIL, 468). Odysseia“ (X, 137; XIL, 70; IX, 31; X, 36; XII, 72; XI, 256-259;
X, 138-139; XII, 70-72. Detay i¢in bkz. Lordkipanidze 1991; 2001.

¥ Korfmann 2000.

* Tsetskhaladze 1994

' Lordkipanidze 1991; 2001.
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12. yuzyill Asur yazitlarindaki Kilchi, Urartu kayitlarindaki
Qulcha ulkesi, Miken doneminde 13. yilzyildan 6nce ortaya ¢ikan,
MO 8. yiizyila kadar sozli aktarilan ve Helen dinyasinda ilk kez
Eomeles ve Homeros’un eserinde bahsedilen Kolhi tlkesinin farkli
donemlerde ve birbirinden uzak cografyalardaki medeniyetlerde bi-
linmesi, ger¢gekten de boyle bir tlkenin var oldugunun gostergesi ola-
rak gorilebilir. Burada Yunan efsanesini fantezi trtinii olarak kabul
etsek bile, Kolhilerin komsusu olan ve Kolhiler ile kanl1 savaslar ya-
pan Urartu yazitlar1 giivenilir kaynak olarak gorilebilir. Kolhi kaltiirt
tizerinde uzman olan ve bugiine kadar Kolhiler (izerine en kapsamli
calismay1 yapanlarin basinda gelen Otar Lordkipanidze’nin Giircis-
tan’da Arkeoloji adli kitabinda detayli olarak ele alian arkeolojik
bulgular, MO 16-15. yizyillarda Karadeniz’in giiney dogusunda 6z-
giin materyal eserleri ile karakterize olan gugli bir tlkenin varligini
gostermektedir.*

Kolhi medeniyetinin karakteristik 6zelliklerini gosteren en eski
arkeolojik verilere Guria bolgesinde yer alan Ureki Hoytgii'nde ula-
silmistir.” Bazi arastirmacilarin Kolhi kultiiriine ait en eski arkeolojik
materyalleri MO 2000°lere tarihlendirmesine ragmen,** Kolhi kiltiiri-
niin karakteristik ozelliklerini tasiyan materyaller genel olarak MO
16.-15. yuzyillara tarthlenmektedir. Bu nedenle kiltiriin baslangici da
MO16-15 yiizyillar olarak kabul edilmektedir.> Kolhi kultura MO 15-
11. ve MO 11-7. yiizyillar olmak tizere iki ana gelisim donemine ay-
rilmaktadir.®® Cesitli formlarda, yiizeyi cesitli motifler ile suslenmis
seramikler (Sekil 1A ve B), ahsap mimari, bronzdan c¢esitli tarim ve
savas aletler1 kulturiin tipik o6zelliklerini olusturmaktadir. Bunlarin
icinde Kolhi baltalar1 olarak bilinen bronz baltalar (Sekil 2 A ve B),
kazma, ¢apa, stingli ve ok uclar1 tipik metal eserlerdendir. Arkeolojik
kazilarda bulunan ¢ok sayidaki altindan eserler antik kaynaklarda da
bahsedilen Kolheti’nin altinca zenginligini destekler niceliktedir.”’

** Lordkipanidze 1991: 94-145, 2001. bkz ayrica Miron ve Orthman 1995: 129-156.

#  Koridze 1965: 10; Lordkipanidze 1991: 95.

* Mikeladze 1974: 64.

» Meliksvili 1965, 77-78; Koridze 1965, 154-155; Mikeladze 1974, 60, Remisvili
1974, 45.

% Koridze 1965, 59; bkz. Ramisvili 1974: 86; Lordkipanidze 1991: 95.

*7 Lordkipanidze 1991: 23-24.
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Sekil 1 A: MO 7. yiizyil ve 4. yiizyilin ilk yarisina ait Kolhi seramik tipleri ve
ornamentlerden bazi ornekler.

Sekil 1 B: MO 2. binyiln ikinci yarisina ait Kolhi kiiltiirii seramik ornekleri.
Buluntu yeri: Nosiri -olgeksiz-.
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Sekil 2 A: MO 15.-13. yiizyillara tarihlenen Kolhi kiiltiiriine ait
bronz balta ornekleri (Ureki yerlesim yeri, resimler olceksizdir).

Sekil 2 B: MO 8.-7.yiizyila tarihlenen gesitli figiirlerle siislenmis
tipik Kolhi Balta ornekleri (resimler olgeksizdir).

Sekil 2 C: Ordu’da bulunan Kolhi tipi baltalar (Donmez e (2006) gore).
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Kolhi kiltirtinin gelisiminde rol oynayan en 6nemli faktorden
biri madencilikti. Eski tarihlerden beri isletildigi bilinen™ Kuzey Dogu
Kafkasya ve Giiney Bati Transkafkasya’daki maden yataklarindan
trretilen ve Kolhi kultir katmanlarinda bulunan ¢ok sayida tarim alet-
leri, metalin tarimdaki rolii ve dolayisi ile kultirel gelisimindeki 6ne-
mini ortaya koymaktadir.*

Yukarida ¢ok kisa ele alinan Kolhi medeniyetinin tasiyicilari, bu-
giin Dogu Karadeniz’in Dogu kesiminde yasayan Lazlar ve Bat1 Giir-
cistan’da yasayan, -Lazlarca “Hiristiyan Laz” olarak adlandirilan-
Megrellerdir. Bazi arastirmacilar, o6rnegin Klimov, Melikisvili ve
Jijiguri, Glottokronolojik metoda gore Lazca-Megrelcenin (Kolhice)
MO 8-7. yiizyilda ortaya ¢iktigini kabul etmektedirler.’’ Son yillarda
yapilan arkeolojik ve dilbilimsel arastirmalara goére ise, ©Ornegin
Mekeladze, Gamkrelidze ve Ivanov, Lordkipanidze,’® Lazca-
Megrelcenin ¢ok daha eskiye, MO 2000-1500’e tarihlemektedirler.
Kolhi kalttrtniin 1lk ortaya ¢iktig1 yer de arastirmacilar arasinda tar-
tismalidir. Jessen ve Kovalevski, Kuftin, Melikisvili ve Mikeladze
Kolhi kulturiiniin ¢ikis merkezini Dogu Karadeniz’in giiney dogu
kesimindeki yuksek yerler ve kismen Coruh nehri havzasini kabul
etmektedir.’* Buna karsin Lordkipanidze, Rioni havzasini kultiiriin
ortaya ¢iktig1 merkez olarak kabul etmektedir” ve Rioni havzasinin
1slahi, duizlik kesimlerdeki tarimcilik Kolhi kiilttirtiniin ortaya ¢ikisini
belirleyen ana faktorler olarak goriilmektedir.”* Havzada yer alan ho-
yuklerde (6rnegin Ureki Hoyugi) bulunan erken donem Kolhi arkeo-
lojik buluntular1 g6z 6niinde bulunduruldugunda, Kolhi kalttrtiniin 1lk
olarak bu bolgede ortaya ¢iktigini kabul etmek gerekir. Bu durum
arkeolojik ¢erceve i¢cinde dustunuldiginde Mikeladze, Gamkrelidze ve
Ivanov ve Lordkipanidze’nin 6nerdikler1 Lazca-Megrelcenin ilk orta-
ya ¢ikis tarihi olan MO 2. binyilmin ilk yarisi ile Kolhi kiiltiirine ait
en eski materyal buluntular zamansal olarak ortiismektedir. Bu neden-

% Apakidze 2002: 757-780.

¥ Bkz Lordkipanidze 1991:95-132.

% Bkz. Klimov 1964; 1973; 1978; 1979; Melikisvili 1965: 70; Jijiguri 1973: 37-38.

' Mikeladze 1974:72. 194, Gamkrelidze ve Ivanov 1984, 11,909 Anm. 3;
Lordkipanidze 1986: 48-57.

2 Jessen ve Kovalevski 1935: 128; Kuftin 1949-1950: 1, 233; Melikisvili 1965; 1971:
389; Mikeladze 1974: 41

*  Bkz. Lortkipanidze 1986: 54.

** Lortkipanidze 1986: 54; 1991.
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lerle Lazca-Megrelcenin MO 2. binyilin ilk yarisinda, en erken 2000,
en ge¢ 1500 tarihlerinde ve dolayisi ile Laz-Megrel etnik grubun bu
tarthlerde tarith sahnesine ¢iktigini kabul etmek gerekir.

Kimligin derin yapisi ve etnik kimligin ana ayirtmani olarak veya
tarthsel kimlik baglaminda dili esas alirsak, Lazlar kimdir sorusunda
dolayli olarak aranan cevap, Lazcanm dilbilimsel olarak nasil bir dil
oldugudur. (Kitabin “Laz Dili ve Alfabesi” boltimiinde Lazca hakkin-
da genel bilgiler verilmistir.) Bu c¢alismada kisaca Lazcanm ve men-
sup oldugu Guiney Kafkas dil ailesinin tarihsel gelisimi ve ilk olarak
hangi cografyada ortaya ¢iktigina deginilecektir.

Yukarida belirtildigi gibi, Kolhi kiiltirtinin ¢ikis merkezinin Bati
Gurcistan’nin Rioni Havzasi veya Dogu Karadeniz’in giiney dogu
kesimindeki ytuksek yerler ve kismen Coruh nehri havzasi oldugu
kabul edilmektedir. Burada ortaya ¢ikan iki durum; Kolhi medeniyeti-
nin Bati Gircistan’da daha 6nceki donemlerde yasayan topluluklarin
zaman i¢indeki kulttrel degisiminin sonucunda mi ortaya ¢iktigi, yok-
sa Kolhilerin bu bolgeye baska bir yerden mi1 geldigidir. Bu 1ki durum;
Kolhilerin “Urheimat™, yani en eski vataninin neresi oldugu ve bunun
yaninda Lazca-Megrelce, Svanca ve Giircticenin kaynak dili olan G-
ney Kafkas¢anin ilk olarak hangi cografyada konusuldugu dolayisi ile
ilk Guiney Kafkasyalilarin nerede yasadigi arastirma konularini ortaya
cikarmaktadir.

Paleo-Kafkasyalilar ve
“Urheimat” (I1lk Anayurt) Sorunu

Guney Kafkas dillerinin’ hipotetik olarak ¢ok eski tarihlerde var ol-
dugu kabul edilen bir kaynak dilden zaman i¢cinde meydana gelen
ayrilmalar ile ortaya ¢iktig1 kabul edilmektedir (Sekil 3). Dilbilimsel
arastirmalara gore Paleo-Gliney Kafkasca olarak adlandirilabilecek bu
“ilk ana dilin” MO 7000-5000’lerde var oldugu dusiiniilmektedir.™

*  Giiney Kafkas dilleri Giircii milliyet¢i terminolojisinde Kartvel dilleri olarak adlan-

dirilmaktadir. Batili bazi aragtirmacilar tarafindan da kullanilan bu adlandirma, bi-
limsel isabetlilikten ¢ok i1deolojik karakterlidir. Bu nedenle bu yazida Guney Kaf-
kas Dil ailesi ve Guney Kafkasyalilar seklinde kullanilmasi uygun gortlmiistiir.
Konu hakkinda tartisma i¢in bkz Feurstein 2007.

Bazi yazarlara gore ornegin, Gamkrelidze ve Ivanov, 1984: II. 880. Ilk Giiney
Kafkascayr MO 4000-3000’e tarihlendirmektedirler.
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Tarihsel dilbilimciler tarafindan Giiney Kafkas dil ailesi,
Nostratik diller olarak adlandirilan makro dil grubu i¢inde siniflandi-
rilmaktadirlar.”” Nostratik makro dil grubu, Giney Kafkas dil ailesi
disinda Euro-Asitaik diller (Hint-Avrupa dilleri, Uralik diller, Altaik
diller), Afro-Asiatik diller (Hamitik-Semitik diller) ve Dravidian dil
ailelerini kapsamaktadir.”® Bu hipoteze gore Nostratik diller takriben
MO 14000-8000 yillarina tarihlenmektedir ve bu durumdan dolay1 bu
dil grubuna ait olan dillerin bu tarithlerden sonra ortaya ¢iktigi diisu-
niilmektedir. Nostratik diller, Yakindogu’da yapilan arkeolojik aras-
tirmalarda ortaya c¢ikartilan bir¢cok kiultir ile iliskilendirilmektedir.
Bunlardan bir1 Levante bolgesinde, Neolitik oncesi kiultirlerden biri
olan Natufian kiiltaridar.”” Burada konu ile iliskili olan esas nokta,
Guney Kafkas dil ailesinin MO 14000-8000’lere tarihlenen Nostratik
dil grubu i¢inde yer almasidir. Buna dayanarak Paleo-Giiney
Kafkas¢anin MO 8000’lerde veya 7.-6. binlerde varligi kabul edilebi-
lir.

Nostratik teoriye gore en ge¢ MO 7.-6. binyila, bazi dilbilimcile-
re gore ise MO 5-4. binlere tarihlenen Paleo-Giuiney Kafkascadaki ilk
ayrilma MO 2000 Svancanm ortaya ¢ikmast ile basladi.”’ Guniimuzde
Bati Gircistan’in kuzeyinde Svaneti bolgesinde konusulan Svanca
Guiney Kafkas dilleri iginde en arkaik ozellikler sahip olanidir. MO
2000-1500’lerde bir grup, bugiinki Lazca Megrelceyi, diger bir grup
ise bugtinkii Gurciice dilini ortaya ¢ikarmistir.”! Lazca-Megrelce ve
Gircuicenin kaynagini olusturan, hipotetik ortak kaynak dilin ilk nerde
konusuldugu, bu dili konusan toplulugun kendilerine veya komsu
halklarin onlara ne ad verdikleri bilinmedigi i¢in, dildeki tarihsel geli-
simi kronolojik olarak ifade etmek dogru bir yaklasim olacaktir. Bu
nedenle Lazlar ve Giurcilerin antik donemdeki adlandirilmalari olan
Kolhi ve Iber terimlerini modern Lazca ve Girciicenin kaynak dilini
adlandirmada esas alip “Kolhi-Iber dilleri” seklinde almak ¢alismalari
dogru ilerletmeyi saglayacaktir (bkz. Sekil 3).

37 Bombhard ve Kerns 1994

3 Nostratik diller ile ilgili tartismalar icin bkz. Greenberg 2005: 331-340.

¥ Ofer 1998.

Y Melikigvili 1971: 341-343, Mikeladze 1974: 9-20.

1 Mikeladze 1974: 72, 194; Gamkrelije ve Ivanov 1984, 11,909 Anm. 3;
Lordkipanidze 1986: 48-57
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Paleo-Gliney Katkas dilinin ilk olarak nerede ortaya ¢iktigi, dola-
yist ile ilk Guney Katkasyalilarin ilk anayurdu konusu uzun yillardan
beri ¢esitli arastirmalara konu olmustur. Bu ¢alismalarda Gtiney Katkas
dil ailesi izole 6zelligi nedeni ile benzer konumda olan diger diller ile
karsilastirilmis ve bunlar ile kokensel iliskisi olup olmadig1 sorgulan-
mistir. Bu dillere 6rnek olarak; Elamca, Dravidce, Sumerce, Hurice,
Hatice ve Baskga verilebilir.** Bunlarin yaninda Paleo-Giiney Kafkas
dilinin Hint-Avrupa dil ailesi ile kokensel iliskisini ortaya atan tezler de
mevcuttur.” 1864’te ilk kez Fr. Miiler Guney Kafkas Dillerinin Baskc¢a
gibi 1zole dil ozelligi tasidigin ileri strmustir. Fr. Miler Giney
Kafkasganin, Bask¢anin Avrupa’daki durumu gibi, Giiney Kafkasya ve
yakin cografyasinda Semitik dili konusan topluluklardan 6nce yaygin
olarak konusuldugunu ve bu dil ailesinin bunlarin kalintis1 oldugunu
savunmustur. 20. yiizy1l baslarinda cesitli yazarlar Guiney Kafkasyalila-
rin Anadolu kokenli oldugunu savunmuslardir. Bunlarin ig¢inde T.
Kluge*, A. Dirr®, J, Karst' Anadolu’nun Guney Kafkasyalilarin ilk
anayurdu “Urheimat™ oldugunu, Kafkasya’y1 da bu halklar i¢in
refugium gentium olarak yorumlamislardir.*’ Lazca tizerinde ¢alismalari
ile bilinen N. Marr®® Kafkas halklarinin tarih éncesinde Mezopotam-
ya’da yasadiklarini, Kafkas dillerinin bugtin konusulan bolgelerin disin-
da baska yerde koklerinin aranmasi gerektigini savunmustur.”” Modern
yazarlardan Ruhlen ve Renfrew de Kuzey ve Giiney Kafkas dillerini
yaklasik 15 000 yi1l once Afriaka’dan go¢ eden topluluklardan arta kalan
eski bir remnant, (kalint1) paleo-dil olarak degerlendirmislerdir.”’ Son
yillarda Tarihsel ve arkeolojik arastirmalarda giderek yayginca kullani-
lan toplum genetigi (populasyon genetik) calismalari, Katkasyalilarin
anne tarafindan aktarilan genetik 6zellikleri agisindan (mtDNA) Avru-
palilar ile Ortadogulularin arasinda yer aldigini gostermektedir.”' Fakat

2 Konu hakkinda gesitli teorilerin tartismasi igin bkz. Jijiguri 1973: 19; Cereteli 1965:

44,

 Bkz Brosset 1827; Bopp 1847.

* Kluge 1912: 177.

¥ Dir 1928: 3.

¥ Karst 1928: 94-95.

*7 Konu hakkinda ayrica bkz: Trombetti 1923: 104.
¥ Marr 1920: 10-11.

¥ Bkz. ayrica Marr 1913; 1916.

** Bkz Ruhlen 1991; Renfrew 1992.

' Bkz. Nasidze 2001.
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mtDNA analizleri Kafkasyalilarin direkt olarak Avrupalilardan veya
Ortadogululardan gelmedigini yoniindedir.’>

Bir yandan Nostratik dil teorisinin Natufian kiiltiiri veya Zagros
ile Levante arasindaki diger Neolitik veya Neolitik 6ncesi kiiltiirler ile
iliskisini, diger yandan dilbilimsel teoriler ve populasyon genetik veri-
leri bir biitiin olarak g6z ontinde bulunduruldugu zaman, Anadolu’nun
dogu kesimi ve Transkafkasya’nin giineyi ile Mezopotamya’nin kuze-
yinde kalan cografyanin Giiney Kafkas dilinin dolayisi ile Giiney Kaf-
kasyalilarin ilk anayurdu (Urheimat) olmasi en gii¢lii ihtimal olarak
goriinmektedir (Sekil 4). Teorik olarak Paleo-Giiney Kafkasyalilarin
bu boélgede bilinen neolitik kiiltiirlerden biri ile iliskisi oldugu diisiinii-
lebilir, fakat bunlardan hangisinin Giiney Kafkasyalilar ile kokensel
iliksisi olabilecegini, eldeki verilerlilerin yetersizliginden dolay1 su an
cevaplandirmak zordur.

?
Paleo-Guney Kafkaéga (M.0.7000-5000)
Kolhice-Kartice (M.O. 3000-2000)

Lazca-Megrelce  Gurclce Svanca

Sekil 3. Giiney Kafkas Dil ailesi ve tarihsel gelisiminin grafiksel gosterimi.
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Sekil 4. Harita Paleo-Giiney Kafkasyalilarin ve
Laz-Megrellerin muhtemel ilk ortaya ¢iktigy yerleri (homeland) gosteriyor.

2 Bkz. Nasidze 2001.
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Kolhilerin ilk Anayurdu Sorunu

Arkeolojik bulgular, Kolhi kiltirinden 6nce ayni bolgede varligi
bilinen ve Proto-Kolhi Kiiltiirti olarak adlandirilan kiltiirin Kolhi
kualtartinden farkli oldugunu, Kolhi kiultiria ile daha onceki kultir
arasinda materyal kultirt agisindan kesin bir stirekliligin olmadigin
gostermektedir. Bu nedenle Kolhi kiiltiirtinti yaratanlarin baska bolge-
lerden buraya geldikleri dusiinulmektedir.”

Giiney Kafkas dillerinde Hititce® ve bir dereceye kadar Ermeni-
ce™ ile leksikal dizeyde benzerliklerin bulundugu bazi dilbilimciler
tarafindan savunulmaktadir. Greppin’e gore bu dillerdeki kelimelerin
bir kismi1 kokensel olarak yerel dil ile diger bir kismi ise Giiney
Kafkasca ve diger Kafkas dileri ile iliskilidir.”® Lazca-Megrelcede
Hititce kokenli kelimelerin varligi bilinmektedir.”’ Gamkrelidze ve
Ivanov dilbilimsel analizlere dayanarak Hint-Avrupalilarin dolayisiyla
Hititlerin Dogu Anadolu’da daglik kesimlerde ortaya ¢iktigini savun-
maktadir.”® Bu yazarlar Lazca-Megrelcedeki Hititce kelimelerin varli-
gin1 bu iki toplulugun dilsel etkilesimi yasayacak derecede yakin ya-
sadigini, dolayisi ile Kolhilerin Anadolu’da bir yerde lokalize edilmesi
gerektigini savunmaktadirlar.”” Transkafkasya ve Dogu Anadolu’daki
erken kultirler hakkindaki c¢alismalar1 ile bilinen Kavtaradze
Kolhileri, 1947°de H. Z. Kosay tarafindan Anadolu’da Corum yakinla-
rinda yapilan arkeolojik kazilardan bilinen Biiytuk Gulliicek™ kulttrt
ile iliskilendirmektedir.®’ Buyik Gullucek kiiltiriniin bulundugu Kizi-
lirmak yay1” i¢inde, M.O, 2500-2000/1700 yillar1 arasinda Hitit 6nce-
si bir kaltir olan Hatti kultirt yasamistir. Kavtaradze bu bolgede ko-

> Lordkipanidze 1991: 102.

** Gamkrelidze ve Ivanov 1984.

> Greppin 1975.

> Greppin 1975.

" Gamkrelidze ve Ivanov, 1984; 1995,

> Bkz. ayrica bkz. Mallory 1997; Renfrew 1999

**  Bunun yaninda Renfrew’de Hint-Avrupalilarin Anadolu kokenli oldugunu savun-
maktadir (bkz Renfrew 1987). Bu konu ile ilgili bkz. ayrica Gray et al. 2003.

% Kosay ve Akok, 1947-49.

' Kavtaradze 1996.

2 Kuizilirmak yay1 igindeki erken Anadolu kultiirleri igin bkz. Thissen 1993, Orta
Karadeniz i¢in bkz. Erciyas ve Koparal 2006.

34 Ucretsiz PDF Kitap Arsivi - https://rantey.org



nusulan Hatti dilinin® substratumunda Kolhi dilinin bulundugunu
savunmaktadir.*!

Catalhoyuk ve Nevali Cori’de bulunan bazi materyal buluntularin
etnografik olarak bugiin Kafkasya’da, ozellikle Gliney Kafkasya’daki
baz1 etnografik elementler ile paralellikler1 kurulmaktadir. Yazar
Nevali Cori’de bulunan viicudunun ortasinda yumru seklinde bir ¢i-
kintis1 olan siradisi heykeli, Lazlarda bugiin de anlatilan Germakogi
inanisi ile iliskilendirmektedir.®> Direkt kokensel iliskiye veri olus-
turmamasina ragmen, Kolhi kiltirtinin eski Anadolu kulturleri ile
baglantisina diger bir 6rnek, Kolhiler’deki Didi Nana (Buytik Anne)
inanis1 verilebilir. Kolhi materyal kiiltirine de yansiyan® bu inanisin
Anadolu’da Neolitikten beri bilinen anaerkil toplumsal yap1 arasidaki
bezerlikler1 dikkat ¢ekicidir. Avrupali topluluklar ve hatta Eski Helen
Uygarligindaki tanricalar Anadolu kokenlidir.®” Bunun yani sira Laz-
cadaki giin adlarindan Mcagxa, Tutagxa, Kolhi kulttrtindeki bronzdan
giines diskleri, Hattilerde ve Hititlerdeki gilines diskleri ile paralelligi
de bu cer¢evede degerlendirilebilir. Aymi sekilde Anadolu uygarlikla-
rinda bilinen boga ve yilan kulti gibi etnografik elementlerin Kolhi
kultirtinde de bulunmasi Kolhi kultiri ile eski Anadolu medeniyetleri
arasindaki iliskiye ornek olarak gosterilebilir.

Yukarida ¢ok kisaca deginilen veriler goz ontinde bulunduruldu-
gunda Lazca konusan ilk toplulugun ve ilk anayurdunun Kavtaradze,*
Gamkrelidze ve Ivanov® un da énerdigi gibi Kizilirmak yay1 ve batisi
ile Karadeniz’in giineyi i¢inde yer almasi en yakin ihtimaldir (Sekil 4).
Muhtemelen Lazcadaki Hititce etkisi, MO 2500-2000’lerde bu cog-
rafyaya gog ettigi bilinen ve daha sonra MO 18.-17. yiizyildan sonra
giicli bir krallik kuran Hititler ile bir siire ayni cografyada yasamala-
rinin sonucu olarak ortaya cikmis olmalidir. Eski Anadolu medeniyet-
lerinden bildigimiz ¢esitli kiiltler ve manislar gerek eski Lazlardaki
kultler gerekse bugiine kadar gelmis etnografik unsurlar yine bu cog-
rafyada Lazlara gegcmis olmali veya bir kism1 daha eski donemlerden,
Paleo-Gtiney Katkasyalilardan kalmis olmali. Hitit yazitlarinda bahse-

63 Hitit ve Hattiler hakkinda bkz. Akurgal 2001.

64 Kavtaradze 2002.

65 Kavtaradze 1996:

% Lordkipanidze 1991

7 Gimbutas 1982.

68 Kavtaradze 2002, Gamkrelidze ve Ivanov 1984; 1995.
% Gamkrelidze ve Ivanov 1984; 1995,
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dilen ve Lazlar ile aym etnik kokenden oldugu dusiinilen Kaksalar™
ve Helen kaynaklarindan giinimiize ulasan Makronlar, Sailer, Tzanlar,
Halibler’' Helen kolonizasyonu ile baslayan Akkaltirasyon /
Helenizasyon siireci iginde dillerini tamamen kaybetmislerdir. Buna
ragmen hala, bolgede yasayan yerli halklar kiltiirel/geleneksel olarak
bugiinde Lazca konusan Lazlar ile ortak 6zellikleri paylasmaktadir.
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Yabanci Dilbilimci Goziyle Bakig

TURKIYE'DE YABANCI DILBILIMCI OLMAK
..KOLAY DEGIL"

Goichi Kojima

1970 yilinda ilk kez Turkiye’de bulundum. Tiurkiye’de konusulan
diller hakkinda Turkiye disinda okuyup duyduklarimla Turkiye i¢inde
duyduklarim arasinda “diinya kadar™ fark vard.

Tiirkiye disindayken soyle biliyordum: “Her tlkede oldugu gi-
bi", Tirkiye Cumhuriyeti’nde de ¢esitli diller konusuluyor. Rumca,
Ermenice, Arapga, Kiirtce, Zazaca, Lazca vs. Orta Asya’dan degisik
zamanlarda gelen Selguklular, Osmanlilar vs. gocebelerin konustuklari
dil, sonradan Turk¢e diye adlandirilip Cumhuriyetin resmi dili kabul
edildi. Osmanli Imparatorlugu zamaninda Afrika’dan zoraki getirilen-
lerin torunlar1 da bugiin Turk¢e konusuyorlar. 20. yiizyilin ilk donem-
lerinde Bosna’dan, Bulgaristan’dan, Romanya’dan vs. gocle gelenler
de kendi anadillerini konusuyorlar. Hepsi az ¢ok kaynasmisti. Dolayi-
styla bugiin bu tilkenin vatandaslar1 arasinda sarisin da var, esmer de
var, zencl de var, Orta Asya tipi insan da var. Binbir ¢esit sima tipi
bulunuyor.”

Tiirkiye’de soyle duydum: “Tiirkive Cumhuriyeti 'nde Tiirkce-
den bagska dil yok. Bir avu¢ Rum, Ermeni ve Yahudilerin disinda va-
tandaglarvun tiimii Orta Asya’dan gelmedir. Kiirtler, yani Dag Tiirk-

Bu yazida Sayin Kojima kendi gorislerini belirtmigtir. Yazinin bir kismi veya

tamami kaynak belirtilse de kendisinden 1zin alinmadan kullanilamaz.
sk

Monako gibi minicik tlkede bile ¢yledir
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leri, Tiirk kokenli olup konustuklar: Tiirkce, komgsu dilleri olan Fars¢ca
ve Arap¢amn etkisi altinda kalip az ¢ok yozlasmistir ama Kiirtce diye
bir dil yok, vs.” Bunu tek bir adam gibi soyleyenler arasinda muhtarlar
vardi, diplomatlar vardi, ilkokul 6gretmenleri vardi, tiniversite hocala-
11 da vardi.

Hangisi dogru? Ya da gergek durum ikisi arasinda mi kaliyor?

Turkiye disindayken “Laz” terimini soyle biliyordum. “Lazlarin
cogu Dogu Karadeniz bolgesinin dogu ucunda yasiyorlar. Lazca, Giir-
clice ile ayni kokenli bir dildir.”

Turkiye’ye gelince Istanbul’da, Izmir’de, Antalya’da ve baska
bir¢cok yerde soyle duydum: “Tiim Karadenizlilere Laz denir. Konug-
tuklart dil Tiirkgedir. Lazca diye bir dil yok.”

Hangisi dogru?

Soru listesi asla bitmezdi. Turkiye Cumhuriyeti vatandaslari ile
tanmisirken sik sik ortaya ¢ikan bilgi farki sorunlarindan birini hikaye
seklinde anlatayim.

Bir hikaye

Bir varnus, bir yokmus.

18. yiizyilda Ingiliz bir hukuk¢u Hindistan da bulunmug. Hindis-
tan'n eski dillerinden olan Sanskritceyi ogrenmis. Avrupa'min eski
dillerinden Yunanca ve Latince de biliyormus. Bu iti¢ dil arasinda
kelime hazinesi ve gramer bakimindan sagirtict benzerligi bulmus. Ug
dilin tesadiifen benzemis olmayip aymi kokenli olabildiklerini diisiin-
miis. Dil uzmanlaruvin bu varsayim iizerine ¢calismalarini istemis. Ama
o ¢agda dillerin kokenlerinin nasil arastirtlacagim kimse bilmiyor-
musg. Ciinkii heniiz o6yle bir bilim dali olusmamugti.

Bir yiizyil ge¢cmis.

Almanya’'da “karsitlastirmali dilbilim” adlt yeni bir bilim dali
olusmus. Dillerin ortak kokeni arastirmanmn ilk metodu hazirlanmus.

Yunanca, Latin diller (Latince ve ondan tiiremis ¢agdas Fransiz-
ca, Italyanca, Ispanyolca vb. diller), German diller (Eski Gotca, ¢ag-
das Almanca, Ingilizce, Isvecce vb. diller), Islav diller (Bulgarca,
Rusca, Polonezce vb. diller), Arnavutca, Farsga, Sanskritce vb. ¢ok
sayida eski ve ¢agdas dillerin aym kokenli olduklar: kesfedilmis. Bu
bilim dalina baslayaniar, bu dillere “Hint-German dil grubu” adini
vermisler.
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Biitiin dilbilimciler bu dillerin bir dil grubu olusturdukiarin ka-
bul etmigler. Yalmz, Almanlarin disinda kimse adini begenmemis.
Ciinkii German dillerine ¢ok fazla onem veren adlanma idi. Bir stire
sonra “Hint-Avrupa dil grubu” adini herkes kabul etmis.

Karsilastirmalr dilbilimciler, baska dil gruplart bulmaya da ¢a-
lismuslar. Arapga, Ibranice, Siiryanice, Amharaca (= Habegsce) vs
dillerinin aym kokenli olduklarint bulmuglar. Bu dillere “Sami dil
grubu” adini vermigler.

Daha sonra Avrupa ve Asya’nin diger bolgelerinde konusulup ne
Hint-Avrupa dil grubuna ne de Sami dil grubuna ait olan dillerin bas-
ka bir dil grubu olusturabildiklerini diisiinmiigler. Varsayimlarina, bu
dillerin konuguldukilart bolgelerde bulunan Ural daglart ile Altay
daglarina goz atip, “Ural-Altay dil grubu’ adint vermisler.

Hangi dilleri hedef aliyorlarmis? Macarca, Fince, Udmurtca,
Bagkirce, Osmanlica, Kazak¢a, Mogolca, Evenkice, Manguca vs.

Daha sonra, bu varsayima Korece ve Japoncayt ekleyenler de
bulunmuglar.

Yillar ve yillar gecmis.

Giiniin birinde bu varsayim, ancak kismen dogrulanmus. Yani tii-
miiyle dogrulanamanus. Paramparca olmus.

Macarca, Fince, Estonca, Saamice (= Laponca), Marice (=
Ceremisge), Udmurtca, Morduvca vb. dillerin bir dil grubu olustur-
duklart kesinlesmis. Bunun adr “Fin-Ugor dil grubu” ya da “Ural dil
grubu”.

Tiirkce, Azerice, Tiirkmence, Ozbekge, Kirgizca, Kazakca, Uy-
gurca, Kazan Tatarcasit, Kirim Tatarcasi, Baskirce, Altayca, Hakas¢a,
Tuvaca, Yakutca vb. dillerin bir dil grubu olusturdukiar: kesinlesmis.
Bunun adi “Tiirkik dil grubu”.

Eski Mogolca, Cagdas Kalmik¢a, Halhaca (= Mogolistan in
resmi dili), Buryat¢a vb. dillerin bir dil grubu olusturduklar: kesin-
lesmis. Bunun adr “Mogol dil grubu”.

Manguca, Evenkice, Evence, Nanayca vb. dillerin de bir dil gru-
bu olusturduklar: kesinlesmis. Bunun adi “Tunguz dil grubu”.

Korece tek basina kalmus.

Japonca’'min ise sadece Japonya'ya ait olan Amami adalart,
Okinawa adalart ve Sakisima adalarinda konusulan diller ile ayni
kokenli oldugu kesinlesmis.
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Hikayemiz burada bitiyor. Cok genis kapsamli “Ural-Altay dil
grubu” varsayimi, tam olarak ispatlanmadi. Ama riiyaya devam eden-
ler var.

Turkik diller, Mogol diller ve Tunguz dillerin birlikte daha buiytik
bir dil grubu olusturabildiklerini dustnenler, bu dillere “Altay diller”
diyorlar. (Adlandirma hatasini fark ediyor musunuz? Altayca adli bir
dil varken boyle terim kullanmak mantiga aykiridir.) Bu varsayimi
dogrulamaya calisanlar bir¢ok tilkede var.

Gelecekte giintin birinde Fin-Ugor dilleri ile bu “Altay dilleri”nin
birlikte daha buytk “Ural-Altay dil grubu” olusturabileceklerine
inanmak 1steyenler de var. Hatta buna, eskisi gibi, Korece ve Japonca-
y1 dahil etmek isteyenler de var.

Riiya ile Ger¢ek

Karsilastirmali dilbilimde herhangi iki adet dilin ayni kokenli olup
olmadigini bilmeye ¢alisirken iki seye bakilir:

1. Bir dilin temel kelimelerindeki fonemlerin her birinin 6bur
dilin temel kelimelerindeki fonemlere kuralli olarak denk gelip gel-
memesi;

2. Bir dilin yapisinin (isim ve zamirlerdeki durumlari, fiillerin
cekimi, ekleme vb. tliretme sistemi vs) Obiriiniin yapisina detayh
denk gelip gelmemesi.

Ancak, karsilastirma yaparken sunlarin “dillerin kokeni ile bagin-
tili benzerlik” olmadigini bilmeliyiz.

1. Cumle i¢indeki 6zne, timleg, yikklem vb’nin yer1. (Sayet “yuk-
lemin ctimle sonunda yer almasi” ¢énemli bir yapr benzerligi olarak
sayilsaydi, Latince, Fars¢a, Bengalce, Nepalce vb. Hint-Avrupa dille-
rinden oldugu bilinen ¢ok sayida dil Turkge ile ayni gruba girerlerdi.
Turkik dillerinden oldugu bilinen Karayca ise Tiirkge ile degil, Ibrani-
ce ile ayni gruba girerdi.)

2. Ses uyumunun olup olmamasi. (Sayet ses uyumu 6nemli bir
kriter olsaydi, Tirkge ile Ozbekge ayri ayr1 gruba girerdi.)

3. Isimlerde eril-digil (=maskiilen-feminen) ayrimin olup ol-
mamasi. (Sayet eril-disil ayrim1 énemli bir kriter olsaydi, Ingilizce ile
Almanca ayri ayr1 gruba girerdi.)

4. Unlem, yansima ve ¢ocuk dilinden gelen kelimeler (6rnegin,
ah, oh, ey, girgir, his his, sakir sakir, baba, mama...) arasindaki ben-
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zerlik. (Sayet bu benzerlik énemli kriter olsaydi, butin diller tek bir
gruba girerdi.)

“Ural-Altay dil grubu” varsayiminin ne derecede inandirici oldu-
guna bakalim.

Ornegin Tirrkge, Macarca ile Japonca, birbirine ne kadar benzi-
yorlar?

Bu ¢ dilin baz1 kelimelerini mukayese edelim. Dillerin ortak ko-
kenini arastirirken ancak temel kelimeleri, yani diger dillerden alinti
edilmis olma ihtimali en az oldugu tahmin edilen kelimeler, mukaye-
seye degerler.

Turk¢eden ornek alirsak temel kelime olmayanlar arasinda sunlar
bulunuyor

“cumhuriyet”, “kitap”, “ruh”, “kalp”, “Allah” vb. gibi Arapca-
dan gelenler

- “rlizgar”, “peygamber”,
bi Fars¢adan gelenler;

- “moda”, “borsa”, “lokanta” vb. gibi Italyancadan gelenler;

22 < 22 <¢

padisah”, “pestamal”, “di ses” vb. gi-

- “turizm”, “kapitalizm”, “enflasyon”, “parti”, “koalisyon”,
“program”, “otobiis”, “Universite”, “avantaj” vb. gibi Fransizcadan
gelenler;

- “felsefe”, “ahtapot”, “istakoz” vb. gibi Rumcadan gelenler vs
Vs.)

Tiirkce Macarca Japonca
bir egy hito-

iki ketto huta-
¢ harom mi-
dort négy yo-

bes ot itsu-
alt1 hat mu-
yedi hét nana-
sekiz nyolc ya-
dokuz kilenc kokono-
on tiz too

g0z szem me
burun orr hana
agiz Sz4] kugi

dis fog ha
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kulak ful mimi

sagc hajszal kami
el kéz te
ayak lab asi
yemek eszik taberu
yurimek ralép aruku

Bu t¢ dilin temel kelimeler1 arasinda “kuralli benzerlik™ denebi-
len herhangi bir sey goriiyor musunuz?

Bazilar1 soyle diyorlar: “Bunlar sonradan degisti.”

Bu tur kisiler her seyi kafadan atiyorlar. Hi¢ kimse “bunlarin 6n-
ce bir oldugunu” ispatlamis degildir.

Lazca Hakkinda Riiya Ile Gercek

Bazi yayinlarda “Lazca budur” diye yazilanlar ile Lazlarin konustuk-
lar1 ger¢ek Lazca arasinda birgok énemli fark gézlemleniyor.

Ornegin, ¢ok sayida kaynak “Lazcada 35 adet fonemin bulundu-
gunu” yaziyor. Kendim saydim. Diyalekte gore fonem sayisi degisi-
yor. Pazar diyalektlerinde 34 adet, Ardesen diyalektlerinde 32 adet,
Findikli ve Arhavi diyalektlerinde 37 adet, Hopa ve Cxala diyalektle-
rinde 38 adet fonem var. “35” diye rakam nereden ¢ikt1?

Ikinci ornek. Hopa ve Cxala diyalektlerini yazarken genelde kul-
lanilan Q harfi hakkindaki agiklamalarin hi¢biri net degil. Zorlayinca
“belki kuguikdilsil, herhalde kapantili ve biiytk thtimalle firlatmali™ bir
konson fonemine denk geldigi anlasiliyor. Yarim yamalak anladigim
kadariyla [q’] konsonunu, yani kiguikdilsil kapantili firlatmali konso-
nu telaffuz ettigimde hi¢cbir Hopali ve hi¢bir Cxalali beni anlayamadi.
Onlarin telaffuzunu dikkatle dinledim. Farkina vardim ki bu konson
kapantili degil, ovmalidir. Kugiikdilsil ovmali firlatmali [x”] konsonu-
nu telaffuz ettigimde herkes beni anladi ve “Artik dilin doniiyor” diye
tebrik etti. Bu fonem, genelde X harfi ile yazilan fonemin firlatmalisi
olduguna gore, Q ile degil, apostroflu X’ harfi ile yazilmalidir.

Ugtincti 6rnek. Buldugum yazilarin timd, isim ve zamirlerde
“sekiz adet durum” var diyor. Kendim saydim. Bes adet durumu olan
diyalektler var (6r. Ardesen-Ok’ordule: him, himu, himusi, himusa
ve himute); sekiz adet durumu olanlar var (6r. Pazar-Cigetore: him,
himu, himuk, himus'! himus®, himusi, himusa ve himute); ve
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dokuz adet durumu olanlar var (6r. Arhavi-Lome: heya, hemu,
hemuk, hemuz''!, hemuz'? hemusi, hemuse, hemusen ve hemute).
Benden once Lazcay1 inceleyenler, esbicimli olan himus''//hemuz'"
(datif veya “faydalanan durumu”) ile himus*/hemuz*' (lokatif veya
“bulunma durumu”) durumlarini dogru ayirt edebildikleri halde, ne-
dense himu/hemu/emu bi¢cimlerini saymamaislar.

Dordiincti 6rnek: Yayinlarda buldugum bazi kelimeler1 kullandi-
gimda herkes sasiriyordu. Sik sik “Oyle kelime hi¢ duymadim™ der-
lerdi. Yoresel fark olmasi gerekir diye uzun uzun diistindiim. Zamanla,
azar azar, teker teker, gercegini anlamaya basladim: Lazca yazanlar
arasinda, sasirtict derecede yiiksek oranda, kendi uydurdugu kelimele-
ri “Ben su yontemle uydurdum. Oneriyorum. Soyle anlamda kullana-
Iim” demeden, sanki Lazcada her zamandan beri var olan kelime imis
gibi kullananlar var. Bazilar “filanca koyde kullaniliyor” diye yalan
soylemekten bile ¢ekinmiyorlar... (Sonugta bugiinlerde biitiin Lazlarin
her giin konustuklar1 dogal dil ile bir avu¢ Lazlarm yayilarda yazdik-
lar1 dil arasinda inanilmaz derecede biiytk fark olusmus. Ve bu fark
gittikce biiytyor.)

Oz Lazca Eylemi Basarilabilecek mi?

Geleneksel Lazca kelime hazinesinde “hukiimet”, “meclis”, “asker”,
“valilik” vs terimler eksiktir. Bu kavramlar i¢in, huk’umet’i, meclisi,
askeri, valilugi gibi, alint1 oldugu belli olan ifadeler kullaniliyor.
Tarithte Lazcay1r resmi dili eden higbir tilke bulunmamis olduguna
gore, bu durum gayet normaldir. Bunun disinda “felsefe”, “psikoloji”,
“matematik”™, “kimya”, “futbol”, “gol”, “fiil”, “sifat”, “ergatit”, “datif”
vs terimler de eksiktir. Bazi Lazlar bu durumu kabul etmek istemiyor-
lar. Oz Tirkge eylemini taklit edip Oz Lazca yaratmaya ¢alisanlarin
sayist az degil.

Halbuki bir dilin yazili edebiyati olusturmaya ¢alisildiginda sirf o
dile 6zgl morfemleri (= o dile 6zgl kok ve yapim eklerini) kullanarak
gereken her kavram i¢in birer yeni terim yaratmak mumkin degil.
Devletce yapilan Oz Tirkge eyleminin ne derecede basarili oldugunu
Turkcey1 az ¢ok bilen her insan goriiyor. Yarisma halinde uydurulan
onbinlerce yeni “sozcik”lerin ¢ogu hi¢ kullanilmaz ve ¢oktan unutul-
mustur. Lazlar, Oz Tirkge eylemine benzer bir hareketi Lazca igin
yapmak zorunda degiller.

22 (44
>
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“Huktmet”, “meclis”, “asker”, “vali”, “full” vs kelimeler Arap-
ca’dan gelmedir. “Psikoloj1”, “matematik™ vs Fransizcadan Turkgeye
giren Yunanca kokenli kelimeler. “Futbol”, “gol” vs ise Ingilizceden
gelmedirler. Eger “bu terimler (= hiikiimet, meclis vs) artik Tiirkgele-
sip oturmustur” diyebilirsek “bu terimler (= huk’umet’i, meclisi)
artik Lazcalasip oturmustur” diyebiliriz. Sayet “bu terimler Lazca

degil” diyorsak “bu terimler Turkce de degil” demek zorundayiz.”

Kamil Aksoylu’dan sdyle bir soru geldi:

(...) Bir de bunlarin yaninda uygarlikla gelisen terimler var. Or-
negin; devlet, tilke, bolge, il, ilge, ithalat, ihracat, gimrik, hiktimet,
resmi, ozgurlik, bagimsizlik, sabika, tutuklu, terhis, apartman, site
gibi terimler1 entelektiiel bat1 dillerinden soylemek mi gerekir? Yoksa
yine Turk¢eden uydurmak m1 gerekiyor? Ya da baska bir yol var mi?

Cevabim soyledir:

Turkgede bu terimler ti¢ gruba ayrilir. (1) Osmanli Imparatorlugu
zamaninda Arapg¢a ve Fars¢adan Osmanlicaya girmis olanlar, (2)
Fransizcadan gelme olanlar; (3) Oz Turkge kelimeler.

1. “Ithalat”, “ihracat”, “hiikiimet”, “resmi”, “terhis” vs itxalat’i,
ixracat’i, huk’umet’i, resmi, t’erxisi vb. seklinde kullaniliyor.

2. Site, artik Lazcada oturmus kelimedir. “Apartman”,
apartmani seklinde kullanilabilir. Lazca gramerde kullanilan (ve
Turkce gramerde bulunmayan) “ergatif”, “datif” gibi kavramlar1 da
ergativi, dativi vs. seklinde kullanmak zorunday1z. Baska ¢are yok.

3. Oz Tirkge terimler arasinda ¢ok kisa olanlar sorun yaratiyor.
Ornegin “il” terimini Lazcalastirp “ili” yaparsak “kemik” anlaminda
var olan Lazca bir kelime ile essesli olacak. Kullanilamayacak. “Vila-

Turkiye ninkine benzer bir dil politikast uygulamis olan higbir iilke yok. Ingilizce
kelimelerin yarisindan fazlasi Fransizcadan gelmedir. Fransizca akademik terimle-
rin buytk ¢ogunlugu Latince ve Yunanca kokenliler. Tayca kelimelerin yuzde sek-
sen kadar1 Sanskrit¢e vb. yabanci dillerden gelmedir. Japonca kelimelerin yarisin-
dan fazlasi Cin dilleri vs. yabanci dillerden gelmedir. Bu diinyada “saf dil” diye bir
sey yoktur. Ornegin Ingilizce linguistics (= dilbilim) kelimesi, Fransizcadan alint:
edilmistir; Ingilizce psychology (= psikoloji) kelimesi, Yunanca kokenli Fransizca
psychologie kelimesinin Ingilizcelestirilmis bicimidir; Japonca gengo-gaku (dilbi-
lim) kelimesi 1se eski Cin dillerinde bulunan morfemlerden yaratilan bir terimdir.
Ingilizler ve Japonlar, bunlarin yerine asil Ingilizce veya Japonca kelime kullanilsin
demezler.
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yet” kelimesi 1se vilayeti ya da valilugi olarak kullaniliyor. (“Vilayet”
yerine “il” kelimesini uyduran Oz Tiirk¢e eylemi, ayni Arapga kokenli
olan “vali” kelimesinin yerine bir sey koyamadi.) Cok kisa olmayanlar
ise Lazcalastirilip kullanilabilir ve kullaniliyor.

Bati1 dillerinden olan terimler arasinda Turkceye girmemis olup
Lazlarin ¢ogu tarafindan bilinmeyenleri kullanmak genelde anlamsiz.
Ancak, eger Turkcede yaygin kullanilan terimlerde ciddi yanliglik
varsa - Ornegin “sesli/sessiz” ve “Unli/linstiz” terimleri - bunlarin ye-
rine benim onerdigim “vuayel/konson” terimler1 Lazcalastirilip
vuayeli/konsoni seklinde kullanilabilir.

Baska bir yol var, ama kolay degil (ve herhalde yetersizdir): Laz-
cada eskiden beri var olan morfemleri (= kok ve ekleri) kullanarak
yeni terimleri yaratmak.

Nig¢in kolay olmaz?

1993 yilindan bu yana Lazca yeni kelimeler1 yaratmaya ¢alisanla-
rin ¢ogu, maalesef Lazcanm yapisini yeterince incelememis. Dolayi-
styla ¢ok sayida kelimeler, yanlis yontemle uyduruldugundan dolay1
kolay anlasilmiyor. Anlasilmayinca Laz halki tarafindan benimsenmi-
yor.

Bir 6rnek vereyim. Bazilar1 “sozlik™ anlaminda olur diye uydur-
duklar1 nenapuna kelimesini kullanityor. Nena, “dil (= insan ve hay-
vanin agzindaki tat duyma vs ¢esitli islevi olan organ)”, “ses”, “s6z”,
“dil (= lisan)” anlamlarina gelen bir kelimedir. Buna -epuna/-lepuna/
-puna ekini eklemisler. Bu ek, isimlere eklenerek “bir tir bitkinin
veya tasin ¢ok oldugu fazla verimli olmayan arazi” anlamina gelen
ismi uretir. Ornegin kvalepuna (taslik, tasin ¢ok bulundugu yer),
ntxirepuna (findiklik), danz*epuna/daz*epuna (Findikli-Arhavi
diyalektlerinde “dikenlik, dikenli bitkinin ¢ok yetisen yer”). Ben
nenapuna kelimesini ilk duydugumda soyle distindim: “tat duyma
organi veya ses veya soz veya lisanin ¢ok sayida yetisen fazla verimli
olmayan arazi...”. Yani hi¢bir sey anlayamadim. “So6zlik™ anlaminda
kullanildigin1 duyunca tepki gosterdim. Bir findiklik “findik agacinin
cok sayida bulundugu arazi”dir. Ama bir sozlik, “s6zin ¢ok sayida
bulundugu arazi” degil.

Nigin yetersiz?

Yetersiz oldugu, tecriibelere dayanarak biliniyor. Bu yontem
diinyada var olan hicbir dil i¢in yeterli olmadi. Buna gore Lazca i¢in
de yeterli olamayacak diyebiliriz.
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Lazca Biitiin Dogru Yontemler ile Yasasin

Lazcada var olan kok ve ekleri dogru anlaminda kullanarak yaratilan
yeni kelimeler 1se sorunsuz anlasilacak ve Laz halki tarafindan benim-
senebilecek. Bu yontem, zor ve yetersiz olmasina ragmen ¢ok yararli-
dir. Bunu yaparken Arapc¢adan, Tirkc¢eden, Fransizcadan ve daha
baska dillerden gelme olan ve Laz halki tarafindan dogal sekilde kul-
lanilan terimlerin de dislanmamasi gerekiyor.

Varsayim ile ispatlanmis bilgiyi karistirmamak, riya ile gercek
durumu karistirmamak ve yanlisliklar diizeltmeye daima hazir olmak,
her bilim dalinin ve her eylemin temel prensibidir.

10 Subat 2008
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KIMDIR BU LAZLAR?

Kimdir bu Lazlar? Bugtine kadar hi¢ inceleme konusu olmamis, hi¢bir
arastirmaci merak edip arastirmaya calismamistir ve higbir ciddi kay-
nak, belge ve bilgi yok. Herkes kendine gore tarif etmeye kalkmis.
Mizahgilar ayr1 bakmis, siyasetciler ayr1 bakmis. Bilim adamlari hig
bakmamis ya da baktirilmamis. Tarihgiler zaten yok saymis. Kimileri
‘bir Turk soyu’ kimileri ‘Giircti soyu” demis. Kimileri ayni cografyay1
paylastilar diye ‘Rum’ demis, ‘Ermeni’ demis. Kimileri ‘Arap asilli’
kimileri de ‘Kiirdiin deniz gérmusii’ demis. Bu kadar zor olabilecekler
hep soylenmis ve kismen de olsa basarilmis. Ama var olana, ger¢cek
olana hi¢ bakilmamis. Oysa Lazlar binlerce yildir diller1 ile kaltirlert
ile ayn1 cografyada hep vardirlar. Dilleriyle, kulturleriyle, gelenekle-
riyle, kisaca yasam tarzlari ile hep farkli oldular, hep farkli durdular.
Ama hep ayni yerde oldular. Kimse bu farklilig1 herhalde fark etme-
mis diyoruz. Ama zaman zaman yabanci bilim adamlan ve arastirma-
cilarin gozinden kagmamis. Bir takim arastirmalar yapilip yanlarinda
gotirmisler. Kimileri birer tez niteliginde olan, kimileri de ¢ok boyut-
lu ele alinip dil, kultir ve tarihi degerler1 ile butinlik i¢ginde yapilan
bu calismalar bazi enstittilerin arastirma kiirsiilerinin arsivlerinde me-
raklisim beklemektedir. Iceride ise ciddiyetten, arastirmadan ve ger-
cekten uzak yakistirmalarin 6tesine hi¢ gecilememistir.

Hicbir calisma yapilmamis, higbir bilgi, belge ve kaynak yokken
biz ¢alismamizda neyi esas alip gercekei olacagiz? Yontemimiz ne
olacak ki okuyucu bize inanacaktir? Bu ¢alismanin 6ziniin Lazlarin
farkli yasam tarzlarim ortaya koymak oldugunu ilk s6zlerimizde be-
lirttik. Diller1, kultiirler1, inanglart ve gelenekleri ile Turkiye’den ve
Turkiye’de yasayan diger etnik gruplardan farkli duran Lazlar1 oldugu
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gibi gosterebilmek i¢in 6ncelikle onlar1 gorebilmek gerekiyor. Farkli-
hig fark etmek gerekiyor. Bir toplumu diger toplumdan farkli kilan
unsurlar vardir. Calismamizda yapacagimiz analizler, dil, edebiyat ve
kultturel yonden bu tlkede yasayan diger kiiltiirlerle ortiismeyen un-
surlar1 ortaya koyacaktir. Bunun anlasilabilmesi i¢in insanlarin kendi
kultirlerini bilmesinin yaninda yasadigi tlkenin kiltirel zenginlikle-
rinden de haberdar olmasi gerekmektedir.

Calismamizin asil konusu olan Lazlarin kim olduklarina ge¢me-
den once gunumiz Turkiye’sinde Lazlarin nasil tanindigina bir goz
atip kim olmadiklarinin cevabini almis olalim. Biz ¢alismamizda 6nce
Lazlarin nasil tanindiklarini belirtip, okuyucunun goziinde olusmus
Laz profilini hi¢ bozmamaya ¢alisacagiz. Bu ¢alismanin asil amagla-
rindan birt de ger¢ek Laz profilini okuyucunun 6niine koyabilmektir.
Okuyucu kendi gozinde olusmus Laz profili ile bizim 6ntine koyup
sunmaya ¢alisacagimiz ger¢ek Laz profili arasindaki tercihini kendi
yapacaktir. Bu tercihe sonuna kadar saygili olacagimizi ¢alismamizin
basinda dnemle belirtiriz. Yalniz giiniimtizde bilinen sekli ile “Laz” ya
da “Lazlar’in tanimi hatirlatilirken, herhangi bir alternatif tarif ve
kaliplarla bir Laz profili ¢izilmeyecektir. Aksine boylesi tarife dayali,
kaliplasmis tanimlar ve standart Laz sablonu getirip, 1yi ya da koti
Laz profili ¢izmekten 6zenle kaginilacaktir.

Bilinen Laz Profili

Halk dilinde kimilerine gore sivri zekali, tez canli, becerikli, ¢aliskan,
sakac1 ve bir o kadarda asabi bir karakter. Kimilerine gore anlayisi kit,
ge¢ anlayan, 6gleden sonra kafasi ¢calismayan, yani biraz geri zekali ve
bir o kadar da yontulmamis bir karakter, Temel fikralarinin malzeme-
si. Karalahana ve misir ekmegi ile beslenen, hamsiden baska balik
bilmeyen uzun burunlu biraz matrak tipler diyebiliriz.

Gogunlukla da bu Laz tanimlamasi cografi bir tanim olarak ken-
dine bir yer bulur. Karadenizli olmak Laz olmakla ayn sayilir. Laz
olmak Karadeniz sivesi ile ozdeslesir. Cideyurum-celeyurum diye
konusanlar Laz sayilir. Cok yaygin olan ve herhangi bir gercege ve
bilimsellige uymayan bu tanimlar ¢ogaltilabilir. Kimi1 insanlarla alay
edilirken “Laz misin” ya da “Laz gibi” diye kiigiimseme ifadesi olarak
kullanilir. Laz yapisi, Laz miteahhit vs. tanimlar gelisigiizel yapiliyor.
Ordulu ya da Samsunlu bir insaat¢iya “Laz miiteahhit”, Trabzonlu bir
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bakkala “Laz bakkal” denebiliyor. Bu tanimlar o kadar yayginlasiyor
ki televizyon dizilerine bile konu olabiliyor. Herkesin bildigi ¢ok ko-
nusan, geveze, anlayisi kit, gereksiz sinirlenen bir Laz tip1 olusturulup
hakim kiliniyor. Yani sonug olarak bir halk karakteri eglence ve dalga
geemek araci olarak kullaniliyor. Hos, buna Lazlarin gocundugu du-
stincesinde degiliz. Lazlarm toplum olarak kendini hicvedebilen bir
yapiya sahip oldugu gozleniyor. Hatta daha iddiali olarak en ¢ok ken-
dini hicveden toplumun Iskog¢lardan sonra Lazlar oldugu soylenir. Hig
degilse en azindan kendini hicvedebilen bir toplumun gocunmayacagi
da herkesge bilinmeli. Eger bir gocunmamiz olacaksa o da Turkiye
halklar1 olarak dogru olanin bilinmemesi konusunda olabilir. Yoksa
bu calismamizda ne Lazlar1 kiguk distirmek, ne de yiiceltmek gibi bir
kaygimiz yoktur. Eger anlatacaklarimizda objektif olamayip yerici ya
da ytceltici bir rol tstlenirsek kendi toplumsal anlayisimizla da ¢elis-
mis oluruz. Yukarida kisaca anlatmaya ¢alistigimiz, Lazlar i¢in bilinen
genel bir tanimdir.

Cografi Profil

Lazlarm kim ve ne olduklar1 kadar nerede yasadiklar1 da ¢énemlidir.
Ulkemizde yaygin olan “Karadenizli-Laz” genellemesinin aslina hig¢
uymadig1 ortada. Cogunluk, Lazlig1 bolgesel olarak tanimlayip, Kara-
deniz bolgesinde yasayanlarin tamamina ‘Laz’ der. Tabii bu tanim ¢ok
yanlistir. Lazlik, cografi bir tamim degildir. Oncelikle bunu bilmek
gerekir. Eger cografi olarak tanimlarsak Karadeniz’de yuzyillardir
yasayan Turkleri, Cerkesleri, Rumlari, Hemsinlileri, Gurctleri yok
saymis oluruz. Bu saydigimiz etnik ve kiiltiirel degerler, Karadeniz
mozaiginde en az Lazlar kadar saglam ve renkli dokulardir.

Diinyada var olan farkli kultiirlerin ve etnik gruplarin hepsi i¢in
cografi tanim getirilemez. Kimi tanimlar cografya ile gercekten 6zdes-
lesir. Etnik olarak bir Alman tanimi yapilirken cografyasina da Al-
manya diyebilirsiniz. Hintlinin yurduna Hindistan diyebilirsiniz. Bir
Rusun yurdu Rusya olarak tanimlanabilir. Ama kimi tanimlar vardir ki
cografya ile bagdasmaz. Cografi tanim eksik kalir. O zaman dilsel
tanim daha agir basar. Bir Arap insanina genel bir cografi tanim geti-
remezsiniz. Ancak Araptir denebilir. Turk tanimi yapilirken cografi
bir tanim yapamazsinz. Turkligin cografyasi ¢ok genis bir alandir.
Ama Turkltgin tanimin dilsel olarak “Turkce konusan Turktir” diye
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yapabilirsiniz. Bu tanim bitiin Turk devletlerini ve cografyalarini
kapsar. Yapilacak baska turli tanimlar ya eksik kalacaktir ya da yanlis
olacaktir. S6zii yine konumuz olan Karadeniz’e getirirsek izlenmesi
gereken yol gercegin disina ¢ikmamaktir. Bir takim kulaktan dolma
sozlerle ve bilimsel olmayan bir anlayisla gecistirilen tanimlamalar ve
yakistirmalar toplumsal saygi anlayisini da zorlamaktadir. Boyle de
olsa bizim asil dikkat ¢ekmek istedigimiz nokta, yukarida ¢izmeye
calistigimiz olumsuz profilin kamufle ettigi “ger¢ek™ profildir.

Karadeniz bolgesinde yasayanlara Laz dendigi dogrudur ama bi-
limsel bir dayanagi yoktur. Havada kalan bir dogrudur. Onemli olan
bir sey de, her dogrunun bilimsel olamayacagidir. Bunun izahi sudur.
Bazi yanlislar tekrar edile edile stire¢ i¢inde kendine mesru bir zemin
olusturabiliyor. Bu, zamana baglidir. Yoksa hi¢bir donem Karadeniz
tamamen Lazlarin olmamistir. Bu bilinen bir gercektir. Peki, neden
tim Karadeniz’e hi¢bir zaman Giirci denmemis, Tirk denmemis,
Cerkez denmemis, 1smi ile 6zdes olan Pontos denmemis de yalnizca
Laz denmis? Iste bizim yola ¢ikis nedenlerimizden biri de bu sorudur.
Bunun yanit1 tanitildig1 gibi Lazlarm saklabanliginda ve ahmakliginda
degildir. Ulkenin kiigticiik bir bolgesinde yasayip tiim bolgeye adini
vermenin hiineri ve yetenegi Laz msaninin yasam aktivitesinde barin-
maktadir. Bunlar1 ¢alismamizin ilerleyen bolimlerinde okuyucu net
olarak gorebilecektir.

Aktivite olarak tim bolgeye adini verseler dahi Lazlarm tanimli
ve adi konmus bir cografyas: vardir. Cografi olarak dogru sayilan ve
geemiste kullanilmis olan “Lazistan” tanimi1 cumhuriyet doneminden
sonra Ulkemizde kullanilmamaktadir. Gilinimiizde Lazlarm c¢ogu
“Lazistan” tanimin1 pek bilmezler. Bilenler de boyle bir cografi tani-
ma pek sicak bakmamaktadir. Lazlar arasinda gerek cografi gerek
etnik olsun, ayrimcilig1 ¢agristiran, ayrimciligr simgeleyen higbir ol-
guya deger verilmez. Oyleyse cografi tamim olarak dogru sayilsa da,
Lazlar i¢inde hi¢ deger bulmayan “Lazistan” taniminin tizerinde dur-
may1 gerekli gormuiyoruz. Bolgesel olarak yapilan tanimin da dogru
olmadigini soyledigimize gore Lazlar1 cografi olarak tanimlamanin en
dogrusunu, en anlamlisin1 ve en yerine oturanini tercih ediyoruz. Ne-
dir bu en yerine oturan tanim diye sorulursa, bugiin kullanimi bir hayli
yayginlasan “Lazona” deriz. Lazona, Turkcede “Lazlarin yasadig
yer, Lazlarin ¢ok oldugu yer, Lazlarin yurdu’ anlamindadir. Ama asla
Lazlarm tlkesi anlaminda degildir ve belli bir siyasi sinir1 yoktur.
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Lazona’nm kapladigi alan kugiiciik bir bolgedir. Dogu Karadeniz’in
en u¢ noktasidir. Cografyasi, Rize nin Pazar il¢esinden Sarp sinir ka-
pisina kadar olan kismen sahil ve kismen de daglik bolge olarak ad-
landirilabilir. Gegmisten giiniimiize Lazlarin yogunlukta yasadigi bir
bolgedir. Lazlar yasadiklar1 bolgeye “Lazona” adini vermisler.
Lazona’nm i¢inde kalan kasaba, semt, yer ve yerlesim birimlerinin adi
Lazcadir. Cumhuriyet sonrasi ve ozellikle 1950’lerden sonra yapilan
yer adlarini Turkgelestirme politikast ¢ok basarili olamamistir. Yasa-
diklar yerlere Lazlarm kendi dillerinden verdikleri isimler ¢alisma-
mizda “Yer Adlar1” bashigi altinda ayrica yer almaktadir.

Lazlarin Tanim

Lazlar yasadiklar topraklarin yerlisidir (otokton). Yasadiklar toprak-
larin yerlisi olan Lazlar, tarth boyunca yasadiklar1 topraklarda devlet
kuramamuis, varliklarini degisik devletlerin idaresinde strdiirmiis bir
halktir. Kendilerine ait dilleri olan Lazlar, kulturleri, gelenekleri ve
yasam bi¢imleriyle de cografyalarinda diger toplumlardan farkli duran
bir halktir. Bu 6zelliklerinin disinda yine tarihten gelen farkli bir 6zel-
lige daha sahiptirler. Tarith boyunca idaresi altinda olduklar1 devletlere
itaat etmis, baskaldirmamiglardir. Bilinenin aksine Lazlarm savasci,
kavgaci ve gecimsiz olmadiklari; uyumlu, itaatkar, tretken ve yasa-
may1 seven bir halk oldugu goriilmekte. Lazlarin bu tutumu yasadikla-
1 topraklarda barisa énemli bir katki olurken, cografyalarina uygun
olarak gelistirdikleri kaltir ve uygarliklarinin evrensel kiltiir adina bir
deger oldugunu distintiyoruz.

Ulkemizin kigiiciik bir bolgesinde yasayip tim bir bolgeye adin
vermenin esprisi ne olabilir ki?

Yasadiklar1 topraklar1 korumada kendi kendilerine yeterli olama-
yan Lazlar, bu topraklardaki yasamlarini baska toplumlarla paylasarak
sturdirmuslerdir. Lazlarin tarthinde ve kiltirtiinde bu paylasimin izleri
glinimiizde de mevcuttur.

Lazlar yayilmaci ve istilact olmamanin bedelini tarihte ¢oktan
odemis olup, glniimizde boyle bir hesaplasmadan arinmis olarak
tlkemizin kultirel dokusunda farkli bir renk olarak yer almaktadirlar.

54



LAZ DILI VE ALFABESI

Oncelikle Lazlar ve Lazca iizerine bilimsel ¢alismalarin heniiz ¢ok
yeni oldugunu belirterek soze baslamak yanlis olmayacaktir. Son yil-
lar1 saymazsak birka¢ yabanci arastirmacinin ¢alismalar1 disinda Laz-
ca hakkinda kapsamli olarak bilinen bir ¢alisma ne yazik ki yoktur.
Son yillarda yapilan ¢alismalar 6nemli bir asama olsa da dilbilimciler
yazim dili i¢in hentiz yeterli seviyeye varilamadigini soylemektedirler.

Lazca, Kafkas dilleri grubunda Giineybat1 Kafkas dil ailesi iginde
yer almaktadir. Gurctuice, Svanca ve Megrelce Guneybati Katkasya dil
ailesinin diger uiyeleri olarak tanimlanmaktadir. Bu t¢ dil i¢inde Lazca
en ¢ok Megrelceye yakindir. Megrelceyi Lazlarin Gurcistan’daki ak-
rabalar1 Megreller konusmaktadir. Dilbilimcileri Lazca ve Megrelce
i¢cin antik Kolheti dili olan Zancanin zaman i¢inde ayrilip iki dil haline
geldiklerini soyler. Antik Kolheti kiltiriintin giiniimtzdeki miras¢i ve
temsilcileri de Lazlar ve Megreller olarak kabul edilmektedir.

Lazcanin yakin bir zamana kadar hi¢ yazilamamis olmasindan
dolay1 standart bir yazim dili heniiz olusturulamamaistir. Bugtine kadar
yapilan arastirmalarda Laz alfabesini olusturma ¢alismalarinin 1920’11
yillarda basladig1 goriilmektedir. 1929 yilinda eski Sovyetler Birligi
Sohumi’de yayinlanan AM¢ita Murunzxi adli dergide ilk defa Latin
harflerine dayal1 bir Laz Alfabesi kullanildigi bilinmektedir. Derginin
sorumlusu olarak Iskender 3ifasi’nin ad1 gegmektedir.

1935 yilinda eski Sovyetler Birligi Sohumi’de ilkokula baslayan-
lar 1¢in Alboni adinda Lazca alfabe kitabi1 yayinlanir. Bu yayinda yine
iskender 3ifasi imzas1 vardir(“3itasi” imzal1 34 harfli bu Laz alfabesi-
nin 1994 yilinda Turkiye’de tipkibasimi yapilmustir). A/boni’de Isken-
der 3ifasi’den Lazlarm buytik sairi ve bilim insani olarak soz edilmek-
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tedir. Kitabin arka kapagindaki notta iskender 3ifasi’nin 1938 yilinda
Stalin’in direktifiyle katledildigi soylenmektedir.

Daha sonra Turkiye’deki ¢alismalarla gelistirilen alfabeleri 1zle-
mekteyiz. Turkiye’de Lazca lizerine genis arastirmalariyla bilinen
Fransiz dilbilimci Georges Dumézil’in 36 harfli transkripsiyonu (¢ev-
riyazi) vardir. Dumézil, genis arastirmalarini bu 36 harflik ¢evriyaziy-
la yaymlamistir. 1937 yilinda yayinladigi Contes Lazes isimli yayi-
ninda Istanbul’da tamdig1 Arhavili Niyazi Ban isimli sahisla ¢alisti-
gindan s6z etmektedir. 1967 yilinda yayinlanan Documents Anatoliens
adli ¢alismasini yine Arhavi Senkoyla bir gengle yaptigini soylemek-
tedir.

1984 yilinda Arhavili bir edebiyat 6gretmeni olan Fahri Kahra-
man ve Alman halkbilimci Wolfgang Feuerstein, Dumézil’in trans-
kripsiyon sistemini gelistirerek Latin harflerine dayali 35 hartli bir Laz
alfabesi hazirlamiglardir. Lazoglu alfabesi olarak bilinen bu alfabe
aslinda Lazoglu/Feuerstein ortak ¢alismasidir ve Turkiye’de ilk defa
1993 Kasim ayinda yayinlanan Lazlarin Tirkiye’deki ilk yaym organi
Ogni dergisinde kullanilmistir. Turkiye’deki Lazlarm ve Laz yazar-
cizerlerin blyiik oranda benimsedigi bu alfabe 1993 yilindan bu yana
kullanilmaktadir.

2003 yilinda dinyaca tnli Japon dilbilimei Goichi Kojima ve
Ismail Avci Bucaklisi imzasiyla yayinlanan Lazca Gramerde Lazoglu
alfabesi olarak da taninan Fahri Kahraman’in gelistirdigi alfabede iki
harfin siralamasi yeniden yapilmistir. Lazoglu alfabesindeki siralama-
da uluslararasi harf dizinine uymayan Q ve X harflerinin yerleri Latin
harflerine uygun siralamaya yerlestirilmistir.

Japon dilbilimci Goichi Kojima 1970’11 yillardan beri Turkiye’de
konusulan diller tizerine dilbilimsel olarak c¢alismalar yapmaktadir.
Turkiye disinda da dinyada konusulmakta olan 200 dolayinda dil
tizerinde bilimsel ¢alismalar1 vardir. Dilbilimci, kompozitor ve etnolog
olan Kojima, iy1 bir Tiirkolog olmanin yani sira ayn1 zamanda Lazca-
nin yoreden yoreye, koyden koye, bir dereden obur dereye degisen
konusma agizlarint bilen bir Lazologdur. Calismamizda Kojima’nm
Lazca diyalektlerde bulunan 38 foneme gore gelistirdigi alfabe kismen
degistirilerek kullanilmistir.

Goichi Kojima, Lazca diyalektlerde bulunan fonemlere gore 38
harfli bir Laz Alfabesi gelistirmistir. 35 foneme gore tek, tic foneme

56



gore de birlesik 1ki harfli alfabe, alfabetik siraya gore asagida veril-
mektedir.

A,B,CCC,D,EF,G,Gy,G,H11J, K Ky, K,Ky’, L,
M,N,O,P,P,R,S,S, T, T, U Z

Bunlar arasinda apostroflu olan C’, K*, Ky’, P, T”, T, X’, 3 ve
harflerinin yerine sapkali harfler, Z* harfinin yerine Z harfi ¢alisma-
mizda kullanilmistir.

Calismamizda kullanilan alfabe asagida verilmistir:

A,B,C,C,C,D,E,F,G,Gy, G, H,1,J, K, Ky, KKy, L,

M,N,0,P,P,R,S,S, T,T,U,V,X,X,Y,Z,7,3,3

Lazcaya Bakas

1992 yilinda Ant Yayinlari tarafindan ¢ikarilan Peter Alford
Andrews’in Tiirkiye 'de Etnik Gruplar adli kitabinda Lazca soyle tarif
edilir: “Lazca (Lazuri Nena), Giiney Kafkasya dillerinin Zan ya da
Kolhian kolunda Mingreli ile birlikte suniflandirilir; bu yiizden Giircii
dili ve Svancayla akrabadir. Lazca ve Mingreli dili birbirine oldukca
benzer” Evet Andrews’in bu tespiti inandiricidir. Lazca konusan biri
Megrelce konusan biriyle rahatlikla yiizde 60-70 oraninda anlasir.
Giurcu akademisyenler Lazcay1 Girct dilinin bir diyalekti olarak
saymaktadir. Tarafsiz dilbilimcilere gore bu goriis bilimsel bir daya-
nagl olmayan tamamen siyasi bir goristir. Goichi Kojima bir dilin
baska bir dille ayni kokenli olup olmamasi ile ayni dil olup olmamasi
farkli bir konudur der. Lazcanm Gtirciice ile ayni kokenli dil olmasi
ayni dil oldugu anlamina gelmez. Nitekim bati dillerinin (Hint-Avrupa
dilleri) ayni kokenli olmasi her birinin ayr bir dil olmalarn gergegini
degistirmiyor. Kojima bir makalesinde bu farkliligi soyle 1zah eder:
“Koken arastirmada cami, belediye, jandarma, lise, askerlugi,
enflasyoni gibi baska dilden gelme oldugu bilinen kelimelere bakil-
maz. Ancak baska dilden gelme ihtimali en az oldugu diisiiniilen temel
kelimeler karsilastirma konusu olur. (Ornegin goz, kulak, el, ayak, bir,
iki, ti¢, biiyiik, kiiciik, beyaz, kirmuzi, siyah, yemek, i¢cmek, uyumak,
yiiriimek, kosmak vs. Ama temel kelimelerin baska dilden gelme ihti-
mali sifir degil. Ornegin Tiirkce siyah kelimesi ash Tiirkce degil. Rus-

57



ca goz kelimesi aslt Rusca degil.) Ayrica yansima ve bebek dilinden
olusmus oldugu diigiiniilen kelimeler de karsilastirma konusu olmaz.
(Ornegin baba, anne, dede vs.)

Giircistanlilarin bu konudaki calismalart bilimsel degil. Ciinkii
onlar Lazca, Megrelce ve Svanca Giirciicedir diye fikri bastan ideoloji
olarak one siiriip swrf onu ispatlamaya ¢alisiyorlar. Hatta ispatladik-
larina inanmak istiyorlar.”

Bu konuda eger soylenecek bir baska soz varsa, Turkiye’de yasa-
yan onbinlerce Giircii ve Laz vatandasimiz bir araya geldiklerinde
kendi dillerinde ne kadar anlasabildiklerini sormaktir. Lazca ile Gtir-
clicenin ayni dil olmadigimin bir kanit1 da saniriz bu olur.

Turkiye’de de resmi gorisiin bazi sozcileri Lazcanm Ural-Altay
dil grubunun alt kolu oldugunu ciddi bir sekilde savunurlar. Tirkge 1le
Lazca arasinda o kadar farkliliklar vardir ki, bunu anlamak i¢in dilbi-
limci olmaya da gerek yok.

Lazcada ses olarak firlatmali konsonlarin (iinstizlerin) olmast,
Turkcedeki buiytk tinlu-ktgtk tnlti ses uyumunun bulunmamasi, ke-
limelerin hem 6nden, hem sondan, bezen 1ki taraftan da ek almasi, fiil
ve 1sim ¢ekimlerinin farkliligi ve Kafkas dilleri ile ortak 6zellikleri ilk
bakista Lazcanin Turkc¢eden ne kadar farkli bir dil oldugunu goster-
mektedir.

Ne var ki Lazcanm yazili dil olmayisinin dezavantajlar1 giini-
mizde de stiirmektedir. Lazcanm kullanim bakimindan hi¢bir zorlugu-
nun bulunmadigi, binlerce yildir yazilmadigi halde halen on binlerce
insanin anadili olmasindan anlasilmaktadir.

Lazca bir¢ok dilde oldugu gibi farkli diyalektlere sahiptir. Cogra-
fi olarak ¢ok genis olmayan bolgede ilgeler arasindaki diyalektlerde
bazen anlasilmasi sorun olacak kadar ciddi farkliliklar vardir. Rize’ nin
dogusuna dogru Cayeli’nden sonraki Rize’ye bagli dort ilce Pazar,
Ardesen, Camlihemsin, Findikli ve Artvin’e bagli Arhavi, Hopa ve
Borcka’da Lazca konusulmaktadir. Bu ilgelerin Lazca konusma oran-
larina goz atarsak; Rize ilinde Pazar, Ardesen ve Findikli’'nm buyuk
bolimu, Camlihemsin’in yarisi, Artvin ilinde Arhavi’nin timi, Ho-
pa’nin yarist ile Bor¢cka’nin kuiciik bolimuniin Lazca konustugunu
soyleyebiliriz. Bunlarin disinda 93 Harbi diye tabir edilen 1877-1878
Osmanli-Rus Savasi zamaninda bolgeden gogiip Marmara Bolgesi nin
degisik yerlerinde (Karamiursel, Yalova, Golciik, Hendek, Ak¢akoca,
Akyazi, Sapanca) 130 yildir yasayip, geleneklerini ve kultirlerini
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korumus, giniimuzde dillerini konusan Lazlar vardir. Ayrica ekono-
mik, egitim, saglik ve ¢esitli sosyal etkenlere bagli i¢c go¢ nedeniyle
buytk sehirlere yerlesmis Lazlarin sayist da az degildir. Bitiin bunla-
rin toplamina baktigimizda yaklasik olarak 250-300 bin civarinda bir
Laz niifusu tahmin edilmektedir.

Yukarida belirttigimiz gibi bu cografyada konusulan Lazca, diya-
lekt olarak buiytk farkliliklar gosterir. Goichi Kojima “Fonoloji ve
Morfoloji Bakimindan Lazca” adli makalesinde diyalektler i¢in soyle
der: “Her bolgenin, her koyiin, her mahallenin, her sokagn, hatta her
meslegin ya da kisinin diyalekti vardir. Diyalektlerin sayisimi saymaya
kalkmak anlamsizdir” diyen Kojima’ya uyup diyalektleri saymaya
kalkismiyoruz.

Lazcay1 anadil olarak 6grenenlerin sayisi gittik¢e azalip yok olma
stirecine girmistir. Lazona’nin disinda yasayan Lazlarm ikinci kusak-
lar1 Lazca konusamayip sadece anlamaktadirlar. Ugtincii kusak Lazlar
ise artik hi¢ Lazca bilmemektedirler.

Lazona’da yasayan yeni nesil de neredeyse hi¢ Lazca 6grenme-
mekte ve bilmemektedir. Ozellikle iletisim ve bilisim teknolojisinin
gelisip koylere kadar girmesi azinlik sayilan yerel dillerin yasamia
buiylik darbe vurmustur. Bu olumsuzluktan Lazca da fazlasiyla nasibi-
ni almis ve almaya devam etmektedir. Insanlar sosyal, siyasal ve eko-
nomik kaynakli gelecek endisesiyle ¢ocuklarina Lazca 6gretmemekte-
dirler. Dilbilimciler bu gidisle Lazcanm birka¢ kusak sonra tamamen
yok olacaginin altini ¢izmektedirler.

Turkiye nin ¢ok dilli ve ¢ok kultirlii olusu ne yazik ki yeni yeni
kabul gormektedir. Bu tutum yerel dil ve kiiltiirtin gelecege tasinma-
sinda onemli bir engel olmustur. Oysa llke niifusumuzun tGgte birin-
den fazlasi en az iki dilli, azimsanmayacak bir kisminin da daha ¢ok
dilli oldugu tahmin edilmektedir.
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ALFABE KULLANIMI

Lazuri Alboni *

Bu kitaptan maksimum diizeyde faydalanabilmeniz i¢in Lazca
karakterlerin okunusunu 6grenmeniz gerekmektedir.

Aa

agani/agne: Yeni.
ambari: Haber.
antama/atamba: Seftali.
arguni: Balta.

asi: Alt1.

Bb

badi: Yasli adam.
bere: Cocuk.
biga: Sopa.

bulti: Top.
burguli: Diz.

Cc

cans/ ncans/ ncas: Yatiyor.
ciniki: Ense.

cuma: Erkek kardes.
cumadi: Amca, day1.
cumagxa: Carsamba giin.

Ce

¢aci, conci: Kuru yaprak.
¢ili: Es (kadin).
¢inaperi/ginoperi: Tanidik.
ckva: Daha, baska.
¢odineri/goderi: Bitirilmis,
bitmis.

Dd

damtire: Kaynana.
didi: Buyuk.

dixa: Yer, toprak.
docina: Gtires.
dulya: Is.

Ee

eci: Yirmi.

elacama: Lakap, takma isim.
elakteri: Egik.

emti: Rampa.

esvaru; Uzerine dizmek.

* Caligmamizin alfabe bolimii Goichi Kojima nin katkilariyla hazirlanmigtir.
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Ff

fara//fori: Defa, kere, kez.
fota: Pestamal.

fraiki: Hemen, ¢ar ¢abuk.
froxti: Kabarcik.

Gg

gamagamu: Satis, satmak
gecamu: Dovmek, vurmak.
ginze/gunze: Uzun
gondineri: Kayip.
girini/guruni: Esek.

Gy

Bu fonem yalniz Findikli,
Arhavi, Hopa ve Cxala diya-
lektlerinde bulunmaktadir.
/gy/ tek fonem olup 1ki harf
ile yazilmaktadir.

gyari: Yemek.

gyantxu: Dustu.

gyorcams: Uzerine seriyor.
gyom¢ims: Uzerine yagiyor.
gyulun: Iniyor.

Gg

geci: Domuz.
goberi: Ceper.
goma/goman: Diin.
gura: Olim.

gva: Yanak.

Hh

Bu fonem Hopa diyalektleri-
nin ¢ogunda ve Cxala diya-
lektlerinde genelde telaftuz
edilmemektedir.

hakoni: Burali.
haksa/haksakis: Buraya
kadar.

han3o: Bu yil.

ha3i/hus/huy: Simdi.
hentepe/hemtepe/hentere/hin
i: Onlar.

i

ili: Kemik.
ini: Soguk
iri: Hepsi.
istoni: Don.
ixi: Ruzgar.

Jj

Ardesen diyalektlerinin ¢o-
gunda /c/ ile /}/ fonemleri
arasinda ayrim yoktur. Cile,
cilemona, cin vs seklinde
telaffuz ediliyor.

jile: Yukar1

jimoKa: Evin arkasi

jin: Yukari, yukarisi.

jur, juri: Tki

jurneci: Kirk.
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Kk

Kapca: Hamsi.

kce: Beyaz
komoli’komoci/kimoli: Koca.
kotume/korme: Tavuk.

kva: Tas.

Ky

Bu fonem yalmiz Findikl,
Arhavi, Hopa ve Cxala diya-
lektlerinde bulunmaktadir.
/ky/ iki hart ile yazilan bir
fonemdir

kyona'': Isik (Findikli’nm
Pi3xala, C anapet koylerin-
de)

kyona'*! gyodumers: Birini
yerlestirip islerini yoluna
koyuyor. (Arhavi’de)
kyunti: Hantal.

kyume: Ceviz ya da findik-
larin onar cm ara ile 60-70
cm iplere dizilerek, armut,
liziim suyu ya da hurma suyu
muhallebisinden yapilan tatl
sucuk.

kyumeci: Arinin bal yaptigi
gozenekli petek. Petekli bal.

K k

Kakali: Tane

Kafri/Karfi: Civi

Kingi: Kus.

Konzoli: Salkim.
Kukma/kukuma: Giigum.
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Ky

Bu fonem yalniz Findikls,
Arhavi, Hopa ve Cxala diya-
lektlerinde bulunmaktadir.
/Kky/ iki harfle yazilan bir
fonemdir.

kyameti: Kiyamet.

m kyapu: Cakal.

oxokyura: Evin kadini. Ev
islerinde ve ev idaresinde
becerikli ve yetkili ev kadini.

L1

lazma: Inek diskis
lemsi: Igne

liva: Karlarin erimesi.
lugi: Incir

lumci: Aksam

Mm

macxa: Ahsap su olugu
mcvesi: Eski

m¢ima: Yagmur.
mekKoru: Baglamak.
mendra: Uzak.

monKka: Agir.

Nn

nana: Anne.
nezi: Ceviz.
nkila/nkola: Anahtar.
noga: Carsi.
nusa: Gelin



Oo

ogilams: (Erkegi) evlendiri-
yor

oncire: Yatak.

otxo: Dort.

oxiru: Hirsizlik.

oxori: Ev

Pp

parpali: Kelebek.
pimpili: Sakal.

pizxala: Fmdikli’nin bir
koyi.

porca: Gomlek.

pupuli: Ciban.

Pp

papu/papuli: Dede.

Pilili: Kaval.

pipila: Cekirdek.
poca/porca/porgya: Kucak.
pote: Higbir zaman.

Rr

ragi: Kus tuzagi.

raxuneyi: Titrek, titreyerek.

(Findikli-Arhavi)

rgeyi: Topraga dikilmis.
rokKa: Misir kogani

ruza: Gomlek seklinde ka-
linca giyecek.

Ss

sapafoni: Cumartesi
seri/seyi: Gece

sica: Damat, eniste.
siya¢i/siyaki: Kalkan baligi.
suveri: Hesap, ayar.

Ss

sana: Hosluk, keyif.
Ska/ska: Bel.

sura: Koku.
suka:Hiyar, salatalik.
surimsine: Can yoldasi.

Tt

tamo: Yavas

termoni: Asureye benzer bir
yemek.

titxu: Seyrek.

toli: Goz.

tutaste: Ay 1s181.

T

fagani: Tava.
tebi / fkebi: Deri.
{ikina: Sepet.
foroci: Guivercin
fusza: Sicak.

Uu
uba: Koyun, gogus.

uci: Kulak.
uca: Siyah.
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umiteli: Kimsesiz.
urzeni: Uzum.

Vv

var: Hayir, yok.
valams: Salliyor.
Vana: Yoksa.
vit: On.

vi3e: Findikl.

X x

xami: Bicak.
xe: El

xinci: Koprii
xomula: Kuru
xurtuli: Girtlak.

X X

Bu fonem sadece Hopa diya-
lektinde vardir. (Daha 6nce
Q harfi ile simgelenen bu
fonem, Goichi Kojima tara-
findan yanlis yazilis oldugu
gerekcesiyle degistirilmistir.
Kojima’ya gore /X/ fonemi
/x/ foneminin firlatmalisi-
dir.)

Xini: Soguk

Xomuri: Erik.

Xona: Yerlesim yerinden
uzak bulunup otlak veya
ku¢uk bahge olarak kullani-
labilen ya da odun gib1 ge-
reksinmelerin karsilanabildi-
g1 ¢ok verimli olmayan ara-
Z1.
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xuci: Kulak.
xurzeni: Uzim.

Yy

ya, ya do: Diye.

yali: Ayna.

yaKoviti: Arhavi’de bir koy.
yasiKi: Tahta sandik
yulun/eyulun: Yukari ¢iki-
yor.

77z

zabuni: Hasta.

zeri: Ezik, ezilmis
zifona/zifozi: Firtina.
zumeri: Olgiilt, ol¢ilmis.
zura: Disi (kedi ve kopek
gibi kiigiik hayvanlar i¢in)

17

Bu fonem sadece Pazar,
Findikli, Arhavi, Hopa ve
(xala diyalektlerinde bu-
lunmaktadir. Camlihemsin
ve Ardesen diyalektlerinde
/z/ ile /z/ fonemler1 arasinda
ayrim yoktur.

zin: Tek basina (veya sahip-
siz) yerde duruyor. (Findikli,
Arhavi, Hopa ve Cxala’da)
zirasen: Gorecek.

ziru: Gordi.

zizineri: Gulerek.

nezi: Ceviz.



33 33

3an3a: Zembil, heybe Jale: Asagi.

3ela: Yumurta aki. 3ana: Yil, yas.

3i3i: Meme. 3ari/3Kari/3Kayi: Su.
3xembi/3xemuri: Istiri¢ aga- 3izila: Yilan.

Cl. 3Kuna/3Kuni/3una: Agri
3xeni: At

Bazi Fonemlerin Bélgeye Gore Ozellikleri

Lazca dilbilimi ile ilgili yapilan alan ¢alismalarinda bazi fonemlerin
yoreye gore degisiklige ugradigi, bazilarinin da yine yoreye gore kay-
boldugu gozlenmistir.

/g/ fonemi: Hopa-Arhavi-Findikli diyalektlerindeki /g/ fonemi,
Ardesen, Camlihemsin ve Pazar diyalektlerinde /c¢/ fonemine doniis-
mektedir.

/gy/ fonemi: Bu fonem yalniz Findikli, Arhavi, Hopa ve Cxala
diyalektlerinde bulunmaktadir. /gy/ tek fonem olup iki harf ile yazil-
maktadir.

/h/ fonemi: Bu fonem Hopa diyalektinin ¢ogunda ve Cxala diya-
lektinin genelinde telaffuz edilmemektedir.

/j/ fonemi: Ardesen ve Camlihemsin diyalektlerinin ¢ogunda /c/
ile /}/ fonemleri arasinda ayrim yoktur.

/ky/ fonemi: Bu fonem yalniz Findikli, Arhavi, Hopa ve Cxala
diyalektlerinde bulunmaktadir. /ky/ 1ki hart ile yazilan bir fonemdir.

/Kky/ fonemi: Bu fonem yalniz Findikli, Arhavi, Hopa ve Cxala
diyalektlerinde bulunmaktadir. /Ky/ iki harfle yazilan bir fonemdir.

/m/ ve /n/ fonemleri: Bu fonemler bazi kelimelerin basinda
vuayel ontinde degilse Dogu diyalektinde (Hopa, Arhavi, Findikli)
belirgin bir sekilde hissedilmemektedir. Ancak ¢ok dikkat edildiginde
vurgulandigl gozlenebilmektedir.

Cumu mcumu ncumu

(Cxomi ngxomi mgxomi

Cami n¢ami

Kvali mkvali

Sutulya msufulya

Zuga mzuga
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/r/ ve /y/ fonemleri: Bu fonemlerin kullaniminda ¢ok sik yer de-
gisikligi gozlenmistir. Doguda (Hopa, Arhavi, Findikli) bu fonem
kullanilirken bat1 diyalektindeki /r/ fonemi yumusayarak yerini /y/
fonemine birakmaktadir. Bazen de bu kullanimlar koyden koye ve
kisiden kisiye degisiklik gosterir. Bu ¢alismada her iki kullanima da
yer verilmistir.

/X/ fonemi: Bu fonem sadece Hopa ve (xala diyalektinde vardir.
(Daha once q harfi ile simgelenen bu fonem, Goichi Kojima tarafin-
dan yanlis yazilis oldugu gerekgesiyle degistirilmistir. Kojima’ya gore
/X/ fonemi /x/ foneminin firlatmalisidir.)

/vl ile /f/ fonemleri: Dogu diyalektinde bazen kelime arasindaki
/v/ fonemi ile /f/ foneminin telaffuzu aynt edilememektedir.

/z/ fonemi: Bu fonem sadece Pazar, Findikli, Arhavi, Hopa ve
(xala diyalektlerinde bulunmaktadir. Camlihemsin ve Ardesen diya-
lektlerinde /z/ ile /z/ fonemleri arasinda ayrim yoktur.

Yine dogu diyalektinde kelime sonunda bulunan /z/ fonemi ile /s/
fonemi ¢ogunlukla ayrit edilememektedir. Dikkat edildiginde ikisi
arasinda bir telaffuz gozlenmistir. Calismamizda yerine gore hangi
fonem hissediliyorsa o fonem kullanilmig, hissedilmeyen durumlarda
da kisisel tercih yapilmistir.
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(e hamuz A ujumenan!

(YAHU BUNA “A” DERLER!)

Okula basladigim ilk giin 6grendigim sey, 6gretmenimin konustugu
dili hi¢ anlamadigim oldu. Bildigimiz ve anladigimiz dilden bundan
sonra hi¢ konusmayacagimiz soylendi. Konusmadan nasil duracagiz?
Derdimizi nasil anlatacagiz? Dahasi nasil 6grenecegiz?
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1970’11 yillara kadar Lazona’nin koylerinde ilkokula baslamis
herkes bu sorunu yasamistir. Ciinkti koyde okuyan ¢ocuklarin nere-
deyse tamami Turkge ile ilkokulda tamismustir. Turkiye’de iletisim
araclarinin 1980 sonras1 gelistigi dustniiliirse bunlarin abart1 olmadigi
kolayca anlasilir. Cocuklarin normalde ilkokul bitene kadar koylerin-
den pek disariya ¢ikamadiklar1 bir gercektir. Disa kapali olan koyli
Laz kadinlarinin Tirk¢e bilmemesi, ¢ocuklarina Lazca masallar anla-
tip Lazca ninniler soylemesi, radyo, televizyon ve telefon gibi iletisim
araclarinin olmamasi, kisacasi ¢ocuklarin Lazca ile yatip Lazca ile
kalkmasi, Lazca aglayip Lazca giilmesi okula gidene kadar onlari
Turkge 1le hi¢ bulusturmamistir. Okuldaki ilk giinler ve devaminda
birinci sinif en zor anlardir.

1963 yilinda ilkokula baslayan biri o giinlerin anisin1 séyle an-
latmaktadir. “Tiirkceyi tam olarak zaten hi¢ ogrenemedik ama o giin-
lerde anlayabilecek kadar da bilmiyorduk. Isin en zor yam da, séyle-
neni anlayamadigimiz i¢in ne yapacagimizi bilemiyorduk. Ogretmen-
lerin elinde ¢epxe dedigimiz ¢ubuklar vardi ve bazen de ¢ocuklara
vuruyorlardr. Aym koyiin ¢ocuklart olmamiza ragmen siyah onliik ve
beyaz yaka adeta bizi bize yabancilagtirmisti. Sadece her giin gordii-
glimiiz akraba ve yakin komsu ¢ocuklart birbirimizi simsiki tutup hig
birakmuyorduk. Topu topu 300 m’ 'lik bir bahcede kaybolacaktik sanki,
Korkuyorduk ama korkumuzun nedenini bilmiyorduk. Galiba okul
bizim bekledigimiz gibi ¢tkmamusti. Hele ki soylenenleri anlayamamak
biisbiitiin telaglandiriyordu bizi. Ust smiflarda olup égretmenlere
yardimct olan tamdigimiz ¢ocuklar bile degismisti birden. Onlar
Tiirkgeyi 6grenmig, bizlere gore muazzam konusuyorlardi. Tabii biitiin
konustuklar: bizi azarlamakti.”

Evet, yukaridaki anlatidan tist siniflarin adapte olup 6gretmenlere
bile yardim ettiklerini anliyoruz. Ust sinif ¢grencilerinin bir gorevleri-
nin de okul ve ¢evresinde Lazca konusanlar1 6gretmene ispiyonlamak
oldugunu sonradan 6grenecektik.

Tirkce bilmemenin yaninda ilk baslarda yasadigimiz en énemli
diger bir sorun alfabeyi 6grenmekti. Sinifta sadece Turkc¢e konusuldu-
gu i¢in ilk baslarda inanilmaz zorluklar yasaniyordu. Ogretmenimizin
bizim koyden olmasi bizim i¢in biytk bir avantajdi. Bize yabanci olan
tiim sozciiklerin arasinda bir tek tanidigimiz vardi o da 6gretmenimiz.
Ve sonugta o da insandi ve bunaliyordu. Bizim dilimizi konusmak
bize yasak olsa da 6gretmenimiz arada bir “¢e hamuz A u3umenan”
(yahu buna A derler) diyerek bu yasagi deliyordu.
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Boyle mesakkatli bir yoldan okumay1 ¢grendikten sonra ancak
ilkokulun sonlarina dogru Turkc¢e konusmay1 becerebiliyorduk; ya da
biz 6yle saniyorduk. Oyle saniyorduk diyorum ¢iinkii lise yillarinda
bircoklarimiz “Tiirk¢e” bile diyemeyip “Turkee” diyorduk. Hadi
ilkokulda bu boyle gidiyordu ama ortaokul ve lisede artik yabanci
ogretmenlerimiz vardi. Turkgeyi ilkokulda 68rendigimizi nerden bile-
bilirlerdi? Ve nice kelimeler hep boyle yanlis soylenirdi. Mesela yo6-
remizde ¢ok yaygin olarak yetistirilen findik, misir, tiziim gibi kelime-
leri hi¢ soyleyemezdik. Bunlar1 kendi aramizda konusurken bir prob-
lem olmazdi. Ciinkti kendi aramizda funduk, misir, uzum dedigimiz-
de kimse guilmiiyordu ya da azarlamiyordu. Ama okulda boyle konus-
tuk mu azarlanmak o kadar fenamiza gitmezdi fakat bize gultiniince
cok agrimiza giderdi. Ve bazen diizgiin konusalim diye c¢abalarken,
findik yerine “funduk” kelimesinin yanlis oldugunu bildigimizden
inanin ki1 “findik” derdik. Balik yerine baluk demenin yanlis olacagi-
n1 biliyorduk ama balik demenin yanlis olacagini bilemiyorduk.

Boylelikle biz hig¢bir seyin farkinda olmadan isi daha da berbat
edip daha da komik ve aci durumlara diserdik. Bu kelimeleri elbette
ki sayarak bitiremeyiz. Zaten 6nemli olan bu kelimelerin sayis1 degil.
Onemli olan neden biz boyle idik? Asil olarak bunun sebebini bilme-
miz gerekiyordu. Ancak o zaman bu alandaki eksikligimiz giderilebi-
lirdi. Ama hi¢ kimse boyle diistinmiiyordu. Sanki bizim kendi eksigi-
mizmis gibi, sanki bizim kendi kusurumuzmus gibi dylece kaliyordu.
Ve bizler hi¢bir seyden ¢ekmedik Tirkge derslerinden ¢ektigimiz
kadar. Ve inanin ki annemiz babamiz okula gelir, hocalarla gorstrler
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diye 6dimiiz kopardi. Hayir, hayir! Bu ¢yle yaramazliktan ya da ders-
lerden kaynaklanan bir korku degildi. Aslinda korku bile degildi bu.
Utanirdik. Evet evet, utanirdik. Ana babalarimiz Turk¢e konusamiyor
diye utanirdik. Hocalarimiza karsi, arkadaslarimiza karsi utanirdik. Ve
boyle durumlarda herkes birbirinden gizlerdi utancini. Neden biz boy-
le 1dik? Bunun sebebini ¢ok sonra 6grenecektik ama biraz da 1s isten
geemis olacakti.

Bizim bir ana dilimiz vardi. Annelerimiz besikte o ninnilerle
uyutmustu bizi. Ik o dilden konusmus, o dilden aglamis ve o dilden
gilmiustiik. Bir baska dili ancak biz de bir yabanci kadar konusabili-
yorduk, ve hi¢ kimse hi¢bir dili ana dili kadar giizel konusamazdi. Ve
bir dil, ancak kendi halki tarafindan en giizel konusulabilirdi. Oysa
Turkcede ¢ikaramadigimiz sesler Lazcada yoktu. 38 harfli Laz alfabe-
sinde /6/, /1/ ve /i/ sesleri yok. Ayrica 29 harfli Turk alfabesinde Laz-
cada bulunan /&/, /K/, /p/, /t/, 12/, 13/ ve /3/ seslerini verecek harfler
yoktur. Cektigimiz sikintilar bu ytzdendi. Turkcgey1 bu acikladigim
sebeplerden dolay1 glizel konusamiyorduk. Lazcayir konusuyorduk
fakat boyle bir dilin varligindan haberimiz yoktu ve hi¢ tanimiyorduk.
Bu tip bir konusma sadece bize 6zgi idi ve isin acis1 bize yazgi olmus-
tu. Ailelerimiz bile bizi Lazca konusturmaz olmustu. Bunun yasaktan
daha ote bir sebebi vardi. Aileler ¢ocuklarin gelecekleri agisindan
kaygilanip ¢ocuklarinin Lazca konusmalarini tercih etmezdi. Sanki
cok dizgiin konusuyormusuz gibi “Tiirkceniz bozuluyor” diyorlardi.
Arada bir Lazca konusan cocuklara ailesi kizip “¢e oglum lacca
Konusma demedummi. Nicun lacca Konusiyursin” diye sitem eder-
lerdi. Bu ornekleri okul hayatinda, askerlik hayatinda, is hayatinda ve
giindelik hayatta cogaltabiliriz. Burada énemle vurgulanmak istenen
nokta, neden Lazca konusturulmadigimiz ya da Tiirk¢eyi neden bozuk
konustugumuz degil. Dogustan ilkokula gidene kadar konustugumuz
dil neden yok sayilip bize bu travma yasatild1? Eger Lazcay1 konustu-
gumuz kadar biraz da tanityip 6grenebilseydik Tirkg¢ey1 daha giizel ve
daha ¢abuk 6grenemez miydik?

Ilkokula kadar ogrendigimiz ninniler, sarkilar, masallar ne ola-
cakt1? Cocuklarin beyninden bu degerleri yok etmek daha mi1 kolaydi?
Hayir. Hi¢ de 6yle olmadi zaten. Okula baslayana kadar 6grendigim
cocuk masallar1 ve sarkilar1 bugiine kadar hafizamdan silinmedi. Artik
silinmez de.
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“MKyapusi Meselepe”, “Mtuti do cogori” gibi masallar.
“Getkobina, Xoca Kaka” gibi oyunlar. “Elulu gelulu na-varmulu
museni”, “Cinka inka xoroni badis bozo muroni”, “Ankola mankola”
gibi tekerleme ve sarkilar annelerimizin ninnileriyle uykuya dalarken,
nine ve dedelerimizin dizlerinde hoplarken hafizamiza kazinip kalmis.
Artik anlatabilecegimiz ve anlayabilecek ¢ocuklarimiz yok. Cocuklar
ana babasina kugikken soyledigi sarkilari, oynadigi oyunlari sorar.
Biz kii¢tkken soyledigimiz sarkilar1 ¢cocuklarimiz anlamiyor. Oynadi-
gimiz oyunlar1 ¢ocuklarimiz hig¢ bilmiyor ve bilinmiyor artik.

Bunlar bir sitem olarak algilanmamali. Okul 6ncesi anadilde edi-
nilen ¢ocuk kiltiri yerel bir degerdir ve korunmalidir. Insanlar atala-
rindan 6ding aldiklar kultiirel miras1 kaybetmeden gelecek kusaklara
tastyabilmeli. Bu degerler kusaklar arasi tasman bir emanettir. Ve
emaneti teslim edebilmek her toplumun kiultiriinde énemli bir gele-
nektir.
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AZINLIK, ALT KIMLIK ve ANADIL OLGUSU

20. yuzyilin son ¢eyreginde diinyada yasanan sosyal gelismeler ¢ok
dilli ve ¢ok kilturlu tlkeleri ulus devlet adina hos olmayan tartismala-
ra gebe birakti. Etnik bilinci 6n plana ¢ikaran bu gelismeler tilkemizde
de azinliklar, alt kimlik-tist kimlik ve anadil kavramlarinin tartisilma-
simin onunu agti.

Kimi sosyal bilimcilere gore biraz abartili kabul edilse de 42 et-
nik grubun yasadigi tilkemizde daha diine kadar azinlik kavramindan
anladigimiz dinsel azinlikti. Ve bu dinsel azinliktan da anladigimiz (ya
da bize anlatilan) Ermeniler, Yahudiler ve Rumlardi. Musltimanlar
cesitli sosyal farkliliklari i¢lerinde barindirmis olsalar da azinlik sa-
yilmayacagi gibi, Ermeni, Yahudi ve Rumlarin disinda kalan gayri-
muslimler varsa da Lozan’a gore dinsel azinlik haklar1 yoktur.

Sosyal bilimcilere gore bunun sebebi Osmanli Imparatorlugu’nun
devami olmamizdir. Yani toplum diizeninde tek din ve mezhebin agir
bastig1 bir millet sisteminin olusturulmasi ve ayakta tutulmasi gayret-
leri. Tek millet sistemi zaten etnik ve dilsel farkliliklar1 gbrmez. An-
cak dinsel ve mezhepsel tanimlar yapabilir ve ayricaliklar da getirebi-
lir.

Osmanlinin giiglit donemlerinde batinin gayrimuslimleri korumak
diye bir derdi olmamis. Ancak duraklama donemlerinde bu tir kipir-
danmalar olmus ve ¢okiis doneminde Avrupa, Osmanli’daki gayri-
miuslimleri koruma hakkini giiglendirip, igislerine miidahaleye kadar
gotiurmustir ve yeni kurulacak Cumhuriyette de Lozan’la garantiye
almistir.

Diger gruplara gelince Lozan’da bilingli olarak yok sayilmiglar-
dir. TBMM kurulurken azinliklar ya da etnik gruplar mecliste temsil
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ediliyordu. Lazistan, Dersim, Saruhan gibi bolgesel terimler mecliste
telaffuz edilmistir ve bunlar gizli bir sey degildir. 1923°te Cumhuriyet
kurulup, timmet toplumundan millet toplumuna ge¢ilirken, tek dil ve
tek millet insasina dayali ulus devleti ayakta tutacak Turk Ulusu olus-
turulmasi benimsenmistir. Bu da imparatorlugun par¢alanma travma-
sina baglaniyor. Yeni kurulan cumhuriyetin ayakta kalmasi tek dil ve
tek millet anlayisina birakilip, dagilma ve pargalanma korkusu bugiin-
lere kadar tasinabiliyor.

Turkiye’de etnik gruplardan ya da azinlik olmaktan kim ne anlar
ve kimin ne anlamasi gerektigi bugiin ¢ok 6nemlidir. Imparatorluktan
glinimiize tasman travmalar veya birtakim par¢alanma fobileri tret-
mek goruldigi gibi bundan sonrasi i¢in ise yaramayacaktir. Cocuklu-
gundan o6limine kadar bu tilkede yasamin her alaninda azinlik olma
ve az kalma sikintisin1 yasamis ve halen yasamakta olan bizlerin iil-
kemizin ¢ikarina ters diisecek degil herhangi bir icraatimiz, distince-
miz bile olmamistir, olamaz da. Neden olsun ki?

Oysa bu azmlik olmak ya da baska olmak, adina ne dersek diye-
lim bize neler yasatip nelerimize mal olmustur. Kimin ne hakki ola ki
buna? Anadili Lazca olan biri olarak Tturkge ile ilkokula gidene kadar
tanisamadik. Lazona’daki binlerce ¢ocugu ayni kabul edebiliriz. Hatta
bu say1 tlke genelinde daha da buytiyerek yiiz binlere ulasir. O za-
manlar biz bu durumun sadece bize yazgi oldugunu saniyorduk.
Yizbinlerce ¢ocugun bizimle ayni yazgiy1r paylastigint bilemezdik.
Ancak yillar sonra yirmili yaslarimi bitirirken Ferit Edgii’niin “0O”
isimli romanini (sinemaya uyarlanan adiyla Hakkari’'de Bir Mevsim)
okuyunca bu durumun sadece bize yazgi olmadigini anladim. Ve ben
Hakkari’nin Yiksekova’sindaki bir kardesimle ayni metotlarla Ttrkge
ogrenmeye baslayip ayni yazgiy1 paylastigimi yillar sonra 6greniyor-
dum.

Yine de ilkokul yillarin1 bizi ¢ok hirpalamayip saskinlik iginde
atlatmistik. Ne de olsa koyliuydiik ve ¢ocuktuk. Baz1 6gretmenler dahil
hepsi tanidik ytizlerdi. Ama ortaokul lise yillarimiz asil travma yasa-
digimiz yillardi. Cunka hocalarimiz artik yabanciydi, Lazca diye bir
anadilimizin oldugunu bilmiyorlardi. Artik genclik yillarimiza da
girmistik ve bize agir gelen, azarlanma ve suglamalar degil, hatta da-
yak yemek bile degildi. Bize en agir gelen giiliing duruma diismekti.

Bu stireclerden gecip, kimisi bugiin tilkemizdeki burrokrasinin te-
pesine kadar gelmis, kimisi basarili bir egitimci olmus, kimisi de is
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hayatinda 6énemli yerlere gelmis kisiler vardir elbet. Bunlardan birinin
o giin i¢in anlattiklarina kulak verelim.

“Bazen ¢ocukluk arkadaslarimla bulustugumuzda soz doniip do-
lasip eski giinlere geliyor. Gegenlerde su an devlet memuru olan bir
arkadagima Istanbul 'da misafir oldum. Séz dowiip dolasip bu konula-
ra gelince de, ne onun ne de benim hayatimizda unutamayacagimiz o
travma anisint yine anlatti. Hepimiz gibi arkadasimiz da dogal olarak
findik derken ya ‘funduk’ diyordu ya da diizelteyim derken daha da
berbat edip ‘findik’ diyordu. Tiirkce diyemeyip ‘Turkce’ diyordu.
Ortaokul ikinci sinifta Tiirkce hocamizin tam bir ders boyunca tekrar
ettirmesine ragmen bu arkadasimiza ‘Tiirkce dedirtemedigini ve zilin
calmasiyla nasil bir “ohhh” ¢ektigini yeniden ydd ettik... Bende as-
kerde bir arkadasimizin ‘birinci boliik’ derken ‘boluk’ dedigini, boliik
komutammizin defalarca tekrar ettirmesinde de ‘boliik’ diyemeyen bu
arkadasimiza yine boliik komutaninuz yarim saat boooo diye ses ver-
dirdigini ama arkadasimizin boooo demekten vazgecemedigini anlat-
tum. Bu olaya ikimiz de giildiik ama hemen arkasindan da gozlerimizin
dolmasint birbirimizden saklayamadik.”

Bu anlatidan anlasilacagi gibi tizerinden onlarca yil ge¢gmesine
ragmen insanlar bu yasananlardan hala kurtulamamus.

Anadil Olgusu

Burada gozardi edilemeyecek bir nokta vardir. Anadil genelde cok
onemli gibi goriinmese de, 6zelde kisi i¢in ¢ok 6nemli bir olgudur. Bu
dilde ¢ocuk olunup kisilik edinmeye baslanmistir. Insanlarin sonradan
ogrenecegl higbir dil anadillerinin yerini tutamaz. En aci1 agitlarin
anadilleri 1le yakip, en giizel turkulerini anadilleri ile soylerler. Yani
kisinin kendini en 1yi sekilde ifade edebilmesi ancak anadilde olabili-
yor. Bu ylizden anadil ayni zamanda kisiliktir, kisilik gelismesidir.
Anadilden yoksun bir vatandaslik eksik bir vatandasliktir. Ctinkii ana-
dilden yoksun ve hele ki giliing gelisen kimlik ve kisilik, vatan gibi
yurtseverlik gibi yireginde tasidigi milli duygular1 ifadede her zaman
eksik kalir. Bu durum tmmetcilige dayali Osmanli toplumunda ¢ok
fazla 6nem tasimasa da, ulus-devlet temeline dayali 72,5 millet diye
tabir edilen cumhuriyette 6nemsiz kalamaz.

2000’11 Yillarin Turkiye’sinde birlik ve beraberlik daha da ¢ok
onemli olup, etnik ve kilturel haklar cumhuriyetimizi ayakta tutabil-
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menin ¢imentosu olacaktir. Bugiinlerde yasanan alt kimlik-tist kimlik
tartismalarint bu yonde degerlendirmek gerekir. Bir toplumun kimli-
ginin alt ya da tst olmasi ancak irk¢1 toplumlarda karsilik bulabilir.
Yoksa zora dayali yapilacak ust kimlik dayatmasi ancak tstiimiizde
zaman zaman ag¢ilmaya zorlanan bir kapak gorevi yapmanin 6tesine
gecemeyecektir.

Anlatilar

Huseyin Korkmaz, 57 yasinda, bankact:
“Bizim okula baslamamiz tam bir i¢ler acisiydi. Clinkii o gii-
ne kadar hi¢ bilmedigimiz bir dili anlamak ve konusmak zo-
runda kaliyorduk. Oysa bakiyorum da ¢ocuklara okumayr
ogretmek icin ne ozendirici metotlar uygulaniyor. Diisiiniin
hi¢ dil bilmeyen cocuk Istiklal Marst'm soyleyecek, andimizi
okuyacak ve ¢esitli okul ve ¢cocuk sarkilart soyleyecek, miim-

kiin mii bunlar? Bunlar ancak iiciincii dordiincii siniflarda
olabilirdi”

Ali Riza Cakir, 60 yasinda, emekli isci:

“Bir ABC’yi ogrenebilmek i¢in ne zorluklar ¢ekerdik. Daha
dogrusu bizden ¢ok egitmenimiz zorluk ¢ekerdi. Bizi ilkokul
birinci simiflarda koy egitmenleri okuturdu. Eskiden ogret-
men yetersiz oldugundan koyde okuma yazmay: iyi bilen kigi-
lere egitmenlik yaptirihirdl. Bu egitmenler birinci swflart
okuturdu. Normal ogretmenler ise ikinci sinif ve sonrasini
okuturdu. Aman Allalim ne zor bir seydi o okuma yazmayi
ogrenmek. Okula gitmemek icin her giin ne karin agrilar
numaralart uydururduk. Simdiki ¢ocuklar hasta olsalar bile
okulu birakmak istemiyorlar. Bir giin egitmenimiz Hasan
Cumad (Hasan Amca) ¢ileden ¢ikmis olmal ki, okulda yasak
olan Lazcayt kendisi derste konusmaya bagladi. **(e hamuz
A ujumenan... Ce hamuz B ujumenan” (yahu buna A der-
ler, yahu buna B derler) gibi. O dersimizin ne kadar kolay,
rahat ve giizel gecmisti hayatimda unutmam. Hasan Amca
cok bunalip Lazcayr denemisti ve basartli da olmugtu. Ciinkii
hepimiz ¢ok ¢cabuk anlanustik.”
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Hayati Baskaya, 49 yasinda, esnaf:

“Ilkokulda hadi yine ¢ocuktuk ve ogretmenler Tiirkce bilme-
digimizi de biliyorlardi. Asil zorlugu ortaokul ve lisede yasi-
yorduk. Fen ve matematik dersleri neyse de su Tiirkce dersle-
rinde hi¢ zaman ge¢mezdi. Hoca bize soru sorar ya da tahta-
ya kaldirir diye odiimiiz kopardi. I sesini hi¢ ¢itkaramazdik.
Hoca bir metin yazdirirken bazen “hocam noktali i mi, yok-
sa noktasuz i mi” diye sorardik. Hele ki kitaptan parca oku-
malarim hi¢ sevmezdik. En biiyiik derdimiz, en biiyiik korku-
muz “stkintt” ve “sitkilmak” kelimelerinin okunmasiydi. Bir
tiirlii bu kelimelerin telaffuzunu beceremezdik. Bu yiizden en
cok Tiirkce derslerinden kacardik.”

Koy Kadinlar ve Tiirkce

Kadinlar erkeklere oranla daha kapalidirlar. Dis isleri ile ugrasmak,
askerlik ya da gurbetcilik erkeklerin bir sekilde disa agilmasini sagli-
yor. Fakat koyde ev ve tarla islerinin disinda baska bir ugrasi olmayan
kadin, erkege gore daha da disa kapali olur. Bu durum en ¢ok kadinin
dilini korumasma yaramistir. Kadinlar her zaman daha dizgiin ve
giizel Lazca konusurlar. Buna karsilik Tirk¢e konusmalar ¢ok yeter-
sizdir.

Cayin en yogun oldugu zamanlar insanlar nerede ise diger islere
hi¢c bakmazlar. Bir an 6nce ¢ay1 toplayip bu dertten kurtulmak isterler.
Cay strgini tam ag¢tif1 andan itibaren bir hafta gibi zaman i¢inde
toplanmazsa siirgtin kartlasir ¢ay i¢in elverisli olmaz. Bu bir-1ki hafta-
lik siirede ¢ay alim yerlerinde yogun izdiham yasanir. Herkes ¢ay1 bir
an once toplayip satmak istediginden yetersiz ¢ay alim yerleri ¢abuk
dolar. Bu stirede insanlar yemek ve temizlik gibi islerini de ister iste-
mez aksatip ¢aya yogunlasmak zorundadir. Iste bu donemlerde bazen
fabrikalarda ¢ay asin yigilir ve fabrikalarin kapasitelerini asar. Bu
durumlarda fabrika yonetimi yogunlugun énlenmesi i¢in bazi kdylerde
cay alim yerlerini kapatma karar1 alir. Bu karar fabrikadan gonderilen
iki gorevlinin ¢ay alim yerlerinin kepenklerini siresiz olarak indirip
karar1 kapiya asmasiyla uygulanmaya geger. Bu an biitin koyliler i¢in
korkung bir andir. Ciinkii ¢cay koylinitn elinde birkag giin kalirsa hig-
bir 1se yaramaz, koyliyi perisan eder. Yine bu durumlarda olan daha
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cok garibanlara olur. Baz1 uyaniklar ve koyde sozii gegen kisiler el
altindan caylarini satarlar.

Iste boyle bir giinde ¢ay alim yerleri tiklim tiklim dolu oldugu
halde, koyli durmadan ¢ay toplamakta ve alim yerine tasimaktadir.
Cunki dolan alim yerleri fabrikadan gonderilen kamyonlarla bosaltilip
treticinin topladigi ¢aylar almiyor. Fabrikadan kamyon gelip alim
yerlerinin bosalmasini bekleyen koyli i¢in, fabrikadan ciple gelen iki
elemanin ¢ay alim yerini kapatmasi surprizi ile karsilasmasi, biitiin
emeklerinin heba oldugu ve umutlarinin suya distigi andir. Kimisi
bagirir ¢agirir, kimisi yalvarir, kimisi de kaderine boyun egermis gibi
hi¢ sesini ¢ikarmayip isyanmni i¢ine atar. Bu durumlarda en ¢ok da
kadinlar ¢ile ¢eker. Ctinkt geride toplanacak bunca ¢ay, ev isi, inek,
yemek hepsi kadinin eline bakar. Tam boyle bir durumda isyan etme-
yip gorevliye yalvaran Hatice teyzeye (Xacce Ibramisi) kulak verelim.

“E skiri c¢ckimi! Sen simdi alim yeri kapaniyursin da biz ne
yapacaguz. Habu cayi kime satacaguz. Bi oglum dovlettedur feyda
vamigunan, bi oglum kvaluna da inek otliyur. Kocam isinadadur.
Tarlada ¢ay pur¢cuma oldi, sen elumdeki ¢cayi almiyursin. E ¢cku so
bidat do ne yapalum?”

“E yavrum benim! Sen simdi alim yerini kapatiyorsun ama biz ne
yapacagiz. Bu c¢ay1 kime satacagiz. Bir oglum devlettedir (oglu asker-
de) bize faydasi yok, bir oglum Kfalunu’da (yer adi) inek otlatiyor.
Kocam dagdadir. Tarlada ¢ay pur¢uma oldu, (pur¢uma: Higbir ise
yaramaz bitki yapragi) sen elimizdeki ¢ay1 almiyorsun. E biz nereye
gidelim, ne yapalim?”
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2. BOLUM
Yasam
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Ozgiin Laz mimarisini yansitan Arhavi'de bir ev. (Fotograf: O. Safak Biiyiikli)
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Bu boliimde anlatacagimiz Laz evlerine, parmakla gosterebilece-
gimiz birka¢ ev disinda giniimiizde neredeyse hi¢ rastlanmiyor. Bu-
giin koylerimize kadar giren ¢irkin ve sagliksiz beton yapilasma bu
gorkemli ve yasanasi mekanlarin yerini almistir. Neredeyse yiiz yila
yakin bir zamandir 6zgiin Laz mimarisinde evler yapilmiyor. Eskinin
yerine yenisinin gelmemesi bir yana, i¢ go¢ yliziinden ¢oktan terke-
dilmis durumda olan bu evler, bir bir yok oldu diyebiliriz. Séziini
ettigimiz bu evler baska hi¢bir yerde olmayan 6zgiin bir mimari oldu-
gu i¢in “Laz evleri” diyoruz.

Ozgiin Laz mimarisinde bir ev. (Fotograf: O. Nuri Ozkan)

Kiilliye Gibi

Gec¢misteki Laz evleri, serenderi, dibegi (ocamre), ambari (bagu) ve
mandirasiyla disaridan bakildiginda kiilliye gibi bir arada duran ve
tamami ahsap olan ger¢ek bir yasam kompleksiydi. Engebeli bir cog-
rafyaya bir de agir kis sartlar1 eklendi mi, tarim ve hayvancilikla ug-
rasmak bir bakima bu kompleksi bir araya getirmeyi zorunlu kiliyor-
du. Oyle bir zorunluluk ki bu, bugiinkii teknolojinin bile zor gegit
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verdigi alanlarda yuzyillar 6nce bu gorkemli yasanast mekanlar kur-
duruyordu. Bolgenin daglik olmasinin yani sira asir1 yagish ve nemli
olmasi ve aga¢ derdinin hi¢ olmamasi ahsap yapilasmay1 zorunlu hale
getirse de, yasam alanini destekleyen serender, ambar ve mandira
gibi yapilar hayata deger katip, gorkemli mimariler de estetigi tamam-
liyordu diyebiliriz.

Basit bir kultibeden thtisamli saraylara kadar butin yapilar kus-
kusuz mimari bir estetige sahiptir. Laz mimarisinde estetigin tek unsu-
ru ahsaptir. Calismamiza konu ettigimiz bu yapilar, ahsabin binaya
montajindan oyulup islenmesine kadar farkli mimari estetikler sunar.
Toplumsal bir sanat olan mimarligin Laz binalarina uygulaniginin
teknik detay ve bilgileri bizim konumuzun disinda olup farkli bir alan
calismasidir. Biz bu binalar1 zorlu arazi kosullarinin yasam sartlari
icindeki fonksiyonu agisindan ele alirken, mimari olarak sadece hafi-
zalarda kalan estetig1 gozler oniine getirmeye calisacagiz.

Endiistriyel Meslek Hizarcihk

Lazlarin bu yapicilik anlayisi ortaya mimari estetikler ¢ikarirken, bir
yandan da disa kapali olan ekonomi i¢in neredeyse endistriyel bir
canlilik getiriyordu. Gurbet¢i Lazlar i¢cin ahsaba dayali bu yapilar
hizarcilik meslegini gelistirmis, o zamanin sartlarina gore daglarda
insan glciine dayali ilkel bir aga¢ endustrisi olusturmustur. Endustri
diyoruz, ¢iinkii hilafsiz buitiin evler ayni sekilde yapilmaktaydi ve her
gecen yil yapilan ev sayisi artiyordu.

Biitiin bu yapilarin donanimi ahsap oldugu i¢in hizarcilarin tez-
gahindan geciyordu. Hizarcilik zor bir meslekti ve siradan herkes
hizarci olamazdi. Bir hizar ekibinde en az 6-7 kisi olmak zorundayd.
Bir ekipte ti¢ hizarci ve ti¢-dort yardimer gerekirdi. Biri altta ve biri
ustte olarak hizarcilardan ikisi strekli ¢alisirken, bir kisi de degiserek
yorulanlar1 dinlendirirdi. Diger ti¢c-dort kisi kalaslar1 tasiyip istif eder-
di. Her koyde ti¢-dort hizarci ekibi oldugu ve bu agaglarin hizar asa-
masina gelmesi de disiintliince yaz boyunca énemli istihdam alanla-
rinin olustugunu sdylemek yanlis olmaz. Bazi koylerde hizarci bulu-
namay1p baska koylerden getirildigi de soylenmekte.
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Dikine hizarla tahta bicmek. (Fotograflar: Remzi Oncel /Arhavi Festivali)

Hizarcilik agir bir meslek oldugu kadar yapabilene de 1y1 para ge-
tiren bir meslekti. Hizarcilarin ailelerinde yeme-igme, giyim-kusam
gibi ekonomik sorunlar pek olmazdi. Bu konuyla ilgili bir atma tiirku-
yl paylasip hizarciligin 6nemine dikkat ¢ekelim.

Bir findik ayiklama imecesinde kizlardan olusan iki grup birbiri-
ne tlrkl atarak yaristyorlar. Gruplarin birinde hizarcinin kizlari da var.
Ilerleyen vakitlerde atismanin bir boliimiinde hizarci kiz1 soyle der:

Ma xanumi bore / Ben hammefendiyim
Mtelli altunepez don3eri / Her yanim donanmig altinia.

Aldig1 cevap:

Babak para mogigams / Baban sana kazaniyor
Xizayi 3in3ey 3in3eyi. / Hizara asila asila.
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Evlerin Birbirine Uzak Olmasi Anlayisi

Laz evlerinin birbirine uzakligi herkes tarafindan bilinip bazen de
hicvedilmektedir. Bunun ana sebebi arazinin sekli ve yapisiyla ilgili
olsa da bazi1 yan sebepleri de vardir ve bu sebeplerin ayrintilar1 da
onemlidir. Bize gore bir 6nemli sebep de bolgenin asint yagish ve
rutubetli olmasindan dolay1 kapal1 ve kuytu yerlere evlerin kurulma-
masidir. Ornegin bir¢ok evin yakininda diizlik araziler varken, kardes
evlerde de bu yiizden havali ve glines goren yerler tercih edilmistir.
Herkesin kendi arazisini kontrol edebilecegi gibi konuslanmasi da bize
gore bir baska sebeptir. Bir baska sebep de ge¢cmiste istisnasiz olarak
her evde kedi kopek, inek, tavuk gibi evcil hayvanlarin beslemesidir.
Bu hayvanlar stirekli kapali tutulamayacagi i¢in en azindan baskasini
rahatsiz etmeyecek sekilde belli bir hareket ve havalandirma alanlari
gereklidir. Bitiin bunlarin disinda ev, serender, mandira ve ambar gibi
yapilarin bir arada konuslanacagi bir alan bulmak ve iginde nesilden
nesile hayat verilecek bir yasam kompleksinin yerlestirilmesi de bu
mekanlar1 birbirine olduk¢a uzak tutmaktaydi

Evin Cevresini Olusturan Kisimlar

Laz evlerini tanitirken i¢c mekanlara gegmeden once evin ¢evresinden
baslayip, sonra da avludan ve daha sonra da i¢ avludan evin i¢ine gir-
mek uygun olur diisiincesindeyiz.

Mezarhklar

Lazlarin evinin ¢evresinde mutlaka bir mezarlik olur. Bazi istisnalar
olsa da ¢ogunda bu boyledir. Istisnalarin sebebi de evin ¢evresinde
mezara uygun bir yer olmamasidir. Bu istisnalarin 6lileri komsu me-
zarliklara gomiulir. Evin ¢evresindeki en gilizel yerin mezar yapilmasi-
nin sebebini, sevdiklerinden 6ldikten sonra da pek uzaklagsmak iste-
medikleri gibi izah etsek de farkli sebepleri olabilir. Her seyden once
bu bir gelenek olmus, insanlar biytklerinin gomiilecegi yerlerin ken-
dilerine yakin ve kendi kontrollerinde olmasini istiyorlar. Bayramlarda
mezar temizligl en 6nemli isleridir. Bayram gelmeden birka¢ giin
onceden bu temizlik yapilir. Kisacasi Laz evlerinin ¢evresinde en fazla
100-150 metre uzaklikta, en giizel yerde bir mezarlik bulunur.
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JimoKa / jilemona: Evin arka tarafidir ve genelde kislik odunlarin
istif edilip yakilacak hale getirildigi alanlardir. JimoKaya ¢ok yakin
olan yerleri tanimlarken de jimoKa telaffuz edilir. Ornegin, jimoka
civarinda bir armut i¢in “jimokan m3xuli” ya da jimoKa tarafinda bir
tarla veya cay bahgesi i¢in “jimoKan onfule” ve “jimoKas c¢ayi” gibi
tanimlar yapilir.

Evin arka tarafinda bir ¢cay bahgesi. (JimoKasi cayi)
Fotograf: Ahmet Durmusg (Y1l 1968)

84



AnnEElaiEnas SEnaa
sunoooul
J.. Lo ,.,;.w.. E ,ﬂ'.‘.!,

= \eo\m)

T UL =t el LTI T

w  GEOREODERmST EMns®

@ ONHNENER RN WO

. A . . ,,_ ¢ ,,
Il
..x [l o ) ,,,

JimoKa/Jilemona. Evin arka tarafi. (Fotograf: Ebru Kocak)

Axipici: Evin 6n kisminda ahirdan tarlaya agilan bolumdur. Evin
oniindeki tarlaya “oxoris ontule” evin tarlasi denir. Axipicinin devami

evin tarlasina ¢ikar. Axipici bir Laz evinde evin kapisindan sonraki en

hareketli yerdir.
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Axipici. Ahirin onii. (Fotograf: Ozer Ertas)

Ogfetela / omgetela / ofagale: Evin avlusuyla ahir girisi arasinda,
ya da evin avlusuyla tarlaya a¢ilan axipici arasinda atik sularin dokiil-
diugi ve giderinin tarlaya verildigi, avlunun dortte biri kadar olan ram-
pa bir alandir. Ogvefela Lazcada ¢opliik anlamina gelmektedir. Yeri
gelmisken Laz evlerinin ¢evresinde bulunan ve hi¢ uygun olmayan bir
durumdan da soz etmek gerekir. Bunlar ¢oplikk dedigimiz ogvetela ve
fosseptik ¢ukurlaridir. Ogvefela atik sular dokiildiigu i¢in evin hemen
dibinde sagliksiz bir alandir. Fosseptik ¢ukurlariysa evin arka bolge-
sinde jimoKa tarafinda tuvaletlerin dibine agilan kuyulardir. Ne kadar
derin olsa da hi¢ bosaltilmayan bu kuyular ¢evre i¢in agik bir tehli-
keydi. Ozellikle son 20-30 yildir geleneksel evlerin kalkmasiyla
ogvetela artik higbir evde yoktur. Fosseptik ¢ukurlari kaldirilamadiysa
da daha itinali kuyular agilip tizerleri saglam sekilde kapatilmaktadir.
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Ogvetela /omgetela/ogagale.
Copliik boliimiinden bir goriiniim (Fotograf: Ebru Kogak)

Avli / avla: Evin avlusu tamamen evin dis boliima gibidir. Laz-
larda 1ki1 tarli avlu vardir. Birincisi disaridadir ve dis avlu anlamina
gelen “galeni avli” denir. Burasi oturup dinlenme amacinda kullanildi-
g1 gibi, findik kurutmak, misir kurutmak, ot kurutmak gibi degisik is
amacli kullanilir. Tkincisineyse, evin dis kapisindan sonra fakat salon
bolimiine giristen once gelen, kiicik bir oda buyiiklugiinde eve giris
alan1 olup i¢ avlu anlamina gelen “doloxen avli” denir. Evin dis kapisi
i¢ avlunun disinda olur. Bu kap1 sabah erkenden agilip gece yatarken
kapanir. Yaz kis giin boyu agik kalir. I¢ avlunun amaci kisin soguk
havanin igeri girisini kesmektir. I¢ avludan sonra evin salonuna giris
kapis1 vardir, bu kapidan evin i¢ine girilir. Yazin dis kap1 ve salona
acilan 1¢ kap1 da surekli agik tutulur. Kedi ve kopeklerin girmesini
engellemek i¢cin bu 1ki kapr arasinda i¢ avlunun tam ortasinda
Kor3oputa denen ve her iki yana (ice disa) dogru ag¢ilan yarim iki kapi
bulunur.

87



Evin aviusundan bir goriiniim goriiniim. (Avli/Avla) (Fotograf: Ozer Ertas)

Evlerin konumu arazinin yapisi ve riizgara gore belirlenirdi. Bazi
istisnalar disinda buttin evler bodrum ve zemin usti kattan olusurdu.
Geneli egimli olan arazide agilan hafriyatin yerine ahir olarak kullani-
lacak olan evin bodrum kismi yerlestirilirdi. Uste gelen diiz alana ise
evin giris bolimu olan i¢ avlu yerlestirilip, devaminda evin en 6nemli
mekani ve en genis alan1 olan mutfak-salon bir arada olan boliim ve
bu boliime bitisik yan odalar yerlestirilirdi. Ahir ya da bodrum kismi-
nin Uzerine salondan ¢ikilan bir antre ile hayat ve hayatin saginda
solunda iki oda yerlestirilirdi. Evin 6nt acik, genis ve manzarali kismi1
hayat ve koske ayrilarak gtinlik yasamin ve ¢cogu aktivitelerin gercek-
lestigi mutfak-salon kismi1 soguk havalarda riizgara karsi korunmus
oluyordu. Evin konumuna disaridan bakis boyleydi.

Ogamre / Dibek

Disarida avluya bitisik hemen sacagin altinda bir ocamre (dibek) bu-
lunurdu. Yerden yiiksekligi 50 cm civarinda, genisligi 60-70 cm ¢a-
pinda, yuvarlak ve hafitf konik¢e olan bu tas dibekler her evin can
damariydi. Dibekler, misirlarin ayiklanmasindan, pekmez yaparken
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elma, armut ve utzimlerin ezilmesine kadar ¢ok degisik amaglarda
kullanilabiliyordu (soziinii  ettigimiz bu dibekler bazi evlerde
serenderin altina yerlestirilirdi).

Ogamre (Ongcamtre, ocambre, cambre) Dibek.
(Fotograf: Ozer Ertas)

I¢ Mekéna Giris

Avludan sonra evin dis kapisindan i¢ avluya girilirdi. Bu 1¢ avlu kis
aylarinda soguklar1 6nlemeye yaradigi gibi, i3 zamaninda tarlada ba-
yirda calisirken ¢amurlu tist bas ve ayakkabilarla eve girmeyi de on-
lemis oluyordu.

I¢ avludan evin en énemli bolimu olan salon-mutfak kismina gi-
rilirdi. Evin en 6nemli bolimi burasidir, ¢linkti evin biittin isleri bu
alandan yurutilir ev halki bu alanda otururdu. Burasi evin en genis ve
en islek alan olup guinliik oturmayla birlikte gelen misafir de bu alan-
da agirlanirdi. 40-50 m® olan bu alanin zemini toprak olurdu ve evde
ayakkabiyla dolasilirdi. Ancak odalarda déseme vardi. Toprak zemi-
nin yiizeyi tig-dort yil kadar bozulmaz deforme olmazdi. Ug¢-dort yilda
bir yiuizeyi dizeltmek i¢in toprak serilirdi. Serilen bu topraklar 6nce
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tzerinde yurinerek 1nsanlar tarafindan iyice basildiktan sonra
“obanike” denen agactan yapilma el kompaktorleriyle sikistirilirdi. Bir
hafta i¢cinde 1yice kuruyan bu toprak yiizeyi diizgiin ve sert bir zemin
olustururdu.

Evin hem mutfak hem de salon olarak kullanilan bu bolimde ¢ok
esya olmazdi. Kimi evlerde oturmak i¢in tahtadan sedir olsa da bu
sonradan yerlesen bir gelenekti. Oturmak i¢in orzo denen iskemleler
ve menciyoni denen yaslanmali aga¢ sandalyeler vardi. Her ikisinin
de oturulacak alan1 ¢uc¢a/concoli denen misir kabuklar1 ya da sarma-
siklardan orulirdi. Gunlik kullanilan mutfak esyalarr evin bu boli-
miinde olurdu. Bunlardan sofra olarak kullanilip tizerinde yemek ye-
nen bakir sini, aga¢ ya da bakir tekne (sarga / gobi), bakir stizgec
(suzgi) ve tepsiler daraba denen ahsap duvarlara asilirdi. Diger du-
varlarin birinde tabak ve bakir sahanlarin dizildigi o3ude / ola3ude /
nosoni denen raflar olurdu. Bu raflarin hemen altinda kasiklarin dizil-
digi okuzale / oKozale / oKizale denen orijinal kasik rafi bulunurdu.

Hayat bolimine agilan kapinin saginda ve solunda olmak tizere,
bir tarafinda gomme camekanli dolap, diger tarafinda da giinlik yiye-
ceklerin saklandig1 Lazcada ntao denen kapali dolap olurdu. Bu dolap-
ta (ntao) giunliik kullanilacak kadar peynir, tereyagi, siviyag, i¢ yagi,
minci, bal, pekmez gibi yiyecekler bulundurulurdu. Camekanli dola-
bin altinda da, ntaonun altinda da tencere vs. gibi kap kagagin kondu-
gu yuksek rafli kapakli dolaplar olurdu. Evin bir kosesine de
oncumale denen i¢inde kalm tuz ve 6gutilmis ince tuz bulunan tuz-
luk konurdu. Bu oncumale genelde tabaklarin dizildigi raflarin
(o3ude) altina ya da yakininda kenar bir yere konurdu. Ayrica evdeki
uygunluga gore ntao denen dolabin bitisiginde ya da o3ude denen
raflarin altinda 1¢1 bolmeli Gstii evin ahsap yapisina uygun kapakli
xaro denen gobmme dolaplar olurdu. Bu xare denen dolaplara giinlitk
kullanilan un, fasulye, piring vs. konurdu.

Evin kenar bir boliminde de giinlikk igmede ve yemekte kullani-
lan temiz sularin bulundugu giugiimler dizilirdi. Lazlarin Kukuma /
kukma / Kukmina dedikleri bakir gtigiimler boy boy bes alt1 tane olup,
evde en ¢ok kullanilan kap kacakti. 3Kartoli (pinar suyu) dedikleri
icme sularin1 gigtmlerle tasirlardi. Gugtimlerin en kiictigi hem stirahi
gibi kullanilip hem de birisi el yikarken su dokmek i¢in kullanilird.
3kartoliden su tasimak genc kizlarin isiydi. Yaslilar asla tasimazlar,
daha dogrusu gengler tasitmazlardi. Suyun kutsalligina ¢ok inanilirdi,
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eger komsu evde geng¢ yoksa her zaman olmasa da arada bir gencgler o
evin de suyunu tasirlardi.

}j f* 7 g ¢ 7}

Baki suzgi, bakir siizge¢. Kukumape. L’imler. (F otoraﬂar: Ebru ak)

Bir Suya Gitme Hikayesi

Suya gidilen yol bazen ¢ok yakin olsa da genelde ev civarindan
500-600 metre uzaklarda olurdu. Bu en ¢ok sevdali genglerin isine
yarardi. Su getirme bahanesiyle ¢ikan kizlar yolda sevdiklerini gorebi-
lir hatta laf bile atabilirlerdi. Tabii bu is ne kadar gizli tutulsa da bir,
iki, ii¢ oldu mu, sonunda agiga ¢ikardi. Lazona’'da birbirinden uzak
olan evlerde haberlesmek zor oldugundan suya hep belli saatlerde
gidilirdi. Mahallenin geng¢ kizlart aksama yakin ellerinde giigiimlerle
toplanip hep birlikte suya giderlerdi. Suya gitme isi sevdali genclerin
birbirini gormeleri icin firsatti. Sevdigine suya gittigini haber etmek
isteyen kiz bakir giigiimleri birbirine vurarak suya gittigini haber
ederdi. Sevgililerin suyolunda bulusup konugmalar: birbirlerine yalniz
denk gelirlerse miimkiin olurdu. Yoksa parolayr alan geng yola ¢tka-
rak sadece sevdigini goriirdii ve karsiliklt goz goze gelebilirlerdi an-
cak. Konuyla ilgili bir de mani var.

Kale bozo so ulur /' E kiz nereye nereye
Raxuner raxuneri / Boyle titreye titreye
Kukumape dokageri /  Ellerinde giigiimler
Takuner iakuneri / Tingwrdaya tingirdaya
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Evin tam ortasi oxogkagure denen biraz genisge bir alan tamamen
bos birakilirdi. Guinltk sofralar bu alanda kurulurdu. Sofra ic¢in her
evde bir sofra iskemlesi (suffasi orzo) olurdu. Normalde kimsenin
oturmadig1 bu iskemle diger iskemlelerden yiiksek olup sadece sofra-
larda sininin altina konurdu. Yine orta alana yakin, diger duvarlara
nazaran pencere duvarina biraz yanasik olan meydan atesi bulunurdu.
Bu ateslerin yeri ocak seklinde hafifce cukur olup kenarlaria biuiytkce
taglar gomulurdi. Bu taslara Lazcada nKiya /nKeya /nkera denir. Ate-
sin ¢evresinde oturulabilecek mesafedeki alana Keladi denirdi. Ocagin
{izerinde tavandan asilan Keremuli / Kremuli bulunurdu. Keremuli,
kalm ve uzun baklalardan olusan, tizeri dovme nervirlt, ucunda iki
koca ¢engeli olan, 3-4 metre boyunda, Lazlarin Jukali / §uKali ve ¢uki
dedikler1 kazanlar1 atesin tstiine asmaya yarayan alettir. Bazen Ust
baklalarina kurutmak i¢in hamsi, balik ve inek bagirsaklar da asilabi-
lirdi. Ocagin her giin yakilmadig1 yaz aylarinda Keremuli ¢ocuklar
icin giizel bir eglence olurdu. Yazin stiphesiz her giin yogun is olurdu.
Uzak yere gidilmedigl zamanlar, 6érnegin ev civarindaki isler yapilir-
ken ¢ocuklar evde birakilip arada kontrol edilirdi. Boyle zamanlarda
buytklerin olmamasini firsat bilen ¢ocuklar Keremulide sallanirlarda.
3-4 metre civarinda uzunlugu olan bu alet bazen ¢ocuklara eglence
olabiliyordu. Bazi ¢ocuklarin bu sallanma esnasinda Keremulide ku-
rumast i¢in asilt olan baliklar1 distrdigi ve buytklerinden kotegi
yedigi kahramanlari tarafindan anlatilir.

Meydan atesinin yakinina kestane kabugundan yapilip tavandan
asilan Lazlarm ovle dedigi bir kurutma kabi bulunurdu. 30-40 cm
derinliginde, 60-70 ¢m ¢apinda olan bu kaba peynir, minci, hurma ve
ktime gib1 yiyecekler konup kurutulurdu.

Jukali (3ukali, gukali) Kazan. Cuki iguben. (Cuki) Biiyiik bakir kazan.
(Fotograf: Ozer Ertas )

92



Keremuli Kremuli (Fotograflar: Ebru Kocak)

Mutfak ve oturma odasi olarak tarif ettigimiz bu boliimde ortalik
yerden uzak uygun bir alanda sadece biiyiiklerin uzanabilecegi gibi
tavandan asilan Lazlarin sela dedikleri ekmek selesi bulunurdu.
40X50 cm ebadinda ve 15-20 cm derinliginde olan bu ahsap kap, ru-
tubetli sicak gtinlerde ekmegin bozulmasini 6nlerdi.

Evin bu bolimiinde disar1 agilan kapt disinda, evin diger bolim-
lerine giden dort tane de iger1 agilan kapr vardir. Bunlardan tg¢t yan
odalara, bir tanesi de tuvalet koridoruna ve hayata gecise acilir. Yan
odalarin biiytigtinde evin buytkleri yatip, diger yan odalar evin geng-
lerine aitti. Bu odalara arazinin egimine gore sifat takilip isimlendiri-
lir. Egime gore asagida kalanlar asagi oda (3alen oda), yukarida kalana
yukar1 oda anlamina gelen jilen oda denirdi. Evin ihtiyacina gore bu
odalardan bir1 fazla gelirse kiler olarak ya da Lazlarm obargale dedik-
ler1 kap-kacak ve alet edevat odasi1 olarak kullanilabilirdi.
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Hayata agilan diger kap1 once tuvalet koridoruna ¢ikis olup, de-
vaminda hayata gecis kapisi vardir. Hayat denen oda, oturma ve mut-
fagin bir arada kullanildig1 odadan oldukg¢a kiigiik bir alandir. Evin en
manzarali olan bu odasinda mensofa denen bir tahta sedir olup bazen
oturma amagh bazen de yatma amagli kullanilabiliyordu. Hayattan iki
odaya daha giris vardir. Bunlardan biri yine manzarasi hos olan kosk
odasidir. Burada genelde geng evliler yatardi. Hayatin diger kapisin
actig1 odaysa di oda ya da misafir odas1 denen 6teki odalara gore hayli
buiytik olan somineli odadir. Bir tarafinda boydan boya mensofa denen
genisce agag¢ sedir olurdu. Agir misafirler yemekten sonra genelde bu
odada agirlanirdi.

Evin c¢atis1 ve tavan arasindaki on3xone / o3xone / on3xeni denen
boliim depo olarak kullanilirdi. Cat1 kenarlar1 al¢ak olan bu boliimiin
orta alanlar1 normal bir ¢ati kat1 yiiksekligindedir. Orta boliimlerin
yuksekligi 2 m’yi geckin olup rahat dolasilabilmektedir. Evin hayat
bolimiine gecilen antreden bir merdivenle ¢ikilan bu alani, kimileri
odun, kimileri de ot deposu olarak kullanirlardi. Boylelikle hem bu

alan degerlendirilirken hem de kis aylarinda soguktan korunmus olur-
lardu.

Otantik Antrepo Yapilar

Lazlarda evlerin tek basina bir yerlesim alani olmadigini belirtmistik.
Evin c¢ok yakiminda serender (seenti, serenti, nayla), mandira
(mandre), ambar (bagu) ve tas dibek (ocamre, ¢ambre, ongcamure)
gibi yasami destekleme yapi ve elemanlarinin bir arada bulunmasi
ozellikle yiiksek koylerin agir kis sartlarinda bir zorunluluktur. Yazin
hayat akis1 normal olsa da koy yerinin bakkal ve pazarlardan uzak
olmasi yag, seker, tuz, un gibi gtinltik gida tiketiminde asgari bir aylik
stok gerektiriyordu. Kisin elverissiz hava sartlarinda ayakta kalabil-
mek i¢in bu stoklarin t¢-bes aylik ihtiyaci karsilayabilecek miktarda
olmasi gerekirdi. Bunlarin yaninda i¢ tretim olan misir, findik, ceviz,
bal, pekmez, peynir, yag, tursu, meyve, bakliyat gibi yiyeceklerin
stoklanip aylarca muhafaza edilmesi i¢in elverisli alanlar gereklidir.
Serender ve bagu dedigimiz depolar modern antrepoculuga tas ¢ikar-
tacak mekanlar olustururdu. Guiniimiizde tek tik rastlanan bu yapilar
gegmisin antrepo ve havalandirma yapilardir.
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Sadece insan yiyecegi mi, ya hayvanlar kis boyunca ne yiyecek-
ler ve altlarina ne serilecek? Iste bunlar i¢in de iki-ti¢ kattan olusan
Lazlarin mandre dedikleri ahsap mandiralar kullanilirdi. Bu yapilar
tika basa otlarla doldurulur, artan otlar ve 6zellikle ineklerin altina
serilen kurutulmus egrelti otlar disarida yaptiklar1 ve Lazlarm bardi
dedikleri yiginlarda muhafaza edilirdi. Son otuz yilda koylerde dahi
neredeyse hayvancilik yapilmadigindan artik bardilere de rastlanma-
maktadir.

Serenderler

Serenderin anlami adindan da anlasilacagi gibi havadar ve serin olan
yerdir. Evlerin yakininda kurulan tamamen ahsap bir yapidir. En
onemli 6zelligi farelerin bu mekana hi¢ girememeleri ve sagli sollu dis
cephenin iki tarafindaki tahtalarin hava girecek sekilde aralikli dizil-
mesiyle malzemelerin rutubetten korunmasidir. Dogu Karadeniz bol-
gesine 6zgl geleneksel mimari 6zellige sahip bu yapilara ender de
olsa giinimiizde Giresun, Trabzon, Rize ve Artvin’in koylerinde rast-
lanmaktadir.

Serenderler 25-30 cm capinda, yaklasik 2,5 metre boyunda yu-
varlak aga¢ direklerin tizerinde kurulur. Bu direklerin sayis1 kiigiik tip
serenderlerde dort olsa da, normal buyuklikteki serenderlerde sekiz
adettir. Bu direklerin her birinin kafasina 75-80 cm ¢apinda, 15-20 cm
kalmhginda agac¢ tekerlekler gecirilir. Bu tekerlekler farelerin
serendere ulasimini tamamen engeller. Hatta daha garanti olsun diye
bazi yerlerde tekerlekler teneke saclariyla kaplanir. Bu direklerin tize-
rine kurulan serenderin 6n cephesine 1 metre ya da 120 cm genisligin-
de boydan boya balkon yapilir. Balkon tarafina verilen bir kapi ile
serenderin i¢gine girilir. Balkona asagidan 3-4 metre boyunda agagtan
bir merdivenle ¢ikilir. Balkonun agik olan ti¢ yanindan 15 c¢cm ¢apla-
rinda agac direkler uzatilarak sacaga baglanir. Bu direkler ¢apraz tra-
pezlerle dekoratif olarak baglanir. Balkonun kenarlar1 da yarim boyda
parmakliklarla kapanir.

Serenderin i¢inde li¢ yanma 1 metre yuikseklikte genis raflar ko-
nur. Girise gore sag raf, sol raf ve bu raflar1 baglayan karsi raf. Yani
serenderin rat durumu bir nevi ters U gibi diyebiliriz. Orta alan sagli
sollu ve on raflara ulasmak i¢in bos birakilir. Raflara ve raflarin altina
misir, bugday, un ve bitin meyveler konabilir. Raflarin tizerine ve
orta alana asilacak malzemeler i¢in tavandan askilar yapilir.
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Dort Mevsim Antrepo

Serender ilkbahar, yaz, sonbahar, kis olarak dort mevsim tiiketilen
farklt malzemelere ayni islevde ev sahipligi yapar. Yani ¢ok farkli
triinleri mevsime gore sicaktan, soguktan ve bolgenin 6zelligi olan
yuksek rutubetten koruyarak bozulmalarini ve c¢lriimelerini onler.
Gunumiuizdeki antrepo ve soguk hava depolaria gore daha saglikli bir
muhafaza sistemi oldugu soylenebilir.

Serenderin fonksiyonunu daha 1y1 anlayabilmek agisindan muha-
faza edilen malzemeleri mevsimine gore belirtmek yararli olacaktir.
Lazona’nin gegmisinde yaz kis zengin bir meyve ¢esidi vardir. Yazin
meyve ve sebzeler taze olarak haliyle giinltk tuketilir. Ama kisin ka-
sim ayindan mayis ayma kadar yenecek meyve stokunu serenderden
baska muhataza edecek hi¢bir mekan yoktur. Serenderler hem kedi,
fare, kopek bocek acisindan temiz alanlardir, hem de soguk ve dona
kars1 koruyucudur. Temiz alan olarak kalabilmelerinin sebebi yapilis
tarz1 anlatilirken kendiliginden ortaya ¢ikmistir. Ama kis sartlarindaki
muhafaza yontemlerine bir iki 6rnekle deginelim. Serenderin igindeki
sag, sol ve girisin karsisinda bulunan tg¢ rafin yapilisi asagidan hava
almaya uygun olur. Raflar 5X10 ebadinda oval agaglarin birka¢ milim
aralik birakilarak dizilmesiyle olusturulur. Bu raflarin birine ya da
duruma gore ikisine elma, armut, hurma ve kimi sahile yakin civarlar-
da portakal mandalina gibi meyve c¢esitler1 dizilir. Meyveler rahat
hava aldiklarindan ¢tirtime onlenmis olur. Fakat énemli bir sorun daha
vardir. Agir kis sartlarinda meyvelerin donmalarin1 6nlemek gerekir.
Serenderler asla ates ya da soba yakilip 1sitilacak alanlar degildir. Ama
bunu da 6nlemenin yollar vardir elbette. Bunlardan birisi, biitiin mey-
velerin Ustiinii misir kogcaninin kabuklariyla 6rtmektir. Lazlarin ¢uca
dedikleri kurumus misir kocanm puskili ve kabugu bu meyvelerin
tizerine ortiilerek meyvelerin donmasi 6nlenir. Meyveler disinda misir,
findik, ceviz, fasulye gibi kuru meyve ve tahillarin muhafaza edilebi-
lecegi tek alan serenderdir. Ciinkii Lazona’da serenderler fare ve sin-
cap gibi kemirgenlerin giremedigi tek alandir. Bu durum hem temizlik
acisindan, hem de kuru yiyeceklerin kemirilmemesi agisindan fevka-
lade 6nemlidir.

Serenderlerin direkler arasi alt mekam genelde agik olur. Ustii
kapal1 olan bu mekan her tirlti kullanim i¢in elverislidir. Yazin yag-
murlu havalarda ev 1¢in kirletici olacak isler serenderin altinda rahat¢a
yapilabilir.  Sonbaharda tzim pekmezlerinin pisirilmesi i¢in
serenderlerin alt1 en ¢cok kullanilan mekanlardir.
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Serenderler elbette ki sadece kis i¢in yapilmis binalar olmayip
yazin da 6nemli gorev Ustlenirler. Findik ceviz gibi kuru yiyecekler
yazin mutlaka serenderde birakilir. Bu yiyecekler kisin fareden korun-
dugu gibi yazin da korunmasi gerekir. Ama yaz i¢in asil 6nemli olan
serenderlerin bu yiyeceklerin bayatlamasini 6nlemesidir. Ornegin
temmuz ve agustos ayinda Lazona’da rutubet hat sathadadir. Giyecek-
ler bile 1slak birakilirsa, nemli kalirsa, disarida ti¢g-bes giin birakilirsa
curtytp kokar. Bu durumda seker, un ve piring gibi her zaman stoku
olan bozulmaya miisait gidalar yazin mutlaka serenderde muhafaza
edilirdi.

Ozellikle sogutucu ve buzdolaplarimin olmadig elektrik oncesi
donemlerde Lazona cografyasi ve ikliminde serenderlerin insan haya-
tindaki degerini glinimiizde yazin bir giinliik bir elektrik kesintisi bile
gozler oniine sermektedir. Biz, yasamsal 6nemini vurguladigimiz bu
binalarin teknik detay ve mimari ozelliklerinin de belgelenmesini
ilgililerin dikkatlerine sunuyoruz.
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Bagu ya da Ambar

Bu yapilar buytik¢e bir oda genisliginde, disaridan bir kultibe gori-
niimiinde olup ¢ok saglam ahsap yapilardir. Evin ¢ok yakininda bir
yerde olur ve evin ambari olarak kullanilir. Genelde her giin agilsa da,
iki giinde bir ve nadir olarak da ti¢ giinde bir acildig1 olabilir. Bu bina-
nin i¢ine ¢urdyen ve kiften etkilenecek gidalarla sebze, tahil, findik
ceviz gibi kuru yiyecekler vs. kesinlikle konmaz. Curiimeyen ve kiif-
ten etkilenmeyen yiyecek malzemeler konur. Konan malzemeler top-
rak temasi gibi dis etkenlere korumali bir bi¢cimde yerlestirilir. Igerisi
asir1 rutubetli ve pek hijyen olmayan bu binay1 aydinlatacak kti¢tk bir
pencere olur. Buraya konan yiyecekler kendilerine 6zel muhafaza
kaplarinda olup kesinlikle yerle temas etmezler. Kedi kopek ve tavuk
gibi evcil hayvanlara karsi korunakli olup giremezler ama farelerin
online gegmek tabii ki imkansizdir. Bu ylizden yiyecekler 6zel kapla-
rinda olup yerle temaslari olmaz.

Ambara (bagu) koyulan yiyecekler etinden, siitiinden, balindan,
pekmezinden, hamsisinden tursusuna kadar uzun stire dayanikli gida
malzemeleridir. Gunlik tiiketilen malzemeler i¢in evlerde ilgili bo-
lumler vardir, bu binalara konmaz.

Gecgmiste her Laz evinde ti¢-bes inek beslendiginden bazi evlerde
kisa girerken bir dana kesilip kavurma yapilirdi. Yenecegi kadar yen-
dikten sonra kalan kavurmalar birkag teneke ya da kiigtik kiplere ko-
nup kis boyunca bu binalarda muhafaza edilirdi.

Her evde inek oldugundan siit is1 bol olup giinliik tiketimden ar-
tan sitlerden peynir ve yag yapilirdi. Bu peynir ve yaglar tuzlanarak
Kvan3a denen toprak kiiplerin i¢inde bu binalarda muhafaza edilirdi.

Yaz boyunca ¢esitli armutlardan ve tizimlerden yapilan pekmez-
ler kiiplere doldurularak yine bu binalarda korunurdu. Kara kovanlar-
dan sagilan teneke teneke ballarin mekanlar1 yine bu binalardi. Kisin
tuzlanan ve yaz boyunca toprak kiiplerde korunan hamsilerin muhafa-
zas1 yine bu alanlarda yapilirdi. Sonbaharda yapilan ¢esit ¢esit tursular
kuplerin i¢inde bu alanlarda korunurdu.

Lazlar 1y1 bir sirke tiuketicisidirler ve sirkelerini kendiler1 yapar-
lar. Kendi imalatlan olan sirkeleri, sirkeye 6zgii ibrik agizli toprak
kuiplerin i¢inde bu alanlarda muhafaza ederlerdi.

Konu basinda da belirttigimiz gibi Lazlarin bagu dedikleri bu ya-
pilar tam bir ambar islevi gormekteydiler.
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Bagu amrdan bir goriiniim. (F oraf.' Ozer Ertas)
Mandre ya da Bageni

Eve en fazla 40-50 metre uzaklikta genelde iki katli bazen de tg¢ katli
hayvan yem ve yiyeceklerinin kondugu ahsap binalardir. Hayvanlarin
kis boyu yiyecek biitiin yemleri bu binada olur. Baz1 mandrelerin alt
katlar1 ahir olarak da kullanilir. Bu uygulama genelde hayvanlarin
yemlere yakin olup yemleri tasimamak i¢in tercih edilir. Ama Laz
evlerinin ¢ogunda ahir evlerinin altinda olur. Bu tercthin sebebi de
soguk kis aylarinda uisteki odalarin ahirdaki hayvanlar sayesinde daha
sicak olmasidir.

Eskiden her Laz evinde lg¢-bes inegin beslendigini soylemistik.
Bu sayilar bazi evlerde 7-8 bas hayvana ulasirdi. Bu hayvanlar yazin
nispeten otlayarak karinlarimi doyurduklarindan hazir yeme ¢ok fazla
1s diismezdi. Ama kisin en az dort-bes ay kapali tutulan bu hayvanlara
hazir yem verilirdi. Hazir yem dedigimiz bu otlar Lazlar yine kendi
tarlalarindan karsilardi. Yazin bigilip kurutulan otlar ve ekim aymdan
sonra misir koganlarinin toplanmasiyla arta kalan misir samani inekle-
rin kislik yemini olustururdu. Bu yemler, iki ya da tg¢ kat seklinde insa
edilip, mandre dedikleri bu ahsap binalarda kis boyunca muhataza
edilirdi.

Ineklerin yemleri disinda bir de altlarina serilen egrelti otlar1 var-
dir. Egrelti otlar1 yem olmay1p sadece ineklerin altina sermede kullani-
lir. Egrelti otlarinin 6zel tarlalar1 olur ve bu otlar ekilmeden her yil
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kendiliginden yetisir. Ekim ayinda bigilen egrelti otlar giiz sicaklarin-
da kurutulup bag yapilarak sirtlarda tasinip ev ve ahir bolgesine getiri-
lip mandiralara yerlestirilirdi.

Eger inekler evin ahirinda degil de mandiranin ahirina bagliysalar
ineklere yem olarak verilen ve altina serilecek bu otlarin tasinma prob-
lemi1 de ortadan kalkmis olurdu.

Ineklerin altina serilecek egrelti otlar1 ve yem olarak verilen otlar
haliyle kapali alanlara sigmazdi. Bu durumda da istisnasiz yine her
evin basvurdugu bir yontem daha vardir. Bardi yapma yontemi.
Bardi, kisaca ot yi1gini1 anlamina gelir. Evin yakin ¢evresinde diizlik
alanlara dikilen aga¢ direklerin etrafina bag bag otlarin muntazam
olarak dizilmesiyle olusan yiginlardir. Bu bardiler Laz evlerinin 6niin-
de sembollesen bir figiir haline gelip adlar1 sevda turkiilerine girmistir.

Avli skaniz gedgin limxanasi bardi
Nana skaniz heKo ordo mot ardi
El¢i megiskvisi varmemiKardi
Dom¢vi do domxali gyuli ¢kimi

Avlunda egrelti otundan bardiler yaptin
Neden o kadar da ¢abuk buytytidin
El¢i gonderince beni tenezziil etmedin
Atesin yakt1 kavurdu beni giiliim

Bardi. Misir samani, otlar ve egrelti otlar: bu sekilde
vigilarak kisin muhafaza edilivdi. (www.karalahana.com)
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Okotumale / Kiimes

Her Laz evinin mutlaka bir de kiimesi olurdu. Kiimesler tahtadan ya-
pilma i¢inde tavuklarin tutuldugu basit kultibelerdi. Ge¢gmiste her evde
istisnasiz tavuk beslenirdi. Sadece evin yumurta thtiyacin karsilaya-
cak 5-10 adet tavuk ve bir iki adet horoz mutlaka bulundurulurdu.
Tavuklardan biri her yil kulugka olur civciv ¢ikarirdi. Yumurtlayan
tavuk (vaya) damizliktir asla kesilmez. Kesmek i¢in yumurtadan ke-
silmis tavuklar ya da horozlar tercih edilirdi. Tavuk disinda kiimes
hayvanciligina pek rastlanmaz.

Firin

Bu firmlar bildigimiz anlamda unlu mamullerin pisirilecegi firilar
degil. Zaten her evde de olmazdi. Her mahallede birkag¢ tane olursa
yeterliydi. Bunlar evin disinda ama hemen evin yaninda 2-3 m? genis-
liginde (1,5x2 gibi ebatlarda) 1-1,5 metre yuksekligi olan toprak firin-
lardi. Onii basit bir kapakla kapanan, yanlar tas 6riili, arkasi tamamen
toprak, tstiide basitge ortilu, kendine gore bacali basit yapilardi. Bu
firinlarda yapilan en 6nemli 15, Lazlarin funnisi (firin-is1) dedikler1
misirlar1 hazirlamakti. Heniiz tam kartlasmamis stit misirlarin kabugu
ayiklanip koganiyla bu firinlara dizilip kurutulurdu. Odun atesiyle
kurutulan bu misirlar daha sonra ayiklanip giinese serilirdi. Tam ola-
rak kuruduktan sonra degirmende 6gitilip funnisi undan ekmek yapi-
lirdi. Lazona’da en lezzetli ekmegin funnisi undan yapildigi rivayet
edilir. Havalarin yagisli ve rutubetli olmasindan dolay1 bu firinlarda
bazi kis yiyecekleri de kurutulurdu.

Uzun yillar hizmet veren bu firinlar sobanin gelmesiyle teker te-
ker ortadan kalkmislardir.

Degirmenler

Degirmenler evin civarinda olmaz ama Lazlarm hayatlarinda ¢ok
onemli yer 1sgal ederler. Degirmenlerin kurulduklari yerler genelde 1se
yaramaz, sahipsiz, kuytu dere kanarlaridir. Dereye yakin olmasi sart,
yoksa su getirmek ¢ok zor olur. Bulunduklar yerler korkungtur, gece
degirmene gitmeye herkes korkar. Lazlarm ¢inkKa dedikleri cinler ve
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perilerin degirmeni mekan tuttuguna inanilir. Degirmende korkudan
carpilan bir¢ok insan bilinir.

Bu yapilar 2x3 metre ebadinda eskiden tas tizeri ahsaptan yapilan
binalardi. Son yillarda briketten yapilmis degirmenlere de rastlanir.
Degirmenler sahis mali degildir. Bir mahallede 8-10 hane ortaktir.
Suyunun getirilmesinden degirmenin yapimi ve bozulunca onarimma
kadar butiin maliyet ortak karsilanir. Kullanma isi de her gtin bir hane
kullanmak kaydiyla nobetlese yapilir. Eger sekiz ortak varsa bir eve
sekiz giinde bir degirmen nobeti gelir. Kime nobet gelirse degirmen 24
saat onundur. Ister ¢alistirir, ister bos tutar, isterse de baskasina verir.

Degirmene su getiren kanallar genelde 300-500 metre uzunlu-
gunda 70-80 cm genisliginde tasli toprakli kanallardir. Dereden su
aliarak bu kanalarla verilir. Degirmen kanalin sonunda birkag metre
dusiik kalan bir gukurda olur. Degirmenin altindan kanala gurni deni-
len 3-5 metre boylarinda, i¢1 30-40 ¢cm ¢apinda silindirik olan agagtan
bir su olugu yerlestirilir. Kanaldan gelen su oluga akitilir. Oluga su
akitilmak istenmedigi zaman meKvataloni denen su kesme aparati
kanala konarak su yana dogru akitilir. Olugun sonunda degirmenin
carkina su fiskirtip carkin donmesini saglayacak olan lula bulunur.
Lula, 15-20 cm uzunlugunda i¢i huni seklinde gittik¢e daralan agagtan
bir aparattir. Oluga gelen su bu ince delikte kismen tikanir. Oluk dol-
dukc¢a sudaki basing artarak luladan fiskirir ve tizerinde degirmen tas
diizeni kurulan ¢arki hizla gevirir.

Cuta Karmate

SKurepe osenams sersi musite
Mcvesi emektari ¢ufa karmate
Txomus gurni do txomusi spinate
ikten udodginu ¢ufa karmate

Ne seri dodgitun ne- ti dgaleri
Nako oputaris na —umkums mkveri
Mitik var airpzs ar do¢Kinderi
Ckuni m3Kupi skuris ¢ufa karmate

Nako i¢inobup kale Kulani
Kug¢xe ¢ckvaderi, xe nasironi

102



Varna nako k¢ini toma Kinoni
Dotkvi hele ar ¢ufa karmate

Hetepe Kala re seri dgaleri

Si —ti mazaxmete hetepe steri
NaKos mani mani umkvi do mkveri
Oskvi oxorisa ¢ufa karmate

Tkvil.. ¢kar gizirun-i agas Kulani
Magali kuroni papuietepe

Na megodgitu heso ¢umani
Koksuns-na dotkvi ¢ufa karmate

Var ksuns, komickin m3udi gikKitxi
Ma skani tarixi dido viKitxi

Var viceri xolo sin- ti mogKitxi
Dostibi do var tkvi ¢ufa karmate

Cku juris-ti derdi mtel ar migunan
Noxenepe ¢ckuni ¢kun var man¢enan
Ckun vicalisamt ¢ckvapek imxornan
Hatepe mom¢unan ¢ufa karmate

(Ckva seni haso mundesa ikter

Mis noxene misi coxote ikter
Ckva seni eipser, ¢kvasa moigoder
Si mutu var gan¢en, ¢uta karmate

Sin-ti var gickin mu gcoxons mi re
Sin-ti ckimi steri gondineri re
Ma gomKu3xur sin-ti bunduri mo re
Ckuni seni viktat ¢ufa karmate
Helimisi Xasan

Degirmende ortasi delik iki tas vardir ve st tiste konmustur. Bu
taglarlardan alttaki sabittir Usteki tas ¢arktan gelen milin hareketiyle
dontp misirt ogitmektedir. Taslarin tam Ustiinde i¢ine oOgiitiilecek
misir doldurulan xaro denen ahsaptan bir depo bulunur. Bu xaro de-
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nen depo, 30-40 kg kadar misir alabilen, tstii genis, altina dogru dara-
lan hunimsi bir yapiya sahiptir. Degirmene verilen ayarla bu xarodan
misirlar yavas yavas bosalmaktadir. Xarodan ¢ikan misir 30-40 cm
uzunlugunda, 10-15 cm genisliginde 1¢1 oluk seklinde skufini denen
askiya alinmig bir nesnenin i¢ine akar. Bu oluk seklindeki skufininin
deponun altina gelen agz1 genisce olup, degirmen tasinin tstiine gelen
kismi daralir ve tasa gore biraz egimli asilir. Bu dar yerden misirlar
tek tek dokulerek tasa gider ve tasin donmesiyle un olur. Misirin si-
rekli akip dokiilmesi i¢in, askidaki skufininin stirekli sallanip hareket
halinde olmas1 gerekir. Bunun i¢in bir titresim aleti gerekmektedir. Bu
aletin ad1 3aKanKeli dir. 3akankeli 15-20 ¢cm uzunlugunda, 5-6 cm
genisliginde takoz gibi tahtadan bir par¢adir. Bir ucu askidaki
skufiniye bagli olup, bir ucu da dénen degirmen tasinin tizerine bira-
kilir. Tas dondiikkge 3akKanKeli sallanir, sallanan 3akanKeli skufiniyi
titretir. Skufini titreyince egimli oldugundan donen tasin igine misirlar
tek tek dokilur. Misirlar tasin i¢ine dokiildiikge xarodan sirekli misir
gelir. Xaroda misir bittigi zaman is bitmis demektir. Degirmen bos
donerse tas kirilir. Bu yiizden stirekli kontrol etmek gerekir. Gelistiri-
len ¢ok basit bir sistemle misir bittigi zaman degirmenin durmasini
saglayacak diizen de kurulabilir.

Ogiitilen unlar taslarin 6niinde olusturulan etrafi kapali kiigik bir
alanda toplanir. Degirmenler basta belirttigimiz gibi 8-10 kisilik bir
mahallenin ortak malidir. Cok i1stisna olsa da sahsi arazilerinde kuru-
lan sahis degirmenlere de rastlandigini belirtelim.

Karmate (Skibu, karmate) Degirmen i¢inden bir goriiniim. Misirin kondugu depo xaro,
xaronun altindaki, oluk seklinde skufini, skufiniyi titreten §akankelive
nihayetinde miswrm igine diistiigii degirmen taslari.
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Kalivi

Bu yapilar evlerden ¢ok uzak alanlarda olan ekili arazileri ay1 ve do-
muzlardan korumak i¢in yapilan kulitbemsi binalardir. Cogu birbirine
benzer standart bir gorinimleri vardir. Dort direk tzerine kurulan,
kenarlar1 tahtalarla c¢evrilen, iizeri xarfoma denen aga¢ kabuklariyla
ortiilen bir oda buyukliaginde, bir-iki kisinin kalabilecegi kultibelerdir.
Kalivi misir zamaninda faaliyete gecer. Evden oldukca uzak olan bu
alanlardaki misirlar1 ay1 ve domuzlar hi¢ birakmazlar. Mevsim itiba-
riyla geceleri soguk olur ve sabaha kadar acik ates yakilir. Kalivide
bekleyenler yabanileri trkitmek i¢in sik sik nara atarlar. Bu naralar
ayni1 zamanda cevredeki diger bekleyenlerle buradayiz anlaminda bir
iletisimdir. Gecenin karanhigina gomilen urkitict sessizlikler bu
naralarla bozulup insan kontrolii sabaha kadar aktif durumda olur.

. B o gy - el - -‘ .:- "'_...'* T
Kalzvz (F otograf Www. karalahana com)

OKanKoni / 3kamangana
Evden uzak bolgedeki misirlart korumak i¢in Kalivi disinda da bazi
yontemler gelistirilmistir. Bunlardan biri de okKanKoni ya da

3Kamangana denen yontemdir. OKanKoni ses ya da gurulti ¢ikarmak
anlamindadir ki bu alet, etrafa ytksek sesli bir gurtlti yaymaktadir.
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3kamangana (3Kari: su) ismi de su ile ¢alistigindan verilmis. Mangana
buyiik, iri, kaba anlamina gelmektedir. Ikisinin birlesiminden bu isim
tiremis. Bu aygit su ile ¢alistigindan ancak su sikintis1 olmayan yer-
lerde uygulanir. 2-3 metre uzunlugunda bir agacin bir ucuna bir-iki
litre su alabilecek yine agagtan oyuk bir oluk yerlestirilir. Veya agag
komple oluklu alacak gibi hazirlanabilir. Bir ucundan bir iki litre su
alacak bir oluk gibi oyulursa su havzasini ayrica yerlestirmeye gerek
kalmaz. Diger ucuna ise agag inip kalktiginda hareket edip ses ¢ikara-
cak 20-30 cm’lik tahta pargalar1 yerlestirilir. Bu islemler bittikten
sonra aga¢ dengeli bir sekilde bir diizenege yerlestirilir. Su alacak
havzas1 dizenegin gerisinde kalir. Tahta pargalar ekli olan 6teki ucu
da baska bir agaca vuracak sekilde ayarlanir. Bu tezgah suya ¢ok ya-
kin bir yerde kurulur. Suyun tarlalara gelisi harklarla olur. Tarlanin
tam ortasindan harktan uzatilan bir olukla bu aygita su akitilir. Aygitin
geride kalan birkag¢ litre kapasiteli olugu dolunca agirliktan dolay1
aygitin 6nii havalanir. On havalaninca su dulu olan oluklu taraf yere
dogru egilir. Egilince suyu bosalan bu aygitin 6ni tzerine monteli
tahtalarla hizli bir sekilde altindaki aga¢ tezgdha dogru hizla inip ¢ar-
par. Bu ¢arpma esnasinda biitiin ¢evreye yayilan bir ses ¢ikar ve bu ses
gelecek yabaniler i¢in caydirict olur. Aygitin suyu dolup bosaldik¢a
bu islem devam eder.

LN
Fkamangana (okankoni). Ayz ve domuz glbl yabanl hayvanlart mzszrdan uzaklaﬁzmn
su ile ¢alisip giiriiltii ctkaran alet. (Fotograf: Cihangir Bilgin)
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Geleneksel Esya, Arac-Gerec ve Malzemeler

Sandalyeler. (Fotograf: O. Safak Biiyiiklii)

Angi: Mutfak esyasi.

Arguni: Balta. Cesitli boylarda baltalar olur, en kii¢tigline nacagi
denir.

Bakiyi: Bakir. Bakir adi, bakirdan tretilmis biitiin kap kacaklara
verilir. Bakir Lazlarda ¢ok onemsenir. Bir kiz evlenince muhakkak
cesitli boylarda bakirdan kap kacaklar yapilir. Bir kizin getirdigi ¢eyi-
zin neler oldugu sorulacaksa once “bakirt var m1” diye sorulur. Laz-
larda bakir1 az olan ya da olmayan evler genelde fakir sayilir.

BaKla¢i: Bakra¢. Bakir bakraglar en ¢ok siit sagmakta kullanilir.
Degisik boylari olur.
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Batmani: Biytik su kabi, buyiik toprak testi. Gunlik i¢cme suyu-
nun kondugu kaptir. 15-20 kg su alir. Igme sular1 gigim ile tasinir
ama ¢abuk 1sinmasini 6nlemek i¢in toprak testilerde muhafaza edilirdi.

Bergi /berci: Capa. Tarla kazimada kullanilir. Genis ve sivri agizh
cesitler1 vardir. Tarlalar once bel ile bellenir, daha sonra misir tohum-
lar1 atilarak kazma ile kazilirdi. Cikan misirlar bir iki karis uzadiktan
sonra i¢lerinden kot durumda olanlar ayiklanip birinci kat ¢apa yapi-
lirdi. Capalama isi arkafi omolu, jur Kati omolu, sum Kati omolu sek-
linde ti¢ kata kadar yapilirdi.

Bur¢uli: Tahra. Ay seklinde aga¢ sapli, aga¢ budamaya yarar ke-
sici alet. Ay balta.

Cagi: Orgii sisi.

Capa: Kazma. Kanal vs. kazmada kullanilan alet.

Cakugi: Cekic.

Cikiyugi: Cikrik. Ayak pedaliyla gevrilerek calistirilip, yun egir-
mede kullanilan alet.

Cuki / ¢urei / $urki: Biiytik bakir kazan.

Dergi: Toprak kip. Tuzlanmis hamsi, tursu ve pekmezler bu kiip-
lerde bir y1l boyunca bozulmadan muhafaza edilirdi.

Drapani / dreprani / deprani / darpani: Orak. Egrelti, ot, diken ve
cal1 ¢irp1 kesilir.

Drapan buruli / drepani bur¢ulina: Oraktan biiyiik, tahradan kii-
cuk kesici alet.

Feneyi: Gemici feneri.

Gresta / cesfa / gresta: Pleki. Tastan oyulma 40-45 ¢m ¢apinda
misir ekmegi pisirilen kap. Buytk ve kigiik boylart bulunur. Bir saat
kadar kuvvetli kozde kizdirildiktan sonra, yogrulan misir ekmegi ha-
muru konup Usti komar yapraklari ile ortillir. Uzerine sac ortiiliip
sacin Ustil koz 1le doldurulur. Bir saat kadar bir siirede ekmegi pisirir.

Gudeli / gideli: Sepet seklinde oriilen, aga¢lardan kolay indirilme-
st i¢cin tamamen koni seklinde olan, elma, armut, tizim toplamaya
yarayan konik sepet.

Kalamani / ¢apula: Carik.

Kroste / goste / Krosta / gostra: Bileme tasi. 30-40 ¢cm ¢apinda, 8-
10 cm kalinliginda, demir bir kolla ¢evrilerek kullanilir. Orak, balta,
tahra gibi butiin kesici aletleri bilemede kullanilir.

Kalati: Buyukge sepet. Ot, cay vs. tasimada kullanilir.
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Karvani / Kavrani: Bal kovani. Kara kovan. Thlamur agaglarindan
yapilir.

Kapi3i: Birkac kilo degerinde bir agirlik olciisii birimi olan ahsap
kap.

Keremuli / Kremuli / Klemuri: Evin icinde acik atesteki ocagin is-
tene kazan vs. asmak i¢in tavandan indirilen kalm baklali ve kancali
ZINCIr.

Kolakidi / Kulagidi / KuraKidi: Evin dis kapisini icerden kapatan
kanca bigiminde 6zel stirgt.

Kopa: Agac kepce. Buyiikten kiictige muhtelif 6lciilerde olabilir.

Kopakuzi / Kopakizi: Kepce kasik. Kepceye yakin biyiiklikte
agac kasik.

Korza / Kirza / ozase: Genelde lahana ya da fasulye yemeklerini
ezmek i¢in kullanilan agagtan yapilan dovme aleti.

Kukayi / KuKari / KoKari: Cengel. ki ¢esidi vardir, biri demirden-
dir atesle ugrasirken koz, kil vs. karistirmada kullanilir. Diger1 de
aga¢ dallarindan kesilen findik ya da diger meyveleri toplarken dallari
cekmek i¢in kullanilan alettir.

Kukuma / Kukma / KuKmina: Giigam. Bakirdir, boy boy biytik-
liikte olur, su tasimada kullanilir.

Kuzi / Kizi (demiyisi): Normal demir kasik.

Kuzi / kizi (diskasi): Agac yemek kasigi.

Kvan3a / Kvan3a: I¢ine giinliik kullamilan tereyagi ve pekmez gibi
yiyecekler konan testi buytkliugiinde toprak kap.

Lasungi / keseyi: Keser.

Lemsale: Ignelik.

Lemsi / lepsi: Dikis i8nesi.

Lomi / kyuski: Fasulye sirgi ya da kazik dikmek i¢in sert toprak-
lar agmaya yarayan demir kazik.

Mangali: Bakirdan yanlar1 kulakli dekoratif mangal. Eskiden ¢ok
soguk havada bu mangala konan kézlerle odalar 1sitilirmis.

MakKayinasi Kefi: Oklava.

Mbeli / beli: Bel. Tarla bellemede kullanilir.

Menceyoni: Arkalikli sandalye.

Meslepe: Masrapa.

Mosa: Atmaca ve kus yakalamak i¢in kullanilan ag.

Mskala / fazla / msKela / pskala: Aga¢ merdiven.

Mzxeni / pxeni: Yiin egiren agag alet.

109



Nacagi: Kigiik balta.

Nexili: Sis.

N¢ala: Avug i¢i buyukligiinde, yiizeyi purtizsiiz oval deniz tasi.
Findik, ceviz, sarimsak vs. ezmede ve dovmede kullanilir.

NKeyasi kva: Ocak tasi.

Ocambre / cambre / ongamure: Tas dibek.

Ogxe: Bigak kilifi, km.

O¢inaxe: Pekmez yaparken elma, armut, tiziim gibi meyvelerin
posasini sikarken akan meyve sularmi bir araya toplayip olukla kazana
akitan alet.

Okosale: Stpirge.

Okuzale / okizale: Kasiklik.

Oncire: Yatak.

Oncumale: Tuzluk.

Ongaxale/Ongaxule: Yayik.

On3oru / on3orale: Elek.

On3aponi / on3apoli: Kamis olta.

Onjeli om3eli: Besik.

On3orale: St vs. stizmek i¢in kullanilan kiigtk bakir stizgeg.

Oosayi: Bir tenekenin dortte bir 6l¢eginde agag 6l¢ii kabi.

Orzo / orzu / Kuli / troni: Iskemle.

Ovle: Kestana kabugundan yapilan, 6te beri yiyecek ve meyve
kurutmaya yarar kurutma kabi.

O3xoci / o3xeci / onzxeci: Tarak.

O3onale: Tart1, kantar.

O3ilage: Elma, armut incir gibi meyveleri toplamaya yarayan ay-
git.

Pa3xa: Aga¢ yapraklarini tasimaya yarayan, findik filizlerinden
kafesli sekilde oriilerek yapilan tasima kabi.

Pa3xa: Pekmez yapiminda armut tiziim gibi meyvelerin posasini
doldurup sikmaya yarayan bir alet.

Poilika: Sise. Bir kilo ya da yarim kilo sivi alabilecek buyiikliikte
olur. I¢ine gaz yagi konarak bezden fitil yapilip agzi tikanir. Karanlik-
ta bir yere giderken aydinlatma araci olarak kullanilir.

Rende: Rende.

Sacagi: Ocagin ustiine tencere, kazan koymak i¢in kullanilan dort
ayakl1 demir alet.

Sarga / gobi (bakiyisi): Tekne (bakir)
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Sarga / gobi (digkasi): Tekne (agac)
Saxani: Bakir sahan.
Sela: Ekmek koymak i¢in yapilip tavana asilan 40x50 ebadinda

tahtadan yapilan kap.

Sili / sali: Kutiikleri yarmada kullanilan 15-20 cm boyunda 7-8 cm

genisliginde yardimci demir alet.

olur.

Sini: Yemek sofrasi olarak kullanilan bakir sini.

Skafindi / mastara: I¢inde camasir yikanan agac legen.

Skiyafi: Ustura.

Stoli: Masa.

Suzgi: 40-50 cm ¢apinda bakir stizgeg.

Svifi: Sebze fidesini dikmede kullanilan sivri alet.

Sili: Orgii sisi.

Suseli lamba: Fitille yanan gazli lamba. 5, 7 ve 14 numaralari

Tencere: Tencere.

Toki: Kendir 1p.

Tasi: Bakir tas.

Tagani: Bakir tava.

Tava (pekmez): Pekmez pisirilen biiyiik bakir tava.

Tepsi: Tepsi.

Tikina: Kiiciik sepet.

Tongo: Okiizlere takilan ¢ingirak. (Ineklere takilan normal ¢ingi-

raktan buytk olur)

Xami: Bigak.

Xediki: Hedik.

Xengkeli: Ug ayakli el sepeti.
Xerxi: Hizar.

Xesi omkvapule: El degirmeni.
Xesi xerxi: Kuicuk el testeresi, pala.
Xulexi: Balik yakalama ag;.

Yali: Ayna.

Yasiki: Sandik.

3an3a: Uziim ya da kiraz agacinin kabugundan oriilen heybe.
3ukali / ¢ukali: Bakir kazan.
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30XLENORAZ LAZONASI SKIDALA

3oxle Lazonaz skidala ha3ineriz ¢ckar var nungamfu doren. Aganobak
Kiyanaz iri Kogepesi skidalaz navu doren makturalobape Lazonaz ti
dovu doren. Ma tkva, ¢kimi berobasen mefa nandidi do papulepesen
na mignapun Lazonasi skidalasi na mickin iri xolo gi3vaten do
oxogo3onapaten.

Lazepez 3oxlenobasen doni ham ndgalepese na moxtu adeti,
moxtana (gelenek) do gegapape ugunan. Beroba c¢kimiz ham
moxtanapesi didope korfu. Tamo tamo namoxtu aganobapek do
memg¢inobapek (iletisim) Lazepesi skidalaz didi okturapape wu.
OKulorapez ti didi nogapese oxtimu do oskedinu ouminuk do hem
svapez oskedinuk Lazepez adeti, moxtana do gegapape mutepesi
go¢cKendinu.

3oxle kafa dulya Kocisi do xocepesi mencelite ivefu. Lazepesi
dulya pukrinoraz na gyo¢kamfu, inorape sakiz var icodetu. 3oxle
inorapez Lazonaz diiido mtviri mtumfu. Heko dido mtumtu ki neknaz
gale var gamilefu. Oxorcalepe pucisi olagu seni axise var alefez.
Komolepek gza gyokidamiez ipti do, hemindo skule oxorcalepek gale
gamitez do oxoyisi gomte gulutez. Oxorepesi néerisi motfalupe mtelli
mtvirite opsa ivetu. Oxoyi mot gya¢fapetaz ya do komolepek mecite
mtviri gexumiez. Lazonasi inoraz, Lazepesi enni Kayi gyayi lu ncaxeri
fu. (Ha3i ti hesso ren ala didopez va aziren) Mtviriz doxveri lu oziru do
okvatu dido didi dulya fu. Dido mtviri na-mtvafu berepez dido Kayi
wiontez. Cufa berepek mtvirisi Kogepe ikomfez, burti isterfez. Mordeyi
bi¢i berepe do didepek Kingi do miKaskotumesi avise ulurfez. Kayi
avci Kogepeti geci do mtutisi oyiluse uluriez. Berepek agkva mtviri
meya3Kindatusi mskala do skafindepete mtviriz ojuyinu ikomiez do
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isuyinamiez. Meya3Kindeyi mtviriz Kogi va-goxedun. Kva steri Kapeti
iven. Berepez meokta onfulepe mesamadeyi avefez. Oktisi dudiz
mskala na-geladvaiez ackva onfulesi Kudeliz dotkvasuiez. Mskala
vana skafindi mtvirisi jin nzi steri stufu do yuldulumi steri ulurfu. Bazi
orazti berepez mskala var dadginefez do gali sakiz geylamiez.
Hessopete berepek mtvirisi nostoni gamimetez. Ndga m3ika elatubasi
mtviri digugkanetu do berepez ti mtelli mundi gamasuvetez.

Lazepek didi inorapez, gyayisen meta ntxiri, nezi, kyume, n3eri
n¢olo guberi, m¢ipesi xurma, makKuflisi camakudi, kada do xosmelli
steyi oxoktinoni o¢Komalepe ipxortez. Seyi doxunu seni dido mendra
na-varen martepesi oxoyise uluriez, yanosa doxedufez do paramitepe
ikomtez. Baziti heko doxedufez ki ha napKore3xi ofkomalepe skule
xolo amskoyinefez do hem oraz ti dixamakvali gubomiez do ipxoriez.
inorasi okulobapes kele ona do ngolapesi mtvirepe ondguluz
kogyo¢kamfu. Ipti tapala svape ndgulufu, okacxe magala svape do
¢kva enni oKagxorasi tu3apez didi gemapesi mtvirepe ti dondgulutu.

Lazonaz Kugugayisi ¢odiniz do marfisi iptepez, ¢kva ngola do
onape tamo tamo inorasi ncirisen gokKun3xunan do moyyesilenan.
3oxle Lazonaz Kaffa oxoyiz asum-otxo puci kuyonutez do pucisi
ofKomale tipi do nc¢ala mtelli mutepek xackumiez. Martisi ipti
ndgalepez oxoyisi komolepek ontulepez xerKepe ikomiez do galisen
na moKoronamiez 3kayi onfulez gyoxunamiez. Aprilisi tutaz faoni
m3ika c¢kva dofubufu onfulepez tipi moyseliu. Ckva ini orape
golilamifu. Pukrinorasi ipti ndgalepez nakurumpu ona do ngolasi nca do
tipipek, aprilisi tutaz pukurepe gexumfu. Ixi elabarafusi ona do
ngolapesen na mulufu surape ham ndganeyi steyi komsuns.

Pukrinora Lazepe seni c¢ckva oxoyisen gamaxtimoni ora ren.
Haj3iskule galeni dulya nobgun Enni dido ti oxorcalepesi dulya ren.
Potfe var icoden. Pucisi fu, Kogisi fu, galeni fu, doloxeni fu mututen
oxorcalepesi dulya var igodetu. Ckva aprilisi tutaz pucepeti gale
gamiskvefu. Inorasendoni dolexe na ren pucepesi ogkomaletl icodetu.
Tutapesen doni molakageri pucepe gale gamaxtatessi agnosobape
ikomfez. Ipti ndgalepez agani ngeni mutepesi Kala omcusen dido
cgiyalumiez. Ar-jur-sum ndgasi ngenepekti omcvinuz ko gyageiez.
Ckva haj3iskule iri dulya korba seni fu. Irik dulya musi vatu. Onfulepez
3Kayi gyoxunamiez ki tipi Kayi ivetu do pucepek mcumiez. Pucisi
omcevinu onfulepez berepez ixenapetu. Onfulepe skule mendra
svapese osku do omcvinu didilepesi dulya tu. Berepek ar Kele
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isteyamiez ar Kele ti puciz o3Kerfez. Pucepe xvala var niskvefu.
Martepesi onfulese mot imiefan yado berepek pucepe ¢umetez.
Ontulesi tipi pucepez ar tutaz yon¢uiez. Oxorcalepek hem berepez
gyo3Keriez, hem ti getasulesi dulyape ikomiez. Onfulez lazufisi geyipe
Kvatumiez Korobumiez do hemtepe ore do suKa na dolodvanoren
papapez gyolumiez. Hasopete hem onfule ipagetu hemti gedveyisi
miufa, ore do suKasi papaz lefa Kala onfalumiez. Geri okobgu do o¢u
berepeseni mtelli steroba fu. Diiido gerepe oKobgamiez do
amun3amtez. Diiidi pagarape ivetu. Berepek enni didi misi pagara
ivasen ya do golaxtina ikomiez. OKagxeti pagarasi paluriz
mo3aKapinusi isteyamiez. Pagaraz mo3uKapamtansi “auuuhihihi” ya
do gamimgoramiez. Pukrinoraz Lazonasi Katta oxoyisi onfulez a-xut-
asi pagara divetu. Pagarape extafusi pucepekti osaseyi osaseyi
i3kedamiez do ocgiyaluz megamiez. Lazepesi ham pagarasi osteru do
mo3akapinu, Kyurtepesi nevvrozi Kala dido oKkungams. Hemtepekti
paluriz mo3ukapumfiansi gamixirxinaman.

Ckfa mayisi sakiz Katia onfulesi tipi do geri dicodetu do mayisisi
doloxez ontulepe intxoretu do ixagkefu. Ham dulyape mtelli oxorcaluyi
dulyape fu. Komolepek onfulesi dulyase ¢kar var ifez. Berepezti hesso
dulyape varixenapetu. Ancaxi m3ika morderi bozope elitxozinamiez.
OKitxuse na-ulufu berepe zati mektebiz ivetu. Ala sapatoni do mjagxaz
berepez nisvelapefu. Mektebi skule berepek ti mutepez na anginen Ko
dulyape ikomiez. Ala 3oxle Lazonaz oxorcalepesi dulya dido fu.
Ontuletu, cayi tu, gyayi fu, bere fu, puci tu gontanasi na gyo¢kamiez
yatisi sakiz var icodetu. Oxorcalepez didi dulya yociniez. Oxoyisi
skidala do naida-moxtasenpesi ogyaru do o3Karu mtelli oxorcasi xez
fu. Lazi oxorcalepez haya Kayi kugkifez. Hemuseni Lazonasi
oxorcalepek mapxalapez namoycubalaiez dulyapete dobala do inorasi
skidala golicumefez. Lazonaz mapxalape ivasi oxorcalepek ipti
getasule mutepesi ikomiez. Getasule oxoyisi gomtez enni Kayi omjore
svaz ixenefu. Coxo musi steyi o¢komusi iri mutu hek gyotasamiez.
Gomtemusi nlulute gugobumiez do amaxtimu seni ar {iKsayi
gyoKidamiez do heksen amuluiez. Hessopeten puci, kotume, Katu do
copoyi var amalefu. A-vit ndgasi tasepek lefasen urumpi
kogamoncamfu. Curumpepe dorgoni Ko irdasi, i3kefu do onfulesi a
suntxanepez dirgefu. Getasulez megya, msufulya, lu, pepeyi,
baluccagi, bulekKi, leyi, praska geytasefu. Ore, suKa do xaci getasulez
va gyotasamiez. Hamtepeseni ontulepez doxmeli papape ixenefu hek
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gyotasamiez. Ore do suKapez mskerisi po3xoli do3onalepe
duzonamiez hek yoskumefez. Xaci seniti Kanfayi esigasi xorsa
(xafKefi) eluzonamiez do xorsaz goKoramiez. Xorsa oKvatu do xacisi
papaz dozonu komolebuyi dulya fu. Kaffa oxoyisi meckineyi gema do
diskapuna ivetu. Komolepek mskeyisi vana lukumxasi naunonanko
xorsa Kvatumiez gamalasiyomiez do lomite xacis u3onamiez.
Oxorcalepekti na gyotasamiez o¢Komalepe imgvanaz ya do lazma
gubgamiez.

Lazonaz asti dulya ontulepesi ontxoru do oxagku tu. Ontulepesi
oxacku ar meseli steri, ar oxoktinu steri, mskvanobate iverfu.
Ontulepesi ontxoru daha dido nusalepesi dulya tu. Kg¢ini oxorcalepek
oxoriz oxoKyuroba ikomiez. Gale dido var uluiez. Oxoyisi bozopez ti
m3ika eluskuramiez do galeni dulyaz dido var nuktalamiez. Ancaxi
kimi orapez agani nusalepez eludginamiez do noderepese oskumeriez.
Noderepe... noderepe... noderepe. Lazonaz unodere ¢kar dulya var
ivettu. Ontulepesi ontxoru do oxackusi oraz enni didi noderepe ivefiu.
Noderise agani nusalepe do gamatxoni bozope uluiez. Oxoyisi
oxoKyuyapek noderi seni enni Kayi gyarepe ikomiez. Kapgam¢Kudepe
geydvefu, sarmape ikofefu, buregepe goyntxetu. Nusalepe do bozopek
hasso Kayi gyarepe ipxorfez do xenapa mutepesi iriz o3iyamiez. Hasso
noderepez enni dido gomatxoni bozope i3zadetu. Noderepez vit,
vitoxut, eci, egdovit suri ivefu. E¢dovit bozo yada oxorcate naivetu
noderepese mendralesen mendo3Kedasi zenobape mtelli pukurona
steyi izire(it. Kimi oraz bi¢epek noderepez notkobuiez do gyabiramiez,
bozope seni destanepe ¢arumziez. Ha3i hem destanepesi ayi nafu tkva
gi3vat.

Yoyi nana yoyi xolo komoxtu yazi
Noderepe ivasen bazi bazi

Kimik yazma kimik moytfasen Kazi
Pukurasen duzlugepe dadi ¢kimi

Kimi tembeli iven mbeliz koyagaben
Ondgeneyi gyayise mu¢o dagaben
Kinoni Kitepez buregi koga¢aben
Panda sarma diveni dadi ¢kimi
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Ya do hasso nanoroms destanepe ren. Bozopek bi¢epesi gebiyapa
ognafessi xenapa mutepesi o3iyamuseni dulyaz heko c¢kva
kogakorefez. Ne na dackindu ackineiez, neti bergi so gecamiez
ackinetez. Bazi bi¢epek oropeyi bozo musi naidafu noderisi gomtepez
iktefez do oropeyi mutepesiz destanepe u¢aramiez.
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" Noderi Ontxoru,sj noderi. Tarla belleme imecesi.
(Fotograf www.karalahana.com)

Okti onaz xagkumti bergiten
So gecamti va gickifu derditen
Siti ¢kmi steri gverdi nositen
Muyvasen hosopete xali ¢ckuni

Ackva xvala noderisi biyapasi oropeyi Kogepe ivefu. Noderisi
biyapapesi oropeyi. Hamtepeseni bozopesi iri xolo, da mutepesi steri
fu. Hamtepek xvala zenoba do onapez na gondgitutu, na-n3Kiyalamiu
“yamo” si nenapese oropeyitez. Ha3i ar noderiz bozopek na zoponiez
yamoz ar komeburucat do hemindoskuleti Lazi mam¢are Helimis
Xasaniz meburucat.

He he heyamo yamo hemo heyamo
Dadis ugun noderi
Dopxackat do vigzalat
Mani mani dalepe
So bzirat hamndgalepe
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He he heyamo yamo hemo heyamo
Z.eni ¢kuniz noderi
Tutaste iven seri
Vibirat xacker xackeri
Hem seri hem ndgaleri

He he heyamo yamo hemo heyamo
Handga Kayi taoni
Dadi soren termoni
Ora meKilu ordo
Op¢Komat komoygi do

He he heyamo yamo hemo heyamo...

Ham yamosi nenape ognusi Helimisi Xasani mupez nazmonu
doren. Ar komeburucat.

YAMO

Ar yazi tu Xonaz na bogni yamo
Meban¢i noderiz do tamo tamo
Bozopek noderiz ibirfez yamo

Eko mskva mottu hem ndgaz he yamo

Rakani ran3Kalamtu yamos sersiten
Tempo dokagamiez mtelik bergiten
Kimi sari yazma kimi xaseten
Nodginan Xonaz do ibirnan yamo

Cumandelen lumcisa hek komevakti
Var oxobo3oni meKilu vakti
Xali kogelaktu yazisi mjorakti
Hemuskule ¢kva va bogni yamo
Helimisi Xasani

Ckva hasopeten ontulepe intxorefu do ixagkefu. Noderisi Kaide
hassofu: Noderiz nako Kociz icoxinuna hekKo gedvala ivetfu. Ipti noderi
navuk, naKo oxorcaz ucoxu do moxtuna heKo ndgaz mesvelu
gyadvetu. Vanati ipti si goxta do noderepese idana, naKo noderise
nako ndgaz idiko heko ndga skande gyadvetez. Hamusen meta
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umiteli, zabuni, badi-k¢ini yati gura na ivatu oxorepez oxorcalepe
oKinefez do ugedvale nusveliez. Noderepez Cumani ordoci
oKinCinefu, lumciti vam3Kupasa dulya nitkogefu. Ondgeneyi gyari
noderiz i¢Komefu. Noderi na-ugunk ar ndga ogine gyari ikomiu.
Noderi seni na-ixenetu gyariz ¢kar uci var elicetu. Uci elagameyi do
gocongeyi gyayi oncgore isinetu. Lumci noderisen namoxtasen oxorca
do¢kinderi ivefu do oxoyisi dulya va ixenapetu.

Ontxoru do oxagku ogodinu ar didi dulyaz mosletinu tu. Hamu-
skuleneri dulyape ¢kva mekidey meKideyi moxtatu do ixenatu.
Kirezisi tutaz mektebi ti geynkoletu do berepeti m3ika maika dulyaz
antaletez. Bozope nana mutepesik elitxozinamiez do nosvelpoamiez.
Bi¢i berepek daha dido goxtimu do osteruz ifisinetez. Lazonaz
komolepek undgeuli dulyaz dido var o3Kertez. Puci, Kogi, gyayi, gale,
onfule hasso dulyapez var aKatefez. Komolepek monKa dulyape
ikomtez. Nca okvatu, diska oKvatu, gober ogobu, oxoyi okodu, gza
oxenu, xinci oxenu steyi monka dulyape komolepek ikomfez. 3oxle
Lazonaz 3Kayi oxoyiz dolexe va ivefu. XerKiten mokiyonamiez do
avliz dibefu. inorasi dobala do gvayik xerkepe okoxumftu. OKoxveri
xerKisi oisanu do 3Kayisi moKoyonu komolebuyi dulya fu. Marfisi
iptineyi ndgalepez a-xut-asi komolepe oKinCetez do 3Kayisi tiz na
gyo¢Katez oxorepe sakiz xerKi oisanamiez. XerKite na moKulufu 3Kayi
oxmaru seni tu. Osumuni 3Kayi, KuKumapeten 3Kartolisen moygetu.
XerKisi 3Kayi angisi o¢xu do gyayisi ogubuzti var ixmarinefu. Xvala
galeni opaguz do pucepe seni ixmarinefu.

Komolepek inoraz naoKixu gza do xincepeti oKin¢efez do mecite
ikomtez. Xinci seni gemaz diiidi uburisi nca moKvatumiez
goyazamiez do uoKokvatu getorumtez. Getorumtansiti helesaa yalessa
zoponiez. A vitoxut Kogi oKingeiez do xincisi nca getorumtez. Ham
dulya dido monKa dulya ivefu. A vit Kogi arte gobgineyi toKepete
3injomiez getorumiez. A sum-otxo Kogiti galendon elotxozuiu na
da¢kindafuz ¢kar udodginu go3akturetez. Menceli efopinu seniti
helessa do yalessa zopontez. Ha3i hemtepez ar komeburucat.

Helessa do Yalessa
Helessa do yalessa
Agne oxorisi nusa

Jur tuteyi nogamisa
Helessa yalessa
Heyamoli yassa hissa hoi
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Helessa do yalessa

Ar domi3vati isa

Ivareyi ¢kuni nusa
Helessa yalessa
Heyamoli yassa hissa hoi

Ena gegataz kfa do nca

Da skani ¢ckvaz vas komeca
Ma bivare skani sica

Helessa yalessa yassa hissa hoi

Kale bozo toli moni

Hako mot re oroponi

Si nogame var ginoni

Helessa yalessa yassa hissa hoi

Heyamoli tira tira
Kulanepe dginan sira
Kimi bozo kimi sira
Helessa yalessa yassa hissa hoi
Soz-Miizik: Anonim
Derleyen: Helimisi Hasan
Kaynak: B. Topaloglu Lazeburi arsiv

3oxle xincisi mecipe Kafa 3anaz ivefu. Dulyase oxtimu seni gza
ixmarinetu. Ugzareli dulyase var ilefu. Hemuseni komolepek dulyasi
ora varmoxtasakiz ham dulyape o¢odinzmiez.

Lazonaz irisi onfule do getasulepe igoberfu. Ugobu onifulepez
xarKisi pucepe amulefez. Inoraz kimi goberepeti oKixvefu do
kodolibgetu. Komolepek mapxalapesi iptiz, na-ixacketu, tipi naivetu,
lazufi na ivefu Kafa sva gobumfez. Goberi seni ¢uburisi masarepe
ixenefu, masayi dizonetu do ncasi ar mutu, xvani yati mertegi
golickadetu. Hasopeten pucepe suntxa oksvaiez raxafobate
oskumerifez. Lazonaz enni mecirdinoni dulya pucepesi korba fu.
Ontulepesi oxacku skule ¢kva omcvinuse ntxerepunapese yati isinase
oskumerfez. Maisi do mbulora (kerezi) pucepesi omcvinu seni enni
Kayi orape fu. Pucisi o¢Komalepe nibgefu. Tipi, ngala miKa, bilon3a,
burgi pucepe seni buregi fu. Ham orapez xvala puci seni var, Kogi seni
ti o¢komalepe nibgetu. Maisi omuyisi ora ren. Kerezi mbulisi ora. 3oxle
hesso mbulepe ivefu ki, Konzol Konzoli fofite taxumiez moymetez do
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ipxortez. Irisi oxoyiz mbuli korfu. Mikoyi mbuli, ucasi mbuli, kcesi
mbuli, m¢itasi mbuli ivefu do hamtepe iri arte vamulutu. Ari icodefasi
majura meCisufu. Mbuli skule ipti m3xumbuli mulufu. M3xulepesi enni
mcéipe nafu seni m3xumbuli gyozitu. Ckfa hemindo skule m3xul
Kalasapi, m3xul mefaKsi, uskuri, urzeni nibgetu. Lazonaz mbuli,
m3xuli, uskuri do urzeni steri ncaz naiganen o¢Komalepesi iri
komolepek 3ilomiez. Lazi oxorcalepe ¢kar ncaz var yulunan.

Kimi m3xulisi do uskurisi peimezi gubomiez. M3xumbuli,
Kalasapi, fonumxi steri ordonayi m3xulepe o¢Komu seni fu. Ham
m3xulepesi f)efmezi var ikomfez. Mefaksi hem i¢Komertu, hemiti
peimezi ixenefu. Ala m3xul xamza, m3xul topurl m3xul sekerl m3xul
gudeli do m3xul suKa steyi m3xulepesi pefmezi ixenefu. Pefmezi
Lazonasi ogyarez hem posvayi ya do i¢Komefu, hemiti gyayisi jin lo3a
ya do ey¢Komefu. Diiidi ¢uKepete igubetu do lefasi katanapete
isinaxefu. Kaffa oxoyiz pefmezi ixenetu. Upefmeze oxoyi var ivefu.
Petmezi xvala o¢komu seni var ikomfez, n¢ami ya do ti ixmarinefu.
Urzenisi pefmezi zati n¢ami steri fu. Kaffa zabunobaz naKare fu.
Petmezisi ogubuz didi dacxuri digzefu. Xvala pefmezisi ogubu seni
didi ¢uKepe ivetu. Urzenisi pefmezi igubetasi Kayisi ore gelubgamiez
do ore gubomfez. Pefmezite gubeyi ore dido nostoneyi ivetu. Lumci
doxunuse namoxtatu Kogepez dudgamiez do camiez.

Lazonaz dulyasi oraz seri dido var doxedufez. Ala inorapez
martepe Kala udoxunu do uparamitu seri va golilamtez. Xoloti dulyasi
oraz ti m3ika doxedutez do niparamitamiez. Mapxalapez panda dido
dulya iverfu. Oxorcalepez c¢kar doxunoni ora var avefez. Onfule
oxackute xvala var ivetu. Lazufi m3ika irduyi tipi okononi do omoloni
ivetu. Omolu ar Kafite var i¢odetu. Lazufi Kayi icanaz ya do jur Katfi
sum Kati ti molumtez. He didi gonKideyi ontulepe mutute var i¢ode tu.
Ala Lazi oxorcak mu vatu, xesen mutu var mulutu. Oginde naKo Kogisi
skidala go3uzifu. Mexondinusen ¢kva oxenoni mutu var tu. Haso
¢arudoren na¢aruk Lazi oxorcasi n¢ara. M3udisi vatku doren xos “
kvaz gebdgana gyoxedun / ugca ren baxti ¢kimi” ya do. Suri msine
makitxepe hamtepe m3udisi var itku. Hekiketi Lazi oxorcasi dulya
dido fu. Ar doxunusi ora var iziyetu. Ma ham Turkiyaz nabziri sotinuri
oxorcaz heKo dulya var avetu. Lazi nanapez, mosvacinoni ar ndga var
uguiez. Oxorcalepe na oKinlenan oxorcalepesi ndga va ugkifez.
Okangu seni naokiKatenan kada do keki nai¢Komen cayisi ora va
uckitez. Mtelli dulya dulya dulya tu. Hemuseni Lazi oxorca oxorisi nca
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fu. Ar oxoyiz oxorcasi gura komolisi guragen dido pati isinefu. Oxorca
nagurafu oxorepez ¢kva nkoma var yulutu. Xvala berepe var, oxoyl
mtelli unaneli do gemzuli doskidufu. Oxorca hemuseni oxoyisi nca fu.

Xolo ti ham lazi oxorcak komoli musiz burgulepez jin va e3o3Kertu.
Komoli musiz ogine ¢kar var ulufu. Panda Kaf)ulasen notxozufu.

Komoli mutepeslz pic¢i var notkometez. Hasso fez na gobuxtare nana
gkunepe Cumani ipti hemtepek eyselfez, seyi enni yano hemtepe
incirfez. Gyayi mutepek dodgimiez, enni yano mutepe doxeduiez.
Nazimisi ar leksi gomasinen. Nako mskva tkudoren. Sankiz ti Lazi
oxorcaseni ¢aru ya di3onen. “oxorcalepe ¢kuni, ¢kuni oxorcalepe /
sankiz ¢kar vaskidu steri nagurun / do sufia ¢kuniz, yeyi musi pucepe
skule namulun / oxorcalepe ¢kuni, ¢kuni oxorcalepe” Nazimik
oxorcalepe seni hasso tku doren.

Mbulora skule k3apasi oraz (¢urugi) ontulepez lazufi ar mikoz
moyilamtu. Ar Kafi ncalasi 03Ku do omolusi ora fu ¢kva. Ontulepez
naikimiez ncala kimi pucepez komecamiez, kimi ti inoraz ogu seni
doxominamiez. Ar Katfi omolusi ar tuta skule lazufepe jur Kafi imoletu.
Lazonaz ham dulyape mtelli oxorcalepek ikomiez.

K3apasi ora skule aguste mulufu. Aguste tuta Lazonaz dido
bereketoni fu. iri o¢Komale ham tutaz nibgertu. Xaci, lu, suKa, praska,
msutulya, pepeyi do maxulisi envai Cesifepe ivefu. M3xulepe
o¢kKomute var icoderfu, ¢uKi, ¢uKi peimezepe ixenefu.

Agustez ntxerepunapeti in¢varetu. Agustesi codinipez ntxirisi ora
iverfu. Ntxirepunapesi onvaru oxorcalepe do bozopez var ixenapeftu.
Komolepek do bi¢i berepek ikomiez. Nitxirisi o3ilu komoli, oxorca,
bere bayik oKosvelute ikomiez. Ntxirisi dulya xvala o3ilute
saicodetuyi. O3xunu, oxominu do gamagamu iri xolo museburasi didi
dulyape fu. Stausina tutaz ntxirepe meciten i3xunertu. Mjora ndgalepe
var igzalasa ntxirisi o3xunu icodasen ki, ntxiri ixominasen. Hemu seni
ntxiri o3xunusi didi mecepe iverfu. Mecepez gebirapu ikomiez do ar
Kele dulya ikomfansa, ar Keleti oxoktuiez. Ntxirepe dizxunasendoni
oxomino do gamag¢amu komolebur dulyatu.

Ntxiris kule naixenasen dulyapesi enni becifi na ren ekinisi ezdu,
diskasi ozdu do limxanasi o¢Koru ren.

Guma tutaz lazufepe ifaxetu do ekinepe eyzderfu. Naitaxatu
lazufepe Kalatepeten oxoyise izdefu do oxoskagurez oKibgetfu. Lazufisi
o3xunu seni lumciz martepe oKiKatamiez do artikatiz nisveliez.
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Lazufepe dizxunasen-doni kimi xeserepe i¢imosertu do amiKidefu,
kimiti serentiz geybgefu do ixominetu.
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Lazutepuna. (Fotograf: Osman Nuri Ozkan)

Lazufisi o3xunusi meciz, ntxirisi mecepe steri Kaabalugi do
biyapape var ive tu. Xolo ti ar Kele dulya ixenetasi, ar Kele ti oxoktinu
do sakape ixenefu. 10-15 Kogi okingelez, paramitepe do zizinapapete
lazufi 3xunomiez. Hasso orapez bozopek bi¢epez dido noburiez.
Mecisi ortaz yati ¢odiniz, ora-musi naren o¢Komalepe i¢Komeriu.
Mesela lazufi i3xunetasi muilaka n¢olo igubertu do irik ti ipxorfu. Bazi
ti uskuri, m3xuli steri meyvepesi yaniz tam ora-musi naren seni ore
guberi i¢CKomertu.

Tema oropa do zi3jina na-ugun ar meseli oxogo3onapaten. Na-
itkvense gyoa bozok na-oroms bi¢iz ar saka ogodams. Bozok ore
guberi dodgimfusi iriz na-unon steri, kimis sekeroni, kimis, petmezoni
do kimis ti topuroni megamtusi, naoromfu biiz peperi gubgu do megu
doren. Berek koxo3onu ala komolobaz var nusu do o¢komu doren.
O¢komu ala peperik bere mtelli gamac¢u doren. Biyapase sira moxtusi
berek mupe tku doren nuyucit hele...

Mu valumz do mu xon3un
Ax gidi nuku ¢kimi

Ha pepeyi na-usus
Busvare buyugi ckimi
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Lazutepe. Nitxozeri Lazutepe. Xegeri. (www.karalahana.com)

Mijora faonipe var golilasa diskati ikvatefu do ar tuta Konayi oraz
doxomasen-doni inepe var moxtasakiz diska izdetu. Diskasi oKvatu
komoleburi dulyafu. Oxorcalepek diska var Kvatumiez ala diskasi
ozdu mtelli oxorcalepesi dulyafu. Oxorcalepek noderepete diska
zdimiez. Na-izdatu diskasi oxerxu, okvatu do elasvaru xolo
komolepesi dulya fu.
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~ Elasvare vi diskape. (Fotograf: Ebru Kogak)

Gumasi ora urzenisi ora iven. Urzenepe i3ilen, petmezepe iven.
Urzenisi lovaten kyumepe doliben. lnoraz kyume do ntxiri Kayi
itkomen. Stvelisi tutaz uskuri, xurma, m¢ipesi xurma, nezi, n3ximunti
iri xolo di%ilen do inoraz o¢komuse isinaxen.

Stvelorasi enni becifi dulyasi ari ti limxana o¢Koru, oxominu do
ozdu ren. Limxanasi o¢koru, oxominu do ozdu oxorcaluri dulya ren.
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Komolepek ham dulyape var ikomtez. Limxanape dozdan skule bardi
ikomtez. Bardisi nca do3zonu do bardi oxenu komolepesi dulyatu.
Bardisi ora stvelobapez ivetu, ¢kva hajiskule inorape moxtatu.

Bardi oxenu Lazepe seni ar simboli ren. Ubardele ¢kar oxori var
iven. Tipisi bardi, n¢alasi bardi, limxanasi bardi Lazepesi oxorisi gomte
panda kiziretu.

Hassopete biyapaten stveliti na-gololapaman Lazepe ¢kva inorase
xaziri ivefez. Inorazti dulya iven ala galeni dulya navaren seni
oxorcalepek m3ika suyi moyzdamiez. Stveli goliluyi xistanaz ¢kva
inora komulun do Lazepe marti sakiz a-sum otxo tutaz oxoyiz ivenan.
Oxorcalepek oxoyisi dulya naren gyayi, puci, bere, onaxu do o¢xu
steyi dulyape ikomtansi, Komolepek ti inorapez Kingisi avise, mtutisi
do gecisi avepese ulurfez. Kimik ti oxoriz naixmaren orzo, Kalati, {iKina
do gudeli steri muturenpe oxenute ndgaleruli ora gololapamfez. inorasi
serepez martepe Kala yanosa doxedutez do paramitepe ikomiez.

Nihat Akdag 1n aile albiimiinden alinmistir.
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Fotografin cekildigi tarih: 1938
Yer: Hopa.

Fotograftaki kisiler:

Ayaktakiler soldan saga: Mizeyyen Turker (Akdag), Emine
Akdag, Hasan Akdag, Mehmet Reis (sakalli, bastonlu), Refik Akdag,
Mehmet Akdag.

Oturanlar soldan saga: Nihat Akdag, Huriye Sengiil (Akdag), Fu-
at Akdag.

Tanitim

Soldan Saga 1- Mizeyyen Turker (Akdag) 1924 Hopa dogumlu.
Hopa’dan Resat Turker’le evlendi. Sirayla Nuran, Selami, Giilen ve
Cahit adinda dort ¢ocugu oldu. 2000°de Samsun’da oldi. Mezari
Samsun’da.

2- Emine Akdag: 1905 Hopa dogumlu, Refik Akdag esi. Miizey-
yen, Mehmet, Huriye, Fuat, Nihat ve Turkan adinda alt1 ¢ocuk annesi.
1978°de o6ldii. Mezar1 Hopa’da.

3- Hasan Akdag: Mehmet Reis’in oglu, Tahmini 1898 Hopa do-
gumlu. Hendek’e yerlesti ve oradan evlendi. 1989°da oldi. Mezari
Hendek te.

4- Mehmet Reis: Tahmini 1870 Hopa dogumlu. Ahmet, Refik ve
Hasan Akdag m babasi.1942°de 6ldii. Mezar1 Hendek *te.

5- Refik Akdag: Mehmet Reis’in kiigiik oglu. Tahmini 1900 Ho-
pa dogumlu. Emine Akdag esi. Muzeyyen, Mehmet, Huriye, Fuat,
Nihat ve Tturkan’in babasi. 1950°de 6ldi. Mezar1 Hopa’da.

6- Mehmet Akdag: Refik Akdag oglu. 1926 Hopa dogumlu. En-
gin, Refik ve Ufuk’un babasi. 2005’te 6ldii. Mezari Istanbul’da.

7- Nihat Akdag: Refik Akdag oglu, 1933 Hopa dogumlu. Aysun,
Tayfun ve Aynur’un babasi. Istanbul ve Hendek te yastyor.

8- Huriye Sengil (Akdag) Refik kiz1 1928 dogumlu. Trabzon’dan
Ismail Sengiil ile evlendi. Olcay, Nurcan, Gorcihan ve Oya’nin annesi.
[stanbul’da yastyor.

9- Fuat Akdag: Refik Akdag oglu. 1931 Hopa dogumlu. Gtiler,
Gtlsen, Nursen ve Guiven’in babasi. 2006°da ¢ldi. Mezar1 Arhavi
Konakli (Kordelit) koytinde.
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Gecmiste Lazona’da Yasam

Gegmiste Lazona’da hayat simdikine hi¢ benzemezmis. Yenilikler
tim diinya insanlarinin hayatinda yaptig1 degisiklikleri Lazona’da da
yapmis. Ben size ¢ocuklugumda gordigiim ve bunun disinda da biu-
ylklerimden Lazona’daki yasam hakkinda duyduklarimla bildigim her
sey1 anlatacagim.

Lazlarin ge¢misten giinimiize kadar gelen gelenekleri, adetleri ve
aliskanliklar1 vardir. Cocuklugumda bu geleneklerin ¢ogu vardi. Geli-
sen teknoloji ve yenilikler yavas yavas Lazlarm hayatinda buyiik degi-
siklikler yapti. Sonralar1 da biiytk sehirlere gidip yasamayi istemek ve
oralara go¢ edip yasamak Lazlara gelenek ve aliskanliklarini énemli
ol¢tiide unutturdu.

Geg¢miste bitin isler insan ve hayvan giict ile yapilirdi. Lazlarin
isleri ilkbaharla baslayip kisa kadar bitmezdi. Eskiden Lazona’da kisin
cok fazla kar yagardi. O kadar ¢ok yagardi ki, kapidan disariya ¢iki-
lamazdi. Kadinlar inekleri sagmak ve yemlemek i¢in ahirlara gide-
mezdi. Erkekler yol agtiktan sonra kadinlar disar1 ¢ikip evin etrafinda
gezebilirdi. Evlerin ¢atis1 hep karla dolardi ve ev ¢okmesin diye erkek-
ler imece ile evin ¢atisini bosaltirdi. Kis boyunca Lazlar i¢in en 1yi
yemek lahana yemegidir. (Simdilerde de 6yledir ama ¢ogu bulamiyor)
Kara gomiilii lahanay1 bulmak ve kesmek ¢cok 6nemli bir 1s sayilirdi.

Karin ¢ok yagmasi ¢ocuklar sevindirirdi. Kug¢tik ¢ocuklar kardan
adamlar yapar ve kartopu oynarlardi. Delikanlilar ve buytkler kus ve
culluk avlarina giderlerdi. Iyi aver kisiler de ay1 ve domuz avina gi-
derdi. Bir de ¢ocuklar kar dondugunda, aga¢ merdiven ve legenlerin
(skafindi) tizerinde kayak yaparlardi. Gece ayazinda donan kar sabah
saatlerinde tas gibi sert olur ve insanlar karin i¢ine batmaz. Cocuklar
kaymaya elverisli olan rampa tarlalari 6nceden bilirler. Rampanin
basina aga¢ merdivenleri koyup bir anda hizla kayarak tarlanin sonuna
gelirlerdi. Aga¢ merdivenler donmus karin tizerinde yildirim gibi hizl
kayardi. Baz1 zamanlar ¢ocuklar merdiveni durdaramayip dereyi boy-
ladiklar1 olurdu. Boylelikle ¢ocuklar karin tadini ¢ikarmis olurlardi.
Gin biraz 1sinmaya basladi mi1 karlar yumusar, ¢cocuklarin da kiglari
1slanirdi.

Lazlar uzun kis gecelerinde yemek disinda findik, ceviz, sucuk,
kurutulmus sttlic misir, ince hurma, soya kebabi, kada ve hosmelli
gibi eglencilik yiyecekler yerlerdi. Gece oturmak i¢in ¢ok uzak olma-
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yan komsu evlere gidip ge¢ zamanlara kadar oturup sohbetler ederler-
di. Bazen o kadar ¢ok oturulurdu ki yukarida saydigim yiyeceklerden
sonra yine acikirlardi. Oyle zamanlarda da patates haslayip yerlerdi.
Soguklardan sonra tarla, bag ve bahgelerdeki karlar erimeye baslardi.
Once algak yerler eriyip, sonra da yiksek yerler ve nihayetinde tam
sicaklarda dag ve tepelerdeki karlar da erimis olurdu.

Lazona’da subat sonu ve martin 1lk gtinleri tarlalar ve daglar ya-
vas yavas kis uykusundan uyanip yesillenmeye bagslarlar. Eskiden her
Laz evinde 3-4 tane inek olurdu ve ineklerin yiyecegi butin otlar
kendileri ekip bigerlerdi. Mart ayinin ilk giinleri evin erkekleri tarlala-
ra harklar agarak dereden getirdikleri suyu tarlaya verirlerdi. Nisan
ayinda havalar biraz daha 1sinip tarlalarda otlar gelmeye baslardi.
Artik soguk havalar gitmistir. Baharin ilk ginler tarlalarda ve daglar-
da aga¢ ve otlarin tomurcuklar1 nisan ayinda renk renk ¢iceklere donii-
sirdi. Rizgar estt mi dag ve tepelerden gelen gilizel kokular1 bugiin
gibi hatirlarim.

Inek otlatma zamanidir. (Fotograf: www.karalahana.com)

[lkbahar Lazlar i¢in artik evden ¢ikma zamamdir. Bundan sonra
disarida yapilmasi gereken isler yiginladir. En ¢ok da kadimnlarin isi
olur. Higbir zaman bitmez. Inekti, insandi, disarisiydi, igerisiydi bir
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turlt kadinlarin is1 bitmezdi. Nisan ayinda inekler de disar1 ¢ikarilird.
Kistan beri igeride olan ineklerin hazir yemleri de bitmis olurdu artik.
Aylardan beri igeride kapali olan inekler disar1 ¢iktilar mi1 delilikler
yaparlardi. Ik giinler kiigiik danalariyla birlikte otlamaktan ¢ok kosu-
surlardi. Danalar ancak birka¢ giin i¢inde otlamaya alisirdi.

Artik bundan sonra biittin is karin doyurma miicadelesiydi. Her-
kes kendine duseni yapiyordu. Tarlalar sulanirdi; giizel otlar olup
inekler otlayacakti. Tarlalarda inek otlatma isi ¢ocuklara yaptirilirdi.
Tarlalardan sonra uzak yerlere gotiriip otlatmak buyuklerin 1siydi.
Cocuklar bir yandan oynayip, bir yandan da inegi gozetirlerdi. Inekler
yalniz basibos birakilmazdi. Komsularin tarlalarina girmesin diye
cocuklar inekleri beklerdi. Tarladaki otlar ineklerin otlamasina bir ay
kadar yeterdi. Kadinlar hem ¢ocuklara goz kulak olur, hem de bahge
islerini yaparlardi. Tarlalarda gegen yildan kalma misir saplarini kesip
toplayarak kabak ve salatalik ekmek i¢in hazirladiklari ocaklarin (ize-
rinde yakarlardi. Boylelikle hem tarlanin temizligi yapilir, hem de
saplar yandiktan sonra killer kabak ve salatilik ocaklarinda topraga
karigtirilirdi. Misir saplarii toplayip yakmak ¢ocuklar i¢in bir eglen-
ceydi. Saplar buytk yiginlar halinde toplanarak tutusturulup buyuk
atesler yakilirdi. Cocuklar en biiytik atesi kim yakacak diye yarisirlar-
di. Sonradan da sirayla alevlerin tizerinden atlamaca oynarlardi. Alev-
lerin iizerinden atlarken “auuuhihihi” diye bagirirlardi. Ilkbaharda
Lazona’nin her tarlasinda bes alt1 tane yiiksek alevli (pagara) atesler
olurdu. Alevler yukseldik¢e inekler de saskin saskin bakislariyla ko-
susturmaya baslarlardi. Lazlarin bu alevli eglenceleri Kiirtlerin Nevro-
zuna benzerdi. Onlar da alevin tizerinden atlarken nara atarlar.

Mayisa kadar her tarlada otlar ve misir saplarinin temizlenmesi
biterdi. May1s ayinda tarlalar kazinip ekilirdi. Bu islerin tamami kadin
isiydi. Erkekler tarla islerine hi¢ gitmezdi. Cocuklara da bu tip isler
yaptirilmazdi. Ancak biraz biuytmiis geng kiz adaylar1 yavasca alistiri-
lirdi. Okuyan ¢ocuklar zaten okulda olurlardi fakat cumartesi, pazar
giinleri ¢ocuklara yardim ettirilirdi. Okul tatil olduktan sonra ¢ocuklar
kendilerine dusen isleri hep yaparlardi. Fakat yime de eskiden
Lazona’da kadinlarin is1 ¢ok olurdu. Tarlaydi, ¢aydi, yemekti, ¢ocuk-
tu, ahird1 derken sabahin koriinden yatsiya kadar isleri bitmezdi. Ka-
dinlarin yiuki agirdi. Evdeki yasam, gelip gidenlerin yemesi-igmesi
hep kadin eline bakardi. Laz kadinlar1 hep bu bilingte olurdular. Boy-
lelikle Laz kadinlar1 gtizel havalarda yaptiklar islerle, yagish ve so-
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guk kis aylarindaki yasamlarini rahat ge¢irirlerdi. Lazona’da havalar
1sininca once sebzelerin ekildigi “getasule” dedikleri bahg¢e hazirlanir-
di. Getasule denen bu bahgeler evin ¢evresindeki en gilizel yerlere
yapilirdi. Adindan da anlasildigi gibi bitiin sebzeler burada ekailir,
fideler buytytince buradan sokulip uygun alanlara dikilirdi.
Getasulenin ¢evresi findik ya da kumar agaci (orman gilii) ¢ubukla-
riyla cevrilip, icert girmek i¢in yine bu ¢ubuklardan yapilan bir kapi
konurdu. Boylelikle bu bahgeler inek, tavuk, kedi kopek gibi hayvan-
lara kars1 korunmus olurdu. Getasuleye maydanoz, pazi, lahana, biber,
domates, turp, sarimsak, pirasa gibi sebzeler ekilirdi. Kabak, salatalik
ve fasulyeler getasule denilen bu bahgeye ekilmezdi. Bunlar i¢in tarla-
larda 6zel ocaklar agilip ekilirdi. Baz1 kabak ve salataliga kumar agag-
lan kesilerek sadece yaprak kisimlarn temizlenip dalli budakli halde
dikiliyordu. Kabak ve salataliklar biiytidiik¢e bu agaglara dogru ¢ikar-
di. Fasulyeler i¢in de siriklar dikip bu siriklara sararlardi. Fasulye
siriklarint kesip dikmek erkelere mahsus islerdi. Her evin kendilerine
ait bir dag1 ve o daglikta odunluklari olurdu, siriklar bu odunluklardan
kesilirdi. Kadinlar ektikleri sebzelerin giiclenmesi i¢in hayvan giibre-
ler1 koyarda.

Lazona’da asil 6nemli 1s tarlalarin kazinip ekilmesiydi. Tarlalarin
kazilip ekilmesi bir masal gibi, bir eglence gibi ayr1 bir giizellikte
olurdu. Tarlalar1 kazimak daha ¢ok gelinlerin i1siydi. Yasli kadinlar ev
idaresiyle ilgilenip disar1 pek gitmezlerdi. Evin geng¢ kizlar1 da biraz
kollanirdi, disar1 isleri fazla yiklemezlerdi. Ancak bazi zamanlar yeni
gelinlere eslik ettirilip imecelere gonderilirdi.

Imeceler... imeceler... imeceler.. Lazona’da bu isler imecesiz
olmazdi. Tarlalar kazima ve ekme zamanlari en buyiik imeceler yapi-
lirdi. Bu imecelere yeni gelinler ve evlenme ¢agindaki kizlar giderdi.
Evin yasli kadinlar1 da imeceler i¢in en giizel yemekleri yapardi.
Hamsili ekmekler kurulur, sarmalar sarilir, borekler acilirdi. Gelinler
ve kizlar boylesine gilizel yemekleri yiyerek becerikliklerini sergiler-
lerdi. Boyle imecelerde en c¢ok evlenme cagindaki kizlar izlenirdi.
Imecelerde on, on bes, yirimi, otuz kisi olabilirdi. Kadin ve kizlardan
olusmus otuz kisilik imeceye uzaktan bakildiginda tarlalar ¢icek bah-
cesi gibi gorinirdi. Kimi zaman erkekler saklanip kizlara turk atar-
lar, destanlar yazarlardi. Simdi o destanlardan birine bakalim.
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Oy anam oy!

Yine gorecegiz yazi

Imeceler olacak bazi bazi

Kimisi yazma kimisi ortecek kazi
Duzlukler ¢i¢ek agacak teyzecigim

Kimi tembeldir belin tstiine yapisir
Ogle yemegine nasil da kosusur
Kinal1 parmaklara borekler yapisir
Her zaman sarma olur mu teyzecigim

Diye boyle devam eden destanlar vardir. Kizlar erkeklerin tirki
attiklarin1 duyunca becerikliklerini gostermek i¢in ise o kadar daha
sarilirlardi. Ne yorulduklarini anlarlar ne de kazmay1 nereye vurdukla-
rinin bilincinde olurlardi. Bazi erkekler sevdikleri kizlarin gittigi ime-
celerin ¢evresinde dolasip sevgililerine destanlar yazardi..

Tarlanin yamacinda kazimayla dururdun
Kederinden kazmay1 bilingsizce vururdun

Boylelikle tarlalar kazilip ekilmis olurdu. Imecelelerde su kural
vardi. Imeceye ne kadar kisi ¢agrilirsa o kadar giin gidilmesi gereki-
yor. Ilk imeceyi yapan ka¢ kadin ¢agirip geldiyse o kadar giin digerle-
rine bor¢lanirdi. Veya ilk sen imecelere gidip gezsen, ka¢ imeceya kag
giin gittiysen o kadar giin sana bor¢lanirlardi. Bunlarin disinda kimse-
siz, hasta, yasl ya da cenazesi olan evlere kadinlar birlesip karsiliksiz
yardim ederlerdi. Imeceler sabah erkenden toplanip aksam hava ka-
rarmadan is birakilirdi. Oglen yemegi imecede hep birlikte yenirdi.
Imecesi olan bir giin 6nceden yemek hazirlardi. Imece i¢in yapilan
yemeklere ozen gosterilirdi. Ozensiz ve tatsiz tussuz yemekler ayip
say1lirdi. Aksam imeceden donen kadin yorgun oldugundan ev islerini
yaptirmamaya ¢aligilird.
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Xinci. Asma Koprii. (Fotograf: Ozer Ertas)

Tarla kazima islerini bitirmek biiytk bir isten kurtulustu. Bundan
sonraki isler sirasiyla gelecek ve yapilacakti. Haziran ayinda okullar
kapaninca ¢ocuklar da biraz biraz islere el alatarlardi. Kiz ¢ocuklari
annelerine yardimci olurken, erkek cocuklar daha ¢ok gezme ve oy-
nama pesinde kostururlardi. Lazona’da gtindelik islerle pek ugrasma-
yan erkekler, Inekti, insandi, yemekti, igerisiydi, disarisiydi gibi islere
hi¢ karismazlardi. Erkekler hep agir isleri yaparlardi. Aga¢ kesmek,
odun kesmek, ¢eper yapmak, ev insa etmek, yol yapmak, kopru yap-
mak gibi agir isleri erkekler yapardi. Eskiden Lazona’da sular evin
icinde akmazdi. Sular harklarla getirilip avluda akardi. Kis aylarindaki
yagis ve seller harklar1 bozardi. Bozuk harklar1 onarmak erkeklerin
isiydi. Mart aymin ilk giinler1 bes-alti komsu erkekler birlesip suyun
basindan baslayarak evlere kadar harklar tamir edip suyu getirirlerdi.
Bu sular kullanmak igindi. Igme sulari giigiimlerle pinarlardan getiri-
lirdi. Harktaki su, kab kacak ve yemek islerinde de kullanilmazd.
Yalnizca dis temizliklerde ve ineklere kullanilirdi.
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Erkekler kis aylarinda bozulan yol ve kopriileri de imece usulu
ile birlesip yeniden yaparlardi. Kopri i¢in dagdan buytik kestane agag-
lar1 kesilip kenarlart yontularak hi¢ kesmeden striikleyip tasirlardi.
Surtkleme esnasinda helessa yalessa tirktleri sdylenirdi. On-on bes
kisi birleserek bu buiytik agaci koprii yerine kadar surtikleyerek tasir-
lardi. Bu 1s ¢ok agir bir ist1. Bir kiittige on kisi bir anda iplerle asilarak
cekerlerdi. Birkag kisi de yanlarinda yedek gidip, is1 hi¢ durdurmadan
yorulanlar1 degisirdi. Kuvvet almak i¢in stirekli helessa yalessa denir-
di. Simdi o helessa yalessalara kulak verelim.

Helessa Yalessa
Helessa ve yalessa
Evimizde gelin olsa
Iki aylik gelin olsa
Helessa yalessa
Heyamoli yassa hissa hoi

Helessa ve yalessa

Sozlert dogru olsa

Bize gelinlik yapsa

Helessa yalessa

Heyamoli yassa hissa hoi

Taslar yagsin tizerine

Kiz kardesini baskasina verme
Damat olayim ben size

Helessa yalessa yassa hissa hoy!

Kiz gozleri boncuk musun
Neden bu kadar sevimlisin
Sen koca istemez misin
Helessa yalessa yassa hissa hoi

Heyamoli tira tira

Kizlar durmus sira sira
Gelininden dullara

Helessa yalessa yassa hissa hot!

Lazcadan Tiirkgeye ¢eviren: Kdmil Aksoylu
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Eskiden her yil boyle koprii imeceleri olurdu. Ise gidiste yollar
kullaniliyor, yolsuz ise gidilemiyordu. Bu yiizden erkekler is zamani
gelmeden bu 1sleri bitirirlerdi.

Lazona’da herkesin bahgesi ve tarlasi ¢eperliydi. Cepersiz bag ve
bahgeye elin mekleri girebilirdi. Kigin kimi ¢eperler de bozulup yiki-
lirdi. Erkekler baharin ilk gtinlerinde kazimip misir olacak ve ot olacak
her yer1 ¢eperle cevirirlerdi. Ceperler i¢in kestane agacindan kaziklar
hazirlanird1. Kaziklar dikilip sonrada mertekler c¢akilirdi. Boylelikle
herhangi bir yere giden inekler rahatlikla goturalirdi. Lazona’da en
bezdiren 15 ineklert doyurmakti. Tarlalar kazindiktan sonra artik inek-
ler1 otlatmak i¢in findikliklara ya da daglara gotiralirdi. Mayis ve
haziran aylar1 ineklerin otlamasi i¢in en giizel zamandir. Bu aylarda
inek yemi yiginla olur. Ot, misir ve diger yemlerin her ¢esidi inekler
icin borek gibi olurdu. Lazona’da bu zamanlar sadece inekler i¢in
degil, insanlar i¢in de yiyecek bollugu ve bereketi olurdu. Mayis erik
ay1, haziran kiraz ayidir. Eskiden ¢yle kirazlar olurdu ki salkim salkim
dallarla kirilip getirilerek yenirdi. Herkesin kiraz agaci olurdu. Ince
yabani kirazdan siyah kiraza, kirmizi ve bayaz kiraza kadar her cesit
kiraz olurdu ve bunlar hepsi bir anda gelmezdi. Biri biterken digeri
yetisirdi. Kirazdan sonra ilk 6nce kiraz armutu gelirdi. Armutlarin en
incesi olan bu armuta kiraz armutu deniyor. Ondan sonra artik kalasap
armutu, aga armutu, elma, tizim dolu dolu gelirdi. Lazona’da kiraz,
armut, elma ve Uzim gibi agagta yetisen meyve ve yiyecekleri hep
erkekler toplardi. Laz kadinlar1 hi¢ agaca ¢ikmazlar.

Kimi armut ve elmalardan pekmezler pisirilirdi. Kiraz armutu,
kalasap armutu gibi erken gelen armutlar sadece yenirdi bunlardan
pekmez yapilmazdi. Aga armutu hem yenir hem de pekmezi yapilird.
Ama hamza armutu, bal armutu, seker armutu, sepet armutu ve hiyar
armutundan hep pekmez yapilirdi. Pekmez Laz mutfaginda hem katik
olarak ekmekle yenip, hem de tatli olarak yemeklerin tizerine yenebi-
lirdi. Pekmezler buiytk kazanlarla pisirilip toprak kiiplerde muhafaza
edilirdi. Her evde pekmez yapilirdi. Pekmezsiz ev olmazdi. Pekmezi
sirf yemek i¢in yapmazlardi, ilag¢ olarak da kullamlirdi. Uziim pekme-
zinin zaten ila¢ oldugu soylenir. Her hastaliga 1yi geliyor. Pekmez
pisirilirken biyiik ates yakilirdi. Uziim pekmezi piserken i¢ine bal
kabag1 konup pisirilirdi. Pekmezle pisirilen bal kabagi ¢ok lezzetli
olurdu ve aksam oturmaya gelen misafirlere ikram edilirdi.
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Lazona’da is zamani geceleri fazla oturulmazdi fakat kis aylarin-
da komsularla oturmadan ve sohbet etmeden gece gecirilmezdi. Yine
de is zamanlar1 biraz olsa da oturulur is hakkinda konusulurdu. Guzel
havalarda her zaman ¢ok is olurdu. Kadinlar oturacak zaman bile bu-
lamazdi. Tarlalar sadece kazinmakla bitmiyordu, misirlar biraz biy-
di mu i¢indeki otlarin temizlenip ¢apalanmasi gerekirdi. Capalama bir
seferle bitmezdi, glizel misir olmasi i¢in ikinci kat, hatta tctnct kat
capa da gerekirdi. O buyiik tarlalar bitmek bilmezdi. Fakat Laz kadini
ne yapsin ki, elden bir sey gelmiyordu. Kag kisinin hayat1 bu kadinla-
rin eline bakardi. Dayanmaktan baska yapacak bir sey olmazdi. Boyle
yazmis yazan, Laz kadinin yazgisini. Bosuna soylenmemis. “7Tasa
bassam iz kaltyor/karadwr benim bahtim” diye. Sevgili okuyucular
bunlar bosa sdylenmis sozler degil. Ger¢ekten Laz kadininin isi ¢oktu.
Oturmaya bile bir zaman bulamazlardi. Bu Tirkiye’de neresi olursa
olsun kadinlarin bu kadar ¢ok 1si olmazdi. Laz analarin dinlenecek bir
giinii olmamustir. Kadinlarin toplanip bir araya geldikleri giin yapmay1
bilmezlerdi. Konusmak i¢in toplandiklari kek ve ¢ay saatlerini bilmez-
lerdi. Hayatlarinda hep 1s... 1s... 1s vardi. Bunun i¢in Laz kadinlari
evin diregi sayilirdi. Bir ev i¢in kadinin 6limi erkegin oliimiinden
daha kotu sayilirdi. Kadinin 6lecegi evlerde duman tiitmezdi artik.
Sadece ¢ocuklar degil, evin tiimii anasiz ve yetim kalirdi. Iste bunun
icin kadin evin diregiydi. Yine de bu Laz kadinlar1 kocalarinin dizin-
den yukar1 bakmazlardi. Kocalarinin 6niinde gitmezlerdi, hep arkala-
rindan yurirlerdi. Kocalarina toz kondurmazlardi. Boyleydi kurban
oldugum analarimiz. Sabah ilk onlar kalkardi, gece en ge¢ onlar yatar-
di. Yemegi onlar hazirlar, sofray1 onlar kurardi ve en son onlar oturur-
lardi yemege.

Nazim’m bir siiri aklima geliyor. Ne giizel de soylemis. Sanki
Laz kadinlar i¢in soylenmis sanilir. “Kadinlarimiz, bizim kadinlari-
miz / Sanki hi¢ yasamanus gibi 6len / Ve soframizdaki yeri okiiziimiiz-
den sonra gelen / Kadinlarimiz, bizim kadinlarimiz”

Hazirandan sonra temmuz ayinda misirlar bir-iki karisi gegmis
olurdu. Birinci kat misirlarin sokilip ¢apalanma zamanidir artik. Tar-
lalardan sokiilen bu misirlar kimi taze olarak hayvanlara yedirilir, kimi
de kisin yedirilmek tizere kurutulurdu. Birinci ¢apalamanm ardindan
bir ay sonra ikinci ¢apalama yapilirdi.
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Curuk ayindan (temmuz) sonra gelen agustos da Lazona’da ¢ok
bereketliydi. Bitin yem yiyecek sebzeler yiginla gelirdi. Lahana,
fasulye, salatalik, pirasa, pazi, biber ve armutun envai ¢esidi olurdu.

Agustos basinda findik altlar1 temizligi de yapilirdi. Ciinkti agus-
tos ay1 findik toplama zamanidir ve findik altlarinin temiz olmasi ge-
rekir. Findik altlarini temizlemeyi erkekler yaparlardi, genelde kadin
ve kizlara bu 1s yaptirilmazdi. Findik toplamay1 kadin, erkek, ¢oluk-
cocuk yardimlasarak yaparlardi. Findik isi aslinda toplamakla bitmez-
di, asil is toplandiktan sonraydi. Findig1 ayiklamak, kurutmak ve sat-
mak baslibasma 6nemli islerdi. Eylil aymin sonlarina dogru findiklar
imecelerle ayiklanirdi. Sicaklar gitmeden findigin ayiklanip kurutul-
masi gerekir. Bunun i¢in biiylik imeceler yapilip bir ki imecede findik
ayiklanma isi bitirilirdi. Imecelerde atma tirkiler soylenip, hem is
yapilir hem de eglence olurdu. Findiklar ayiklandiktan sonra kurutulup
satilmasi erkeklere ait bir isti.

Findiktan sonra yapilacak en 6nemli isler, ekin kaldirmak, kislik
odunu tasimak ve inekler i¢in egrelti otu kesmekti.

Ekim ayinda misirlar toplanip ekin kaldirilirdi. Toplanan misirlar
sepetlerle eve tasinir ve ayiklanmasi i¢in evin ortasina yigilirdi. Misir
ayiklamak i¢in aksamlar1 komsular yardimlasirdi. Bir yandan musir
ayiklarken bir yandan da siit misirlar haslanip yenirdi. Misirlar ayik-
landiktan sonra kimisi ortilerek tavana asilirdi, kimisi de serendere
¢ikarilip kurutulurdu.

Misir ayiklama imeceleri findik ayiklama imeceleri gibi ¢ok ka-
labalik ve atma turkili olmazdi. Yine de bir yandan is yapilirken di-
ger yandan da eglence ve sakalar yapilirdi. 10-15 kisi sohbet ederek,
fikralar anlatarak ve bazen de ilging sakalar yaparak misir ayiklanird.
Boyle zamanlarda kizlar erkeklere muzipge sakalar yaparlardi. Bu tip
imecelerin ortasinda ya da sonunda mevsim yiyecekleri ikram edilirdi.
Ornegin misir ayiklama imcelerinde mutlaka misir haslanir ve herkes
tarafindan yenir. Bazen elma armut gibi meyvelerin yendigi gibi bazen
de mevsim itibartyla tam zamani olan bal kabagi haslanarak yenirdi.

Konusu ask ve kahramani kiz olan bir misir ayiklama hikayesi
var, anlatmaya g¢alisalim. Anlatilana gore kiz sevdigi delikanliya bir
saka yapiyor. Haslanan kabagi servis yaparken ve herkesin istegine
gore kimisine sekerli, kimisine pekmezli, kimisine de ball1 verirken,
sevdigi ¢ocugun kabagina kimseye hissettirmeden biber dokiip veri-
yor. Geng anladi ki oyuna geldi. Biber dokiilmiis kabagi hi¢ sesini

135



cikarmadan yer. Ama biber o kadar aci ki oglan yanip tutusur. Sira
turkulere, fikralara gelince oglan tepkisini nasil dile getirmis bakalim.

Mu valumz do mu xon3un /  Ne atesler yanip giirliiyor

Ax gidi nuku ¢kimi / Ah gidi benim agzim
Ha pepeyi na-usus /' Bu bibere siirene
Busvare buyugi ¢kimi / Surtlstn biyiklarim

Sicak havalar gegmeden odunlar da kesilirdi ve bir ay kadar ku-
rumaya birakildiktan sonra kis gelmeden odunlar tasinmis olurdu.
Odun kesmek erkeklere ozel bir isti, kadinlar odun kesmezdi ama
odun tasima isi tamamen kadinlarin isiydi. Kadinlar yardimlasarak
imece yoluyla odunlarini tasirdi. Tasman odunlar1 bigip keserek soba-
lik hale getirmek ve onlar istif etmek yine erkeklerin isidir.

Ekim ay1 tziim zamanidir, tztmler toplanip pekmez yapilir.
Uzim suyundan kiimeler yapilir. Kig giinlerinde kiime ile findig1 bir-
likte yemek giizel olur. Kasim ayida elma, hurma, ince hurma, mus-
mula ve kis armutlarinin hepsi toplanip dalda birakilmazdi artik. Hepsi
kis aylarinda yemek 1¢in saklanird.

Pekmez Yapimi. (Fotograf: Deniz Aksoylu)
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Ekim ve kasim ayimnin en énemli bir is1 de egreltileri kesip kurut-
maktir. Egrelti kesip tasimak kadinlarin isidir. Erkekler bu tir isleri
yapmazlar. Egreltiler kuruyup tasindiktan sonra bardi denen yiginlar
yapilirdi. Bu yiginlar 6-7 metre boyunda bir aga¢ diregin ¢evresinde
bag bag baglanmis egreltilerin tst tste dizilmesiyle olusturulurdu.
Boylelikle ¢uiriimeye karst onlem alinmis olurdu. Aga¢ direklerin ke-
silmesi, hazirlanmasi, tasinmasi ve dikilmesi erkeklerin isiydi. Bardi
zamani kasim aylaridir ve yavas yavas kis geliyordur.

Bardi yapmak Lazlar i¢in bir semboldiir. Bardisiz hig¢bir ev ol-
maz. Ot bardisi, misir bardisi, egrelti bardisi Lazlarin evinin ¢evresin-
de her zaman bulunurdu. Bu bardiler yem ve inegin altina serilen eg-
relti otunun gereksinimine goére kimi zaman tam kis ayinin ortasinda,
kimi zaman da marta dogru sokiilebilirdi.

Boylelikle kasim aylarii da atlatan Lazlar artik kisa hazir olur-
dular. Kis aylarinda da is olur ama disaridaki isler olmadigindan ka-
dinlar biraz soluklanmis olurdu. Kasimdan sonra aralik ayinda havalar
soguyup tamamen kis gelmis olur ve Lazlar marta kadar birka¢ ay
evde olurlar.

Kadilar yemek, inek, ¢ocuk, camasir ve bulasik gibi ev isleriyle
ugrasirken, erkekler de kis aylarinda kus avina, ay1 ve domuz avina
giderlerdi. Kimisi de evde stirekli kullanilan sandalye, sepet, tiziim ve
el sepetleri yapmak gibi islerle giindizlerini gegirip geceleri de kom-
sularla oturup sohbetler ederdi.

R 4, hH 1
>
)

edilip kapatilan bir Laz evi. (Fotograf: Ozer Ertas)
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3. BOLUM

Edebiyat

LAZ EDEBIYATI

Lazca heniiz yazili dil olmadigi i¢in (s6zlu dildir) yazili edebiyati da
yoktur. Geleneksel sozlii edebiyat vardir. Bu yizden Laz Edebiyatini
siiri, masali, roman1 ve oyunu ile birlikte tam olarak sunabilmek i¢in
yeterince yazili kaynak olmadigini ifade etmek yanlis olmayacaktir.
Ama son on-on bes yilda yapilan arastirma ve c¢alismalarin gelecek
icin umut verici oldugunu soyleyebiliriz. Ancak ¢ok kokli ve zengin
sayilabilecek bir sozlii edebiyat ve geleneginin oldugunu belirtmek de
abartt olmaz. Yuzlerce yildan beri yazilmayip c¢izilmeyen, alfabesi
kullanilmayan, baskili ya da baskisiz ¢esitli caydirict yontemlere ma-
ruz kalan, bugiin ¢ok lokal olarak yarim yamalak konusulabilen bu
dilin s6zlii edebiyatinin giiniimiize bu denli zengin gelebilmesi dilin
gicu 1le 1lgili olsa gerek. Sozlii edebiyata soziin butin gizellikleri
olabildigince girmis. Yazili edebiyattaki anlatim elbette ki tiimuyle bir
dil estetigidir, ama soziin estetigi ise olursa bu kadar olur dedirtecek
guizellikte bir sozll edebiyat vardir. Yizlerce yil dilden dile, kulaktan
kulaga ve gontilden gontle akarak giinimiize gelmis.
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Sozlu Laz edebiyatini incelerken hikdye ve masallar, deyimler ve
atasozleri, siirler, agitlar, bilmeceler gibi her bir alanda zengin sunum-
larla karsilastyoruz.

Sozli Gelenek

Yazili dil ve edebiyatin olmamasiyla sozli dil kullaniminin ¢ok gelis-
tig1 gozlenebiliyor. So6zin gelismesi mani, destan, agit, atisma gibi
siirin her alaninda ustaca kullanilip ¢ok farkli estetikler olusturulmus-
tur. Dilin yazi ile ifade edilememesi bir yerde soziin glictine dontismius
gibi. Sozli Laz edebiyatina zenginlik katan bu estetikleri orneklerle
sunacagiz. Laz siirinde destan, mani, ezgi, agit, atisma ve tekerleme
gibi sozlu geleneklerin tam agirligi vardir. Destanlarin, tirkilerin, agit
ve atismalarin neredeyse tamaminda geleneksel bir doga¢lama yonte-
mi vardir.

Lazlar gurbet¢i bir toplum oldugundan ayrilik ve 6zlem yiklu
ezgiler vardir. Sosyal dayanisma ve imeceler ¢ok yaygin oldugundan
birliktelige turkilu ¢cagrilar vardir. S6zli dilin varligi bunlar1 gliniimi-
ze kadar getirmigse de kimisi yarim yamalak kalmis olup ¢ogunun
soyleyeni belli degil. Bunlar kesin olmadig1 i¢in ¢alismalarimiza ano-
nim olarak alacagiz.

Son yillarda yapilan arastirmalarda elde edilen bulgular verimli
calismalara dontismektedir. Cok kisitli olsa da ulasilan 6rnekler Cag-
das Laz Edebiyat1 yolunda atilan ilk adimlardir. Calismalarimizda bu
orneklere yer verilecegi gibi yazarlar hakkinda bilgiler de verilecektir.

Destanlar

Lazlarda destan gelenegi sozli edebiyatin en énemli 6gesidir. Yazili
gelenek olmadigi i¢in dilden dile, kulaktan kulaga, kusaktan kusaga
sozlii aktarilarak gliniimiize tasmmistir. Cogunda dortli kita yapisi
vardir. Satirlar bazen on bir hece ile, bazen de yedi heceyle olusturul-
mustur. Dortliik sayisinin kimi zaman konulara gore, kimi zaman da
sOyleyenlere gore degistigi gozlenmistir. Destanlarin makamlar1 ge-
nelde ayni olup, soyleyene gore ahenk degisebilmektedir. Gliniimiiz-
deki Laz Destanlan iki grupta incelenebilir. Birincisi biyiik bolimii
olusturan grup, yazari ya da yazarlar1 bilinmeyen anonim destanlardir.
Ikincisi kismen daha kiigiik bir grup olan yazari bilinen destanlardir.
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Destanlar tulum ve kemence gibi bir c¢algi aleti esliginde soylen-
digi gibi ¢ogu durumlarda calgisiz olarak da soylenir. 1970’lerden
sonra 1yice revagta olan popiler kultiriin etkisiyle aymi Laz Dili gibi
destanlar da yok olma stirecine girmistir.

Destanlar genelde ask tizerine soylenmis gibi olsa da, ask ve sev-
da disinda da istisna sayilmayacak kadar destana rastlanir. Ask disin-
daki destan konular1 toplumsal olaylar tizerinedir. Ama su da bir ger-
cek ki, destan dendiginde buiyiik asklar ve sevdalar akla gelmektedir.
Bu boltimde bunlar1 en 1yi sekilde dile getiren 6rnekleri bulacaksiniz.

Yoyi Nana Yoyi

Tir: Destan / Anonim
Konu: Ilkbahar, doga, imece.

Bahar gelince tarlayr kazimak i¢in imecelerin yapilacagi ve ime-
ceye uzaktan bakan birinin rengdrenk giysiler icindeki kizlarla diizliik-
leri bir cicek bahgesi gibi gorebilecegi anlatiliyor

Yoyi nana yoyi xolo komoxtu yazi
Noderepe ivasen bazi bazi

Kimik yazma kimik moytfasen Kazi
Pukurasen duzlugepe dadi ¢ckimi

Kimi oncgorayi ren dido nezugi
Gyayi ti var ackomen iven yazugi
Go3oKoreyi pogyaz ugun azugi
Hasso bozopeti renan dadi ¢kimi

Kimi tembel iven mbeliz koya¢aben
Ondgener gyayise muco dagaben
Kinoni Kitepez buregi kogagaben
Panda sarma diveni dadi ¢kimi

Kimi keskiniren e3ixorons mbeliz
Varti eludgitun hesso tembeliz

Dirdu ya doga3onen gedgitasi mbeliz
Sum 3ana ¢kfa kunon dadi ¢kimi
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Oy Anam Oy

Oy anam oy!

Yine gorecegiz yazi

Imeceler olacak bazi bazi

Kimisi yazma kimisi ortecek kazi
Diizliikler ¢icek agacak teyzecigim

Kimi utangag olur ¢ok nazik
Yemek de yiyemez olur yazik
Kucaginda duruyor azik
Bovyle kizlar da var teyzecigim

Kimi tembeldir belin iistiine yapisir
Ogle yemegine nasil da kosusur
Kiwnali parmaklara borekler yaprsir
Her zaman sarma olur mu teyzecigim

Kimi ¢caliskandir oynar tistiinde belin
Hig¢ de yaninda durmaz dyle tembelin
Biiyiimiis sanmlir ¢ikinca iistiine belin
Ug senesi daha var teyzecigim

Agustozi Mulun
Tir: Destan

S6z: Yasar Turna
Konu: Ask

Agustozi mulun atmacas ora

Kale bozo vamporomi gyoz gyoya
Vamporomna mi3vi do ¢ckva gobgora
Muco p a do so bida € verane

Si mot doloxefi onfules rubas
Mebareyi mu dologizin ubaz
Gomdunare dolobantxare fobaz
Muco p a do so bida € verane



Avli skaniz golobifisi goma
Yaliz o3Kerii do i3xonti ntoma
Na idare yeyiz mot extaz nkoma
Muc¢o p a do so bida € verane

Dido ¢ufa gigun si gyuli yasi

Si mundez mavare ma arkadasi
Jur tolepez domaben ma iyya yasi
Mug¢o p a do so bida e verane

Ar destani p¢ari mtelli lazuri

Ma mutu var matkfen omapsu guri
Tangri ¢ckimi kemicopi ha suri
Mug¢o p a do so bida e verane

Destanlar, Ask ve Sevda Tiirkiileri Uzerine

Soylenen her destanin, siirin ve tirkinin mutlaka ger¢ek bir hikayesi
vardir. Destanlar degerlendirilirken bunlar1 g6z ardi etmemek gerekir.

Ornegin Sicalepesi Destani ¢ok o6nemli bir toplumsal yaraya
parmak basmaktadir. Lazlarda damatlara verilen deger gintiimiizde
bile en tst diizeydedir. “Lazlara kiz vermeyeceksin, Lazlardan kiz
alacaksin” s6zi sanirim bunu agik¢a anlatmaktadir. Bu deger verme
isini biraz analiz etmememizde yarar var. Nisanlilik donemine bakil-
diginda kizin babasinin ve erkek kardesinin damatlara deger vermesi
bir yana onlar1 evlerine bile sokmadiklarin1 gérityoruz. Nisanlilik do-
nemlerinde higbir damat nisanlisinin evine ben geldim diye elini kolu-
nu sallayarak giremez. Ne kaymbirader olan erkek ¢ocuk buna izin
verir, ne de kizin babasi. Eniste digine kadar nisanlisinin evine her
gidisinde (bu en fazla birka¢ kere olur) ya annesiyle ya kizkardesleri
veya akrabasindan kadinlarla gider. Bunun disinda kiz tarafinin erkek
tayfasi, damat ziyaretlerine i1y1 gozle bakmaz. Hal boyle olunca kay-
nana daha anlayisli olmak durumundadir. Kaynanalarin damatlarina
gosterdikler1 ayricalik hayatlarinin sonlarina kadar stirer ve destanda
oldugu gibi bu ilgi ¢ogu zaman abartilir. Iste Sicalepesi Destani boyle
bir abartiy1 konu etmektedir.
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Sicalepesi Destani

Tiir: Destan / Toplumsal
S6z: Nuri Dudusi (Bu konuda yazili bir kaynak bilinmiyor)

Lazistaniz var gigunan ¢kar nosi
Sicaz koci oxoyi gamakosi

Var gagasi goykta gekcasen kusi
Elogliren gickifaz dadi ¢kimi

Oxoriz ti var gelo3ons ar Kuzi
Sica yado konoxedunan purzi
Var iKitxenan paxali do ucuzi
Veesiya kortasi dadi ¢kimi

Esnafik ti arisi jur noarams
Borcis ti faizi elu¢arams

Badi skaniz kartali kesu¢arams
Borci gigun yado dadi ¢kimi

Badi skanik kartali iKitxasi

Ar ziyafi gurpicis xe moyntxasi
Kata xaftaz buregi goyntxasi
Elbet borci i¢aren dadi ¢kimi

Badi elaxedaz keren¢i xoras
Sica fu3a buregiz komuxedas
Nogamisa ar gormaz konoxedas
Ixosaraz Kayi u3ons dadi ¢kimi

Hasopete moboga do sicaz ¢i
Megomskunan mskeyisi biga eci
Var yan¢uyi muz bozo na megi
Sadrazami sartuyi dadi ¢kimi

Gondgineyi sicalepesi korba
NukKidare xaci do ¢xvayisi ¢orba

Sa inciran Kayi duzgi do korba
Dunyaz mutu var unonan dadi ¢kimi

144



Damatlara Destan

Lazistanda hi¢ yoktur akliniz

Ne varsa damada yedirip evi siipiirdiiniiz
Yediremeyince basar tekmeyi goriirsiiniiz
Eloglu derler bilesin teyzecigim

Evinizde bir kasik bile yok

Durulur mu damadin iistiine o kadar ¢cok
Ucuzu pahaliy1 soran da yok

Veresiye var diye teyzecigim

Esnaflar bire iki yaziyor
Borcun iistiine faiz diziyor
Ihtiyar adamina mektup yaziyor
Borcun var diye teyzecigim

Adamin mektubu okuyunca
Gorseydin elini gogsiine vurunca
Her hafta borekler agilinca
Elbet borca yazilir teyzecigim

Ihtiyar oturup kuru ekmek yesin
Damat sicak boregin bagina geg¢sin
Gelin bir delikten gozlesin

Hosuna da gidiyor teyzecigim

Boylelikle kazancimi damada yedir
Dayak yakisir hepinize bire bir
Yetmedi mi ona kizini verdigin
Sadrazam degildi ki be teyzecigim

Tiirkgelestiven: Kamil Aksoylu
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Tunasi Birapa
Tiir: Destan

S6z: Anonim
Konu: Gurbet-Ask

Askla gurbeti bir arada isleyen bu ezgi, Lazlarin Tuna boylarina kadar
gidip gurbetcilik ettiklerinin ipuglarim vermektedir. Tarih olarak bakildiginda
Yemen Tiirkiileri ile ayni donem ayni yazgilar paylasiimis gibi.

Zeniz borti Tunasa ifiskule

Yano yano geliti ondgeskule
Mabgarinu nena var momgiskule
Mot memikomer na suyi misinare

Ntxirisen mebli sagi xe mefaxeyi
Gzalepez gelapxer tolepe molaxeyi
Ma hak bore do si Tunaz elaxeyi
Mot memikomer na suyi misinare

Mekktubi gi¢ari mati memptare
Skani Kala Tunaz gopuare
Gemici gava do armaz eptare
Mot memikomer na suyi misinare
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Gyuli Ckimi

Tir: Destan/Geleneksel
S6z: Asik Osman
Lomayi Agik Osmani

Oropak ma kodomoxunu bgaras
Na ognasens poie mot a azi3inas
Var memaxondinen cigeris yaras
Mugosi pa dobguri gyuli ¢kimi

3ana skani vifoxut do vitvasi
Deli bive kale bozo si gziyasi
Memacoxi nogase gelitasi
Mugosi pa dobguri gyuli ¢kimi

Bazi bazi mele kogelaxetu
Panda isterfu raxafi var xefu
Oropa suris komemoxertu
Mugosi pa dobguri gyuli ¢kimi

Bazi bazi nogase Kele gelaxti

Gemavali meKaxti do moKaxfi
Kelemardi berobaz kogamaxti
Mugosi pa dobguri gyuli ¢kimi

Avliz mu meyaxe hem skva pukiri

Xol kogziri yarebbi ¢ok sukuri
Gaxvezepur moi mijume kyufuri
Mugosi pa dobguri gyuli ¢kimi

isareti mek¢i var oxoga3onu
SaKa gi3vi mtini kodoga3onu
Skas kele sanci komema3onu
Mugosi pa dobguri gyuli ¢kimi
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Oropasi Destani

Tir: Destan/Geleneksel
S6z: Asik Osman

Ar méimasi ndgas karmatesi gzas Kucxe gyoxetu
Bidiskule oropeyi ¢kimi hek molaxetu

Xvala xvala idusunfu do ko-xefu

Mu gagodu mu idusun e gyuli ¢kimi

Bidusun ma derdi migun osi
Lazut si gigun mot moxti mbosi
Xe momidvi alis dopat cumbusi
Hasote mu paten e gyuli ¢kimi

Gyauri Bozo

Tir: Destan/Geleneksel
S6z: Asik Osman
Lomayi Agik Osmani

Dido mskvare dido gogixtu meti
Vargackinu ¢kuni oropasi Kiymeti
Skanis ustuney mepikogi memleketi
Nayaz mebuxonda he derdi ¢ckimi

Destani p¢ari ma namagodu

Gecik bozok muperepe magodu
Hemuk var ma haya tangrik mogodu
Nayaz mabuxonda ¢ derdi ¢kimi
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Derdiyayi Bore

Tir: Destan
S6z: Asik Osman
Lomayi Agik Osmani

Derdiyayi bore ti gemaleyi
Sevdalugi guris dolomaleyi

Gyuli gicoxum do xolo var mulu
Bere vare mota var mulu

Gyuli gyuli askeisa mebulu
Ar 3ana skul izinise komobulu

Kogemodves Asik Osmani destani
Mebulu do mempikomer Lazistani

Mupeyi Boyi Gigun

Tar: Sarki
Konu: Ask
S6z: Yasar Turna

Mupeyi boyi gigun
Gyuli 3i3ila reyi
Iris sozi namecam

Sa-oKijilareyi

Oropa pati seyi
Mitis to mot nacaras
Ma guri koKoma3ku
Ar gomi3jKedi yaras
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Destan Kahramanlar: Uzerine

Ask ve sevda konularini isleyen destanlarin kahramanlari neredeyse
timuyle kizlardir. Destanlar1 soyleyenlerin de neredeyse tamami er-
kektir. Kiz erkegin gonlini ¢almistir ama karsilik vermemistir. Karsi-
likl1 sevmeler olmustur ama bir¢ok nedenler sevenleri ayirmistir. Cok
istisna olsa da kizin gonlini kaptirdigi zaman séylenmis destanlar da
vardir. Bunlardan birkagina 6rneklerle bakalim.'

Hikaye ya, biz duydugumuz gibi anlatalim. Bir evde 1ki bekar kiz
varmis. Delikanlinin biri bunlarin ki¢tigtine asik olmus. Zamanla kiz
da karsilik verip bir siire karsilikli ama gizli sevda ¢ekmisler. Bu sev-
dadan buytiklerin hi¢ haberi olmamis. Bir stire sonra gengler evlenme-
ye karar verirler ve delikanli kiz1 istemek i¢in normal kurallar1 uygu-
layarak el¢i gonderir. Sonug olarak kizin ailesi buytik kizlariin isten-
digini saniyor. Normalde Lazlarda buytik kiz dururken kii¢iigii evlen-
dirilmez. Hal boyle olunca biiyiik kiz istenecek diye biyiik kizi hazir-
larlar. S6z giini damat aday1 kiz evine gidince ne gorsiin? Gelin ola-
cak kiz sevdigi kizin ablasi. Yani ailenin buytik kizi... Dinya basina
yikilir. Dinya basina yikilir ama sevdigi kiz her sey normalmis gibi
davranip ablasini evlilige hazirliyor. Delikanli olan olmus diye o gece
kimseye bir sey soylemez. O geceden sonra da koyu terk eder. Deli-
kanl koyu terk eder ama ask delikanliy1 terk etmez. Yireginden ge-
lenlere bakalim.

Karmatesi kvalepe
OKoxedit dalepe
Ham ari so igaten
Rezili rusvaepe

Didi odasi yalis
Amaxti do gyo3Kedi
Ma si var eK¢opum
izmoce memo3kedi

Didi odasi mensofaz
Amaxti do dinciri
Ma si var eK¢opum
Alis geydvi zinciri

' Hikaye ve siirler Emine Akdag’dan alinmistir.

150



Bayamisi ndgas gulur
NuKupes sveyi

Mik ek¢opasen si
Xepe ¢ckimi gosveyi

Bazen de karsiliksiz gonil kaptirmalar olurdu. Erkek ne kadar
sevse de kiz karsilik vermezdi. Simdi de sevdigi kizin baska bir erkek-
le evlendigini duyan delikanlinin ytreginden dokiilenlere bakalim.

Oxoyi musi gzas jindole yoxen

Gelebulur gyuli penceres noxen

Suyi kogamaxtu alis memoxen

Guriz va-memi¢vam geci bozo

Boyi skani m¢ipe gunze nezugi
Var boreyi genci bere yazugi
Mogodvati xut Kitis-ti yuzugi
Memtkomer do so ulur geci bozo

Ma dobguri ¢kva kemobgi lefa
Miti var minon skanden meta
Var bigil haso bekyayi pxefa
Gyunaxi var gaveni geci bozo

Simdi de degisik bir 6rnek secelim. Sevda ¢ekmek sadece erkek-
lere mahsus olmasa da Lazlarda erkeklerin sevda ¢ekmesi hos karsila-
nir ama kizlarin sevda ¢ekmesine hig tolerans gosterilmeyip hos karsi-
lanmaz. Ozellikle kizin yakini delikanlilardan varsa tabi ki agabeyi ve
kardesi, yoksa amcaoglu gibi yakin akrabalar yakinlar1 olan bir kizin
asik oldugunu duysalar ar ederler. Hatta bu ytizden bazi kizlarin ¢esitli
baskilara maruz kaldigi1 soylenmekte. Elimizdeki okuyacaginiz hika-
yede kizin amaca oglu kizi sorguya ¢ekiyor. Sorguda kiz sevdasini
itiraf ediyor. Amca oglu epey sorguladiktan sonra “mademki asiksin
bundan sonra soracagim sorulara asik¢a cevap ver, ben de senin ya-
ninda olayim” der. Kiz kabul eder.

Amcaoglu:
Hasso mucosi gulu / Boyle ne geziyorsun
Muco oropeyi steyi / Sanki sevdali gibi
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Kiz:
Mupeyi ti gagkinu / Nasil da anladin
Tami na-bore steyi / Tam da oldugum gibi

Amcaoglu biraz sert ¢ikar:
Kilom do kodogoxum / Vurup sent gomerim
Muco 3i3ila steyi / Olu bir yilan gibi

Kizin uyaniklig1 havay1 yumusatir:
Mati hemu seni ksinom / Ben de sayarim seni
Si didi cuma steyi / Hep bir buyugiim gibi

Boylelikle isin tatlhiya baglandigi rivayet edilir.

Destanlarla Ilgili Dortliikler

Avli skanis gedgin k¢esi lugepe
Exti do gosa3ili Kaydo Kaepe
Vasa dotkva napit sevdalugepe
Hasopeten muyvasen gyuli ¢ckimi

% %k 3k

Okti onas na-xackumlii bergite
So gecamti var gi¢kitu derdite
Siti ¢kimi steri nosis gverdite
Hasopeten muyvasen gyuli ¢ckimi

ko ok

Ofidepe Kalemisi golagareyi
Si ¢kimi Kismefis me¢areyi
Cufalasen-doni okocareyi

Oyi yoyi mupa do so bidare

¥k % 3k



Dagise eskulur, parvi kosare
Va gi¢ini, si mipesi nusare
Mekg¢a mendili do upi kosare
Ordo ela ordo, gogagarare

¥k % %k

Cift oxori gigun, ar jile ar 3ale

Opsa megamskvanen m¢ita ska 3ale
Gaskurinen va-ga3aden ti 3ale

Ma memaskvi, gza gverdis doskidare

¥k % 3k

Avli skaniz gedgin m3xul topuri
IKitxi do gamxtare memuri

¥k % 3k

Dadi ma var bore buregis dosti
Bozo komomg¢i do gomo3Ki posti

(Cagdas Laz Edebiyatindan Siirler

Yazili gelenek olmadigindan siirlerin destanlar kadar gelismedigini
soyleyebiliriz. Bu ¢alismamizda Helimisi Xasan, Fahri Kahraman ve
Cagdas Laz siirini olusturacak yeni sairlerden ornekler verecegiz.
Siirlerini ¢alismamiza aldigimiz kisileri okurlarin tanimasi agisindan
kisaca biyografik bilgilerine yer verdik.

Xasan Helimigi (1907-1976)

1907 yilinda Orta Hopa’da dogdu. Helimisi’nin hayati duyulamamis
sanatsal basar1 ve ¢ilelerle doludur. 1925’lerde SSCB’ye gidip Lening-
rad’da SSCB Ulusal Azmliklar Enstitisii'ne girdi. Dans, tiyatro ve
mizik egitimi aldi. Bu dénemde “Lazuri Gruppa™ adli bir horon ekibi
kurdu. Laz Halk Danslar1 tizerine egitim verdi ¢duller aldi. SSCB’de
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milyonlarca kisinin ugradigi sirgiin gazabindan o da nasibini alip
Sibirya’ya strildi. 1935 yilinda bir tren kazasinda sag ayagini kaybet-
ti. Bundan sonra Sal Bacakli Xasan olan Helimisi’nin hayat1 tam bir
cile ve 6zlem dolu. Sirgiinden sonra 1938°de hapse girdi. Evine ve
biitiin ¢alismalarina el kondu. 1949°da ikinci kez Sibirya’ya siirgiin
edildi. 1953 yilina kadar karisi ve iki ¢ocugu ile Sibirya’da verdigi
olim micadelesi Stalin’in hayata veda etmesiyle son bulur ve
Batum’a gonderilir. Kendi elleriyle yaptigi evine ve eserlerine el ko-
nan Helimisi Batum sokaklarinda bes parasiz ve agikta kalir. Eline
cekicini alip baba meslegi olan kunduracilikta ekmek parasini ¢ikarir.
Donemin Gtrcistan basbakanina bir mektup yazarak sair, yazar ve
ressam oldugunu soyler. Kendisine gore bir is ister. Yetkililer “Ko-
re’de Bir Laz Kiz1” isimli romanini gortince Turkgesini ¢ok begenir-
ler. Tiflis Devlet Universitesinde Tiirk¢e hocasi olarak goreve basla-
yan Helimisi’ye 6grenci yurdunda bir de oda verilir. Hayatinin bundan
sonraki bolimuni Laz kiltiriine adayarak gegirir. Vatanina, karisina,
cocuklarina ve sevdiklerine hasret kalarak 1976 yilinda bu odada ya-
sama veda eder. Geriye ¢ok sayida Laz kulttriinii konu eden tablolar,
siirler, rubailer, hikdyeler, tiyatro eserleri besteler ve derlemeler bira-
kir. Mezar1t Meleni Sarpr’ye gomiilen Helimisi’nin mezar tasinda su
ctimleler yazili.

“Skidalasen ma na mang¢en Ko kebadi / Man am dunyaz hem
dunyasi derdi var bzdi” (Yagamdan kendi payima diigeni aldim / Ben
bu diinyada 6biir diinyanin derdini ¢ekmedim)

Yasar Turna veya Kemengeci Yagar (1931-1990)

Arhavi’de dogdu. 1lk ve ortadgrenimini Arhavi‘de tamamladi. Rizeli
bir kemengeciye olan hayranligi sonunda kemengeye merak saldi.
Kemence ¢almaya c¢ok kigiik yasta baslamasina ragmen kisa stirede
ustalasti. Kendi kendine bir kemenge yapip calmaya baslayan Yasar
Turna, 18 yasma geldiginde artik bir kemenge ustasiydi. “Kemengeci
Yasar” namiyla tnlendi ve bu nami onun asil admi geride birakti.
1970’11 yillardan itibaren “Kemenceci Yasar” ve “Arkaburi Yasari
(Arhavili Yasar)” namlariyla tanindi. Arhavi‘de kurdugu Folklor Der-
negi buinyesinde gengleri halk oyunlar1 konusunda yetistirdi. Cesitli
halk oyunlar1 ekiplerine Laz horonlarini ¢alistirdi. Soyledigi gelenek-
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sel Laz ezgilert Dogu Karadeniz bolgesinde popiiler hale geldi. Tuirki-
ye’de “ilk Lazca plag1” ¢ikartarak (1968) Laz miiziginin taninmasina
buytk katki sagladi. Derledigi Lazca turkiileri, kendisine 6zgii tavri ile
yorumlayarak o ezgilerin bugiine kadar gelmesini sagladi. Turkiye ve
diinyada ¢ok sayida festivalde horon ekiplerine kemengesi ile eslik
etti. Kemenceci Yasar, ayn1 zamanda kemenge yapim ustasi idi. Yap-
t1g1 kemencgelerle Amerikali kimi sanatcilarin ilgisini ¢ekerek bircok
siparis ald1 ve bu sayede kemengenin diinya ¢apinda taninmasina kat-
kida bulundu. Bir¢ok 6dil, onur belgesi, plaket sahibi olan Kemenceci
Yasar, 12 Ekim 1990 tarthinde Arhavi’de oldi. Evli ve bes c¢ocuk
babasi idi.

Fahri Kahraman (1931-1997)

1931 yilinda Artvin / Arhavi’nin Derecik koyiinde dogdu. Edebiyat
ogretmeni olan Fahri Kahraman, meslegi geregi dile olan tutkusuyla
kendisini hayatinin sonuna kadar Lazca arastirmaya adadi. Lazcayi
yaziya ge¢irmek i¢in yogun c¢alismalar yapti. Fransiz dilbilimci
Georges Dumézil’in Lazca masallar yazdigi transkripsiyon tizerinden,
Alman halkbilimci Wolfgang Feurstein ile birlikte calisarak Latin
harflerine dayali, Lazoglu Alfabesi diye anilan 35 harfli Laz Alfabesi-
ni hazirladi. 1997 yilinda 6gretmenlikten emekli olan Kahraman, ayni
yil gecirdigi bir trafik kazasiyla hayatini kaybetti. Fahri Kahraman’m
bir¢ok siirinin yani sira yarim kalan pek ¢ok calismasi oldugu bilini-
yor.

Yilmaz Avci

Yilmaz Avci 1939 Hopa dogumludur. Insaat mihendisidir. Cesitli
sektorlerde is hayatini stirdiiriip emekli olduktan sonra Izmit’e yerlesti.

[zmit’te kurulan SIMA Dogu Karadenizliler Hizmet Vakfinin ku-
ruculart arasinda yer aldi. Vakfin kulttrel yayin organ1 Sima dergisi-
nin de yazi islert mudiri oldu. Bir¢ok yayinda ve internet sitelerinde
yazilar1 yayinlanan Yilmaz Avci’nm Lazca-Turkce Surimgsine adli siir
kitab1, Lazuri Paramitepe adli masal kitab1 ve Lazuri Nenackina (Laz-
ca Dilbilgisi) kitap olarak yayinlanmis eserleridir. Lazca-Turkge tiyat-
ro ¢alismalar1 stirmekte olan Yilmaz Avci evli olup iki ¢ocuk babasi-
dir.
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Selma Kogiva

1960 Rize/Ardesen dogumlu. Lise 6greniminden sonra Almanya’ya
gitti. Dortmund Yuksek Okulunda sosyal pedagoji okudu. Alman-
ya’da pedagog olarak calisti.

1992 yilinda Almanya’da kurulan Kackar Guiney Kafkas Kiiltiir-
lert ve Dilleri Dernegi kurucularindandir. 1993 yilinda yayinlanan
Ogni dergisinin yayin kurulunda bulundu.

Nena Murun3xi, Laz Halk Gergekligi Uzerine, Bir Avu¢ Kadn
yayinlanmis eserleridir.

Musa Oguz

1960 Hopa dogumludur. 11k, orta ve lise egitimini Hopa’da tamamlad.
Cocukluk yillarindan ber1 siire 1lgi duydu. Cok sayida Tirkge siirinin
yaninda asil ugras alanm Lazca siir ve Lazca Uizerine ¢alismadir. Lazca
stirlerini Nananenoni nani (Anadilli Ninni) bashigi altinda toplayip ya-
yilamay1 distiniiyor. Bunlarin disinda Lazlar ve Lazca tlizerine cesitli
derleme calismalar1 stirmektedir. Musa Cedesi gen¢ kusak Laz Edebi-
yatcist olarak siirlerinde ¢ok yalin bir dil ve ifade kullanmaktadir. Cag-
das Laz Edebiyati olusumunda bu siirlerin 6énemli katkilar1 olacaktir.
Musa Cedesi evli ve ti¢ ¢ocuk babasi olup Bolu’da yasamaktadir.

Timur Cumhur

1979 Akgakoca dogumludur. 93 muhaciri olan ailesi aslen Hopa /
Kemalpasa kokenlidir. 11k, orta ve lise 0grenimimi Ak¢akoca’da ta-
mamlamistir. 2001 yilindan itibaren Eregli Demir Celik fabrikalarinin
Gebze’de agilan Celik Servis merkezinde ¢alismaktadir. Ailesi Akga-
koca’da yasayan Timur Cumhur bekardir.

Timur Cumhur’un edebiyat ve siire olan tutkusunun kisa bir za-
man i¢inde anadilde tretime donustigi farkedilmektedir. 2002 yilin-
dan itibaren anadili Lazca ve Laz kulturd ile amatorce ilgilenmeye
baslayan Timur Cumhur, sade dil kullanimina dayal1 bir estetikle siir
denemelerine baslamistir. Hopa diyalektiyle yazilan bu siir denemeleri
cevrede ¢ok begeni toplayip kimileri bestelenmistir. Geng arkadasimi-
zin bu ¢alismalarint Cagdas Laz Edebiyati olusumuna 6nemli bir katki
say1p birkag siirini okuyucularla paylasmak istedik.
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Ozer Ertas

1979 Trabzon dogumludur. ilkogrenimimi, Findikli’'ya bagli Hara
Koyi'nde, orta ve lise 6grenimimi Findikli’da tamamlayan Ozer
Ertas, Ege Universitesinde tekstil okudu. Okulu bitirdikten sonra mes-
legi uzerine hi¢ ¢alismayan Ozer Ertas koyiinde miitevazi hayatini
surdirirken bir yandan da Lazca siirler yazmaktadir.

Ozer Ertas bu sade disiince ve yasamini, “Universiteyi bitirdik-
ten sonra, Lazona’ya dondiim ve yerlestim. Findikli’ya bagli Meyvali
(C anpet) Koyt’nde yasiyorum. Kendi meslegimde hi¢ calismadim.
Bunun yerine koytimde tarimla ugrasiyorum. Bos zamanlarimda siir
ve yazi yazmay1 ¢ok seviyorum” diye ozetlemektedir. Bu geng kalem
arkadasimizin siirlerini Cagdas Laz Edebiyat1 olusumunda 6nemli bir
katki sayarak ¢alismalarini paylasmak istedik.

Yamo

Ar yazi tu Xonaz na bogni yamo
Meban¢i noderiz do tamo tamo

Bozopek noderiz ibirfez yamo

Heko mskva mot tu hem ndgaz he yamo

RakKanik ran3Kalamtu yamos sersiten
Tempo dokagamiez mtellik bergiten
Kimi sari yazma kimi xaseten
Nodginan Xonaz do ibirnan yamo

Xonasi ar ucisen boxosarti ma
Mtelli ti mot fez peya heko mskva
Mtelliz ugutu ntgozeyi ntoma
Buucam ibirnan yamo heyamo

Cumandel lumcisa hek komebakti
Var oxobo3oni ¢kar meKilu vakti
Xali kogeloktu yazisi mjorakti
Hemuskule ¢kva vabogni yamo
Helimisi Xasan
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Yamo

Bir yazdi duydum tarladan yamo
Yavasga yanasip baktim neydi o
Kizlar imecede soyliilyordu yamo
Neden o kadar giizeldi, o giin o yamo

Tepeler iliyordu yamo sesleriyle
Tempo tutuyordu hepsi kazmalariyla
Kiminde esarp kiminde sar1 yazmalarirla
Dizilip tarlada soyliyorlar yamo

Tarlanin bir ucundan gozetliyordum

Neden bu kadar giizel, hepsi de diyordum
Oriilmiis saglar1 hepsinin, goriiyordum
Dinliyorum onlar1 soyliiyorlar yamo heyamo

Sabahtan aksama o6ylece durup kaldim
Zaman nasil gecti hi¢ anlayamadim
Yaz glinesi stzultp ufuktan batinca
Artik yamo sesini hi¢ duyamadim
Tiirkgeye ¢eviren: Kamil Aksoylu

Mzuga Do Lazi

N3az oputxinu nomskun Kazepez
Kazisen kayi miz aputxinen
Ne¢xomi o¢opinu nomskun Lazepez
Lazisen Kay1 miz aopinen

Ma Lazi bore mzugasi jin birdi
Uc¢amzugasi skurna var migun
Muko biskidi heko ti bimgfiri
Skurnasen dido oropa migun

Lazi man¢xomez ordo go¢Kkondun
Dalgape Kala mupe un3orun
Cume mzugase xolo muk ulun
Ugamzugasi oropa ugun
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Cumanise naixelasen Lazi

Tolepe musik guriten 13Ken

Nako mendra tazna Lazi do mzuga
Lazi do mzuga va oKi3Ken

Deniz ve Laz

Havada ugmak yakisir kazlara
Kazlardan gtizel kim ugabilir
Balik tutmak yakisir Lazlara
Lazlardan giizel kim tutabilir

Ben Lazim deniz stiinde buyudim
Karadenizden hi¢cbir korkum yok

Ne kadar bogulduysam o kadar ytizdiim
I¢im sevgi ile doldu korkudan ¢ok

Laz balik¢ilar ¢ok tez unutur
Dalgalar onlara neler eder
Sabah yine denize kendi gider
Karadenize karasevda ¢eker

Yarinina sevinebilecek Laz
Gozler1 yiirekten bakar biraz
Ne kadar uzak olsa da, deniz ve Laz
Deniz ve Laz, birbirinden ayrilamaz
Tiirkgeye ¢eviren: Kamil Aksoylu

Mu Pat E Skiri

Ginon leksi ¢ari, ginon ibiri
Ginon igalisi ginon inciri

Mu naginon Xvi m3udiren iri
Var memajxfenan mupat e skiri

Ma bedi xaman3a mu pa var migkin
Mu msinaman pia eti mis ugkin

Ma namom¢unpe xvala ma mickin
Misa medi p a mupa e skiri
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Dixa musiz iven monKa Kafa kfa
Kapikasa var bgir ak m3udi mu ptkfa
Misa medi pa misen mu pgva

Mis neknasa mepta misa e skiri

iris askurinen tkebi musisen
Kumoli Koci dido ¢ufaren

iri dulya ikten ncumu m¢kuditen
Var bore zengini mu pa e skiri

Ora moxtasen dido mgoraten
Kata nena ¢kimi esa3adaten
Hem oras irik ma mi¢inaten
Samzirateni ¢ckva ma e skiri

Kodomabgasi picis Kibiri
Domixomasi tanis di3xiri
Kemixtasi dudis ingiri
Gomisinare do mu iven e skiri
Helimisi Xasan

Ong¢amure

Ar ¢u¢ufa memingam sin ti ma ongamure
Jur Kogxonepe steri, si suroni ckva mu re

Si ngcaxums panda dingik do ¢kva seni ibaxer
Var gelegisfels mitik dingi Kala ibaxer

M3udisi ibaxert tkfan xarKisi princi seni
Var migkin mu gan¢enan do ibaxert ¢kva seni

Hem pirinci skani iven si xfala ngxfarumiasa
Dingxfarasi ¢ckva nimfen ¢uvalepeten ¢kvasa

Ne nageladgin dingis Kulanisi ren ia
Ne ti naxacku dadis a3i a¢Komen ia



Ckva hemusi pilavi aga do beyiz an¢en
Didi ¢kimiz mendrale xfala pici a3Karen

Dostiburii mis ucgkin borfiko mati kvasi
Mu na en mus ugkin dingis, xfeneri ncasi

Si kvas xeneri rena, nuxondi dingis bigas
A3i ti nciriz rena diskasi re gigkitas.
Helimisi Xasan

Lazis Lazur Coxo Nomskvun

Paf)u, baba, nana lazi

Guri, kuni, nena lazi

Sva, opuie, Xona lazi
Murun3xi ren n3asa nom3xun
Lazis lazur-coxo nomskun.

Tuta, 3ana, ora lazi

N3a, murun3ixi, mjora lazi
Gza, Kazonli, sara lazi
Murun3xi ren n3asa nom3xun
Lazis lazur-coxo nomskun.

Gali, mzuga, abca lazi

Mosa, ngxomi, kapca lazi
Breli, mueli, nopsa lazi
Murun3xi ren n3asa nomskun
Lazis lazur-coxo nom3xun.

Oxor, Kera, Koda lazi

Doli, stviri, guda lazi

Sana, nodi, ¢anda lazi

iri, mteli, panda lazi
Murun3xi ren n3asa noms3xun
Lazis lazur-coxo nomskun.

Musa Cedesi
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Macaye Gzamsine

Cayi cayi yado sur kono¢kidi
Gogerdinez mtelli ¢urumpi do¢kidi
Na nim¢ipanasen Kala me¢Kidi

lyar hasso m3Kkupi varfasen gzamsine

Cayi 3ili xepez froxti egolu
Kogasti do kaoba var megolu
Gomgfalepesi Kopape oKolu
Mugituni na imtasen gzamsine

3anape ¢kuni xirxirite golulun
Cku mobogamt gecarelepe so ulun
Cuta ¢ufa kyoli gnosise mulun
Digurasen do yatasen gzamsine

Gonosine ivasen ham ndgalepe
Moyselasen cumalepe do dalepe
Gomgfalepesi tiz gextasi kfalepe
Mijora ¢kuni gogxantasen gzamsine
Fahri Kahraman

Lumci

Gyulvas Kele mpulape m¢itaneri
RakKanepe iri golam¢itaneri
Zugaugas mpularisi gza gyorgun
Mjorasendon arkabisak taneri

N3asneknasen mskvanoba meludoren
Ar bozok cgiyalams ixeludoren
Mjoralumcik ntomas gaxveludoren
Ber3eulis pukurepe caneri

Peri m¢ita Kingepesi sterapa
Mtel Kiyanas kogirs haso zirapa
Zugapicis goynkiden ar biyapa
Lazeburi naKo silya 3aneri
Fahri Kahraman



Lazuri Nusa

Kingi skala miselu goluKacu

A nofexi carina kodiKacu
Berena musiti pri e3ikacu
Gamaxiu igzalu Lazuri nusa
Nezi kekiskomu idu dulyasa
Umosvacu dusinamiu yemasa
A nandidi moyo3ertu mendrasa
Suri kei¢opass Lazuri nusa
Yema iyu ke3axedu m3xulina
Kocetaxu Kvarina do Kvalina
Mendra kodaskudu a ombolina
Xolo va meyicas Lazuri nusa
Lumcisa dusinas var oKizedas
Giktetasa mia yuKki ti dixenas
Kapineri rakanepe moyilas
Haso dulya ikus Lazuri nusa
Moxta do var koculunu pucisa
M3upi iya va gamvalen mendrasa
Pif)i nustun extasa oxorisa

Var a¢oden dulya Lazuri nusa
NeKna moyaxiasi bere na¢apxen
Guri mvala ar curti komvacapxen
Agani ren miti ti var cadapxen
Haso oKi3ilen Lazuri nusa
Uneneli kogosKkadgusu sini
Damtire Koskaxen mugo guruni
Oxrasure sumsu mendili moni
Xvala oKvacapxen Lazuri nusa
Oskoman sikule Kabepe dokxus
GoKalus gokosus dosturesarus
Pri ancirasiti bere docarus
Udoxunu ikten Lazuri nusa
Haso var orfasen bo irotesa
Micibrasen berepenis mirdasa
Ayasen apote himuti nusa
Misvacasen hemora Lazuri nusa

Selma Kogiva
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Zuga Uca

Zuga uga mu miyonur
Suri mozderi foba
Toli dolomo3edi
Memisinapi m3ika
Mineverulepes

Mu orapesi ndgas
Guri nadolomixe
Sturimsine Lazonasi...
Zuga uga si 3oxloni
Timekg¢ineri dida

So malenu skanda gale
Mi bobgara

Misa bida...

Mu cegobum

Guri do suri skani!
Mupa meskegizun
Eskampayi zmonisa
KesKigi nena sKani
M3ika memisinapi
Kodomdyvi husieresa
Muco xarKi dp o3xe
Mu gogodes

Didepe skimi 3oxle?
Vz cegongitxa do
Megoadare askva
Haso na momordisi
Va meokcare
Domisinapi xvala
Kocelemisvi xe do
Askva a domoplani...
Zugauca Zugauga

Si va gigun guri uca!
Kelegixedi haso
Megozitamu gurisa
Mu orasi nz gaxve3er
Na gaxveier
Skimebura

Mu doligamu Lazona

Selma Kogiva



Opute Skimi

Opuie skimi

Mana dobirini

Oputie skimi Dutxe

SKanda mendra bore

Ma poli bore

Mendra dobskudi skanda

Si gi¢indrare do mogigare deyi
Mofti polisa

Naku 3ana iyu kogiskun
Vamemalen

Sum 3anasi xut 3anasi ar memalen
Xe do ku¢xe domikoru poli
Dido gamau, dido gomaen iri sKani
Kogepe skani, berepe skani
Pucepe skani, livadepe skani
Cermape sKani, rakanepe sKani
Bere bofisa na bimgifi

Abczpe skani

Mpulape skani, M¢imape sKani
Ar tuta diyen do na variziren mcora sKani
Opute sKimi

Gomasinasi bereburasi esope
SKimi guri koxomaKenen

Na miguru esope sKimi
Abazasi Osmani

Memogoli Riza

Tuxina llyasisi Fevzi

Xalikanuri Ebasi Nezmi

Kru Helimisi Mecidi

MokiKi Sabani Ali

Eca ndgalepe...

Bere bofisa, Palikari bofisa

Na gobifi dixape

Dido gamau

Celayeskuri, Cumayida, Cirina
Zendi, Miaxori, Xalikana,
Omcore, Muxudoni, XoKvati,
Pote vagomo¢ondru
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Vagomog¢ondrasen
Nana Dixa, SKimi opute.
Mecit Cakirusta

Nazife

Nazife toma sari, tolepe moni moni

Ovro bozo kogobgun, muk xolo jur-suroni
Nazife birtum koren, diido didi guroni

Sur do guri nazife, ginze ginze kirKolei tomoni

Kogi postis kogexen
Muco Kerapapuli
OKrebules kelaxen
Emuk Xurams
Nazife m¢ima mulun
Tipi ¢ala kamigi
Pucepe gale renan
Mexti do kamiXoni

E nazife

Kigi mot var motumer
Dacxiriz konubari
Berek imgars Nazife
On3elis konunkani
UnKapi e oxorca

Cifa kuxuinKani

Nazife naten maten Kalati moKidei
Kogujustu dilixven xe Kugxe goncaxei
Ar ixi nobarazna putxun parpali stei
Doxunu kago¢Kondu gulun ecinni stei

Nazife mu go3xonfu muco simsi KuKari
Gedgiti do nului ekole Kai-Kai

Eso Ko¢i mu godap nuntxi do kelakKogi
Mundesakis icoxop Hayhayi do Vayvayi.

Yilmaz Avci



Ruseni

Toma sari ska m¢ipe, coxo migun Gyulseni,
Boxca xaziri migun, kelapxer skaniseni
M3udisi mogunkapu atina  Arfaseni,
Noskerisi toloni, mkudi m¢ita Ruseni.

Mskva bozope zirasi, mot gomamie, museni,
Ma skanda pati nena, varmatkven mutuseni.
Baba skani komoxtas andgasen ¢ckimi seni.
Ncalasi buyugoni, ¢arbi guda Ruseni.

Sin na morgi mutepe, yasikKis dolobgiyi
Fadimez mot gotxozu, nosis kogosubgiyi
Tis muepe momixtu, oncgoriten dobgui
Cinku dolafaxei toli Kopa Ruseni...

Ckini oxoris 3oxle, Kazonis golvaXoni.
3an3a stei yemzdi do, ma heso gomiXoni.
K¢e 3xeniten moxti do, ordo mendamiXoni.
Bur¢ulisi ¢xvindoni nuku fako Ruseni.

Si man kodomibagu varminon mutu skani

Ma3Kindi komomodvaz, komoxtaz nana skani

Ckimistei so zirop, eee sana bedi skani
Muc¢o mexuris fikani, surimsine Ruseni. ..

Skidurfes

Ncalepe otorute,
Oxori okodute,
Kalivepes ocute,
Skiduries papulepe...

Ar kudi do porgate,
Dagxurisi kyonate,
Gverdi zgeyi korbate,
Skiduries papulepe

Yilmaz Avci
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Ckar var zires nogape,
Goxtimoni orape,
Udodginu dulyate,
Skiduries papulepe

Nun zines pagarape,
Ckuni seni berepe,
Goxveloni xepete,
Skiduries papulepe

Mun zines do svarape,
N3asa yoskves lazepe,
Nenapes birapape,
Skiduries papulepe

Kugxepes kalamani,
Guluries mani mani,
Ar xura, ar ti suri,
Skiduries papulepe

Na-skides oputepe,
Na-gulurfes golape,
Ckuni ren ¢umanepe,
Psinatna papulepe
Ozer Ertas

Oxoskva

Oxoskva n3as mpuleri,
Oputxu na-uckin seni
Mendrapesa msva gontxeri,
Na-idasen guri seni

Oxoskva ar oropa,
Oropumu na-ugkin seni
iptineri ar skidala,
Na-skidasen guri seni



Oxoskva otanus gza
Ogzalu na-ugkin seni
Oxoskvasi gaza ipti,
Na goxtasen guri seni

Oxoskva mtinepe oziru,
Oziramu na-ugkin seni
Na ziru mtinepe musi,
Na-¢xirasen guri seni

Oxoskva xvala doskidu,
Xvalanoba na-uckin seni
Xvalanobasi ¢viniten,
Ugecginu ar guri seni

Oxoskva germasi Kun3julis,
Extimu na-ugkin seni
Oxoskvas suri na-megams,
Kapeli ar guri seni

Oxoskva dadalisi sura,
Mesura na-ugkin seni
Dadalepesteri peroni,
Na-skidun ar guri seni

Oxoskva dacxuri ren,
Medvinu na-ugkin seni
Dagxurisi paluriten,
Na-i¢vasen guri seni

Oxoskva mtel svas ren,
Na-zirums do skidun seni
Oxoskveyi skidalaten,
Xeleberi ar guri seni

Ozer Ertas
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Lazona’si Bere Borfit

Lazona’si bere borfit, bibirfit,
Livadepes parpali na-p¢opumiit,
Pagarapes gecgina na-bikomfit,
Lazona’si bere bortit, bibirfit. ..

Nana-c¢kunik fiKinaten gomiges.
Cku, muperepe ten mordes!

Ar ndga divu derdi var-maves.
Lazona’si bere bortit, bibirfit. ..

Bere bortit, didilepe psinumfit,
Papu-ckuni si nenaten birdit.
Mtel Lazuri nena ten na-bisinapit,
Lazona’si bere bortit, bibirfit. ..

Ham dgalepes nena-¢kuni go¢Kondunen,
Na-bibirfit gzalepes, ¢kar var-ixtimen,
Mcvesi dgalepe var-iziren,

Lazona’si bere bortit, bibirfit. ..

Nena-¢ckimi memiucit, dalepe, cumalepe.
Bere-tkvanis nusinapit hantepe.
Lazuri Nena ten ordit, guri Kaite,
Lazona’si bere bortit, bibirfit. ..
Ozer Ertas

Ckin Vortat Pagi Kogi

Goxtimu seni Kugxe,
OKacu seni ren xe,
Kapula do ciniki,
UKag¢xe ren ukacxe.



Vibonat xi¢i xici,

Xe Kala nuKu pici,
Leboniren Kiana,
Ckin vortat pagi Kogi

Ofidis toli nomskvun

Tolis 3am3ami nomskvun,
(xindisi tude carbi,
Carbis kibiri nomskvun.

Vognat yado ren Xuci,
Ogni do memiXuci,
Xalisi melo mole,
Komigunan jur mxuci.

Nosi komolaxen tis,
Variziren ar mitis,
Toma ginze iXven do,
Bujxa vargarden Kitis.

Xura skidups suriten,
Suri gulun guriten,
Berobas irden {ani,
Korba izgen gyariten.
Timur Cumhur

Muco Viziza

K3aperi 3anapes doloxes vore,
Xomeri gyulipes surapes vore,
NXKapinei nulun ¢kimi 3anape,
Manti dodgineri gurepes vore.

Omgarusi ora komoxtu a3i

Ti ¢kimisen nosi gamaxtu a3i,
Guroni kovorti, a3i varvore,
SKurina moxtu do, kamaxtu a3i.
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Kiana ckimis te vardomoskidu,
Navimxor gyaripe dolomoskidu,
Asoten mupa do mugosi pskida,
Felegi Kai xesa dolomo¢Kidu.

Dovixvi butkuci, varen pukiri,
Napsvanup surisen viXip suveri,
Celamura ¢kimi doxomu a3i,
Govulur man aso guri taxeri.

Kodolopskidi man gemzuli stei,
Toma gostiKeri mamuli stei,
Umiteli stei, xvala xvala pxer,
Cili dogureli kimoli stei.

Xoropa didiren, man ¢ifa vore,
Ar ncasi tudendo man lefa vore,
Derdoni toliten muco viziza,
Ckar navarotanaps, ar tuta vore.

Timur Cumhur
Ckimi Xoropa

Pukiri gon3Kei,
Mskva sugoni,
Mtviri stei x¢e,
Ckimi Xoropa.

Gali stei sialeri,

Mu seri mu ndgaleri,
Tusaren xarxaleri,
Ckimi Xoropa.

Mu skaniren mu ¢kimi,
Xvalaren umiteli,

Guri ¢kimis xen,
Ckimi Xoropa.
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M3ika gemzuli,
Arckva derdoni,
Pupuli steiren,
Ckimi Xoropa.

Letasi doloxes,
K3eri guriten,
Gureli stei
Ckimi Xoropa.

Timur Cumhur

Xopuri Bozo

NunKu tutaren, tomape sari,
Guri ¢i¢kuren, Kaisen Kai,
Man e-museni destani p¢ari,
Paluri stei xopuri bozo.

Kata ndga nifu noga xopasa,
Manti bzira yado vikti tkobasa,
Mara varmulun ham Xoropasa,
Gurisi gverdi xopuri bozo.
Pukiri stei Kompuri bozo,

LoXa nenoni topuri bozo,

Guri musi xce, tolepe moni,
Muru3xi stei xopuri bozo.

Muco pa a3i vore gemzuli,
Arg¢kva yemixtu guris pupuli,
Ham ¢vini muco tiras burguli,
Ar memisveli xopuri bozo.

Nogas 3ipxeri Xonas ar mskveri,
Panta gulurfu, mskva mo3ipxeri,

Mskvalobamusi mu¢o dagxeri,
Dom¢vu domxalu, xopuri bozo.

Timur Cumhur
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Atma Tiirkiiler (Gebiyapa)

Atma turkuler sozlt Laz edebiyatinda énemli bir yer tutar. Dogagla-
manin en blytik ustalar1 bu atismalarda htinerlerini sergilerlerdi. Atma
turkulerde 1ki grup olur ve biri yenilene kadar atisma stirerdi.

Bu grubun biri erkekler digeri de kizlardan olusabilecegi gibi iki
grubun da kizlardan ya da erkeklerden olustugu da oluyordu. Kiz ve
erkek gruplar birbirine rakipse ve hele de aralarinda birbirini seven
gengler de varsa atisma sozleri daha bir merakla izlenirdi. Ama en
kiyasiya miicadele usta olan iki erkek grup arasinda olurdu. Bu gruplar
orta yas ve lzerinde olan gormiis, gecirmis kisilerden olusurdu. Arala-
rinda oyle ustalar olurdu ki, bu ustalar ¢ogu zaman degisik koylere de
atma turkiict olarak davet edilirdi.

Atma turkilere en ¢ok findik ayiklama imecelerinde rastlanird.
Bir baska deyisle atma turkistz findik ayiklama imecesi olmazd.
Findik ayiklama imecelerinde is ve eglence bir arada yapilirdi. Aslin-
da Lazlarda imece usulii yapilan biitiin islerin mutlaka bir de turkali
eglence yonu vardir ama findik ayiklamada bu durum, atismalarla
ayrica bir yarismaya donusirdi. Oyle rivayet olunur ki, ayiklanacak
findigin bitmesine ragmen atismalar bitmeyip sabahlara dek siirermis.
Gebiyapa denen bu atma tiirkiiler Lazca ve Turkge olabiliyordu. Turk-
¢e baslarsa Tirkc¢e devam eder, Lazca baslarsa da Lazca devam eder-
di. Turkce ya da Lazca hangi sekilde baslarsa kaliplasmis belli sozler-
den baslangi¢ yapilird.

Turk¢e baslangic genelde “Goremeyurum seni /Ne yanasun
neyana’ sOzleri ile karsi tarafa bir turka atilir, karsi grubun “Soyle
derduni bana / Derman olayim sana” cevabiyla atismaya baslanmis
olurdu. Bundan sonra gelen biitiin s6zler kaideye uyup —na diye biterdi.

Eger atisma Lazca yapilacaksa ilk grubun “A jur biyapa dopkvat
/ Hasgo tamo tamogi (Bir iki tirkii atsak / Soyle yastan yavagtan)”
sozlerine karsilik karsi grubun, “Ckar yabanci va-boret / Iri da do
cumasi (Hi¢ yabanct degiliz / hep bir akrabadan) sozleriyle cevap
vermesl atismay1 baslatip sonrasinda kaide degismeden —si uyaklariyla
devam edilirdi.

Bu atismalarda gruplara gore ilerleyen saatlerde degisik heyecan-
larin yasandig1 soylenir. Atismada soylenen sozler dogaclama oldu-
gundan yarismadan sonra ucgup gider, kimsenin aklmda tam olarak
kalmaz. Bir baska atismada ayni sozlerin tekrarlanmasi miimkiin de-
gildir. Boyle olsa da bazi atismalarda 6zellikle finallerin unutulmadigi
rivayet edilir. Buna bir 6rnek verirsek daha kolay anlasilmasi saglana-
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caktir. Kiz ve erkek gruplarin yaristigi bir findik ayiklama imecesinde
hararetlenen atisma yarismacilar tarafindan kiz ve erkek ustinltgine
donustiralir. Lazca olarak yapilan hararetli tistiinliik taslama yarisin-
da kiz grubun “Mong¢va mamulis gexen / Gelduk axir zamana” (Tavuk
horoza ¢tkmakta / Geldik ahir zamana) demesiyle erkek grubu saskina
cevirerek ustiinliik saglar. Erkek grubun cevapta ¢ok zorlandigi belirti-
lir ama verdigi cevapla da atismanin bittig1 soylenir. Erkek grubun
“Makvali dokiskvasen /mongvas gyoksinana” (Yumurta yapacak sana
/ kulugkaya ¢iksana) diye verdigi cevaba kiz grup cevap verememis.

Helessa Yalessalar
Helessa do yalessa
Agne oxorisi nusa
Jur tuteyi nogamisa
Helessa yalessa
Heyamoli yassa hissa hoi

Helessa do yalessa

Ar domi}vati isa

ivareyi ¢kuni nusa
Helessa yalessa
Heyamoli yassa hissa hoi

Ena gegatfaz kva do nca

Da skani ¢ckvaz vas komeca
Ma bivare skani sica

Helessa yalessa yassa hissa hoi

Kale bozo toli moni

Hako mot re oroponi

Si nogame var ginoni

Helessa yalessa yassa hissa hoi

Heyamoli tira tira
Kulanepe dginan sira
Kimi bozo kimi sira
Helessa yalessa yassa hissa hoi
Soz- Miizik: Anonim
Derleyen: Helimisi Hasan
Kaynak: B. Topaloglu Lazeburi arsiv
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Heyamo

He he heyamo yamo hemo heyamo
Dadis ugun noderi

Dopxackat do vigzalat

Mani mani dalepe

So bzirat hamndgalepe

He he heyamo yamo hemo heyamo
Z.eni ¢kuniz noderi

Tutaste iven seri

Vibirat xacker xackeri

Hem seri hem ndgaleri

He he heyamo yamo hemo heyamo
Handga Kayi taoni

Dadi soren termoni

Ora meKilu ordo

Op¢Komat komoygi do

He he heyamo yamo hemo heyamo...



Tekerleme ve Maniler

Karagalasi Kafu
Karagalasi Kafu
Natu matu
Skafindi gyafu
Kuftu nalatu
Xalidi

Sorti sorti Xalidi
N¢xomis borti nandidi
Ncxomi soren xalidi
Varmagopu nandidi
Mu p¢komaten Xalidi
Lu p¢komaten nandidi

Sumlas a ayran gemibes
Mjasen dido 3Kayi fu

Kusuris mot-gomi3K3ert
Na-migutes heya tu

M¢Kudi seni mu tkvare
Sum ndganeyi korfu

Tu3a vardoskidu digodu
Bere bayi dido tu

Karagalin kedisi
Saga sola daldi
Legen altinda kaldi
Ezildi pipisi

Soz: Anonim

Nerelerdeydin Halit’im
Baliktaydim nandidim
Balik nerede Halit’im
Tutamadim nandidim
Ne yiyecegiz Halit’im
Lahana yeriz nandidim

Nandidi: Babaanne
Soz: Anonim

Sumlede b1 ayran i¢tum
Sttten ¢ogi1 su 1di

Kusura bakmayin
Bulundugi o idi

Ekmege ne diyeceksun
Ug gunliik kurt 1d1

Sicak ekmek bitmisti
Coluk ¢ocuk suri idi

Soz: Anonim
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Oyali Yazma

Oyah Yazma

Oyali yazma gigun Oyal1 yazman var
Oyali yazmas tude Oyal1 yazmanin altinda
Ofidi uca gigun Kaslarin karadir

Ofidi ucas tude Kara kaslarin altinda

Tolepe ala gigun
Tolepe alas tude

Gozlerin eladir
Ela gozlerin altinda

Cxindi Kun3ala gigun Burnun sivridir

Cxindi Kun3alas tude Stvri burun altinda

NukKu kaytana gigun Agzin yayhdir

NukKu kaytanas tude Yayli agzin altinda

Ali kartala gigun Boynun kazan gibidir

Ali kartalas tude Kazan boynunun altinda
3i3i makvali gigun Memelerin yumurta gibidir
3i3i makvalis tude Yumurta memelerin altinda
Umpa kutala gigun Gobegin ¢ukur gibidir
Umpa Kutalas tude Cukur gobeginin altinda

Selvi sandugi gigun

Selvi sandigin gelir

GemkKoli do nKola musi Sandigi kilitledim
Ma migun Anahtar1 bendedir
Soz: Anonim
Lazcadan Tiirkgeye ¢eviren: Kdmil Aksoylu
Berobasi Paramitepe

Hak mKval do m¢kudi dobdvidortun so idu?
Mtugik o¢komu
Mtugi soren?
Kafuk o¢komu
Katu soren?
Cogoyik o¢Kkomu
Cogoyi soren?
Tipis mesili

Tipi soren?
Pucik o¢komu
Puci soren?
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Mtutik o¢komu
Mtuti soren?
Dagis mesilu
Dagi soren?
Meyi¢u meyixalu.
Soz: Anonim

Cocukca Konusmalar

Buraya peynir ekmek koymustum, nereye gitti?
Fare yedi

Fare nerede?

Kedi yedi

Kedi nerede?
Kopek yedi

Kopek nerede?
Otlarin i¢ine girdi
Ot nerede?

Inek yedi

Inek nerede?

Ay yedi

Ay1 nerede?

Daga kagti

Dag nerede?

Yandi bitt1 kil oldu.

Soz: Anonim
Kil’llll’i!

-Kikili ki mamul 3ana....
-So mesaxe ?

- dazepuunaz...

-Mu mogozin?

-Cizme mcifa. ..

-Mik mogigu?

-Papul ¢kimik...

-Mik mogodu?

-Nandid ¢kimik...

-Mati minon ¢izme mgita.
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Mayi

Tobas doloxen mayi
(xapalams Kayi Kayi
Ar k¢ini noxen sobas
Mu Kayiti ubars

Ar kodoloostfafi

Hem mskva fobas
Soz: Anonim

Tekerlemeli Konusmalar

Cuburi
Kafuz Kurta uburi

Lu
Gamagilu

Elegakiduyi?
Gelemakidu!

Si mu gcoxons?
Ma yi?

Si mayi reyi
Kocca mjvabu.

Xez mu gigun?
Maga
Mogikaca

Ali!
Dologivali.

Memetina
Kvac tikina



Handga mu ndga ren?

Cacxa
Mogacgxa!

Mele mole daziren
Aliz mundi aziren

M¢ima mulun m¢ipesi
Ha mskva bozo mipesi
Mtviri mtums Ki3a Kiza
Bibgara do bizi3a

Kale bozo isoni
Ar ti domitisoni

Xarce xarce xacula
Lu dudeyiz gelula

Serbest Dortliikler

Kale bozo meleni
Mole var mogaleni
Duzisi gegapeyi
Oktiz var gogaleni

Kale bozo so ulu
Raxuney raxuneyi
KuKumape dokageyi
Takuney fakuneyi

He mele mu golulun
Ali sari foroci
Bozopese borii Ko
Gamapiaxumtii goci
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Ne oxoyi ne oda
Ma hasso sole bida

Ar oda kobziri
Heti mtelli mKoyida

Lapa p¢Komi oroni
Bibiri bixoroni

M¢ima mulun m¢ipesi
Ham mskva bozo mipesi

Avli skaniz jindole
3kayi gyulun Kurnaten
Gyuli var golomalen
Baba skanis skurnaten

Sore damtire sore
Bi3Ker do var maziren
Sica ¢ckuni steri sica
Paraten var gaziren

Vapoyi ulun mulun
Varen ambari skani
Komoxta-na komoxti
Var minon para skani

Karmatesi kvalepe
OKoxenan dalepe

Gepga do butkvasina
Ubasi makvalepe
TiKani ti postoni
Bozos ugun nostoni

Erotikce



isinasen gebulu
3an3a elaKideyi

Ar bozo komemagu
Buzepe gelakideyi

Kargagi pxorxi
Xepe memolu
Bozope bzirisi
Savval gelemolu

Mele mole daziren
Bozos 3i3i aziren

Avli skanis anfama
Pukuroms var icanen
Do heko didi mundi

Kogis mu¢o naganen

Kale bozo Xopuyi
Carbepe topuyi

Rakaniz kogoladu
Uca uca dumani
Gyuli dogamgvanu
Uba golamtumani

Daha vitvasi varen

Sa nulun emtumani
Kogolamgvanu-doren
Umpa golamtumani

Ela ela mijume

Coxo var gemozini
Momg¢i momg¢i mijume
Porcaz gelemizini

Ma cuma parazkes bu3umer
Hak geli3kir gi3umer
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CEVIRILER

(Cagdas Turk ve dinya siirlerine baktigimizda Lazcadan Turkgeye,
Turk¢eden Lazcaya geviriler yapilabilecegini gordik. Siirin 6zgiin
anlamin1 bozmadan ¢alismalarin yapilabilecegini ¢rneklerle belirtme-
ye ¢alistik. Yalniz bunu yapmak i¢in Lazca ve Tiirkge ikisini de konu-
sabilmek yetmiyor. Iki dile de iyi hdkim olmak gerekiyor. Hangi dilde
yazilirsa yazilsin 6zgiin yazim dili kullanilmigsa rahatlikla Lazcaya
ceviri yapilabilecegini dustniiyoruz. Bu su demektir, divan edebiya-
tindaki bir siirin ya da Osmanlica-Fars¢a-Arap¢a karisimi bir dille
yazilan siirlerin cumhuriyet doneminin yeni kusak edebiyatcilari tara-
findan Lazcaya ¢evrilmesi oldukga zor gorillmektedir. Ozgiin Tirkge
kullanilarak yazilan eserleri Lazcaya ¢evirmede boyle bir zorluk yok-
tur. Buraya alman ornekler baslangi¢ i¢in birer 6n ¢alismadir. Siir ve
edebiyatla ilgilenenlerin bu alanda verimli ¢aligsmalar ortaya koyacak-
larina inanryoruz.
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Aymi insan
ha yunanistan
ha turkiye

ha turk
ha yunan

bak birine
anla digerini

iki halk da
guzellikte

ikiz kardesce

benzer birbirine

ha yunanca
ha tiirkge

sor birine

sOylesin digeri

ayni tirk
ayni sarki

ha sirtaki
ha horon

cal birine
oynasin oteki

ayni oyun
ayni digin

ha turk
ha yunan

ayni insan
ayni insan

Siir: Yasar Mirag
Tiirkgeden Lazcaya geviren: Kamil Aksoylu

Nokvete Kogi
ha yunanistani
ha turkiye

ha turki

ha yunani
o3Kedi ariz
ziri majurani
jur Kogiti
mskvanobas
{Kubisi steyi
okungams
ha xelenuri
ha turkuli
Kitxi ariz
gi3vaz majuranik
ayni birapa
ayni birapa
ha sirtaki

ha xoroni

gelugi ariz
ixoronaz majurani

ayni xoroni
ayni ¢anda

ha turki
ha yunani

ayni Koci
ayni Koci

Sairin “Baris Giillerinin Giimiis Denizi” adli kitabindan alimmistir. Dostluk kardeslik
ve insanltk duygusu tasiyan herkese armagan olsun.
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ve Picasso

yeni bir ylz ¢izdi
yeni bir gozle

yeni bir alinda

ve unuttu diinyada
baska neler oldugunu

ve Chagall
¢ tabak ¢izdi
cileklerle dolu

ve diinyanin karnt doymadi.

Karima
Bir tanem!
Son mektubunda:
“Basim sizhyor,
yuregim sersem!”
diyorsun.
“Seni asarlarsa
seni kaybedersem”
diyorsun

do Picassok

agani ar pici garu
agani ar tolite

agani ar Kvaz

do go¢Kondu Kiyanaz
¢kfa meta mupetu

do Chagallik

sum fabagi garu

Kandgute opsa

do Kiyanasi korba var izgu.

“yasayamam!”

Yasarsin karicigim!
Kara bir duman gibi dagilir
Hatiram rizgarda!

Yasarsin kalbimin kizil sa¢li bacisi!

En fazla bir y1l stirer
Yirminci asirlarda

Olum acisi1

Olim!
Bir ipte sallanan!
Bu 6lume bir tiirla

Razi olmuyor gonliim!

Fakat!
Emin ol ki sevgili!
Zavall bir ¢ingenenin
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tuyld, siyah bir 6riimcege benzeyen el
gecirecekse eger
ip1 bogazima,
mavi gozlerimde korkuyu goérmek i¢in
bosuna bakacaklar
Nazim’a!
Ben
alaca karanliginda son sabahimin
isitilmemais bir turkiyti duyacak,
dostlarimi ve seni gorecegim.
Ve yalniz
yar1 kalmis bir askin acisini
topraga gotiirecegim! ..

Haydi bunlar1 bos ver!

Bunlar uzak bir ihtimal!

Paran varsa eger

bana bir fanila don al,

tuttu bacagimin siyatik agrisi!..

Ve unutma ki daima 1y1 seyler diisiinmeli
bir mahpusun karist!..

Oxorca Ckimi
Suyi msine ¢kimi!
Soni n¢ara skaniz
“Ti ma3Kunen,
guyi mitkvazun”
ya zopon.
“Si kegon¢anna
si gomindunana
ma var pskidu”
ya zopon.
Si doskidu oxorca ¢kimi,
Uuuga ar empula steyi kogosibgen
ixiz gonosine ¢kimi;
Si doskidu ntoma m¢ita da ckimil
Enni dido ar 3anaz nin¢en
Ham orapez

187



Gurape si ¢vini.
Gura!
Ar toKiz na amobun gureyi.
Haso gura ¢kar var mebikardam.

Ala!
Haya gigkifaz ki oropeyi,
zavali ar ¢ingyanesi uuuca bombula steyi
ntomoni ar xek
gemidvasenna toKi aliz
m3udisi dolo3Kedanoren tolepez
skurna oziramu seni Nazim’iz.

Ma
soni tanora ¢kimiz
ckar ugnapu ar biyapa bognare
martepe ¢kimi do xvala si gzirare.
Do gverdi hak nadoskidun oropasi ¢vini
letasa bigare...

Oxorca ¢kimil!
Kayi guroni
oKro peyoni
tolepe topuroni
buikuci ¢kimi;
mot megi¢ari ma si
na emoncanoren,
daha mekkeme ipti Kugxez ren
do ar buleki steyi
ti var nostikaman Kogiz.

Ce hatepe mugodare..

Ha3i hamtepe mefKogi.

Gecareli kogigunna egee

a falena do agkva istoni kemicopi,
kodomikagu burgulepe xolo

ha romatizmak.

Do pote mot gogo¢Kondutaz ki
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panda Kayi mutupe izmonasen
ar xapisisi oxorcak.
Siir: Nazim Hikmet

Tiirkgeden Lazcaya ¢eviren: Kdmil Aksoylu

Kiz Cocugu

Kapilari ¢alan benim
Kapilari birer birer
Gozuniize gorinemem
Goze gorinmez oluler

Hirosima da oleli

Oluyor bir on yil kadar
Yedi yasinda bir kizim
Biiytimez 6lt ¢cocuklar

Saclarim tutustu once
Gozlerim yandi kavruldu
Bir avug kiil oluverdim
Kilim havaya savruldu.

Bozo Bere

NeKnape na Kankums ma bore
NeKnape tito tito

Toliz var e3egajiyet

Toliz var iziren gurerepe

Hirosimaz nabguri

iven a vit 3ana ko

Skit 3aneyi ar boao borti
Var irden gurey berepe

Ntomaz amaman3iu ipti
Tolep gomag¢u okagxe
Ar nuxu mfiufa dobivi
ixik kogosomobgu
Siir: Nazim Hikmet

Tiirkgeden Lazcaya ¢eviren: Kamil Aksoylu
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Dans

Dansediyordu Karmen
Sevilya sokaklarinda.
Aklar diismiis saglarina
bugulanmis gozleri

Kizlar,
cekin perdeleri!

El ayak ¢ekilmistir sokaklardan,
bulursunuz diplerde simdi

eski dikenler arayan

Endulusli ytrekleri

Kizlar,
cekin perdeleri!

Sevilya’si Gzalepez Dan3i
Karmen’ik dan3i ikomiu
Sevilya’si gzalepez.

K¢e koyoludorfun ntomapez
Apsudortun tolepe

Bozope bozope
Elazdit perdepe

Xe do Kug¢xe mozderiyen
gzalepez.

tude koziromt ha3i
mcvesi dazepe nagorums
Endulus’oyi gurepe

Bozope bozope
Elazdit perdepe
Siir: Garcia Lorca
Tiirkcesi: Adnan Ozer
Tiirkgceden Lazcaya ¢eviren: Kdmil Aksoylu

190



Gecmiyor Giinler

Burada ¢igekler agmiyor
Kuslar stiziiltip ugmuyor
Yildizlar 151k sagmiyor
Geg¢miyor glinler gegmiyor

Avluda volta vururum

Kah dustintr otururum
Turlt hayaller gortrtim
Geg¢miyor glinler gegmiyor

Gonulde eski sevdalar
Goziumde dereler baglar
Aynada hayalim aglar
Geg¢miyor ginler gegmiyor

Disarida mevsim baharmig
Gezip dolasanlar varmis
Gunler su gibi akarmis
Geg¢miyor glnler gegmiyor

Yanimda yatan yabanci
Her sozti zehir gibi aci
Biitiin dertlerin en giicti
Geg¢miyor glinler gegmiyor
Sabahattin Ali, Hapishane Sarkisi

Vargolulun Ndgalepe

Hak pukurepek var pukurams
Kingepe var golaputxunan
Muruszxepek var m3kumuloman
Var golulun ndgalepe

Avliz volta na gepgam
Kimi pxer kimi bozmonam
Muperepe na bingonam
Var golulun ndgalepe
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Guriz 3oxlenuri oropape
Toliz ngolape onape
Yaliz bo3Ker bgarape
Var golulun ndgalepe

Gale faoni mapxa ren doren
Elaonaman gelaonaman doren
Ndgalepe 3Kayi steyi stun doren
Var golulun ndgalepe

Na elemicans ti xarki
Kata nena agu steyi sanki
Mtelli derdepesi enni pati

Var golulun ndgalepe
Lazcaya ¢eviren: Kdmil Aksoylu
“Askini candan duymusum “Oropa skani surik mignusi
Canim yoluna koymusum Suri ¢ckimi gzaz gebdvidoren
Tam dokuz yasindaymisim N¢xoro 3aneyi bortisi
Diinyaya geldigin zaman Si Kiyanase moxtidoren
Kim bilir nasil gtizeldin, Mis uckin mupey mskfanobate
Goklerden yere stiziildiin N3asen dixase gextidoren
Benim alnima yazildin Si Kva ¢kimiz golacareyi
Diinyaya geldigin zaman” Kiyanase moxtidoren
Siir: Sabahattin Ali

Lazcaya ¢eviren: Kdmil Aksoylu

Kurtla Kopek

Kopekler gayet 1yi korudugundan striilerti,
bir kemik bir der1 kalmist1 kurdun biri.

Bu kurt rastladi yolunu sasirmis bir kopege.
Kopek kuvvetli, temiz, giizel, iri.

“Saldirip pargalamali sunu diri dir1”
diyordu i¢inden kurt hazretlert,

takat kopek de hazirdi doviismege,

yani belli degil kime kalir meydan yeri.

Iste kurt ona saygiyla yaklast1 bundan otiri.

192



Hele semizligini 6vdu de ovdu.
“Benim gibi semiz olmak, dedi kopek,
pek kolay bir istir, giizel beyim, pek.
Hemen birakin ormanlari,

gormilyor musunuz soyunuzdan olanlart:
hepsi acindan 6lecek,

hepsi perisan, hepsi sefil,

hi¢birinin yarini belli degil,

hepsinin hayati tehlikededir.

Siz benimle gelin bahtiniz degisir”
Kurt sordu: “peki ne 1s yapacagim?”

“ Higbir sey canim,

eli sopalilar1 ve dilencileri defetmek,

yaranmak ev halkina, efendinin hosuna gitmek

iste bu kadar, ama bu kadarcik
1se karsilik:
dile diledigini: ¢esit ¢esit yemek,

piligten tut da giivercin kemiklerine kadar.

Sonra oksanip sevilmek de var.”

Bin bir hayal geciyordu kurdun i¢inden,
Yasarmisti gozleri sevincinden,
neredeyse kucaklayacak kopegi.

Fakat birdenbire ne gorse 1y,

kopegin boynundaki tiyler dokulmis:
“Bu nedir” dedi.

Cchigj7

“hi¢c mi”

“yani ufak 15”

“ufak is ne demek?”

“tasmanin yeri olacak, tasma.

biz tasmayla baglaniriz, malum a”...
“Baglanmak mi1? Gezip tozmaz misiniz?
“Eh her zaman degil, ne ¢ikar fakat?”

“Ne mi ¢ikar? Yemekleri basiniza ¢aliniz! ...

benim 1sime gelmez bu zincirli saltanat™
Bunu boyle soyledi kosup gitti kurt.
Hala daha kosuyordur tutabilirsen tut.
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Mgeri Do Cogori
Cogorepek dido Kayi na ugurez seni ntxa do Koyinepez
llepe gyaxfezdortun mskorinite mtelli mgerepez.

Ar mgeri goloromtusi mskorineri

Ar cogori konagu gza gondineri.

Cogori menceloni, cogori mskva muco ti mgvaneri
Mgeri xraka mtelli ilepe gexferi

“Mebakapa do dopstika na korba domizgamiu hamuk”
Yado dolingonamtusi mgerik

Tolik var nukvatu ocginuse,

Guli guli goloekedusi cogorik.

Mgerik opatkaluz megu skurnate
Zoila amadgitu otxo Kugxete.

“Peya” yado ackva golo3kedusi cogoris

mtel burgulepez go3ulu skurna dolantxusi guris

“Enni Kai am3ika bom3kva do bigzala™ ya tku mgerik
“Tkebi gomo3Kasen ma vana ham cogorik”

Mgerik cogoyi om3ku do om3ku:

“Gormotik si mekcudoren mskvanoba do Kaoba
Skidalas var mizirun ¢kar Kaoba™ ya tkusi mgerik
Ti e3azdu do cogorik..

“ckimi steyi omgvanu do omg¢xfanu ginonna

ipti navare dulya

meiKogare ngola do ona

moxtare ¢kimKkala.

Va ziromti iri xolo gurut mskorinite,

Mu ivasen var gickinan tkvani umanepe™

Mgeri ha nenate m3ika kododgitu

Nazmonu do am3ika koxodgitu.

Do Kitxu mgerik: “peke mu dulya pare?”

“Mutuva skiri” ya u3u cogorik.

“Xe bigalonepe do makvandepe getKogare, goygfare
oxorisi Kogepez do efendi skaniz argare.
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Ha Konari mtelli dulya navare.
Ha dulya dovi do sa akvandi do na ginon..

Kotume ginoni, foroci ginoni; vana kotumesi ilepe..
Sa ¢Komi do ¢komi, na ginon gyarepe”

Mgeris oxelinute apsu tolepe.

Mgeri mtelli konazmonu,

muperepe ingonamtu ki guriz

ar Kayi kodolobakida yado cogoriz

nan¢usi mgeri emKutu

cogoris aliz a muntxa dolobutu.

“Haya munoren, mu dologobun aliz?”

Ya do Kitxu mgerik.

“Mutu var mutu var” ya u3u cogorik.

“Mutu var o, mu¢o mutu var?” yado geKitxu mgerik.
“Ce heya ¢ufa muntxa,

ondi ondi, toKisi muntxa,

Tasma fasma,

Tasma gemidumenan,

ToKite memoKoraman, oxo3onam ya!”

“Mekoru hoo!... Tkva var guluti haso ¢kuni steri??”
“ee panda var.. ¢e mu iven hamute™ ya tku cogorik.
“Mu iveni?... vasa si elegakidu!

Gyayi tkvaniti tiz gisutan

Ma haso dokacgeri oskedinu var minon

'99

Haya haso tku do moyitayiKu igzalu mgeri

Megacisinen na mecisi ulun ixi steri.
La Fontaine 'den Masallar, Ndazim Hikmet
Tiirk¢eden Lazcaya ¢eviren Kdmil Aksoylu

Arhaveli Ismail

Ve ¢ok uzak

cok uzaklardaki Istanbul limaninda

gecenin bu ge¢ vakitlerinde

kagak silah ve aksar ceketi yikleyen Laz takalari
hiirriyet ve timit

su ve riizgardilar
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Onlar suda ve riizgarda ilk deniz yolculugundan beri vardilar.
Tekneleri kestane agacmdandi
i¢ tondan on tona kadardilar
ve latin yelkenlerin altinda
findik ve titin getirip
seker ve zeytinyagi goturtrlerdi.
Simdi buyuk sirlarini gotirtyorlard.
Simdi denizde bir insan sesinin
ve demirli sileplerin kederini
ve Kabatas acgiklarinda sallanan
saman kayiklarinin fenerlerini
peslerinde birakip
ve karanlik suda diisman taretlerin 6niinden akip
kuguk
kurnaz
ve magrur
gidiyorlardi Karadeniz’e.

Dumende ve basaltlarinda insanlar1 vardi ki

bunlar

uzun egri burunlu

ve konusmay1 sehvetle seven insanlardi ki

sirt1 lacivert hamsilerin ve misir ekmeginin
zafer1 i¢in

hi¢ kimseden hicbir sey beklemeksizin

bir sarki soyler gibi 6lebilirdiler... .

Karanlikta kursuni derisi kirmiziya boyanan
baltabas gemi
diisman torpidosudur.
Ve dalgalarin tistiinde sallanarak
alev alev
yanan
Saban Reisin bes tonluk takasi. ..

Kerempe Fenerinin yirmi mil agiginda

gecenin karanliginda
dalgalar minare boyundaydilar
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ve baslar1 bembeyaz par¢alanip dagiliyordu. ..

Ruzgar:
Yildiz poyraz.
Esirlerini bordasina alip
kayboldu diisman torpidosu.
Saban Reisin teknesi
atesten diregiyle gomiildi suya.

Arhaveli Ismail

bu 6len teknedendi.
Ve simdi
Kerempe fenerinin agiginda
batan teknenin kayiginda
emanetiyle tek basinadir,
takat yalniz degil:

rizgarin
bulutlarin
ve dalgalarin kalabaligi

Ismail’in etrafinda hep bir agizdan konusuyordu.

Arhaveli [smail

kendi kendine sordu:
“- Emanetimizle varabilecek miyiz?”
Kendine cevap verdi:
“- Varmamis olmaz”
Gece Tophane rihtiminda
kamaci ustas1 Bekir Usta ona:
“- Evladim Ismail” dedi,
“hi¢ kimseye degil” dedi,

“ bu sana emanettir.”

Ve kerempe Fener’inde
diisman projektori dolasinca takanin yelkenlerinde
Ismail reisinden izin isteyip
“- Saban reis” deyip
“emaneti yerine gotiirmeliyiz” deyip
atlad1 takanin patalyasina,
acildi. ..
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Allah buyiik
ama kayik kiigtik, demis Yahudi.
Ismail bodoslamadan bir saganak yedi,
bir saganak daha,
pesinden tg kardesler.
Ve denizi bigak atmak kadar 1y1 bilmeseydi eger
Alabora olacakt.

Riizgar tam kerte yildiza dontyor.
Ta karsida kirmizi damla bir 151k goriintiyor:
Sivastopol’a giden bir geminin

Sancak feneri.

Eller1 kanayarak
Ismail ¢ekiyor kirekleri.
Ismail rahattir.
Kavgadan
ve emanetinden baska her seyin haricinde.
[smail, unsurunun i¢inde .
Emanet:
Bir agir makinel tufektir.
Ve Ismail’in gozii tutmazsa liman reislerini
Ta Ankara’ya kadar gidip
onu kendi eliyele teslim edecektir.

Riizgar bocaliyor.
Belki karayel gosterecek.
En azindan on bes mil uzaktir en yakin sahil.
Fakat Ismail

ellerine glivenir.
O eller ekmegi, kiireklerin sapini, diimenin yekesini
ve Kemeralti’'nda Fotika’nm memesini

ayni emniyetle tutarlar.

Riizgar karayel gostermedi.
Yz kerte birden atlayip rizgar
bir anda biitiin ipleri bigakla kesmis gibi
dusti.
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Ismail bunu beklemiyordu.
Dalgalar bir miiddet daha
yuvarlandilar teknenin altinda
sonra deniz diimdiiz
ve simsiyah
durdu.

Ismail sasirip birakt: kurekleri.

Ne korkunctur dismek kavganin haricine.
Bir iirperme geldi ismail’in igine.

Ve bir balik gibi tirkerek

bir sandal
bir ¢ift kiirek
ve durgun
olu bir deniz seklinde gordi yalmzhigi
eller1 yildilar:
yuklendiler kiirekler.
Kiurekler kirildilar.

Sular tekneyi agi8a strtikltyor.
Artik hicbir sey mumkiin degil.
Kald1 6lu bir denizin ortasinda
kanayan elleri ve emanetiyle Ismail.
[lkonce kiifretti.
Sonra elham okumak geldi i¢inden.
Sonra guldu

egilip oksadi mibarek emaneti.
Sonra,
sonra malum olmadi insanlara

Arhaveli Ismail’in akibeti...

Arkaboi Ismaili
Do dido mendra
dido mendralepez Mpoluri baxanaz
serisi ham yano oraz
miineri otkomilape do askeris dolokunupe
namoyKidamiez lazi feluKape
oxoskva do mesfena fez
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ixi do 3Kari tez.
Hamtepe 3Kayiz do ixiz, ipti mzuga-gzala sendoni koriez.
Felukape Cuburis ncasi fez
sum tonisen vit tonisa kortez
do latinuri yelkenepete
ntxiri do tutuni moygamiez
sekeri do zeytinyagi imerfez.
Ha3i didi sirri mutepesi imertez.
Ha3i mzugaz ar Kogis sersi
do demiri felukapesi derdi
do Kabafasisi gomte nainkans
tipi moKideyi feluKapesi kyona
Kapulaz medveyi
do m3Kupi 3Kariz gyauris oginde stvineyi stvineyi
m3ika
apiko
do gemzuli
ulurfez ugamzugasa.
Dimoni do ti-gedvalaz heso Kogepe tez ki
hamtepe
gunze mondrKa ¢xindoni
do paramitise heso oropeyi tez ki
Kapula bresti kapca do lazutis m¢Kudi seni
ckar mitisen ¢kar mutu umesfenu
ar birapa zoponan steri doguruiez...

M3Kupiz bresti peyi na-gyamg¢itanen
gyaurisi Karavi ren.
Do dalgape mengvaleyi
Kaneyi nKaneyi
paluri amagzeyi
na i¢ven
Saban Reizisi Karavi ren...

Kerempe Fenerisen e¢i mili doloxe
seyis gverdiz

minere Ko dalgape

k¢e popocepete
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dologxiyaleri
gosibgetez...
ixi:

Poyrazi.
Yesirepe doloxuneyi

gondunu gyaurisi Karavi.

Saban reizisi Karavi geylu
3Kaiz kodixu mtelli.

Arkabui Ismail’i

ham na-geylu Karaviz fu.
Do haji
Kerempe Feneri’sen doloxe
Na-geylu Karavisi felukaz
emaneti musi Kala
xvala
ti musi Kala ren

Arkabui ismail’ik
musebura e3itku:
“-Emanetite malaseni peya?” ya do

“-Vamaluna va-iven” ya tku musebura.

Seyi rixtimiz Kamaci Bekir Ustak
“_Skiri, Ismaili ¢kimi” ya u%u

“ckar mitise varen!”

“ haya skande emaneti ren” ya u3u.

Do Kerempe’si Feneriz

gyaurisi tena goyinvalusi felukapez
ismaili’k reizi musiz izni yu¢opu

“- Saban Reizi” ya tku

“emaeti handga”

“mendebiga” ya tku do

yuKapu felukaz

do yalla

konadgu mzugaz...
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Gormoti didi
ala feluka ¢uta ya
tku-doren Yaudik.
{smailik bodoslama ar zifozi o¢komu
Ar zifozi, ar zifozi ckva
do meyonaz
sum cumalepe.
Do mzuga ar xami otKogu Ko
Kayi var ugkitu Ko
ti Kupeni gamiktatu.
ixi m3ika m3ika goyiktu muru3xisen
Mcita ar te iziren taa melesen
Sivastopoli’se naulun
Karavis feneyi.
{smaili di3xironi xepeten
Xopez ge3akideyi.
ismaili raxafiren.
Kabga do emanetisen me’ta
iriz golusumez
Emaneti makinali fufegi
xe gelusumez.
Do Ismailik toli var nukvatuna reizepez
ta Angara sa idasen
X€ musite mecasen.

ixi elabars.
Bekita Kareyeli vasen.
Ckar varna vitoxut mili gza kozin.
Ala Ismailiz
xepe musiz Kapula nuzin.

Hem xepek m¢Kudizti, felukasi xopezti, dimoniz ti
do Kemeralti’z nauronun FofiKa’si 3i3iz ti
ayni ananKenite gucinaman.

ixik Karayeli vavu.

Asfacis osi fara mzuga onfalu ixik
do xamis meKvateyi steyi
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koxodgitu ixi.

{smailik hamuz var mesventu

Dalgape a-ju ¢kva koningrinez felukas tudele
okKac¢xe mzuga meyiduzanu do

up uga kodolodgitu.

ismailiz anfalu

oxusku xopepez

Kabgasen gale melu.

N¢a ganiu faniz

ar skurna kodolantxu guriz.
Do ar ngxomi steyi

emKuteyi
ar feluka
Jur xope
do meskureyi
gureyi

ar mzuga steyi

aziru xvalanoba.
Mzugak feluka doloxe zdims
(Ckva muttuksan var ixenen.
Kodoskidu mzugas ortaz
Disxironi xepe do emanetite.
ipti ar koxu¢kadu iriz
OKagxe elhemdu oKitxi dolangonu guriz.
OKagxeti iziginu

Ar xe kegelusu emanti musiz.

Okacxe... okacxe
Ckva mitiz var agkinu
Ismailisi akibeti mu ivu

Siir: Ndzim Hikmet
Tiirk¢ceden Lazcaya ¢eviren Kdmil Aksoylu
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ATASOZLERI

Calismamiza aldigimiz 200 civarindaki atasézii yoremizin ginlik
hayatinda yaygin olarak kullanilmaktadir. Atasozlerinin genel 6zelligi
kimin soylediginin bilinmemesinin yaninda toplumca benimsenmesi
ve kendi dillerinde 6zgin anlami vurgulamasidir. Bir¢ok atasozii
baska dillere ¢evrilince ayni anlam1 vurgulamadigi gorilmustiir.

Atasozleri az sozciikle ¢ok sey anlatabilen kisa, kaliplasmis 6zlu
sozlerden olusur.

A

Agani derdik mcvesi go¢Kendinapams: Yeni dert eskisini unuttu-
rur.

Agani okosalek panda Kayi kosums: Yeni stipiirge her zaman iyi
stptiriir. Her seyin yenisinin eskisine oranla daha ¢ok tercih edilmesi
gerekir.

Agnose Kogi Kapeti guroni iven: Akilsiz adam cesaretli olur.

Agnosez ini avasi, gyofums oxori-musi: Akilsiz Gsiliylince evini
yakar.

Anagi Kingi jur kugxete ni§open: Kurnaz kus iki ayagiyla yakala-
nir. Cok fazla kurnazlik yapmak ahmakliga da donitisebilir.

Ar dulya ora musiz vavana xolo si gegofroxun: Zamaninda yapma-
digin is seni bekler. Sana ait olan bir 1si zamaninda yapmay1p baskasi-
na birakirsan, daha ¢ok zahmetli olarak seni bulacaktir.

Ar elak3aperi uskurik vit ugkuri ok3inams: Curtimeye baslayan
bir elma, on tane elma ¢uritir. Insanlarin birbirine bakarak etkilenebi-
lecegini ifade eder.

204



Ar gzas Kayi-ti iven pafi-ti: Bir yolda iyi de olur kotu de. Hayatta
her tiirlti insanlarla karsilagsmak olasidir.

Ar xete pici va ibonen: Tek elle yiz yikanmaz. Yardimlasmanin
onemi vurgulanmaktadir.

Ar xek majuraniz nugvels: Bir el digerinin yardimcisidir. Insan in-
sanin yardimcisidir.

Ari ari skule, opsa m3ika gkule: Biri birinden sonra, ¢ok azdan
sonra. Cokluga ulasmak i1¢in azin deger1 bilinmelidir.

Ar masaik gober var gobums: Bir kazikla ¢eper yapilmaz.

Ariz mgkorinite toliz go3agen, majuraz zgalate: Birinin acliktan
g6zl kamasirken digerinin varliktan ne yapacagi belli olmaz.

Ar monkinute nca var moyKkvaten: Bir hamle ile aga¢ yikilamaz.
Is yapmanin ¢ok basit olmadigini anlatir.

Ar tiz jur kudi var geytfen: Bir basa iki sapka orttilmez. Bir koltu-
ga iki karpuz sigmaz gibi bir anlam ¢iksa da asil anlami, gereginden
tazla olan her seyin anlami olmadigini vurgular.

Ar zenginis korbak osi fukara ozgams: Bir zenginin karni yuz fu-
kara doyurur. Fukara doyurmanin (avutmanin) kolay oldugunu soyler.

Atesun zorini Kazan bilur: Tiirkceden. Ceken bilir acisini gibi.

Avlisi xoci panda xocika iziren: Avludaki boga hep dana kadar go-
rantr. Eldeki bir seyin degerinin bilinmemesi ve kendi ¢ocuklarini
bliytimemis olarak gérmek anlamini igerir.

Avlis cogori var fusi, gecis olalapes: Avluda kopek olmayinca do-
muzu havlattilar. Insanlar mecbur kaldiklarinda yoklukta bile bazi
seylerin ustesinden gelebilir.

Azlaguri oxvame, ar siraz jur nogame: Azlaga ibadethanesi bir du-
la 1ki1 koca.

B

Babasi meyogama niknen: Babanin bedduasi tutar.

Badi n3xeni var axoronen: Insanlar yaslandiktan sonra bazi seyle-
r1 yapmak istese de artik yapamaz.

Bazi ncumuti xackare: Bazen de tuz ekeceksin. Her seyin 1y1 ve
hos olmasini beklemek bos bir avuntu olur anlaminda.
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Bazis Kisiz mtviri akvandanati var mekg¢ams: Bazilarindan kis
ayinda kar istesende alamazsin. Bazi insanlar nemrutlugundan kendi-
sine yaramayan bir seyin baskasina yaramasini istemez.

Begiz saali ugun, mjoraz va-o3Kers: Beyin saat1 var, giinese bak-
maz.

Bere oxorisi bereketi ren: Cocuk evin bereketidir.

Bere var dibadasa coxo var geydven: Cocuk dogmadan 1sim kon-
maz.

Berek ¢Komasi nana ti izgen: Cocuklar yedik¢e anneler de doyar.

Bergi m¢kadu diskasi bergite dixfen: Kazma ustasi (yapimcisi)
agacgtan kazma ile gomulir. Bu ata s6ziinde zanaatkarlarin yaptiklarin-
dan kendilerine bir sey kalmadigini belirtiyor. Terzi sokugiint dikmez
vs. gibi.

Beroni oxoriz bereketi iven: Cocuklu evde bereket olur.

Beyuk olup da axmak olacagune, ufak ol da cakmak ol: Tiirkce.

Bgara do zi3a cuma ren: Aglamak ve giilmek kardestir.

Bigi bere ogilamiasa bere-skani ren: Erkek ¢ocugu evlendirene
kadar ¢ocugundur.

Buyugi Kafuz ti aven: Biyik kedilerde de olur. Biyikli olmak iis-
tunlik getirmez. Erkeklerin kadinlardan tistiin olmadigi vurgulanir.

C

Cogori olalu seni ren / Biga ovalu seni ren: Insanlarin i¢inde gerek-
siz ve bos konusanlar olabilir, ama bu konusmalarin can sitkmamasi
icin de gerekli tedbir alinmalidir.

Cogorik baba-musit var i¢inoms: Kopek babasini da tanimaz.

Cogorik ili ipxors, ili zgums: Kopek kemik yer, kemik sigar. Insan-
lar buiytklerinden ne gorirse c¢evreye Oyle davranir. Kin besleyen
insanlar 6fke ve nefret, sevgi besleyen insanlar sevgi sagar.

Cogorisi oxvamute ivetu Ko n3asen ili dibgertu: Kopegin duasi tut-
saydi gokten kemik yagardi.

Cogoriz pilavi ofkomu var nomskun: Kopege pilav yemek yakis-
maz.

Coxok Kogi var omskvanamz, Kocik coxo omskvanamz: Isim In-
san1 giizellestirmez, insan ismi1 glizellestirir.

Cuma Kayi fuko gormotiz avefu: Kardes iyi (hayirli) olsa Allahin
da kardesi olurdu. Kardesler arasindaki yakinmalari ifade eder.
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C

Ckinerisi xenapa ugkinus var aziren: Bilingli adami cahiller anla-
yamaz. Bilingli adamin yapacagi isi, bilingsizler géremez.

Ckvasi bergiten ona var ixagken: Baskasinin kazmasi ile tarla ka-
zilamaz. Ele gilivenip bir ise baslanmaz.

Ckvase Kapula medute var iskedinen: Baskasina glivenle yasan-
maz.

W

¢

Canda migun ya do pucepez va-i¢anden: Diiginiim var diye inek-
ler ¢agrilmaz.

Cari do noskerite ¢ari: Yaz da komiir ile yaz. Yeter ki yaz.

Cufa ar gormak didi Karavi gyolapams: Kugcik bir delik biyiik
gemiyi batirir.

D

Da cuma seni, cuma ti musiseni: Kiz erkek kardes i¢in, erkek ken-
di basi i¢in. Kardesler arasinda kizlarin agirligi olmadig vurgulanir.

Damtire na var uyonunk gamabitxvi ya mot zopontas: Kaynanasi
olmayan evlendim demesin.

Damtirek nusagi derdi va-zdims: Kaynanalar gelin derdini ¢ek-
mez.

Dido ¢Komasi topuriti nKolo iven: Cok yenirse bal da ac1 gelir.

Dido mezmonute lapa ti var i¢Kkomen: Cok dustntrsen lapa bile
yenmez. Lapa yemegi Lazlarin geleneksel bir tatl ¢esidi yiyecegidir.
Kabaktan yapilir. Bu kabak bal kabagi olmayip, kabugu iki ti¢ mm
kalmlhiginda mika gibi serttir. Buiyiik¢e dilimleyip haslanarak kabugu-
nun i¢inde kasikla yenebilir. Ayrica bu kabak tam sertlesmeden ka-
buklar1 soyularak elma ya da armut kadar buytiklikte dilimlenerek az
bir seker katilip su katmadan siitle pisirilir. Muhallebi kivaminda olan
bu tath ¢esidine Lazlarda lapa denir. Yemek tizeri yendigi gibi arada
tath olarak da yanebilir.

Dido na kxvamums Kogise gaskurinaz: Sana ¢ok dua edenden
kork. Abartil1 iltifatlarda bulunanlara giivenmemek gerek.
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Dizgasi mskorini goy¢Kkendinen: Doyunca aclik unutulur. Varlikta
yoklugun ¢abuk unutulup, varligin degerinin bilinmemesi.

Dolokunu-musiz mot o3Ker, dolexeni Kogi varen: Elbisesine bak-
ma, i¢indeki adam degil.

Dulya ora musiz ixenen: Is zamaninda yapilir.

Dum¢kuz ecel muxtasi msva nacanen: Karincanin eceli gelince
kanadi takilir. Bazi varliklar 6ltiimiin yaklastiricisi, habercisi olabilir.

Dunya nulun korbaz gyulun: 1- Ne olursa olsun, diinya yikilsa
da insanlar yinede karnin1 doyuracaklar. 2- Diinyada ne varsa ne yapi-
liyorsa her sey mide i¢in.

F

FukKarasi gyayi, ncumu do 3Kayi: Fakirin yemegi ekmek ve su.
FeluKaz na cansk mzugaz axvamaz: Kayikta yatan denize dua et-
sin.

G

Gebgeriz gyabgen: Basina bir olay gelmis kimseyi daha biiytk fe-
laket bekler. Bir kere basladi m1, ard1 arkasi kesilmez.

Gema umKyapeli var iven: Dag cakalsiz olmaz.

Gencireyi var gurun, Kugxez dodgineyi dogurun: Yatalak hasta
olmeyebilir, ayaktaki saglam olebilir. Oliimiin ne zaman ve ne sekilde
gelecegi belli olmaz.

Ge3ebi3kedasi va mebungam fukaraz / oxoyise bidasi oxorca xen
bgaraz: Ustiime bakinca hi¢ benzemem fukaraya / eve gidince karim
oturur aglamaya. Yokluk i¢cinde olanin giyimi ile varlikli gériinmesi.

Goxvelu na unons ¢xindi va nogun: Opmek isteyene burnu engel
olmaz. Bir sey yapmak istiyorsan engel arama.

Goxveriz ntoma var gaxven: Kelin sa¢1 dokilmez. Akilsiz insan-
larin kaybedecegi olmaz.

Guri ini gigufasi mjorak var ofubinams: Yiiregin soguksa giines 1si-
tamaz. Gonul itemeyince zoraki olmaz.

Guri mogixtasi kvaz gyakKibini: Sinirlenince tasi 1sir. Sinirlenince
baskasiin kalbini kirmaktansa, kendini yatistirmay1 dene.

Gurisi ¢vini n¢amite var iKaren: Yurek acisi ilagla gegmez. Yiirek
yarasl ila¢la 1yilesmez.
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Guroniz gormotik nugvels: Yirekliye Allah da yardim eder.

Guruni do mskveyi na var iginoms mu guruni ren: Esekle geyigi
ayiramayan kendisi esektir.

Gurunik dulya ikomtasi xe elagaman: Esek is yaparken el atarlar.
Birisi bir 1s yaparken teklifsiz yardim edilir anlaminda. (Tiirk. Gelme)

Gurunite n3xeniz var igisinen: Esekle at kovalanmaz.

Guriz gemizin ala saxaniz var gemizin: Yuregimde istek var ama
tabakta bir bos.

Gyayi gintasi maKayina do lu ar iven: Acikinca makarna ile lahana
aynidir.

Gza musi 3Karik ti ziroms: Su yolunu bulur.

-

G

Gormotis na mekgu nenate uparamiti: Allaha sana verdigi dil ile
konus.

Gormotiz oxvamute bageni var oypsen: Allaha yalvarmakla sa-
manlik doldurulmaz.

Gura do nciri cuma ren: Olim ile uyku kardestir.

Guras bgara nomskun: Olime aglamak yakisir. Oluniin ardindan
yas tutmak uygun olur.

Gura ningasi lefak dizdams: Oliim yaklasinca toprak ceker.

i

igbali migutu Ko ¢umandele mavefu: Sansim olsa, sabahtan olur-
du. Talithimin olmadigi durumumdan bellidir.

iri dulyaz mot aKater: Her ise karisma.

iri mutu mot ognam: Her seyi duyma.

irik ge¢veri-musi gorums: Herkes kendi yerini arar.

iskidana didi galiz iskidare: Bogulacaksan, biiytk derede bogulm

ixik mangxomeaz naunon steri var bars: Riizgar balik¢inin istegine
gore esmez. Isler senin istedigin gibi yol almaz.

ixisi momaleri ixik imers: Riizgarin getirecegini riizgar gotirr.
Haydan gelen huya gider anlaminda.

izmocesi gamatxveri uxfene var iven: Riiyada evlenmekle hamile
kalinmaz.
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J

Jur biga arte var geygen: Iki degnek birden vurulmaz.
Jur xe ar ti seni ren: 1ki el bir bas i¢indir.

K

Karmatek u3Kareli varmkums: Degirmen susuz 6giitmez.

Kapi umunture var iven: Cuiritk aga¢ kurtsuz olmaz.
Komegagaragi ninfare: Basina gelene dayanacaksin.

Kvaz gebdgana gyoxedun, uga ren bedi ¢kimi: Tasa bassam izi

kalir, karadir benim bahtim. Ne yapsam ne etsem bahti karayim.

Kudi mcvesi na uguns guri agani va aven: Sapkasi eski olanin yi-

regi yeni olmaz.

K3apeyi pizarik Karfi var okagams: Curiik tahta ¢ivi tutmaz.

A4

K

Kata na-ognare vartkvare: Her duydugunu soylemeyeceksin.

Kata svas komoloba var ixenen: Her yerde dayilik yapilmaz.
Katuz xragkala nan¢asi ti moymers: Kedinin eceli gelince azar.
Kayi ge¢Kkapaz Kayi meyona aven: Iyi baslangicin devami da iyi

olur. Nasil baslarsa oyle gider)

I:(ibin' nenasi nkolaren: Dis dile kilittir.
Kiyana ti makvali steri ren ala va-itaganen: Dinya da yumurtaya

benzer ama tavalanamaz.

Kogi doloxe ¢ereli iven, puci galendo: insan igten alacadir, hay-

vanlar distan. Insanlarin i¢i fesada elverisli olur.
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Koc;l Kocisi n¢ami ren: Insan insana ilagtir.

Koc;lsl nenak kva ti okotKomers: Insan sozii kaya bile ¢atlatir.
Kogisi toli var izgen: insanin gozi doymaz.

Kai do pafi ar nenate itkven: Iyi ve kétiiyii ayni dil soyler.

L

Lo3a nenate xoci ti in§valen: Tath dil ile 6kiiz bile sagilir.
Lo3a o¢komuz nkolo oksinu aven: Tatli yemenin osurugu aci olur.



Lu ziromz do gobeyi var aziyen: Lahanay1 goriyor, ¢eperi gore-
miyor. Bir seye ulasmak i¢in o6niindeki engelleri goéremeyenler i¢in
kullanilir.

M

Maxenetusi var migkifu, magkinusi var maxenen: Yapabilecek
zamanda bilemiyordum, 6grenince (bilince) yapamiyorum.

Makwvali skani si getaxi: Kendi yumurtani kendin kir.

Makvalisen gamaxtimerik makvali skums: Yumurtadan ¢ikan yu-
murta yapar.

Mang¢xome oncire musiz var gurun: Balik¢1 yataginda 6lmez.

Menceli mtutis ti aven, gecis ti aven: Kuvvet (gl¢) ayida da olur,
domuzda da.

Mgiri 3Kayiz ngxomi var i§open: Bulanik suda balik avlanmaz.

Misi n3xeniz gexena hemusi birapa tkvare: Kimin atma binmissen
onun sarkisini soylersin.

Mjora fuKarasi kyurki ren: Guines fakirin kirkudir.

Mjora nana ¢kimi, tuta baba ¢kimi. Movarvale murun3xepe da do
cuma ¢kimi: Glines annem, ay babamdir. Parildayan yildizlar kardesle-
rimdir.

MKyapus izmoces ti kotume suns: Cakal rityasinda da tavuk diisu-
ndir.

MKyapus kotume va-nigkvinen: Cakala tavuk emanet edilmez.

MKvali mxiriz mKvali suns: Peynir hirsizi peynir dasindr.

Mundi usuvu ngxomi va iopen: Got 1slanmamis balik tutulmaz.

Mtutiz mgeri langoni ugkin: Ay1 kurdu ise yaramaz sanir.

Mitvirisi mskvanobak miti var ofubinu: Karin giizelligi (manzaras)
kimseyi 1sitmadi.

Miinerisen iskurinen: Kacak insandan korkulur.

Mzuga Kala na-skiduns omgviru-ti agkinen: Denizle yasayan yiiz-
meyi de bilir.

Mzugasi suveris m¢imagen var agkurinen: Denizde islanan yag-
murdan korkmaz.

Mzugaz na-skidun mgkorineri var doskidun: Denizde yasayan ag
kalmaz.
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N

Na-gaxenen dulya seni gormotiz mot axvamer: Yapabilecegin isler
icin Allah’a yalvarma.

Na i¢ils do oxoyi nakodums gormotik gelugvels: Evlenene ve ev
yapana Allah yardim eder.

Na Ko nena gigkin heKo Kogire: Ka¢ dil bilirsen o kadar ¢ok
adamsin.

Na-giguns guskuri, na var-giguns megveni: Elinde olanin degerini
bil, olmayani da umut et.

Nana baba bere seni, bere ti musigeni: Ana baba evlat i¢in evlat
kendi bas1 igin.

Ncumoni na o§Komapiz 3Kariti ogvapi: Tuzlu yedirdigine suyunu
da igir.

Nana skaniz orom na xarkKisi nanas mot ogor: Anani seviyorsan
baskasinin anasina kufiir etme.

Ne dograrsan ¢anagune, o gelur Kasugune: Tiirkceden.

Nena gurisi nekna ren: Dil yiiregin kapisidir.

Nciri do gura cuma ren: Uyku ile 6lim kardestir. (Agir uykular
1¢in)

Ne¢xomi Kudeli sen va i§open: Balik kuyruktan tutulmaz.

N¢xoro mtugik Katu dogkidams: Dokuz fare kediyi bogar.

Nosi suka varen, nitaxen va nigen.: Akil salatalik degil, kirilip ve-
rilemez. Birine akil vermenin hi¢ de kolay olmadig anlatiliyor.

NuKu gon3Kamfa sakiz toli gon3Kare: Agzim agacagina, gozinii
acacaksin. Agzini agip alik olacagina, gézini agip uyanik ol.

N3a subuki fu Ko, ixik mendimertu: Goky(izi hafif olsa riizgar go-
turarda.

N3asi tude iri mutu gormotisi ren: Gogiin altinda ne varsa her sey
allahindir.

O

Ora musiz berez ti noKorare: Zamaninda ¢ocugun basini baglaya-
caksin.

Ora musiz gura ti Kayi ren: Zamaninda 6ltim de 1yidir.

Orak miti va gumez: Zaman kimseyi beklemez.

Oropa nenaten var itkven: Sevgi dilde olmaz.
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Otkute Kogi ivinefuKo cogoyi ivetu: Soylemekle adam olunsa, ko-
pekten adam olurdu.

Otkute nuku var isiren: Cok konusmakla ag1z asinmaz.

Otubinu seni gema va-i¢ven: Isinmak i¢in orman yakilmaz.

Oxvamesi kvaten oxoyi var ikoden: Cami tagindan ev yapilmaz.

Oxiyute ivefu Ko mtugiz avetu: Calmak ile varlik edinilse farenin
varlig1 olurdu. Hirsizlikla bir yere varilamaz anlaminda.

Oxon3use mjoraz var agkurinen: GOk giirlemesinden giines (irk-
mez.

Oxoris Tangrisi xe geluzin: Ev yapilirken Allahin eli deger.

Oxorisi gza pucis ti kugkin: Evin yolunu inekler de bilir.

p

Panda KarKala 3Kayise va ulun: Su kabag1 her zaman suya gitmez.
Her seyi bildigini sanma, her zaman her sey beklendigin gibi olmaya-
bilir.

Xizani Kogisi gyayi cogoyik ti var ipxors: Kot kisinin yemegini
kopek de yemez.

S

Si dibadisi ari doguru: sen dogunca biri 6lda.
Si na-gaxenen dulya Tangris mot akvan: Yapabilecegin isi Allah-
tan isteme.

S

Savval gebureyiz irik ma mo3Ken ya ugkin: Pantolonu yamali
olan, herkesin ona baktigini sanir.

T

Tapala dopxedat, magala biparamitat: Alcakta oturalim, yiksek
konusalim.

Tapala goberiz Kayi mo3ikapinen: Alcakca bir ¢eperden kolaylikla
atlanir. Basitce isler herkes tarafindan kolayca yapilabilir deniyor.

213



Tapala var yan§usinu, magala var gyan¢usinu: Kisa boylusu uza-
namadi, uzun boylusu egilmedi.

Toli uzgus mutu var ikvandinen: A¢ gozli, gorgustuzden bir sey is-
tenmez.

Tolik mendra ziroms, nosik toligen mendra: G6z uzagi goririir,
akil gozden uzag.

Topurisi lo3anobas butKucisi nzi ugun: Balin tatliliginda arinin ig-
nesi olur.

T

Toba dodgineyiz gakti, meyagxaloniz mekaxti: Durgun sudan kag
caglayandan ge¢. Sinsi insanlara giivenmenin dogru olmadigini anla-
tir.

U

Ucogore oxoyiz Katuk lalums: Kopeksiz evde kedi havlar.
Ucga pucisti k¢e mja aven: Siyah inegin de beyaz siiti olur.
Umganesi nena niyucare: BiyUklerin soziinii dinleyeceksin.
U’Kareli karmate va ikten: Susuz degirmen dénmez.

v

Var-digurasi kalamani var i¢en: Ogrenmeden ¢arik dikilmez.

Vartasi igbali ikti do iburbali: sansin yoksa don dolas ne yaparsan
yap hep ayni.

Vaypelapu Kafuk martepes oxoriz mtugi ¢opums: Ise yaramayan
kedi komsuda fare avlar.

X
Xamik ar Kogi iloms, nenak vitosi: Bicak bir kisi oldiirtr, s6z bin
kisi.
XarKkisi bergite ona va ixagken: Elin kazmast ile tarla kazinmaz.
Xarkisi nena xarKige var izden: Elin lafi ele tasinmaz.
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XarkKisi oxorcaz mot o3Ke, komok3onduna mu vare: Elin karisina
bakma, begenirsen ne olacak.

Xek xe bonums, jurik pici bonums: El eli yikar, ikisi yiz yikar.

Xoci on3xonese mot yoonam: Okiizii tavana ¢ikarma. Isi yokusa
sirme.

Xurmasen nezi va ingxalen: Hurma agacindan ceviz silkelenmez.
Bir is1 yaparken yolu yordaminda yapmali.

Xuyini bilmedugun atun ardine gegma: Tiirkce.

Y

Yagi dido ivasi mundis ti isven: Yag1 bol olan kigina da stirer.
Yemem deyen sofra Kurutur, oturmam deyen iskemleyi ¢urutur:
Tiirkce.

Z

Zenginisi mamulik ti skums, xocik ti in¢vals: Zenginin horozu da
yumurtlar, bogas1 da sagilir.

Zenginisi oncirez inciri, fuKarasi gyayi ¢komi: Zenginin yataginda
yat, fakirin yemegini ye.

3

3ana gemti var gyulun: Yas (sene) asag1 inmez, hep yukar1 ¢ikar.

3anak miti var gumez: Yillar kimseyi beklemez.

3anaz var nifisinen: Zamana yetisilmiyor.

3Kari ongaxuten yagi va-gamulun: Suyu ¢alkalamkla yag ¢ikmaz.

3Karis gamaxtimeri ngxomiz dagxurisen var askuyinen: Sudan
¢tkmis balik atesten korkmaz.

3Karisi momaleyi 3Kayik imers: Suyun getirdigini su gotiiriir.

215



DEYIMLER / NOTKVAMEPE

Bu ¢alismadaki deyimler dizini alan calismalariyla ortaya ¢ikarilmis-
tir. Calismamiza aldigimiz deyimler siiphesiz ¢ok eski zamanlarda
sOylenmis olup, dilden dile, kulaktan kulaga hi¢ yazilmadan giinimui-
ze kadar gelmistir. Yazili bir Laz edebiyatinin olmayisi siire¢ i¢inde
azimsanmayacak sayida deyimin kaybolmus olabilecegini akla getir-
mektedir. Deyimler gercek anlamlarindan farkli anlamlar tasiyan ve
herkes tarafindan kabul gormiis sozlerdir. Deyimler i¢in soylenebile-
cek en onemli bir baska 6zellik, bazi deyimlerin soylendigi dile 6zgi
olup baska dillerde bir anlam bulmamasidir.

Lazca ve Megrelce, ylzyillar boyunca ¢esitli kiilttrlerle bir arada
yasay1p onlarin etkisinde kaldig: i¢in, bu kiiltirlerden bazi atasozii ve
deyimleri dogal olarak diline gecirmistir. Bunu ortak bir cografya
paylasiminin kaginilmaz sonucu olarak gormekteyiz.

Bazi deyimlerin baska dillerde ayni anlamda karsilik bulamadigi-
n1 soyledik. Hentiz yazili bir dil olmasa da bu kuralin Lazca i¢in de
gecerli oldugunu gormekteyiz. Bir¢ok Lazca deyim ve atasozleri tize-
rinde calisilarak, Turkce ve bazi bati dillerine ¢evrilince deyimlerdeki
vurucu anlamin kayboldugu gortlmistir. Ancak ger¢ek anlamlariyla
kullanilan deyimler baska dillere ¢evrildiklerinde de anlam bulabili-
yor.

Bu kitapta bir araya getirmeye ¢alistigimiz 600 civarindaki deyim
ve 200 civarindaki atasozi giinimiizde aktif olarak kullaniimaktadir.
Bu deyimleri bulmak, toplamak ve kullanildig1 sekli ve yeri gormek
icin kullanildig1 alanlara gidilmistir. Birgok deyimin kullanilisi pratik
olarak koyli ve yaslilara yaptirilmistir. Arhavi’nin Lome, Yakovit,
Baxta ve Kordelit koyleri ile merkezde alan yoklamalar1 yapilmistir.
Bu ¢alismalarda 6zgiin kullanilmayan, kullanilir gibi olup baska dil-
lerde de ayni anlamlar1 igeren deyimlerden 6zenle kacilmistir.
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Bu ¢alismanin bu alanda yapilan ilk ¢alisma olmasi, benzer ¢a-
lismalarin olmamasi, hem metod olarak, hem yeterlilik olarak bir¢ok
eksik ve yanlist beraberinde getirecektir. Ancak bu tip ¢alismalarin
zaman gecirmeden arttirilmasi ve yeni eserlerin ¢ikmasi ile yanlisla-
rimiz en aza inecektir.

Lazcanm hentiz yaz1 dili olmayisinin yazmaya bir engel teskil
etmedigini gostermek ve Lazca bilmeyenler i¢in de bol pratik olur
distincesiyle biitiin deyimler Lazca ciimle i¢cinde kullanilip Turkgeleri
de yaninda verilmistir. Bazi deyimlerde de anlasilmasina yardimeci
olur amaciyla yuklendigi ifade disinda ilk ctimlede gercek anlamlari
verilmistir.

Deyimlerin Genel Ozellikleri

1- En 6nemli o6zellikleri sozlik anlamlar1 disinda bir anlatimlari
olup kaliplasmis sozcuikler olmasidir.

Tiirkce. Altinda kalmamak, Basini baglamak, Kani1 kaynamak.

Lazca. Ar gzasi, Ca¢a oxvatu, E¢Kideri Koci, Nana fayiKeyi.

2- Cogu soylendigi dile 6zgti olup baska dillerde anlam bulmaya-
bilirler.

Tiirkce. Cantada keklik, Ipe un sermek, Yangina korikle gitmek.

Lazca. Amaxunu, Al do ucisa obgaru, Kucxe ktalasi, M3Kosen
Xxurmase

3- Kimi deyimler uyaklidir. Bunlarin bazilarinin anlamca pek bir
ifadeleri yoktur, sadece soyleniste glizeldirler.

Tiirkce. Havada bulut, sen beni unut. Yere bakan yiirek yakan.

Lazca. Cinka ¢inKa xoroni, badiz bozo muroni. Mesel meseli, ar
guda mseli.

4- Kimi deyimler basit sozler gibidir.
Tiirkge. Cek elini, Vuruldum, Yandik, Yikildik.
Lazca. Beroba, Elazartu, Gekteri bore, Korbala, Mot kancum

5- Bazi deyimler imal1 olup bazi olaylara gonderme yapabilir.

Tiirkce. Kiyamet mi koptu, Mercimegi firma vermek, Sudan
ucuz.
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Lazca. Apiko amadgin, Dumcxu, Karavi elongasen, Kikil
eligasen.

6- Kimi deyimler inanglardan kaynaklanir, dualar ve beddualar
vardir.

Tiirkce. Ah1 tutmak, Carpilmak, Hayir duasi almak, El 6penlerin
cok olsun, Yiiz yasma gelesin, Yok olasin, Kokiin kurusun

Lazca. Domralu, Galenisi, Menkomu, MotKo minon, Altuni na-
zumare, MegaKarbas, Megok 3a do megoglutas.

7- Baz1 deyimler sirf konuyla ilgili vurgular1 bildirir. Bu tip de-
yimler ¢ogunlukla birinci soze gore anlam bulur, ikinci sozleri tek
basina anlamsizdir.

Tiirkce. Agik sagik, Ince mince, Uzak muzak, Yalan dolan,

Lazca. Abgal cabgal, Amaonu gamaonu, Elavriya gelavriya,
Me3sxey mo3xeyi, Mo¢Ka mogKa.

8- Bazi deyimler atasozlerine doniisebilir. Ornegin “aci patlican”
bir deyimdir, ama “ac1 patlicani kiragi calmaz” bir atasozidir. Lazca-
da “badi n3xeni” yash insan anlamina gelen bir deyimdir. Ama “badi
n3xeni var axoronen” yasli insanlarin bir¢ok isleri yapamayacagi an-
laminda bir atasozudiir.

Bugiine kadar boyle bir ¢alismanin yapilamamis olmasi ilk zor-
luklar da bize gogusletmis oluyor. Lazcanin Tirk¢eden ¢ok farkli bir
dil olmasi sadece yazma ve konusmada degil, dilin her alaninda goz-
lenebiliyor. Deyimler dizininin daha 1y1 anlasilmasi ve daha 1yi kulla-
nilmasima yardimci olmak amaciyla Lazca deyimlerin soylenise ve
bazi1 anlamlara gore siniflandirilmasini uygun gordik. Halk deyimle-
rinde boyle bir siniflandirmay1 kural olarak degil, deyimlerin kolay
anlasilabilip kullanilabilmesi agisindan 6neriyoruz.
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Deyimler 1. Grup

Bu gruptaki deyimler kelimenin tam anlanuyla deyim olanlardir,
hi¢chir zaman ger¢ek anlamlar tasimaziar.

A

Ali do ucisa obgaru: (Boyundan kulaga kadar aglamak) iki gozii
iki ¢cesme aglamak. “Berek nana-musi var zirusi ali do uci sa obgaruz
megu” Cocuk annesini gormeyince iki gozi iki ¢esme aglamaya dur-
du.

Ar xete kgumert: Tek elle bekliyoruz. Ornegin herhangi bir seyi
birlikte yapmak i¢in veya yemekte birlikte olmak i¢in sozlesilip geg
kalindig1 zaman ev sahibi ya da bekleyen kisiler ise baslamis ya da
yemege oturmus olabilirler. Geg¢ kalan kisi heniiz yemege oturulmus-
ken, ya da yemekten kalkmadan gelmis ise, digerleri sanki bir elleri ile
beklediklerini ifade eden “hayde komoxti ar xete k¢umet™ haydi gel,
tek elle bekliyoruz diye mahcubiyet 6rtmeyi ifade eden bir deyimdir.

B

Badi n3xenisi xoroni: Yash atm oyunu. Artik belli bir yastan son-
ra genglige yonelik seylerin yapilmasinin uygun olmayacagini vurgu-
lamak i¢in kullamlir. Yasi basi ilerlemis kisiler baz1 isleri yapmak
isterlerse de pek beceremezler. Boyle durumlarda bu deyim, “ Badi
n3xenisi xoroni he-Konari iven” Ihtiyar atm horunu o kadar olur sek-
linde kullanilir.

Bere bayiz obantalit: Coluk ¢ocuga karistikk, ¢ocukluk ¢agini as-
tik. “Bere bayiz obantalit ckva ora mekemiles” Coluk ¢ocuga karistik,
artik vaktimiz gecti.

Bere bayiz koxopskidit: Coluk ¢ocugun elinde kaldik. “Miti var
doskidu ki cuma, bere bariz koxopskidit” Kimse kalmadi ki birader,
coluk ¢cocugun elinde kaldik.

Beterinden emine ile yarebbi: Tiirkce. Cok usandirmis, ¢ok bik-
tirmis bir sey i¢in ya da bir kimse i¢in veya haylaz yaramaz ¢ocuklar
icin soylenir. “Beterinden emine ile yarebbi, he berepe Kala mugo basi
ixenen” Aman yarabbi, o ¢ocuklar ile nasil bas edilir.
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Bgara megamu: Yas ilan etmek, olim haberini vermek. ‘“Kogi
cinaze moyonaman ala oxoyiz bgara var megez” Adami cenazesini
getiriyorlar ama eve hentiz 6liim haberi1 verilmedi.

Burgulepez jin va e3a3Komilu: Dizlerineden yukar1 bakmamak.
Bir saygi ifadesi. “Bere ¢kimik ma burguliz jin va e3emo3Ken” Benim
cocugum dizimden yukar1 bakmaz.

Buyugi n¢ala: Biyiklar1 giir ve uzun, palabiyik. Ncala: Miswr bit-
kisi. “Kogiz neala steyi buyugi golazin” Adamin misir tarlast gibi giir
biy1g1 var.

Buyugi o¢imosu: Biyik burmak. “Berepek dulya ikoman, baba
golaxen do buyugi ¢imosums” Cocuklar ¢alisiyor, baba oturup biyik
buruyor.

C

Cogori gale va itkogen: Kopek bile disari atilamaz. Bir misafir-
perverlik ifadesidir. Bir sahiplenme durumudur. Lazona da evlerin
birbirinden ¢ok uzak olmasi gece ya da kot havalarda gezmeyi zor-
lastirir. Genelde kott hava sartlarinda evine donmek isteyen misafirle-
re bir deger verme ifadesi olarak kullanilir. “Ge hagi so uluii cogoyi
gale va itkocen” Yahu simdi nereye gideceksin; kopek bile disar1 atil-
maz. (Laz kulturiinde kopeklerin kesinlikle eve alinmadigini, ne olursa
olsun disar1 atildigini biliyorsak boyle bir deyimin olusma sartlar1 bize
yuzlerce yil onceki Lazona iklimi hakkinda ipuglar verirken insanliga
verilen degeri de hatirlatiyor)

C

Ckva Kayite: Bir veda sozii. “ckva Kayite biirat” tekrar 1yilikle
goriselim.

C

Cexni oxenu: Bir meyve ya da sebzeyi her mevsim ¢ikist ilk defa
tatmak. “Sukasi ora golilu do ¢exni va mixenun’ Salataligin mevsimi
gecti, ben tadina bakamadim.

Cuburik pen3kvasen gamaxtusi so mesapxefi ya tkudoren: Kesta-
ne kabugundan c¢ikinca nerede bulunuyordum/yasiyordum demis.
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Kestene disar1 ¢ikinca yasadigr kabugunu begenmemis. Bu deyimde
insanlarin gegmislerini, nereden geldiklerini bilmeleri ve bunlara saygi
duyulmasi gerektigi vurgulaniyor.

D

Dadik bozo momgasen / §ufaren irda skule: Dadi (yash kadin, tey-
ze, hala) bana kiz verecek ama daha kugiik buiytidikten sonra. Bu
deyim biraz yasi ge¢ip evlenmemis kisiler i¢cin soylenir. Genelde ¢ok
secict olduklarindan herkesi begenmeyenler, kendilerini ignelemek
icin soylerler. Yani teyzesi kiigiik kizi istedigi gibi yetistirecek. Ayrica
hentiz ger¢eklesmesi ¢ok uzak ithtimal olan isler i¢in “daha ¢ok bekler-
sin” anlaminda bu deyim kullanilir.

Didi izmoce oziru: Buytk riya gormek. Olmayacak seyler soyle-
mek, olmayacak seyler istemek. “Si didi izmoce gaziru doren” Sen
buyuk ritlya gérmiissin.

Didi ncirik gigaz: Beddua. “Didi ncirik na-gigasen” Buyuk uyku-
lar alsin seni, bir daha uyanamayasm. Bu deyim durup dururken yapi-
lan bir beddua degil. Cok uyku uyuyanlara, uykudan dolay1 islerini

aksatanlara bir sitem seklinde soylenir.
Doxunute Kikil elamalu: Otura otura kok salip filiz vermek anla-

minda, ¢cok oturan tembel kisileri elestirmek i¢in soylenir. “Sa doxedi

Kikil eligare” Otur bakalim filiz vereceksin.

Dum¢Ku steyi omralu: Dua. Karinca gibi tremek. Neslin devam
etmesi i¢in dua niteliginde dilektir. “O na dumg¢kKu steri imralaten”
Karinca gibi ¢ogalasimz. Ozellikle kendinden yash kimselere iyilik
yapan kisi boyle dua alir. Anlami, 1yilikseverlerin ¢ogalmasini temen-
ni etmektir.

Dunya geyktetu do oncgorek okagu doren: Diinya yikiliyormus da
ay1lp denen nesne durdurmus. Yeryiiziinde insanlarin her seyi yapabi-
lecegini, ama bir¢ok seyi utanmanin engelledigini igerir.

E

E na coxo egazdasen: Beddua. Adm kalksin, adm batsin anlamin-
da.
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E na gega¢Kadasen: Beddua. Agzin kapansin. Cok konusana ya
da ¢ok cagrilip da ses vermeyene soylenir.

E na megaKarbasen: Beddua. Kuruyasin insallah.

E na megok3a do megoglutasen: Beddua. Kuruyup ¢iiriiyesin in-
sallah.

G

Gondgineyi sicalepesi korba: Damatlarin problem olmus, halk
arasinda bir o kadar da yayilmis, mideye diskiinliklerini ifade eden
bir deyimdir. Lazlarda damatlar ¢ok énemsenir. Ozellikle yeni donem-
lerde bazen haddinden fazla deger verilir. Bu iltifat en ¢ok damatlar
icin yapilan davetlerde bol ¢esit yemeklerle ve ikramlarla stislenir. Bu
olgu yokluk ¢eken bir¢ok aile i¢cin ekonomik olarak hep buytik bir
problem haline gelmistir ve boyle bir deyim ortaya ¢ikmistir. Kitabi-
mizin siirler boliminde konuyu c¢ok agik bir sekilde hicveden bir
destana yer verilmistir. Bkz. Sicalepesi destani.

Guda var {iKina var, mot moxti museni: Herhangi bir yere is yap-
mak i¢in ya da yardim etmek i¢in eli bos gidenler i¢in soylenir. Ne ise
yarayacaksin anlaminda kullanilir.

Gunze gzas gedginu: Sonu gérinmeyen uzun yola ¢ikmak. Oli-
me giden yol. “Papuli gunze gzas gedgin, mu ivasen va mickinan”
Dedem uzun yola girmis ne olacak bilmiyoruz.

“Gumze gzas gebdgir, domixalalit” Uzun yola gidiyorum, hakki-
niz1 helal edin.

Guriz dagxuyi dologzinu: Yuregine ates dusmek. “Bognisi guriz
dagcxuri kodolomagzu” Duyunca yuregime ates dustu.

Guriz guri gebazgu: Yiregini yiregine basmak. Yiregine tas
basmak. “ Ma muperepe mogodez do iri guriz guri gebobazgi”” Bana
neler ettiler de ben yiiregime tas bastim.

'

G

Gormotko minon: Aman tanrim! “Gormoiko minon mupe bzirom”
Aman tanrim neler gérityorum.

Gurerepesi surise: Olillerin camina, 6lilerin ruhuna. “Ar jKari
komomgi skiri gurerepesi suyise” Bir su ver yavrum Olilerin ruhu i¢in.
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H

Haya mcvesi do silya agani: Yeni bir giysi alindiginda hayirli ol-
sun anlaminda kullanilir.

Hasso mskeyi mugo iven / Ne Kuzi do ne Kopa iven: Boyle sey na-
sil olur, na kasik olur ne kepge. Sasilacak bir ise espiri karistirmak.

Hasso seyi mugo iven: Hayret. Cok sasilacak, beklenemedik du-
rumlarda kullanilir. Boyle sey nasil olur. “Ce hasso seyi mugo iven’
Yahu boyle sey nasil olur.

Hemus nenate ¢egmese va-ilen: Onun soziine gtivenilmez. “Ma
hemusi nenate ¢e¢mese var bulur’”Ben onun soziiyle tuvalete bile
gitmem.

Heya xoca Kitxeri: Cok uygun olur. O kadar uygun olur ki... Bi-
cilmis kaftan anlaminda.

2

i

1di Kitxi, moxti gijvare: Git sor, gel soyleyecegim. Bazi ciddiye
alinmayan sorulara boyle cevap verilir.

igbali migutuko ¢umandele mavefu: Eger talihim olsa, sansl1 ol-
saydim simdiye kadar olurdu.

in¢iri do purguma tiz gecanu: Basa gelmeyen is kalmamasi. “Ingiri
do purcuma tiz kogemaganu”Basima gelenler, bana ¢ok c¢ektirdi.

K

Kgin kukayi: Halk inanci. Anlami, kanca gibi bukiilmiis ihtiyar
kadin. Salatalik zamaninda tarlaya dadanan ¢ocuklar1 korkutmak i¢in
uydurulmus hayali bir varlik. “Vasa soti suka dojilare, hek kg¢in
KukKayi ren leiaz ko dologongams” Sakin salatalik toplamaya gidersin
orada kg¢in KuKayivar. Seni yerin dibine ¢eker.

Karmatesi nKolage moxtiyi: Degirmen anahtari i¢in mi geldin? Bir
yere gidildigi zaman ¢ok erken kalkilirsa boyle bir deyim kullanilir.

Tirkge de ates almaya gelmek gibi. “Alavise so ulur karmatesi

nkolase moxtiyi” Allah askina nereye gidiyorsun, degirmen anatarina
mi geldin?
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Kvaz gebdgana gyoxedun, uga ren baxti ¢kimi: 4.S. Tasa bassam
1z kalir, baht1 karayim ben.

Ksinis Kitxezdoren so ulur? O¢u do oxaluse ya / {fKoyiniz
Kitxezdoren so ulur? Ozi3u do oxeluse ya: Osuruga (sessiz) sormuslar
nereye gidiyorsun? Yakip kavurmaga demis. Sesli osuruga sormuslar
nereye diye, giilmekten kasip kavurmaga demis.

Kyona gedu: Aydinliga ¢ikarma, selamete ¢ikarma. Coluk ¢ocu-
gu yerlestirmede, kardes ya da buytklerin islerinde yardime1 olmada
kullanilir. “Bozos kyona kogebodvi ala bi¢i seni mutu va maxenu”
Kizimi yerlestirdim ama oglum i¢in bir sey yapamadim.

Kyona gedveri: Her isi yapilmis, sorunu olmayan. ‘“Ma tangrisen
kyona gedveyi bore, mutu va minon” Ben Allah tan her seyi almisim
bir sey istemiyorum.

K3apasi ora: Halk inancit. Ciriime zamani, ¢irikk ay1. Lazona’da
yaklasik temmuz ayinin ikinci haftasindan agustos ayinin ikinci hafta-
sina kadar gecen siire k3apasi ora (curik ay1) diye tanimlanir. Boyle
tanimin sebebi bu zamanlarda disarida kalan her seyin adeta ¢urtime-
sindendir. Bu donemde havalar sik sik yagar ve yagmur yagmadigi
zamanlarda da hava kapali olur. Nem oraninin en ytksek oldugu bu
donemde birka¢ giin disarida kalan bir giyim esyasi hemen ¢lirimeye
baslar ve ¢ok kot kokar. Curtimenin suda basladig inanciyla bu do-
nemlerde derelerde ylzmek tavsiye edilmez. Suya girmeye mecbur
kalip suyla hasir nesir olan kisilere ya da ylizmek isteyenlere bakir
yuzilk veya bilezik takmalar tavsiye edilir. Bakirin ¢iirimeyi 6nleye-
cegine inanilir.

A4

K

Karavi elangu: Gemi sahibi olmak, varlikli olmak anlaminda kul-
lanilir. “Ce heko dulyaz mot na¢kide Karavi sa elon¢areyi” Yahu o
kadar isle helak olma, gemi alacak degilsin ya. Zengin olacak degilsin.

Kardas Kardas ile minci para ile: Goriildugii gibi bu deyim Turkge
olarak oldukca sik bir sekilde kullanilir. Her seyin maddi bir bedeli
oldugunu, kardese dahi bedava bir sey vermenin miimkiin olmadigma
vurgu yapar.

Katuk Kudeli na-var gyusumez / Katuk Kudel na-var gyon3ams:
Kedinin bile kuyruk degdirmedigi, 6nemsiz olan seyler. Uzerinde
durmaya ve tartismaya degmeyecek kadar 6nemsiz seyler. “Ce Katuk
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Kudel na var gyusumez seepez heko mot ukKudelam” Yahu kedinin
bile kuyrugunu degdirmedigi seylere o kadar tisteleme.

Kavli gedu: Lades tutmak. “¢kim Kala Kavli gegadveni”Benimle
lades tutusabilir misin?

Kiblese kele gekteyi bore: Yikilmisim ben, vurgunum ben.

Kikili elagu/elamalu: Filiz vermek, uzamak. “Va idana mu iven
Kikili elegagaseni” Gitmesen ne olur, boynuz mu ¢ikaracaksin?

Kingi steyi oxtimu: Kus gibi gitmek, ucup gitmek. Cok cabuk
gitmek anlaminda kullamlir. “Kingi steyi idi do komoxti” Kus gibi
gidip geliver.

Kogi soren kudi so elazin: Adam nerede kep nerede. Adamina go-
re olmayan isler1 vurgulamak i¢in kullanilir. “Oxenoni dido dulya ren
ala mik vasen, Kog¢i soren kudi so elazin”Yapilacak ¢ok is var ama kim
yapacak, kep bir yanda adam bir yanda.

Kolokobos na mo¢Kodare: Beddua. Soyun tikkensin anlaminda.

Krima meknu: Ahi tutmak. “Krima ckimi konaknu” Benim ahim
tuttu.

Kugxe ktalasi: Gelenek. Ayak donmesi. Geri donme anlaminda.
Lazlarda gelenektir, bir kiz digin yaptiktan Gi¢ giin sonra baba evini
ziyarete gelir. Geleneksellesmis bu ziyarete “Kugxe ktalasi” denir.

Kukkusi gecginu: Halk inanci. Guguk kusunu yenmek. Sabah er-
ken kalkmaya tesvik i¢indir. Lazlarda sabah agzina hi¢ lokma koyma-
dan guguk sesini duyan kisi guguk kusuna yenilmis, eger guguk sesini
duymadan bir seyler atistirmigsa guguk kusunu yenmis sayilir. “A4
mutu kamabi¢koma do baem KukKuz gebocgina” Bir seyler atistira-
yim da bart guguk kusunu yeneyim. Lazlarda dogaya kars: aktivitede
geri kalmamak i¢in guguk kusunu yenebilmek onemli bir geleneksel
olgudur. Ozellikle ¢ocuklarin erken kalkmalarini saglamak igin, bir
yaris tadinda heveslendirmeye ¢alisilir.

Lopinci va ren: Yagma degil, sahipsiz degil anlaminda kullanilir.
“Haya iriz var yagopen, lopinci varen hesso” Bunu herkes alamaz
yagma degil oyle.

M

Ma si gogixti: Ben sana kurban olurum.

Megnapusen gale: Benzetmekten uzak. Bir hastaligi ya da koti
bir olay1 anlatirken benzetmek gibi olmasin denecek durumlarda kul-
lanilir.
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Mgiri 3Kayis ngxomi o¢opu: Bulanik suda balik avlamak. Bir 1si
bilmeden ezbere yapmak anlaminda kullamilir. “S7 mgiri §Kayiz
nexomi ¢opum”Sen bulanik suda balik avlaniyorsun.

Mskoyini dologzu: Ac¢higin  mideye vyayilmasi. “Mskoyini
kodolomagzu” Ac¢lik mideme yayildi.

Mundisi xufula soren var gigkin: Popondaki delik nerede bilmi-
yorsun. Diinyadan haberin yok anlaminda. “Si mundisi xutula so gigun
va gickin, mutusi zmbari va gigun’Sen kigindaki delik nerede bilmi-
yorsun, hi¢bir seyden haberin yok.

Mupa do so bidare: Alay, seving, hayret. Ne yapayim, nereye gi-
deyim, nereye kacayim. “Mupa do sobidare, ¢ckva ucik mupe
mignasen”Ne yapayim, ne edeyim. Kulagim daha neler duyacak?

Ma3udi 3an3ate elobun: Yalani heybe ile tasir. Cok yalan konusan,
sozlerine giivenilmeyecek kisiler i¢in soylenir. “Hemusi nenaz mot
uyucam, mzudi 3an3zate elobun”Onun lafin1 dinleme, yalani heybeyle
tasir.

M3Kkiris xardali ge3ku: Pireden havyar ¢ikarmak. Sinekten yag ¢i-
karmak gibi, cimrilik ifade eder. “Hemuk mitiz mutu komegcamsi?
M3 Kiriz xardali gyoiKams™ O kimseye bir sey veriri mi? Pireden har-
dal almaya ¢alisir.

M3Kkiri okvaru: Halk inanci. Pirey1 hadim etmek. Bu deyim ya da
gelenek batil bir inangtir. Laz kadinlar1 baharin ilk giinlerinde pirelere
kars1 onlem olarak tavana ¢ikip birkag tekerleme ile bu gelenegi siir-
durtrdi.

M3Kosen xurmage: Karayemisten-hurmaya. Alakasiz benzetmele-
re ornek vermek i¢in kullanilir. Veya ¢ok uzaktan akrabalari yakin
gosterme durumunda alakasiz anlamina gelen “mjiKosen xurmase”
denir

M3Kkosi buika goyixfasi: Karayemis yapraklarini dokiince, kara-
yemis yapraklar1 dokilince. Bilindigi gibi karayemis yapraklarini
dokmediginden bu deyim, Turk¢ede ¢ikmaz aym son Carsambasi
deyimine denk gelir. “Dadi si pote Mpolis’e var idareyi?” Teyze sen
hi¢ Istanbul’a gitmeyecek misin? “ Var skiri ¢kimi, bidare ala m3Koz
butka goyxfasi”Hayir yavrum, gidecegim ama karayemisten yapraklar
dokulince.
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N

NKkiyaz nogkeyi gelasu: Ocagin kenarini komtr ile ¢izmek. Turkge
karsiliginda duvara bir celtik atmak anlamina gelir. “Ce si sore, mtelli
gonduni a nkiyvaz noskeyi kogelebusva” Yahu sen nerelerdesin, hepten
kayboldun duvara bir ¢eltik atayim bari.

Nogamisa gamuluyi: Siradan bir yere gidilirken bir1 Gstiinti basini
degistirmek i¢in disarida arkadaslarini biraz fazla beklettigi zaman
acele ettirmek ic¢in soylenir. “E monoren hako oraz mu ikom,
nogamisa gamuluyi?” Bu kadar zaman ne yapiyorsun, gelin mi ¢iki-
yorsun?

Nogamisa mo3opxu: Gelini siislemek. “Jur saafiz mu ikomt,
nogamisa mojopxumti” 1ki saattir ne yapiyorsunuz, gelin mi
suslityorstintiz?

Nosi uparamiessi ¢e¢mez molaxeliyii Akil dagitilirken
tuvalettemiydin? Sende hi¢ akil yok mu anlamini verir. Birisi sagma
sapan konusur ya da akilsizca bir is yaparsa boyle bir deyimle elestirel
bir karsolik verilir. “Nosi iparefusi si sorfi, cegmez molaxefiyi?” Akil
dagitilirken sen neredeydin, tuvalette miydin?

Nostoni gamagu: Tadim c¢ikarmak. “Hanjo inoraz doxunusi
nostoni gamabigare”Bu sene kisin dinlenmenin tadini ¢ikaracagim.

Nuku naKi efaxu / efaxeyr: Agiz burun kirmak. “Xilli iparamiti
vana nuku naki egitaxam”Dogru konus yoksa agzini yiiziini kirarim.

N3ase mskala medu: Goge merdiven dayamak. Zor isleri becer-
mek. “Xasanik hesso dulyape ikomz ki n3az mskala nodumers”Hasan
oyle 1sler beceriyorki, goge merdiven dayayip ¢ikiyor.

N3asen muru3xi metkogu: Gokten yildiz disirmek. Bir isi ¢ok
zor yapmak. Ya da ¢ok palavra atmak. “Hesso muturenpe tku ki,
n3asen muruixepe kodibgu” Oyle seyler soyledi ki, gokteki yildizler
yere sagild.

N3umu ogzalu skani: Yeterki git, gitmen kalmandan daha hayirh
olur anlaminda.

O
Ocinopuz gamaxtimu: Taninacak halden ¢ikmak. “Heko izabunu

doren ki oginopuz kogamaxtu doren” O kadar hastalanmis ki, tanina-
cak halden ¢ikmis.
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Om¢Komez do gemiskvez: Yiyip yuttular beni. Cok eziyet ¢eken,
cok usanan biri sitem olarak soyler. “Muntxa pi va-golomixtu,
om¢komez do gemiskvez” Ne yaptiysam yaranamadim, yediler bitir-
diler beni.

O na gobuxtare: Kurban olurum ben.

O na gogagarare: Sevgi. Oy sarillayim sana “O na gogagara do
gogagarare” Oy kurban oldugum, sarilayim sana.

O na gogixtare: Kurban olayim-olurum sana.

O na guxtanoren: Kurban olsunlar.

O na osi 3aneri ivare: Dua. Yiiz yasma gelesin. Genelde yash kisi-
ler genclere soyler. “O na osi 3aneri na mavare” Y iz yasma gelesin.

O na suri misinare: Sevgi ve minnet ifade eden bir deyim.
Surimsine genelde can yoldasi olarak bilinir ve genelde o sekilde de
kullanilir. Aslinda boyle olmadigi dikkat edildiginde anlasiimaktadir.
Cunki surimsine hitabi hep kictiklere yapilan ve sevginin disinda
biraz da tatli bir minnet barindiran ifadedir. Yani kendinden buyik
kisiye surimsine denmez, denirse de yerinde bir kullanim olmaz. Ne-
den diye sorulursa, -mgine ekinin suri kelimesine kattigir anlam ken-
dinden sonraki zamana vurgu yapiyor. Benim canimin yasaticisi, de-
vami gibl. “O na sur miginare” kisaca, “camma can katarsin insal-
lah” diye agiklanabilir. Zaten bunu ¢ogunlukla ana-baba veya dede-
nine ¢ocuklara kullanir. Bu ytizden en azindan sdylenen kisi soyle-
yenden kii¢iik olmali ki, soyleyenin canina can katip onu anabilsin.
Bir bakima da buyiiklerin yasamdan sonra anilmalar1 kti¢tiklerin elin-
dedir vurgusunu yapiyor.

On3orute 3Kayi ozdu: Elek ile su tasimak. ‘“Ma si igilasi ¢anda
skaniz onzorute 3Kayi bzdare” Sen evlenirken diuguniinde elek ile su
tasiyacagim.

On3elisi megkineyi: Besik kertmesi. “Emine onjelisen meckineyi
¢ckimi ren”Emine benim besik kertmemdir.

Ordonayi gyaoba: Erken kusluk vakti “Cumanise ordonayi
gvaobaz kcumer” Yarin erken kusluk vakti bekliyorum.

Orzosi baba: Sandalye babasi. Iskele babasi anlaminada kullanilir.
“Skanden ancaxi orzosi baba iven” Senden ancak sandalye (iskele)
babasi olur.

Otxo xete goKoru: Dort elle sarilmak. “Otxo xete gakori” Dort el-
le saril.
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Otxo xete oxenu: Dort elle yapmak. “Otxo xete ikoms™ Dort elle
yapiyor.

Oxorcasi Kurtaz doloxunu: Karinin donuda olmak! Karisimin so-
zinden ¢ikmayan ve karisinin idaresinde olanlari ignelemek i¢in soy-
lenir. “Hemdi oxorcase ukitxeli ozguse var alen, oxorcasi Kurtaz
doloxen” Hamdi karisina sormadan tuvalete gidemez, karisinin séziin-
den ¢ikamaz.

Oxoriz mamuli ren gale daduli: Evde horoz kesilir, disarida tavuk.
Evde karisma ve ¢ocuklrma celallenip disarida stiklim pukliim olanlar
i¢in soylenir.

Oxo3oneyisi Kurbani: Anlayisliya can kurban. Bir isin yapilmasi
istenirken ya da bir olay anlatilirken, karsidakinin anlayisi i¢in soyle-
nir.

P

Papaz omkun: Muhallebi i¢inde ylizmek. Higbir ihtiyaci olmayan,
tuzu kuru olan. Heniiz hayatin zorluklarin1 bilemeyenler i¢in sik¢a
kullanmilir. “S7 ¢kva mu ziri skiri dahalugi papaz omku” Sen daha
negordiin ki yavrum hep tuzun kuru.

Parvi (bufKa) steyi Kogi: Yaprak gibi adam. Soziine giivenileme-
yen. Yaprak gibi evirip ¢evirip konusan. "Ma Alisi nenaz Kapula var
memadven, parvi steyi Kogi ren”Ben Alinin sézline glivenemem, yap-
rak gibi adamdir.

Pilargetor bore / Gverdi nosiz var bore: Pilargetliyim yarim akalli-
yim. Arhavi’nin Pilarget koyt halkinin uyanikligi ve zakasina yapilan
bir espiridir.

Pir¢i var notkomers: Toz kondurmaz.

p

Pefra cici: Bilinmeyen ¢ok uzak bir yer. Bazen nerede oldugu so-
rulan kisi kizarak ““Petra ciciz borti”diye cevap verir.

Pici gamaxominu: Agzin kurumasi, damagin ve girtlagin kuruma-
s1. “Pici gamamixomu ar 3Kayi opsvafi” Damaklarima ve girtlagima
kadar kurudum, bir su i¢gseydim.

Pici megamu: Yiiz vermek, simartmak. “Berez heko pici mecamu
mutu varen” Cocuklara o kadar yiiz vermenin bir anlami1 yok.
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Picis mo¢Kidu: Yiize vurmak. Utandirmak. “E ma domaxenutina
nukuz mot momogkidam™ Ben yapabidiysem de ylziime niye vuru-
yorsun.

Pura pura do milleti gebimxasinare: Avazim ¢iktig1 kadar bagirip
millete rezil olacagim. Belli bir ¢abayla laf anlatilamaymca kadinlar
kullanir.

S

Si bere gi3umenan: Sana daha ¢ocuk derler, senin bu islere aklm
ermez anlaminda kullanilir. “S7 skiri bere gijum3nan, haso serepez
mot akater”Sana ¢ocuk derler yavrum, boyle i1slere karisma.

Si dido dogavu: Sen ¢ok oldun. ikaz. “Ckva gibagun, si dido
dogavu” Artik yeter, sen ¢ok oldun.

So m¢iperen hek me¢Kodas: Tiirkceden. Nerede incelirse oradan
kopsun.

So m3kuns do so misume: Nerem agriyor neremi ovuyorsun. Biri-
st anlatilanlara duyarsiz kalir veya anlayamazsa “ben ne anlatiyorum,
sen neden sz ediyorsun” anlaminda séylenir.

Suveyi megamu: Diizene koymak, ayarlamak. Birine tutumlu ol-
may1 6gretmek, yerinde harcamak ve yerinde kullanmak. “Berepez
var niskvinen skiri, suveyi si megare” Cucuklara birakilmaz yavrum,
sen idare edeceksin.

Suveyi oxenu: Tutumlu olmak. “Ma suveyi ¢ckimite amabdgi”Ben
kendi idaremle ayakta kalabiliyorum.

S

Sana bedi skaniz: Helal olsun bravo gibi oviict nitelikte kullanil-
dig1 gibi, yaziklar olsun, ask olsun, senden bunu beklemezdim gibi
lizinti ifade etmede de kullanilir. “S7 ti haya mogodatiyi, sana bedi
skaniz” Sen de mi bunu yapacaktin bana, helal olsun (yaziklar olsun,
ask olsun) sana.

Skit nciri: Cok derin uyku. “Skiri ¢kimi moda gokunzxu skit
ncirik giguyi”Yavrum neden uyanamiyorsun, yedi uyuyanlardamism?

Skit tiyoni: Tiirkcedeki yedi basli anlami1 gibi.

Suri aliz memoxen: Canim bogazimda. “Suri aliz komemoxedu™
Canim bogazima geldi. Cok darlandim.
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Suri msine: Cok candan. “Suri msine ¢kimi” Canim benim.
T

Ti do tani: Bastan ayaga. ““ Bognisi ti do faniz gamabzurzi” Duyun-
ca bastan ayaga sarsildim.

Ti do tani opaseyi / onfaleyi: Karmakarisik, basi sonu belirsiz, dii-
zensiz olmak. “Si panda ti do fani opaseyi re”Sen her zaman karmaka-
risiksin

Ti do fani ofroxu: Viicut kirginhgi. “Dido domagkindu, ti do tani
gomotroxu”Cok yoruldum, elim ayagim tutmuyor.

Ti gek3aperi: Basi pislik, ¢tirtimiis. Temiz olmayan, kimseye fay-
das1 olmayan kisiler i¢in. “77 gekzaperi mitiz var apelen” Ise yaramaz,
kimseye faydasi olmaz.

Tilisimi reni: Bulunmaz bir sey mi. “ Var moxtazna mot mulurtaz
tilisimi sa reni” Gelmese gelmesin, bulunmaz biri degil ya.

Ti musi mo3ondinu: Basini begenemek, kendini begenmek. “S7 #
skani dido mok ’jons” Sen kendini ¢ok begenmissin.

Tira mola: Diglin ya da nisan evinde hediye istenirken soylenir.
“Gelur mola / gelmez mola / kotume gelsun / tira mola”

Ti skanik igas: Beddua. Kendi basin gotirsiin. Beddua eden kisi-
ye ya da kopek ve ¢akal ulumalarinda kendi basina gelsin anlaminda
soylenir. “ 77 skanik na igasen” Basina gelsin.

Ti skanik meKvataz: Beddua. Kendi basina gelsin. Beddua eden
kimseye, beddua edilen tarafin iade etmesi gibi bir seydir.

Tise va moxtimu: Hosa gitmemek, kafasi sarmamak. “Dido
Paramiti tiz var momixtams” Cok konusmakla basim hos degil.

Ti tfa onfalu: Kafa mafa kanstrmak. “Mupe zopon, ti tfa
omantalu”Neler soyliyorsun kafam karma karist1.

Tiz nosi mesidvi: Aklin1 basina devsir. “S7 bere vare skiri, tiz nosi
mesidvi”Sen ¢ocuk degilsin yavrum aklina basina koy.

Toli gon3ku do genKolu sakiz: Goz agip kapatana kadar, ansizin,
car¢abuk, kimse gormeden, kimse fark etmeden. “Ma asvaciz bulur do
komobulur, toli gonika do genkolumia sa hak bore” Ben hemen geli-
rim, goziini a¢ip kapatana kadar burada olurum.

Toli Kapulas eKaskidu: Gozii arkada kalmak. “Dido var
domadginu, toli kapulaz kekemoskidu” Cok kalamadim, goziim arka-
da kaldx.
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Toli Kopa: Kepge gibi g6z, ya da goziin kepge gibi olmasi. Hayret
edilecek durumlarda gozlerine inanamayanlarin gozlerini biiyttmesi.
“Toli Kopa steyi otanams” GOzleri kepge (faltasi) gibi agmak.

Toli motalu: Gz degmesi. Nazar. Nazar olay1 Anadolu’da oldugu
gibi Lazlar’da da yaygin inamstir. Ozellikle kadinlarda nazar giiciiniin
yuksek olduguna inanilir. Nazarin en ¢ok korumasizliklari nedeni ile
cocuklara, ev okonomisinde 6nemli bir potansiyel olan ineklere, her-
keste olmayan ozelliklere ve yeni olan seylere degecegine inanilir.
Bunlar1 énlemek i¢in ¢esitli yontemler uygulanir. Cok giizel olan be-
bekler nazardan korkuldugu i¢in her yere gotirilmez. Inekleri nazar-
dan korumak i¢in sttt sagilmadan disar1 ¢ikarilmaz. Bir kadinin baska
birinin ahirina girmesi ayip sayilir. Eger yine de engellenemez ve
karsilasilirsa nazar bozucu sozler soylenir. Eger bir ¢ocugun nazari
bozulmak isteniyorsa ona hayranlik uyandiracak sozler yerine, ¢ocuga
cirkin sozler soylenir. “Masalla siiphanella... si xizani.. tuu.. tuu.. si
k3apeyi” (sen koti.. thi.. tud.sen ¢urtimis) gibi sozler sdylenerek
cocuklar1 ¢vmekten kacilir. Biitiin bunlarin disinda nazar1 6nlemek
icin ¢ok yaygin olarak nazar boncuklari ve muskalar kullanilir.

T

Tisineyi Kogi: Diizenli adam, bilmis adam. “ Tisineyi Kogisi dulya
oxijonen”Bilmis adam is1 bellidir.

Tkoyiniz Kitxez doren so ulur? Ozi3u do oxeluse: Osuruga (sesli)
sormuslar, nereye gidiyorsun? Guldirip neselenmeye demis.

Ac¢iklama: Lazcada gaz ¢ikarmak i1ki ayri kelime ile ifade edilir.
Sessizi ksini (oksinu), seslisi ise {Korini (ofkorinu) dur.

U

Ubgu Kogi: Pek akl1 basi yerinde olmayan. Kafadan catlak gibi. ..
“Ubgu Kogiz var maucinen” Akli olmayan insanlar1 dinleyemem.

Ucasa gondinu: Heder olmak. Bos yere hayatin gecmesi. “Ham
Kivanaz ¢ckar var bixeli, ucasa gomduni”Bu dinyada hi¢ giilmedim,
bosa ge¢ip gitti 6rim.

Ugamamkasu: Akli basi tam yerinde olmayan. Tahtas1 eksik sayi-
lan.” Ce ham Kogiz ¢kar nosi var ugun, m3ika ugamamkKasu ren”Yahu
bu adamda hig akil yok, birkag tahtasi eksik.
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Umgane Kogi: Saygi duyulan, saygi duyulmasi gereken, buytk
sayillan. “Umg¢ane skanisi nena niyucare” Blyklerinin soziinii dinleye-
ceksin.

v

Vaglaxti do vasaglaxti skaniz: A¢tklama: Bu deyim ¢ok hayret
bildiran durumlarda kullanilir. Mezar taglar: anlamindadir. Bas ve
ayak mezar taglari. Tiirk¢ede hay Allah laikini versin gibi.

Vaybedula ¢kimi: Vay basima gelenler, vay benim talihim.
Umulmadik durumlar karsisinda kullanilir. “Vaybedula ¢kimi, hati
mug¢o memagaru’ Vay benim koti talthim, bu da nasil basima geldi.

Veresiya metaKsi va ezdims: Cikarsiz is yapmayan, her isten fay-
dalanmaya calisan. “Ma hemuz var mebosvelapam, hemuk veesiya
metaksi var eadims” Ben ona yardim ettirmem, o ¢ikar1 olmadan is
yapmaz.

Vuyi cubriya oxenu: Cebellezi yapmak. Birinden bir sey arakla-
mak. “Var momgusi vuyi cubriva dobuxeni””Vermeyince arakladim.

X

Xe do Kugxez onfalu: Tiirkceden. Eli ayagi dolasmak. “Mutu
gijvansi xe do Kugcxe oganialen”Bir sey soylenince elin ayagin karigi-
yor.

Xe do mxucis na va ikagen: Ele avuca sigmayan. “Heko yangazi
yen ki xe do mxucis va ikagen” O kadar yaramaz ki, ele avuca sigmi-
yor.

Xe do mxucis oxoskvu: Eli ayagi tutmamak. “Xe do mxucis
oxomaskvu” Elim ayagim tutmadi.

Xe elagamu: Yardim etmek. “Am3zika xe kelamgi Ko” Biraz yar-
dim etsen.

Xe elacaneyi: Eli uzun. Hirsizlik yapan. “Hemuz Kapula va
nidven dido xe elagcanz”’Ona giiven olmaz, ¢ok eli uzundur.

Xoci on3xonese en¢u: Bogay1 tavana ¢ikarmak. Isi yokusa siir-
mek anlaminda kullanilir. “Skiri si na ikom xoci on3xonese eyonu ren”
Yavrum senin yaptigin okiizii tavana ¢ikarmaktir.
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Xut para xut yeyiz melaKoru: Bes paray1 bes yere baglamak. Tu-
tumlu olmak gerektigini vurgular. “AMa xut para xut yeyiz
melzpkorum”Ben bes kurusu bes yere baglarim.

Y

Yanosi gyaoba: Geg¢ kusluk vakti. “Cumanise yanosi gyaobaz
keumer”Yarm gec¢ kusluk vakti bekliyorum.

Z

Zimi zamani: Eski zamanlar. “Hemtepez zimi zamani sendoni
cogoyi kuonunan” Onlarin ¢ok eskiden beri kopekleri vardir.
Zimi zamanuri: Cok eskiden kalma.

7

Z.gala va ¢isun: Doymak nedir bilmeyen. “Skiri munoren zgala var
Keisuni”Yavrum ne oluyor, doymak nedir bilmiyor musun.

Zizate Keli dobivi: Gulerek kendinden ge¢me hali. “Ce heko
bizizit kizizate Keli do bivit” Yahu o kadar gildiik ki, giile giile ¢ubuga
dondtik.

3

3an3aya Kuvvet: Tirk¢eden etkilenerek tretilmis bir deyim. Kul-
lanan kisi kendi giictinii kuvvetini kiigiimsemek i¢in kullandig1 gibi,
baskasinin giictinii ve kuvvetini kiicimsemek i¢in de kullanilabiliyor.
Bir de mecburen cantanin igende ne varsa katlanacagiz anlaminda
kullanilabilir.

3

3i3ilasi gecginu: Halk inanci. Yilam yenmek. Eger yaz mevsimi
gelirken hig alabalik yemeden yilanla karsilasilirsa o yaz boyu yilanla-
ra dikkat etmek lazim. Ciinkii o kisi yilanlara karsi yenik sayilir. “A
3ipi taznati o¢opit do 3i3ilaz kogebocginat” Bir yavru bile yakalasaniz
da yilanlara kars1 galip gelsek.
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Deyimler 2. Grup

Bu deyimler, kelimeyi olusturan kok ve eklerinden dolayr ayrt an-
lam tasima ozelligine sahiptirler. Cogunun gercek anlamlarindan
hi¢hir sey anlastlmaz.

A

Ali gemponeri: Boynu asilanmis. Boynu kisa ve kiit bigimde olan
insanlara kusur bulmak i¢in sdéylenen bir deyimdir.

Ali pumpu: Yine boynu kisa olan kisilere ciice boyunlu anlamin-
da soylenir.

Amaxunu: Bos bos oturmak, 1s yapmayip bosa zaman kaybetmek.
“Hak m3zudisi mot amaxe”Burada bosuna ne oturup duruyorsun

Anderi do Kaybana: 1-Oliniin ya da yasayan birinin arkasindan
biraktigi mal, miilk, esya dahil kot anilan her sey. 2- Uzun siire ¢6z-
lemeyen, usandirici ve huzursuzliuk veren sorun.

Apiko dodginu - ApiKo eladginu: Uyaniklik. Hazir1 kapmak, hazi-
1 beklemek. Herhangi bir seyi kaptirmamak i¢in beklemek. “S7 mik
ginginams apiko dginan” Sana kim dusurir hazircilar bekliyor. “Dulya
megana mutu var ikoms, vana mutu momgaz yado apiko k¢umers” Bir
1S versen yapmaz ama bir sey versen hazir bekler.

Ar daraba var ugun: Bir tahtasi eksiktir.

Ar Gzasi: Yol yordam bilmeyen anlaminda. “Ce hemuz mu
Kitxom, zati ar gzasi ren” Yahu ona ne soruyorsun o zaten yol yordam
bilmez.

B

Babutas xaci: Tombul bir fasulye cinsi. Ozellikle tombul ¢ocukla-
ra sevgi ifadesi olarak soylenir.

Bedi go¢veri: Bahti yanik, kara bahth. “Ma mu maxenen? Hasso
bedi go¢veri ar oxorca bore” Ben ne yapabilirm? Boyle baht1 kara bir
kadinim.

Bedi Koreri: Baht1 kara, kismeti baglanmas.

Bgarag oxori: Yas evi, matem evi, 6li evi, agit yakilan ev.
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Bgaraz doxunu: Dert yanmak. Gergek: Oli evinde yasa oturmak.
“A mutu koKobiderdat ptkvi ala ¢ckimden dido bgaraz xen” Biraz dert-
leselim dedim ama benden daha ¢ok dert yaniyor.

Burgulepez go3omilu: Dizlerimden kesildim. Dizlerde derman
kalmadigini anlatir. “Burgulepez gojomilu menceli va migun” Dizle-

rim ¢6zuldi, dermanim yok.

Burgulepez melapu: Dizlerde derman kalmamasi. “Burgulepez
memilu mutu va maxenen” Dizlerimde derman yok, birsey yapamam.

C

Cinixi gesveyi: Kalm ve sisman enseli anlamida kullanilir.
“Epeyvi cinixi gesveyi Kogi tudoren”Epeyi ensesi kalin adammus.

Circili ostiku: Olur olmaz yere giilmek, bos yere siritmak, gayri-
ciddilik. “M3zudusi circili ostiku va-momalems” Bos yere, gereksiz
yere siritip gilmekle basim hos olmaz.

Circili osoru: Gereksiz yere gilmek, siritmak. “Komol Kogik
panda circili mot sorum”Erkek adam her zaman gereksiz yere siritma.

Coxo ezdimu/coxo egazdas: Beddua. Ismin yok olmasi, kalkmasi.
“FE na coxo egazdasen” Adin yok olsun, yok olasin insallah!

Coxo gedveyi: Adi konmus. Herhangi bir seyin ne oldugu, nasil
oldugu, kimin oldugu bilinmis olmasi. “Hemusi coxo gedveri ren dido
Pparamiti va unon” Onun ad1 konmus ¢ok soze gerek yok.

Coxo gedu / gedvinu: Adim koymak. Bir seyin ne oldugu, ne ka-
dar oldugu degerinin acik belirtilmesi. “Heya mu ren iriz kuckin ¢ckva
coxo gedu va unon” Onun ne oldugu bellidir baska isim koymaya
gerek yok.

C

Carbi gelakidu: Dudak asmak, dudak sarkitmak, aglamakli olma
hali. “Nena ujvasi ¢arbi kogelakidams” Laft soyledin mi dudagimn
sarkitir, aglamakli olur.

Carbi oxupu: Dudak bizmek. Aglamakli olurken ya da bir seyi
begenmemezlik refleksi olarak dudak biizmek. “ Var ginonna si gickin,
carbi mot mixupom” Istemiyorsan sen bilirsin, dudak bikkme (bana).

Ckineri Koci: Bilmis adam, bilmis kimse. “Ckineri Kogisi dulya”
bilmis adamin isi.
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Ckinerisi dulya: Bilmisin is1. “¢kinerisi dulya ¢kineriz ackinen”™
Bilmisin isinden ancak bilmis anlar.

Cxindi onziku: Burun kivirmak, begenmemek. *“ Va mokjonz na si
vi do ¢Komi, ma ¢xindi mot minzikam”Begenmediysen kendin yap ye,
bana burun kivirma.

Cxindisen dobgu - ¢xindisen moxtimu: Burnundan dokilmek,
burnundan gelmek. “S7 na ikompe ¢xindisen dogabgasen” Y aptiklarin
burnundan gelecek.

Cxindisen suyi ogvanu: Burnundan solumak, c¢ok kizmak.
“Amzika mutu ujvana hemen disumen ¢xindisen suyi osvanuz
megams”Biraz bir sey sOylesen hemen kizip burnudan soluyuverir.

C

Cada oxfatn: Aclik cekmek, yoksul olmak. “Upareli ¢aga
Xfatuman ”Parasizlik ¢ekiyorlar anlaminda soylenir.

Caxra oxenu: Alavera dalavera yapmak, dolap cevirmek. “Afa
hemtepes Kapula var memadven, mtelli dulya ¢axra oxenu ugunan”
Ben onlara gtivenemem, onlarin biittin isleri dolap ¢evirmektir.

CinKa ¢inka xoroni, badiz bozo muroni: Cocuk oyununda tekerle-
me. Oyun sirasinda cinlere takilip yash adama kiz getir diyorlar.

D

Dacgxuri dobgu: Ates sagmak, ates puskiirmek “dido sumeyi ren
dagxuri dobgams” Cok kizmis, ates puskuriiyor.

Dagxuri dologzeri: I¢ini ates sarmis. Aci ¢ekip i¢i yanan. “Ma
nako janaz dagxur dologzeri gopti, mitik guriz ti var memigu” Ben
senelerce i¢im yanarak gezdim, kimse de acimadi.

Dagxuri gogzu: Ates basma, ates sarma. “Ambari epeopisi dagxuri
kogomagau” Haberi alinca beni ates basti (sardh).

Didi nciri: Buytk uyku, yani oliim uykusu. “Didi nciriz reyi” Bu-
yuk uykularda misin, 6ltiim uykusunda misin?

Dolo¢opu / dologopinu: Yakalamak, yakalanmak. Argoda ensele-
mek, enselenmek. “Nosi ¢kunite ¢ku dolobicopit” Kendi
ktrnazligimiza kendimiz enselendik.

Dologyauru: Araklamak, i¢ etmek. “Xasanik vamomgamiu ala
ko-dolobugyauri” Hasan vermek istemiyordu ama arakladim.
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Domg¢xvinu: Kadin ve kizlar i¢in kullanilir. Kizismak, azmak, er-
kek ihtiyact duymak. Cogunluk mecaz olarak ya da saka olarak kulla-

nilir. Birine ¢ok kizildigi zaman gergek anlaminda da kullanilir.
“Munoren skiri dogim¢xuyi”ne oluyor yavrum azdin mi1?

Domgxfineyi oxorca: Azmis kadin. “Oxorca domgxfineyi mu
gulun’Kadin azmis ne geziyor.

Domralu / domraleri: Korkmak, carpilmak, korkarak aklini kagir-

mak. “M73Kupiz mot gulur kodogamralasen”Karanlikta gezme ¢arpilir-

sIn.
Dulyasi ge3opxu: Isini giicini diizene koymak. “Dulya ckimi
Ppandz gejopxeri migun”Benim isim glciim her zaman diizenlidir.

E

Elabru3inu: Kusmek. “Va-meburucisi elemibruju” Dinlemedigim
icin kusti. “Ar mutu ujvasi elabrujun”Bir sey soyledin mi kiiser.

Elakteyi coxo: Yamuk veya yamulmus isim gibi. Turkge terciime-
st higbir anlam tasimaz. Ama yikledigi anlami belirtirsek hem 1yi
anlamda hem de kot anlamda kullanildigi anlasilir. Soyle ki; Hatice
ismini Xacula yapabilirsiniz. Mehmet ismine Memetina diyebilirsiniz.
Hiseyin’e Kuze diye seslenebilirsiniz. Bunlar o kisiye sevgi ile yakla-
sim1 ifade eder. Ama Fadime’ye Fadina dersek, Ali’ye AliKa dersek,
biraz sevginin disinda bir hitap olur.

Elagama- Elagama coxo: Turkge karsiligi lakap anlaminda olur.
Turkcede oldugu gibi lakaplarin 1y1 ya da koti algilanabilecek anlam-
lara Lazcada da rastlanir.

Elakteyi nena: Dogru olmayan s6z, ama direk yalan anlaminda
degil. Gergekten saptirilmis, yalan yanlis eklenmis. “Elakteyi nenaz va
maucinen” egri buguru konusmay1 dinleyemem

Elakteyi paramiti: Bkz. Elakteyi nena.

Elakidu: Delirmek. “Kal mu zopon! Si elegakiduyi” Yahu ne di-
yorsun! Sen delirdin mi?

Elakedinu: Delirtmek, kiskirtmak. “Ce hemuz mot elukedinamt™
yahu onu kigkirtmayin.
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Elaskideri, oxoriz elaskideri: Evde kalmis. Genelde yasi ge¢mis
bekar kizlar i¢in kullanilir. “Elaskideri bozo ma elemisina mi” Evde
kalmis kiz1 benimle mi kiyasliyorsun.

Elafragalu: Gereksiz yere birini ya da birilerini beraberinde getir-
mek. “Xvala var mogaleni, panda elairagaleri mot mulur” Yalniz ge-
zemiyor musun, her zaman yaninda birileriyle niye geliyorsun?

Elavriya gelavriya: Yamuk yumuk ve sekilsiz olan. “Elavriva
gelavriyva narenpe metkogi do, Kayi mgxuroci xese na mulun diskape
komoygi” Yamuk yumuk olanlar1 birak da, iri olup iyice ele gelen
odunlar1 getiriver.

Elazartu: Gereksiz yere birini ya da birilerini beraberinde getir-
mek. “Gyarisi oraz miti elazarteri mot mulur” Yemek zamani pesine
kimsey1 takip gelme.

Elu melu: Hopladi zipladi. “Mitis nena var niyucu, elu melu do na
untu doxenapu” Kimseyi dinlemeyip, hopladi zpladi ve istedigini
yaptirdi.

En3udoren: Aniden yok olmus. ‘“Ndgora hak fu do, gyarisen
mobitisa enzudoren” Demin buradaydi da yemekten gelene kadar
aniden yok olup u¢mus.

Esatxeri: Yukariya dogru boy vermis, uzayip serpilmis. “Ngami
steri esatxeri bere”Cam gibi delikanl.

Eyiz eopu: Alay etmek. “S7 #i skani eyiz e¢opi” Sen kendini alay
et.

F

FiKir megamu: Goz kulak olmak. ‘“Ma mobulur-ia sakiz mzika
berepez fikiyi komemici” Ben gelene kadar biraz ¢ocuklarima goz
kulak ol.

Fifil dobivi: Fitil oldum, ¢ok kizdim. “Ce Kogiz ¢ckar oxojonale
var ugun, fitil dobivi”’Yahu adamda hig¢ anlayis yok, fitil oldum.

G

Galeni / galenisi: Halk inanci. Cin ve periye ait. “Seyi galenepek
isaybams” Geceleri cin ve periler sahiplenir.

Gamabzurzi: Soke oldum, bastan ayaga sarsildim. “Bognisi
gamabzurzi” Duyunca soke oldum.
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GamamKaseyi: Akli basi yerinde olmak. Tahtas1 yerinde olmak.
“Haya m3zika ugamamkKasu ren” Bunun birkag tahtasi eksik

Gebgeri: Basina zor isler gelen, zor islerle ugrasan. “Gebgeriz
gvabgen” Basi zor islere bulasan bir tiurlt kendini kurtaramaz. Zorluk-
lar Gst tGste gelir.

Gegveri musi: Kendi ocag, kendi yeri-yurdu. “Irik ge¢veri musi
gorums”’herkes kendi yerini arar.

Gekteyi bore: Vurulmusum ben, yikilmisim ben, yanmisim ben.
Daha ¢ok bir seye duskiinltigi, herhangi bir seye bagimlilig belirtir.
Yemek olur, ask olur, herhangi bir hobi olur. “Ma hem bozose gekteyi
bore”Ben o kiza vurulmusum, ben o kiza yanmisim.

Gekitxu: Birinin arkasindan konusmak, kotilemek. “Kogiz mot
gyvoKitxamt” Adamin arkasindan niye konusuyorsunuz?

Gelagama: Kelime olarak tam Turkge karsiligi yoktur. Kiz isteme
stirecinde baska birinin oglani ya da kizi kétiilemesine denir. Stiphesiz
bunu yapmak hi¢ hos karsilanmaz ama istisna sayilmayacak kadar
basvurulan bir yontemdir. Daha hentiz s6z kesilmeden isteme stirecin-
de yapilir. Birileri tarafindan ger¢ek ya da gercek olmasa da kizin ve
erkegin sozde kot yanlart muhataplarina soylenir. Bunu yapanlarin
kim oldugu hi¢bir zaman ag¢ik olarak soylenmese de kim olduklari
tahmin edilir ve genelde bu kisiler makbul sayilmaz. Kimileri bunlara
aldirmasa da Sirf bu ytizden bazi evliliklerin ger¢eklesemedigi de
soylenir. Gelagama, Lazlarda kot bir gelenektir.

Gepxasinu: Rezil olmak, bir baskasini rezil etmek. “Oncgoresi var
uckin, milleti kogemipxasinu” Ayiptan anlamaz, millete rezil oldum

Getkogu: Kovmak, kapr disar1 etmek. “Oxoviz gemikocez” Ev-
den bizi kovdular.

Getroxinu: Basina patlamak, basina kalmak. “Dulyasi mtelli ma
gemotroxun”’Isin ¢ogu benim basima kaliyor.

Golobusumer: Umrumda degil. “Ma xarkiz var maucinen,
muntxaniren tkvan golobusumer” Ben elalemi dinleyemem, ne derler-
se desinler umurumda degil.

Gondineri bere: Kayip ¢ocuk. Ise yaramaz anlaminda. “Memeti
gondineri bere varen” Mehmet koti bir cocuk degil.

Gondineri Kogi: Kayip adam. Ise yaramaz anlaminda.

Gosazgu: Bir yerin ortasina sigmak. Isi berbat etmek. “E si haji
dulyaz gosazgvi do mu ivasen’Sen simdi isin i¢ine ettin de ne olacak™
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Goxveri Kogi: Dokmiis, dikiilmis, dokiinti adam. Burada goxveri
nin edindigi anlam akilsizliktir. Pek akli basinda olmamaktir. “Ce Kogi
mtelli goxveri ren”Yayu adam hepten uguk.

Go3omilu: Kelime anlam1 6ntime distityi ifade eder. Deyim ola-
rak yiklendigi anlam bir hayli farkli olup, elden ayaktan diismeyi,
artik giic ve dermanin kalmadigini ifade eder. “Ma irisen ordo
gozomilu”Ben herkesten once elden ayaktan diistiim.

Guri ¢icku: Yumusak kalpli, yufka yurekli. “Guri dido ¢icku
gigun” Cok yuftka ytireksin.

Guri dokt(in)u: Birinden ya da bir seyden igrenmek. “Nako pinti
Kogi, guri domakti” Ne kadar pis adam, igrendim.

Guri gegxeri: Temiz kalpli. "Guri gegxeri Kogi” Kalbi temiz
adam.

Guri gegu: Yuregin yanmasi. Cok uziulmek. “Ma guri gemagu!?”
Benim yuregim yandi!

Guri gedu: Hevesli olmak, heveslenmek. “Ckar guri va

gemadven” Hig¢ heveslenemiyorum.
Guri gekoru: Yiregin sogumasi. Herhangi bir sinirlenmeden son-
ra sakinlesmek. “Guri gemokoru” Kizginlhigim gecti.

Guri gekvat(in)u: Hevesi kirilmak. “Guri gemakvatu” Hevesim

kirildh.

Guri geksaperi: Kalbi kotu, i¢1 kara. “Heya guyi gekzaperi ren,
Kaobasi va oxojonams” O i¢1 karadir, 1yilikten anlamaz.

Guri geksinu: Yirek ¢iirimesi. Insamin i¢i kararmasi, i¢ginden bir
sey yapmak istememesi. “Ma guri gemok3u, mutus oxenuse guri var
gemadven” Benim ylregim cirudi, hicbir sey yapmaya hevesim gel-
miyor.

Guri gendgul(in)u: Cok uzulmek. “Guri gemindgulu” Y lregim
eridi.

Guri gondvinu: Avutmak, teselli etmek. “Hassofe nako guyi
gobindvare” Boylelikle ne kadar avunacagim.

Guri Kayiten: Hosca kal.

Guri mecamu: Gonul vermek. “AMa ¢ckvase guri megameyi bore”
Ben baskasina gonliimi vermisim!

Guri moskvineri: Ofkeli, o6fkelenmis. “Dido guri moskfineri fu”
Cok ofkeli id1.
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Guri okoyinu: Yiuregini sogutmak, kizginhgin gegmesi. “Guri
gemokorasi iri mutu gomog¢kondun”Y Uiregim soguyunca her seyi unu-
tuyorum.

Guri oktinu: Mide bulantisi. “Guri makten” Midem bulaniyor.

Guri ofax(in)u: Kalbini kirmak. “ Ma dido guri mitaxez” Benim
kalbimi ¢ok kirdilar.

Guri ofkvazinu: Odii kopmak. “Guri mitkvazu” Odim koptu.

Guri oxenu: Gonlunt yapmak. “Berez guri musi duxenit” Cocu-
gun gonliinii yapiverin.

Guri oxoktinu: Oyalanmak. “Ma ¢kva mutu var maxenen ala guri
oxoboktinam” Ben artik bir sey yapamam, ancak oyalaniyorum.

Guri o3Kunu: Acikir gibi olmak. Midede ag¢lik hissetmek. “Guri
majkunu a mutu kamabitkoca” Midem kazindi biraz atigtiraym.

Guri pupuloni: Yiregi ¢iban, yufka yirekli, Cabuk incinen. “(e
heko guri pupuloni mot iver”O kadar ¢abuk incinme.

Gurisi gedu: I¢inden gelmek. Igten yapmak, sebat etmek. “Ma
dulyase ckar guyi var gemadven”’ls yapmak i¢cimden gelmiyor.

Gurisi mogkvinu: Darilmak, kiusmek, kirilmak. “Skande guri
mogskvineri bore”Sana darginim.

Guriz dolontxinu: Yuregine inmek. “Guriz skurna kodolomantxu™
Yregime korku dustu.

Guriz elankanu: Kalbin incinmesi, yurege dokunmak. “Hemusi
mutu mijvansi guriz elemankanen”. Ondan bahsettilermi ylregime
dokunuyor.

Guriz gesanu: Oh olsun, yiiregime degsin anlaminda. “Ma mifiz
var gebasanur”Ben kimseye oh olsun demem.

Guriz me¢vinu: Acimak. “Dido guriz memagu” Cok acidim.

Gza dodu / Gza domidumers: Yol yapmak/yol koymak. Birine bir
seyl yaptirmak i¢in ortam hazirlamak. “Muk soti ksani var ulun,
ckimde moxtasi ma gza domidumers” Kendisi higbir yere gitmez,
bana gelince yol gosteriyor.

Gza gelasiru / Gza osiru: Yol asitmak, yolu asitmak. Bir yere ge-
reginden fazla gidip gelmek. “Oxtimu moxtimu-te gza gelapsiri” Gide
gele yolu asittim.

Gzas gelaxunu / gzas gelaxen: Cok dolasanlar i¢in soylenir.
“Hemuz dulya var uguni? Katfa ke irare gzaz gelaxen. Muntxaniven taz
Kogi heko va-gulun”Onun isi yok mu? Her gordigimde yoldadir. Ne
olursa olsun insan o kadar gezmez.
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Gociz extimu: Duvara ¢ikmak, duvara tirmanmak. Kizip kuplere
binmek, acidan duvarlara tirmanmak. “Hegsso 3Kuni aven ki iri gociz
yulun” Oyle agrisi oluyorki hep duvarlara tirmaniyor.

i

ini 3kari momaktu: Ustime soguk su dikuldii. “Bognisi ini $Kari
momaktu” Duyunca tizerime soguk sular dokiildu.

infifi minfifi va mi¢kin: Onu bunu anlamam. Bir tehdit ima etmek.
“Ma na-gijumer heya vi, infifi minfifi va mickin” Ben ne diyorsam
yap, onu bunu anlamam.

Jur suroni: 1ki canli. Hamile. “Si dido ¢Komi jur suroni re” Sen
cok yemelisin, 1ki canlisin.

K

Kapka var modumers: Yaranin kabuk baglamamasi. Bir tiirli isle-
rin diizene girememesi, aksiliklerin st tiste gelmesi halinde kullanilir.
“Si skiri hasopete pote kapka va mogodumeZz’ Sen boylelikle hi¢ ka-
buk baglayamazsin.

Kc¢e puci.: Beyaz inek. Cok ustiyen kisilere denir. “Heko ini mot
gaven kge puci steri”Neden o kadar tstiyorsun beyaz inek gibi.

Kebofroxi: Uzerine kirildim. Bir ise ¢ok emek verip, ¢ok yorul-
may! ifade eder. “Ma mtelli dulyaz kebotrogi” Ben hep iste helak ol-
dum.

Kemane osu: Keman calmak. Higbir seyi takmamak. “Ma
kemane busume”Ben kemane ¢aliyorum. Aldirmiyorum.

Kerki edu: Kalinlasmak, kabuk baglamak, 1yi duruma gelmek.
“Ckva siti m3zika kerki kegadu” Artik sen de durumunu biraz 1y1i ettin.

Kerki e3adu: Birisinin altina bir sey koymak, kabuk koymak,
ayagini kaydirmak, kizaga almak. “Hemuz ti kerki kejudvez doren,
c¢kva dido va-dadginen” Onun da ayagini kaydiracaklar, artik fazla
duramaz.
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Korba gondgineyi: Yeme i¢gmesi hep sorun olan, olsa da olmasa
da hep yiyen. “Korba gondgineyi suntxa idasen o¢Komale gorums”
Midesi yaygara nereye giderse yiyecek ister.

Korba gurni: Biyik mideli, buyik karmli anlamia gelir. Cok

yemek yiyenler ya da her seyi yiyenler i¢in kullanilir. ”Korba gurni,
mutute va i zgen” Karni oluklu bir tirlti doymuyor.

Korba Kalati: Sepet karinli. Cok yemek yiyenler i¢in soylenir.
“Korba Kalati natu gyayi o¢Komu” Sepet karinli, olan yemegin hepsini
yedi.

Korba kundoni: Karni boklu. Cani her sey1 isteyenler i¢in. “Korba
Kundoni iri mutu mot ginon” Her sey1 neden canin istiyor.

Korba labodi: Cok yemek yiyenler i¢in soylenir. Korba Kalati gi-
bi.

Korbala: Yiyici, ¢ok yiyen, yemek yemeye zaafi olan. “Ar oxorca
heko korbala varfasen”Bir kadin o kadar yemek yememeli.

Koxudu: Atlatti, aklin1 oynatti. “Oxenoni mutu varen, hemuk
nosiz koxudu doren” Y apacak bir sey yok, o aklini kaybetmis.

Ksini gekagu: Rahatsizlanmak. “Papuliz ksini gyakacu” Dede ra-

hatsizland.

Ksini steri gamastu: Osuruk gibi kayboldu. Brinin bir yerden hig
kimseye haber vermeden gittigi zaman ayiplanarak soylenir. “Hak
hako Kogi okobgun do muk uneneli ksini steri gamastun do ulun’ Bu-
rada bu kadar adam var, kendisi sesizce osuruk gibi ¢ikip gidiyor.

Kudepe okturu: Tiirkceden. Kilahlar1 deSismek. “OKacxe var
ivuna kudepe dobikturamt”Bak sonra olmazsa kiilahlar1 degisiriz.

Kudi eladgu: Kafaya almak, kur yapmak. “Bozos kudi eludgams™
Kiza kur yapiyor.

Kudi paraske: Sapkasini komiklik derecesinde yamuk orten. “Se-
ni gidi kudi paraske”

W

K

Kapula medu: Sirt dayamak, giivenmek anlaminda. “Ma skande
pote Kapula va memadven”Ben sana hicbir zaman giivenemem.

Katu zvakeri steri: Sirilsiklam 1slanmis kedi gibi. Birinin bir konu
karsisinda pisirik kalmasim vurgular. “Mitik mutu gijvasi Katu
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zvakKeri steri ti mot dolimer” Birisi bir sey sOyledigi zaman 1slak kedi
gibi basini1 egme.

Kavi ongaxu: Bos konusmak, alakasiz konusmak. ‘“Ma na-
Kiktxipez cogapi momgi, Kavi mot micaxum hak”Benim sorduklarima
cevap ver, kav ¢cakma burada bana.

Kayisi do3onuse: Hosa gitmesi i¢in yapilan. Lazona’da yeni evle-
nen kizlar ilk yillarda arada bir kocalari ile birlikte baba evini ziyarete
giderler. Baba evini onura etmek amacli geleneksellesmis bu ziyaretler
boyle bir 6zdeyisle ifade edilir. “Kayis dojonuse moxtezdoren” Hos
olsun diye ziyarete gelmisler.

Kayite oziramu/Kayite bizirat: Tekrar goriismek anlaminda, iyilik-
le goriisebilmek dilegi. “Kayite bizirat” (lyilikle) goruselim. Gorts-
mek dilegi ile.

Kefin3xeni: Cocuklarm ¢ubuktan yaptiklari oyuncak at. Cok zayif
ve carpik bacaklilar i¢in soylenir. “Hesso mupeyi Kugxepe ejadgin
mogo Kelinxeni steri”

Kibiri mobgu: Dislerin kamasmast. “Kibiri momabgu” Dislerim
kamasti.

Kibiri okore3xu: Dislerini saymak. Umursamamak, takmamak,
korkmamak anlaminda kullanilir. “S7 Kibiri domiKore3xi”” Sen disleri-
mi saydin, beni umursamiyorsun.

Kibiri olasiru: Dis bilemek. Birine kétulik yapmak igin firsat.

Kogi dodginu: Adam durdurmak. Birine kendi namina birini gon-
dermek. “S7 minore do ma Kogi domidginam / amamidginam” Sen
kimsin ki bana adam gonderiyorsun.

Kogi mo3onu: Adamdan saymamak, saygisizlik yapmak. “Baba-
musik berez didio pici megudoren. Hemu seni berek iri xolo
moyjonams” Babasi ¢cocugu ¢ok simartmis. Bu yiizden ¢ocuk herkese
saygisizlik yapiypr.

Kugxe ¢apa: Capa ayakli. Ayaklari biiytk olnlar igin soylenir.

Kugxe mebazgu: Gelenek. Ayak diretmek. Direnmek. Baba evin-

den ¢ikan kiz digin evine girerken kendi tarafi ile girmemek igin
direnmesi. Amag eglence ile birlikte is1 mimkiin mertebe zorlastir-
mak. Bir de c¢ok inatlasan kimseler icin kullamilir. “77iki
konobazgams” Ayak diretiyor, inatlasiyor.
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Kugxe mozdu: Ayak cekmek. “Ma ckva hem oxorisen Kucxe

komobizdi” Ben artik o evden ayagimi ¢ektim.

Kugxez gogu: Ayak bagi olmak. “Ckva Kucxez mot gomager”
Bana ayak bagi olma artik.

Kudel mangana: Kuyrugu yere degmeyen. Akli havada gezen.
“Kudel mangana mu gulun” Akl1 havada ne geziyor.

Kulagozi oxenu: Kolagan etmek. Bu deyim arilarin kovana yer-
lesmeden once kovanin bulundugu yeri ve konumunu kontrol ederken
kullanilir. Ayni sekilde birisi herhengi bir yere kimseye hissettirmeden
kontrol amag¢li gidip gelse Kulagozi ikoms denir.

Kundi m¢Komu: Bok yeyici. Deyimin ifadesi, kotii isler, kotu
haltlar karistian kimse anlamindadir. “Kundi m¢komu gyauri, xolo
mupez oktun mis uckin” Bok yeyici gavur, yine ne haltlarin pesinde
kim bilir.

Kundi O¢komu: Bir isi ¢ok kotii hale getirmek, ya da birilerini
doldurusa getirmek anlaminda kullanilir. Turkc¢ede de ¢ok kullanilan
“bok yemek™ gibi kizginlik 1fadesidir.

Kundi ogagu: Bok karistirmak. Ortbas edilmis bir isi tekrar kurca-

lamak. “S7 na ikoms Kundi ogagu ujumenan” Senin yaptigina bok

karistirmak derler.

Kutu mzumu: Cocuk pipisi 6lgen. Lahana ve 1spanak gibi sebze-
lerin Gizerinde parazit ge¢inen bir kurt. Viicudunu ikiye katlayip, kapa-
nip agilarak yuriadigi i¢in Kufu mzumu adi verilir. Bos bos, ise yara-
maz Kkisilere yollar1 arsinlama anlaminada “Kufy mzumu steri mu
gulur”denir.

L

Lemlogli va-bore: Ben lemlogli degilim. Lemlogli varlikli olmay1
ve zenginligi sembolize eden uydurulmus bir i1simdir. Gergek hayatta
boyle birinin yasayip yasamadigi bilinmemektedir. Yapilan savurgan-
liklar karsisinda uyar1 olarak soylendigi gibi, cimrilikle suglanan biri
de savunma refleksi olarak “ben Lemlogli degilim” diyebilir.

Lisayi amagzu: Sofra kurulmadan yemege sabirsizca saldirip yi-

yenlere soylenir. Yine bir yere gitmek ya da birini gérmek i¢in sabir-
sizca davrananlara veya bir isi hi¢ soluksuz ¢ok ¢abuk yapanlara soy-
lenebilir. “Mu ivu skiri sufia didgasen, muda ¢umet lisayi amagagzesi”
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Ne oldu yavrum, sofra kurulacak.. Niye beklemiyorsunuz kudurdunuz
mu? ‘“Mu gomgun lisayi amagagzuyi?. Moxtansi iri steyi siti zirare”
Neyin var senin kudurdun mu? Geldikleri zaman herkes gibi sen de
goreceksin.

Liva mecamu: Karlarin erimeye baslamasi. ‘“Mtvirik livaz
komegu” Kar livaya verdi, kar erimege basladi. Biriler1 varligini har
vurup harman savururken soylenir. Yine birileri zorunlu harcamalarin
artmasi ile birikimini erittigi anlaminda kullanabilir.

Lubu mzgumu: Yumusak si¢an. Korkak anlaminda kullanilir.

Lubu ozgu: Yumusak sigmak. Korkmak veya birinin birinden
korkmasini ifade eder. “Skurnaten lubu zgums” Korkudan yumusak
SIC1yOT.

M

Malave puci: Ineklerin ¢ok uysal olmayip, diizgiin otlamamsi ve
oradan oraya kosturmasi anlaminda kullanilir. Bazen de 1sine giictine
sebat etmeyip isten ise kosturan kisiler icin de “malave puci” ben-
zetmesi yapilir. “Malave puci sueyi ar hek, ar hak mot cgiyvalam’
Malave inek gibi ordan oraya ne kosturuyorsun.

Marazi moselu: Marazlanmak, ileri derecede hastalik kapmak. Ya
da basindan koti bir sey gecip kahrolmak. Veya birinin yaptiklarinda
kotii halde rahatsiz olma durumlarinda kullanilir. “AMa si marazi
momiseli” Sen beni kahrettin. “Ham dulyak marazi momiselu” Bu 1s
beni kahretti.

Marte mokteyi: Komsusu yamuk. Esprili durumlarda saka olsun
diye kullanilir.

Mgipasa Kogi: Ince disinen adam. “Dido m¢ipasasi Kogire” Cok
inceden bir adamsin.

Mebargu: Isleri yoluna koymak. Birini bir yerden gondermeyi ar-
go ifade etmek. “Ar bujvi var niyucu, jur bujvi var niyvucu,
masumzniz komebubargi” Bir soyledim dinlemedi, 1ki séyledim din-
lemedi, tGigtinctistinde gonderdim.

Me¢ums: Yakiyor, yok ediyor. Birini elestirirken fazlasiyla
olusuz gostermek. “Skande ti mutu var ikitxen Kogi mtelli me¢um”
Sana da bir sey sorulmuyor, adam1 tamamen yok ediyorsun.

Megureyi: 1- Terkedilmis, ocagi sonmis, kimse olmayan yer ya
da ev. “Oxoriz ¢ckar miti varen megureyi kodoskidu” Evde hi¢ kimse

2

247



yok ocak sondii. 2- Helak olmak .“Ma hem dulyasi megureyi bore xolo
mitik mutu var minginams” Ben o 1ste helak olmusum, kimse bana pay
brakmiyor.

Megureyi do meskureyi: Uzerinde helak olmak, emektar. “Si ham
oxorisi megureyi do mesktreyi re”’Sen bu evin emektarisin.

Memandaru / Gomandaru: Zorlandim, dara distiim, darda kaldim.
“Mzika para komemozxati dido memandaru” Biraz 6diing para ver-
sen, ¢ok darlandim.

Memg¢amure: Verici, veren. Lazlarda memg¢amure kelimesinin
kullanis1 genel anlamda yerini bulmaz. Kullanimi1 bir argo deyim ola-
rak anlam bulur ve kotiu kadinlara yonelik kullanmilir. Turkgede halk
arasinda kullanilan “kotii kadin” anlami, Lazcada xizani/xayi oxorca
kelimeleri ile ayni anlam1 vermez. Buradaki xayi/xizani, koti/kotuluk
ve zor kadin olma anlamini verir. “Hem oxorca memc¢amure ren” O
kadin verici dir. Dikkat edilirse Turkc¢ede farkli anlamda da algilanabi-
lir. Verici: Eli agik, comert gbi.

Menceliz melapu: Gucini kaybetmek. "Menceliz mebli” Guicimii
kaybettim.

Mezumasen gale: Olgmek gibi olmasin. Bir insanin herhangi bir
organindaki bozuklugu ve hastalig1 anlatilirken kendi organini goste-
rerek “mezumasen gale” denir.

Mocubalu:  Kapistirmak, firsati  degerlendirmek.  “Ham
mapxalapez dulyape Kayi mobicubali” Bu glizel havalarda isler1 iyi
kapistirdim.

Monka nena: Agir s6z. "Monka nena mot zopon™ Agir s6z soyle-
me.

Mu gegabgu: Neyin var, ne oldu, basina ne geldi. Hrhangi bir du-
rumda, herhangi bir sey i¢in sabirsizca davrananlara soylenir.
Munoren mu gegabgu, mu patkalam” Ne oldu, neyin var, ne zirliyor-
sun.

Mu kangum: Ne sa¢maliyorsun. Gereksiz, bos konusmalar yapa-
na soylenir. “Mot kan¢um”Sagmalama.

Mu n¢xalum: Silkelemek, sagmak. Anlamsiz konusmalar i¢in ne
sagmaliyorsun anlaminda soylenir. “S7 mu n¢xalum” Sen ne sagmali-
yorsun.

Mundi Kundoni: Gotii boklu, yast kucik. Kigtimseme, deger
vermeme. “Ce siti mipez uyucam, daha gomaneyi mundi Kundonepe”
Yahu sen de kimleri dinliyorsun, daha diinkii ¢ocuklar™
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Mundi memi¢komi: Gotima ye. Kig¢iimseme, argo. Takmama.
Herhangi birini kiigtimseme ya da takmaamk anlaminda kullanilabilir.
“Hemuk ma mundi memi¢Kkomaz” O benim gotiimu yesin.

Mu vratkum: Ne sagmaliyorsun. Birinin konu ile alakasiz konus-
masi karsisinda tepki olarak soylenir. “S7 mu vratkum™ Sen ne sa¢gma-
ltyorsun.

N

Nana ofayiku: Anasi aglamak. Cok ugrasmak, ¢ok yorulmak.
“Kayi nana gatayikuyi”lyice anan agladi mi1?

Nana tayikeyi: Anasi aglamis. “Nana fayikeyi, haksa sorfi” Sim-
diye kadar nerede idin diye sakalasmalarda kullanilir.

Ncumu steyi iri mutuz mot aKate: Tuz gibi her seye karisma. Her
1se uygunsuzca karisip burnunu sokanlara soylenir.

N¢a gonfinu / N¢a gomantfu: Tiyleri diken diken olmak. ‘“Hem
Kogi beirasi n¢a gomanten”O adami goriince titylerim diken olur.

Ndga mekvateri: Guntu kesilmis, ginii belli. “Ndga musi
mekvateyi na fu kuckitu” Giintniin belli oldugunu biliyordu.

Nekna ogiyu: Kapiy1 asitmak. Bir yere ¢ok gidip gelmek anla-
minda. “Oxtimu moxtimute nekna dusiyu” Gide gele kapisini asindir-
di.

Nena osiyu: Dilin asinmasi. “Otku otkute ma nena domasiyu’
Soyleye soyleye dilim asindi.

Nenaz gemizin: Dilimin ucunda. “Var gomasinu ala nenaz
gemizin” Aklima gelmiyor ama dilimin ucunda.

Neknaz mecinu: Kapiya dayanmak-kapiya gelmek. Herhangi bir
tehlikenin kapiya kadar yaklasmasi. “Reni vareni ya va-zopons mulun
do neknaz konacinen” Var mi, yok mu diye sormadan gelip kapiya
dayaniyor.

Nena buiKa: Yaprak dilli. Her ortama gore, her duruma gore lafi-
n1 degistiren kisiler icin soylenir. “Hemusi nena buika steri ren,
handga haso zopons ¢ume hesso” Onun lafi yaprak gibidir, bugiin
boyle der yarin oyle.

Nena esamalu: Sesini ¢ikarmak. Sesini duyurmak. “Baba dido
sumeyi fu do nena var esemagez” Babam ¢ok kizgin oldugu i¢in sesi-
mizi ¢ikaramadik.
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Nena gamagu: Laf ¢ikarmak, lat uydurmak. “Berez nena mot
gamomert”Cocuga laf uydurmayin.

Nena gesu: Bir ses duyar gibi olmak, duyar gibi hissetmek.
“Nena gemasu steyi bivi”Bir ses duyar gibi oldum.

Nena gomaleyi: Hakkinda koti sozler edilmis, laf gezdirilmis.
Daha ¢ok bayanlar i¢in s¢ylenir. “Nena gomaleyi bozo ren” Lafi gezdi-
rilmis kizdir.

Nena gunze: Dili uzun. Bir seyi oldugundan abartili sekilde soy-
lemek. Gereksiz yere dillenmek. “Ma hemusi nenaz c¢kar var
buyucam, nena dido gunze ugun” Ben onun sozlerini kaale almam,
dili uzun biridir. “S7 skiri nena dido dogagunzanu-doren” Yavrum
senin dilin ¢ok uzamis.

Nena mecamu: Cevap vermek. Biri ¢agirinca ses vermek.
“Gicoxum gicoxum do nena muda momgam” Cagirip duruyorum da
neden hi¢ ses vermiyorsun.

Nena mekvatu: S6z kesmek. Bir kiz istenirken soziinii almak, ga-
ranti etmek. “ Goma lumci nena memikvates” Din aksam sozimii
kestiler.

Nena meKvateri: Sozii kesilmis. Onceden sozii kesilen kiz ya da
erkek. “Emenesi nena mekvateri ren” Eminenin szt kesilmistir.

Nena ovalu: Dil sallamak. S6z ile satasma, laf atma. Saga sola

soz soylemek.” Hek hak Kafa yeyiz nena mot ovalam” Orda burada,
olur olmaz yerlerde konusma.

Nena va-gosolams: Laftan anlamaz, lafi umursamaz, hissetmez.

Nena va-nodgitun: Laf dinlemez. Kimsenin lafini umursamayip
bildigine giden. “Muntxa tkvare tkvi mitisi nena va-nodgitun” Ne
sOylersen soyle, kimseyi dinlemiyor.

Nenasi gomalu: So6z gezdirmek. S6z yaymak” XarKisi nena
xarKise mot goyime ”Elin lafin1 ele tasima.

Nenasi oKoru: Dilin baglanmasi, konusamamak. “Dido mutupe
ptkvali ala nena domakoru” Cok seyler soyleyecektim ama dilim bag-
land1, dilim ¢oztlmedi.

Nenasi oslu: Lafin1 esirgemek. "Ma mitiz nena va buslam™ Ben
kimseden lafim1 esirgemem.

Nenaz gemizin: Dilimin ucundadir. “Ce nenaz gemizin ala var
matkven”Yahu dlimin ucunda ama soyleyemiyorum.
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Nenaz va eyzden: Kaldirilamaz laf, agiza alinmayacak gibi agir
laf. “Heko monka paramiti, nenaz var eyizden” O kadar agir sekilde
konusmak agza alinmaz.

Nkra elagu: Mecaz. Boynuz uzamasi. “Nkra kelegaguyi” Boynu-
zun uzadr m1? ya da “Nkra elegagaseni” Boynuzun mu ¢ikacak? Biri-
nin bir seyi israrala istemesi tizerine soylenir.

NoKanki: Turkc¢ede tikla anlamindadir ama kullanilirken bu an-
lam1 vermez, mecaz kullanilir. Herhangi bir kisi ya da olaya aldirma-
mak anlaminda kullamlir. Bosver kafaya takma gibi. “Ce var moxtuna
var moxtu, nokanki”’Y ahu gelmediyse gelmedi, bosver.

Nosi dolodu: Akil koymak. Birine akil vermek anlaminda. “E be-
re ¢kimi bere, tiz nosi dolidvi” Ah yavrum ah, aklini basina koy. Aklini
basa devsir.

Nosi mKule: Akl kisa. Yeterince akli olmayan. “Nosi skani
mkKuleren, oxojonuse va megin¢usun” Senin aklm kisadir, anlamana
yetmz.

Nosige ezdimu: Akli ermek, akli yetmek, akli almak. “Skiri
hemuz daha bere ujumenan nosik va-yuzdams” Yavrum ona ¢ocuk
derler, hentiz akl1 kesmiyor.

Nosise moxtimu: Akila gelmek, aklini toparlamak. “[ri xolo
goyxiyaz do [gzalasi nosise moxtasen” Herkes dagilip gidince akli
basina gelecek.

Nosisen gamaxtimu: Akildan ¢ikmak. Akilsiz olmak. “S7 mtelli
nosiz kogamaxtidoren do ma mu giiva” Sen hepten akildan ¢ikmigsin
da ben sana ne soyleyeyim.

Nosisi Kufi: Akil kutusu. Cok akilli anlaminda. Mecaz olarak kul-
lanmimina da ¢ok sik rastlanir. < Si nosisi Kuii mu gulur”Sen akil kutusu
ne gezersin.

Nosisi meKvatu: Aklm kesmesi, akil erdirmek. "Nako bujvitina
nosik var nukvatu”Ne kadar soylediysem de akl1 kesmedi.

Nosisi omfinu: Aklm kagmasi, aklim kagirmak 87 nosi
gamtudoren”Sen aklini kagirmigsin.

Nosisi oputxu: Akl ugmasi, aklim ugurmak “S7 nosi
giputxudoren”Sen aklini ugurmussun.

Nosisi oxmaru: Akil kullanmak. “/riz nosisi oxmaru var ackinen”
Herkes akil kullanmasini bilemez.

Nosiz don3eri: Cok akill, akil kiipu. “Ma skani steri nosiz don3eri
var bore”’Ben senin gibi akila batirilmis (akil kipt) dagilim.
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Nosiz gamaxtimu: Akildan ¢ikmak, deliye donmek. “Bogni skule
nosiz kogamapti, elemakidu” Duyunca aklimi oynattim, akildan ¢ik-
tim, delirdim.

Nosiz gosabgu: Aklm dagilmasi. “Papulik nosiz gosubgams, bazi
ulun mulun”Dedemin akli dagiliyor. Arasira akli gidip geliyor.

Nosiz oxodveri: Aklini kacirmis, aklint ucurmus. “Ce si mtelli
nosiz oxodveri ye”Yahu sen hepten aklini kagirmissin.

Nuku bergi: Agz1 ¢apa, ¢apa suratli. Surati uzun kimseler i¢in
sOylenir.

Nuku dodu / Nuku dodvi: Agzin dursun, sus, konusma, yeme an-
laminda kullanilir. “Skiri ar nuku kododvi, nige iparamitam uci
elema¢u”Yavrum bir sus, ne ¢ok konusuyorsun, kulagim sagir olacak.

Nuku elanziku: Agiz bukmek. "Kafa mutuz nuku mot nzikom”
Her seye agiz bikkme.

Nuku gamak3apeyi: Agz1 ¢turtimis. Koéti sozlerle konusan. “Uciz
mupe bognam, seni nuku gamak3zapeyi” Kulaklarim neler duyuyor,
seni gidi agzi1 ¢lrimis.

Nuku ge¢Kadeyi: Agz1 agilmayan, konusmayan. “Ckar mutu var
tku, nuku ge¢Kadeyi kelaxedu” Higbir sey soylemeden, agzin1 agma-
dan bir kenara oturdu.

Nuku ge¢kadu: Agzimi cakmak, konusmamak, agzin1 agmamak “
Naptkvipe ognusi, nuku mtelli ge¢kadu” Soylediklerimi duyunca, agzi
kapandi, agzin1 agamadi.

Nuku gengeri: Asik strath. “Ffadimez mu omgun nuku gengeri
mot ren”’Fadimeye ne olmus, neden surat1 asil1?

Nuku ge3akidu: Surat asmak. ““Panda nuku gejakideyi gulun”
Her zaman surati asik gezer.

Nuku gurzuli: Her zaman bir seyler yiyen, agzi bos durmayan.
“NuKu gurzuli, muntxa ziyasen ipxors” Agz1 hi¢ bos durmaz, ne bulur-
sa her seyi yer.

Nuku oKoru: Agz1 baglanmak, konusamamak, ¢arpilmak. “Nuku
dakoru doren ¢kar var aparamiten” Agz1 baglanmis, hi¢ konusamiyor.

Nuku okturu: Agiz degistirmek. “/pti haso var zoponiu ala haji
nuku dokturu” 1k soyledikleri boyle degildi ama simdi agzini degis-
tirdi.

Nuku onkanu: Bir seyler yiyen, agz1 durmayan. “Mundez gzirare
nuku onkanam”Ne zaman goriirsem agzin hi¢ durmuyor.
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Nuku onziku: Agiz bukmek. “Hemuz nuku onziku a muntxa ren
ya uckin” O agiz bukmey1 bir sey saniyor.

Nuku osiyu: Agiz asitmak, agiz eskitmek, ¢ok soylemek, ¢cok an-
latmak. ” Otkute nuku var isiven” Soylmekle agiz asinmaz.

Nuku oguvu / gamasuvu: Agzini 1slatmak, bir seyler icmek. “Dido
mutu var psvit, mzika nuku gamabisuvit” Cok bir sey i¢cmedik, biraz
bogazimizi 1slattik.

Nuku o3Ku: Gereksiz yerde konusmak “AMzudisi nuku mot $Kim”
Bosu bosuna konusma.

Nuku va men3u: Agzimm sturmemek. Bir lokma bile almamak,
yemege tavir koymak. “Gyayiz ¢kar nuku var mebon3i” Yemeklere
hi¢ agzimi1 stirmedim.

Nukusen ocubalu: Agizdan kapmak. Kimi zaman séylenecek bir
s0z 1¢in, kimi zamanda da yenecek bir sey i¢in soylenebilir. "Aa
naptkvati nuKusen memicubalu” Benim soyleyeceklerimi agzimdan
kapti.

Nziz gexunu: Diken ustiinde olmak. Rahat olmamak. “ Heya
bognisen doni nziz gepxer”Onu duyduktan sonra diken tstiindeyim.

Nziz gelapu: Suurunu kaybetmek, zivanadan ¢ikmak. ya da bir
alet i¢in kullaniliyorsa diizenden ¢ikmasi, ayar bozulmasi. “Natku
nenape bognisi mtelli nziz gebli” konustugu sozleri duyunca hepten
zivanadan ¢iktim.

N3asa exti / extimu: Dua. Goklere ¢ikasin/¢ikmak.

N3as nekna: Inang. Gok kapisi, gok kubbenin kapisi, giizellikler
kapisi. Bir 1yilik karsisinda tesekkir ve dua olarak soylenir. “O na
n3asi nekna goganiKasen” Insallah gok kubbenin giizellik kapisi sana
acilir.

N3i dobgu: Ates puskiirmek, ates sagmak. N7i: Cam sirgasi bii-
yukligiinde ates. Birinin ¢ok kizgin oldugunu belirtmek i¢in séylenir.
“N3i dobgams” Ates puskurtiiyor.

O

Obargalu: Bos islerle ugrasirken tangir tungur ¢ikarilan sesler i¢in
sOylenir.

Okobazgapu: Iki kisinin birbirine diklenmesi. “Pafi okoba gapit
dorfun ha”Fena tutusmustunuz, fena tutusup diklenmistiniz ha!
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Ongxalu: Anlamsiz konusmak. “S7 mu n¢xalum™ Sen ne sagmali-
yorsun?

Oxmaru: Kullanmak. Deyimin ytiklendigi ifade insanlar1 kullan-
manin yaninda, bir erkegin kadinla iligskisini séylemekte de kullanilir.
“Kogisi oxmaru Kayi becerums” Insanlari kullanmay1 iyi becerebiliyor.
“He na-geladgin Kogik ham oxorca ixmars” Su duran adam bu kadini
kullaniyor. Kadinla yatiyor.

Oxodveri: Atlatmis, ucuk, kacik. “S7 koxudvi doren” Sen atlat-
missin.

Oxo¢Kadu: Argo Kalaylamak, bir nevi kufur etmek. ‘“Kayi
koxobugkadi”Bir giizel kalayladim.

Oxoriz elaskideri: Evde kalmis, evlenememis kiz. “Bozopez ora
mekKulansi oxoriz kelaskidunan” Kizlarin yasi ge¢ip lerleyince, evde
kalirlar.

Oxoskagure: Evin tam orta yeri. “Moygu do oxoskagurez nasku™
Getirip evin ortasinz birakti.

P

Pukuri steri: Cok temiz ve diizenli yerler ve yolunda giden isler
icin soylenir. “Bozope ¢kimiz oxori pukuri steri gejopxeri ugunan”
Kizlarimin evi ¢igek gibi dizenlidir.

Putxineyi oxtimu: Ucarak gitmek.” Putxineyi bidi do mopti” Uga-
rak gidip geldim.

Putxineyi moxtimu: Ugarak gelmek. “Ognusi putxineyi komoxtu™
Duyunca ugarak geldi.

S

Sicasi meKoru: Geleneksel oyun. Damat baglama. Damat baglama
isi Laz davet ve dugunlerinde ¢ok 6nem verilen bir gelenektir. Bu 1s
yetenekli ve usta bir horoncu tarafindan yapilir. Horona damat tarafi-
nin ¢ok yakinlar1 katilir. Siki bir horondan sonra gelin ve damat oyuna
alinir. Horonun son bolumiinde ¢omelerek tempolu alkis tutulur. Sa-
dece damat ve gelin ¢okmez. Katilimcilarin cebine kaynana tarafin-
dan, kavrulmus findik ve sekerleme konarak baslarina da ipek mendil
ortulir. Bu gelenek Arhavi ve civarinda siki br sekilde uygulanir.
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Sicasi o¢andu: Kiz evinin damat daveti. Damadi ¢agirmak. Ni-
sandan sonra damadin gelin evine gidebilmesi ancak davetle mim-
kindur. Damada yapilan bu davet ve ¢agriya Lazcada “sicasi ocandu”
denir.

So gebibura: Nereme yamayayim? Ihtiyaci ¢ok olup imkanlari ki-
sith olanin nasil davranacagini sorgulama deyimi. “Ma galesen dido
para bizxi, didopez megcamoni bore. Nixirisen na epgopi so gebiburare
var mickin” Ben disaridan ¢ok 6diing para aldim, ¢ok kisiye borcum
var. Findiktan aldigimi nereme yamayacagim bilemiyorum.

S

Seydila dgin: Cok isteklidir, bekliyor. “Ce va-unon diveni seydila
dgin”’Yahu istemez olur mu, hem de nasil bekliyor.

Suri dolokagu: Nefesi tutulmak, ruhu daralmak. “Hak var
domadginen, suyi gemakagen” Burada kalamam, ruhum daraliyor.

Suri dololapu: Nefes nefese kalmak. “Dido monkKaren, suyi
dolomilu” Cok agir nefes nefese kaldim.

Suri extimu: Cani ¢ikmak, ¢ok yorulmak. “Dulyate suyi koyuxtu™
Is yapa yapa cani ¢ikt1.

Suri mecamu: Can vermek ‘“Ma hemuseni suyi komepganr” Ben
onun 1¢in canimi veririm.

Suri mekagu: Cami sikilmak, cani daralmak.” Suyi memakacu”™
Canim darlandu.

Suri obaru: Uzerine ¢ok diismek, itina gostermek. “Ma berepe
¢ckimiz suyi bubar”Ben ¢ocuklarima ¢ok itina ediyorum.

Suri o¢Kidu: Can c¢ekismek. ‘“Zabuni dido dimonkanu, suyi
¢kidoms” Hasta ¢ok agirlasti can ¢ekisiyor.

Suri va gedgin: Cami yok. Cansiz ciliz. “Hemuz mu agodu heso,
ckar suyi var gedgin”Ona ne oldu 6yle, hi¢ can1 kalmamis”

Surik va-ugnu / Suyik va-ugnams: Ruhu duymaz, hissetmez, tah-
min etmez. “Ma napare zati surik vaugnams” Benim yapacagimi ruhu
bile duymaz.

Suriz mexunu: Can sikmak, darlatmak “Ce ar suriz mot
memoxer”’Bi canimi darlatma! Rahat birak.

255



T

Tapa melapu: Gilctinii kaybeden, kondiisyoni tikenen. Yaslilik
durumu. “Kogi ibada do ikginasi hasso tapa nulams iste” Insanlar yas-
laninca boyle giicti kuvveti de tikkeniyor iste.

Ti bageni: Basi ¢ok buiyiik olan. “Hem berez mupeyi ti gedgin
hesso bageni steri” O ¢ocugun ne bigim kafasi var 6yle koca kuliibe
kadar.

Ti ezdimu: Bas kaldirmak, kars1 gelmek. “Siti ti kezdasi ckva ma
mu ptkva”Sen de bas kaldirirsan, ben daha ne diyeyim?

Ti gaman§u: Basini ¢ikarmak. Ben de varim gibilerden kendini
gostermek. “Xolo ti kogamongu” Yine basinmi ¢ikardi. Yine ortaya
cikt1.

Ti gecamu: Bas vurmak, bas vuru. “Dulya seni dido yeriz ti geogi
ala sotilen xilli ambayi va-moxtu” s i¢in ¢ok yere bas vurdum ama
hi¢bir yerden dogru diirtis haber gelmedi.

Ti gedu: Bas koymak “Ma ham gzas ti kogebdvi”Ben bu yola bas
koydum.

Ti gondineri: Kayip, ortalikta goériinmeyen. “77 gondineri sopez
re”’Nerelerdesin.

Ti gondinu: Alip basini kaybolmak. “Heko mebikace ki ti
gobindinare” O kadar darlantyorum ki, basimi kaybedecegim.

Ti gon3ou: Kafa sisirmek. “77 gomanzoru”Kafam sisti.

Ti mexu: Kafasi kalm. Ust dizey, kelli felli adam. “S7 # mexu
Kogepe Kala Kayi gintxun” Senin kelli felli adamlarla aran iyidir.

Ti meKoru: Basimi baglamak, evlendirmek. “Ora moxtasi berz ti
nukorare”Zaman gelince ¢ocugun basini baglayacaksin.

Ti mentxeri: Basini strtmis. Cok c¢ile ¢ekmis, ¢ok ezilmis. Ders
ala ala akillanan kisiler i¢in soylenir. “Heya dido ti mentxeri ren, ¢ckva
hesso mutu var ikoms™ O ¢ok basmi strttii artik 6yle bir sey yapmaz.

Ti mentxu: Basini siirtmek. Basarisiz girisimlerden ders ¢ikar-
mak, hatalarmin karsihigini gorebilmek. “Ma ¢kva ti komebontxi,
babas hesso u3vit”Ben basimi strttiim babama 6yle soyleyin.

Ti mogangu: Azdin, ecelin geldi. Yaramazlik yapip laf dinleme-
yen cocuklara ya da surekli kasith sekilde ugrasanlara denir. “S7 #
mogangu doren” Senin ecelin gelmis.

Ti o¢komu: Basimi yemek. Deyim ifadesi, basini yakmak, yok
olmak ya da birini yok etmek. “Hemuk mzudisi ti musi o¢komu” O
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bosu bosuna kendi basini yakti, kendini bitirdi. “Komoli ¢ckimisi ti
Kogcepe musik o¢komez”Benim kocamin basini kendi adamlar1 yakti.

Ti o3onu: Basini sokmak, olur olmaz her yere gitmek. “(ebe Kaia
yeyiz ti mot o3onam heso, ti gogiktaman okagxe” Ulan her yere basini
sokma oyle, basin1 dondirtrler sonra!

Ti xinci. Dik bash. “77 xincoba mot ikom”, Dik kafalik yapma.

Timya sa-ivuyi: Bulunmaz degil ya. “Var muluna mot mulu, timya
sa iviyi” Gelmesen gelme, bulunmaz Hint kumasi degilsin.

Tiz doloKidu: Basina sarmak, basa bela olmak. “7iz
kodolomakidu”Basima bela oldu.

Tiz edu: Uzerine almak, alinmak. “Na bzoponpe tiz mot eydume’
Soylediklerimi tizerine alma.

Tolepe motaxeri: Yorgun gozler, yorgun ve masum bakislar.
“Mundes moxtasenma do tolepe motaxeri bijker” Ne zaman gelecek
diye gozlerim yorgun bakiyorum.

Toli eKaskidu: Gozi arkada kalmak. “Komopti ala toli
ekemoskidunGeldim ama goziim arkada kaliyor.

Toli doskidinu: Gozu kalmak. “Gyayise toli ko domoskidu™ Y e-
meklere goziim kald.

Toli gale ugun: Gozi disarida, gozi disaridadir. “Mupey oxorca
uyonun do xolo toli gale ugun”Ne karis1 var da gozii yine disaridadir.

Toli gedu: Goz koymak. Goz dikmek. “Bozos toli kogebdvi”Kiza
g6z koydum.

Toli getku / gevratku: Goz atmak. “Ar foli gyovraiki do komoxti”
Bir goz atip geliver.

Toli gon3Kapu: Go6z actirmak. Sagi solu oOgretmek. “Bere ti
mendoyoni do mzika toli koganjkas” Cocugu da gotiirtiver de biraz
g6zl agilsim.

Toli Kopa: Kepge gibi goz, ya da goziin kepge gibi olmasi. Hayret
edilecek durumlarda gozlerine inanamayanlarin gozlerini biiyttmesi.
“Toli Kopa steyi otanams” GOzleri kepge (faltasi) gibi agmak.

Toli mestvinu: Gozi yilmak. “Ma toli memistu cuma ¢kimi” Be-
nim gozim yild1 kardesim.

Toli moni: Boncuk gozli, mavi gozlu. “7olepe moni steri” Gozleri

2

bomcuk gibi.
Toli oxenu: Goz etmek. GOz kas 1sareti yapmak.
Toli om3Kupinu: GOz karartmak. “Ma  mzirasi  toli

mim3Kupanams”Beni goriince gozlerini karartiyor.
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Toluzgu: A¢ gozli, gozi doymayan. “7oli wzgu, mututen var
£ge” Ag¢ gozlusun, bir tirli doymuyorsun.

Toli zgeri: Gozu doymus. “Bere ¢kimi toli zgeri ren” Cocugumun
gozu toktur.

Tolise meKkvatu: Gozine kestirmek. “7olik megikvatamz na,
memangi” Goziin kesiyorsa yaklas.

Tolisi doskidu: Gozi kalmak, kiskanmak. “Getasule dido mskifa
vidoren, nazirus toli doskidun” Bahgeyi ¢ok gilizel yapmisgsin, gorenin
gozl kaliyor.

Tolite o¢komu: Bakislar ile azarlamak. “Nena vatku ala tolepete
omg¢Komu”So6z soylemedi ama gozleri ile beni yedi.

Toliz e3a3iru: Goze gorinmek. “Gonduni foliz mot ejemacire’
Kaybol goziime goriinme.

Toliz gelapu: Gozden dismek, 6onemini kaybetmek. “Hem ndga
skule toliz gemilu” O giinden sonra goziimden dustii.

Toliz go3agu: Gozi kararmak. Gozinde bir sey gorememek.
“Natkupe bognisi toliz gojomagu.” Soylediklerini duyunca gozlerim
karardi.

Toliz go3amalu / toliz go3agu: Gozu kararmak, gozi higbir sey
gormemek. “Hem nenape tkus kule tolepez gojomagu do mu pi mati
var migkin” O laflan soyledikten sonra gozlerim karardi ve ne yapti-
gim1 ben de bilmiyorum.

Toliz me3onu: Goziine sokmak. Istenen bir seyi birinin gormedigi
zaman goze sokar gibi gostermek. ““ Var ziromz na ma mupa, toliz sa-
mebozonareyi” GOrmiiyorsa ben ne yapayim, goziine sokacak degilim

ya.

2

T

Temfefeli amaskidinu: Ciril¢iplak kalmak, hicbir seyi kalmamak.
“Iri mutu gojomigez, femieteli kamapskidit” Her seyimizi elimizden
aldilar, ortada kaldik.

Temfefeli kodoskidu: Ciril ¢iplak kaldi. Varini yogunu ne varsa
kaybetti.

Tkebi goi3kams: (Kendi) Derisini soyuyor. Cok kiziyor, ates piis-
kurtyor anlaminda soylenir. “Berez si mot mulu ma do bujvi ala
bidare ya do tkebi goiiKams” Cocuga sen gelme dedim ama gidece-
gim diye kiyamet kopariyor.
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Tkebi golapu / fkebi gomolu: Derinin soyulmasi. Bir is i¢in ¢ok
ugrasmak, ¢ok yorulmak. “Heko dulyva pi ki, tKebi gomolu” O kadar
cok calistim ki, derim soyuldu.

Tkebi gojku / tkebi go3Kinu: Derisini soymak. 1- Birini ¢ok calis-
tirtp yorgun birakmak. 2- Birisinin varimi yogunu nesi varsa almak.
“Ce Alik dulya boxenapam ya do Kogiz iKebi kogo3Ku” Yahu Ali is
yatirtyorum diye adamin derisini soydu. “Kogiz nikacasi ckunde moxti
do naginon Ko para mekcat ya ujves, e¢opus oraz faizite Kogiz tkebi
kogojKes” Adama darlaninca bize gel de istedigin kadar para verelim
dediler, alacaklar1 zaman faizle adami soydular.

Triki mebazgu: Direnmek, inat etmek. “Bozok triki konobagu”
Kiz inat etti, ayak diredi.

Triki mesiyu. Birinin 6lmesini giiliing hale getirmek. “ Badik friki
konusiyu” Thtiyar ayagini kaydirdi, yani 61di.

Triki mxeni: Ince, uzun celimsiz ve carpik bacakli. “Heya mu
mom7jondasen, iriki mxeni”Onu ne begenecegim ¢arpik bacakli.

U

Uci elagamu: Kulak ardi etmek. “Uci mot elamg¢am™ Beni kulak
ard1 etme.

Uci elagaberi: Kulagi kapali, olan biteni duymayan.

Uci elagu: Kulagr yakmak. Konusa konusa birini biktirmak, ra-
hatsiz etmek. “Ce Kogik ckar nuku va dodu, uci elema¢u”Yahu adam
hi¢ susmadi be, kulagimi1 mahvetti

Uci megamu: Kulak vermek. Kaale almak “Nena ¢kimiz uci me-
¢i”’Sozlerime kulak ver.

Uci palaska / uci paraske: Palaska kulakli. Uzun, kepce kulakli
cocuklara sevgi ifadesi. “Qoo!/ Uci palaska siti komoxtiyi?”” Ooo! Kep-
¢e kulakli, sen de mi1 geldin?

Uciz gesu: Kulaga ses gelmesi, kulakta bir ses hissetmek. “Tkva
mutu ogniti? Uciz a muntxa gemasu” Siz bir sey duydunuz mu? Kula-
gima bir ses geldi gibi hissettim.

Umpa molapu: Gobek agrisi, gobek dismesi, gobek catlamasi.
“Zizate umpa momilez” Gillmekten gébegimiz ¢atlad.

Uncumeli paramiti: Lizumsuz konusmak, bos konusmak.
“Uncumeli mot iparamitamLizumsuz konusma.
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UKudelam / uKudelams / oKudelu: Gereksiz yere lafi uzatmak.
Herhangi bir sorun tartisilirken bir taraf ya da her iki taratin gereksiz-
ce konuyu uzatmalar1. “Ce heko mot ukudelamt, ukva zartikatisi Kogi
ret” Yahu o kadar uzatmayin, siz birbirinizin adami siniz. “Heko var
ukudela-na do si ti nuku dodvana mu iven?” O kadar uzatmayip sen de
agzini kapatsan ne olur?

Unfru do ukagu: Sigmayan, tutulmayan, afacan. Ele avuca sigmaz
anlaminda.” Skiri mutute vainiren do var ikacen” Yavrum hig ele avu-
ca sigmiyor, tutulmuyor.

Upiz don3u: Ter i¢ine batmak. “AM3zudisi upiz kodobin3i” Bosuna
kan ter i¢inde kaldim.

A%

Veesiya mefaksi: Onemsiz saymak, karsiliksiz saymak, degersiz
saymak. ‘“Hemuk veresiya metaksi var ezdims” O karsiliksiz hicbir is
yapmaz.

X

Xacisi butka: Fasulye yapragi. Cok cana yakin, herkesle ¢abuk
kaynasabilen Kisiler i¢in kullamlir. “Xacisi butka steyi iriz nadaben”™
Fasulye yapragi gibi herkese yapisir.

Xarkisi nekna: El kapisi. “ Xarkisi neknaz mu dulya gigun”FEl ka-
pisinda ne isin var?

Xe bigoni: Eli sopali. Dayak¢ir anlaminda kullamlir. “Hek xe
bigonepe dido ren” Orda eli sopalilar ¢ok.

Xe dunduli: Eli yatkin olmayan, beceriksiz olan. “Haya haso
mupey boao ren allaise, mtelli xe dunduli” Bu boyle ne bi¢im kiz alah
askina, hepten beceriksiz.

Xe gosveri: Baskasi tarafindan ellenmis. Erkeklerle flort etmis
kiz. “Ma hem bozo var epgopum, irisi xe sveri ren”” Ben o kizi almam
herkesle gezmis.

Xe gunze: Eli uzun. Hirsizlik anlaminda. “Hemuz xe dido gunze
ugun” O ¢ok eli uzundur.

Xe Kotili: Beceriksiz. Elinden is gelmeyen. “Xe Kofili mu gulur”
Beceriksiz ne geziyorsun.

Xe monKa: Eli agir. “Xe monka gigun” Senin elin agir.
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Xe mecaneri: Marifetli, becerikli. “Heya mupey xe meganeri
bozo ren” O ne marifetli bir kizdir.

Xenapa: Beceri, sanat. “Hemusi xenapa mitiz var ugun’ Onun
becerisi kimsede yok.

Xese 3Komili: Baskasinin eline bakmak. “S7i dulva skani vi, ma
xez mot mojKer”Sen isine bak benim elime bakma.

Xesen moxtimu: Elinden gelmek, beceri, becerikli. “Xesen mutu
va muxtams”’Elinden bir sey gelmiyor.

Xez dokagu: Elde tutmak. Lazim olur diye bir seyi saklamak.
“Gikoremz na giguiaz, vana xez mot dokacam’ Lazimsa kalsin, yoksa
elde tutma.

Xez gedveri: El tstlinde tutmak. “Hemuk komoli musiz dido Kayi
ojkKers, xez gedveri goyonams” O Kkocasina ¢ok 1y1 bakar, el tstiinde
tutar.

Xez gemizin: Avucunun i¢inde olmak. “Heya soti var alen, xez
gemizin” O higbir yere gidemez, avucumun i¢indedir.

Xez gexuneri / xez gexunu: El tstiinde olmak, el stiinde tutul-
mak. “Ma komoli ckimik xez gexuneri gomoyonams”. Beni kocam el
tsttinde gezdirir.

Xez oxoskidu: Elde kalmak. “Mitik var ecopusi xez koxomskidu™
Kimse almayinca elimde kaldh.

3

3i3i gegixvare: Bagirsaklarmi dokerim anlaminda. “Dido mo
lalum, jijepe gegixfare”Fazla afkurma bagirsaklarini dokerim.

3i3ila steri: Yilan gibi. Ama buradaki yilan gibi anlam1 Turkcede-
ki kotu kisilik anlaminda degil. Buradaki yilan gibinin anlami, yilanin
ince uzun ve kivrak olmasidir. “3ifila steyi m¢ipe do gunze bozo”
Yilan gibi ince ve uzun boylu kiz. “Bozo $ijila steyi skaz gomatken”
Kiz yilan gibi belimi sartyor.

3Kayisi gza: Su yolu. Cok gidilen yer. “Mpoli §Kayisi gza dovu”
[stanbul’u su yolu yapt.

3Kayiz dodginu: Suya durmak, su yoluna durmak. Tuvelete git-
mek. “Cegme so gigunan? 3Kayiz domadginen a kamaptiko” Tuvaleti-
niz nerede? Tuvaletim geldi, girebilir miyim?

3kinfili ogagu: Tavuk boku karistirmak. Halt etmek, isi karistir-
mak. “Si mzudisi njKintili mot gagum ™ Sen bosuna isi karistirma.
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Deyimler 3. Grup

Bu deyimlerin kullamimu iki yonliidiir. Hem gercek anlaminda
olup hem de yerine gore mecaz kullanilabilen ozellikte olan deyimler-
dir. Bunlar tek kelime ya da ¢ogu iki kelimelik deyimler olup, gercek
ya da mecaz mi kullanildigr ancak kullamima gore anlasilabilmektedir.

A

Abgal-gabgal: Karmakarisik olan. ‘“Haya mu okobgun abgal-

cabgali isa muda svari” Bu ne yigilmis boyle karmakarisik, neden
dizgin dizmedin. “Dulyape skani abgal-cabgali mot dutalam” Islerini
karma karisik birakma.

Alababula: Allak bullak olan, karmakarisik olan, basi ki¢t belli
olmayan biitiin durumlarda kullanilir. “Dulyva skani panda alababula
mot ren?” Senin 1sin neden her zaman karmakarisiktir. “Afa hesso
alababula paramiti do dulyape tiz var momixtams” Benim oyle karisik
kurusuk konusmalar ve islerle basim hos degil.

Amaonu-gamaonu: Avare avare bir asagi bir yukar1 dolagmak,
amagsiz dolasmak. “Korca Kogi divu do m3zudisi amooms gamooms”
Koca adam oldu da bos bos bir asag, bir yukar1 dolasiyor.

Ambari e§opinu: Haber almak “Ambayi kegopiyi”’Haberi aldin m1?

Ambayi gigutas: Haberin olsun seklinde kullamldig gibi herhangi
bir uyarida bulunurken haberin olsun karismam anlaminda da kullani-
lir. “Si na-ikompese ma ¢kva var masapren ambayi giguias” Senin
yaptiklarina artik sabir edemiyorum haberin olsun gibi kullanilmakla
birlikte gtizel durumlar i¢in de kullanilir. “Canda ¢ckimise siti k¢umer,

ambayi giguiaz” Dugiiniime seni de bekliyorum haberin olsun.

Ambari megamu: Haber vermek. “AMa mitik ambari var momgu’™
Bana kimse haber vermedi.
AnanKeni: Umursamak, duyarli olmak.

B
Bere bayi: Coluk cocuk. “Xusenis bere bayisi golobun, ti musi

idusuns” Huseyin’in ¢oluk ¢ocok umrunda olmaz, kendi basini disu-
nur.
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Bere oxoktinu: Cocuk oyalamak, ¢ocuk avutmak. *“Berez
oxoktinu unon” Cocuk oyalanmak ister, cocuk eglenmek ister.

Beroba mo ikom: Cocukluk yapma! Cahillik yapma! Anlaminda.
“Hem didi Kogik beroba mot ikom”Koca adam ¢ocukluk yapma.

Bgara mecinu: Aglamakli olmak, gozleri dolmak.

Borbola: Anlamsiz anlamsiz konusan. “Bere dido Kayi ala
babamusi borbola ren” Cocuk ¢ok 1y1 ama babasi lambur lumbur ko-
nusan bir adamdir.

Bozobi¢i: Ne erkek, ne kiz. Kiz gibi erkek. Donme, escinsel.
“Komolepe steyi muda-gulur, bozobigi reyi si”” Delikanli gibi neden
gezmiyorsun, donme misin sen?

Burgi m¢Komu: Burgi bitkisini ¢ok yiyen anlaminda. Arkabi’de
Lome koytinde yasayanlar i¢in soylenir. “Lomayi burgi m¢komu™

C

Caplaxa: Kisa boylu, gotii yere yakin. Igten pazarlikli.

Cxindi pa3xa: Genis ve yayvan burunlar i¢in soylenir. “gxindi
pazxa mu gulur” pa3xa gibi burunla ne gezersin, seni gidi pa3xa
burunlu gibi sevgi ifadesi biciminde dekullanilir.

C

Ci¢ikveri: Cok tuzlu anlaminda. “Gyari ¢igikveri dovidoren” Ye-
megi ¢ok tuzlu yapmissin.

Domixalalit: Hakkinizi helal edin anlaminda kullanilir. “Dido
PeKomit do psvit, domixalalit da do cumalepe” Cok yedik ictik, hakki-
niz1 helal edin kardeslerim.

E

E bere ¢kimi bere: Ey benim ¢cocugum! Cok keyifli olunmayan
durumlarda genelde kadinlar tarafindan kendi ¢ocuklarina ya da ¢ocu-
gu yastakilere biraz tzginlik ifadesi belirten bir deyimdir. “E bere
ckimi bere, emadopuko do ma egidopaii” Ah benim ¢ocugum keske
alabilsem de sana ben alsam.
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E¢Kideri Kogi: Delice adam, kopuk adam. “Ce hemuz Kapula
vanidven, dido e¢Kideri Kogi ren” Yahu ona gliven olmaz, ¢ok deli
adamdir.

ElaKideyi nena: Eklenmis, ilaveli soz. 1- Bir konusmada anlatilan
durumun gercekten ¢ok abartili ifade edilmesi. ‘Ce heko mot
elukidam, mu ivu komickinan” o kadar abartma yahu, ne oldu biliyo-
ruz. 2- Yine bir ifadede gercegin yaninda olmayanlarin da séylenmesi.
“hamtepez va niyucinen nenaz dido eluKidaman” Bunlara inanilmaz
cok laf ekliyorlar.

Elavriya gelavriya: Yamuk yumuk, yampiri yumpiri. “Na vare
dulya isa vi. Elavriva gelavriva dulya mot ikom” Yapacagin isi dogru
yap. Yamuk yumuk is yapma.

EluKidu igzalu: Alip basini gitti. Sorumsuzca, umursamazca ¢ekip
gitmeyi ifade eder. “Ma hak memasku, muk elukidu do igzalu’ Beni
burada birat1, kendisi ald1 basini gitti.

Ena...—ona....: Ingallah, insallah olur anlaminda iyi ya da kétii
dileklerde (dua-beddua) basa konur. Lazcada “e na” ya da “o na”ile
kullanilan ¢ok deyim ve terim var. Bu ¢alismaya kendimizce anlamli
bulunanlar konmustur. Dua ya da beddua edilirken genel kulanimda “e
na..” ya da “o na..” diye bir baslangi¢ kurali gézlemlenememeistir.
Her 1ki halde kullanmalara ¢ok sik rastlaniyor.

E na osi 3aneyi ivare: Dua. Yiiz yasma gelesin.

E na tangrik egzdasen: Beddua. Allah seni yok etsin.

E na va mogalasen: Beddua. Gelemeyesin insallah.

En3ona-gen3ona: Tahterevalli. “Berepek aviiz enjona-genjona
isternan” Cocuklar avluda tahterevalli oynuyorlar.

Esvele sakiz: Esvele’ye kadar. Esvele: Lazcada bilinmeyen ve
cok uzak yer anlamina gelir. “Esvele sakiz idi”” Estele’ye kadar git.

EiKili bore: Tiirk¢ede kesin karsilig1 olmayan bu deyimin, Lazcda
da bilinen bir anlam1 yoktur. Cok keyif alinabilecek bir olay karsisinda
“helal be”, “yasasin” gibi bir soylem.

Ey gidi: Ey gidi Turkg¢enin ayni anlaminda kullanilir diyebiliriz.
Hep hayiflanma, yanma duygularini ifade eder. Tirkceden gectigi
biliniyor. Yorede ¢ok sikca kullaniliyor.

Eygidi bere: Erkek cocuklara bir uyar niteliginde soylendigi gibi,
bazen de 6zlemle animsama aninda kullanilir. “Eygidi bere si dido
dogavu” Cocuk, sen artik ¢cok oldun! “Eygidi bozo ¢kimi, peyva sopez
re” Ey gidi kizim acaba nerelerdesin?
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Eygidi bozo: Kiz ¢ocuklar i¢in bir énceki deyim gibi kullanilir,

Ey gidi nana ¢kimi: Annesi 6lmiis ya da ¢ok uzakta olan birisinin,
annesini anarken duydugu 6zlem ve hiiziin belirtisidir. Aymi sekilde
“Ey gidi baba ¢kimi - eygidi bere ¢kimi - eygidi cuma ¢kimi - eygidi
dadi ¢ckimi”diye de sik¢a kullanilir.

Eygidi ndgalepe: Hey gidi gunler! Gegen giinlere yanmak. “Jox/e
mupe bikomtit, ey gidi ndgalepe” Eskiden neler yapardik, hey gidi
giinler.

F

Fraiki ya do: Bir ¢irpida, bir anda. “Heya babak fraiki deyi
asvacis dogixenams” Onu babam san bir ¢irpida hemen yapar.

G

Geberi / Geberepe: St kardes, st kardesler. “Xasani do Xuseni
artikatis geberi renan”Hasan ile Hiseyin sttkardestirler.

Gogixti do gogagari: Sevgi. Kurban olayim gibi. “AMa si gogixti do
gogagari”Ben sana kurban olayim.

Gonduni: Kaybol. Kizginlik aninda soylenir.

Gopatxu: Silkelemek. Birini hafif yollu dovmek.

Go3omancgoni: Emir. Dis oniime. “Gojomancgoni do naoni”
Diis 6ntime ve yuri.

Guriz dolongonu: Kalbine dogmak, kalbine koymak, i¢ine dog-
mak. “Ma guriz kodolomangonu dorfun’Benim kalbime dogmustu.

Gverdagnose: Yarim akilli. “Gverdagnose mu gulun”Yarim akilli
ne dolasiyor.

Gyaoba: Kusluk vakti. “Kaffa ¢umani ordonayi gyaobaz ebisel”
Her sabah erken kusluk vakti kalkarim.

Gza dokagu: Yolu tutmak. “Gza kodokagez doren” Y olu tutmus-
lar.

Gza eopu: Yol almak. 1- Belli bir mesafe gitmek. 2- Isin bir
kisminin yapilmasi ve isin rayina oturmasi. “Dulva ¢kimik ¢ckva gza
kegopu, hamuskule mati dobikoni” Benim isim artik yol aldi, bundan
sonra ben de yaparim.
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Gza geKidu: 1- Yol olmayan yerden yol agmak. “Hakolen gza

gebpkKidat-na mitik va-nziroman” Buradan yol agarsak kimse gore-
mez.

2-Yol olmayan bir yerden yol varmis gibi ge¢cmek, yol haline ge-

tirmek. “xarkisi ntxirepunaz gza gekidu do golaxtimu va nimskvanen”
Elin findikligindan yol varmis gibi gegmek yakismaz.

3- Bir yere gitmek igin yapilan baslangig. “Ipti si moxti ar gza
kogyokidi do oKagxe berepeti komulunan™ Once sen gel bir yol ag
(baslangi¢ yap) sonra ¢ocuklar da gelir.

4- Bir sey elde etmek i¢in bahaneler uydurmak, birilerinin isini
kolaylastirmak. “Ma va-maKvantu ala si gza ko-dudvisi makvandu”
Benden istemeyecekti ama sen yolunu yapinca istedi.

Gza golakvatu: Yol kesmek. Birinin 6ntine ge¢mek, engellemek.
“Ma hemuz mupe bujvaii ala babak gza golomikvatu” Ben ona daha
neler soyleyecektim ama babam 6ntimu kesip engelledi.

Gza megamu: Yol vermek. 1- Gegen birine yol vermek. 2- Isin
ontint agmak, 1se yol yordam vermek. “Umiteli oxorcak dulyaz mugo
gza megaz’Kimsesiz kadin ise nasil yol yordam versin?

Gza meKkvatinu: Yol kesmek, ontine gecmek, ontinti kapatmak,
engel olmak. “Nogamisaz gza nukvztez” Gelinin yolunu kestiler.
“Hemuk natku nenapek ma gza memikvatu, m3udisi mot ixvejet”
Onun soyledigi sozler benim yolumu kesti, bana engel oldu, bosuna
yalvarmayin.

Gzaz gedginu: Bir yere gitmek i¢in yola ¢ikmak. Bir ise dogru
yonelmeyi belli etmek. “Oxorca bere ogilusi gzas kogedgitu” Kadin
cocugu evlendirme yoluna koyuldu.

W

G

Gomaneyi bere: Kiiciimseme. Diinkii ¢ocuk. S/ daha gomaneyi
bere re”Sen daha diinkii gocuksun.

Guli guli o3Komilu: Kotii gozle bakmak. Koti koti bakmak. “Ma
mitiz guli var golobojkedi”Ben kimseye kot gozle bakmadim.
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i

ipti Kugxe: Ilk adim, ilk hamle, yeni baslama. “Tkva mu na-vaten
Ipti Kugxez koxizonu” S1zin ne yapacaginiz ilk adimda anlasildi.

iragadini: Defol git. “Haksen iragadini do suntxa idare idi” Bura-
dan defol da nereye gidersen git.

K

Kal mupare: Herhangi bir seye itirazda, kigiimsemede, hayret
etmede, espri yapmada degisik tonlamalarla kullanilir. “kal mupare
tolik mupe mizirams” Ne edecegim, gozlerim neler goriiyor!

A4

K

KakKali gesabgeri: Taneleri yaymis. Erkeklerin uygunsuz oturusla-
r1 i¢in sdylenir. Ozellikle kadin ve bilytiklerin yaninda erkeklerin say-
gill ve uygun bicimde oturmalar1 gerekir. “Kakalep gesabgeri mot
gojomixedur” Tasaklarini yay1p karsimda oturma.

Kayi gurite: Giizel yirekle, iyilikle, hos¢a. Iyi dileklerde kullanil-
dig1 gibi bazen de alinganlik ve kiskangliklarda kullanilabiliyor.
“Tkva Kayi guriten oKoxedit do sa skidit” Siz birlikte oturun ve gonlii-
nuzce yasayin.

Kayi guroni: Iyi yurekli, kalbi temiz. “Bere ¢kuni Kayi guroni
ren”Cocugumuz 1yi yureklidir.

Kogi ovapu: Adam olmak. “fr7 steyi siti Kogi ivi” Herkes gibi sen
de adam ol.

M

Makvalisi guri: Yumurta sarisi. Kiigik ¢ocuklara sdylenen sevgi
sozudur. “Haya bere varen, makfalisi guri ren” Bu ¢ocuk degil, yu-
murtanin sarisidir.

Maikiyale: Gereksiz yere ¢ok konusan. “Dido matkiyale cuma
givonun”Cok gereksizce konusan bir kardesin var.

M¢ipe m¢vapi: Ufak tefek. “Mcipe m¢vape mebaskvi, xese Kayi
na-mulunpe dopKorobi” Ufak tefekleri biraktim, ele kolay gelenleri
topladim.
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M¢komura: Yiyici, risvet yiyen. “ Hako m¢Komura Kogi dunyaz
hakole var £iren”Bu kadar yiyici bir adam diinyada bulunamaz.

Mebikagi: Darlandim, sikildim, bunaldim, darda kaldim. “Oxoriz
Xxvala xvala lumcisa dido mebikaci” Evde yapa yalniz ¢ok bunaldim.
“M3zika para komegazxeni dido mebikagi” Biraz 6diing para verebilir
misin, ¢ok sikisigim.

Mesveyi mosveyi: Cok uzaktan tanidik olan. “Mesveyi mosveyi
mintxa i¢cinomt iriz xolo u3vit” Uazaktan yakindan kimi taniyorsaniz
sOyleyin.

Misa oxenu: Susmak, konusmamak. “Ce ar misa dovi”’Yahu bir sus.

Me3xey mo3xeyi: Odiing modiing.

Mo¢Kka mo¢Ka: Hentiz yeni baslamak. “Mogka mogKaz bore”
Baslangiclardayim.

Mongvasi gercale: Kulugka follugu. Cok eskimis ya da kirli ve
burusuk giysiler igin soylenir. “Ckva ham ruza otkogi, mongvas
gercalu divu doren” Artik bu kazagini at, kulucka follugu gibi olmus.

Mot lalum / mo lalum: Afkurma! Bos konusma. “Hayt hayt, mot
gosubgam, sa naoni”’Had1 be, bos bos konusma isine bak.

Mot n¢xalum: Sagmalama! Bos bos konusanlara denir.

Mot ukudelam: Uzatma! Bir konu tizerinde ¢ok durulursa soyle-
nir. “M3udisi mot uKudelam”Bosuna uzatma.

Mot vratkum: Sagmalama! Sa¢gma sapan konusma! “Hak m3udisi
mo vratkum, mitik var giyucams” Borada sagma sapan konusma, kim-
se seni dinlemez.

Mtilanati seni: Hayret bildiren durumlarda “gercekten mi” anla-
minda soylenir. “AMtilanati seni ¢ckar nosi var ugun-i” Gergekten hig
akli yok mu?

Mtuti steyi: Ay1 gibi. Iri yapili, gi¢lii kisiler i¢in soylenir. “Mruti
styi Kogi” Ayt gibi adam.

Mu gosubgam: Sagmalama! “/sa moda iparamitam, mu
gosubgam”Duzgiin neden konusmuyorsun ne sagmaliyorsun.

Mutusi ambayi var ugun: Dinyadan haberi yok/olmayan. “S7
mutusi ambayi var gigun”Senin diinyadan / higbir seyden haberin yok.

N

~ Nana santige: Uvey anne. “Nana santise pote Kayi var dijonen”
Uvey anne hi¢bir zaman hos karsilanmaz.
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Neciyi ecinu: Uyku basmak. Nciri kemacinu” Uyku bastirdi.

Nciyi metaxu: Uyuklamak, kestirmek. ”M¢ikz nciyi medlizxi” Bi-
raz kestirdim.

Nena ockinu: Lafini bilmek. Konusmay1 bilmek. “Xuseniz na
tklasen nena musi kugkin”Huseyin konusacagi lafini bilir.

Nena oxenu: Laf etmek. Dedikodu yapmak.” Mitisi nena oxenu
Kayi varen”Kimsenin dedikodusunu yapmak 1y1 degildir.

Nena ompulu: Laf saklamak, sir gizlemek. “Aa ¢kva skande
mutu var matkven, si nenasi ompulu var gickin” Ben artik sana hig¢bir
sey soleyemem, sen lati saklamay1 bilmiyorsun.

Nena ofkiyalu: Cok konusan. Olur olmaz her tirlii konusan. “Ce
ar mot iKiyalam, si giyucareyi” Yahu bir bos konusma, seni mi dinle-
yecegim.

Nostoni amagzu: Bir seyin tadini almak. Tadin aldiktan sonra ca-
ni ¢ekmek gibi. “Nostoni kamamagzu, var p¢komana var iven” Tadi
agzima girdi, canim ¢ekti, yemesem olmaz

Nostoniz go3Komilu: Tadina bakmak. “Domaxenu doreni ar
nostoniz kogojKedi”Becerebilmismiyim bir tadina bak.

NuKu gututa: Agzina yemek ya da baska kirlilik bulasmis. “Nuku
Lutuia idi do nuku skani iboni” Agz1 yiizii kirli, sen git de yuiziini yika.

NuKu miaKu: Agiz burun burusturan. “Nuku mot (akum,
maymuni reyi” Agzin1 yiizini ne burusturuyorsun, maymun musun.

O

Obarbalu: 1- Uykuda konusmak. 2- Bos konusmak. “Cufa
berepez nciriz abarbalenan” Kuguk ¢ocuklar uykuda sayiklayabiliyor-
lar.

Oc¢xfaru do oragadu: Feci sekilde dovmek “Elebocini do Kayi
nuku naki dolobugxfari do doloburagadi” Y atirip yere agzimni burnunu
bir glizel dagittim.

Ogurzulu: Corlanmak, hak etmeden bir sey yemek. “Muk xvala
digurzulaz Kapulaz na doskidasen muntxaniyen ivaz” Kendisi yiyip
corlansin, geriye kalan ne olursa olsun.

Oki korfi haksa sorfi: Madem ki vardin simdiye kadar neredey-
din? Tatl bir sitem.

Ona dodu: Tarla agmak, kazinacak yer agmak. “Ona kodogidvi
gixagckare” Tarlan1 agtim, hazirladim, kaziyacagim.
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Opatkalu: Korkudan titremek. “Skurnate patkalams”Korkudan
titriyor.

Opatkalu: Gereksiz konusmak, zirvalamak. “Mo patkalam ™ Zir-
lamal!

Oragadinu: Def edip gondermek. “Ce ar oragadini do m3ika raxat
bivat”Yahu bir def edip gonder de biraz rahatlayalim.

Oraxunu: Titremek. “Berek ineten raxunoms”Cocuk soguktan
titriyor.

Otkiyalu: Bos konusmak. “Uncumeli uncumeli mot mitkiyalam™
Tats1z tuzsuz bos bos konusma.

Ovraiku: Palavra atmak, bosa konusmak. “Mu vraikum” Ne sal-
liyorsun?

p

Panda skaniz: Her zaman, her an, her yerde unutma! “Ham
nagiivipe panda skaniz ksunifaz” Bu soylediklerimi hi¢bir zaman
unutma.

Pafi dojonu: Fenasina gitmek. "Na mijvipe dido pati domajonu™
Soylediklerin ¢ok agirima gitti.

Pafi nena: Kotii soz, kem soz. “Paii nena nukuz var nimskvanen”
Koti s6z agza yakismaz.

R

Ragi gedgu: Kus av1 i¢in tuzak kurmak. “Hak dido Kingi mulun ar
ragi kogebudgat” Buraya ¢ok kus geliyor, bir tuzak kuralim

S

Sorsola: Diizensiz, pasakli. Usti-basi, evi ve isi karmakarisik
olan. “Ce hako sorsola Koci mu¢o iven?”” Yahu bu kadar diizensiz in-
san nasil olur?

T

Ti elakteri: Boynu bukuk. “Skiri ¢kimi haso ti elakteri nako
goxtare”Yavrum boyle boynun bukik ne kadar gezeceksin.
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Ti Kupeni: Tepetakla. “M73Kupiz ti Kupeni mobikti” Karanlikta te-
pe takla dustiim.

Tisen go3ku: Basindan atmak. “Hem bere tisen gobiiKamiisa
muperepe mjori” O ¢ocogu basimdan atana kadar neler ¢ektim.

Toli ongaxu: Goz kirpmak, goz etmek. “Bozos toli ungaxams’ Ki-
za goz kirpiyor, goz ediyor.

Toli opsa: Gozler1 dolu, aglamakli olan. “Gomasinasi tolepe
omapsen’Hatirlayinca gozlerim dolar.

Toli ugon3ku: Gozini agmamis, a¢ikgdz olmayan. “Bere m3ika
toli gonjkKeri fasen”Cocuk biraz agikgdz olmali.
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YASANMIS HIKAYELER

Zelixa Nandidi

Sumene¢ do vit 3aneyi didinana seri do ndgaleri nKeyas
gelaxuneyi mtel odusunuz fu. Didinanak nauyucatu miti ziratusi beroba
musisi hekyayepez kogyo¢kamtu. Ma hem oraz vitojur 3aner borfi.
Didinanasi hekyayepe heko Kayi mi3onfu ki, heya xfala bzirasi hem
saaliz komebaxolerfi. “Didinana ¢kimi mu iven ackva domi3vi!”
Didinanak hem oras 3xuKiner xepe musi gvaz gelemisumers “mu
gi3va skiri ¢kimi...? Hem ndgalepe golilu ackva mu gobisina?” ya
mijumerfu. Ma var mebaskumerfi “illaki mijvare ma!” ...do
kodolobakiderfi. Ar ndgaz didinanak nogamisoba musi mijumertu:

-Ecdovit bozo noderiz borfit, yazisi pukuroni ar ndga fu. Ir yeri
mjorate i¢vapuiu. Cku yazma do Kazepe motfaleri noderis mebudgirt
do gonkKider bibirt. Ondge meyalaperi tu, Siderar bi¢epek noder ¢kuni
ognezdoren. Vitoxut bi¢i gonkider kematfes, memaxoleskule irik arte
tito fara pistovepe goxencgines. Hemtepet noderis konudgites. Bozopez
bergepe go3ugez do oxackuz konudgitez do ¢ku gemabirez. Ckut var
mebagkvit “bi¢epes oxagku var nomskunan, hemtepe ancax galenan .
Cku ha3i mesfelu var minonan, dugun ¢ckuniz mibiran” ya do cogap
mepgit. Hemtepekti xolo gemabirez: “Cku bi¢epe kodopskidit, bozope
ir mitkobunan, ocilese nogamisa var mzirenan” Hasote lumcisakis
bibirit. Ma Siderar Axmefis elebudgirli. Axmefik tamo tamo
elemibirfu. Ma hemoraz vitvasi 3aner borti, heti viforvo 3aneri fu.
Noder okixvetuskule Axmefik: “si misi bozo re? Ma si ekfopare” ya
mi3u. Hem ndgaskule sontxa noderise bidafi het memotxozufu. Hasote
Axmefli tamami ar 3ana dogver maktefu. Axmefik ma namporomtu ir
yeriz ignudorfun. Babag do nanak ma cumadi ¢kimisi berez
komemigkinezdortun. Axmetiz mati poromti. HeKo poromii ki “ege
Axmelik ma var em¢opafuko ti ¢kimi gomdinare” ma bzoponii. Ar
lumci pucepe meboKoramfiskule, Axmeli yemlugiz kogamaxtu. Ipti
var bicini do maskurinu. Hemuk hem saafiz e3uKapu do xez
kogemaknu. “Mot gaskurinetaz, hak skan oziresen mopti, nako ora
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ren var mizirur, goman{eli. Bogni ki si gamagotxfanoren. Tora
elemakKidu, ar tutaren si gogotxozur sot var maziri” Axmelik hamtepe
zoponifusi oKobnagurare ma mickifu, ma ¢kvaz muco boyomfi?
Axmefi’k aliz xe komomidu do ¢ilamroni tolepez gomaxfelu “Mu pat
ya, gomiinana ¢kimi Kala komuluri?” ya miju. “mugo var minon ma ,
ha3isen bimfat, mitik var mziransa. Suntxa ginon miyoni, ma skanisen
ckfaz var boyom ma” bujvi

Didinanak hak m3ika moysfacu, ar zori kodisfanu do:

- Yaa skiri ya mi3u. Axmefi Kala hesso bioropapulfit.. Tangrik var
memi¢arezdoren. Axiriz babak molam¢opez do heya kusite getKogu.
Axmeli hem oraskul ackfa var maziru. Hem nd@az nagamaxtu
Batumi’se igzaludoren. {fuskul bozope Kala ambayi kodomidudorfun:
“Ma Zelixa var gobi¢Kendinam; mu pa? Kismefi ¢kimi varfudoren,
babamusik baskaz konugkinudoren, hemuz megasen. Ma ¢kfa Pilargetis
var domadginen, muk gomi¢Kendinaz ¢ckimde xeyri var ugun.

Ma ha3iskule

Jin n3a

Tude dixa

Suri msine Ze¢lixa... ya do bibgarare.”

Zehra Nine

Yetmis yasindaki buytiik annem gece giindiiz ocagin kenarinda
oturup hep dustincelere dalardi. Biytk annem dinleyecek birini buldu
mu ¢ocukluk hikayelerini anlatirdi. Ben o zaman 12 yasimdaydim.
Buyiik annemin hikayeleri o kadar hosuma giderdi ki, onu yalniz gor-
dim mu o dakka yanindaydim. “Babaannecigim ne olur yine anlat, bir
daha dinleyeyim” derdim. Babaannem o zaman kirisik elleri ile yana-
gimi oksayarak “ne anlatayim yavrum, o giinler gecti artik ne hatirla-
yayim?” derdi. Ben hi¢ birakmazdim “ille anlatacaksin bana” diye ¢ok
asilirdim. Bir gin babaannem gelin oldugu giinler1 anlatiyordu.

- Otuz kiz imecedeydik. Ciceklerle dolu bir yaz gtintiydi, gines
her yeri yakiyordu. Biz yazma ve esarp ortmis imeceye durup hep
beraber tirkii soylilyorduk. Ogleni ge¢misti, Sidere’li gengler bizim
imeceyi duymuslar. On bes geng hep beraber imecemizi bastilar. Karsi
gelince hep birden pistovilerini ¢ekip bir kere ateslediler. Tarlada
onlar imeceye durdular, kizlarin kazmalarini alip kazzimaya basladilar
ve bize turkl attilar. Biz de birakmadik hos, “erkeklere kazimak ya-
kismaz, onlar gezmelidir, biz simdi yardim istemiyoruz, digiinimiize
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bekliyoruz” diye cevap verdik. Onlar da yine “biz erkekler ortada
kaliyoruz, kizlar hep saklaniyor, evlenmeye bir gelin bulamiyoruz”
diye karsilik verdiler. Boylelikle aksama kadar birbirimize turki attik.
Ben Sidereli Ahmet’in yanindaydim. Ahmet bana yavas sesle tiirki
attyordu. Ben o zaman on alt1 yasimdaydim, Ahmet on sekiz yasin-
daydi. Imece dagilirken Ahmet, “sen kimin kizisin? Ben seni alaca-
gim” dedi bana. O giinden sonra nerede imeceye gitsem o da pesimde
olurdu. Boylelikle Ahmet tam bir buguk sene pesimde dolandi. Ah-
met’in beni sevdigi her tarafta duyuldu. Annem ve babam beni amca-
min ogluna vereceklerdi. Ahmet’i bende seviyordum. O kadar sevi-
yordum ki “eger Ahmet beni alamazsa kendimi kaybederim™ diyor-
dum. Bir aksam ahirda inekleri baglarken Ahmet yemligin i¢inden
¢ikti. Once tantyamadim ve korktum. O hemen firlayip ellerimden
tuttu “korkma, buraya seni gormeye geldim. Ne kadar zamandir gore-
medim, 6zledim seni. Seni evlendiriyorlar diye duydum, azkalsin deli-
recektim. Bir aydir seni gozliyorum hi¢bir yerde goremedim seni”
Ahmet bunlar1 soylerken bayilacagim sanmistim. Ben baskasina nasil
varirdim? Ahmet boynuma sarildi yash gozlerimden 6perek “ne yapa-
lim, benimle kacar misin?” dedi. “Nasil gelmem dedim, simdiden bile
gidelim kimse gormeden, nereye gotiriirsen gotir gelirim, ben senden
baskasina varamam™ dedim.

Babaannem burada biraz dinlenip derince bir nefes aldi ve,
yaa.. yavrum! Ahmet ile birbirimizi boyle severdik... Allah birbirimi-
ze yazmamis... Ahirda babama yakalandik. Ahmet’1 tekme tokat dove
dove disan atti. Ahmet’1 o giinden sonra hi¢ gérmedim. O giint ¢ikip
gitmis Batum’a. Giderken kizlarla bana haber birakmis”. “Ben Zeh-
ra’y1 unutmayacagim... Ne yapalim.. kismetim degilmis. Babasi onu
baskasiyla evlendirecekmis. Ben artik buralarda duramam, o beni
unutsun, artik benden hayir gelmez” diye.

“Bundan sonra ben

Ustiim gok

Altim toprak

Kurban olayim Zehram

Beni birak...” diye aglayacagim.

(44

Tiirkgesi: Kamil Aksoylu
Not: Bu hikdye Georges Dumézil’n Contes Lazes isimli eserinden alinmistir. Yer,

zaman ve olay bir arada degerlendirilince yakin bir gegmiste yasanan bir hikdye oldugu
tahmin edilmektedir.

274



Berepe do Bayrami

Xasani orvo 3aneyi tu. Mektebise idusendoni bayamepe daha
Kayi digurudorfun. Jur ndga skule bayami mulutu. Golamtesi berepek
babamutepesiz ar muturenpe yo¢opinapamiez. Xasanikti babak a mutu
kemiCopatu ya do babamusiz konan¢u.

— Baba, ¢umanise nogase gextareyi ya do Kitxu. Babamusik,

— Mugodare mot mKitxom ya u3u. Xasanik ti,

— Baba ¢umanise sapafoniren, nogaz sergi ivasen, gendganiti
bayami ren, a pontoli kemiCopafi ya u3u.. Nana musik ti m3ika
nuortonu do,

— Koci ¢umanise arafa ren. Si nogase gexti, ham beres ti a
pontoli koyuopi. Ma ti oxori gopagare do lumcisti xavla dopare.
Arafasi lumcis xavlasi sura gurerepe seni Kayi ren ya tku oxorcak.
Kogik ti diven ya tku. Berez a pontoli kebu¢opum do oxoyise ordoci
komobulur ya tku.

Xasani ckva mik okagasen!!!? ixelu do ixelu. Ham seri mugo
tanasen do baba nogase gextasen ya do tanufusa sum-otxo fara
onciresen keyselu. Goy3Kedu ki var tanudoren, eKiktu xoloti dinciru.
Hesso hassopeten dotanu. Ckva ¢umanise bayami fu. Babamusik
handga nogasen agani pontoli mugasen.

Xasanik xelobate tolepe musi ofarfaloni steyi oktamtu. Nanamusiz
diiido dulya ugurfu. Arafasi ndgaz Kafta mutu opagoni tu. Xasanik ar
Kele nanamusiz nusfelamtu, ar Keleti baba mundez moxtasen ya do
gzaz i3Kerfu. Mutute ora var golilamfu. Peya babak mu¢o pontoli
emi¢opo ya do nazmonamftu. Uca tuyi, k¢e fuyi, m¢ita tuyi iri hemtepe
izmonamtu. Xasani seni dido Kolayi var ivuKon ti ¢kva ora meKilamfu.
Nanamusisi mesfeluti metkogu do mtelli gzas kogelaxedu. Babamusi
cumertu. Ckva var asaprefu ki... babamusik goktinoniz ti kogamoncu.
Xasanisi baba mulurfu. Xasanik koziru. Heya xeliner xelineri ar Kingi
steri putxu do babamusiz kona¢abu. Ala babamusiz xez mutu var
okacurfu. Xasanisi pici do 3Komili dikturu. Xasanik ¢kar mutu vatkusa
babamusik,

— Skiri pontoli kegi¢opi ala, gzas ondgeneri namazi seni ncamez
amapti. Abdezi eplopi, namazi ti dopi ala gamabifisi pontoli skani
ncamez gomo¢kondu ya do u33u!!! Ckva mutuva, Xasanisi xeloba do
ozmonupesi iri dicodu. Xasanik ckar nena var esigu ala omuri steri
cilambrepeti var akagu. Gemzuli gemzuli oxoyise igzalu. Ckva
dolumcu-dorfun. Xasaniz lumcineri gyariti isa var a¢Komu. Zati
gomaneri ti unciru nafu seni mensofaz pontolise mezmoneri danciru.
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Babamusiz na var magu pontoli ¢kva izmoce ziromiu. Babamusiz ti mu
vafu var ucgkifu. Peya ncamese bidiko hek reni ya do izmonamfu.
Ncame oxorisen epeyiko mendra ti fu. Ckva oputenurisi Kogepeti hem
gzasen goliters. Babamusik beki mitik var ezdu, xalali para-te
epcopidorfun ya do ncamesi gzas kogedgitu. Gzas epeyoci idusi a-jur
bere konagu. Berepesi ari natu Xasanisi akadasi Yasayi fu. Yasayik,

— Memet Cumadi so ulur hasso yano yano ya do Kitxu. Xasanisi
babak ti berepez Kaaayi mgipasasi koxo3onapu. Hassosen hasso
magodu do beki ncamez kobzirare ya u3u berepez.

— So gogo¢kondu Memet Cumad, YaKovitayi oxvame-si? Ya do
Kitxu.

— Ho ho skiri! Hek gobi¢kendini, ha3i ti hek bulur, beki mitik
var ezdu ya tku Xasanisi babak. Yasayik tolepe Kopa steyi gon3Ku do,

— He pontoli ¢ku kobzirit. Ncamesi avlise 3Kayi osu seni
amaptitsi Kazetasi kartaliz melaKoreyi bereburi ar pontoli fu, ya tku
Yasayik.

— Ho skiri ma gomo¢kondu, xolo hek reni ya do Kitxu Xasanisi
babak.

— Vaaa Memet Cumad! Cku kebzdit do papulisi dukyaniz
kodobdvit. 1di papuliz koyucopi do Xasaniz mendugi ya tku Yasayik.
Memetiz berepesi ham dulyase toli nustu. M3ikati tolepe apsu do
sumisti gvalepez kogaxfelu do berepez tito lira komegu. Berepez ti
Kayi da3onez do xelineri oxoyise igzales.

Xasanisi babak ti idu do dukyaniz Yasayisi papuliz pontuli
koyu¢opu do oxose komoyigu. Xasani canfu. Var gokun3xinu. idu do
pontoli oncirez Xasani nacanfu Kele kododu.

Xasanik tanutusa pontolisi izmocepe ziru mtelli. Tanu do eyseltusi
ipti na gasinu xolo pontoli tu. Oncirez eyseltusi o3Keduki pontoli
oncirez yozin. Goyisasu...!! Ipti inani var vu. Esse varen ya tku. Diiido
opsa opsa meselepe uckifu, meselepe kogasinu. Peya meselepe mtini
iveni ya tku musebura. .. Babamusi odase amulufusa ¢kar mutu var
oxa3onu. Babamusi odase amaxtu do,

— Xasani, si dido Kayi bere nare seni pontoli skani melaregepek
komogigez ya u3u do oKac¢xe ti iri mutu koxo3onapu do Xasanisi
bayamiti xelineri golilu.

Nakorobu: Kdamil Aksoylu
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Cocuklar ve Bayram

Hasan sekiz yasinda idi. Okula basladiktan sonra bayramlar1 ¢ok
daha iyice ogrenmisti. Iki giin sonra bayram gelecekti. Cevredeki ¢o-
cuklar babalarina yeni bir seyler aldirtyorlardi. Hasan da babasina bir
seyler aldirmak istiyordu. Babasina yaklasip,

— Baba yarin ¢arsiya inecek misin diye sordu. Babasi,

— Ne yapacaksin, neden sordun dedi.

— Baba yarin cumartesi, ¢arsida pazar kuruluyor, ¢burst giin de
bayramdir. Bana bir tane pantolon alsan dedi Hasan. Annesi de Ha-
san’dan yana olup,

— Bey, yarn arife, sen ¢arsiya in ¢ocuga bir pantolon aliver.
Bende ev temizligi yaparim, aksama da helva pisiririm. Arife aksami
helva kokusu olilerimiz i¢in sevaptir dedi hasanin annesi. Adam da
peki olur dedi. Cocuga bir pantolon alip erkenden eve gelirim dedi.

Hasani artik kim tutabilir? Sevindi de sevindi. Bu gece nasil sa-
bah olacak ve yarin sabah babam c¢arsiya inecek diye sabaha kadar
birka¢ kere yataktan kalkti. Bakti ki sabah olmamis tekrar yatti. Boy-
lelikle sabahi edip, sabah Hasan kalkti. Artik yarin bayramdi. Sadece
bir giin kalmisti yeni pantolon giymeye. Artik Hasani kimse tutamaz.
Sevingten gozler1 fal tasi gibi doniiyordu. O giin annesinin ¢ok i1si
vardi. Arife giind, her yer temizlenmeliydi. Hasan bir yandan annesine
yardim ediyor, bir yandan da babam ne zaman gelecek diye yollara
bakiyordu. Bir tiirli zaman ge¢gmiyordu. Acaba babam nasil pantolon
alacak diye daliyordu. Siyah mi, beyaz mi1, gri mi olacakti. Hep onu
dustniiyordu. Hasan i¢in ¢ok kolay olmasa da artik epeyi zaman geg-
misti. Babasi ¢oktan yolda olmaliydi. Artik annesine yardim etmeyi de
birakip yola oturdu ve beklemeye basladi. Yolda epeyi oturdu. Gelen
giden yoktu. Artik sabredemiyordu ki késeden babasinin katasini gor-
di. Babasi geliyordu. Bir nara atarak sanki kus gibi ugup babasinin
gogsline yapisti. Fakat o ne! Babasinin elinde hi¢bir sey yoktu... Ha-
san’1n bakislar1 ve yuizi degisiverdi. Hasan heniiz hi¢bir sey sorma-
mist1 ki babasi,

— Yavrum senin pantolonunu aldim ama, yolda gelirken 6glen
namazi i¢in camiye girdim. Abdestimi alip namazimi kildim. Camiden
cikista senin pantolonunu orada unuttum dedi. Hasanin sevinci ve
hayaller1 bir anda yikilmisti. Daha bes dakika 6nce nasil da sabirsizca
bekliyordu. Simdi o halinden hi¢bir eser yoktu. Hasan hi¢ sesini ¢i-
karmadi. Hig sesini ¢ikarmadi ama erik gibi gozyaslarini da tutamada.
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Artik aksam olmustu. Biraz sonra aksam yemegi yenecekti. Hasan’m
hi¢ istah1 yoktu. Dogru diiriist yemek bile yiyemeden oturdugu yerde
babasimin unuttugu pantolona dalarak uyuya kaldi. Zaten diinden uy-
kusuzdu. Artik babasinin getiremedigi pantolonu rityasinda goriiyor-
du.

Hasan evin en kugugiiydi. Evdekilerin hepsi Hasan i¢in tiziilmiis-
tii. Babasi da ayrica caresiz kalmisti. Ne yapacagini bilemiyordu. Ca-
miye gitsem acaba pantolonu bulabilir miyim, kimse almamis midir
acaba diye dustinmeye basladi. Cami koylerinden epey uzakta idi.
Yaya gitmek yarim saat strerdi. Carsi yolunda tek cami idi ve diger
koylilerin yolu da o caminin 6ntinden ge¢iyordu. Babasi belki kimse
almamistir, helal para vermistim diye aksamiizeri caminin yoluna
koyuldu. Yolda epey1 ytrtudikten sonra birka¢ ¢ocuga rastladi. Cocuk-
lardan biri Hasan’m arkadasi Yasar idi. Yasar, Hasan’m babasina
dogru yaklasarak,

— Mehmet amca aksam aksam boyle nereye gidiyorsun diye
sordu. Mehmet amcasi da ¢ocuklara detayli olarak olanlar1 anlatip,
simdi de belki bulurum diye pantolon i¢in camiye gidecegini soyledi.
Yasar,

Nerede unuttun Mehmet amca Kavak Camiinde mi? Diye sor-
du.

— Evet yavrum orada unuttum. Simdide belki almamislardir diye
gidiyorum dedi Hasanin babasi. Yasar gozlerini fal tasi gibi acip

— Mehmet amca!! O pantolonu biz bulduk. Caminin avlusuna su
icmek i¢in girmistik, birde baktik ki gazete kagidina sarilmis bir cocuk
pantolonu duruyordu dedi Yasar

— Evet yavrum ben unuttum. Yine orada m1 acaba? diye sordu
Mehmet’in babasi.

— Yok Mehmet amca, biz onu alip dedemin dikkanina gottrduk.
Git dedemden al da Hasan’a goturiiver dedi Yasar. Hasan’m babasi
cocuklarin bu isine sasip kalmisti. Biraz da gozleri doldu ve ¢ocuklari
yanaklarindan 6piip onlara birer lira para verdi. Cocuklar sevine sevi-
ne evlerine gittiler.

Hasan’m babasi diikkana gidip Yasar’in dedesinden pantolonu
alip eve getirdi. Hasan uyumustu. Babasi Hasan1 uyandirmadan panto-
lonu yatagin kenarina koydu. Hasan sabahlara kadar rtiyasinda hep
pantolonla ugrasmisti. Sabah olup uyaninca ilk aklma gelen sey yine
pantolondu. Yataktan kalkarken bir bakti ki pantolon yatagin ustiin-
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de!!! Sasirdi. Hi¢ inanamadi. Olamaz dedi. Cok fazla masal bilirdi,
masallar geldi aklma. Acaba masallar ger¢geklesebilir mi diye diistindii
kendi kendine... Babasi odaya girene kadar higbir sey anlayamadi.
Babas1 odaya girince giilerek,

- Hasan, sen ¢ok 1yi ¢ocuksun, bak onun i¢in pantolonunu melek-
ler getirmis dedi. Ve sonra da olan biten her seyi anlatti. Boylelikle
Hasan’in bayrami da sevingli gegmis oldu

Derleyen: Kdmil Aksoylu

Not: Not bu hikdye, 1960 larda yasanan gergek bir olaydan alinmustir. Yazarin
cocuklugunda yasanip anlatilan gergek bir olaydir.

Cumadi do Kafu

Ali Cumadi ar sapafonisi ndgaz nogase gextudoren. Nogaz ar
muturenpe keCopu do oxose esulutusi gzas mupe nafaru nena musite
tkvaz do tkvanti uyucit.

Sapafoniz nogase kogepti. A muntxanepe kepcopi do c¢kva
oxoyise esaptati. Oxorcak cigeyi gamamandu dorfun, Kasapiz
mebacoxi do a-jur kilo Ko cigeyi kepCopi. Cigeyi Kayi 3an3az
kodolobdvi, 3an3az ti biga amabugi do mxuciz kebiKidi. Ckva mutu
var efendi... gzas kogebdgiti. Diiido m¢xfapa ti tu. Ar saefi Ko gza
kepCopi do ¢kva domac¢Kindu. Mo izizamt? Cku badi boret, tkvani
steyi saboreti... Am3ika komobisfaca ma do Lancgomaz ar
ntxirepunaz amapti do ar ntxiriz ke3apxedi. M3ika ixi ti elabarfu. Heya
Kayi doma3onu do aCufa oraz toliti obdvi. Ar-e¢i deKike Ko
komobisfaci do xolo 3an3az biga mesebugi do mxuciz eKideyi gzas
kogebdgiti. M3ika monKace momixtu ala mg¢xfapaz hesso dijonen ma
ptkvi. Gzas hesso meborom sa 3an3az ar muntxa koxibadgalu!!!??7?
Heya 3an3a ivalenma do, biga mxucisen m3ika ¢kva jin dobomtini do
jan3a Kayi Kapulaz kebidvi. Ckva 3anza var ivalefu. Hessote xolo
meborom. Gzati ¢ufa doskidudorfun ki ag¢kva koxibadgalu... Mo
izizamt hesso magodu... Halla hallasi seyi... Hamseyi vasa disagu ma
ptkvi do oxoyiseti komoptidorfun. Oxorcak xez namokagutupe
kemi¢opu do ntaoz molobgamifu. Kogi cigeyi muvi keGopiyi ya do
mKitxu. Ce kep¢opi oxorca ala gzas mobifisa boyne badgalamfu, ar
goiKedi hele vassa disagu ma bu3vi. Do mati gzas mekageyi borti do
ce¢cmese Kele bifi ki, oxorcak ar zooyi kodiuru. Vuuu gyaurogli
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gyauri...! Vay ti ¢kimiz haya munoren ya.. Oxorcak diurusi ma muivu
ma do ¢e¢meseti var bidi. Hesso diuru ki foa skurnaten oxomasku.
Oxorca mu gagodu mtiniti disaguyi ma do pKitxi. Oxorcak 3an3asi
nuku ela3Kusi ar diidi Kafu esukapudoren do oxorca ¢kuniz skurnaten
daurinudoren. Ho ho disagu... hem didi Katu doloxuneri komoxtidoren
ya mi3u. So ziri ham Kafu cigerepe mtelli o¢Komudoren ya tku. Ce
Katu ma mu bziri oxorca, Katuk ma mzirudoren ma buj3vi oxorcas.
Mutuva efendi cigeyi Katuk o¢komu ¢ku xolo Iu p¢komit. Kogniyi!

Nakorobu: Kdamil Aksoylu

Ali Dede’ ve Kedi

Ali Dede bir cumartesi glinii ¢arsiya gitmis. Carsidan bir seyler
alip eve donerken yolda neler basma gelmis kendisi anlatsin siz de
dinleyin.

Cumartesi giinl ¢arsiya indim. Bir seyler almistim ve eve gele-
cektim. Hanim ciger ismarlamisti. Kasaba ugrayip bir-iki kilo kadar
ciger aldim. Cigeri guzelce heybeye yerlestirdim ve heybeye de bir
sopa gecirip omzuma astim. Bisey yok efendi... Oylece yola koyul-
dum. Cok sicakti. Bir saat kadar yol aldiktan sonra artik yoruldum.
Niye guliiyorsun canim? Biz yasliyiz, sizin gibi degiliz ki... Biraz
dinleneyim diye findikliga girdim ve bir findigin altina oturdum. Ha-
fiften serince rizgar da esiyordu. O kadar ¢cok hosuma gitmis ki, bir
ara gozlerim de kapandi. Yirmi dakika kadar dinlendim. Yine heybeye

Ali Cumadi ya da Ali dede, 1885-1890 yillar1 arasinda dogdugu tahmin edilmekte-
dir. 1977 yilinda 6len Ali Cumadi, Birinci Dinya Savagina katilmis canli bir tarihti.
Okuma yazmasi olmayan Ali Cumadi’nin neredeyse biitin konusmasi vecizelere
dayanirdi ve bir hazir cevap ustasiydi. Hayat felsefesini “kendi isini kendin yapa-
caksin” ifadesi tam ozetler. Cuinkii, “makvali skani si getaxare” (Yumurtan: kendin
kiracaksin) derdi. Onu taniyanlar tarthi canli dinleme firsatini da yakalamig kigiler-
dir. Hi¢ okumadigi tarihi yasadigi sekliyle anlatirdi. Onu dinleyenler Alman gene-
rallerini ismiyle duyarken, Talat Pasalar1, Enver Pasalari, Karabekirleri de bir tani-
gin sozlerinden dinliyorlardi. Ama o zamanlar ne yazik ki bunun farkinda olunami-
yordu. Ne zaman ki tarihi okuyup bir seyleri kavramaya ¢alisirken bu isimlerle kar-
stlastigimizda kulaklarimizin tirmalandigini hissetmigizdir.

Cocuklar Istanbul’a yerlesmis olan Ali Cumads, yilda bir ay ya da iki yilda bir ay
ancak kislar1 Istanbul’da kalirdi. Istanbul’u sevemeyen Ali Cumadi, 6zellikle 6m-
rintn son yillarint yalniz ge¢irmisti. Bu kitabin yazart ¢ocuklugundan 1lk genglik
yillarina kadar Ali Cumadi’y1 ayrintilarina kadar tanima firsati bulmustur. Bu ¢a-
lismada yer alan bir¢ok atasézi ve deyimini bizzat onun agzindan duymustur. Nur
i¢inde yatsin!
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sopay1 ge¢irip omzuma astim ve yola koyuldum. Heybe biraz agirlas-
mis gibi geldi ama sicaktan dyle saniyorum diye aldirmadim. Oylece
yolda gidiyorum ki heybenin i¢inde bir titreme oldu. Bende herhalde
heybe ¢ok sallaniyor diye sopay1 omzumdan yukari iyice diktim. Hey-
be sirtima tam oturdu. Artik heybe sallanmiyordu. Oylece yavas yavas
yoluma devam ediyorum. Zaten az bir yolum kalmisti1 ki heybenin
icinde bir kipirdama daha!!!? Gulmeyin aynen ¢yle oldu. Yahu Allah
Allah! Bu nasil bir sey yoksa canlantyor mu dedim kendi kendime ve
zaten eve de geldim. Hanim karsilayip elimdekileri aldi. Heybeyi ke-
nara koyup digerlerini dolaba yerlestirirken, bey, cigeri ne yaptin,
aldin m1 diye sordu. Ben de, aldim hanim aldim, ama yolda gelirken
heybenin i¢inde hep oynayip tepeleniyordu bir bak hele canlanmasin
dedim ve bende yolda ¢ok sikismistim hemen tuvalete dogru yiiri-
dim. Fakat o ne!!? Kadindan bir ¢iglik. Aman Allahim...! Vuu
gavurogli gavuri..! Vay basima gelen, bu ne diye devam etti. Hanimin
haykirisina bende sasirip ne oldu diye tuvalete de gitmeyip hemen
yanma gittim. Oyle bir bagirmisti ki az kalsin korkudan pantolona
birakacaktim.

— Hanim ne oldu, ger¢ekten canlandi m1 yoksa dedim.

Hanim heybenin agzini aginca birden i¢inden kedi firlamis. Ha-
nim da basmis feryadi.

— Evet evet canlandi, o buytik kediyi heybende tasiyip getirmis-
sin. Nereden buldun o kediyi1 butiin cigerleri yemis dedi.

— Yahu hanim kediyi ben ne bulacagim, o beni bulmus dedim.
Hanimin rengi mengi solmustu. U¢ giinde ancak kendine geldi. Ve bir
sey yok efendi cigeri kedi yedi. Biz yine lahana yedik.

Derleyen: Kdmil Aksoylu

Xasani do Papuli

Xasanik mektebiz agani gyo¢Kudortun. Skit 3aneyi tu. Ar ndgaz
golamtez 3aleni cumadi na ujumeries a Kogi doguru doren. Berepe
3oxlesendoni gureyise dido meragoni renan. Didepek ti berepez mot
askurinenfan ya do gureyisi oxoyise var oyonaman. Berepez golamtez
so gura ivasen oxtimu unonan. Kimi oraz tkobasa ixosarnan. Bazi orazti
{Kobasa var ulunan do iri steyi Kogepez antalenan. Didepek ti berepe
okKoKorobuman do gureyisi suyise gyayi o-caman. Gyayi skuleti Kayi
dajonan yado berepez geareli mecaman. 3aleni papuli gurusi ti,
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berepe okoKorobez do Kayi gyayi ocezskule ti xut-xut ngrosi, vit-vit
ngrosi koguparez. Berepez Kayi dajonez do xelobate stereyi stereyi
ulufessi isoni nandidi Kala koKigez. isoni nandidik berepe xelineyi
zirusi,

— Ce berepe, munoren mu gagodez, hako mot ixelit ya do
berepez Kitxoms. Berepesi doloxe Xasanik,

— Ison nandidi, si so ulur ya do Kitxu.

— Bgarase bulur skiri, 3aleni papuli naguru ya u3u nandidik.

— Ckuti heksen mobulut isoni nandidi, geareli gomiltez do
hemuseni xelineri boret ya tku Xasanik.

isoni nandidik berepe hesso xelineri zirusi, berepek na ixelanoren
ar ambayiti ma komepcaya do berepez mi3ka tamoci,

— Ckuni papuli ti gurasi ckunde ti moxtit berepe. Mati tkva
gecareli mekgaten ya u3u berepez do hesopete xelineri iri xolo gza
mutepesise igzales. Berepe igzales ala Xasaniz nandidik natkupe ckar
nosiz va gamuxtamiu.

A vit ndgasi Xasani isoni oxose komekaxtu. Papuli avliz
gelaxetu do imjorinamtu. Papulik Xasani zirusi

— Ooo Xasan caus! A moxti hele. Mupe ikom... mo¢o boret... a
mi3vi hele ya do u3u. Xasani papuliz konan¢u do,

- {son papuli... si mundez gurare ya do Kitxu. Papuliz nosi anfalu.
Ama3ikati disumu ala bere ren ya do mutu var u3u. OKagxeti peya
hagso mot tku ya do Xasaniz Kitxu.

- Xasani mot mKitxi, gura ¢kimi si mu ogodare?

Xasanik ti, ti eloktu do,

- Vappa ison papuli, si gurasi nandidik ¢ku gecareli momgatez do
hemuseni ya... do u3u.

Nakorobu: Kdamil Aksoylu

Dede ve Hasan

Hasan daha okula yeni baslamisti. Hentiz yedi yasinda idi. Bir
giin, ¢evrede asagl mahallenin dedesi diye soylenen adam olmisti.
Cocuklar eskiden beri 6liiyti hep merak ederler. Buytkler de cocuklar
korkmasinlar diye 6lu evine pek gotirmezler. Cocuklarsa c¢evrede
nerede 6liim olay1 varsa gitmek isterler. Kimi zaman uzaktan gizlice
gozetlerler. Kimi zaman da hi¢ gizlenmeden herkes gibi kalabaliga
karisirlar. Buiytkler de gelen ¢ocuklari toplayip olilerin ruhuna yemek
yedirirler. Yemekten sonra da sevinsinler diye ¢ocuklara bozuk para
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dagitirlar. Asagr mahallenin dedesi oliince de ¢ocuklar toplandi, gi-
zelce yemek yedirildi ve yemekten sonra da beser-onar kurus dagitildi.
Cocuklar ¢ok sevindi. Sevingli bir sekilde oynaya oynaya evin yolunu
tuttular. Cocuklar eve giderken komsu evin ninesi ile karsilastilar.
Yasli nine 6len dedenin evine bas sagliga gidiyordu. Cocuklar1 boyle
sevingli goriince yash kadin merak edip sordu.

— Yahu ¢ocuklar, ne oldu size boyle, neden bu kadar sevinglisi-
niz diye sordu. Cocuklarin i¢inden Hasan,

— Nine sen nereye gidiyorsun diye sordu.

— Bas sagliga gidiyorum yavrum, asagi mahallenin dedesi 6ldi
de oraya gidiyorum dedi nine.

— Nine biz de oradan geliyoruz. Bize para dagittilar da onun i¢in
boyle sevingliyiz dedi Hasan. Komsu nine ¢ocuklarin boyle sevindigi-
ni goriince, bir sevingli haber de kendisi vermek ister.

— Cocuklar! Bizim dede de 6ltiince gelin de, ben de o zaman size
para dagitacagim der. Ve herkes yoluna devam edip giderler. Ama bu
ninenin para dagitma isi Hasan’in kafasimi kurcalar. On- on bes giin
sonra, Hasan komsu eve gider. Dede bahg¢ede oturmus glinesleniyordu.
Hasani goriince dede,

— Oo0 Hasan cavus, gel bakalim neler yapiyorsun diye sorar.
Komsu dedeye o ¢evrede biiytik dede diyorlardi. Hasan 1yice dedeye
yaklasip,

— Biiyuk dede sen ne zaman 6leceksin diye sorar. Dedenin bir-
den akli karisir. Biraz da kizar ama ¢ocuktur diye belli etmez. Sonra
da acaba neden sordu diye merak edip Hasan’a sorar.

— Hasan neden sordun benim 6limiimii sen ne yapacaksin ki di-
ye sorar. Hasan da basini egip dedeye,

— Yooo buyiik dede... sen 6liince nine bize para dagitacakti da

onun i¢in sordum....

Derleyen: Kdmil Aksoylu
Not: Bu olayin 1920-1925 yillarinda gegtigi tahmin edilmektedir. Yazar hikdyeyi
olaya tanik yaslilardan dinlemistir.

Nurisi Korba

Nuri eci do sum 3aneyi fu. Askerlugiti dovudortun do ¢kfa ogiloni
fu. Ociluseni-ti gecareli ukoremfu. Nana do babamusi ¢vaz-na dido
¢fatu. M¢ipasasi izmonamiu. Ar Kurbetise Kele mendapti Ko do, jur-
sum 3anaz bigalisiko emongun ya do ingonamiu. Dulyase skurna var
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ugufu, dido mencelonifu ala didoti gyayi a¢Komerfu. iri mutuz
dikerdinamfu koduKlamfu ala gyayi dido a¢komerfu. Kayi korba
dozgasi ti, dulyaz nacinerfu do nana ufayikamfu.

Didi cumamusi Mpoliz fu, dulya eCopudortun do madulyepe
ocalisapamiu. Nurik ti, “cuma ckimik xarki ogalisapamz do gedareli
megamz. Epa mati bida do dulya pa gegareli moboga” ya do tku.
Mpoliz eksalepe uyonuriu, hemtepe Kala kodobdgitu do dido ti var
meb¢irdu ya zopontu. Ar ndgaz gamaxtu do Mpolise igzalu. Naingonu
steyi cumamusik dulyaz komecu. Kayi Kayi geareliti e¢opuz
kogyo¢ku. Ndgaleyi dulyaz ren, amelelugi ikomz, oserise ti eksalepe
musisi oxose ulun hek dodgiturfu. Eksalepe musi polusi fu do hem
geCareli m3ika mogamiu, hemi ti oxoyi Kodumfu. Oxoyisi nusak ti mu
vaz, muntxa zirasen suffaz dodgims ala, Nuriz ¢kar var nodgitun.
Panda gubeyi gyayi gorumz. Gubeyi gyayi var ¢Komasi var nodgitun
do boyne mskorineri bore ya do uckin.

Nurik a-jur tutaz digalisu ala gyayise var naxondinu do “enni Kayi
oputese gobikta, hasso ugyareli ocalisuten gecareli moboganati mu
iven? Ogilu sakiz zaten var memaxondinen yado ongonupez
kogyo¢ku. Ar ndgaz cumamusiz “ma ¢kfa var magalisen, bigzalare” ya
w3u. Irik xolo “idana si gickin ala m3ika ¢ckva konuxondikon skani seni
Kayi iverfu” yado muturenpe u3vez. U3vez ala Nuri seni gyayisen
meta mutuk para var ikomtu.

— Tkva ¢enge mot i3kunamt, ma hasso xomula gyayite var
memaxondinen. Oxoyiz nabipxorti gyayite ar ndgaz jur faa na-
bzgumti, hak korba mtel domixomu. Jur ndgaz ar ozguse malen.

Nuri’nin Karm

Nuri 23 yasindaydi. Askerligini de yapmisti ve artik evlenmeliy-
di. Evlenmek i¢in de para gerekti. Anne babasini beklese, daha ¢ok
bekleyecekti. Inceden inceye diisinmeye baslamisti. Gurbete dogru
gitsem ve birkag sene ¢alissam yeter diyordu. Isten korkusu yoktu, ¢ok
gicliydi ama ¢ok yemek yiyebiliyordu. Her seyden eksiltir idare
ederdi ama yemege dayanamiyordu. lyice karmim doyurduktan sonra
da ise dayanip, isin anasini aglatirdi.

Abisi Istanbul’daydi, is almisti ve is¢i ¢alistirtyordu. Nuri de
“abim el alemi ¢alistirip para veriyor, hos ben de gidip ¢alisayim, para
kazanayim” diyordu. Istanbul’da kuzenleri de vardi. Onlarla kalirim,
¢ok da sikilmam diye bir giin ¢ikip Istanbul’a gitti. Dusiindiigi gibi
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abisi ise verdi. Iyiden iyiye para almaya da basladi. Giindiiz iste olup
amelelik yapiyor, aksamlar1 da kuzenlerinin evine gidip orada kaliyor-
du. Kuzenlerinden biri polisti ve hem maas1 azdi, hem de ev yaptiri-
yordu. Evin gelini ne yapsin, ne bulursa sofraya koyuyor ama Nuri’nin
icine hi¢ sinmiyordu. Her zaman tencere yemegi arardi, sulu tencere
yemegi olmadi mi i¢ine sinmez a¢ kaldigini hissederdi.

Nuri birkag ay calisti ama yemege dayanamayip “en 1yisi koye
geri doneyim, boyle a¢ a¢ para kazansam ne olur? Evlenene kadar
zaten dayanamam” diye distinmeye basladi. Bir glin abisine “ben artik
calisamam, koye donecegim” der. Herkes de “gideceksen sen bilirsin
ama biraz daha dayanirsan senin i¢in 1yi olur” gibisinden laf ederler.
Ederler ama Nuri i¢in yemekten baska bir sey para etmezdi.

— Siz ¢enenizi yormayin, ben boyle kuru yemeklere dayana-
mam. Koyde yedigim yemekle giinde iki kere tuvalete gidiyordum.
Burada karnim hep kurudu. ki giinde bir sigmaya gidiyorum.

Derleyen: Kdmil Aksoylu

Not: Yukarida ki anlatilan gergek bir hikdye olup 1950°li yillarda yasanmustir.
Kahramani giiniimiizde hayatta olup 70°li yaslarini tiiketmektedir.
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ANEKDOTLAR

Sica do Cogori

Ar oraz ar bi¢i mendra opufesen dogilez doren. Bi¢i asum-otxo
tutaz ar ¢ilimusi Kala sicalikobase ulufudoren. Ar ndgaz ¢ilimusi Kala
xolo sicalikobase mendaxtudoren. Lumciz yano sakiz doxedez,
ckomez, svez do nciri muxtessi iri oncire musise idu do dincirudoren.
Serisi ar oraz sica nciriz gamalu doren do paaali azgvetu doren. Sica
keyselz ala ¢ecme oxoyisen gale fudoren. Oxoyisi avliz ti ar diiidi
m¢Komura cogoyi uronuiez doren. Sica cogoyisi skurnate ¢egmese var
aludoren ala dido pafi ti nikacu doren. Kocik mu vaz so idas mtelli
anfalu doren. Gale gamaxtaz na var iven, inciraz na var anciren, Kayi
Kayi istoniz vasen. Ckva hesso izmonamfusa sogunisi ar care
koziridoren.

Oxoyisi nusaz ¢icku bere uyonutu doren. Ci¢ku bere xayatiz
on3eliz gecantudoren. Sicak beresi ar mbela ziru do hemuz gezgu do
Kundi musi beresi mbelaz melakoru do on3elisi berez komesudu do
berez kamoKoru doren. Ckfa diraxafusi idu dincirudoren. Cumani
eyselez do gyayiz xelezsi berek diiido pafi obgaruz ko gyo¢Kudoren.
Nanamusi idu do berez go3obuktura do kogo3obubona ya do bere
mela3kKu skule amakKorale mbelaz sicak na gedu hem didi Korosi Zirusi
oxorcas guri ufkvazu do ar zoyi kodiuru doren. “vuuu! Haya
munoren!!? Ham berek pa hemusen ibgaz” ya tku doren. Sicak ti tolisi
uciten golo3Kez, ar Kele oxorca 3adums do ar Kele ti “avliz hem cogoyi
giyonuntasakiz ham berek panda heso zgvasen” ya tku doren.

Nakoroba: Kamil Aksoylu
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Damat ve Kopek

Bir zamanlar bir delikanliy1 uzak bir kéyden evlendirmisler. De-
likanlt evliliginin 1lk yillarinda tg-dort ayda bir damathiga gidermis.
Bir giin esi ile birlikte yine damatliga esinin baba evine gitmis. Aksam
ge¢ vakitlere kadar oturup yemisler igmisler ve uykular gelince de
herkes yatagina gidip yatmis. Gecenin bir vakti damat uykusundan
uyanip fena halde sikismis. Yataktan kalkmis ama tuvalet evin disinda
biraz uzaktaymis. Evin bahgesinde de herkese saldiran buytik bir ko-
pek varmis. Damat kopegin korkusundan tuvalete gidemiyor ama
giderek de fena halde sikistyormus. Adam ne yapsin nasil etsin kafasi
allak bullak kivranmaya baslamis. Disar1 ¢iksa korkuyor, yatsa uyu-
yamiyor neredeyse altina yapacak derken sonunda bir ¢oziim yolu
buluyor.

Evin gelininin kiigiik bebegi varmis. Bebek hayat dedikleri odada
besigin i¢ginde uyuyormus. Damat ¢ocugun altina baglanan bezlerden
birini bulup bezin i¢ine yapmis. Sonra da bezi besikteki bebegin altina
baglamis. Artik rahatlayinca gidip uyumus.

Yarin sabah tam kahvaltida bebek c¢ok kotii bir sekilde aglamaya
baslamis. Gelin gidip bebegin altim1 yikayip degistireyim demis. Co-
cugun bezini ¢oziince bakmis ki ne gorsiin. Kadin feryadi basmis “uuu
anneee! Aman Allahim bu ne, bu ¢ocuk bosuna aglamiyormus™ demis.
Damat da bir yandan g6z ucuyla gelini izlerken, bir yandan da “kapida
o kopeginiz dururken bu ¢ocuk ¢ok daha oyle sicacaktir” demis.

Derleyen: Kdmil Aksoylu

Letasi Oparu

Ar Kogiz sum bere kuyonutu doren. Berepe dordu do dogilu
doren. Sumisti ayi oxoyi dukodu do kyona kogyodu doren. Enni
sogunisi ti ma ¢kva dobibadi, mundez bgurare var mickin, letapeti
dobupara ya tku do letapeti duparudoren. Sum bere komiyonun ar
ndgaz ayise majuran ndgaz majuranise mendebulur ya do muk ckar
leta var difaludoren. M3ika ora golaxtusi na mesfentu steyi var ivu do
berepek c¢kar Kayi var ogodez doren. Ar berese idasi nusak, si ¢kfa
bere var giyonuni xolo ¢kunde mot moxti ya u3umerfu doren. Sum
beresi oxorcalepek irik hasso ujvezdoren. Kocik mu vasen
anfaludoren. Ha3i lefa go3obugana var iven, mtelli oncgore
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gematalasen. Vana c¢kayik gyayi vamc¢aman ya do ar analoba
dovudoren.

ipti didi berez ucoxu do, serentisi tudeleni ncasi tude gegareli
doboxfi, majura berepez var uckinan. Si ma Kayi na mogodam seni si
xfala gijumer. Ala ma bgurufasa xe var mentxare ki majuranepek mot
makvandan. Ma kodomoxvasi ida do kesigare ya wu3udoren.
Majuranepek mot ognamian ya do Kayi kogamandu doren. Sum berez
ti ma xfala si gi3umer majuranepez var uckinan ya u3udoren.

Berepez artikatisi ambayi var ugunan, ha3i mise idasen irik dido
Kayi ogodamfu doren. Oxorcalepez ti Kayi kogamandves doren, babaz
Kayi bogodat ki, xayi koda3onatna gecareli majura berepez
komecams.

Hasopete Kogi gurufu sakiz raxafi tu. Dogurusi kodoxfez skule
hem saatfiz sum bereti serentisi tude igzalez doren. Sumikti hek dginan
ala artikatiz var nan¢enan. Mutebura, hamtepez hak mu dulya ugun ya
zoponan. Lumci sakiz hesopete hek ¢vez doren do sogunisi didik natu
haya haso vaivasen ar dopKitxa ya tkudoren.

— Tkva hak mu dulya gigunan, mu ¢umert ya do Kitxudoren.
Majuranepek ti,

— Si mu ¢umer ya do Kitxezdoren

Didi berek, babak hak muntxa doxudoren heya esebigare,
gurufusa ma domicoxu do mi3u ya tkudoren.

Sumikti xolo ayni tkvessi cumalepe hek kokKiKidez doren.
Cumalepe oKoburfessi opufesi imami golitu doren. imamik, mot
ickomert mu gagodez yado Kitxudoren. Berepekti hagosen haso ivu ya
do imamiz oxo3onapez doren. Imamik ti, beki sumiz ti megiskfez ar
kesebigat do koKiltaten ya u3udoren. Berepek ti e ho vana heso
dopauen ya do ontxoruz gyo¢kez do ar katana kesigezdoren. Katanaz
ar nkra kogamaxtu doren. Nkraz ar kartali nonzgiputu doren. Karfali
iKitxez ki mu ziran?

“Saglukina (skidalaz) berepe musiz ackva lefa nauparasen Kogiz
ham nkra mundis goxedas”

Kaynak: Georges Dumézil / Documents Anatoliens
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Arazi Pay Etmek

Bir adamin t¢ tane oglu varmis. Cocuklarimi buyutip evlendir-
mis, hepsinin evini barkini tamamlayip yerlestirmis. Sonunda ben de
yaslandim artik, her an 6lebilirim diye ¢ocuklaria araziyi de pay et-
mis. Nasil olsa ti¢ gocugum var, bir giin birine, bir giin 6biirtine gide-
rim diye kendine hi¢ arazi birakmamis. Az bir zaman gectikten sonra
hi¢ bekledigi gibi olmayip, ¢ocuklarin hi¢cbiri adama bakmak isteme-
mis. Birine gittigi zaman gelin, baska ¢ocugun yok mu, bize ni¢in
geliyorsun diyormus. U¢ ¢ocugunun karilari da aym sekilde soylu-
yormus. Adam ne edecegini sasirmis. Simdi araziyi ellerinden alsam
hepten rezil olacagim ama higbiri de yemek bile yedirmiyor diye ¢o-
zim yolu aramaya baslamis ve sonunda bir kurnazlik bulmus.

11k defa biyiik oglunu ¢agirip, “serenderin altindaki agacin dibine
para gomdim, o6tekiler bilmiyor. Sen bana 1y1 baktigin i¢in ben sadece
sana sOyliyorum. Sen de ben 6lene kadar ellemeyeceksin ki digerleri
istemesin, beni gomdikten sonra ¢ikarip alirsin” demis. Digerleri
duymasin diye de tyice tembihlemis. Cocuklarin ti¢iine de ben yalniz
sana sOyliyorum diye ayni sekilde soylemis.

Cocuklarin birbirinden haberi yok kime giderse babalarina iyi
bakiyorlar, eslerine de babamiza 1yi bakalim ki giicendirirsek paralari
digerlerine verir diyorlarmis.

Boylelikle adam olene kadar rahat etmis. Oliince gomiildikten
sonra o saat ¢cocuklarin ¢t de serenderin altindaki agaca gitmisler.
Ugii de oralarda duruyor ama birbirine yaklagsmadan bekliyorlar. Ken-
di kendilerine bunlarin burada is1 ne diye soruyorlarmis. Aksama ka-
dar oylece beklemisler. Sonunda biyiikleri bu boyle olmayacak bir
sorayim demis. “Sizin burada ne isiniz var, ne bekliyorsunuz” diye
sormus. Digerleri de “sen ne bekliyorsun” diye sormuslar. Biiytk olan
cocuk, “babam buraya bir sey gommiis onu ¢ikaracagim, oliirken beni
cagirip soyledi” demis.

Ucti de ayni seyleri soyleyince kardesler orada birbirine girmis.
Kardesler kavga ederken koyiin imami yoldan ge¢iyormus. Imam, ne
oldu niye kavga ediyorsunuz diye sormus. Cocuklar da boyleyken
boyle diye durumu izah etmisler. Imam da, belki tigtiniize de birakmis-
tir once bir ¢ikaralim sonra pay edersiniz demis. Cocuklar da peki
oyleyse diye kaziyip bir kip ¢ikarmislar. Kiiptin i¢ine bakmislar bir
tane kocaman bir 6kiiz boynuzu var, boynuzun i¢inde de sikistirilmis
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bir kagit. Hemen kagidi alip okumuslar ki ne gorsiinler. “Bir daha
sagken cocuklarina araziyi pay edenin ki¢ina, bu boynuz girsin™

Lazcadan Tiirkgeye ¢eviren: Kdmil Aksoylu

Gurunisi Paramiti

Ar badi do ar k¢ini korfez doren. Dido fuKara fezdoren. Ar seyiz
cantiessi badik “kgini ar bere ¢kuni dobogilat™ ya do u3udoren. K¢inik
ti, “e badi gec¢areli var migunan do muco bogilat ?” ya. Badik “guruni
gamapcat do hemusi ge¢arelite dobogilat” ya tkudoren do dincirez
doren. Berek ti hemtepe diucudoren do tanutusakiz ¢kar toli var
adudoren.

Hem ndgasi skule epeyi ndga kogolaxtu doren ala badi do k¢inik
ackva ogileyisi nena var esigez doren. Berek ti ¢umez mundes
mogilanoren ya do, ala badi do kgini ¢kar ogilyis Kele varenan. Ar
ndgas bere babamusiz nan¢udoren do “baba ckva gurunisi muda
iparamitamt ?” ya do Kitxu doren. Baba musik “gurunisi mu tkvalaren,
mu itkven ?” ya do Kitxudoren. Berek ti “ baba fokseyi nana Kala
naiparamitamiit, hemusi bzopon” ya do tkudoren. Badik koxo3onu do

bere dociludoren.
Kaynak: Georges Dumézil / Documents Anatoliens

Esekten Bahsetmek

Yasl bir adamla yaslt bir de karis1 varmis. Cok fakirmisler. Bir
gece yatarlarken adam “hatun su ¢ocugumuzu bir evlendirelim” de-
mis. Kadin, “be adam paramiz yok nasil evlendirecegiz?” demis.
Adam, “esegimizi satalim, onun parasiyla evlendiririz” demis ve dyle-
ce yatmislar. Cocuk konusulanlarin hepsini dinlemis ve o gece hig
uyku tutmamis.

O giinden sonra epeyi giin gecmis ama ihtiyar anne ve baba bir
daha evlenme isini hi¢ konusmamis. Cocuk da bekliyor ne zaman
evlendirecekler diye ama hi¢ orali olan yok. Bir giin ¢ocuk babasina
yanagsip, “baba artik esekten niye s6z etmiyorsunuz ?” demis. Babasi
da, “esekten soz etmek nedir, ne demektir ?” diye sormus. Cocuk da
“baba gecenlerde annemle konusuyordunuz ondan s6z ediyorum” der.
Yasli adam anlamis ve ¢ocugunu evlendirmis.

Lazcadan Tiirkgeye ¢eviren: Kdmil Aksoylu
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Tuza

Ar ndgas ar badik gendugeyi vudorfun do ipxorfu. Tuza fuza do
ar Kele ti okorinamfu. Ar bere konan¢udoren. “Cumadi heya mu
ipxor?” ya do Kitxudoren. Badik, “Ce mutuva fu3za” ya u3udoren.
Berek, “Cumadi korasi mu u3umenan?” yado geKitxudoren. Badik, “e
bere ¢kimi bere, korumtasa mik dutalams!” ya tkudoren.

Sicak

Bir giin yash bir adam siitlag yapmis ve yiyormus. Sicak sicak bir
yandan da sogutmaya calistyormus. Bir ¢ocuk gortip yanasmis. “Amca
o nedir, ne yiyorsun?” diye sormus. Ihtiyar, “yok bise sicaktir” demis.
Cocuk, “amca soguyunca ne deniyor” diye ustelemis. Ihtiyar, “hey
gidi yavrum, soguyana kadar kim birakir ki!”

Kaynak: Georges Dumézil / Documents Anatoliens
Lazcadan Tiirkgeye ¢eviren: Kdmil Aksoylu

Ncumoyisi Meseli

Mpoliz padisayisi sarayisi baguz na molobguiu ncomoyisi
katanape meyixu do natu ncumoyi mtelli kodibu-doren. Padisayik,
“mtelli xelKiz ncumoyisi meg¢ama yoKidit” ya do ar ognapa kogamigu-
doren. Osmanli’si memurepek padisayisi gecinadu oxenu seni Kafia
Kele goyxirez-doren. Hamtepesi ari ti Lazona’se ulun do ncumoyisi
megama seni geareli Korobums. Cxaluri ar Kogiz ham dulya dido pati
dajonen. NaKo pafi dajonuna ti mitik var nuyucu do gecareli
koyugopez.

Cxaluri Lazis ham dulya dido pafi nada3onu seni Mpolisi gzas
kogedgitun. Sarayisi avliz amaxtu do goy3Kedusi mskva mskva
cogorepe elaxenan do canan. Nancdudoren do nae3julu cogoriz
mudgitudoren bigaten. Cogorepek on3iruz megez-doren. Padisayik
cogorepesi on3iru ognusi balkonise gamaxtu-dpren ki mu ziraz! Ar
Kogik macinu-doren do cogorepe baxums. “Ce Koci mu akvan hem
zavali cogorepez, naskvi ulan cogorepe” ya do umgoru-doren. Ala
(xalurik ti nena var uslu do nu¢isinu-doren.

“Cxalaz mtuti do gecik nafu lazufepe gyoktu o¢Komu do
hamtepek hak golaxen do canan. Haya muco dulya ren ¢e padisayi
ckimi” Padisayi ham nenapese mtelli disumu-doren.

“Ce gotkvaszer Koci, Cxalaz mtutik lazui gi¢komu do Mpolur
cogoyiz mu Kabaeti ugun”
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(xalurik hesso nena nucisinu ki,

“E padisayi ¢kimi, Mpoliz sarayi skaniz ncumorisi katanape
gyokti do Cxaluri Kogiz mecama yoKidam do yu¢opum, hemuz mu
Kabaeti ugun e!”” Ham nenapese otkoni mutu var azirusi Padisayik “Ce
ubagun cogoriz naskvi, me¢ama tkvani var miKorems, tkfani faz” ya

tkudoren.
Kaynak: Lazlarin Tarihi, Muhammet Vanilisi-Ali Tandilava
Tiirkgeden Lazcaya ¢eviren: Kamil Aksoylu

Sirke Hikayesi

Istanbul’da, padisahin sarayindaki sirke deposunda biitiin kiipler
devrilmis. Sirkeler dokultp ziyan olmus. Padisah bu nedenle bir buy-
ruk ¢ikarmis.

“Butin halka sirke vergisi yukleyin. Zaran boylece giderelim”
demis.

Osmanli vergi memurlari padisah buyrugunu yerine getirmek i¢in
yurdun dort bir yanma dagilirlar. Bunlardan birileri de Lazona’ya
gider ve vergi toplamaya baslar. Bu uygulama Chala koytinde bir
Lazin ¢ok agirina gider. Fakat ne kadar itiraz etse de vergi memurlari
dinlemeyip adamdan vergiy1 alirlar.

Chalali Laz, bu olay ¢ok giiciine gittigi i¢in dogruca Istanbul’un
yolunu tutar. Saray bahg¢esinden girince bakmis ki, cins, giizel kopek-
ler yan gelmis yatiyor. Yaklasmis onlara 6niine gelene elindeki bas-
tonla basmis dayagi. Kopegin ciyak seslerini duyan padisah sarayinin
balkonuna ¢ikip bakmis. Bakmis ki ne gorsiin! Adamin biri basmis
kopekleri doviyor.

“Bre herif ne istersin o masum kopeklerden, birak ulan kopegi™
diye koyluyt azarlamis. Fakat Laz Lafini hi¢ gecikmeden yetistirmis.

“Padisahum! Chala’da ayiler, domuzler misir tarlalarumuzi peri-
san ettiler, bunlar haburada yan gelup yatayiler. Habu nasil istur
padisahum?”

Padisah adama bir o kadar daha sinirlenir.

“Bre zindik herif, senin Chala’daki misirlarini ayilar perisan etti
diye Istanbul’daki kopegin ne sugu var?”

(Cxala’l1 tag1 tam gedigine koymus

“Padisahum! Senun Istanbul’deki sarayunde sirke kiiplerun dev-
rildi deyi Chala’daki koyliden vergi aliyursin. Onun ne sug¢i vardur
hacan”? Buna cevap vermekte zorlanan padisah,
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“Tamam kopekleri rahat birak, sizin verginiz lazim degil, sizde
kalsin™ der.

Kaynak: Lazlarin Tarihi / Ant Yayinlar

Yazari: Muhammet Vanilisi/Ali Tandilava

Ceviri: Hayri Hayrioglu

Nanak Mu Tku?

Ar ndgaz, nana Kala onase mendaptit. Ek Kayi lazufi ¢anfu. Ma
¢Kinfis ofaxuz kogebolki do mbulis kerkite nosve 3an3as
dolovobgapti. Nanak ti Kalatite ¢vinfi lobia 3ilomtu. Jur saafi skule
¢kimi ¢ifa cuma Aliosa, Kapineri sur dololaperi ¢kinde komoxtu do
mijves:

“Pucik ¢ereli ngeni kodorinu™

“Xoci vana mozari?” Kitxu nanak.

“Xoci” a u3u Alisak.

“Pote Kai zira do pimpili dixa sa gegixtaz. Mozai fuKonna Kai fu
iya” ya tku nanak. Ma gomakvirdu do nanaz pKitxi.

“Moro dadiz Kulani na aku, museni pati ga33onu?”

Annem Ne Dedi?

Bir giin annemle birlikte tarlaya gittik. Orada giizel misirlar var-
di. St misirlart kirmaya basladim, kiraz kabuklarindan oriilmus sepe-
te doldurdum. Annem de sepetine taze fasulye dolduruyordu. Iki saat
geemisti. Kuciik kardesim Aliosa soluk soluga kosarak yanimiza gel-
di.

“Inegimiz alaca buzagi1 dogurdu” dedi,

“Erkek mi, dist mi1?” diye sordu annem.

“Tosun” dedi Aliosa.

“Allah 1yiligini versin, sakalin yere kadar uzasin. Ama disi olsay-
di daha 1y1 olurdu.” Anemin bu s6zlerine hayret ettim. Sordum.

“Oyleyse yengem kiz dogurdugunda nig¢in tizillmiistiin?”

Kaynak: Lazlarin Tarihi / Ant Yayinlar
Yazari: Muhammet vaniklisi / Ali Tandilava
Ceviri: Hayri Hayrioglu

Not: Hikdye yazar tarafindan Hopa diyalektiyle yazilmis olup bozmadan aktaril-
migtir.
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Ce n3a Sa-gislareyi!

Arkabiz 3oxle ar Kogi reizise mendaxtu doren.

- Reizi ¢kimi! Ma nogaz oxoyi pkodum do si otxo Kafisen dido jin
var ebodgapam ya do tkvidoren. Hesso yi?

- E si naKo Kafi yodgi? Ya do Kitxu doren reizik..

- Ma otxo kebodgi ala xut do asi Kafi ti edgu minon.. Mu pate
ha3i? Ya do Kitxu doren reizis.

Reizik Kogis o3Kedu o3Kedu do,

- Ce sa yodgi. N3a sa-gislareyi! ya ujudoren.

Yahu Go6gii Esirgeyecek Degilim Ya!

Arhavi’de eskiden bir adam belediye reisinin makamina gidip,

— Yahu reisim, ben ¢arsida ev yapiyorum fakat sen dort kattan
fazla izin vermem demissin. Oyle mi?

— Peki sen kag kat yaptin? Diye sormus reis.

— Ben dort kat ¢iktim ama bes alt1 kat ¢ikmak 1stiyorum.. Ne
yapacagiz simdi? Diye reise sormus

Reis adama bakmis bakmis da,

— Yahu sen istedigin kadar ¢ik. Gogu esirgeyecek degilim ya!
demis.

Kinfo

Ar oraz ar Kogiz Kinfo coxoni uca ar cogori kuyonufu-doren.
Kocik cogori ¢ufalasen doni muk na-ordu seni, cogori Kogise dido
dolaxeri fu-doren. Kogik sontxa idasen Kinfo cogorti oyonamfu-doren.
Cogoriz ti zati dolaxeri musi naren seni saibi-musi Kala goxtimu Kayi
u3onfu-doren. HeKo nosiyayi cogori tudoren ki, mutu na-ujvare iri
oxo3onams, Xvala oparamitu var uckin. Hesopete cogorik lazutis oraz
seri Kaliviz geci do mtuti gumertu, ndgaleri ti oxoris gomtez Kingi var
oputxinamiu-doren.

Gomtez ti irik dido na-oromfu Kinfo cogori ar ndgaz iri steri heti
di-badu doren. Ckva Kalivi var agvetu, na-mecafez dulyape ti var
axenertu doren. Cogori dibadusi Kogiz toliz gyuludoren. Na ¢Komatu
gyariti daxenu Ko uslamtu ala cogayisi dido Kaoba naziru seni gyari
mecamiu doren. Ala haya hasso vaivasen, ham cogori mendra ar
suntxa boyona do mebaskva ya do ingonamiudoren. Ar ndgaz na-
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ingonamfu steri elikatu doren cogori do mendra ar opuiez nasku doren.
Cogoyi sum ndga skule oxoyise komoxtudoren do Kogi zirusi oxelinute
muperepe vu doren. Kogik haya hasso var ivasen enni Kayi fobaz
doloptko¢a do doliskidaz ya do ar didi fobase idu do cogoriz
numxvancu do kodolotkogu do muk imfu do igzalu doren. Kinfo cogori
lumcise oxoris komoxtu doren. Koci ¢kva cogorise mtelli disumu do
enni Kayi haya mugaz doloboskida ya tkudoren. Ar feluka okagu,
cogoriti gyoxunu do mzugaz amilez doren. Ckva dubagun haksen va-
gamalen yo do cogoriz naKapu do mzugaz dolotkomerfusi feluKa
moyktu do muti mzugaz dololu doren. Kogiz omgviru var ugkifu do
mzugaz iskidefusi Kinfo cogarik dolokunusen nagyaknu Kibiriten gale
sakiz kogamoyonu do Koci musletinu doren. Kocik hem oraskule
cogori ¢kar var nasku do gurufu sa o3Kedudoren.

Nakoroba: Kdamil Aksoylu

Kinto

Bir zamanlar adamin birinin Kinto adinda siyah bir kopegi var-
mis. Adam kopegi kugtklikten beri kendisinin buyuttagi igin kopek
ona ¢ok diiskiinmiis. Nereye gitse de Kinto kopegi gotiriirmus. Kopek
de zaten sahibine duskiin oldugu i¢in onunla gezmeyi seviyormus. O
kadar akili bir kopek mis ki, ne soylenirse yapiyor sadece konusmasi
eksikmis. Boylelikle kopek misir zamani gece domuz ayi1 bekgiligi
yapar, giindizleri de evin etrafinda kus ugurtmazmias.

Cevrede de ¢ok sevilen Kinto kopek bir giin herkes gibi o da ihti-
yarlamis. Artik gece bekciligi yapamaz, verdikleri 1si de beceremez
olmus. Kopek yaslaninca adamin goziinden diismiis. Yapabilse yedigi
yemegi de vermeyecekti ama kopegin ¢ok 1yiligini gordigu i¢in ye-
megi esirgemiyormus. Fakat bu boyle olmayacak, bu kopegi uzaklara
bir yerlere gotiriip birakayim diye distniiyormus. Bir giin distndugi
gibi kopegi alip uzak bir koye goturtip birakmis. Kopek ti¢ giin sonra
eve gelmis ve adami goriince sevingten neler yapmis. Adam bu boyle
olmayacak en 1yisi bir gole atayim da bogulsun diyerek, buytik bir
gole gider kopegi iterek gole atip kendisi eve gelir. Fakat aksama
Kinto kopek yine eve gelmis. Adam artik kopege hepten kizip, en 1yisi
bunu denize atip bogayim demis. Bir kayik kiralayarak kopegi de
yanma alip denize agilmiglar. Epeyi agildiktan sonra artik buradan
cikamaz diye kopegi denize atarken kayik devrilip kendisi de denize
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dismiis. Adam ytizme bilmiyormus. Bogulmak tizereyken kopek dis-
lertyle elbisesinden tutup disariya kadar striiklemis ve adamin hayati-
n1 kurtarmis. Adam ondan sonra kopegi hi¢ birakmamis ve 6lene ka-
dar bakmis.

Derleyen: Kdmil Aksoylu

Or¢ayisi Meselepe (Or¢i Hikayeleri)

Arhavi yoresinin yiiksek dag koylerine Or¢i, orada yasayanlara da
Or¢ayi denir. Or¢ayi, dag koyli demektir. Gunlik yasam tamamen
tarim, hayvancilik ve ormana bagli oldugundan tamamen disa kapali
bir hayat vardir. Onun i¢in dag koyli denmistir. Eskiden beri biraz
tepeden ve kiigiimsenerek bakilsa da, o yore insanlariin olagan st
beceri sahibi olmalar hi¢ degismemistir. Bu beceriye sahip olmalari o
cografyadan aldiklar1 bir 6zelliktir. Yani dag koylu olmalarinin 6zelli-
gidir. Bir baska 6zellik de, biraz disa kapali kalmalarindan dolay1, Laz
dili ve kultiriiniin en bozulmayan ve en 6zgiin kalan bolgeleridir. Ne
yazik ki son 40-50 yi1l i¢inde kirsal alanlarda yasam sartlarinin zorlugu
bu dag koylerini neredeyse tamamen goge zorlamistir. Koytin biytk
cogunlugu ya kasabaya, ya da buytik kentlere go¢ edip, olaganiistii
becerilerinin karsiligini buralarda aramislardir ve fazlasiyla da bul-
muslardir. Nasil bulmaslardirm cevabini soyle verebiliriz. Sehre gog
eden bu insanlarin issizlik orani ytizde bir ve iki bile degil. Hepsinin
yaptig1 bir is1, aldig1 egitimi veya bir meslegi vardir. Olagantisti aktif
ve sosyal insanlar olup, kent sosyolojisinden ayri1 dismemislerdir.
Ayni sekilde kendi dillerin1 ve kiltirlerini de nispeten koruduklari
gorinmektedir.

Asagida verecegimiz anektod ve hikayeler bu insanlar1 hafife al-
mak gib1 goriilse de aslen dyle olmadigi her dersten bir hikaye ¢ikarip,
her hikayeden de ders almisa benzemektedirler.

Bu hikayeleri tinlti Fransiz dilbilimei Georges Dumézil’den akta-
T1yOoruz.

Yali

Ar ndgas ar or¢ay Kocik oxorca musiz yali mugu-doren. “Kale
oxorca aha mu mogigi” ya u3judoren. Oxorcas pote yali var uzirufu-
doren. Yu¢opu do gyo3kedusi ar mskfa oxorca koziru-doren. Vava
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musi nafu var oxo3onu do ourinuz kogyo¢Ku-doren. “vuuu... vuuu..!
komolik ma nokteisa komomiyonu-doren” ya tkudoren. Damtiyek
yu¢opu do o3Kedusi, “skiri ¢kimi haya k¢ini ren hemu seni mu uram”
ya tkudoren. Hamuk genci, hemuk kg¢ini ya do, nusa do damtire
kokKiKidez doren. Or¢ay Kog¢iz xuy muxtu-doren do yali ezdu ar
gyo¢Kidu-doren. Yali dofroxusi Kabgati digodu-doren.

Ayna
Bir gtin Or¢i’den bir adam karisina bir ayna getirmis. “Hatun al
sana ne getirdim” demis. Kadin o gtine kadar hi¢ ayna gormemis ve
aynaya bakmamis mis. Alip aynaya bakinca bir giizel kadin gérmis ve
basmis feryadi “vuu.. vuuu.. kocam tstime kuma getirdi” diye bagir-
maya baslamis. Gurultiyt duyan kaynansi aynayi alip bakmis. Ve
kaynana “yavrum bu yasli kadin i¢in mi bagirtyorsun” demis. Bu yas-
I, o geng diye diye tutusmuslar kavgaya. Adamin kafasi bozulup al-
mis aynayi, yere vurup parampar¢a etmis. Ayna kirilinca kavga da

bitmis.

Kaynak: Georges Dumézil / Documents Anatoliens
Lazcadan Tiirkgeye ¢eviren: Kdmil Aksoylu

Komoloba!

Orcay ar Kogi dido fuKara tudoren. M¢Kudi 3Kayiz gyon3amiu do
ipxortu-doren. Ar ndgaz ar okKa yagi koziru do oxoyise moygu do
oxorca musiz komegu-doren. Oxorcamusik ti ixelu do yagi Kayi
dosinaxu do m3ika m3ika ninKiyalamfu doren. Komolik ar ndgas
“oxorca yagi moygi, ar yagi optkoma” ya ujudoren. Oxorcamusik ti,
“¢e Kogi si elegaKiduyi, yagi dicodasi mu paten? M3ika mebinKiyalat™
ya ujudoren.

Komolik: “Nena mo esime ma gijume! Kapineyi yagi momigi,
ma komol Kog¢i mijumenen, xolo ti kobzirom™ ya tku do ar okKa yagi
jur ndgas docodinu do xolo 3Kayiz gen3us kogyo¢ku doren.

Oxorcak: “si, ma komoli mijumenan ya zoponti, ha3i yagi dicodu
do muda moymer” ya u3udoren

Komolik: “Ma komol mijumenan ugyareli ti dobikom” ya
tkudoren.
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Erkeklik

Or¢1’li bir adam ¢ok fakirmis. Ekmegi suya bandirip yermis. Bir
giin bir okka yag bulup eve getirmis ve karisina vermis. Karisi da ¢ok
sevinip yagi iyice saklamis azar azar kullantyormus. Kocasi bir giin
“hatun yag1 getir de bir yag yiyeyim” demis. Kar1 s1 da “be herif sen
delirdin m1, yag bitince ne yapacagiz? Biraz idareli kullanalim™ demis.

Adam: “Kes sesini dedim! Cabuk getir yagi, bana erkek adam
derler, yine bulurum” demis ve bir okka yagi iki giinde bitirip yine
suya ekmek banmaya baslamis.

Karisi: “sen bana erkek adam derler diyordun, yag bitti, simdi
neden getirmiyorsun” demis.

Adam: “Bana erkek adam derler acliga da dayanirim” demis.
Kaynak: Georges Dumézil / Documents Anatoliens
Lazcadan Tiirkgeye ¢eviren: Kdmil Aksoylu

Mpoli

Or¢ayi ar Kog¢i Mpoli’se mendulun. Gzapez gulufusi gazgudoren.
Hek nafu hak natu ¢e¢me var aziru do paafi gandaru-doren. Sogunisi
ar gegme koziru do kamaxtu-doren, dulya musi dovudoren ala 3Kayisi
Kurna var azirudoren. Zincirite ar muntxa amobuiu do hemuz
gedikidusi 3kayi nioru do pafi askurnu-doren. Pantoli gel3Keri
gamuKapu do ar Kele pantoli gelikorams, ar Kele ti imietudoren.
Ce¢mez na-elaxetu Kogik mefopu do gelareli aKvans. Gecareli
komecu do “musi Mpoli! Kogi hak komuluni? Gyozini sevdugum
raKani ¢kuni, suntxa ginon golazgvi, ne ge¢areli gakvandaman ne ti
3Kayi mogakten” ya tkudoren.

Istanbul

Or¢i’den bir adam Istanbul’a gider. Yollarda gezerken sikismis.
Cok darlanip oraya dalmis, buraya dalmis bir tiirli tuvaleti bulamamas.
Sonuda bir tuvalet bulup girmis, isini yapmis ama muslugu bulama-
mis. Zincirle asilan bir sey géormiis ve ona asilinca biitiin sular tizerine
doktlmis ve ¢ok kot korkmus. Pantolunu ¢ekmeden disar1 firlayip,
bir yandan pantolonu ¢ekerken bir yandan da kac¢iyoyormus. Tuvaletgi
yakalay1p para istemis. Parayi vermis ve “ ne Istanbul’u be! Insan
buraya gelir mi1? Gozini sevdigim bizim tepede istedigin yere yap, ne

para isteyen var ne de tizerine su dokulir” demis.
Kaynak Georges Dumézil / Documents Anatoliens
Tiirkgeden Lazcaya ¢eviren: Kamil Aksoylu
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MASALLAR / MESELEPE

Meseli / Masal: Dilimizde Arapca kokenli bir kelime olan masal,
giinliik yasantidan alinan bazi olaylarin egitici bir sekilde yazilip anla-
tilmasidir.

Laz hikaye ve masallarini bir ¢irpida 6zetleyebilmek ve anlata-
bilmek... Elimizden gelse de yapsak. Ancak zaman i¢inde bunlarin
derlenip toplanmasi adina bizimki sadece bir baslangi¢ olabilir. Clinki
Laz Masallar1 bash basina incelenmesi gereken detayli bir ¢alisma
alanidir. Bu c¢alismada sectigimiz érneklert masal anlaminda kategorik
bir incelemeye girmeden, yasanmis hikayeler, anekdot ve masallar
baslig1 altinda okuyucularimiza aktaracagiz.

Laz hikdye ve masallar, Lazlarin ge¢misteki yasamlarina dair
onemli ipuglart vermektedir. Yasadiklari cografyanin dogal 6zelliklert,
iklim sartlari, ekonomik yapi, insan iligkileri, ¢ocuk, kadin, gurbet,
inang, halk manglari, yardimlasma, estetik, zeka gibi. Kisaca her hika-
ye ve masal yasama dair bilgiler tasimakta. Aslinda bu o6zellikler,
biitiin toplumlarm masallarinda ortaktir. Diger toplumlarm masal kah-
ramanlar1 gibi Laz masal kahramanlar1 da birer hayal trtinii olup uy-
durmadir. Hayal trtinii ve uydurma olmalar1 edebi yonden 6nem tasi-
maz. Onemli olan her anlatinin birer ahlak ve ders ¢ikarma 6geleri
tasimasidir. Tirk masallar1 genelde “bir varmus bir yokmus” diye
baslar. Laz masallarinda buna denk gelen genel bir baslayis bi¢imi
yoktur. Ama kimi yorelerde “mesel mesel meseli / ar guda mseli” ya
da “mesel mesel xaxufa / goyxudoren m3Kos buika” diye baslayan
masal anlatimlar1 oldugunu belirtmek gerekir (Arkabi yoresi).

Masallarda her turlti konu islendigi gibi cin, peri, devler, ejderha-
lar gibi imgesel tasarimlara sikg¢a rastlanir. Kral, padisah gibi zengin
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ve guclu karakterlerin yaninda, yoksul ¢ocuk, ¢irkin kiz, ¢oban, tivey
cocuk gibi karakterlere de yer vertilir.

Fransiz dilbilimci Georges Dumézil’in Laz Dili tizerine yaptigi
arastirmalarda masallara genis yer verdigini gérmekteyiz. Zira masal-
lar, bir topluma ait dilin ifade ve anlatim zenginliginin en giizel 6rnek-
ler1 olurken, o toplumun uzak ge¢mislerinin de yansimasidir. Dumézil
Laz masallar1 tizerine ciddi boyutta arastirma yapan ilk dilbilimcidir.
Dumézil’in Laz masallar tizerindeki ¢alismalarina kitabimizda genis-
Ce yer verecegiz.

Masallarin yazilis1 once Lazca, sonra da ayni masali Tturkge ola-
rak yazma seklinde olacaktir. Masallarimizi sirf Lazca yazmay1 uygun
gormedik. Cuinkii Lazcay1 tam bilmeyen Lazlar ve Lazcay1 hi¢ bilme-
yen okuyucular i¢cin bir anlam ifade etmeyecekti. Bizim i¢in Lazca
masallarin igerigi, en az Lazca yazabilmek kadar 6nemlidir. Masalla-
rin sadece yazilmakla kalmayip, okunmasi ve dahasi anlasilmasini
istedik. Buradaki amacimiz sadece masal anlatmak degil, ayn1 zaman-
da Laz Masallarinin 6zgiin yanlarinin da altin1 ¢izebilmektir.

Masallar daha ¢ok ¢ocuklar i¢in yazilmis ve ¢ocuklara adanmig
yapitlardir. Bin yillik efsanelerin giintimiize tasinmasinda ¢ocuklarin
onemli bir ara¢ oldugunu bilmekteyiz. Herhangi bir kayita, yaziya ve
belgeye dayanmayan Laz Masallarinin kusaktan kusaga tasinmasinda
1se ¢ocuklar yegane aractir. Kusaklar arasindaki bu aktarimin tek sekli,
dedelerin ve ninelerin kucaginda uykuya dalarken kulaktan alinanlarin
beyine yazilmasi, depolanmasi ve giiniin birinde bunlarin kucaga ge-
len kulaklara aktarilmasidir.

Masal ¢alismalarimi, artik buytiklerinin kucaginda oturup masal-
lar arasinda uykuya dalamayan, atalarinin dinledigi masallardan ha-
bersiz blytiyen, gelecegimizin teminati tim ¢ocuklara adiyorum.

Gemakogi

GemaKogepe ar didi dagiz mesobguiez. Hek miti var amaletu. Ar
ndgas yolcilugise naites Kogepez gyolumcez do gemaKogepesi dagiz
kodoskides. Dagiz ar didi dagxur kodogzez do koguxedes. Hamtepe
naziru ar gemaKog¢i tamo tamo konaxolu do mukti da¢xuris
kogo3uxedu. Kogepek muntxa vanoren muk ti heya ikomiu. Ar
narenk dagxuroni ar didi nogite ezdu do nin3u. GemakKogik ti ar didi
nogite ezdu do hem Kogik navu steyi amin3u. Mtel ntomate opsa xor3is
nan3u do adu do ocus kogyo¢Kku. GemaKog¢ik omgorinus kogyocku.
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Mendra galepez do rakanepez nates gemakogepek hamusi sersi ognez
do:

“Mu gagodu?” ya do Kitxes. Hamuk ti,

“Ma magodu!” ya u3u.

“Muco gagodu?”

“Haso magodu!”

“Mik gogodu?”

“Mitik var mogodu”

“Si gagoduna Kayi gagodu ya!” ya ujves.

Dagxuri ndvaleri gemakogi di¢u. Majuran ndgas arkadasepe
musik ¢veri zires skule: “Hamuz na agodu ¢ku ti magodanoren™ ya do
hem serisen iri imfes.

Dag Adam

Dag adamlar buytk bir dagin igindeydiler. Oraya kimse gire-
mezdi. Bir giin yolculukta olan insanlar varacaklar1 yere gec kaldilar,
hava karardi ve mecburen dag adamlarinin bulundugu dagda kaldilar.
Dagda buiytk bir ates yakip ¢evresine oturdular. Bunlar1 géren bir dag
adami yavas yavas yaklasti ve atesin kenarina oturdu. Insanlar ne ya-
piyorsa kendisi de aynisini yapiyordu. Adamlardan biri atesin i¢inden
buytk bir parca odun aldi ve viicuduna degdirdi. Dagadami da atesin
icinden buiytik bir parca alarak adamin yaptig1 gibi viicuduna degdirdi.
Hep killarla dolu olan viicudu tutusup yanmaya basladi. Dag adami
avazi1 ¢iktig1 kadar bagirmaya basladi. Uzak derelerde ve tepelerde
bulunan tiim dag adamlari bunun sesini duydular ve

“Ne oldu?” diye sordular. Bu da,

“Bana oldu!” diye cevap verdi.

“Nasil oldu?”

“Boyle oldu™

“Kim yapt1?”

“Hi¢ kimse yapmadi”

“Sen yaptiysan 1y1 oldu™ dediler.

Ates saran dag adami yandi. Ikinci giini arkadaslar1 yanik dag
adamini goriince “Buna olan bize de olabilir” diye o geceden itibaren
oradan kagmislar.

Kaynak: Georges Dumézil
Lazcadan Tiirkgeye ¢eviren: Kdmil Aksoylu
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Xomula Memeti

Ar xomula Memefi korfu doren, opufe musiz ¢kar raxafi var
doxedufudoren. Oputesi Kogepe okibgezdoren do “ha Xomula Memeti
dunyaz kebzdat” ya tkvez doren. Ar Kocik, “seyi canfasi sisi
bomexvinat do korbas goboxunat” ya tkudoren. Iri razi divez doren.
Haya Memetik kognudoren. Xomula Memeti mtiniti xomula tfudoren.
Suyi nubarasi putxufu buikas gyaxunetu doren. Ama dido anaci fu.
Mik muntxa idusunfu iri oxo3onamfu. Xomula Memefi hem seyi
onciyez var inciyu. Ntaros komolatkobu. Seyis ortas Kogepe komoxtes
Daraba gamaxves ¢xviney sisi a xut asi fara oncires goxunes, “heya
ha3i doguru” ya tkvez do igzales. Cumanise eyselessi Memefi hek
gulun! Kogepe goysasez doren. Kitxes: “Hamseyi si mutu var
gaguduyi” ya. Xomula Memefik “Ce hamsey mKoyidak ar pafi
memi¢Komu, ar pati memi¢komu ki foa dobguri” ya tkudoren.

Kocepek xolo koKitkves “hamsey nacans yeyis n¢eyisen xarxaley
3Kayi mobuktat” ya. Xomula Memefik hati koxo3onudoren. Hem seyis
ti ntaros komolafkobudoren. Kocepe moxtes, néeyise extes, xarxaley
3Kayi muktes do igzalez-doren. Tanusi xolo Xomula Memeti sagi yen!
Kitxes-doren “ham seyi c¢kar mutu var gagoduyi?” ya. Xomula
Memetik “hamseyi hese m¢xvapa fu ki upite mtelli dobisuvi”. Kogepe
xolo koKiKates, “Cume hamus mu bogodat do mobugitat” ya tkves.
Ayik, “ham seyi inciyasi ar didi Kaya ebontxat do mebjlipat” ya tku.
Xomula Memetik hati koxo3onu do xolo ntaros komolaxedu. Kogepe
moxtes n¢eyise extes, ar didi kva onciyes koyontxes. “Ha3i ti sagi
goxtas” ya tkves do igzales. Tanusi Xomula Memeti xolo sagi ren!
Xoloti Kitxes doren, “¢e ham seyi si mutu var gagoduyi” ya. Xomula
Memetik, “ham seyi ar didi mtugi kematu, mtugi hesso monKa fu ki
foa mebijlipi” ya.

Kocgepek “haya var magurinanoren, péopat, xe dobuKorat do
mexvineyi furunis komolapikogat™ ya tkves doren. Xomula Memetik
haya ognusi “hak var domadginasen” ya do opu’te musisen imfu. Ar
mKyapusi gzas kogedgitu, idu idu do dagepunase igzalu. Sum ndganey
mskorineri mtuti konagudoren. Mtutik ar amitKogu-doren, Xomula
Memeti m¢ipe nafu seni xurfulisen korbase geyludoren. Korbas suyi
gyatragudoren, mtutisi 3i3epe o3ipolus kogyo¢kudoren. Hemuras
mtutis korba oKaxu “ar Kayalugiz komeyabzgva” yado Kayalugise
idudoren. Ugurumis meyokagapu do ar zoyi kodumxu3onu. Xomula
Memeti korbas gamalu do asi arsuni mele itkogudoren. Ar buikas
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koyoludoren. Pafi m¢ima m¢imfu. Mot bisuvefa ya do bufkas tude
ke3axedu. M¢ima golan3usi ar gzas kogedgitu. idu idu do ar oxoyise
mendalu. Oxoyis noKanKu, osi 3aney a k¢ini kogamaxtu. “Vuu bere
¢kimi, Memeti ¢kimi solen mogalu, sorti haksakis?” ya u3udoren.
Megee keinis ec¢i 3ana ogine Memeli nacoxonfu bere musi
gundunudorfun. Bere musi Xomula Memefis mtelli nungamtu. Xomula
Memeti mtiniti he oxorcasi beretu. Cufa fusi gondunu do baska oputes
kodoludorfun. Tiz nameyuxtu seyepe nana musis du3u. K¢inik Kayi
gyayi kogudoren. Sum ndga skule “si dogogilaya. Xomula Memetik
ixeludoren. “Domogili nana”ya uju. Kg¢inik ti ar bozo koziru do
Memetiz komegu. Jurneci ndga do jurnegi seyi dugun duxenu.

Mati hek borfi, si baklava do buregi mogimetisi gzas ar langoni
komemagu. “ham!” ya tkusi maskurnu do mebuxvi. Ma bimii do

skande komopti.
Kaynak: Georges Dumézil / Documents Anatoliens

Kuru Memet

Bir Kuru Mehmet varmis, koytinde hi¢ rahat oturmazmis. Koytin
insanlart birikmisler de “bu Kuru Mehmet’1 diinyadan kaldiralim”
demisler. Birisi “gece yatarken sis kizdirip karnina saplayalim” demis.
Herkes kabul etmis. Bunu Mehet duymus. Kuru Mehmet gercekten
kuruymus. Uflesen ugup yapraga konarmis. Ama ¢ok kurnazmis, kim
ne distnse hemen anlarmis. Kuru Mehmet o gece yataginda yatma-
mis, dolabin i¢inde saklanmis. Gece yarisi adamlar gelmis. Tahta du-
var1 delip kizgin sisi bes-alt1 kere yataga saplamislar. “Simdi 6lmiis-
tir” deyip gitmisler. Yarin kalkmislar ki Mehmet ortalikta geziniyor!
Insanlar sasirip sormuslar Mehmet’e “Diin gece sana bir sey olmadi
mi1?” Mehmet, “Yahu diin aksam tahtakurulari beni bir 1sird1, bir 1sirdi
ki, az kalsin 6ldiim” demis.

Insanlar yine sozlesmis. “Bu gece yattig1 yere tavandan kaynar su
dokelim” diye. Kuru Mehmet bunu da duymus. O gece de dolabin
icinde saklanmis. Insanlar gelip tavana ¢ikmislar, kaynar sular1 yataga
bosaltip gitmisler. Sabah olunca Kuru Mehmet yine sag! Sormuslar,
“Din gece bir sey olmadi m1?” Kuru Mehmet, “bu gece 6yle sicak
vardi ki, terden hep 1slandim” demis. Insanlar yine toplanmis, “Yarin
buna ne yapip kurtulalim™ demisler. Birisi, “Bu gece yatinca Ustline
buytk bir kaya atip ezelim” demis. Kuru Mehmet bunu da anlayip
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yine dolaba girmis. Adamlar gelip tavana ¢ikmislar ve buyuk bir ka-
yayl yatagin tstiine atmiglar. “Simdi de sag gezsin bakalim” deyip
gitmisler. Sabah olunca Kuru Mehmet yine sag! Yine sormuslar “Ya-
hu diin gece sana bir sey olmadi mi1?” diye. Kuru Mehmet “Diin gece
buytik bir fare disti tistime, fare o kadar agirdi ki az kalsin eziliyor-
dum” demis.

Adamlar, “Bunu oldiremeyecegiz, yakalayalim, ellerini baglayip
kizgin firma atalim” demisler. Kuru Mehmet bunlari duyunca “Burada
duramayacagim” deyip koyunden kagmis. Bir ¢akal yoluna koyulmus.
Gide gide bir daga varmis. Ug giin ag gezen bir ayiyla karslla§m1§ Ay1
Mehmet’1 atmis agzina, Mehmet ince ve kigiik oldugu i¢cin hemen
yutup midesine indirmis. Karninda nefesi daralinca ayinin midesinde
oynamaya baslamis. Ayinin midesi bozulup ishal olmus. “Bir kayalik-
tan asagiya bagirsaklarimi bosaltayim™ diye kayaliga ¢ikip ikinmaya
baslamis. Kuru Mehmet mideden firlamis ve alt1 arsin 6teye dustp bir
yapraga konmus. Kot yagmur yagiyormus, 1slanmayayim diye yap-
ragin altina girmis. Yagmur gecince yine yola koyulmus. Gide gide bir
eve varmis, evin kapisini ¢almis. Yiiz yasinda bir kocakar1 ¢ikmis.
“Ahh yavrum, Mehmetim, nereden geldin, nerelerdeydin simdiye
kadar” demis. Meger kadinin yirmi yil énce Mehmet adinda bir ¢ocu-
gu kaybolmus. Mehmet onun ogluna benziyormus. Kuru Mehmet
ger¢ekten de o kadinin ¢ocuguymus aslinda. Kigiikken yolunu kay-
betmig ve bir bagka koye gitmis. Bagindan gegenleri annesine anlat-
mis. Kocakar iyice bir yemek yed1rm1§ Ug giin sonra da “Seni evlen-
direyim” demis. Mehmet ¢ok sevinmis. “Evlendir anne” demis. Kadin
da bir kiz bulmus ve onlar1 evlendirmis. Ogluna kirk gin kirk gece
diagin yapmis.

Ben de oradaydim, sana baklava getirirken buyiik bir kopege
rastladim. “Haamm!” deyince korkup elimdekileri biraktim. Oradan
kacip sana geldim.

Lazcadan Tiirkgeye ¢eviren: Kdmil Aksoylu

3ipurfina

Ar 3ipurfina korfudoren, dido fuKara fudoren, ne oxoyi ne yeyi
ugufudoren. Milletisi ncas yulutu do hemute korba ozgamtudoren. Ar
ndgas xolo m3xulis gexefudoren, gemakogik haya kozirudoren. ‘“ha
Kogi mug¢o p¢koma?” yado odusunuz kogyo¢kudoren. M3xulis tude
komoxtu-doren. “Si mu gcoxons”yado 3ipurfinas Kitxudoren. Hemuk
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ti “ma Jipurtina mcoxons” ya wiudoren. Gemakocik “Fipurtina ckim
Jipurtina, xomula fofiz geladgiti do su fotiz xe gyakni do ma ar m3xuli
komemitkoci” ya u3judoren. 3ipurfinak gemakocik natku steyi m3xul
mebuiKocayasi fofi gelafroxu do tude melu. Gemakogik 3ipurfina ezdu
do gudas kodoloxunu. Kapulas moykidu do oxomusise ogzaluz
kogyo¢ku-doren. Gzas gazgudoren. Guda keladudoren do “Sipuriina si
gudasen vasa kesaxta ma haji moptare” yado gemakKogi mskerepunas
mesiludoren. Hemoraz 3ipurfina gudasen kesaxtudoren do guda
mskirdaziten  opsudoren. GemaKog¢i moxtudoren  gudamusi
moyKidudoren do gza musis kogedgitudoren, mskirdazepe Kapulas
konazonudoren. GemaKocik “Fipuriina Kapula mot mijipolam” yado
oxo musise igzalu guda dodu gonikusi mskirdazi opsa. 3ipurfina
bomfini yado xolo m3xulis ncas tude komoxtu, 3ipurfina xolo m3xulis
gexetu. Gemakocik “Fipurfina su foliz geladgiti xomula fofiz xe
gyvakni, ma ar mzxul komemitkogi” ya uiudoren. 3ipurfina xolo tude
meludoren. GemakKogik xolo gudas kodoloxunu do oyonams ki
gazgudoren. “Jijpuriina ma gale malen, si vas kesaxta ma haji
moptare” tku do guda kododu doren do mukti mskerepunas
mesiludoren. 3ippurfina xolo gudasen kesaxtudoren, kva Korobu do
gudas kodolobgudoren. Gemako¢i moxtu guda ezdu do ogzalus
kogyo¢kudoren. Guda dido dimonKanudortun. Gemakogik “hako mot
imonkani mu gagodu” ya tkudoren. Oxose idu go3Kedusi mtelli kfa
opsaren. “Vay Jipurtina vay, xolo mamfiyi” yado xolo m3xulis tude
igzaludoren. 3ipurfina ha3iti hek gexen. Gemakocik xolo ms3xuli
memitKog¢i ya u3usi var nuucu. Hemindos gemaKogik bigzali ya do
dotkobudoren. 3ipurfina ncasen gextusi gemakogik oopudoren. Xolo
gudas doloxunu do komoyKidudoren. “Gomapsas, gomazgvas, ¢kva si
var megaskume ”yado oxose mendoyonudoren.

Ar odas molokacu do oxorca musis ducoxudoren. “ma ar Kogi
op¢opi, ham seyi ti nokvati do Kauma domixeni, p¢komare. Ala dido
anagiyven, xua gibonae yado mogerdini do ti nokvati” Yado Kayi
kogamandudoren.  3ipurfinak hamtepe kognudoren. Gemakogi
igzaludoren. M3ika orasi oxorcak 3Kayi dofubinudoren do “Fjpuriina
moxti a xura dogibona, dilebidoren”ya w3udoren. 3ipurtinak “pti ma si
dogibona, oKagxe si ma domibonare” ya. Oxorcak var uckin ya do
“moxti miboni” ya. 3ipurtinak xura gibon yado oxorcas ti nokvatudoren
do Kayi Kauma dovudoren. Muti n¢eris eyludoren. Lumcis gemaKogi
moxtusi Kauma gubeyi kozirudoren do mupey Kauma ivu doren ya do
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go3kedudoren. NakKoti nostoneyi ren, peya oxorca soren ya, musebura
tkudoren. Oxorcamusis ducoxudoren “oxorca sore? Kapiney moxti ma si
vakcume” ya do ofkomuz kogyotkudoren. Cufa o¢Komusi oxorcasi
xor3i natu koxo3onudoren. “vasa haya oxorca ¢kimi ren” yado jin
e3i3kedudoren 3ipurfina n¢eyis gexen. Gemakocik “3ipurfina ¢kim
3ipurfina, hek mugo exti” ya. 3ipurfinak “Jemsis lemsi ebodgini mundi
ebontxi do epti”’ya. Gemakocik lemsis lemsi yodudoren mundi yontxusi
lemsi goxedu do ar zoyi kodimgorudoren. Xolo “Fipurtina ckimi
Jipuriina isa mijvi hek mugo exti” ya. 3ipurtinak “gresta bomgxvini
mundi ebon3i do jin epti”ya u3udoren. Gemakogik hemtepe vusi mundi
gaGudoren. “Sjpurtina ckimi mu iven isa domiivi hek mugo exti” ya.
3ipurtinak “oxoskagures miuta dobobgi, hemus ar teneke Kazyagi ebobi
Jin a ¢argafi keborgi, mati jin keboxedi ebzaten mebun3isi pagaraten jin
sakis kepti,” ya. Gemako¢ik nau3u stey dovudoren. Ebzate amun3usi
muz ti adu do di¢udoren. Oxori do yeyi 3ipur’tinas kodoskidudoren,

3ipurfinak ar bozo ketopudoren do bozo oxoyise mendoyonudoren.
Kaynak: Georges Dumézil / Contes Lazes

3ipurtina (Sipurtina)

Sipurtina adinda biri varmis, ¢ok fakirmis, ne yeri ne yurdu var-
mis. Milletin agaclarina ¢ikar meyvelerle karnin1 doyururmus. Bir giin
yine armutun tizerindeyken gemakoci (dag adami) bunu gormiis. Bu
adam1 nasil yesem diye distiniip armutun altina gelmis. “Senin adin
ne” diye Sipurtinaya sormus. Siptrtina da adini soylemis. Gemakoci
“Sipurtinacigim, kuru dala ayagimi bas, 1slak dal elinle tut da bana
bir armut at” demis. Sipurtina gemakoginin dedigini yaparken dal
kirhip yere dusti. Gemakogi Sipurtinayi alip heybesine koyup evin
yolunu tutmus. Yolda giderken tuvaleti gelmis. Heybesini koyup
“Sipurtina sen sakin ¢ikma ben simdi gelecegim” deyip ormana gir-
mis. Sipurtina heybeden ¢ikp heybenin igini dikenle doldurmus.
Gemakogi 1sini bitirince gelip heybesini yikleyip tekrar evin yoluna
koyulmus. Yolda giderken dikenler sirtina batmis. Gemzkoci
“Sipurtina arkami cicikleme” diye diye evine gitmis. Heybesini koyup
acinca bakmis ki i¢1 diken dolu! Sipurtina’y1 kac¢irdim diye tekrar
armudun altina gelmis. Sipurtina’y1 yine agagta gormiis. Gemakogi
“Sipurtina 1slak dala ayagim basip kuru dala elinle tutun da bana bir
armut at” demis. Sipurtina gemakoginin dediklerini yapinca yine
dismiis. Gemakogi yine heybesine koyup evin yolunu tutmus. Yolda
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giderken yine tuvaleti gelmis. Heybesini koyup “Sipurtina ben simdi
gelecegim sakin disart ¢ikma” deyip ormana girmis. Sipurtina yine
heybeden c¢ikip bu sefer tas toplayip heybeye doldurup kagmis.
Gemakpeci gelip heybeyi sirtlamis yine evin yoluna koyulmus. Yolda
giderken “yahu Sipurtina sana ne oldu ¢ok agirlastin” demis. Eve
gelince heybeyi agmis ki i¢i1 tas dolu. “vay sipurtina vay, yine mi kag-
tin” deyip tekrar ayni agacin dibine gelmis. Sipurtina yine agagtaymis.
Gemakogi yine armut atmasini sdylemis ama Sipurtina dinlememis.
Gemakogi gittim diye numara yapip saklanmis. Sipurtina’y1 agagtan
inince yakalay1p yine hetbesine koyup evin yolunu tutmus. Artik tuva-
letim gelse de seni birakmam diye yola koyulup eve varmis. Bir odaya
kapatip karisini ¢agirmis “hanim, ben bir adam yakaladim, bu aksam
bas kesip kavurma yap, yiyecegim, ama ¢ok kurnazdir, seni ytkaya-
cagim diye kandir ve basint kes” diye iyice tembihlemis. Bu konusu-
lanlar1 Sipurtina duymus. Gemakogi gitmis. Biraz sonra karisi su 1sitip
“Sipurtina, kirlenmissin, gel seni yikayayim” demis. Sipurtina da “on-
ce ben seni yikayayim, sonra da beni ytkarsin” demis. Gemakoginin
karist hi¢ stiphelenmeden tamam olur demis. Sipurtina kariy1 yikiyo-
rum diye kandirip kafasini kesmis, pisirip kavurma yapmis ve kendisi
tavana c¢ikmis. Aksam gemakoc¢i gelince kavurmayi gormis, nasil
olmus acaba diye bakmis. “Ne kadar da lezzetli olmus, hanim nerede
acaba” diye kendi kendine soylenmis. Karisini ¢agirmis “hanim nere-
desin? Cabuk gel ben seni beklemiyorum” diye yemeye baslamis.
Biraz yedikten sonra karisiin eti oldugunu anlamis. “Yoksa bu benim
karim midir” deyip yukariya dogru bakmis ki Sipurtina tavanda!
Gemakpei “Sipurtinacigim oraya nasil ¢iktin” diye sormus. Sipurtina
“igneyi ignenin iistiine koyarak kiginu iizerine degdirip ¢iktim” demis.
Gemakogi igne Ustine 18ney1 koyup kigini degdirince igne batmis ve
acidan haykirmis. Yine “Sipurtinacigim dogru soyle, oraya nasil ¢ik-
un” demis. Sipurtina, “plekiyi ateste kizdirip kicimi koydum ve yukart
¢tkm” demis. Gemakog¢i onlart yapinca ki¢i yanmis. Yine
“Sipurtinacigim, ne olur dogru soyle, oraya nasil ¢tktin” diye sormus.
Sipurtina “evin ortasina kiil doktiim, iizerine bir teneke gaz dokiip
uistiine ¢arsaf orttiim, ben de iizerine oturup kibritle kiilii tutugturdum
ve alevler beni yukar: attt” demis. Gemakogi Sipurtinanm dediklerini
yapmis. Evin ortasina kulleri yigmis, tzerine bir teneke de gazyagi
dokup ustiine de ¢arsaf serip, kendisi de tizerine oturunca kibriti ates-
leyip kult yakmis. Carsafla birlikte kendisi de tutusup yanmis. Ev ve
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yerler Sipurtinaya kalmis. Sipurtina kendisine bir kiz bulup evlenmis

ve kiz1 eve getirip beraber yasamislar.
Lazcadan Tiirkgeye ¢eviren: Kdmil Aksoylu

Pafoba/Pafinoba

Ar orapes ¢kar umiteli jur bozo korfudoren. Lazuti molumfiessi ar
3i%ila kozires. Didi bozos askurinu do imfu. Cufak 3iilas bergi ar
yokoru 3i%ila bi¢i divu. Cufa bozo ke¢opu hemtepes jur bere daves.
Berepe Kay Kayi irdenan. Didi bozo mitik var eCopudorfun, ufase
atamaxefu. Ar ndgas juriti karmafese igzales. Karmate Kala ar foba fu.
Didi bozok “ha fobas nako didi ngxomepe ren”’ya. Cuta bozok “hele ar
kokzira” ya do mendo3Kedusi didi bozok Kapulasen numxvancu do
Gufa bozo fobas dolotkogu. Cufa bozo ar didi ngxomik gyusku. Didi
bozo oxoyise xvala komoxtu. Bi¢i berek ‘nana soren” ya Kitxu. Didi
bozok ‘nana skani diskidu, hajiskule nana skani ma bore ‘nana’ ma
mijvare”ya uiu. Berek ibgaru ibgaru do danciyu. Izmoce ar badi kogi
koziru. Badik nana musis na agodupe duju. Bere gamalusi xes
nae3ulu o¢komalepe ezdu do fobase igzalu. Gyaepe tito tito fobas
dolotkomes do “dini dini fobasa / nana ¢kimisi korbasa” ya zopons.
Hasso Kafa ndgas ulun do zopons. Baba musis derdi davudoren. Berek
hasso mu ikoms ya do. Ar ndgas Kitxudoren ‘s7 hasso mu ikom™ya do.
Berek “nana ¢kimis gyayi dolobubgam” ya uiudoren. Kocik “hak
nana skani diveni? Si bere vare, ar ¢ckva haso sey mot ikom ”ya. Berek
“hek ar didi ngxomi ren, heya omigopana ar ¢ckva var bikom”ya u3u.
Kocik beres xafiri seni didi ngxomi ¢opu do beres komuyonudoren.
Berek ngxomi okoxaru do nana musi kogamoyonu. Irik xolo ixeles,

didi bozo oxoyisen getkoces do hemora skule ¢kva derdi var aves.
Documents Anatoliens / Georges Dumézil

Kaotiiliik

Bir zamanlar hi¢ kimsesi olmayan iki kiz varmis. Misir ¢apalar-
ken bir yilan gormisler. Buyiik kiz korkup kagmis. Kugtigi kazmay1
yilana vurmus, yilan aninda bir erkek ¢ocugu olmus, kiictik kizla ev-
lenmis ve onlarin da iki ¢ocuklar1 olmus. Cocuklar yavas yavas buyii-
yorlarmis. Biytk kizi hi¢ kimse almamis ve hep kiuigik kardesini kis-
kanirmas.

Bir giin ikisi birlikte degirmene gitmisler. Orada buytk bir gol
varmis. Buytk kiz “bu golde ne buyiik baliklar var” demis. Kigugi
“hele bir goreyim” diye gole bakinca, buiytik kiz arkasindan itip onu

308



gole atmis. Kugtik kizi buytk bir balik yutmus ve buyiik kiz eve yal-
niz gelmis. Erkek cocuk “annem nerede” diye sormus. Biyuk kiz
“annen boguldu, bundan sonra senin annen benim, bana ‘anne’ diye-
ceksin” demis. Cocuk aglaya aglaya uykuya dalmis. Riiyasinda yasli
bir adam gormis. Yaslh adam annesine olanlar1 anlatmis. Cocuk uya-
ninca bulabildigi yiyecekleri eline alip gole gitmis. Yemekleri teker
teker gole atip “dini dini golin olsun / annemin karnina gitsin” diye
sOylermis. Her giin yiyecek alip gole atarak ayni seyi soylermis. Co-
cugun bu durumu bdyle niye yapiyor diye babasina dert olmus. Bir
giin ¢ocuga sormus, “Sen boyle ne yapiyorsun?” diye. Cocuk “anneme
yemek atiyorum” demis. Adam “burada annen olur mu?.. sen artik
cocuk degilsin, bir daha boyle seyler yapma” demis. Cocuk “burada
buytk bir balik var, onu bana yakalarsan bir daha yapmam™ demis.
Babas1 ¢ocugun hatirina gole girip biiytik baligi yakalmis ve ¢ocuga
getirmis. Cocuk baligin karnini yarip annesini ¢ikarmis. Herkes se-
vinmis. Buyik kizi evden kovmuslar ve ondan sonra hi¢ dertleri ol-

mamis.
Tiirkgesi: Kamil Aksoylu

0§

Ar padlsahls ar bere kuyonuiu. Ham beres oKitxuse ckar
xaveslugi var ugufu. Ir osteru do ofaiku unfu. Ar fuKara badi Kogis ti ar
bi¢i kuyonufu, hemus dido oKitxu uniu ala naokKitxapatu miti var
uyonufu. Ar ndgas bere gzas ulufusi hamtepe idusunamiu do “of”yado
xe picis moyvratku. Hem saafiz ar badi Ko¢i keckindu do “mu ginon”
ya u3u. Berek ‘% minore” ya. Badik “ma of mcoxons, musen
domicoxi” ya. Berek ‘si var dogicoxi ala ma naminon, oKitxu do didi
ckiner Kogi ovapu ren”ya. Badik “ma dido Kitxer do ¢kiner Kogi bore,
ckim Kala komoxtana si muntxa ginon dogogurare”ya. Bere razi divu
do badi Kal igzalu.

Sum 3anas badi Kala kodoskidu, ha sum 3anas dido seyep
kodiguru. Badik beres ar sey dogurafuskul Kitxomiu ‘haya
kodogaguruyi” yado. Berek kodiguranati var domaguru ya u3umerfu.
Cunki beres “badik si Kiktxaskule var domaguru ya ujvi, vana ti
megokvatasen” ya u3vezdorfun. Berek ti ¢kar “hkodomaguru” ya var
u3umerfu. Sum 3anas berek iri seyi kodigurudorfun Ar ndgas foroci
divu do badisi oxoyisen gamaputxu. Badik bere naimftu zirus kule muk
ti ar atmaca divu do eKagisu. Torocis me¢isutusi bere padisahis oxoris
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amilu do oadlsahls Xes kogyuxedu Ham padisahi oKitxu na var unfu do
iri osteru naunfu bere fu. Toroci xes yoxedusl atmaca ti penceresen
amaxtu do Kogi divu. Padisahis u3u ki “ham foroci si beretisi sag natu
ar fukara Kogis bere ren, ma boKitxapi do dido seyep doboguri, haji
mamiu komomgi” Padisahik mecamfusi foroci dika divu do odas
kodibgu. Hemoras Kogiti mamuli divu do Kikilite dika oKorobus
kogyo¢ku. Iri doKorobu do xvala ar dika padishis Kucxes tude
ke3askidudoren. He ar dika hem saafiz mKyapu divu do mamuli
o¢komudoren. Hasopeten bere mugitu do hemus kule c¢kineri

skidudoren.
Kaynak: Georges Dumézil / Contes Lazes

of

Bir padisahin bir oglu varmis. Bu ¢ocugun okumaya hi¢ hevesi
yokmus. Hep oynayip kosmak istermis. Bir fakir adamin da bir erkek
cocugu varmis, o da ¢ok okumak istiyormus ama okutacak kimsesi
yokmus. Bir giin ¢ocuk yolda yurtrken bunlart disiintip “of” diye
elini yliztine vurmus. O saat orada bir yasli adam ¢ikip “ne istiyorsun™
diye sormus. Cocuk “sen kimsin” demis. Yasli adam “benim adim Of,
neden beni ¢cagwrdin” demis. Cocuk “seni ¢agirmadim ama benim
istedigim okuyup bilgili insan olmak” demis. Yashh adam “ben ¢ok
okumus ve bilgiliyim, benimle gelirsen istediklerini ogretivim” demis.
Cocuk yasli adamin soylediklerini kabul edip onunla birlikte gitmis.

Ug yil ihtiyarin yaninda kalip bu ti¢ yil i¢inde ¢ok seyler 6gren-
mis. Ihtiyar adam bir sey 6gretti mi sorarmis “bunu ogrenebildin mi”
diye. Cocuk 6grendiyse de “ogrenemedim’™ derdi. Ciinkii cocuga “ih-
tiyar sana sordugunda ‘Ogrenemedim’ de yoksa kafant keser” demis-
lerdi. Cocuk da hi¢ “égrendim” dememis. U¢ yilda ¢ocuk her seyi
ogrenmis. Bir giin giivercin olup ihtiyarin evinden disar1 ugmus. Ihti-
yar ¢ocugun kactigim goriince kendisi de atmaca olup pesine dustii.
Tam giivercine yetisirken ¢ocuk padisahin evine girer ve padisahin
koluna oturur. Bu padisah, okumay1 hi¢ sevmeyen ve hep oynamak
isteyen ¢ocuktu. Giivercin eline oturunca atmaca da pencereden girip
insan oldu. Padisaha dedi ki “bu giivercin sen ¢ocukken yasayan bir
fakir adamin ¢ocugudur, ben okutup ¢ok seyler ogrettim, simdi benden
kagt, bana ver.” Padisah verirken giivercin bugday olup odaya sacil-
mis. O zaman adam da horoz olup gagasiyla bugdaylar1 toplamaya
baslamis. Tek bir bugday padisahin ayaginin altinda kalmis. O tek
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bugday da c¢akal olup horozu yemis. Boylelikle ¢ocuk kurtulup bundan
sonra bildikleriyle yasamis.
Tiirkgesi: Kdamil Aksoylu

Tembel Memeti

Memeti ya do ar Kogi do ackva ¢ilimusi korfudoren. Komolik ¢kar
dulya var ikomitu do mtelli dulya oxorcas oxenapamiudoren. Hemu
seni irik Kogis Tembel Memefi kogyodves doren. Oxorca ar ndgas va
naxondinu do komoli musi oxoris geiKogudoren. “Giddi utanmazi
rezili, siti komol bore yado goxtare hoyi” ya do gale geikocu do “ckva
tolis mot mazire, irisi komoli steri dulya vaikom na sontxa ginon idi” ya
do, a-jur makvali, ajur mKvali m3ika ¢kva m¢Kudi melukoyu do
neknati eKunKoludoren. Memefi osaseyi do nosi onfaleyi
kamaskidudoren. Hasopete gzas gedgitu do ulufusi ar didi galise
komoxtudoren. Galiz mele didi ar divi kogeladgifudoren. Divik Memii
zirusi menceli ¢kimi ziras ya do tude naezdims kvas oKuzdams do
mkveri steyi gosobgamtudoren. Memeliz “homolive na hak mokaxti,
ma galis mot dolomoskume vana meKebulur do siti kifa steyi
okogizdam do megoskidam” u3udoren. Memiiz dido pafi askuyinu ala
diviz var ogkinapu. Tude kva ebzdimya mondruku do melakoreyiz
naugurtu makvali esigu do diviz no3iyu “si kva mkveri ikomna mati
kvasen 3Kari dobobam” yado makvalis okuzdu do n3ela kodobusi
divis askuyinu. Memtik divisi skurna ziyusi diraxatu do “hak moxti do
mele komeKemoyoni vana bulur do kva steyi dokkurcolum™ ya uju
divis. Divis askurinu do komoKaxtu, Memeti mxucis geyixunu do
3Karis meKoyonamtusi divik “si hako mencelen Kogi nako subuki re,
ma si Kitite kogogoronam” ya u3u. Memelik divi seni mot
oxo3onamiaz yado xepe jin ezdu do ar zoyi kogamizizinu do “ula
gangara ma ar xete nzas amabobur vana si mtelli dijlipefi” ya u3u.
Hemoras divik “mtel/ mot oxuskume ala mzika oxusvi hele ma xolo
emazdareyi” ya u3u. Memefik {valfuzi esigu do divisi cinikisen
goxunu. Divik ar kodimgoru do “Ce vasa mtel koxuskia, xolo n3zas
kamikidi muiven” ya u3u. Memelik Cuvalfuzi esa3ku do cebis
kodolidu. Gali mekKilez do hessopeten divisi oxoyise igzales. Divik
Tembel Memeti kodoxunu do ohh yado ar suyi kodisfanu ki Memeti
divisi suy dosfanuten on3xones koyoludoren. Divik ¢e hek mu gorum,
asfacis muco exti ya do Kitxu. Memetik xolo ‘“nena moesime oxoyi
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Kapeili reni ma do pzadum” ya uw3udoren. Oxoyiz ajur ¢kva divi
korfudoren do Memeti Kala namoxtu divik majura divepes “vasa mutu
dotkvat, dido mencoloni ren, iri xolo domogurinaman” ya uj3u.
Divepek ¢kar nena var esiges. Memeti tude kogextu do divepes
keluxedu. Divepek “cku germas bidaten diska pKvata do mobigaten si
dido mencel gigun, hayde siti komoxti” ya u3ves doren Memefis.
Memeti divepe Kala germase igzalu. Divepek didi ncalepez
nagyaknanoren steyi e3Kiman, mxucis geycinaman do imefers doren.
Memetisti ar didi nca no3iyez do hati si mendigi ya u3ves. Memtis pati
nandaru ala xolo ar ana¢oba dovu. “Ma dido gunze do m¢xu ar toki
komomigit” ya tku Memelik. Memetiz heso toki muges ki divepek,
Memetik ar ucisen zoyila e3azdu do divepesi ariz nafu komegu. Divik
“mu pare haya ma mot momgi” yado Kitxu. Memetik ‘tkva tito nca
imert, hemus konixuneni, ham toki ham gemasi ncalepez gulapi do ma
iri epstika do mendebiga” ya ujudoren ki, divepes askurines do ‘“¢e
vasa heso mutu dova, heKo diska vaminonan, ¢ku nabigaten
emon¢unan, si mutu mot imer” ya u3ves doren. Memelik ti “Zkva
Zickinan”yado oxose igzales doren.

Oxorise idessi divepek didi ar ngresta om¢xvinu seni dagxuris
yodgez do m¢Kudi kogedvesdoren. Gresta mgxusi Memetiz “a ngresta
kogyokti do ckuti nam mkiminit n3omi mobuktat” ya tkvezdoren.
Memtik ngresta ezdimfusi tuza ngrestaz mesikagudoren. Divepek
hekol hakol i3Kernan Memeti so idu var ackinez do ngresta ezdezsi
Memefl mtelli upiz don3eri hek mesaxen. Divepek “Ge hak mugorum”™
ya u3ves. Memelik “mzika c¢kva var gasapresi ska majKunen,
bimgxfinamii” ya umgorudoren. Divepek “hesso na vi var mickitez”
ya ujves. Memiik ackva moikomt ya u3u. Majuran ndgas divvepek
xolo diskase bidaten hayde ya tkvessi Memeli pafi disumu ‘“Kafa ndgas
diskase ulut, tkva gogatxozateni, bida do iri arte komobigat” ya u3usi
divepek “Ce vasa, si enni Kayi elaxedi do moysvaci, hemtepe ¢cku
dobikomt” ya do divepe germase igzalessi Tembel Memetl imfu do
oxo musise igzalu doren. Cili musik xolo oxoyiz var ezdimtu, axve3u
axve3u do tiz nameyuxtupe iri koxo3onapu, ¢kva mati iri steyi dulya
pare ya u3u, si ckva mogosvacinare domixasuri ¢kva tembel var bive
ya u3u. Oxorcak ti duxasuru do hemindoskule arte dulyase ides,
icalises do skidesdoren.
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Tembel Mehmet

Mehmet adinda bir adamla bir de karist varmis. Adam hig¢ is
yapmay1p bitiin isleri karisina yaptirirmis. Bunun i¢in herkes adamin
adina Tembel Mehmet dermis. Kadin bir giin artik dayanamayi1p koca-
sint evden kovmus. “Seni utanmaz rezil, sen de erkegim diye geziyor-
sun degil mi?” diye disar1 atip “artik goziime goriinme, herkesin koca-
st gibi ¢calismayacaksan istedigin yere git” deyip bir-iki yumurta pey-
nir ve biraz da ekmegi bir bohgaya baglayip vermis, kapiy1 da kapat-
mis.

Mehmet sasirip akli karmakarisik ortada kalmis. Boylelikle yola
koyulup giderken karsisina buiytik bir dere ¢ikmis. Derenin 6biir ya-
ninda bir dev varmis. Dev Mehmet’i goriince kuvvetimi gorsiin diye
yerden taslar alip sikarak un gibi dagittyormus. Mehmet’e “erkeksen
gel buraya, beni dereye sokma yoksa gelirsem seni de taslar gibi stkip
bogarim” demis. Mehmet cok kot korkmus ama bunu deve hisset-
tirmeden yere egilip tas alir gibi yapmis ve bohgasindan yumurtay1
cikarip deve gostererek “sen tasi un gibi yapryorsan ben de tasi sikip
suyunu ¢tkartyorum” demis ve yumurtay1 siktiglr gibi beyazini akit-
mis. Bunu goren dev fena halde korkmus. Mehmet devin korkusunu
gorince rahatlad1 ve “buraya gelip beni karsiya gecir yoksa yanina
gelirsem taslar gibi stkar un ufak ederim” demis. Dev korkup Meh-
met’in yanma gitmis ve Mehmet’i omzuna alip gecirmeye baslamis.
Sudan gegerlerken dev Mehmet’e “sen bu kadar kuvvetli adamsin da
ne kadar hafifsin boyle, ben seni parmagimla gezdiririm” demis.
Mehmet dev anlamasin diye ellerini yukariya dogru kaldirip bir kah-
kaha bast1 ve “Ulan dangalak, ben bir elimle goge asiliyorum yoksa
sen ¢oktan ezilirdin” dedi. O zaman dev “hepten birakma da biraz
elini birak hele tasiyabilecek miyim” der. Mehmet ¢uvaldizini ¢ikarip
devin ensesinden sapladi. Dev acidan bagirmis ve “yahu sakin birak-
ma, yine goge asil ne olur” demis. Mehmet de ¢uvaldizi ¢ekip cebine
koymus. Derey1 gecip Oylelikle devin evine kadar gitmisler. Dev
Tembel Mehmet’1 yere biraki ohh diye bir nefes alp vermis ki Mehmet
devin nefesiyle tavana firlamis. Dev “yahu orada ne arryorsun, hemen
de oraya nasu ¢iktin” diye sormus. Mehmet yine numarasini yapip
“sesini ¢tkarma, ev saglam mi diye kontrol ediyorum” demis. Evde
birka¢ tane daha dev varmis ve Mehmet ile gelen dev digerlerine “se-
sinizi ¢tkarmaywn, ¢ok giiclii kuvvetlidir, hepimizi oldiirebilir’ demis
ve diger devler de seslerini ¢ikarmamiglar. Mehmet yukaridan inip
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devlerin yanina oturmus. Devler Mehmet’e “biz daga gidip odun geti-
recegiz, sen ¢ok giicliisiin, sen de bizimle gel” demisler. Mehmet dev-
lerle daga gitti. Devler bir agaci tuttuklar1 gibi sokiip omuzlarina ata-
rak goturtyorlarmis. Mehmet’e de bir blytik aga¢ gosterip bunu da
sen goturiiver demisler. Mehmet bu sefer kot darlanir ama yine bir
uyaniklik yapar. “Bana ¢ok uzun ve kalin bir ip getirin’ der Mehmet.
Devler Mehmet’e Oyle kalm ip getirip verirler ki Mehmet zorla bir
ucundan kaldirip devin birine vermis. Dev “ne yapacagim, bunu bana
niye verdin’ diye sorar. Mehmet “siz birer agag¢ gotiiriiyorsunuz,
buna ugrasilir mi? Bu ipi dagin ¢evresine dola ben biitiin agaclart
birden sokiip gotiirecegim” demis ki devler korkmus ve “yahu sakin
oyle bir sey yapma, o kadar odun istemiyoruz, bizim gotiirecegimiz
yeter, sen hi¢cbir sey gotiirme” demigler. Mehmet de “siz bilirsiniz”
demis ve eve gitmisler.

Eve gittiklerinde devler buiyiikk bir plekiyi kizmasi i¢in atese
koymuslar. Ekmek kuracaklar ve plekide pisireceklermis. Hamuru
hazirladiktan sonra Mehmet’e plekiyr kaldir da hamurt dokelim de-
misler. Mehmet plekiyi atesten kaldirirken altinda kalmis ve plekinin
icinde kaybolmus. Devler baktiklarinda Mehmet’1i gérememisler ve
hamuru dokmek i¢in plekiyi kaldirmislar ki Mehmet kan ter i¢inde
altindan ¢ikmis. Devler “yahu burada ne ariyorsun”™ diye sormuslar.
Mehmet “biraz daha sabredemediniz mi belim agriyordu ve belimi
wsittyordum” diye kizmis. Devler “oyle yaptigint bilmiyorduk™ dedi-
ler. Mehmet de bir daha yapmamalarini soyledi. Obiirsii giin devler
yine oduna gidecegiz haydi dediklerinde Mehmet fena kizdi. “Her
giin oduna gidiyorsunuz, sizin pesinizde mi dolagacagim, gideyim de
hepsini birden getirelim” diye soyleyince devler “sakin ha, sen en
iyisi evde dinlen onlart biz yapariz” deyip devler daga gidince Meh-
met de kagip kendi evine gelmis.

Karisi yine evine almiyordu, yalvardi yalvardi, basindan gecenle-
rin hepsini anlatti. Artik ben de herkes gibi ¢alisip 15 yapacagim. Seni
artik dinlendirecegim, affet beni artik tembel olmayacagim dedi. Kari-
s1 da affedip bundan sonra hep birlikte ise gitmisler, birlikte ¢alismis-
lar ve birlikte yasamislar.

Ozgiin anlatim: Georges Dumézil
Lazcadan Tiirkceye ¢eviren: Kdamil Aksoylu.
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Nana Santige

Lazonasi ar opuies ¢ufa ar bozo korfudoren. Nanamusi
zabunobaten dogurusi unaneli kodoskidudoren. Babamusi i¢gilu do ar
nanasantise komoyonudoren. Oxorca dido pafi guroni ar oxorca
fudoren. A-jur 3anasi doloxe oxorcas-ti jur bozo davudoren. Oxorcak
iptiz Kayi na-ogodamfu bozos oKacxe muz bere avusi dido pati
ogodamiudoren. Komolis mutusen ambayi var avetu ala ¢ufa bozos
nana-santsisi skurinaten ¢kar nena var esagetu. Galeni dulya iri muk
naikomfiu var ibagun steri nana-santisek oxoyisi dulyapeti mtelli ham
bozos oxenapamiu do musi donorine bozopes ¢kar dulya var
oxenapamtu-doren. Dulyape dog¢odinasiti nana-santisi do majura
bozopes uxezmetamiu-doren.

Ar lumcis nana-santisik bozos “karmafese idi do ar lazut
domkvapi do mkveyi komoygi”’ya uju-doren. Bozok “haji domikKupu
magkuyz’zzaseﬂ ¢umanise bidi Ko va-iveni” ya u3u. Pafi guroni nana
santisek “mmusi umanise ulurfi, ma hamseyi minon ma gijume, hade
Kapineyi”yado bozos ugargalu doren. Bozok ti “hemoras dalepe ¢ckimi
Kala bidat, dulya xolo ma dobikom ala xvala maskurinen”ya tkudoren.
Nana-santisek “gidi Juraka ma si mu gijume, xolo hak dgiri, Kapiney
karmalese”’ya do bozo m3Kupis karmaiese ogzalu-doren.

Ucare bozo karmatesi gzas gedgitun do igzals. Karmates lazut
kogyudu do skurnaten ar Kele ibgars, ar Keleti karmafes mkveyi
cumers. Hesso mezmoneyi do ¢ilambreten xefusa galendon ar paramiti
ognu ala ¢kar mutu var oxo3onu do daha pati askuynu-doren. Skurney
skurney ti e3azdu ki mu ziru Ko? Ar badi moxtu do jin yodgin. Badik
bozos xes elaknams do gale kogamoronams. Gale gamaxtessi badi
k¢ini onfaleri xoronis kododgites doren. Bozok Kogepes golo3k3dursi
ackva mu ziras? Iris xolo Kugxepe golakteri ugufes doren. Hemindoras
bozok hemtepe ¢inka na-fes koxo3onu do daha pati askurinu-doren ala
¢inKapes na-askurinu var oxo3onapu do hemtepe Kala tanusa ixoronu
doren. CinkKapek bozos Kayi guri na-gyuzifu oxo3onessi bozos dido
Kayi ogoders doren. Tanu do mamulepek oKirus gyo¢kessi ¢inKape
goyxires do igzales-doren. Bozok ar goy3Ke3rs ki mupe ziras?
Cinkapek ¢esit Cesifi altunepe do dolukunupe oKubgez do igzales-
doren.

Bozo Cesili dolokunu do altunepe gobgeyi oxoyise idusi nana-
santise do dalepe musi goyisases. Zavalli bozok tiz na-meuxtupe iri
koxo%onapams. Pafi guroni nana santisek “ ham seri-ti bozope ckimi
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boskvare” yado lumcis jur bozo musi doxaziroms. Kayi dom3kupasi
karmatesi gzas kogyodginams do “dinKapes dido muturenpe akvandit,
vasa komogerdat” ya do gamandumes. Bozope ulunan karmates
komolaxe-dunan do ¢inkape c¢umenan. CinKape moxtes-vamoxtes
elam3kveyi bozopek ‘“ma haya minon, ma heya minon” ya do
kogyo¢kez-doren. CinKape disumes do bozope tanutasa oxoronu te
suy koyu¢opes-doren do tanusi gedgites igzales doren. Nana santisik
bozope va-moxtessi karmatese idudoren do ackva mu ziras. Bozope
Juriti gostikey-gobri3ey hek amazinan. Oxorcak ar zoy kodiyuru doren
do bozope yoselu Kapulas eKikidu do oxoyise oyonu-doren. Bozope
sum tutas onciyes vayaselez do geyncires-doren.

Uvey Anne

Lazona’nin koylerinden birinde kiigiik bir kiz varmis. Annesi
hastaliktan 6liince annesiz kalmis. Babasi evlenip bir tivey anne ge-
tirmis. Kadin ¢ok kotii kalpli birtymis. Bir kag yil i¢inde kadinin da 1ki
kiz1 olmus. Kadin 6nceleri ¢ok 1y1 baktig1 kiza kendi ¢ocuklar1 olunca
kot davranmaya baslamis. Kocasinin bunlardan haberi olmazmis
fakat kugiik kiz tivey annesinin korkusundan babasina hic¢bir sey di-
yemiyormus. Disaridaki isleri bu kizin yaptig1 yetmiyormus gibi tivey
annesi ev 1slerini de bu kii¢iik kiza yaptirip kendi kizlarina higbir sey
yaptirmazmis. Isler bitince de iivey annesine ve kardeslerine hizmet
edermis. Bir aksam (vey anne kiza “degirmene git, misir 6git ve un
getir” demis. Kugiik kiz “simdi karanlik oldu korkarim, yarin gitsem
olmaz m1” demis. Koti kalpli tivey anne “ne yarin gitmesi, bana bu
aksam lazim, hadi ¢abuk ol” deyip kizmis. Kiz da “o zaman kardesle-
rimle birlikte gidelim, isleri yine ben yaparim ama yalmz korkuyo-
rum” demis. Uvey anne ¢ok kizmis “seni yosma seni, ben sana ne
diyorum sen yine burada misin? Cabuk degirmene!” deyip kiz1 karan-
likta degirmene gondermis.

Caresiz kiz degirmen yoluna koyulur ve gider. Degirmene misiri
kurmus ve korkudan aglayip bir yandan da unu beklemeye baslamis.
Oyle dalgin ve gozleri yash otururken disaridan gelen bir konusma
sesi duyar fakat hi¢bir sey anlayamaz ve daha ¢ok korkar. Korka kor-
ka basini kaldirmis ki, bir de ne gorsiin! Yasl bir adam gelmis tizerin-
de duruyor. Yash adam kizin elinden tutar ve disar1 gotirtir. Disari
ciktiklarinda yash kadin ve erkekler birlikte horona durmuslar. Kiz
adamlara soyle bir bakmis ki, bir de ne gorsiin! Hepsinin ayaklari
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carpitkmis. O zaman kiz onlarin cin olduklarini anlamis ve daha ¢ok
korkmus ama korkusunu onlara hissettirmeden sabaha kadar onlarla
horon oynamis. Cinler kizin 1yi kalpli oldugunu anlayinca kiza ¢ok 1y1
davranmislar. Sabah olup horozlar 6tiince cinler dagilip gitmisler.
Kiguk kiz ¢evresine bir bakinca neler gortir neler? Cinler ¢esit ¢esit
altinlar ve giysilert yigip gitmisler. Kuguk kiz ¢esit ¢esit altinlar ve
giysilerle eve gidince livey anne ve kardesleri sasirip kalmislar. Zaval-
I1 kiz tim basindan gegenleri anlatmis. Uvey anne “bu gece kendi
kizlarimi gonderecegim” diye aksam olunca kizlarini hazirlar. lyice
karanlik olduktan sonra degirmene gonderir ve “cinlerden ¢ok sey
alin, sakin az seye kanmayin” diye tembihler. Kizlar gidip degirmende
cinleri beklerler. Cinler gelir gelmez simarik kizlar “ben onu isterim,
ben bunu isterim” diye baslamislar. Cinler ¢ok kizmis ve kizlar1 saba-
ha kadar oynata oynata canlarini ¢ikarmis ve sabah olunca dagilip
gitmisler.

Kizlar eve gelmeyince tivey anne merak edip kendisi degirmene
gitmis ki bir de ne gorsiin! Kizlarin ikisi de tizerler1 yirtik pirtik yerde
yatiyor. Kadin bir ¢i8lik atmis ve kizlari sirtina alip eve gotiirmis.
Kizlar ti¢ ay yataklarindan kalkamayip yatmaislar..
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OYUNLAR ve OYUNCAKLAR

Bestasi: Oyun. Bilinen bes tas oyunu.
Birdurbiri: Oyun. Bilinen birdirbir oyunu.
Cemberi / Cember: Oyuncak.

Malzeme ve yapilisi: 1ki adet 1 metre civarinda 8-10 mm ¢apinda
diiz ingaat demiri hazirlanir. Demirin biri daire seklinde bukitilerek 40-
50 cm ¢apinda bir ¢gember yapilir. Diger demir bir ucundan U seklinde
bukulerek kanca yapilir. Daire seklinde biikilerek hazirlanan demir
cember kancali demir ¢ubuk kontroliinde bisiklet tekerinin dontsi
gibi strtilir. Cocuklar arasinda sirayla oynamak i¢in ya saat tutulur, ya
da demir ¢gember devrilene kadar yanmacasma oynanir.

Cizgi: Seksek oyunu.

Elelem belelem: Tekerleme oyunu. Oyun sirasinda ebeyi se¢gmek
icin ya da birinin oyundan ¢ikmasi i¢in tekerleme seklinde soylenir.
Son kelime kime gelirse ebe secilir ya da oyundan ¢ikar. Elelem
belelem / Cim cim kalelem / Atma yutma / Agz1 bugzi... seklinde siirer.

Docina / Giires Oyun. Bilinen glires oyunudur. Laz ¢ocuklarinda
cok yaygin olarak oynanir. Hatta aileler bile ¢ocuklart “a docina
dovit”diye tesvik eder.

Geskida / Genfona: Oyun. Genglerin derede veya denizde yiizer-
ken oynadiklar1 bogmaca ya da batirmaca anlamina gelen bir oyundur.
Derede oynaniyorsa derin olmali ayaklar yere basmamalidir. Denizde
oynaniyorsa da ona gore agikta olunmalidir. Tehlikeli olsa da dikkat
edilerek oynanirsa zevkli bir oyundur. 1ki kisi arasinda oynanir. Siirek-
li suya batma oldugundan nefeslerin dayanikli olmasi gerekir. Kim
daha ¢ok batirir ve rakibini yorarsa oyunu kazanmis olur.
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GetKobina/ saklambag¢. Oyun. Bilinen saklambag oyunudur.

Golaxtina / Yaris Oyun. Cocuklar arasinda oynanan bir yaristir.
Kosmaca olur, kovalamaca olur, veya baska bir sey belirlenerek onun
tizerinden yapilan bir yaristir.

InKoz minkoz: Kumar oyunu. Bozuk paralar1 diiz bir zeminde ist
tiste dizerek oynanan bir nevi kumar.

Kale gegmek / Kale Zapt etmek: Oyun. iki gurup arasinda belir-
lenen kaleler zapt edilmeye calisilir. Beser-altisar kisi oynayabilir.
Oyun 20-30 metre aralikla c¢izilen iki ¢izgi arasinda gecer. Gruplar
cizgilerin gerisine ge¢ip karsilikli dururlar. Gruptan ayrilip iki ¢izgi
arasina girenler kendi alanlaria giren diger gruptakileri engeller. Esir
alma sekli kars1 oyuncuya senin alanina girdiginde el degdirip sobe-
lemekle olur. Bir tarafin oyunculari tamamen esir alininca oyun biter.

Kam¢i / Kamer: Oyun. Genelde eniste daveti ya da dugiinlerde
gengler arasinda oynanan bir oyundur. Oyunun kurali avug i¢inde
saklanan bir sey1 bulmaktir. Bulamayanlarin cezasi avuglarini kamgi-
lamaktir. Dugiinlerde gece gec¢ saatlerde formaliteler bitirilip, ¢ogu
misafirlerin gitmesinden sonra sabahlamak i¢in oynanan geleneksel
bir oyundur. Kizlar ve erkekler karisik olarak oynandigi gibi, kiz ve
erkekler grup olarak birbirine rakip de olabilirler. Kiz kiza ve erkek
erkege gruplar pek olmaz.

Karmale vore / Ben degirmenim: Oyun. Iki ¢ocuk arasinda koz-
lenmis misirla oynanan bir oyundur. Kézlenmis misir ayiklanir, ¢o-
cuklardan biri oturur digeri oturanin kucagina yatar. Kucagina yatan
“ma karmate vore, ma karmate vore” diyerek agzini agar. Oturan avu-
cundaki misirlart kucaginda yatanin agzina dogru tutar. Yatan ma
karmate bore dedik¢e onun agzina teke tek atar. Misir bitene kadar
oyun devam eder. Misir bitince digeri yatarak yeniden baslar.

Kavli gedu: Lades tutma oyunudur. Her Laz ¢ocuklugunda mut-
laka lades tutmustur diyebilecegimiz kadar yaygindir. Kurallar bilenen
lades tutmanin kurallartyla aynidir.

Kefin3xeni: Ince ¢ubuklardan at ve hayvan figurleri yapma oyu-
nudur. Ilkokul 6ncesi ¢ocuklarda yaygin olarak oynanirdi.

Korkosi: Oyun. 7-8 kisilik bir grubun oynadig1 bir ilk genglik
oyunudur. Korkosi yumurta seklinde oval ve bir yumruktan biraz daha
buytkee bir aga¢ pargasidir. Diiz bir yerde 20-25 cm genisliginde, 15-
20 cm derinliginde bir gukur agilir. Bunun disinda da 1-2 metre ¢apin-
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da bir daire i¢inde, oyunda olan kisi sayisindan bir eksik olarak eldeki
sopanin ucunun rahat girebilecegi ¢ukurlar agilir. Oyunda bir bas seci-
lir ve korkosi ona verilir. Oyundaki herkesin 1-2 metre boyunda bir
cubugu olur. Baslangicta herkes elindeki sopasini buiyiik ¢ukurun igine
sokup tutar. Oyuncular sopalar ¢ukurun i¢inde dylece donmeye baslar-
lar. Donerken de “KokKosik n3iyomz n3iyomz / mamulik Kiyomz
Kiyomz” diyerek korkosi aramaya baslarlar. Oyuncularin basi
korkosiyi sozde gizlice sopalarin bulundugu kuyuya atar. O anda he-
men bir hareket baslar ve oyuncular sopalarini ¢gemberin i¢indeki de-
liklere sokarlar. Delikler kisilere gore bir eksik oldugu i¢in bir kisi
acikta kalir. A¢ikta kalan bu kisi bir anlamda ebe olup ortada bir yerde
birakilan korkosiyi sopasinin ucuyla buyiik delige sokmaya ¢alisir. Bu
esnada sopalan kiigtiik deliklerin i¢inde olan diger oyuncular ¢ubuklar-
la ebenin korkosiyi delige gondermesine engel olurlar. Eger ebe sopa-
sint deliklerden ¢ikaran oyuncularin deliklerinden birine kendi sopasi-
n1 sokma firsat1 bulursa agikta kalan ebe olur ve oyun boylece strer.

LaKatka: Oyuncak. Kus lastigi, sapan. Cocuklarin kuslara ya da
baska bir hedefe nisan alarak ince tas firlattiklar1 oyuncaktir. Catal
aga¢ ve genelde araba i¢ lastiginden yapilir. Tasin yerlestirilecegi yer
mesindir.

Mile: Misket oyunu. Bilinen misket oyunudur.

Obzitiloni: Oyuncak. Kelime anlami su sikan ya da figkirtan arag
anlamindadir. Cocuklarin birbirine su sikarak birbirlerini 1slatmak i¢in
gruplar halinde veya 1ki kisi karsilikl1 olarak oynadiklar1 ve biiytklerin
hi¢bir zaman oynamalarina 1zin vermedikler1 bir oyuncaktir. Govde ve
comak olmak tizere iki pargadan olusur.

1- Govde: Kampara agacindan yapilir. Kamgpara agact 30-40 cm
uzunlugunda kesilip yumusak olan i¢i bir cm ¢apinda delinir. Kaval
boyunda ve ebadinda olan bu oyuncagin st ucundaki deligi genisce
birakilip, alt ucundaki deligi daraltilarak bir-iki milim olacak sekilde
ayarlanir.

2- Comak: Yine ayni uzunlukta ve kalem kalinliginda, govdeye
acilan delikten itilince rahat¢a gegebilecek, sert bir agactan saglam bir
cubuk ¢omak hazirlanir. Bu ¢ubuk ¢omagin elle tutulacak tarafi ince
catal seklindedir. Bir kalem kalinliginda olan bu ¢omagin alt ucu sert
tasa vurularak ¢ubugun u¢ kismi ¢atlak tomurcuk gibi yapilir. Kaval
seklindeki (govde) su fiskirtma oyuncagi obzitiloniye su doldurulup
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elimizdeki ¢omak seklindeki ¢ubukla i¢ine basing yapilir. Cubugun
yonca seklindeki tomurcuk ucun ileri itilmesiyle yaptig1 basingla su
ince delikten uzaga dogru fiskirarak akar. Oyuncak, su tabancasi gibi
suyu fiskirtir.

Oxarxaloni: Oyuncak. Cevizden yapilan bir oyuncak. Firildak,
pervane.

Malzeme: Iki adet iri ve saglam ceviz, bir adet bir buguk cm ge-
nisliginde yedi-sekiz cm uzunlugunda ve birkag mm kalinliginda per-
vane i¢in ¢ita, on cm uzunlugunda bir kursun kalem kalinliginda mil
i¢cin gubuk ve 40-50 cm ince 1plik.

Yapihisi: Secilen iki tane ir1 ve saglam ceviz tam ortalanarak bir-
kag mm capinda gobekten giizel bir sekilde delinir. Mil yapilacak
cubugun alta gelecek u¢ kismindan bir cm kadar yer, kalem kalinli-
ginda birakilip, kalan kismi cevizlerin deligine sikisacak kalinlikta
yontulur. Cevizlerin deligi denenip eger sikisiyorsa milin yontulmasi
birakilmalidir. Cevizlerden birinin delikleri mile gore bir-bir buguk
mm daha genisletilmeli. Sonugta mil cevizlerden birinin i¢inde rahat
donerken digerinde sikisip cevizle birlikte donmelidir.

Malzeme hazirlama tamamlaninca mil alinip kalm tarafi asagida
kalacak gibi tutulur, Gist kismindan deligi kalm olan ceviz mile gegiri-
lir. Ceviz milin ¢evresinde rahat donmelidir, bir tarafindan mile geger-
ken milin altindan ¢ikmamalidir. Milin altinin kalem kalinliginda
kalmasini bunun i¢in soyledik.

Kontrol edilen ceviz milden ¢ikarilip kenara konur. Milin kalm
tarafindan kaliligin bittigi yerden 1-2 cm tstte bir ¢eltik agilip mile ip
baglanir. Bu ipin baglandigi yer ceviz yerlestirilince cevizin ortasina
gelmelidir. Ip baglandiktan sonra kalm delikli ceviz tekrar alinip bir
yanma iki delig1 tam ortalayacak ince bir delik agilir. Ceviz mile gegi-
rilip ortasindan ip ¢ikarilir. Diger ceviz Ustten 2 cm kalacak gibi mile
sikistirilir. Kalan tek par¢gamiz olan 7-8 cm’lik ¢ita bicak ya da ¢akiyla
yontularak ince bir pervane sekline getirilip tam ortasindan milin siki-
sacagl kadar delik agilir. Ikinci cevizden sonra milde kalan boslugun
tam tepesine hazirladigimiz pervane gegirilir. Bir ucu mile baglanan
ipin alt cevizin ortasindan ¢ikan diger ucuna bir kibrit ¢opti ya da kiir-
dan baglanarak ipin ucu saglama alinir. Yoksa mil doniince ip igeri
kacar. Artik oxarxaloni hazirdir.
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Sol elimizin isaret ve bas parmagiyla alt cevizden tutulup sag
elimizle mil ¢evrilerek ip sarilir. Ipin sarilmasi bitince yine sag elimiz-
le ucuna ¢6p bagli ip hizla 20-25 cm c¢ekilir. (fazla ¢ekip ip1 kopar-
mamak lazim) Cekme isi suirekli yapilirsa milin st tarafindaki sabit
ceviz ve pervane donerek ip1 yeniden sarar. Bu oyuncak adini har har
diye ses ¢ikarmasindan alir.

OKan3uroni: Salincak. Gegmiste salincak Lazlarda ¢ocuklar i¢in
bildigimiz basit bir oyun sekli olsa da, gengler i¢cin geleneksel 6nem
tastyan bir eglenceydi.

1960’11 yillara kadar dini bayramlarda Laz koylerinin uygun yer-
lerinde salincaklar ve dolaplar kuruldugu soylenmekte. Salincaklar
Lazlarin binexi dedigi uzun asma govdelerinden yapilir. Bayramdan
once koyde salincagin kurulacagi alan tespit edilir. 8-10 metre boyun-
da verimi pek olmayan ama saglam olan bir asma ayarlanir. Genelde
agacli ve diiz ya da hafif meyilli alanlar tercih edilir. Bu alanda eger
aga¢ varsa ve yere paralel 4-5 metre yiksekliginde saglam kalinca bir
dal1 varsa salincak o dala monte edilir. Eger boyle uygun agac ve dal
yoksa salincagin kurulacagi platform yapilir. Yerden bir sandalye
boyunda oturulacak yiikseklikte olan bu salincagi sallama isini iki tane
delikanli Gstlenir. Sallamak i¢in 2-3 metre boyunda yine asmadan
kesilme bir kasma aleti kullanilir. Salincakta genelde erkekler tarafin-
dan kizlar sallandirilir. 1ki delikanli salincagin birka¢ metre 6niinde
durarak karsilikli tuttuklari kasmayla salincagi geriye dogru sallarlar.
Sallama arttik¢a h1iz ve mesafe de artar. Salincakta oturan kizin inmesi
ancak salincagi durdurmakla olur. Bu eglenceler Oylesine ahenkle
gecerdi ki bazen koyde giinlerce konusuldugu olurdu.

Salincak eglencelerinde bazen birbirine sevdali iki geng, ya da
sevdaya tutulmus ve pek karsilik alamayan erkekler olurdu. Eger sa-
lincaktaki kizi sevdali erkeklerden biri salliyorsa, kizi uzun stre salin-
cakta tutarak muziplikle sitemini ima edip indirmedigi oluyordu. Boy-
le bir durumda erkek i¢in “bozo gyokacu” (Kiz1 indirmedi) derler ve
gengler arasinda haftalarca konusuldugu olurdu.

Opirinoni: Oyuncak. Ilkbaharda ince ve taze agag¢ kabuklari, ka-
bak yapraginin sap1 ve kamistan yapilan tiz sesli oyuncak bir ¢algidir.
Kizilagag¢ ve barut agaci gibi agaglarin ince kalem kalinligindaki dalla-
rindan kabuklarin kilif seklinde bozulmadan ¢ikarilmasiyla yapilir. En
uygun ay aga¢ govdelerinin su aldiklar1 nisan ayidir. Daha sonralari
agaclar sertleseceginden kabuklar1 da soyulamaz. Yaklasik kalem
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boyutlarinda diizgiince piuriizsiiz bir dal kesilir. Bir ¢akiyla 7-8 ¢m
kadar yerinden sadece derinin kalinlig1 yuvarlak ¢izilir. Cizilen kisim
tikarukle islatilarak kabuk yumusatilir. Yumusadiktan sonra kabuk
kilif seklinde yavasca cikarilir. Elde edilen 7-8 ¢cm boyunda i¢1 bos
kalem kalinligindaki deriye bir ¢eltik acilarak agizda tflenir. Zurna
gibi bir ses elde edilmisse opirinoni olmus demektir. Aym sekilde i¢1
bos olan kabak yapraginin sap1 ve taze arpa govdesinden de yapilir.
Ilkbaharda havanin 1sinmasiyla disar1 ¢ikan ¢ocuklar i¢in inek otlatir-
larken oyalandiklar1 en gizel oyundur. Bir yandan inek otlatilir, bir
yandan kelebkler ugusur bir yandan da opirinoni sesleriyle bahar karsi-
lanir.

OtKkvazinoni: Oyuncak. Kampara agacindan yapilan bir oyuncak.
Bu aga¢ mandalina portakal agaci buytkltginde olup, 1¢i yumusak
elyaf olan higbir iste kullanilmayan bir agagtir. 3-4 cm ¢apinda bir
kampara agaci 30-40 cm uzunlugunda kesilip yumusak i¢i bir cm
capinda delinir. Ayni uzunlukta kalem kalinliginda ag¢ilan delikten
itilince rahatca gegecek saglam bir ¢ubuk ¢omak hazirlanir. Delik
acilan kamparanm i¢ine purguma yapragi tikanip hazirlanan gubukla
ileriye dogru itilir. Cikis deligine geldigi zaman tika¢ gibi olan yaprak
delikte birakilir ve aletin bir deligi kapali tutulur. Ikinci bir purguma
yapragindan ayri bir tika¢ hazirlanarak aletin tist deligine tikanir. Eli-
mizdeki ¢ubukla aletin tst deligindeki tika¢ hizla itilir. Kaygan bir
sekilde hizla kayan cubuk sikisan havayla ondeki tikaci patlatarak
firlatir. Arkadaki yaprak tikag¢ olarak delikte durur. Bu islem strekli
tekrarlanarak patlatma yapilir.

Pagarape: Pagaralar. Oyun. Pagara yiiksek alevli ates demektir.
Bu aslinda oyun oynamaktan daha ¢ok is amacghdir. Ilkbaharda tarla
temizlig yapilirken gecen yildan kalma misir saplari kesilip temizle-
nerek bir arada y18ilip yakilir. Yanma esnasinda ¢ocuklar “auuuhihih”
diye bagirarak atesin tizerinden atlarlar. Cocuklar i¢in eglenceli bir
yani olan bu 1sin, bir bakima ¢ocuklari islere alistirmak gibi bir yoni
de var.

Ragi: Kus avlama tuzagi. Kisin ¢ok kar yagip disariya ¢ikilmayan
durumlarda ¢ocuklar i¢in eglencelik bir avdir. Evin bahgesine yigili
duran karin uUstiinde bir tepsi kadar genislige bugday, bulgur, misir
gibi yemler dokulur. Bir bakir tepsi, tepsi buyukliginde bakir stizgeg
ya da kuguk legen yemin tizerine konup 15-20 cm’lik bir ¢ubukla bir
ucu kaldirilir. Cubuga bir ip baglanip evin penceresinden kusun tuza-
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gin altindaki yeme gelmesi beklenir. Kus gelince ip ¢ekilip tepsi ya da
legen duser ve kus i¢cinde kalmis olur.

Riki: Bilinen ¢elik ¢comak oyunu. Iki ¢ubukla havada oynanan us-
talikli bir sektirmece oyunudur. Cubuklardan biri elde tutulur. Elde
tutulan ¢ubuk 100-120 ¢cm boyunda ¢elik diye adlandirilir. digeri de
50-60 ¢cm uzunlugunda iki ucu kalem seklinde comak denen ¢ubuktur.
Bu oyun 1ki kisi arasinda oynanir. Diiz bir zeminde yere 1-1,5 metre
civarinda diiz bir ¢izgi ¢izilir. Cizginin tam ortasina avug by tkligiin-
de yuvarlakga bir ¢ukur agilir. Iki ucu sivri gomak tam ortalanarak bu
cukurun ustiine konur. Sonra ¢elik diye adlandirilan elde tutulan ¢u-
buk, ¢omagin altindaki ¢ukurdan sokularak var olan biitiin gi¢ ve
ustalikla ¢comak ileri dogru atilir. Comagin dustugi yere gidilir, sivri
ucuna eldeki sopa c¢elikle vurularak sektirilir. Sekip havaya dogru
sigradiginda eldeki ¢ubukla yere distirmeden havada sektirilir. Amag
ne kadar sektirilirse o kadar puan almaktir. Sektirme sonunda ¢comaga
cubukla vurarak ileri dogru firlatilir. Comagin dustiagu yer ile ¢izilen
¢izgi arast adimlanip hesaplanir.

Bu oyunda ¢omag1 havada sektirip yere diisirmemek ne kadar
onemliyse, eldeki cubukla ¢omaga vurup en uzaga vurmak da o kadar
onemlidir.

Xocisi / Zgebu: Yaz aylarinin ilk giinlerinde ¢ogu inek otlatirken
cocuklarin egrelti otuyla oynadiklart bir oyundur. 15-20 adet saglam
ve gugli egrelti otlart kesilir, yapraklari siyrilip atilir. Egrelti otunun
uclar da kesilerek 20-25 ¢cm uzunlugunda birakilir. Dibine dogru gide
gide ince dallar1 da kesilir. En dipteki en kalm dallarindan sagl1 sollu
bir tanesi 5 cm kanca gibi birakarak kesilir. Yani elde 25 cm uzunlu-
gunda kalem gibi bir ¢ubuk kalir ve sadece en ucta iki tane kancasi
olur. Bu oyun i1ki kisi arasinda oynandigindan toplanan egrelti otlari
iki arkadas arasinda pay edilir. Daha sonra karsilikli olarak egrelti
otlarinin kancasi birbirine takilarak ¢ocuklar tarafindan kendilerine
dogru cekilir. Kimin kancasi koparsa o kaybeder ve oteki cubuga ge-
cer. Sonugta birinin ki biter ve biten taraf kaybetmis olur.

Yesi Oyna: Esir alma oyunu. Ilkokul ¢aglarinda ¢ocuklarin oyna-
dig1 kovalamaya ve kosmaya dayanan 5-6 kisilik 1ki ekip arsinda ge-
cen bir oyundur. Diz bir alanda 4-5 metre aralikli daire seklinde yu-
varlak iki alan belirlenir. Bu belirlenen yer kale 6zelligindedir ve esir-
ler buraya alinir.
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Belirlenen kaleler 20-25 metre mesafede olan bir alan oyun bas-
langi¢ yeri olarak belirlenir. Rakipler oyun baslama yerine gider. Kura
ya da anlagsmayla belirlenen grup oyuna baslar. Hangi grup belirlen-
misse o gruptan birkag kisi kacacak ve diger grup yakalamaya ¢alisa-
caktir. Kagan grup kendi kalesine gelene kadar diger gruptan biri el
degdirdi ya da eliyle tuttuysa o esir alinmistir. Kendi kalesine gelip
tekrar oyun baslangi¢ yerine donenler oyuna devam edebilir. Esir
alman oyuncu oyundan pasif kalarak kurtarilmay1 bekler. Kars1 grup-
tan esir alma durumu olursa takas yapilip oyuna devam edilir. Oyunun
bitmesi bir grubun oyuculariin tamami esir alininca olur.
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BILMECELER

Altunisi araba gyumisisi daraba ,

Teraziten vai3onen, bazais gamiginen: Saai.
Altindan araba giimiisten daraba,

Terazide tartilmaz pazarda satilir: Saat

Ar ntxa miyonun, irik hemusi nena ikoms: O3onale
Bir kecim var, kimse soziinden ¢ikmaz: Terazi

Ar yesili sandugi ren, sandugis doloxe Kufi ren, Kufisi doloxe megaxen:
Nezi

Yesil bir sandik var, sandigin iginde bir kutu var, kutunun icinde du-
rur: Ceviz

Cebiz va-dolidven nukuz va-amidven
Nostoni-musi iri mutugen lo3a ren: Nciri
Cebe konmaz, agizda yenmez

Tad1 her seyden tatlidir: Uyku

Eyoneyi geyoneyi, 3ingili xoroneyi: Keremuli

Galendo fasi, doloxendo aflasi: Makvali.
Dugst tas, ici atlas: Yumurta

Gemage ulun lalumz lalumz, oxorige mulun golincirs: Arguni
Daga gidip havlar havlar, eve gelince yatar: Balta
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Kvagen ren, ncasen ren, lazut ipxors,

Kiyanaz iri ozgams mu va izgen: Karmate (3kibu)
Tastandir agactandir, mistr yer,

Herkesi doyurur ama kendisi doymaz: Degirmen

Kudeli xasayi ti mangana: N3xeni
Kuyrugu havali, koca kafali: At

Mis agodu ma magodu,
Yesili gebidvi m¢ita domavu
Peya mot mavu: Kina

Kime oldu, bana oldu

Yesil aldim kirmizi oldu,
Acaba neden oldu: Kina

Neknaz ti yuzin, dunyaz Kudeli muzin: Gza
Bagwni kaprya koyar, kuyrugu diinyayr gezer:Yol

Nkra ugun xoci varen

Ncaz yulun Kogi varen

Garums ¢arums xoca varen: Pen3o
Boynuzu var 6kiiz degil

Agaca cikar adam degil

Yazar ¢izer hoca degil: Stiimukli bocek

NoKorasi gulun, nu3Kasi incirs: Kalamani
Baglyken gezer, ¢oziiliince yatar: Carik

Otxo cumak ar tasiz dolopsims: Pucisi buzepe
Dort kardes bir tasin i¢ine isiyor: Inegin memeleri

Seri cans, ndgaleri go3obun: KolaKidi.
Gece yatar, giindiiz asar: Kapi kancasi

Ti o3xoci steyi, kudeli drapani steyi, muk komoli steyi:Mamuli
Kafasi tarak, kuyrugu orak, kendisi kabaday:: Horoz
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igunzanen toki steri,
Berepe ordams bulti steri: Ore (feli)
Ip gibi uzar, top gibi ¢ocuk biiyiitiir: Kabak

Topurigen lo3a, sekerisen lo3a,
O3onalez va i3onen, nogaz va gamicinen: Nciri

Baldan tath, sekerden tatl. Siraya dizilmez, pazarda satilmaz: Uyku

Ucga ipxors xoci steyi dimgors: Tufegi
Kara kara yer, boga gibi bagirir: Tiifek

Uca pucis m¢ita ngeni e3uxen: Dagxuyi do 3ukali.
Kara inegin altinda kirmizi dana: Ates ve kazan.

Ulun mulun Kugxe va ugun, ziroms toli va ugun: Karavi
Gidiyor geliyor, ayagi yok. Bakiyor ama gozii yok: Gemi

Xesi guriz irden: Murgi
Avug icinde biiyiir: Yumak

Yulun gyulun n3as axfamen: OKan3uroni
Iner kalkar goge yalvarir: Salincak
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4, BOLUM
Halk Inanclari ve

Gelenekler

HALK INANCLARI

Halk inang¢lart dini inanglar disinda toplum tarafindan kabul edilip
benimsenen, kusaktan kusaga aktarilip tasinan, kesin sebepleri bilin-
meyen inanglardir. Halk inanglar1 ana karnindan baslayip, dogum,
yasam ve Olime kadar insanin tiim hayatinda vardir. Kimi inanglar
neredeyse somut olarak giindelik yasamla ilgiliyken, kimisi yasamin
sonsuzlugunda imgesel varliklarda sekillenir. Kimi halk inanglarinin
dine aykir1 oldugu ve giinah sayildig1 kabul edilse de toplum tarafin-
dan tamamen terk edilemedigi gozlenmistir.

Halk inang¢larinda toplumlar arasinda ortak egilimler gorilse de,
ayrintilarda toplumlara 6zgii inanglarin varligi da ayrica onem tasir.
Bu ayrintilarda toplumlarm gegmisine ait bazi ipucu bulgular barina-
bilmektedir. Calismamiza konu ettiimiz Laz halk inanglarinda bu
ayrintilar1 uzmanlarina birakip biz sadece bilinen ve uygulanan sekliy-
le yansitmaya ¢alisacagiz.

Her toplumda oldugu gib1 Lazlarda da halk inanglar1 yaygindir.
Bu inanglarinin bazilari ilkbaharda canlanan doga ile birlikte kimi
zaman dogaya karsi aktif kalabilme seklinde olup, kimi zaman da
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doga tizerinde havada, karada ve suda yasayan hayvanlara karsi stirek-
11 akil dstiinltgiini tasiyan insanin aktivitesini tstin tutabilme yontn-
dedir. Lazlarin yasamlar1 buyunca dogaya kars1 verdikleri miicadelede
basarili olabilmeleri ve bu dinamizmi surekli tasiyabilmelerinin ne-
denleri dogrudan olmasa da dolayli olarak bu unsurlarda barinmakta-
dir. Uzerinde yasadiklari cografyanin zor sartlarinda aktif kalabilme-
nin yollarin1 ararken, bu inanglarin gelistirilmesinden aldiklar1 destek
acikca gorilebilmektedir. Insanlar yasadiklar1 cografyanin durumuna
gore yasam gelistirmek durumundadir. Zira dogal dengeyi ve yasamin
strekliligini olusturan bu dinamizmin sadece insanlara has olmayip,
doga tzerinde yasayan diger canlilarin da yasam aktiviteleri olustur-
dugunu biliyoruz.

Bu 1nanglar1 siralarken ¢ocukluktan yashiliga kadar, yasadik¢a
onemli sayilan doga ile ilgili inang¢lardan baslayalim.

Doga ile Ilgili inanclar

Kukkusi Gecginu: (Guguk Kusunu Yenmek) Sabah kahvaltisini
yapmadan guguk sesini duyan kisi guguk kusuna yenilmis sayilir.
Hele ki yatakta guguk sesine yakalanmak tam bir tembel isidir. Guguk
kusunu yenmek 1¢in guguk sesini duymadan 6nce bir-iki lokma dahi
olsa bir seyler atistirmis olmak gerekir. Ozellikle cocuklar buna alisti-
rilmaya calisilir. Cocuk eger guguk sesini duymadan once bir sey
yemisse, o giine yengi ile baslamis olur. Ve yengi ile giine baslamanin
tadin1 arkadaslari ile paylasir. Arkadaslarina “ben bugiin guguk kusu-
nu yendim” der. (Ma handga KukKuz gebocgini). Guguk kusunu yen-
mek, dogrudan erken kalkmaya baglidir. Buradaki amag ¢ocuklara yaz
boyunca bir yarismanin kazanilmasi tadi ile erken kalkma aliskanligi
edindirmektir. Lazona’da yasamis her ¢cocuk guguk kusuna yenilmek,
ya da yenmek tadini yasamistir. Bir de gtin ortasi herhangi bir agac
tizerinden apansiz gelen guguk sesi buytikler tarafindan sevingli bir
habere yorularak “agzina seker” denir.

3i3ilasi Gecginu: (Yilam Yenmek) Yilani yenmek ilkbaharda
alabalik yemis olmakla ilgilidir. Bir tane olsa da yenmelidir ki dogada
yilana kars1 Ustiinlik saglanabilsin. Dogadaki vahsi hayvanlara karsi
aktif olabilmenin yani sira, dogal beceri ve yetenegin gelismesiyle de
ilgilidir. Her Laz ¢ocugu mutlaka yiizme ve balik tutmay1 bilmelidir.
Yiuzme ve balik tutmak c¢ok kiigiik yaslarda 6grenilir. Bu isin egitim
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alan1 derelerdir. Balik tutmak ag, olta ve serpme yonteminin yani sira
kisa mesafelerde suyun yontini degistirerek elle alabalik tutmak en
zevklisidir. Cocuklar i1lk olarak 10-12 yaslarinda degirmene giden
sular1 keserek bu 1si 6grenmeye baslarlar. Biytudukce diger yontemleri
gelistirmek arzuya baglidir ama ¢ocuklugu koyde gecirip dere ya da
degirmenin suyunu keserek balik tutmayan ¢ocuk yok gibidir.

Eger bir kisi o mevsim balik yemeden (alabalik) yilanla karsilas-
migsa artik ¢ok dikkat etmesi gerekir. Cinkii yilana yenilmis sayilir.
Yilani oldirse de, yilan kagsa da fark etmez. Onemli olan yilani gor-
meden Once balig1 yemektir. Bunun i¢in Lazlarda balik tutabilmek
balik yemekten daha énemlidir.

3ipi ngxomi gesku: (Yavru balik yutmak) Bu tamamen cocuklar
arasinda yaygindir. Cocuklar yavru balik yutarlarsa, balik gibi gtizel
yuizeceklerine inanirlar. Cocuklar arasinda daha ¢ok muziplik olsun
diye de yapilir. Durgun sulara diisen cemre, nisan ayinda baskalasim
strecini baslatarak kurbaga larvasindan iribasa (3KaKopali) donusur.
Cocuklar bir cm. boyundaki bu kasiga benzer yaratikla oynamayi1 ¢ok
sever. Onlarla oynarken bazen balik yavrularina da rastlanir. Mevsim
basi oldugundan c¢ocuklar iyi bir ylizme mevsimi yasamak dilegi ile
kugtictik baliklart yutarlar.

Cexni Oxenu: (Ilk Tadimhik) Bir meyve ya da sebzenin mevsim
basinda ilk defa yenmesi anidir. Turk¢ede tam karsiligi olmayip “ilk
tadimhk” denebilir. Her ne yenirse ilk yenen sey i¢in yiyen kisi helal
olmasi ve gelecege erken gelmesi dilegi ile “Gexni ¢exni xalali ordo
moxti zamani” der. Ik tadimli8in 6nemi meyve ve sebzelerin ilk ¢ikti-
ginda yapilmasmdadir. Sebze ve meyvelerin bollugunda yapilan ilk
yemeler, ilk tadimligin 6nemi agisindan deger tasimaz. Burada amag
dogadan zamaninda faydalanabilmey1 bilmektir.

K3apa: Lazlarda eski hesaba gore temmuz ayma ¢urik ay1 ya da
Lazcasi olarak k3apasi ora denir. Zaman olarak temmuz ay1 ortalar1 ve
agustos ay1 baslaridir. Bu 20-25 gtinlik bir stirede 1slak birakilan her
sey kisa zamanda curtr, kokudan yanina yaklasilmaz. Bu stirenin i¢in-
de zamani tam bilinmeyen 3-5 giinliik bir stire vardir ki, ancak tahmin
edilen o zamanlarda dereye ve sulara dahi girilmez, mimkiin mertebe
uzak kalinir. O bir ka¢ ginliik stirede derelere mantar ttiri bir mikro-
bun yayildigina ve insan viicudunda ¢iiriie benzer beneklerin olusa-
cagina inanilir. Bu k3apa olayindan kurtulmak i¢in bileklere ya da
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parmaklara bakir yuzikler takilir. Bakirin bu hastaligi uzaklastirdigina
tnanilir.

Hayvanlarla ilgili inanclar

- Baykus 6tmesinin ugursuzluguna ianilir.

- Cakallarin bagirmasi yagmur yagdirir.

- Erkek ¢akal ulumasi ( Laparde / Lapardi / Liparde) kott haber-
dir.

- Guguk kusunu taklit etmek hos sayilmaz.

- Guniin herhangi bir saatinde uzun uzun kus 6tmeler1 hayirlara
yorulur. Hayirli bir haber gelecegine nanilir ve kuslara “agzina se-
ker” denir.

- Horozlarin ikindiden sonra ya da gece 6tmeleri ugursuzluktur.
Eger bir horoz bunu aliskanlik haline getirmisse kafasini kesmek caiz-
dir.

- Karincalar1 ezmenin, yuvasini bozmanin ya da zarar vermenin
giinah olduguna inanilir.

- Kopeklerin ulumasi ugursuzluk sayilir.

- Kara kurbagalari insanin eline ya da tzerine iserse isilik (sigil)
cikar.

- Kurbagalarin bir agizdan bagirmasi yagmur yagdirir.

-Pirelerin kisirlastirilmalarma inanilip ¢ogalmalarinin 6niine gegi-
lecegi sanilirdi. M3Kiri okvaru / m3iri oKviru denen bu mang¢ kadinlar
arasinda yaygindi. Evin hanimi elinde siiptirgeyle tavana ¢ikarak pire-
nin kisirlasip cogalmamasi i¢in tekerlemeler soyler.

-Yarasanin ugursuzluguna inanilir.

Riiya ile ilgili Inanclar

- Riiyada aglamak seving getirir.

- Rilyada balik avlamak ya da balik gormek yagmur getirir.

- Rilyada sag birini 610 gormek 6mriiniin uzayacagini gosterir.

- Riiyada 6la birini géormek 6lim haberi getirir.

- Ritlyada kopek ya da yilan gérmek dismanlik getirir.

- Riyada dis ¢ektirmek tiztintti dert getirir.

- Baz1 kisiler rityalarinin ters ¢iktigina, bazi kisiler de dogru ¢ik-
tigina inanir.
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- Rilyada yumurta gérmek bebek getirir.

- Riiyada u¢gmak gtinahlardan arinmaktir.
- Riiyada kan gortintirse ritya bozulur.

- Riilyada boka bulagsmak zenginlik getirir.

Dogaiistii, Akil Dis1 inanclar
Imgesel Varliklar

Agirbasani: Adindan da anlasilacagl gibi, kisi uykudayken gordigu
kabusun agirlig1 altinda kalir. Uyaninca kisa bir stire i¢in biling tam
netlesmeyebilir. Agirbasana maruz kalan kisi bilingsiz olarak viicudu-
nun hi¢bir yerinin kipirdayamadigini hisseder. Erkek ve disisinin ol-
dugu soylenen agirbasanin bazen de tanmdik yuzlere girip konustugu
rivayet edilir.

Cini / Cinler: Laz halk inan¢larinda yer1 oldukc¢a buyuktiir. Gozle
gorinmeyip kuytu ormanlarda, dere boylarinda, terk edilmis evlerde
ve degirmen vadilerinde yasayip, geceleri ortaya ¢ikarak insana go-
riindiiklerine manilir. Bir nanca gore cinler erkektir ve Lazlar “cini”
veya “ecilli” derler. Perilerin ise disi olduguna inanilip “¢inka” olarak
anilir. Boyle bir ayirim olsa da bazen cin ve peri ikisinin de erkek ve
disisinin olduguna inanilir. Ayrica bu inanglardaki cin, peri ve ¢inka
figiirlerinin birbirine karnstiklarina da sik¢a rastlanir. Lazlarda bu
inanglarin Islamiyet oncesinden varlig1 bilinse de ozellikle cinler Is-
lamiyet doneminde inanglarina girmis olabilir. (Olabilir ifadesi Ku-
ran’da cinle 1lgili ayetlerin olmasi, cinlerin atesten yaratildigina ina-
nlmasina dayanarak tahmini olarak kullanilmistir) Insan bigimine
girebilen bu yaratiklar giin batimmdan tan agarana kadar ortaliga ¢i-
kabilmektedir. Baz1 insanlarn kandirarak ¢esitli kotulukler yaptirabil-
diklerine inanilir. Genelde insan kiligmdadir ve ayaklar1 carpiktir.
Isterlerse hayvan kilifina da girebileceklerine inanilir. Istedikleri kisi-
y1 tamdik seslerle ¢agirip karanlikta dere, orman ve degirmen gibi
1ss1z yere goturdiklerine inanilir. Bazi cinlerin normal kadinlarla evli
olduklari rivayet edilir.

Dere boylarinda ya da degirmen vadilerinde gece dolasan insan-
lara cinlerin tas attiklarina inanilir. Bir insan gece cinle karsilasirsa
normalde onun cin oldugunu bilemez. Istedigi erkek, kadin veya hay-
van kiligina girerek insanlarin karsisina ¢ikabilir. Ancak insanlar
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ayaklarma dikkat ederlerse cin oldugunu anlayabilirler. Cinlerin ve
perilerin ayaklarinin ters olduguna inanilir. Topuklar 6nde, parmaklar
arkada oldugu soylenir.

Cinlerden korunabilmek i¢in oncelikle geceleri tek basma degir-
mene gitmemek, dere boylarinda, mezarlikta, ormanda gece tek basina
dolasmamak, ikindiden sonra disarilara isememek, kiiciik ¢cocuklarin
alt1 yikanan suyunu ikindiden sonra disar1 dokmemek, yine ikindiden
sonra logusa kadinlar1 disar1 ¢ikarmamak gerekir. Ve en énemlisi bu
durumlarla karsilasildiginda eger biliniyorsa Kuran’1t Kerim’den cin-
lerle ilgili ayet okumak, bilinmiyorsa da besmele ¢ekerek bu tehlike-
lerden korunabilecegine inanilir.

Cinka: 1. Disi cin sayilan imgesel yaratik, perilerin Lazca ad1. 2.
Ayni zamanda mecazi anlamda uyaniklar i¢in kullanmilir. Cinka steri
bere ren. Cin gibi ¢ocuktur.

Cinkalarm genelde disi cin olduklari soylense de erkeklerinin
varligina inanilan masallar da mevcut. Dere boylarinda ya da degir-
men ¢evresinde mekan tutup kagirdiklari kisilerle sabah horoz &tene
kadar horon oynadiklar1 soylenir. Kagirilan kisinin ilk zaman normal
insanlarla horon oynadigini sanip korkmadigi, ancak ¢inKalarm ¢arpik
ayaklarini fark edince ¢ok korktugu rivayet edilir. CinKalar i¢in erkek
ve kadmnlar1 ayirmadan insanlarla ugrastiklar1 soylenir. En bilinen
mekanlar1 kuytu vadilerde kurulu degirmenlerdir. Gece degirmene
yalniz giden geng¢ kizlara neler yaptiklarmi anlatan sayisiz masallar
vardir. Laz masallarinda cin ve perilerin 6nemli yeri olup ¢ocuklar igin
korkung olsa da esrar1 ve heyecani ¢ocuklara hep cazip gelmistir.

Divi: Insan kiliginda ve goruniisiinde olup fizik olarak insanistii
dev yaratik. Isi giicti insanlarla ugrasmak olup yeri gelince de insan eti
yiyen Laz masallarinin vazgecilmez koti karakteri.

Domralu / Carpillma: Varsayimlara dayanan bir gorintiiden, bir
olaydan feci sekilde korkmak. Gece 1ss1z bir yerde degirmen kenarin-
dan gegerken, gece yalniz mezarliktan gecerken, gece yalniz bir dereyi
gecerken, 1ss1z bir evde gece tek basina kalirken olabilecegi gibi gece
disarilarda bir yere isemek (6zellikle mezara yakin yerler) domralunun
en onemli sebepleri olabilir. Bu hastaligin tibben tedavisi olmayip
hocanin okumasiyla tedavi edilecegine inanilir.

Galenisi: Disariin, disa ait. Anlami: Lazlarda akildisi ve doga-
st butiin imgesel tasarima genel bir ad olarak “galenisi” denir. Bu-
nun sebebi genelde evin ve evdekilerin disinda bulunulan ortamlarda
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bu tip varsayimlarla karsilasilmasidir. Eger gece evde yalniz kalmi-
yorsa ve yalniz olmaktan korkuluyorsa bu galenisi varsayimi odada,
tuvalette ya da pencerelerde profillesebilir. Bu gortintii genelde tanidik
ylizlere ait olabilecegi gibi hi¢ bilinmedik bir yiiz ve sekilde de olabi-
lir. Bazen de kedi, kopek gibi evcil hayvan goriiniimiine burtindiikleri
rivayet edilir. Bu durumlarla ikindiden sonra aksam vakitlerinden
sabahlara kadar karsilasilabilir. Bazen bu durum bir gorinti seklinde
olmay1p herhangi bir tanidigin sesine benzer bir sesle adiniz ¢agrilmig
gibi gelebilir. Daha ¢ok yeni dogum yapmis kadinlar, geng¢ kizlar ve
cocuklar bu durumlarla karsilasabilir. Bunun i¢in logusa doneminde
kadinlarin ikindiden sonra disar1 ¢ikmasinin ugursuzluk getirecegine
inanilir. Lazlardaki bu inanglarin bir kism1 Islamiyet 6ncesinden gel-
medir. Bu konuyu ¢alismamiza alirken herhangi bir siniflandirma
yapmadan Lazca-Tirk¢e karisik olarak alfabetik siralama yapmayi
uygun gorduk.

GemakKoci: Dag adami. Yine insan kiliginda olup fiziksel olarak
normal insandan kat be kat buytk, gi¢lii ve her tarafi killarla kapli
yaratik. Anadan dogma c¢iplak viicudunun killarla ortaldiagi soylenir.
Insanlar taklit etme efsaneleriyle tnludir. Insanlar i¢in ¢ok tehlikeli
ve saldirgan oldugu soylenen bu yaratiktan kurtulmak i¢in insanlarin
cok basit bir yontem gelistirdikleri rivayet edilir. GemakKogi yaklastigi
an kibrit ¢akip viicudunu yakiyormus gibi yapacaksin. O seni taklit
edeceginden kibritini senden alip kendi viicudunu tutusturacak. Cok
kill1 oldugundan bir an da alevler i¢inde kalip yanacak. LLaz masalla-
rinda bolca rastlanan bu karakterin ¢ocuklar i¢in uyduruldugu sanil-
maktadir.

Kg¢ini Kukayi / Kankubadi: Kanca gibi iki biikliim olmus ¢ok yasli
kadin. Bu deyim ¢ocuklar1 korkutmak i¢in uydurulmustur. Genelde 3
ile 7-8 yas civari ¢ocuklar tarladan uzak tutmak i¢in uydurulan hayali
bir varliktir. Tarladaki salataliklara (hiyar) ¢ocuklar asir ilgi duyarlar.
Hele ki hentiz biiytimeyen salataliklarin ¢ocuklar tarafindan kesfedilip
strekli toplanmasi o yaz biitiin ev halkini salataliksiz birakabilir. Laz
sofralarinda yaz boyunca salatalik en ¢ok tiiketilen sebzelerdendir.
Hamsili ekmek, sebzeli hamsi, yumurtali hamsi gibi kisaca tiim ham-
sili yemeklerin yaninda bol salatalik yenir. Ayrica olgunlasmis salata-
liklardan sargada kaymakli cacik yapilip sicak misir ekmegi ile yenir.
Goruldugi gibi salatalif1 ¢ocuklardan korumak gerekir. Bunun ig¢in
her salatalik mevsiminde ¢ocuklarin ¢ok korkacagi k¢in KukKayi masali
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uydurularak devreye konur. Salataliklar ¢cogunlukla misir tarlalarinda-
dir ve ocak ocak ekilmis olup bir ocakta 10-15 salatalik fidesi bir ara-
da olur. Bir tarlada ise 5-6 salatalik ocagi bulunur. Salatalik ocagina
yakin bir yerde buyiikler taratindan misirlarin arasina bir ¢uval asilir.
Misirlar sik¢a oldugundan ¢uval disardan gortinemez ancak tarlanin
icinden gortinebilir. Bu ¢uval uzaktan ¢ocuklara gosterilip kgin
KuKayinin ¢ocuklar1 bu ¢uvallara doldurup goturdigi soylenir. Boyle-
likle salataliklarin korunacagi gibi, ¢ocuklarin asirt salatalik yemesi
onlenerek ishal gibi bazi yaz hastaliklarinin da 6ntine geg¢ilmis olur.

Kapkapi / Hortlak: Lazlarda bazi insanlarin 6lditkten sonra hort-
layip mezardan ¢ikabilecegi inanci yaygindir. En ¢ok kadinlarin hort-
ladigina manilir. Hortlaklarin genelde mezar ve ¢evresinde dolastigi,
bazen de evlere geldigi sanilir.

Peri: Disi imgesel varlik. Figlr olarak bazi disil durumlarda
¢inka ile ¢akissa da, periler kuskusuz dogatistii gii¢lere sahip olduguna
inanilan disi varhiklardir. lyilik ve kotiiliik perileri vardir ve hepsinin
disi olduguna inanilir. Biitiin masallarda disi figtirler gozlenmistir.
Erkeklerin perili ya da perisi oldugu varsayimlarda gozlenen figiirlerle
kadinin perili oldugu zamanlarda gozlenen figtirler aymidir. Yani kadi-
nin perileri de kadindir ve ona gore 1yilik ya da kotuluk yapmaktadir.

Periler de diger imgesel varliklar gibi insanlarin goziine goriin-
mezler. Laz Mitolojisindeki tasvirlerde gozlenmis belli bir suretleri
bilinmiyor. Bazen ¢ok giizel bir kiz suretinde olabildikleri gibi, bazen
de kedi, kopek, kus ya da baska bir varliga burtindiikleri inanis1 vardir.
Yalniz butin figirlerde ¢ok giizel bir gortiniime girebildikleri gibi,
isterlerse her figlirde bet bir surete burtinebilirler. Bu durumun perili
olan kisiyle 1lgili olduguna inanilir. Normalde perilerle evli insanlara
rastlandig1 ve bu insanlarin normal kadinlarla evlenemedigi soylenir.
Koti huylu perilerin insan figirlerinde olsa da ¢ok ¢irkin bir surete
burtnduikleri anlatilir. Uzun sivri yumurta gibi kafalarindaki uzun
saclariin sekilsiz, ayaklarinin ¢arpik ve suratinin ¢ok yasl bir kadini
andirdig1 anlatilir. Iyi huylu perilerinse mutlaka giizel olduklari, bazi
giizel havalarda gozlerden uzak 1ssiz derelerde kayalarin tizerinde
gineslendikleri tasvir edilir. Onlarnn normal kadinlardan ayiran tek
seyin olaganiistii giizellikte olmalar1 oldugu soylenir. Periler de cinler
gibi horonu, oyunu, diigiin ve dernegi severler, sabah horozlarin 6tme-
style birlikte ortaliktan kaybolurlar. Mekanlar1 kuytu degirmenler ve
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terk edilmis evler olsa da bazen de sahiplendigi insanin evine hatta
odasina kadar girip onu rahatsiz edebilirler.

Olagan Dis1 Inanclar

Al cizgileri: Alindaki ¢izgilerin ¢ocuk sayisini belirttigine ina-
nilir. Alin1 boydan boya ¢izen diiz ¢izgiler dogup yasayacak ¢ocuklari,
yarim ¢izgilerse 6lecek ¢cocuklar: simgeler.

Avue ici kasinmasi: Sag avug kasininca para gelecegine, sol
avug kasininca para gidecegine inanilir.

Bayram giinii calismak: Bayram giinlerinde ¢alismanin haram
olduguna nanilir.

Bismillah ile yemege baslamayan doymaz: Yemege bismillah
ile baslamayanlarin doymayacaklarina manilir. Bismillah ile baslamak
yemege bereket getirir.

Biiyii: Dinyada her toplumda gozle goriilemeyecek giiclerin gizli
varliklarina bir sekilde inanilir. Bu inang Lazlarda da gu¢li bir sekilde
yaygindir. Biyu yapilirken ¢esitli katki maddeleri kullanilir. Bu mad-
deleri buytyu yapacak olan sahislar belirler. Toprak, yaprak, su, tas,
bir tutam sag¢, bez, mum, bal, seker gibi malzemelerin kullanildigi
bilinmektedir. K6tii bliytiniin yapilabilecegi gibi 1y1 biytiniin de yapil-
digina inanilir. Biiyli her ne ¢esit olursa olsun giinah olduguna inanil-
maktadir.

Biiyii bozmak: Bazi1 6nlemler alinarak yapilmis bir buytiniin et-
kisinin 6nlenecegine inanilan ¢esitli yontemlerdir.

Cenaze iistiine bicak koymak: Bazi cenazelerin sistig1 bilinir.
Normalde cenaze yikanmadan once tabuta konmaz. Olu evinde ilk
giini bir oda cenazeye ayrilir ve tizeri ortildikten sonra karninin s-
tiine bigak konarak bekletilir. Bigagin cenazenin sismesini engelleye-
cegine inanilir.

Cocuklarin iistiinden atlamak: Kigtik ¢ocuklarin tistiinden ge-
cilirse boyunun kisa kalacagina inanilir. Eger boyle bir sey yapilmissa
bozmak i¢in ¢ocugun Ustiinden geri atlanir.

Eller gobegin iizerinde baglamirsa: Eller gobek tizerinden bag-
lanip distinceye dalmak ugursuzluk ve kismetsizlik getirir.

Evin giris kapisinin esigine oturulmaz: Ugursuzluk sayilir. Sa-
dece o6lim zamanlarinda kalabalik olursa kapi esiginde oturulabilir.
Gunumuzde bile bir¢ok koy evlerinde kapi esiginde oturmak hos kar-
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silanmaz. Oliim zamani uzaktan ve yakindan gelenlerle normal olarak
ev tika basa dolar. Ev sahibi acili oldugundan kap1 esigine oturanlari
fark etmez bile. Normal zamanlarda bu durumun aciya gonderme
yaptigindan hos karsilanmaz.

Falcihk / Gem3Komilu: Fal bakmak, falcilik. Lazlar arasinda en
giiclit halk inanglarindan biridir. Kisi ¢aresiz kaldigi zaman ¢6ziim
olarak basvuracag biri falcidir. Bu falcilar giiniimtizde adim basi rast-
lanan falcilar gibi olmayip ancak (¢ bes koyde bir rastlanabilir insan-
lardir. Cogunlukla kadin olurlar ve bu isi para ile yaparlar. Ama ne-
dense bu 1s1 yapanlarin ermis biri oldugu veya deli oldugu kabul edilir.
Daha ¢ok 6nemli bir esya ya da para kaybedildiginde veya siddetli aile
i¢c1 gecimsizliklerde ¢oziim bulunamayinca falcilara bagvurulur. Ufak
tefek, basit isler i¢in falcilara gidilmez.

Gece aynaya bakmak: Gece aynaya bakanin kardesleri 6lecegi
sOylenir. Gereksiz ve zamansiz sislenip puslenmelerin 6ntine gegmek
i¢in soylendigi tahmin edilmektedir

Gece disarida isemek: Gece disarida iseyenler ptu skurnaz gale,
ptu skurnaz gale ( kurkudan uzak, korkudan uzak) diye t¢ kere tukiir-
mezlerse ¢arpilacagina inanilir.

Gece tirnak kesmek: Gece tirnak kesmenin ugursuzluk getire-
cegine inanilir. Eskiden yeterli aydinlatmanin yapilamadigi i¢in uygun
gorilmedigi tahmin edilmektedir. Clinkii tirnak keserken parcalar saga
sola si¢rayabiliyor.

Gokkusagi: Gokkusagina disini gosterenlerin dislerinin ¢urtye-
cegine inanilir. Cocuklar gokkusagina ¢ok 1lgi gosterirler ve mutlaka
birbirlerine haber verirler. Buytkler ¢cocuklara gokkusagina dislerini
gostermemelerini tembihler.

Giil cicegi: Gulun atilmasi ya da yapraklarina basilmasi gtinah
say1lir.

Giin batiminda uyumak ugursuzluktur: Giines batarken uyu-
mak ¢esitli ugursuzluklar getirir.

Giinler: Ginlerden Persembe aksami kutsal sayilip “cac¢xa
lumci” diye anilir. Persembe aksami olilerin ruhlarinin eve geldigine
tnanilir.

Ishik ¢almak: Islik calmanin seytani ¢agirdigina, seytan toplan-
digina manilir. Ishk ¢almanin saygisizlik ve avarelik simgesi oldu-
gundan boyle bir inang gelistirildigi tahmin edilmektedir. Islik ¢calman
yere melekler girmez. Ayrica gece 1slik calmak giinahtir.
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ki bayram aras: diigiin: Iki bayram arasinda yapilan dugiiniin
ugursuzluk getirecegine tnanilir.

Incir agacr: incir agacindan diisen kisinin 6mri kisa olur.

Insanm iizerinde dikis dikilmez. Kismeti baglanacagina ina-
nilir: Birinin tstiindeki sokugiint ya da kopan diigmesini dikmek i¢in
tzerindeki giyecek ¢ikarilmalidir. Cikarilmadan tizerinde dikilirse her
turlti kismetinin baglanacagina inanilir. Eger tizerinde dikilmesi zo-
runluysa kismetinin baglanmasin1 6nlemek i¢in agzina tahta pargasi,
bez, kalem, kibrit kutusu gibi kiigiik seyler sikistirilir.

Kadin: Sabah ilk kez bir kadinla karsilasmak ugursuzluk getirir.

Kayip bir seyi bulabilmek: Bu yontem tamamen ¢ocuklar tara-
findan uygulanan bir yontemdir. Seytan baglamak seklinde de soyle-
nir. Herhangi bir seyi kaybolup bulamayan ¢ocuk, kaybettigini sandigi
yerde bir tutam otu topraktan koparmadan eliyle birka¢ kez dolandir-
diktan sonra tistiine bir tas parcasi koyup aramaya koyulur. Boylelikle
seytan1 bagladigina ve kolay bulacagina manir. Eger kayip bulunursa
tas pargasi Uzerinden aliip otlar duzeltilir. Yok, eger kaybedilen bu-
lunamazsa otlarin diizeltilmesi kayba ugrayanin inisiyatifine kalmistir.

Kogi OKoru: Deyim ifadesi kelime anlamindan farklidir. Degerli
bir esyasi ya da parasi ¢alinanlar kaybettiklerini bulamayinca basvur-
duklart bir yontemdir. Komsularindan ve o6zellikle siiphelendikleri
kisilerden fasulye taneleri toplanir. Bu fasulyeler hirsizligi yapanin
kotulugu niyetine okunarak bir tas suyu birakilir. Fasulyeler sisip pat-
layinca hirsizlik yapan kisinin de fasulye gibi sisip hastalanacagina
inanilir. Buna hi¢ kimse miidahale edemez. Ancak yaptiran kisi isterse
buylyt ¢ozebilir ve adam eski sagligina kavusabilir.

Menkomu: Tam Tirkce karsilig1 dumanlama ya da dumana tutma
olabilir. Lazca nk’oma (duman) kelimesinden tiiremistir. Herhangi bir
seyden siddetli olarak korkan biri (domralu olayi), stirekli olarak o
korku anini iginde tasiyip normal duruma donemez. Bu durumlarda
nerede ve neden korktugu arastirilip korktugu yer bilindikten sonra
oradan mubhtelif c¢ali ¢irp1 toplanir. Bu ¢al1 ¢irptya hoca tarafindan
okutulup uifletilir. Daha sonra tizerinden okunmus su dolastirilip bu su
korkmus kisiye i¢irilir. Su igirilirken okunan ¢al1 ¢irp1 ateslenip kor-
kan kisinin Gsti bir battaniye ya da carsafla ortiilerek duman ytize ve
goze tutulur. Bu olay1 yaptiktan sonra kisinin normale donecegine
tnanilir.
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Mezan isaret etmek: Mezar parmakla gosterilmez. Eger par-
makla isaret edilirse, isaret eden parmagin ¢lriiyecegine inanilir.

Nazar-toli motalu: Lazlarda nazara inan¢ ¢ok yaygindir. Her seye,
her varliga nazar degecegine inanilip hep nazar bozulur ama daha ¢ok
giizelliklere nazar degecegine inanilir. Nazardan korunmaya sira ge-
lince en ¢ok kiiciik ¢ocuklar ve inekler nazardan korumaya calisilir.
Nazarlig1 olmayan inek ve ¢cocuga nerede ise hi¢ rastlanamaz diyebili-
riz. Nazara gelen birinin nazarini bozmak i¢in ¢esitli hocalik yontem-
ler vardir, onlar uygulanarak nazar bozmaya ¢alisilir.

Sac kesilmesi: Kesilen saclar agikta birakilmaz, mutlaka gomiil-
melidir. Agikta kalan saglar1 kuslarin yuva yapmada kullandigina ve
sa¢ sahibinin basi agriyacagina inanilir.

Sacak alti, lavabo ve banyoda isemek: Evin sacak altlarina, su
yalaklarina ve banyo yapilan yere iseyenlerin ¢arpildigina ve delirdi-
gine Ozellikle ¢ocuklar mandirilir. Bunu en 6nemli sebebi ev i¢inin ve
evin gevresinin temiz tutulabilmesidir. Ozellikle ¢ocuklarin her yerde
rahatlikla ¢is yapmalar1 bu sekilde onlenmistir. Temizlik amaciyla
yapilan bir uygulama oldugu tahmin edilmektedir. Ayni sekilde bii-
yuklerin de ¢evre temizligine dikkat etmeleri i¢in gece disarida olur
olmaz yerde ¢is edenlerin ¢arpilacagina inanilmaktadir.

Sag ve sol inanclari: Evden ¢ikarken sag ayak atmanin ugurlu
oldugu, sol ayak atmanin ugursuzluk getirecegine inanilir. Tuvalete
girerken sol ayakla girilip, ¢ikarken sag ayakla ¢ikilir. Gece yatarken
sag taraftan yatilip, sabah kalkarken de sag taraftan kalkilmasi ugur
say1lir.

Sobada suyun kaynamasi: Lazlarda genel olarak stirekli sicak
su bulundurulur. Bu 6zellikle kis aylarinda ¢ok daha 6nemlidir. Biitiin
temizlik islerinde sicak su kullanilir. Bunun i¢in sobanin tizerinde
devamli bakir bir giigtim bulundurulur. Kaynadik¢a tstiine su eklenir.
Eger su eklenmez ve siirekli kaynarsa komsularin zengin olacagina
inanilir.

Siipiirge ile birine vurmak: Eger birine ya da ¢ocuklara vurmak
gerekiyorsa stpurge ile vurulmamalidir. Stiptirge 1le dovilen kisinin
stiptirge gib1 kuruyacagina inanilir.

Toli opatxu / goz segirmesi: GOz segirmesinin kimi zaman se-
vingli bir haber getirecegine, kimi zaman da kot haber getirecegine
tnanilir.

Viicudu benli olanlarin sansli olduguna inanilir.
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Yemek: Yemege besmele ile baslanmalidir ve mutlaka sag elle
yenmelidir. Sol elle yemek yiyenler aksidir. Yemek tabagini iyice
temizleyenin ¢ocugu gilizel olurmus. Cocuklar tabaktaki yemeklerini
bitirmeleri i¢in 6zendirilir.

Hamilelik ve Cocuklarla ilgili inanclar

Bos besik sallanmaz: Cocuk olmayan evde bos besik sallamanin
eve ugursuzluk getirecegine anilir. Cocuk olan evlerde de besigin
bos olarak sallanmasi ¢ocugun karnini agritacagi ve ¢ocuga ugursuz-
luk getirecegine inanilir.

Hamilelik: Hamile kadin ciger yerse, dogacak ¢ocugun ytziinde
ya da viicudunun baska bir yerinde leke olacagina inanilir.

Logusa: Logusa kadmn ikindiden sonra disar1 ¢ikmaz. Sahipleni-
lip ¢arpilacagina manilir.

Bebek icin verilen yemek: Yeni dogan bebekler i¢in ¢evreye ve-
rilen yemekte, gelip gegici insanlar da yemege cagrilir. Eger gecen
insanlardan biri yemek yemeyip gozii kalirsa bebegin a¢ gozli ¢ocuk
olacagina inanilir. Ozelikle kadinlarin yemesine ¢ok dikkat edilir.

Ezan: Bebegin kulagina okunacak ezan, ¢evredeki yaslica, din-
dar ve aydin insanlara yaptirilir. Ciinkii bebegin ezan okuyanin huyu-
nu alacagina manilir.

Bebeklerin alti yikanan sular: Bebekler ¢is ya da kaka yaptikla-
rinda bir legen iginde altlar1 yikanir. Bu sular giindiiz evin ¢evresinde
ayak basilmayan yerlere ya da dogrudan ogfefela denen ¢opliiklere
dokular. Ama ikindiden sonra giin dogana kadar bu sular disar1 do-
kulmez. Bebegin ¢arpilacagina inanilir.

Bebek Bezleri: Bebeklerin yikanan bezi ikindiden sonra toplanir,
gece disarida birakilmaz. Bebegin sahiplenilip ¢arpilacagina inanilir.

Cocuklarin siit disleri: Cocuklarin ¢ekilen st disleri evin dami-
na ya da tavanina atilir. Cocuklar, kuslarin ¢ekilen disi gétirtip yerine
yeni dislerin gelecegine inandirilir.

Kikki ¢kim Kikki,
Ordo moxti ordo... gibi tekerlemeler soylenir.
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GELENEKLER

Evlilik Gelenekleri

Lazlarda evlilik olay1 ¢ogunlukla buytklerin inisiyatifinde olurdu.
Evlilik ¢agina gelen erkeklere ana babanin yani sira es dost kiz bakar-
di. Eger gengler yakin c¢evredense birbirlerini tanirlardi. Yok, eger
uzak koylerden olursa ¢ogunlukla eniste daveti denen nisandan 6nce
birbirini gorme sanslari olmazdi. Ancak gengler kendileri farkinda
olmadan c¢ogunlukla buytkler tarafindan izlenerek sinanirdi. Bu sina-
malarda kiz izlenmisse olumlu ve olumsuz yonleri erkek ve erkek
tarafina anlatilir, eger erkek izlenmisse ayni izlenimler kiz ve kiz tara-
fina anlatilirdi. Kizlarin bu sekilde 1zlenmesine “bozosi 03adu” denir-
di.

Bozosi o3adu: Evlenecek yasta ¢ocugu olanlar ister istemez ¢ev-
redeki geng kizlar i1zlerdi. Bu sekilde hareket edip oglunu evlendiren-
ler i¢in ayrica bozosi 03adu i1sine gerek kalmazdi. Ciinkti bunlar 6nce-
den 1zlenip huyu suyu hakkinda bilgi edinilmis kizlar olurdu. Hig ta-
ninmayan ve bilinmeyen kizlar ¢ocugun annesi ve ¢ok yakinlari tara-
findan mutlaka izlenir ondan sonra kizi istemeye karar verilirdi.
Bozosi 03adu i¢in imeceler, diginler, cenaze evleri veya misafirlige
gitmeler en uygun yerlerdi. Boyle zamanlarda bazen durumu fark eden
kizlar olurdu ve eger erkekte gonlii varsa hiinerlerini en 1y1 sekilde
gostermeye gayret ederlerdi.

Kiz istemek

Kiz istemenin de epeyi mesakkatli bir streci olurdu. Kiz istenmeden
once erkek tarafi yakinlari, kiz tarafi yakinlari ile temasa gecerdi. Kiz
tarafinin olumlu ya da olumsuz tavrina gore hareket edilirdi. Eger kiz
tarafi olumlu bakarsa 1s biraz daha kolay halledilirdi. Ama kiz tarafi-
nin olumsuzlugu durumunda erkek tarafi i¢in ¢ok zor olan ikna ¢aba-

342



lan stirect baslardi. Araya hatir1 sayili kisiler konurdu. Olmadi koyiin
ya da kasabanin iler1 gelenleri devreye konurdu. Oda olmasa kiz tara-
finin hatirindan ¢ikamayacag kisiler aranirdi. Yine de olmazsa artik
genelde bu isin pesi birakilirdi. Bazen de genelin disina ¢ikilip hallet-
me yoluna gidilirdi ki bu ayrica deginilmesi gereken kiz kacirma
olayidir.

Erkegin sans1 daha ¢ok yeri yurdu ve genis arazisine bagli olurdu.
Kiz tarafi en ¢ok, “arazisi var m1” anlamina gelen “ocagr kuguni”
diye sorardi. Eger yeri yurdu tamam ise de oyle kolayca is bitmezdi.
Bu sefer de delikanlinin soyu sopu, huyu suyu ve ahlaki arastirilirdi.
Her sey olumlu sonug verirse kiz tarafi erkek tarafina kizi isteyebilir-
ler haberini gonderirdi. Kiz tarafinin belirleyecegi uygun gtinde erkek
tarafi kiz1 istemeye giderdi. Bu randevular aksamdan sonra verilirdi.
Ne kadar her sey olurunda olsa da kiz tarafi ilk istemede evet demezdi.
Dustinmek i¢in zaman isterlerdi. Bu distinmek i¢in zaman isteme, 1sin
olacagini 1saret ederdi. Eger olmayacaksa kiz tarafi kesin ret cevabi
verirdi. Ilk istemeye gidilirken damat adaylar1 kesin gotiiriilmezdi.
Ancak 1sin bitecegi son istemede damat adayi1 yanlarina alinir fakat
yine dogrudan kizin evine gotiriilmezdi. (Bazen damat adayiin gittigi
de rivayet edilir) Damat aday1 eve yakin uygun bir yerde beklerdi.
Bazen de damat adaylari hi¢ goturtilmez buytikler isi bitirir damat
adayina mujde verilirdi.

Burada en hassas konu, kiz tarafi evet dedikten sonra hemen o
aksam 1si saglama almakti. Bu da erkek tarafinin kizin niifus ctizdanini
almasi 1le saglanirdi. Buna nufus Ko¢ani denirdi. Nufus kogani erkek
tarafindan alindiktan sonra silah atislar1 baslardi. Durumdan haberdar
olan komsular silah seslerini duyunca isin bittigini anlamis olurdu. Ve
asil zor giinler baslardi.

Gelagamu: Kelime olarak tam Turkge karsiligi yoktur. Kiz isteme
stirecinde baska birinin oglani ya da kiz1 kétiilemesine denir. Stiphesiz
bu bir gelenek degildir ama istisna sayilmayacak kadar bagvurulan bir
yontemdir. Daha heniiz s6z kesilmeden isteme siirecinde yapilir. Biri-
leri tarafindan gercek ya da ger¢ek olmasa da kizin ve erkegin s6zde
kot yanlart muhataplara soylenir. Bunu yapanlarin kim oldugu
hi¢bir zaman agik olarak soylenmese de kim olduklar1 tahmin edilir ve
genelde bu kisiler makbul sayilmaz. Kimileri bunlara aldirmasa da sirf
bu yuizden bazi evliliklerin gerceklesemedigi de soylenir.
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Eniste Daveti (Nisan)

Niifus ko¢am alindiktan sonra artik inceden inceye hazirliklar basla-
maktadir. Ilk yapilacak onemli is eniste davetidir (nisan). Bu isler her
iki tarafin kadinlar tarafindan organize edilip giin kesilirdi. Erkekler
sadece bilgi amagli haberdar edilirdi.

Eniste daveti adindan da anlasildig1 gibi kiz evinde yapilirdi. Ha-
zirliklara bir hafta 6ncesinden baslanip davet i¢in 6zgiin Laz yemekle-
r1 hazirlanirdi. Bu yemeklerin hazirlanmasinda komsu kadinlarin yar-
dimlari ¢ok dnemlidir. 150-200 kisinin yiyecegi yemegin hazirlanmasi
ve damak tadi verilmesi ¢ok mesakkatli bir 1stir. Bu isin idaresi genel-
de yasi biraz ilerlemis kadinlara verilirdi. Her kdyde ¢ok glizel yemek
yapabilen, davet ve diigiin yemegini organize edebilen kadin sayisi tig-
besi gegmezdi. Ki bu kadinlarin yemeklere verdikleri damak tadini
bilmeyen olmazdi. Bazilar1 ¢evre koylere de nam salmistir. Bu tip
kadinlardan biri boyle yemeklerin basina getirilirdi.

Yemek c¢esitlerinde sulu tencere yemekleri olmazdi. Etli pilav,
sade pilav, sutlag (sekersiz, siit tadinda), lahana sarma, Laz boregi,
baklava ve sekerleme olurdu. Lahana sarma isini genelde evlilik ¢a-
gindaki komsu kizlar1 yapardi.

Lazlarda haremlik-selamlik olay1 olmasa da gelen davetliler er-
kekler ayr1, kadinlar ayr odalara alinirdi.

OKotkogu / Bir Araya Getirme

Bu arada evlenecekler i¢in ¢ok 6énemli olan bir gelenekten s6z etmek
gerekir. Onceden de belirttigimiz gibi bu gengler ¢cogunlukla birbirle-
rini tanimaz, butyiiklerinin referanslaria giivenirlerdi. Bu eniste daveti
ayni zamanda 1ki gencin birbirini ilk gorecegi zamandi. Davet boyun-
ca gelin ve damadin birlikte olacagi bir oda ayrilirdi. Bu odada kiz ve
erkegin ¢ok yakini olan birka¢ kisi gelin ve damada refakat ederdi.
Yalniz bu kisiler refakat etmeden once, aksamin erken saatlerinde
damat ve gelini yanlarinda hi¢ kimse olmadan bu odada bir araya geti-
rip birbirlerini biraz olsun tanimalarina firsat verirlerdi. Lazlarda gelin
ve damadi ilk defa bir araya getirme olaymna “oKotkogu” (okotkogu)
denir. Okotkocu kelimesi Lazcada, bir araya atmak, bir araya koymak
anlaminda kullanilan bir fiilldir. Eger insanlar ya da canlilar i¢in kolla-
niliyorsa, bir araya getirip bas basa birakmak anlamini verir.
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Kendilerini ilk defa o an goriip taniyacak gengler i¢in oKotkogu
an1 ¢ok onemlidir. Bu gelenek mutlaka yerine getirilirdi. Bir-iki saatlik
strede kendileri ile 1lgili merak ettikleri hususlar karsilikli konusulup
bir 6n tanisma olduktan sonra iki tarafin da ¢ok yakini olan 5-6 kisi
gelin odasina almirdi. Artik bundan sonra gelin, gelinligini yapmaya
baslardi. Ilk adim olarak damat ve damat tarafi ile konusmaz, onlarin
sorularina yanit vermezdi. Ne kadar dil dokseler para etmezdi. Gelin
biraz da kendini naza ¢ekerdi.

Davet evinde kurulan sofralara once erkek tarafi misafirler ye-
mege alimirdi. Kiz tarafina yemek sirasi ancak misafirler bittikten
sonra gelirdi. (Misafir erkek tarafidir, zira kiz tarafi digiinde misafir
olur) Sofralar gruplar halinde 5-6 kez kurulurdu. Buytklerin yemek is1
bittikten sonra biitiin ¢ocuklar toplanip, ¢ocuklar i¢in ayrica sofra
kurulurdu. Cocuklar boyle bir gelenegi bildiklerinden 1israr edilse de
buytklerle yemege oturmazlardi. Biyiikler doymasalar bile kararindan
cok yemeye utanirdi ama ¢ocuklar boyle bir sinirlamay1 hi¢ bilmezler-
di. Bu anlar boyle gecelerde ¢ocuklar i¢in hi¢ kagirilmayacak anlardi.

Yemek olayimnin asil pif noktast misafir (erkek tarafi) sofralarin-
da olurdu. Her yemek bitiminde kiz tarafindan bir kisi bos tepsi ile
masada dolasir yemek yiyenlerden para toplardi. Erkek tarafindan
herkes hazirlikl1 giderdi. Sofraya oturup tepsiye para koymayan ol-
mazdi. Boyle bir mecburiyet olmasa da siki bir gelenekti. Orada top-
lanan para davet masraflarini fazlasiyla asardi.

Asil zor sofra eniste sofrasiydi. Eniste tarafindan agir toplar enis-
te sofrasina otururdu. Eniste sofraya ¢agrilip eslik ettirilirdi. Bu sofra-
da agir toplar oldugundan parada da agirlik olurdu. Zor olmasinin
sebebi paradaki agirlik degildi. Bu bilakis ev sahibinin isine gelirdi
ama eniste sofrasinin agir toplar1 yemek bitince kalkmazlar, baska
ekstralar da isterlerdi. Iste bu istekler kiz tarafini epeyi terletirdi. Bun-
lar kim1 zaman birkag tepsi baklava, bir tepsi sekerleme seklinde olsa
da, bu isin asil gelenegi tavuk ya da horoz (canh, giderken gotuiriiliir-
dii) istemekti. Eger ev sahibinde tavuk yoksa komsulardan temin edi-
lirdi. Tavuk ya da horoz sozii alindi m1 sofradan kalkilirdi. Bazen bu
durumlarda ufak danalar istendigi de rivayet edilir.

Davetlerde kiz tarafindan herhangi bir hediye alinmazd.

Yemek isleri bir kag saatte ancak biterdi. Yemekten sonra saatler
epeyi ilerlediginden artik tulum siserdi. Eger hava yagmurlu ya da
mevsim soguksa evin en buylk alani horon i¢in bosaltilirdi. Eger
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mevsim yazsa horon i¢in bahge tercih edilirdi. Artik bundan sonra
eglence baslardi. Laz dugunlerinde horon erkekler tarafindan oynanir,
kadinlar seyrederdi. Tabi bu kadinlar horon oynamazdi gibi algilan-
mamalidir. Hem kizlarin ayrica oynadigi kiz horonu var, hem erkek-
lerle karisik da oynarlar. Bizim soziini ettigimiz duginlerdir. Boyle
gecelerde ancak horoncularm ¢agrisi ile gelin-damat horona istirak
eder. Bu ¢agrilar kaynanaya da yapilirdi. Bunun disinda Laz dugiinle-
rinde erkekler horon oynardi ve horon sabaha kadar araliksiz stirerdi.

Bu arada 6nemli bir konuyu da atlamamak gerekir. Bu hem eniste
daveti ve hem digunler i¢in gecerlidir. Kadin ve erkeklerin ayr1 oda-
larda toplandigini belirtmistik. Aslinda sadece kadin ve erkek olmayip
yashilar ve gencler de ayr1 odalarda olurdu. Yani yash kadinlar, yash
erkekler ve geng kizlar, gen¢ erkekler hep ayr1 ayr1 odalarda olurdu.
Bunun en onemli sebebi gencglerin yaslilarin yaninda rahat hareket
edememesidir. Yaslilar genelde yaptiklar1 koyu sohbetin disinda ara
sira dayanamay1p horonun i¢ine daldiklar1 da olurdu. Boyle durumlar-
da horona giren yasliya horoncular ¢ok saygi duyardi. Horona komut
veren kisi tulumcuya ritim degisikligi komutunu vererek gelen kisi
onurlandirilirdi. Yash kist on-on bes dakika kadar oynadiktan sonra
horonu genclere birakip alkislar i¢inde ayrilirdi. Yaslilar genelde koy-
le ilgili sorunlar, memleket meseleleri ve avcilik maceralar tizerine
koyu sohbetler ederdi. Dugiinde sabahlamayip gece yarisi evlerine
donerlerdi. Sabahlamak genglerin isiydi.

Ayri odalarda olan kizlar erkek horonunu izledikleri gibi kendi
aralarinda da kiz oyunlar1 oynarlardi. Kizlarin oynadigi “kiz mendil”
adinda bir oyun vardi, genelde bu oyun oynanirdi. Hatirladigim kada-
rniyla “kiz mendil, mendili mendil / kiz mendil, mendili mendil /
oyal da mendil” gibi sozleri vardi. Bu oyun geng kizlarin oyunuydu.
Bazen erkeklerin de bu oyunu seyretmesi ayip sayilmazdi.

Horon disinda baska oyunlar da olurdu. Bunlardan en yaygin ola-
rak bilinen “kamg¢i oyunu” dur. Bu oyun gecenin ¢ok gec¢ saatlerinde
sabaha yakin bir zamanda oynanirdi. Oturularak oynanan bir oyun
oldugu i¢in horon yorgunlugundan sora olurdu. Kamg¢1 oyunu iki taraf
arasinda oynanan bir oyundur. Taraflar sekizer-onar kisi olabiliyor.
Tamamen geng¢ oyunu olup ¢ok ge¢ oynandigl i¢in eger o saate kadar
diginde kalan yasli varsa ancak seyrederdi. Kiz ve erkeklerin karsi-
likl1 oynayabilecegi gibi, kiz erkek karisik olarak da oynanirdi. Asil
cekisme kizlar ve erkekler karsilikl rakip olunca olurdu. Bazen de kiz
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tarafi ve erkek tarafi olarak da rakip olunabiliyordu. Bu oyuna gelin ve
damat mutlaka istirak eder ve birbirine rakip olurdu. Kimi zaman 6yle
kamg¢1 oyunlar1 olurdu ki diigiinden sonra bir hafta konusulurdu.

Kamg¢1 oyunu: Oyunun kurali adindan da anlasilacagi gibi resmen
dayaktir. Kamg1, bezden ya da carsaftan sa¢ orgii seklinde ortilerek
yapilan ¢ok sert bir dayak alettir. Oyuna baslarken carsaf istenip o an
ortlir. Oyunun puf noktasi, avug i¢cinde saklanan fasulye tanesi, diigme
ya da bozuk para gibi yumruk seklinde sikilmis herhangi bir seyi hangi
avucta oldugunu bulmaktir. Beser kistyse on avucun, onar kisiyse yirmi
avucun birinde o saklanan seyi bulmak hi¢ de kolay olmaz. Once taraf-
lar kacar kisi 1se karsilikli yiz ytze gelecek sekilde sandalyelere oturur-
lar. 1ki taraf arasindaki mesafe en fazla 1 metre kadar olur. Sonra taraf-
lar arasinda kam¢1 m1 digme mi kurasi ¢ekilir, kamg¢i ¢ikan taraf kamgi-
y1 alir. Digme ¢ikan taraf oturdugu yerden arkasina donmeden ellerini
arkasina gotiriip avuglarin bir tanesine digmeyi koyduktan sonra ta-
mam komutu ile herkes kapali avucunu dizinin Ustiine koyar. Karsi
taraftan sadece bir kisi (bu kisiler sira ile her seferinde degisir) rakiple-
rin dizinin Gstiindeki avuglara bos dolu diyerek diigmeyi bulmaya cali-
sir. Bos denen avug agilir eger bossa ayni yontemle digme bulmaya
devam edilir. Digmey1 bulursa ya da dolu olduguna eminse, kapali olan
avuctan direkt ver diye isteyebilir. Diigmeyi bulursa ekip dayaktan kur-
tuldugu gibi diigmeyi de alir ve aym yontemle eller arkaya gotirtlerek
digme avuglarin birine birakilir. Bu sefer karsi taraftan biri digmeyi
bulmaya calisir. Bulursa alacagi gibi bulamazsa avuglar agilip uzatilir ve
kamgilar alabildigine hizla vurulur.

Bu oyunda cani yanip aglayan kizlar ¢ok olur. Cinkii kamgiy1
vurmanin bir 6l¢tisii yoktur. Erkekler hele ki kizlar i¢lerini de yakmissa
artik Allah ne verdiyse hi¢ acimazlardi. Yalmz gelin ve damat incitil-
mez, onlara hizli vurmak ay1ip sayilirdi.

Burada eger yakalanabilirse ¢ok ince bir pif noktasi var. Taraflarin
icinde diigme ya da fasulye tanesinin kimde oldugu bilinmez. Sadece
kimin avucundaysa o bilir. Eller arkaya gottrtildigiinden kimse tarafin-
dan gortlemez ve dogal olarak ekibin ig¢indekiler de bilemez. Yalniz
avucu dolu olan digerleri kadar rahat olamayacagi i¢in dikkat edilirse
gozlerinden, bakisindan ve ytiiz ifadesinden kendini ele verebilir.

Kamg¢1 oyununun sabahin erken saatlerinde sona ermesi ile eniste
daveti de bitmis olur. Kamg¢i ile kabarip sisen ellerin acisi ti¢ bes gin
gecmezdi.
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Eniste davetinden sonra artik nisanlilik dénemi baslardi. Nisanlilik
donemi ne kadar mesru sayilsa da yine gencler kolay kolay serbestce bir
araya gelemezlerdi. Gelinin damat evine gelmesi ¢cok hos karsilanirdi
ama damadin gelin evine gitmesi hos karsilanmasi bir yana ¢yle kolay
becerilecek 1s degildi. Ancak kizin babasindan alinacak izinle olurdu bu
15. Eger baba yoksa agabey ya da biiytik kardesin rizasiyla damat gelebi-
lirdi. Eger kardesler de yoksa, eh o zaman biraz kolaylasirdi. Ayrica
damat oyle tek basma ¢ikip ben geldim diye kizin evine gitmek degil
kapisindan gegemezdi. Ancak babadan izin alinarak kiz kardesi, yenge-
s1, komsu kizlar1 ve annesi gibi kadin grubundan olusan bir ekiple gide-
bilirdi. Burada kaynananin fikri hi¢ sorulmaz. Ciinkii btiin kaynanalar
damatlarini ¢ok sever ondan yana olur. Damat eve gelecegi zaman nere-
de 1se eniste davetinin yaris1 kadar hazirlik olur. Baklava, borek, seker-
leme, kavrulmus findik, kaymak, peynir tavalama damadin bas yemek-
leridir. Damat giderken ceketinin ceplerine sekerleme (Lazlarda bu
sekerleme olay1 ¢ok farklidir, bilinen sekerlemelere benzemez. Malze-
mesi un, tereyagi ve sekerdir. Yumruk buytklugiinde tsti hafif konik,
oval bir sekli vardir. Sadece damatlar i¢in 6zel yapilir) ve kavrulmus
findik konur, bir kism1 da bohg¢aya baglanip yaninda verilir. Eger kay-
nana damadin evine gidecekse, bir tepsi baklava ve bir tepsi sekerleme
ile gider. Lazlarda damada ¢ok asir1 deger verilir. Hatta Lazlara kiz
verme, Lazlardan kiz al derler. Iste biitiin bu abartilarin altinda kaynana
vardir. Ug bes yil kadar bir siirede damat hi¢ eskimez ve hep iltifat go-
rir. Evin en glzel kosesi, en glizel odasi, en gilizel yatak yorgan onun-
dur. En giizel yemekler onundur. Kavrulmus findik ve sekerleme onun-
dur. Bu ytzdendir ki evin erkek tayfasi damadi pek sevmez. Onun i¢in
nisanlilik doneminde damatlar elini kolunu sallayarak rahat bir sekilde
kiz evine gidemezler. Fakat kaynanalar bunun da ¢6ziimiini bulurlar.
Bu ¢6ziimiin ad1 Lazcada “sica metkobinu” dur. Gizli yontem. Baba ve
kardeslerden gizli olarak yapilan bulusturmadir bu. Ve bu yontemde
yakalanma riski de yuksektir. Baba ve evdeki erkeklerin evde olmadigi
zamana denk getirilir. Fakat yine de babanin ne zaman eve gelecegi hig¢
belli olmaz. Bu durumlarda ¢ok sayida damadin pencereden atladigi
rivayet edilir.

Damatlarla 1lgili gtinimiize kadar gelmis destanlar vardir. Onlar-
dan birine bakarsak yazilanlarin abart1 olmadigini gortiriiz.
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Sicalepesi Destam

Lazistaniz var gigunan ¢kar nosi
Sicaz ko¢i oxoyi gamakosi

Var gacasi goykta gek¢asen kusi
Elogliren gickitaz dadi ¢kimi

Oxoyizti var gelosonz ar kuzi
Sica yado konoxedunan purzi
Var ikitxenen paxali do ucuzi
Veresiya kortasi dadi ¢kimi

Badi elaxedas kerengi xoraz
Sica tusa buregiz komuxedas
Nogamisa ar §ormaz konoxedas
Ixosaraz kayi usons dadi ¢kimi

Hasopete moboga do sicaz ¢i
Megomskunan mskeyisi biga egi
Var yanguyi hemuz boz ona megi
Sadrazami sartuy1 dadi ¢kimi

Damatlarin Destami

Lazistanda hi¢ yoktur aklmiz

Ne varsa damada yedirip evi stiptrdiiniiz
Yediremeyince basar tekmeyi gorirsiiniiz
Eloglu derler bilesin teyzecigim

Evinizde bir kasik bile yok

Durulur mu damadin tstiine o kadar ¢ok
Ucuzu pahaliy1 soran da yok

Veresiye var diye teyzecigim

Ihtiyar oturup kuru ekmek yesin
Damat sicak boregin basina gegsin
Gelin bir delikten gozlesin
Hosuna da gidiyor teyzecigim
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Boylelikle kazancimi damada yedir
Dayak yakisir hepinize bire bir
Yetmedi mi ona kizini verdigin
Sadrazam degildi ki be teyzecigim

Not: Bu destan Arhavili Nuri Dudusi tarafindan yazilmistir. Kendisi birinci diinya
savasinda geng yasta olmiistiir. (Tiirkcelestiren: Kdmil Aksoylu) Destanin tamami
edebiyat boliimiindedir.

Diigiin

Dugiine kadar gecen strede karsilikli yapilan ziyaretlerde evlenecek
ciftlerin yan sira her iki aile de birbirini tanima olanagi bulur. Nisanli-
lik stiresi genelde alt1 ay ile bir-iki y1l arasinda degisir. Cok istisna
olarak ti¢ bes yil strdurenler de olmustur. Bu durum ¢esitli nedenlerle
ortaya ¢ikabilir. K¢tk yaslarda yapilan s6z kesme ve nisanlara ya da
iki taraf arasinda gelisen beklenmedik olaylara baglanabilir.

Bu konuda Lazlarda asil olan, nisanliliktan donmemektir. Nisanli
ayriliklar ozellikle kizlar i¢in hayirli karsilanmaz ve geleneklere uy-
maz. Herhangi bir olumsuz durumda biuyiikler araya girerek gencgler
bahtina razi1 edilir. Ancak bu durum soyle izah edilebilir. Toplumsal
yapiya bakildiginda sonugta Lazlar da kaderci bir toplumdur. Elbette
ki bu kaderciligin Lazlarin tim yasam alanlarina yayildigini soyleye-
meyiz. Ancak erken gelen 6lumler, kazalar, gurbet ve sevda ¢cekmek
gibi sira disi olaylar alm yazisina baglanir. Evlilikte de kader-kismet
anlayis1 egemendir. Cogunlukla birbirini tanimadan evlilik yoluna
cikan gencler kismetlerine raz1 olurlar. Bu durumlar1 dogrulayan gii-
nimitize kadar gelmis cesitli ezgilere rastlamaktayiz. Geng¢ bir kadinin
yureginden geldigi rivayet edilen su ezgiye kulak verdigimizde kadere
boyun egmenin sesini duyabiliriz.

Kvaz gebdgana gyoxedun / Uga ren baxti ¢kimi.
Tasa bassam izim kaliyor / Karadir benim bahtim.

Ya da heniiz evlilik ¢aglarinda olan geng¢ kizlarin tarla kazima

imecesinde (nodey1) soyledikleri tirkiilerdeki gelecekle ilgili kaygila-
rina bakalim.
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Pxackat bozope pxackat
Lazut magananoren
Ingiri do pur¢uma

Tiz emagananoren

Kelime karsihgi olarak cevirisi
Kaziyalim kizlar kaziyalim
Misirimiz olacak

Ingiri ve pur¢gima

Basimizdan ¢ikacak

Ingiri ve purguma ikisi de Lazona’da meyve vermeyen, hicbir ise
yaramayan ve sahipsiz yerlerde kendi kendine biten bitkilerdir. Bu
dortlikte kizlar gelecekle ilgili kaygilarim ortaya koymaktadir. Zira
Lazlarda “in¢iri do purcuma tiz kogemacanu” (ingiri ve purguma
basimda bitti/¢ikti gibi) bir deyimdir ve basimdan ¢ok seyler gelip
gectl anlaminda kullanilir. Kizlar tiirkiilerinde bunlara hazir olduklari-
n1 belirtmektedirler.

Bu tiir rahatsizliklar ne kadar hat sathada olsa da diugiin hazirlik-
lar1 tam yapilip gorkemli bir diigiinle rahatsizliklarin asilmasi saglanir.

Dugiinde de eniste daveti gibi Gi¢ bes giin dnceden hazirliklar bas-
lar. Dugiin hazirliklar1 tamamen erkek tarafinindir. Yemek hazirliklari
yine koyln en 1y1 yemek yapan kadinlardan biri tarafindan yurttiltr
ve eniste davetinde yapilan yemeklerin aynis1 yardimlagsma usuli ile
diginde de yapilir.

Dugiinden bir 1ki giin 6nce kina gecesi olarak bilinen gelenek
Lazlarda “Canda” adiyla yapilir. Canda ¢agr1 ya da davet anlaminda-
dir. Gelinin baba evine veda gecesidir. Damat ¢agrildig: i¢in adini
oradan alarak “canda” denir. Bu geceye erkekler katilmaz. Her iki
tarafin kadinlar katilsa da agirlik kiz tarafinin katiliminda olur.

(andadan bir iki giin sonra yapilan diigin kizin artik baba evin-
den tam ¢ikmasidir. Bu yiizden olacak ki, kiz1 baba evinden ¢ikarmak
bir hayli gigtiir. Eskiden gelinin ata bindirildigi rivayet edilir. Ata
bindirilse de, aragla alinsa da, gelinin evden ¢ikisi zor oldugu gibi
koyden ¢ikarilmasi da ¢ok zordu. Evden c¢ikarken direnen gelinin er-
kek kardeslerini ikna etmeye sadece dil dokmek yetmiyordu. Eger
erkek kardesler cocuk degilse buiytk kii¢tik ya da kag tane olacag fark
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etmezdi, hepsinin ikna edilmesi gerekirdi. Bu iknainm ucu paraya
dayandigindan damatlar i¢in artik kesenin agzini agma zamanidir.

Dugune hazzrllk (F otograf: Hakan Sen)

Damat hem kesenin agzini agcarak hem de bin bir ikna yolu ile ge-
lint evden ¢ikarmay1 basarsa da yine is bu kadari ile bitmezdi. Koytn
gengleri yol keserlerdi. Bu yol kesme engeli koy sinirlart disina ¢ikana
kadar en az l¢ bes yerde damadin karsisina ¢ikardi. Bu gelenekler
gencler i¢gin bir yandan eglence olurken, gelenegin asil 6nemli yan,
genglerin koylerindeki kizi alip gidene ¢esitli engeller ¢ikarip zorluk-
lar1 sembolize etmesidir. Genelde zarf i¢cine konan para ya da bir tepsi
baklava ve sekerlemelerle bu zorluklar asilirdi.

Artik kizin koytnden ¢ikildiktan sonra mesafe ne kadar uzak olsa
da digin evine gidene kadar hi¢bir engel ¢ikmazdi. Ancak digin
evine gelinin girmesi i1sin en zor tarafiydi. Buradaki direnme gelin
tarafindan yapilirdi. Gelinin bu direnmesine Lazlarda “triki mebazgu”
(ayak diremek) denirdi. Bazen ayak diremek olayinin saatlerce suirdii-
gu rivayet edilmektedir. Gelini ikna etmek daha ¢ok damadin annesi
ve babasina diiserdi. Olmadi, eger varsa damadin dedesi de getirilirdi.
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Bu olay digiin evine 300-500 metre kala baslatilip, ilk direnmeler on-
on bes dakikalarla atlatilsa da, 40-50 metre kala gelin tam bir diren-
meye girerdi. Burada gelin, damadi, damadin annesini, babasini ve
damadin tiim yakinlarin1 geri donmekle tehdit ederdi. Buradaki pazar-
lik geline 1y1 bakilacagy, is yaptirilmayacagi, kus siitti ile beslenecegi
yonde yapilsa da sonug¢ yine paraya dayanip bu sefer damadin annesi
ve babasi kesenin agzini agmaya mecbur edilirdi. Hatta biiyiik babalar
ve buyiik anneler (nandidi do papuli) devreye girer kesenin agzi daha
da genisletilirdi. Turlt glivenceler verilip pazarliklardan sonra is tathi-
ya baglanip geline adim attirmak i¢in besi birlikler, altin liralar, hasir-
lar ve burma bilezikler takilip gelin evin bahgesine getirilirdi. Evin
bahgesinde bu olay1 kutlamak i¢in bekleyenler muhtesem bir gosteri
ile karsilasirlardi. Bu gosteriden karli ¢ikanlar tabi ki ¢ocuklar olurdu.
Dugiinlerde ¢ocuklar igin bu anlar kagirilacak gibi degildi. Onceden
damadin babasi taratindan hazirlanan bir torba dolusu bozuk paralar,
gelinin bahg¢eden eve girisine kadar her adimda avug¢ avug Uzerine
serpilirdi. Cocuklar aksamin karanliginda luksi denen gaz lambalari-
nin 15181nda yar1 karanlik bahgede karinca gibi yerde dort ayak dolasip
bozuk paralar1 toplamaya ¢alisirlardi.

Artik butiin engeller asilmis olup gelin rahatlikla evine alinabilir-
di. Gelinin eve girerken ilk adimini sag ayakla atarak girmesinin ugur
getirecegine inanilirdi.

Gelin, eniste davetinde oldugu gibi damatla birlikte ayr1 bir oda-
da dinlenmeye alinip yakin arkadaslari refakat ederdi.

Davetliler geng¢ kizlar, geng erkekler, yash kadinlar ve yasli er-
kekler olarak ayr1 odalarda agirlanirdi. Kiz tarafindan ¢ok yasli olanlar
uzak oldugu i¢in diugiine gelmeseler de, erkek tarafin yaslilar1 digine
tesrif ederlerdi. Dugtinde oncelikle uzaktan gelen kiz tarafinin misafir-
leri yemege alinirdi. Daha sonra yakin ¢evreden gelen erkek tarafina
sofralar kurulup yedirildikten sonra en son c¢ocuklara 6zel sofralar
kurulurdu. Dugtin yemeginde kiz tarafindan gelenler yemekten sonra
erkek tarafindan birinin dolastiracagi bos tepsiye para koyardi. Erkek
tarafi bu gelenegi eniste davetinde yerine getirmis oldugundan digiin-
lerde yemege para koymazlardi.

Dugiin evinde yemek, igmek ve eglencede sinir olmazdi. Bunla-
rin yani sira bazi digiinlerde kumar masalarinin kuruldugu da rivayet
edilir. (Bu konuda geleneksellik ya da herhangi bir kural yoktur, bazi
ozel misafirlerin 6zel 1stekler seklinde algilanmalidir)
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Dugiin eglenceleri de eniste daveti eglencelerinin aynisidir. Ho-
ron, kizlarin oyunu kiz mendil ve sabaha kars1 oynanan kamg¢i oyunu
baslica eglencelerdir. Kamg¢1 oyunundan sonra sabahin erken saatle-
rinde diiglin sona erer.

Yalniz burada 6nemli bir ayrintiya deginecegiz. Bu gelenek
Lazona’nin her yoresinde olmadigi i¢in énemli bir ayrint1 olarak yazi-
nin sonuna almay1 uygun gorditk. Hem dugiinlerde hem de eniste da-
vetlerinde oynanan horonlardan farkli bir horon sekli daha vardir.
Yoreye ait bitiin horon oyunlari normal olarak tulum esliginde oyna-
nir. Ilerleyen saatlerde ya da sabaha birkag saat kala “Vahahay™ denen
eniste baglama (sica mekoru) oyununa baslanir. Bu oyun diger horon-
lara gore daha agir ve yavas oynanir. Yine tulum ya da kemence, her
ikisi ile de oynanabilen bu oyuna gecenin ge¢ saatine ve yorgunluguna
uygun olarak agir figiirlerle ge¢is yapilir. Gegis oyunu bitiin yorede
taninan Cilveloy Nanayda ile yapilir. Buraya kadar oynanan tiim
oyunlar biitiin yorede bilinip taninsa da, sica mekoru (damat baglama)
gelenegini bitiin Lazona bilmez. Sadece Arkabi yoresi gelenegi olup
dogu Lazlari tarafindan bilinir. Batida Ardesen, Camlihemsin ve Pazar
bu gelenegi bilmez.

Cilvoloy Nanayda oyunundan sonra yavas yavas agirlasan figtir-
ler “vahahay” oyununun bir boliimiinde tamamen durma noktasina
gelir. Sica mekoru (damat baglama) sadece sozlerle ifade edilen ve
vahahay grup nakaratlar1 ile devam eden bir oyundur. Yoksa fiilen
baglama diye bir girisim olmaz.

Bu gelenegin sebebini arastirdigimizda elbette ki mantikli bir da-
yanagi olmasa da kiz tarafinin agirhigi ortaya ¢ikiyor. Baglama oyunu-
nu kiz tarafindan se¢ilen birinin yonettigi soylenir. Eniste davetinden
diugine kadar gecen siire i¢in damadin kiza zarar vermemesi temenni-
leri ile yapildigi rivayet edilir.

Damat baglama aninda soylenen sozler tamamen dogaclamadir.
Belli bir s6zleri olmamakla birlikte geleneksel sozler kullanilabilir. Bu
oyun normal horonu komut edenlere birakilmaz. Damat baglama oyu-
nunda dogag¢lama sozlerde ustalasmis oyuncular vardir genelde bu isi
onlar yapar. Oyuna doga¢lama sozlerle damat ve gelin ¢agrilir. Bir
stire damat ve geline dogaclama sozlerle ovgiiler dizilir. Bu sozlere
horondakiler tarafindan siirekli alkisla tempo tutulur. Oyunun bir bo-
limiinde biitiin oyuncular sozciintin verecegi komutla yere ¢omelirler.
Sadece gelin ve damat ayakta kalir. iste damat baglama olay1 budur.
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Bir siire sonra yine dogaclama sozlerle “e damtire damtire” (e kayna-
na, kaynana) diye kaynana oyuna ¢agrilir. Kaynananin oyuna girmesi
buytk alkis alir. Ciink(i kaynana bu final oyunda kalanlara ipek men-
dil ¢ikarip hepsinin basina orter. Ardindan biitiin oynayanlara birer
tane Laz sekerlemesi verilir, ceplerine kavrulmus findiklar konur.
Boylece kaynananin da oyuna girmesi saglandiktan bir siire sonra
oyun sona erip sabaha karsi kamg¢1 oyununa gegilir. Sabah aydinligi ile
digin sona erer.

Sica Mekoru (damat baglama) Vahahay

Ce bigepe / E usaklar

Vahahay

Hesso hasso / Soyle boyle
Vahahay

Ma mu pare / Ben ne edecegum
Vahahay

Kay1 niyucit / Eyi dinleyun
Vahahay

Ha31 ha3i/ Simdi simdi
Vahahay

Mu gi3vaten / Ne diyecegum
Vahahay

Irik xolo / Hep beraber
Vahahay

Zori tkvit do/ Sesli soyleyin de
Vahahay

Kayi ognan / Iyi duysunlar
Vahahay

Dadebek ti / Teyzeler de
Vahahay

Kayi ognan / Iyi duysunlar
Vahahay

Sica ¢kuni / Damadimiz
Vahahay

Soren soydu / Nerede, nereye gitti
Vahahay

Soren sica/ Damat nerede
Vahahay

355



356

Gondunuri / Kayip midur

Vahahay

Vassa soti / Yoksa sakin
Vahahay

Memixires / Kagirmasinlar
Vahahay

Sortu soren / Nerde, nerede
Vahahay

Ma mu pare / Ben ne edecegum
Vahahay

So bidare / Nereye gidecegum
Vahahay

Ce bigepe / E usaklar
Vahahay

Vas megirdat / Sakin bikmayin
Vahahay
Hasso hasso / Boyle boyle

Vahahay

Tanutasa / Sabaha kadar
Vahahay

Bortaten ¢ku / Buradayiz biz
Vahahay

Ha3i1 sica / Simdi damadi
Vahahay

Moyonanen / Getirecekler
Vahahay

Aha mulun / Aha geliyor
Vahahay

Kagamaxtu / Cikiverdi
Vahahay

Komomyones / Getirdiler
Vahahay

Kay1 niyucit / Eyi dinleyun
Vahahay

Ce bigepe / E usaklar
vahahay

Ma mu pare / Ben ne edeyim
Vahahay



Vasa soti/ Aman sakin

Vahahay

Tol matasen / Nazar degmesun
Vahahay

Tamo tamo / Yavas yavas
Vahahay

Gebengaten / Cokeceguz
Vahahay

Kogebancat / Coktiverelum
Vahahay

Kay1 niyucit / Eyi dinleyun
Vahahay

Heso zoyi / Oyle sesli
Vahahay

Irk xolo / Hepunuz
Vahahay

Zoyi zoy1/ Sesli sesli
Vahahay

Dimgorit do / Bagirun da
Vahahay

Irik ognaz / Herkes duysun
Vahahay

(e damtire / E kaynana
Vahahay

Sore sore / Nerde nerde
Vahahay

Sica skani / Damaduni
Vahahay

Kamabodginit / Diktuk ayaga
Vahahay

Vasa soti / Aman sakin
Vahahay

Toli matas / Nazar deger
Vahahay

Masalla tkvit / Masalah deyun
Vahahay

Suphanella / Suphanelleh
Vahahay
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Nazari ti / Nazari da
Vahahay

Kokobuxfat / Bozalum
Vahahay

Ce bigepe / E usaklar
Vahahay

Hey tkvit / Hey deyun
Heyyy / Heyyy

Haya minoren tkvit / Bu kimdir sdyleyin
Siicaa / Damaaat
Melondo / Karsisinda
Nogamisa / Gelin

(Ce damtire / E kaynana

Vahahay

Ma mu pare / Ben ne edeyim
Vahahay

So bidare / Nereye gideyim
Vahahay

Ha31 ha3i/ Simdi simdi
Vahahay

Kay niyuci / Iyi dinle
Vahahay

Sica skaniz / Damadina
Vahahay

Ar baxgisi / Bir bahsis
Vahahay

Komugi do / Getiriver
Vahahay

Ar mendili / Bir mendil
Vahahay

Tiz koyotfi / Basina ort
Vahahay

Konamskfanas / Yakisiversin
Vahahay

Vasa soti / Sakin ola
Vahahay

Vagigun do / Yoktur deme
Vahahay



Hem rezili / Hem rezil
Vahahay

Hem kafaze / Hem kepaze
Vahahay

Dok3opxare / Edecegum
Vahahay

Ce bigepe / E usaklar
Vahahay

Ma mu pare / Ne edeyim
Vahahay

Haya mi dgin / Bu kim duran
Sicaaa / Damaaat

Yani musiz / Yanindaki
Nogamisaaa / Gelin
Melendoni / Karsisinda
Damtireee / Kaynanaaa
Tamo tamo / Yavas yavas
Vahahay

Dotanu do / Sabah oldu
Vahahay

Domackindez / Yorulduk da
Vahahay

Ce bigepe / E usaklar
Vahahay

Hahdeyi do / Haydi mi
Vahahay

Hayde hayde / Haydi haydi
Vahahay

Mabulut do / Gidiyoruz
Vahahay

Kay gurite / Esenlikle
Vahahay

Ar oncirez / Bir yatakta
Vahahay

Ar yastugiz / Bir yastkta
Vahahay

Okikg¢init / Kocayin da
Vahahay

Okibadit / Kocaym...
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Alkislarla oyun sona erer ve artik sabaha ¢ok az bir zaman kaldi-
gindan herkes dagilip evine gider.

Not: Sozler anonim olup Yasar Turna derlemesi ve giiniimiz ho-
ronculardan alinmis karmadir.

Kucxe Ktalasi: Tiirkce karsiligi ayak dondu ya da ayak doniisi.
Baba evinden diugin ile ¢ikip elogluna giden kizin diginden birkag
giin sonra kocasi ile birlikte baba evine yaptig1 6nemi biyiik gelenek-
sel bir ziyarettir. O gece baba evinde kalinip ertesi giinii eve donulir.
Onemi biyuktir ¢iinkii hem kiz annesinden babasindan kopmustur,
hem de kizin anne babasi birdenbire kizlarindan ayri kalmistir. Di-
giinden birkag giin sonra yapilan bu ziyaret bunun i¢in ¢ok énemlidir.
Bu ziyaretten bir hafta sonra ya da uygun olan kisa zamanda kizin
annesi de damat evine ziyarete gidip kizini1 gorecektir. Bundan sonraki
gidip gelmeler karsilikli iliskiler ve arzulara bagli olarak strecektir.

Kiz kacirma olayr: Normalde hig¢bir toplumda ¢ok hos karsilan-
masa da Anadolu’da kiz kagirma olay1r vardir. Sadece Anadolu’da
degil, yontemler ve nedenler farkli olsa da Kafkasya’dan Orta Asya ve
Uzakdogu’ya kadar kiz ka¢irma olayina rastlandigi bilinmekte. Hos
bir olay olmadig1 i¢in “Kiz Ka¢irma Gelenegi” demedik. Fakat biz
ne kadar demesek de giinimiizde de yasanmaktadir. Cogu kiz kagirma
olaylarinda kizin gonlii de vardir. Ya baslik parasi yliziinden veya
anne babanin kizi vermeye razi olmamasindan dolay1 bu durum mey-
dana gelir. Bunun i¢in bir yerde gelenek olarak anilmasinda da bir
sakinca yoktur. Bizim burada s6ziinti edecegimiz kiz kagirma olay1 bu
normallerin disindadir. Baslik parasi zaten Lazlarda yok. Bu ytizden
Lazlarda baslik parasi i¢in kiz kagirilmaz. Ana baba razi olmayip kiz
raziysa yine de bir rizalik vardir. Bu sekildeki kag¢irmaya daha ¢ok
kizin kagmasi anlamina gelen eKayonu veya meyonu denir. EKayonu
veya meyonu, arkasindan gitmek anlamina gelir.

Normalde kizin rizasiyla, erkek ve erkek tarafinin oluruyla yapi-
lan kiz kag¢irma olay1 programlidir ve bu programdan kizin haberi
vardir. Kizin hangi saatte, ne ile ve nasil kagirilacagi, nerede ka¢ giin
konaklayacagi ve sonradan izlenecegi yol kiz tarafindan da bilinmek-
tedir. Sadece kiz tarafi bunlar1 bilmemektedir. Amag¢ kizin ailesine
kiziniz kagirildi stisti vermektir. Sonraki siire¢ 1¢in bu ¢ok 6nemlidir.
Eger aile sicagl sicagina kizin gonliyle kactigini 6grenirse kiz agisin-

360



dan hi¢ 1yi olmayabilir. Baba kiz1 affetmeyebilir. Bu durumda iki tara-
fin yakinlan bir araya gelerek kisa zamanda isi tathya baglarlar.

Ama Lazona’da oyle kiz kagirma olaylar1 olur ki kizin bile gonli
yoktur veya gonlii olacaksa da haberi yoktur. Iste bu, gergek bir kiz
kagirma olayidir. Her sey zoraki yapilir ve ayn1 zamanda ¢ok tehlikeli
bir 1stir. Her sey bir yana, bu bir bakima eskiyaliktir. Gtinimtuizde pek
rastlanmayan bu olaydan biraz so6z edelim. Bu sekilde kiz kagirma
olaylar1 her tiirlti tehlikeye adeta tahrik oldugundan bu iste uzmanlas-
mis kisilerden mutlaka yardim alinarak yapilirdi. Bu uzmanlasmis kisi
kiz kagirma yontemlerinde gergekten otoritedir. Bu sekildeki kiz ka-
cirma olayinda en c¢ok dikkat edilecek husus kiz tarafi erkekleriyle
kars1 karsiya gelmemektir. Eger boyle bir karsilasma olursa olay muh-
temelen silahli catismaya dondsir. Sonug her 1ki taraf i¢in de ¢ok kot
olabilir. Bu yiizden kizi kagirmakta sorumlu olan kisi uzun bir siire
kiz1 takip eder. Kizin evini, evine girisi ¢ikist ve kizin gittigi yerleri
gozlem altina alir. Icap ederse evin gevresini inceler. Bunu kendisi
yapamazsa hi¢ kimsenin siiphelenmeyecegi birisini kizin evine génde-
rir. Veya kizin muhitinden glivenebilecegi bir kisiden evin girisi, ¢iki-
s1, konumu ve ¢evresiyle ilgili bilgi edinir. Buna gore kiz ya evinden
kagirlir veya disarida gittigi bir yerlerden kagirilabilir. Evden kagiri-
lacak ve giindiiz yapilacaksa kizin evde yalniz kaldigi zamanlar uy-
gundur. Evden kagirilacaksa ve kiz hi¢ yalnmz kalmiyorsa gece herkes
uykudayken ka¢irmak uygundur. Kizin yattig1 oda, odada kimle yatar,
penceresi, yerden yikseklik vs. tespit edilir. Eger evden degil de disa-
ridan kagirilacaksa kizin gittigi yerler, yollar, ¢cevre ve gidis gelis se-
killer1 1yice arastirilir. Kizin gittigi yerler ya akrabasidir, ya ¢arsidir,
ya noderilerdir veya bigki — dikis kurslar1 vs.dir. Iste biitiin bunlar1 kiz1
kacirma olayinm tstlenecek olan uzman kisi belirler. Her sey bitip,
arastirmalar tamamlanmissa uzman kisi ekibini kurar, yontem ve stra-
tejiy1 belirler. Olaya katilan herkes bu kurala uyar. Hangi yontemle
olursa olsun en ¢ok dikkat edilecek husus, kizin babasina ve varsa
erkek kardeslerine asla denk gelmemeyi ayarlamaktir. Bu husus sade-
ce korkuldugundan degil, kizin babasina duyulan saygidan da dir.
Kizin kagirilmasi basariyla ger¢eklesmisse bundan sonra i1zlenecek yol
oncelikle kiz tarafiyla asla karsilasmamak, sonra da jandarmadan giz-
lenmektir. Ik giin ve gece onceden belirlenmis olan yerlesim alanla-
rindan ve koylerinden uzak yerlerde gegirilir. Sonraki yerleri erkegin
yakini bir 1ki kisi disinda kimse bilmez. Gerekirse duruma gore stirekli
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yer degistirilir. Her ne olursa olsun bu stirecte erkegin kiza sahip ol-
mas1 gerekmektedir. Eger sahip olma olay1 ger¢eklesmezse bu isin
olmama thtimali oldugu gibi, hapislik gibi hi¢ hesapta olmayan isler
de cikar. Bu tip olaylarda ¢ogunlukla digiin vs yapilmaz. Ciinkii kizin
ailesi kisa surede ikna olmaz. Sonugta araya hatir1 sayilir kisiler kona-
rak baris saglanir ve damat kiz tarafindan kabul goriir. Bu tip mutlu
evliliklerin stirdiigu soylenmektedir.

Yeni Dogan Cocuk Gelenekleri

-Yeni dogan ¢ocuk eger erkekse silahlar atilir. 11k atis ya baba ta-
rafindan ya da babanin yakinlari tarafindan yapilir. Sonra komsular ve
yakin ¢evreler eslik eder.

-Dogumun ilk haftasinda genis c¢evreye hitap edecek yemekler
verilir. Bu yemekte mevlit okutma gelenegi de vardir.

-Bebegin kulagina ezan okunur. Bu is i¢in hoca ya da imam sarti
aranmaz. Yakin ¢evreden dindar ve aydin kabul edilen yasli kisilere
yaptirilabilir.

-Cocuklara genelde biiyiiklerin ismi verilir. Isim koyma biiyiikle-
re birakilir.

- Sut annelik gelenegi vardir.

- Anne ve babalar buytiklerinin yaninda ¢ocuklarini sevemezler
laubali davranamazlar, ¢ocuklarini simartamazlar. Boyle bir davranig
saygisizlik sayilir.

- Bebeklere nazar boncugu ya da muska takma gelenegi vardir.

- Bebekler kirk giin annesinin yaninda yatabilir ama ¢ogunlukla
t¢ bes giin sonra kundaklanarak besikte yatirilir. Sadece emzirme
zamanlar1 ya da bebek aglarsa kucaga alinir. Besikte bebeklere gore
yatak, yorgan ve yastik vardir. Besikte ayrica bant seklinde sabitlen-
mis iki sarg1 kusagi bulunur. Biri govde tarafinda, biri de ayaklar tara-
findadir. Kundaga sarilmis bebek, besige yatirilmca bu kusaklarla
baglanip sabitlenir. Alt1 aydan sonra ¢ocuklarin kollar1 baglanmayip
serbest kalmasina izin verilir. Bu uygulamanin bebeklerin eli ve ayak-
larmin dizgtin sekillenip ¢arpilmamasi i¢in yapildigr séylenir. Hava
soguksa lizerine yorgan oOrtulir yoksa ince bir orti ortiilerek besik
sallanir ve bebek uyutulur. Ayrica bunun disinda besigi komple kapla-
yacak besik ortiist de vardir.
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Besikte mutlaka nazar boncugu bulunur. Bunlarin disinda bebek
buytidikge besik boncuklarla stslenir. Eli ayagi oynamaya baslayan
bebek uyandigi zaman o boncuklarla oynar. Bebekler iki yasma kadar
besikte uyutulur.

Genel Orfve Adetler

- Kadin erkegin hep birkac adim gerisinden yiiriir. Lazlarda
genel olarak i¢ islerde kadin tam yetkili ve sorumludur. Dis islerde
erkek sorumlu ve yetkili goriinse de bu sadece uygulama alanindadir.
Karar noktasinda kadinin iradesi de 6nemlidir. Kadinin erkegin birkag
adim gerisinde yiiriimesinin anlami, erkege duyulan sayginin yan sira,
fizik olarak kadindan gu¢li olan erkegin giivencesi olarak rivayet
edilir.

-Yeni Gelinler az konusur, her seye cevap vermez. Yashlarin
yaninda oturmazlar: Giinimiiz i¢in ¢ok gegmiste kalmis bu gelenek,
buytklere sayginin esas oldugunu vurgulamaktadir.

- Gen¢ anne ve babalar biiyiiklerinin yaninda ¢ocuklarini se-
vemez, cocuklarim azarlayip dovemez: Glnimizde Lazlarin disin-
da da 6nemli bir yer1 olan bu gelenegin amaci saygidir.

- Gelinler ¢ocuklarimi biiyiiklerinin yaninda emziremez: Kati
bir kural olmasa da ahlaki bir gelenek olarak kabul edilir.

- Logusa kadinlara kirk giin is yaptirilmaz: Bu uygulama ge-
nelde saglik agisindan gerekli goriilse de Lazlardaki farkhilik uygula-
mada degil, anlayistadir. Lazlarda kirk giin anlayisi baska alanlarda da
karsimiza sik¢a ¢ikar. Buradaki anlayis sadece is ya da saglikla ilgili
olmayip inang yoniu de vardir. Cocuk doguran bir kadinin kirk giin
logusaliktan ¢ikmayacagina inanilir. Bu kirk giin stirede logusa 1kindi-
den sonra disarida kalirsa ¢arpilacagina inanilir.

- Delikanh gelenegi: Evin erkek cocugu buyuyiip delikanlilik
cagma gelince kendisini hissettirecek hareketler yapar. Bu davranis
buytkler tarafindan delikanlinin evlilik ¢agma geldigine sinyal olarak
yorumlanir. Bu sinyaller kapilar1 sertce vurma ve ortaligi dagitma
seklinde verilir. Buytkler de “bu ¢ocuk artik evlenmek istiyor, bak
ortalig1 nasil dagitiyor” der. Hatta bazi yeni delikanlilar kapilar1 biraz
sertce vurabilseler biytikleri hemen takilip “ulan daha evlenme yasina
var” gibi sakalasirlar.
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Oliim Gelenekleri

- Eger kisinin 6lecegi anlasilirsa hemen hoca ¢agrilip tovbeye ge-
tirilerek ruhu teslim ettirilir.

- Ol sogumadan duzeltilerek ayak basparmaklari beyaz bir pa-
tiska ile baglanir. Agiz ac¢ik kalmigsa kapatilarak yine beyaz bir bez
par¢asi ile ¢eneden baglanip cenazenin dizgiin olmasi saglanir. Son
olarak da tizerine yesil bir orti ortiiliip Gstiine de sismemesi i¢in bigak
konur.

- Oliilerin arkasindan mutlaka yas tutulur.

- Agit yakmak gelenegi vardir. Hatta o kadar onemlidir ki ilgili
bir atasozii de vardir. “guraz bgara nomskun” Oliniin ardindan agla-
mak yakisir.

- Ol evine bir hafta on giin komsular tarafindan yemek tasinir.
Olii evinde yemek pismez.

- Koylerde her ailenin evlere yakin kendilerine ait mezarliklar
olur. Ev civarinda en giizel yerler mezar i¢in ayrilir.

- Defnetme bittikten sonra ¢ocuklara bozuk para dagitilir. Biytk-
lerden muhtag olanlar i¢in “devir” denen bir usul vardir. Bu usule gore
devir uygulama esnasinda ihtiyaci olanlar gosterilecek yere otururlar
ve 0lu sahibinin durumuna gore oturanlara bir miktar para dagitimi
yapilir. Buna devir denir.

- Bir hafta i¢in her aksam Kuran okunur. Bir haftadan sonra her
Persembe aksamlar1 kuran okunur. Kirk ve elli ikinci geceler komsula-
ra Kuranli Mevlitli yemek verilip dua edilir. Bundan sonra da artik
gidenle gidilmeyip, yavas yavas unutarak hayata dondliir.

- Oliilerin ruhlarinin bir yila kadar persembe aksamlari eve geldi-
gine ve evdekiler1 gozledigine manilir.

- Arife aksamlar1 olilerin ruhlarinin eve geldigine inanilir ve et-
rafa giizel kokular yaymak i¢in mutlaka helva pisirilir.

Lazlarda oluniin arkasinda aglamanin ne kadar giinah olduguna
inanilsa da mutlaka yas tutulur. Bu yizdendir ki Laz kadinlar1 6l
evine giderken bas sagliga gideriz demezler, aglamaya gidiyorum
anlaminda olan “bgarase bulur” derler. Ve 6lu evinde aglamak esastir.
Hatta olinin geng olmasi durumunda cesitli agitlar yakilir. Hele ki
geng bir delikanli ya da kiz olursa agitlar o kadar aci olur ki bazi kisi-
lerin yurekleri dayanmayip bayildiklar1 olur. Bu tip agitlar kadinlar
tarafindan yakilip uzaklardan duyulabilir. Lazlarda bu agitlara
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Kore3xapa denir. Turkge karsiligi olarak saymalar diyebiliriz. Bu say-
malarda olenin yaptiklari, konusmalar1 ve hayalleri dile getirilir. Ka-
dinlar almlarina tilbent baglayip aglamaya otururlar. Bu sekilde alin-
lara tiilbent baglamanin basagrisini hafifletecegine ianilir.

Bir de Lazlarda kadin olimlerinin erkek 6liimlerinden daha aci
ve felaket getirecegine inanilir. Bunun sebebi Lazlarda kadin nerede
ise ekonomik faaliyetlerin tam belirleyicisi, evin birligi ve dirliginin
tam saglayicisi olarak bilinir. Baba oliirse evet ac1 olmasina ¢ok acidir
ama anne kulugka gibi yavrulari kanatlarina alabilir. Ve bir Laz
kadin1 ¢ocuklar1 varsa evlenmeyi asla distinmez. Ama anne 6liirse bu
acidan baba ne yapabilir ki? Ilk zamanlar ¢ocuklarin yani sira adama
da acinarak ocagi sondi garibin dense de erkekler genelde bir yil son-
ra evlenirler. Lazlarda kadinsiz ev evden sayilmaz, ¢ok zordur. Kadin
her yonden evin diregidir.

Giyim

Lazlarin giindelik yasam giyimleriyle ilgili gegmise yonelik bir veri ve
kaynak bulunmamaktadir. Varsa da en azindan ben ulasamadim. Bu
konuda bilgi veren baz1 kaynaklarda belirtilen giyim tarzi ve abartili
aksesuarlar, Lazlarm giindelik giyim tarzlarma uymayip daha ¢ok
Karadeniz-Katkas halklarina yonelik otantik giysilerdir. Lazlarm gi-
yimi konusunda bizim vermeye ¢alisacagimiz bilgiler Miisliiman ol-
duktan sonraki donemin devami olan cumhuriyetten bu yana, kismen
geleneksel ve kismen de Turklesmis giyim tarzina ait olacaktir. Zira
bizim babalarimizin ve dedelerimizin de belirttikleri bu yondedir.

Kadin Giyimi: Lazlarda ¢ocuk ve gen¢ yasta kizlarin disinda ka-
dinlarin basi ortiludir. Normal ev halinde baslarina xase dedikleri
tilbent veya yazma takarlar. Ev disinda gezi, ziyaret ve ¢arsi-pazar
islerinde esarp takarlar.

Dis giyimde Anadolu gelenegi olan salvar ve benzeri kiyafetleri
Laz kadmlar1 kullanmaz. Normal pazen ya da basma kumastan dikilen
elbiseler giyilir. Bu elbiseler hazir alinabilecegi gibi ¢ogu kadin koyle-
rinde terzilik yapabilen bir kadina diktirir veya becerebilen kendisi
diker. Elbise disinda yine c¢esitli kumaslardan dikilen etek ve bluz
cesitlerine de rastlanir. Her ne sekilde giyim olursa olsun agik sagik,
kisa ve dekolte giysiler olmaz. Mevsime gore yiun kazak ve hirkalar
giyilir. Cok seyrek de olsa yakin gecmise kadar Cumhuriyet oncesi
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gelenegi olan carsafa da rastlanirdi. 1960°lardan sonra artik pek rast-
lanmadigini soyleyebiliriz. Carsaflarin yerini modern giyim olan man-
to ve pardosuler almistir.

Dis giyimi destekleyen fota dedikleri pestamal ve atki dedikleri,
atki ve sal dis giyimin siirekli aksesuarlaridir. Pestamal (fofa) baglan-
madan higbir is yapilmaz. Pestamal giinltk 1slerde toz ve kir koruyu-
culugu yaparken, gezilerde de temiz olarak takilmasi gereken zorunlu
bir aksesuar gibidir. Keza atki da 6yle. Yazin bir elbise bir hirka carsi-
pazara ¢ikan bir Laz kadini sal gibi omuzlarma orttigi 6zgiin atkiyla
dis giyimini tamamlardh.

Koy kadinlar (Fotograf: www.karalahana.com)

Avyaklara ¢arik (kalamani) ve 3uga dedikleri ayakkabiy1 giyerler-
di. 1950°lerden sonra yayilan dimoKrafi dedikleri kara lastik giindelik
islerde revagta olup giniimizde de giyilmektedir. Corap olarak ¢zel-
likle kisin kendi elleriyle ordiikleri ¢oraplar giyilirdi.

Bir de yasli Laz kadinlarinin 1¢ don olarak giydikleri Kurta vardi
ki, sozinu etmeden gecmeyelim. Kurta denen i¢ don kis i¢in kalmn
pazen kumastan, yaz i¢inse ince basmadan dikilirdi. Bu i¢ don mutla-
ka dizin 3-4 parmak altinda olup diz altindan digmelenirdi. Sadece
ninelerin giydigi bu i¢ don gorilebilse de ayip sayilmazdi.

DimoKrafi: Karalastik. Ozellikle 1950’lerden sonra yayildig: i¢in Demokrat Parti’ye
atfen bu 1sim verilmstir.
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Akcaabatli koy kadmlal (Fotograf: www.kamlahna.com)

Erkek Giyimi: Erkekler baslarina kudi ya da papaxi dedikleri bir
baslik takarlardi. Sonralar1 yerini f6tr sapka ve daha ¢ok koylu kaske-
tine birakmistir. Kudi yinden ortlmis puskilli bir kukuleta seklinde
olurdu.

Ayaklarima kalamani (¢arik) ya da 3uga dedikleri ayakkabi gi-
yerlerdi. (1950’lerden sonra giinliik ayakkabi olarak dimoKrati dedik-
leri kara lastik giyilir) Yazin ince oriilmis yin ¢orap, kisin kalinca
orulip diz altina kadar uzanan yin ¢oraplar giyerlerdi.

Dis giyimde, ziKva ya da Kilos dedikleri bilekten dize kadar dar
ve diigmeli, dizin tsti bol kilos pantolon giyilirdi. Ust giyim mevsime
gore ince ya da kalm aba seklinde yakasiz bir gomlekle veya yine
yakasiz gomlek olup tizerine yelek ya da ceketle tamamlanirdi.

Aksesuar olarak zincirli saat, kilifinda kama ya da bigak pantolon
kemerinden takilirdi. Silah aksesuari belde ayricalikli bir unsurdu.
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Aveihik

Lazlar hem denizde hem de dagda yasadiklarindan deniz ve kara
avcilligl yaygindir ve gegcmisten giinimiize geleneksel bir yolculugu
vardir. Denizci bir ailede yetisen ¢ocuklarin geleceginde denizciligin
onemli bir yeri olacagi gibi, daglik bolgede yetisen ¢ocuklarin gelece-
ginde de cografyaya uygun bir yasam tarzi vardir. Balik¢ilik gibi mes-
leki olan deniz avciligl hobi disinda da zorunlu yapilan ticari bir ge¢im
kaynagidir. Dag koylerinde yapilan avcilikta ekonomik bir kaygi ol-
may1p tamamen hobi olan avcilik meraki vardir. Bu ytizden ¢alisma-
miza sadece kara avciligini alacagiz.

Atmacacihk

Atmaca avciligl birkag evreden olusup uzun siire¢ gerektiren bir
avciliktir. Amag vahsi olan atmacay1 evcillestirip, atmacaya bildircin
avlatmaktir. Aliskanlig1 hastalik derecesine varan, 6nemli 6l¢iide ba-
badan ogula gecen bir meraktir. Bu meraki tasiyan kisilere atmacaci
da denir.

Atmacacilik bahar aylarinda gvapa denen danaburnu boceginin
yakalanmasiyla baslayip, eylil ekim aylarinda cesit ¢esit atmacalarin
yakalanip evcillestirilmesiyle bildircin avlamaya kadar stirer. Dana-
burnu kopuklia sabun suyunu tas altindaki yuvalara dokmekle avlanir.
Yakalanan danaburnu boynuna ince bir iplik gecirilerek tel bir kafese
konur. Bu kafesle atmacay1 yakalamada kullanilacak olan gago kusu
(¢ekirge kusu) yakalanir. Cekirge kusu (ga¢o) gvapa denen danabur-
nunu ¢ok sever. Nisan ve mayis aylarinda kafes i¢indeki danaburnu
otluk ya da ¢alilik arazide birakilarak cekirge kusuna kafesle tuzak
kurulur. Cekirge kusu, kafesin i¢inde boynuna kugiik 1p baglanmis,
strekli gezinen danaburnunu ¢ok uzaktan goriip dogrudan tizerine
gelip kafesin yayli kapisina basarak hemen danaburnunu yakalar fakat
kapanan yayl1 kapiyla kendisi de kafesin i¢inde kalir.

Bundan sonraki suire¢ gago kusunu alistirip evcillestirme stireci-
dir. Oklava ¢ubugu gibi bir ¢ubuga 50-60 c¢cm bir iple ayaklarindan
baglanir. Artik butiin hayat1 o ¢ubukta gececektir ve sonunda da atma-
caya yem olup hayata veda edecektir. Bu stire¢ i¢cinde gaco et ve balik-
la beslenir ve 10-15 giinde yeni hayatina alisir ve egitimine gegilir. Bir
iki ayda ¢ekirge kusu tam egitilmis olup atmacaya av olmaya hazirdir.
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(tabi kediler daha once davranip yemedilerse*) Gozleri recineyle ka-
patilip sag1 solu gormesi engellenir, sadece 6nde ayak basacagi yeri
gorebilir. Bunun sebebi atmaca avlanirken atmacay1 goriip tirkmeme-
sidir. Sayet atmacaya av olmayip kurtulmussa mevsim sonunda gozle-
rindeki recine ve iplikleri sokulerek 6zgiirltige dogru ugurulur.
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Sifteri. Atmaca. (Fotograf: Osman Nuri Ozkan)

Agustos ayinda atmaca avi baslar ve atmaca avi i¢in skence de-
nen ag kurulur. Aver gizlenmek i¢in agin gerisine ¢alilarla kapli ¢erge
denilen bir gizenek yapar. Cergenin arkasina gizlenen avel gubuktaki
kusu agm gerisine uzatarak oynatmaya baslar. Cok keskin olan atma-
canin gozleri kilometrelerce uzaktan kusu gorebilir. Gordigi anda da
hizla kursun gibi kusun tizerine gelir ve agm i¢ine diiser. Atmaca iste-
nen cinste degilse salinip ugurulur. Eger istenen cinsteyse alinip bun-
dan sonra atmaca egitimine gegilir. Atmacanin gesitli cins ve isimleri
vardir. Bir yasini gegcmis atmacaya tuylek denir. Yasin gegmis atma-
canin egitimi ¢ok zor oldugundan atmacacilar tercih etmez. Yakalanir
yakalanmaz birakilip ugurulur. Atmacanin bir yasini ge¢mis oldugu
tiiylerinden anlasilir. Yasini ge¢en atmacanin tiyleri koyulasir. Atma-
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canin erkegine mamuli3i denir ve erkegi disisinden kiigiik olur. Erkek
atmacalar kig¢ik oldugundan ava uygun olmaz, yakalandiklar1 an ucu-
rulur.

Cerge (Fotograf: www.arhavi.net)

Oyleyse yakalanip, egitilen ve beslenen atmaca disi atmacalardir.
Bu atmacalarin degerini tiylerinin rengi belirler. Tiylerine gore her
biri ayr1 ayri isimlendirilir. Atmacacilar bu isimlerin 25-30 ¢esit oldu-
gunu rivayet ederler. Disi atmacalar renklerine gore (i¢ ana grupta
toplanir. Karalar, sarilar ve kizillar. Bu ana gruplarin i¢inde de ¢e-
sitli cinslere ayrilirlar. Bunlardan birka¢ 6rnek vermeye ¢alisalim.

Karalar: Karanin buyugu ve ufagi, kara kizil, agik kara.

Sarilar: Sar1 ¢am kizil, boz kizil, agik sar1 ve ispir.

Kizil: Beyaz kizil, boz kizil, ¢cam kizil.

En degerli atmacanin yoremizde ¢ok nadir rastlanan ispir tiirti ol-
dugu soylenmektedir.

Atmacanin en O6nemli yemekleri arasinda et, balik ve yumurta
vardir. Atmaca egitildikten sonra av kopekleriyle birlikte bildircin
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avina gidilir. Kopekten korkup kacgan bildircina atmaca salinir. Egi-
timli atmaca avinmi yakalar. Boylelikle danaburnu aviyla baslayip, ¢e-
kirge kusuyla devam edilen avcilik, atmaca avi ve egitimiyle énemli
bir asamay1 tamamlar. Bildircin avi zincirleme avciligin son halkasi
olup ilkbaharda danaburnuyla baslayan heyecan, sonbaharda bildircin
aviyla gelecek bahara kadar dinmis olur.

Diger Kus Avlart

Kisin kar yagdig1 zaman Lazlarin ¢ogu kus avina ¢ikar. Kar yagarken
en ¢ok avlanan kus Lazlarm mzesku dedikleri karakustur. Bu kuslar
karda a¢ kaldiklarinda agag¢taki sarmasikla gelip yem ararlar. Karakus
avcist her Laz sarmasiklara yakin bir yerde yaptigi meteyizde (mevzi,
siper) siperlenip gelecek kuslar tiifekle avlar. Karakusun eti ¢ok lez-
zetlidir, hem tavalama yapip yenir, hem de pilava katilip kaplama
yapilir.

Sonbaharda yiiksek daglara ¢ikarak Opurmole dedikleri, purmol
kusunun (Florya kusu) bulundugu bolgeye gidip kuslarin gegis yaptik-
lar1 bogazlara ag kurarak suri ile ytzlerce kus avlarlar. Bu bolgeler
evlerden ¢ok uzak oldugu i¢in on-on bes giin kalinir. Avlanan kus
kuplerle tuzlanip kisin yenir.

Ayrica agustos eylil aylarinda incir yemeye gelen Lazlarm
malagure dedikleri sariasma kusu tiifekle avlanir.

Ay1 - Domuz Avlan

Ay1 ve domuz avi siradan avcilarin 1s1 olmaz. Mavzerler ve ciftelerle
yapilan bir avdir. Kisin kar yagdig1 zaman usta avcilardan 7-8 kisilik
bir grup sabah erkenden kopeklerini alip, ayaklarina hedikler giyerek
aksama kadar dagda ay1 ve domuz ararlar. Bu tip organizasyonlarda
giinde birka¢ ay1 ve domuz vurulabiliyor. Boyle durumlarda avcilarin
basarisi giinlerce konusuldugu gibi avcilar da her toplantida ve her
mecliste avcilik maceralarini anlatirlardi.

Bahik Avcihigr: Alabahik

Lazlarm yasadiklar1 cografya yiiksek ve daglik bolgeler oldugundan
akarsular1 soguk olup debisi yiiksektir ve ¢aglayarak akarlar. Bu su-
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larda kirmizi pullu alabalik yetisir. Lazlar dere alabaligi avinda olduk-
¢a ustadirlar. Cocuklar alabalik avina kugik yaslarda alistirilir. Ilk
alabalik avlar1 degirmenin suyunu keserek ya da biiytklerin yaninda
baliga gitme yontemiyle baslar.

Balik avi yavrulama dénemi olan baharin ilk ginlerinden sonra
baslar. Bazi uygun yerlerde dere suyunun kisa mesafe yonunt degisti-
rerek yapilan elle balik tutma yontemi en zevkli olandir.

Kamis oltaciligi, ag ve serpme yontemleri en yaygin balik tutma
yontemidir. Bir de yazin yagmur yagip dere bulandig1 zaman baliklar
etrafi goremediklerinden kenarlarda durgun yerlere siginirlar. Bulanik
olan bu yerlere ag ya da serpme atilarak kolay avlanirlar. Karadeniz
sularinin ne kadar deli aktigi bilindiginden bu sekilde bulanik suda
balik avlamak pek tavsiye edilmez.
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5. BOLUM
Lazlarda
Mutfak Kulturu

Tangrik lu do xaci gseni mu emocgkinez

(Allah bizi lahana ve fasulye i¢in ne yaratt) )
Ahmet Lakerta

Ulkemizde Karadenizliler Laz olarak bilindiklerinden olsa gerek, Laz
mutfag1 genelde Karadeniz mutfag ile karistirilir. Oysa Laz Mutfagi
Karadeniz’in hi¢ de homojen olmayan mutfak kultirtiinde farkli bir
dokudur. Yani Karadeniz mutfaginda, Laz mutfaginda oldugu gibi
karalahana ve hamsi egemenligi yoktur. Diger bir deyisle Karadeniz
mutfagr farkli kalturlerin zengin ¢esitleriyle stislidir. Samsun, Bafra
ve Trabzon pideleri, Akcaabat koftelerinin yaninda hamsi ve karala-
hananin da farkli yapildig1 biliniyor. Karadeniz’in homojen olmayan
kulttart dogal olarak mutfagina da yansir.

Hepimizin Axmet Emica dedigi Ahmet Lakerta, Arhavi’nin Yolge¢en (Lome)
koyunde dogup buyumdustir ve halen koyiunde yasamaktadir. Cevrede esprili ko-
nusmalart ve hazir cevaplariyla taninan Axmet Emica’nin butiin konugmalart adeta
bir deyimdir. Bugiinlerde 70’11 yaglarini bitirmekte olan Ahmet Amca’ya nice uzun
omurler dilerken, varliklari, yasamlari ve konusmalariyla hi¢ farkinda olmadan bu
kitaba katki saglamig nice Ahmet amcalarimizi ve Fadime teyzelerimizi saygiyla
antyoruz.
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Bizim bu ¢alismamizda konu ettigimiz dar anlamda yemek tarifi
degildir. Onun i¢in bolim baslhigina “Mutfak Kiltirt” dedik. Mutfak
kaltart ve yemek tarifi i¢ i¢e alanlar olsa da tamamen farkli konular-
dir. En anlasilabilir yemek tarifleri as¢ilarin ya da yemek kitab1 yazar-
larmin isidir. Bu anlamda ayni is1 yapmadigimizi ve de yapamayaca-
gimiz1 soylemekte yarar var. Bizim yapmak istedigimiz, yemek tarifi
yapilirken gelenekselligi ile ortaya koyup okuyucuya sunabilmektir.
Yemek tarifi, yemege katilan malzemenin ¢esidi, gramaji, yapilis sekli
ve pisirilmesiyle ilgilidir. Yemek kiiltiiri yemek tarifinden ¢ok yeme-
gin gelenekselligi ile ilgilidir. Koy yerinde malzemenin tretildigi
alandan, sehir yerindeyse satildig1 tezgéhtan baslayip hazirlanisi, pisi-
rilmesi ve sofrada yeme sekline kadar tiim safhalar yemek kiltiirtiyle
ilgilidir. Bitin bunlarin bir araya gelmesi o yorenin mutfak kultirtni
olusturur.

Mutfak kiltiirtniin tarthsel gelisim siireci vardir. Yorenin cograf-
yasina, etnografyasina, kultirtine ve beslenme bi¢gimine gore olusmak-
tadir. Laz mutfagi o bolgedeki insanlarin yedikleri ve igtiklerinden
daha ¢ok, gecmisten glintimiize bu insanlarin beslenme bigimleriyle
ilgilidir. Yiyecek ve ig¢eceklerin nasil hazirlandigl, nasil pisirildigi,
nasil yendigi, nasil korundugu, kullanilan ara¢ geregler, yemek adabi
ve bu alandaki tim inanglar mutfak kiltiirint olusturur. Her mutfak
kultirtnin kendine 6zgii yemekleri oldugu gibi, Laz mutfagi da ham-
si, lahana ve sut Uriinlerinden diger mutfaklarda olmayan kendine
ozgl yemeklerle degisik damak tatlar1 olusturmustur.

KARALAHANA VE HAMSI EGEMENLIGI

Laz mutfaginin en 6nemli 6zelligi hamsi ve karalahana egemenliginde
olmasidir. Siirli malzemelerle zengin bir méni tiretimi yapilir. Bunda
ne kadar basarili olup olunamadigi okuyucu diger mutfaklarin olanak-
lartyla karsilastirip kendisi karar verebilir. Fakat bu demek degil ki
Laz Mutfaginda yiizlerce yemek vardir. Ozgiin Laz Mutfaginda yemek
sayis1 pilavi, tatlist ve tiim teferruati dahil 35-40 ¢esidi bulmaz. Bu
saylya gunimiizde unutulmus ya da c¢ok nadir yapilan yemekler de
dahildir. Unutulmus ya da ¢ok nadir yapilan yemekler diyoruz. Ciinkii
bu yemekler yokluk giinlerinin zor sartlarinda 6gtin atlatma moniileri
olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Kabak pilavi, kabak tavalama, m¢’k’udi
guberi (ekmek haslama), unk’aumasi (un kavurma), ¢xvayis ¢orba ve
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kuru misir ekmegini ayrana dograyip yiyerek atlatilan oguinler artik
yok diyebiliriz. O yokluk giinlerden kalma su maniy1 hatirlatmak ya-
rarl1 olacaktir.

Sumlede bi ayran yedum, sutten ¢ogi su idi
K usura k’almayasun, bulundugi o idi
Ekmege ne dersun, ug¢ giinluk k’uri idi
Sicak ekmek mi k’alur, cocukler suri idi

Yukaridaki dortlik aslinda yoklugu vurgularken alinacak bir bas-
ka mesaj, hamsi ve karalahanasiz bir Laz mutfaginin dastnilemeye-
cegidir. Lazlar nereye giderlerse gitsinler karalahana ve hamsi hig
vazgecemedikler1 bir damak tadidir. Sehirlerde market ve manavlarda
Laz Lahanast etiketi ile alictya sunulan karalahananin diger mutfak-
larda da 6nemli bir yer edindigini goriiyoruz. Lazlarin karalahanaya
olan tutkunlugu, “karalahanay: bir Lazlar, bir de inekler yer” diye bir
espri ile 1fade edilir.

Konuyla ilgili giizel bir anekdot var. Bu anekdot Lazlarm kendi
kendilerini nasil hicvedebildiklerini de gostermekte. Bu agidan okur-
larla paylasmak yararli olacaktir. Renkli televizyonun yeni oldugu
donemlerde komsularinin evinde televizyon izleyen Axmet Emica,
reklamlarda da goziini televizyondan ayirmiyor. Ikram edilen ¢ayi
yudumlarken bir yandan da gozii televizyondadir. Televizyonda bir
firin reklami1 yapilmaktadir. Bizimkinin ilgisini firin degil, firinin i¢in-
dekiler ¢ekmistir. Firma tavuklar giriyor kizarmis olarak ¢ikiyor. Bo-
rekler, pastalar, kekler, pogacalar muhtesem bir goriinti ile firma girip
cikiyor. Kisacast Laz mutfaginda hig¢ rastlanmayacak gortintiiler ekra-
na geliyor. Axmet Emica dayanamayip hemen lafi gedigine koyuyor:
“Tangrik lu do xaci seni mu emockinez” (Allah lahana ve fasulye
i¢in bizi ne yaratt1). Herkes kahkahay1 basar tabi. Ama beni kahkaha-
nin yaninda biraz da distndurtr. Mithis bir tespit ve 1zahat. Allah’im,
bu kadar ¢ok ¢alisan insanlara daha glizel ve ¢esitli yemekler veremez
miydin? Laz mutfag iki kelime ile ancak o kadar giizel, anlamli ve
espri anlayist ile 1zah edilebilir.

Bu anekdotu paylastiktan sonra devam edersek; geleneksel cesit-
leriyle hamsinin de Laz mutfagindaki yeri ¢ok énemlidir. Yalniz ham-
s1 i¢cin onemli olan birka¢ hususu 6nceden belirtmek faydali olacaktir.
Hamsi mevsimi kisin birka¢ aylik bir zamani kapsar. En lezzetli za-
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mani kulagina kar suyunun ka¢tigi aralik, ocak ve subat aylaridir.
Lazlar bu aylarin disinda taze hamsi tiketmezler. Yazin tuzlanmis
hamsi tiiketirler. Hamsinin en ucuz zamaninda kasa kasa hamsiler
aliip tuzlanir. Hamsiler 6nce temizlenip yikanir. Daha sonra, 6nceden
hazirlanmis 6zel toprak kiiplere bir sira hamsi bir sira kaya tuzu serpe-
rek doldurulur. Tuzun ¢ok olmasi gerekir ¢linkii yaz boyu ¢iirtitmeyip
saklayacak olan tuzdur. Kiipe doldurulan hamsilerin en ustiine de
bolca tuz doktiikkten sonra hava almamasi i¢in agzi kapatilir. Mayis
ayindan once pek kullanilmaz. Cunkii kisin bol hamsi yendigi i¢in
biraz 6zlenmesi gerekir. Tuzlama isini istisnasiz biittiin Lazlar yapar.
Tuzlamanin yani sira ¢ok fazla olmasa bile hamsi kurutulmasi da ya-
pilmaktadir. Eskiden bir ipe dizilen iri hamsiler agik ateste Keremuli ye
asilarak kurutulurdu. Giintimiizde ir1 iri hamsilerin bir ipe dizilerek,
yanan sobada borunun etrafina asilip kurutulmasina ancak kéylerde
baz1 evlerde rastlanabilir. Zaman zaman ayni sekilde kefal ve palamut
gibi baliklarin da kurutuldugu olurdu.

PUCISI / INEK ISI

Karalahana ve hamsi egemenligindeki Laz mutfaginin en énemli bir
baska malzemesi pucisi diye adlandirilan siit isidir. Diger malzeme-
lerle yapilan yemekler ¢esit zenginligini getirir ama bu (i¢ ana malze-
me olmayan Laz Mutfagi disiintilemez. Pucisi diye tabir edilen siit isi
olmayan bir ev yar1 ag¢ yari1 tok sayilirdi. Gegmiste koy yerinde herke-
sin U¢ bes inegi olurdu. Peynir ve minci tavalama ti¢ 68in yenen bir
yemek altt monust oldugu gibi, zor zamanlarda da 6giin atlatilan en
pratik yemekti. Ansizin gelen misafire de en pratik bir yemek olan
peynir tavalama, ayni zamanda ge¢misten giliniimiize Laz Mutfaginda
agir misafirlerin damagina hitap eden en saygin bir yemektir. Bu yiz-
den ntao dedikleri dolapta Laz kadinlarinin peynir ve tereyaglar hig
eksik olmazdi. Eger dolapta tek yuvarlak peynir kalmissa, kimi evler-
de yenisi gelene kadar o tek peyniri bozmamak kural1 vardi. Bu kurala
cocuklar dahil evin her ferdi uymak zorundaydi.
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ET YEMEKLERINDE DURUM

Et ¢esitlerine gelince, Laz mutfaginda et yemeklerinin fazla yeri ol-
madigi biliniyor. Ancak kavurma bi¢ciminde yapilan et tiketimine
sik¢a rastlanir. Ama etin diger ¢esitlerini ve kiyma ile yapilan yemek-
leri Laz mutfaginda goremeyiz. Et tiketiminin tamami inek etidir.
Istisnalar disinda koyun ve kegi eti titketilmez. Yiksek koylerde yasa-
yanlar, baz1 6zel kisiler ve ¢obanlik yapan aileler koyun ve kegi etinin
tadin bilirler. Siradan Lazlar ancak 6zel zamanlarda koyun ya da kegi
eti tercih eder. Bu 6zel zamanlar herhangi bir adak ya da baska 6zel
bir giin olabilir. S6z agilmisken belirtmekte yarar var. Adak olgusu
Lazlar’da sik rastlanan bir gelenektir.

O halde en ¢ok tiketilen inek etinin pazarindan biraz s6z edelim.
Malum koy yerinde kasap diikkkanlari olmaz. Cuma giinleri koy mey-
daninda kesilen inekler ¢ogunlukla namaza gelen cemaate satilir. Bu
gelenek gtinimtizde de siirmektedir. Kesilen inek kdyden birine aittir.
Kasap isine eli yatkin olan kisi bu isi tstlenir. Kasap bu isten para
almaz. Kesim sonunda kendine birkag¢ kilo et verilir. Bu etlerden bon-
file, biftek, pirzola vs. ¢ikarilmaz. Kemikle orantili olarak satilir. Boy-
lelikle et isteyen koylu her cuma giinii koy meydanindan et ihtiyacini
karsilar. Burada damizlik inek, disi dana, yiikli inek kesinlikle kesil-
mez. Kesilen hayvan ya kisir inektir, ya da yasli inektir veya bogadir.

Kiimes hayvanlarinin tiketiminde ise, ¢ogu Lazlarin kendi kii-
meslerinde besledikleri horoz ve tavuklardan oldugunu goriyoruz.
Gegmiste kiimessiz bir Laz evinin olmadigini soyleyebiliriz. Lazlarm
onemli geleneklerinden biri de eniste davet edildigi zaman mutlaka
tavuk kesilmesidir. Eger evde tavuk yoksa komsulardan temin edilir.

Et bahsini kapatmadan yine etgillerden olan, Laz mutfaginda
seckin ve ozel bir yeri bulunan, Lazlarm “sousi” dedikleri kelle ve
iskembeden s6z etmeliyiz. Bu kadar inek kesilir de kelle ve bagirsak-
lar ne olurun yanitim1 da buradan bulabiliriz. Sousi ¢ok eziyetli bir
yemek i1sidir. Cogu kadin bu isten kagmak ister. Sirf bagirsaklarin
temizligi saatlerce stirer. Bu is i¢in bol su gerektiginden genelde dere-
lere gidilir. Bagirsaklarin i¢1 bosaltilip i¢ pisligi, derince agilan bir
cukura gomulir. Cukur derin olmali ki kopek ya da ¢akal gibi yabani
hayvanlar eselemesinler. I¢i bosaltilan bagirsaklar iskembe ile birlikte
bir sepete doldurulup derenin yolu tutulur. Bir yardimci alinsa iyi olur.
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Tek basina ¢ok uzun stirebilir. Dedikten sonra hazirlanisi ve yapilisini
tarifler boltiimiinde gorecegiz.

YEMEK CESITLERI ACISINDAN LAZ MUTFAGI

Laz yemekleri ¢esit olarak biraz fakir sayilabilir. Bu durum belki de
diger toplumlarm yasadig1r kultirel gelisim siirecini yasayamamis
olmasina baglhidir. Gelinen siregte giinimiizdeki Laz mutfaginda
komsu mutfak kultiriiniin yani sira popiiler mutfak kalttirtiniin etkisi
hizla yayilmaktadir. Bu etkilesim son yarim ytzyilda bolgeye giren
malzemelerle artik 6zgin Laz yemeklerinin geleneksel yapisini da
bozmaktadir. Biz ¢alismamizda geleneksel yemek kiltiriine bagh
kalip, etkilesimleri tavsiye niteliginde degil, sadece bilgi agisindan
verecegiz.

Herhangi bir kurala bagli olmaksizin yemek cinslerine gore olus-
turdugumuz kategoriye gore Laz Mutfagindaki yemek ve yiyecekleri
dokuz ana grup altinda topladik. Bu gruplandirma kural olmasa da
yemeklerin malzeme cinslerine gore siniflandirilmasina dikkat edil-
mistir. Ornegin Lazlarin geneli pilav ve makarnay1 iizerine seker do-
kerek yer diye biz pilav ve makarnay1 tatli grubuna almadik. Keza
Lazlar stuitlaci da sekersiz yerler diye tatli grubundan ¢ikarmadik. Yine
ayni sekilde Lazlarm agac sar§ada (aga¢ tekne) kaymakli cacik yapip
misir ekmegiyle dudeyi gibi yemeleri ve adina da salata demelerine
ragmen bu yemegi de salatalar sinifina almayip 6zel olarak sargada
yapildigindan 6zeller grubuna koyduk. Zira Lazlarda salata kiltiirti hig
yoktur. Tariflerle birlikte bu tip yemeklerin 6zel durumlar1 da belirtil-
mistir.

Yemeklerin isimleri yazilirken mimkiin mertebe 6zgiin kalmak
tercih edilerek, farkli diyalektlerin belirtilmesine de 6zen gosterilmis-
tir. Turkge isimler yazarin iisiyatifiyle Lazcadan c¢evrilerek yazilmis-
tir.

I- Guberepe / Tencerede Pisenler (Ana Yemekler)
I1- Getaganeri / Tavalama (Pratik Yemekler)

[I1- MakKayina do Pilavepe / Pilav ve Makarnalar
IV- M¢Kudepe / Ekmekler

V- Doxmelepe / Ozeller
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VI- Lo3ape / Tathlar

VII- Corbape/ Corbalar

VIII- Tursepe / Tursular

IX- O¢komalepe do Osonepe/ Cerez Yiyecekler ve Igecekler

Fotograf www.karalahana.com dan almmustir.

I- Guberepe/ Tencerede Pisenler (Ana Yemekler)

Her mutfakta oldugu gibi Laz Mutfaginda da guberi gyari yani tence-
re yemekleri en revagta olanlardir. Tencere kaynamadan yapilan ye-
meklere gecistirilmis 6Zin olarak bakilir.

1- Lu Ncaxeri / Lahana Dévme

2- Lu Mk’vaneri (Duderi) / Lahana Ezme

3- Lu Princoni (Lu Prinzoni) / Piringli Lahana

4- Lu Sarma ( Lu Koferi) / Lahana Sarma

5- Lu Pancayi / Lahana Pancar
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6- Xaci Guberi / Kuru Fasulye

7- Xaci Gesiyeyi / Susuz Fasulye (taze)

8- Xaci Ncaxeri (Lobya Zeri) / Dovme Fasulye
9- Kauma / Kavurma

10- Kotume/Korme / Tavuk

11- M¢Kudi Guberi / Ekmek Haslama

1- Lu Ncaxeri (Lu zeri)/ L.ahana Dovme

Malzeme: Lahana, misir kirmasi, misir unu, tereyagi i¢ yagi ve
lahanay1 dovecek Korza.

Kokeni: “Lu ncaxeri” isimden de anlasilacagi gibi dovmekten
(oncaxu) adini alir. Turkge tam anlami dovilmis lahanadir.

Oncaxu: Bir nesneyi baska bir nesne ile (¢ekig, keser, balyoz,
aga¢, demir, odun, tokmak, dibek vs.) ezercesine dovmek. Eger
“oncaxu” bir canli ya da insan i¢in kullanilirsa, feci sekilde ezilircesi-
ne dovilmis anlami ifade eder.

Yapihisi: Lu ncaxeri bir kis yemegidir. Yazin lu ncaxeri pisiren
Laz evine rastlanmaz. Asla da yaz i¢in tavsiye edilmez. Yazin neden
yapilmaz diye sorulursa, yazin yenmez diye cevap vermeyiz. Onun
icin hi¢ kimse “ben yazin yaptim ve yedim, hi¢bir sey de olmadi™
demesin. Tereyag1 ve i¢yagi bulunan bu yemek sicak havalarda bir
giinde bile bozulabilir. Oysa lu ncaxeri diger yemeklerin aksine bir
kazan dolusu olarak birkag¢ giin yenecek gibi yapilir. Gegmisin elekt-
riksiz zamanlarinda sogutucusuz ev sartlar1 distnildiagiinde bu yeme-
gin neden kis yemegi oldugu anlasilir.

Uzun karl kislarda lu ncaxeri Lazlar i¢in en vazgegilmez yemek-
tir. Lu ncaxerinin en lezzetlisi karin i¢ine gomiilmiis lahanadan olur.
Ve her zaman karin altinda lu ncaxeri i¢in lahana kesmek ustalik
gerektiren bir istir. Bu 1s evin siradan kisisine hi¢bir zaman verilmez.
Bu 151 ¢ogunlukla evin “oxoKyura™ s1 tstlenir. Ciinkii yemege damak
tad1 verecek olan “oxoKyura” dir. Yani evin hanimidir. Ancak ¢ok kar
yagmis ve tarlaya giden yol kapanmissa o zaman bu is erkeklere kalir.
Lahana toplanirken siradan her lahana alinmaz. Aslinda kadin toplu-
yorsa tarlanin sekline gore, topragina gore 1y1 lahananin yerini de bilir.
Lahanalar toplanip eve getirilir evde ayiklanir. Ayiklama sirasinda
sert, sararmis ve don yemis lahanalar varsa bunlar1 da atmadan ayr1 bir
kapta toplayarak inekler i¢in degerlendirilir. Lahana yaprak yaprak
ayrilip temizlendikten sonra yapraklarm uzun ve tadi bozabilecek
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kalin saplar1 kadinin el ustaligi ile yapraklardan siyirtip atilir. Korpe
yapraklarin se¢cimine 6zen gosterilir. Ayiklama bittikten sonra yaprak-
lar gelisigiizel, ¢ok ince olmadan bir sarganin i¢ine dogranir. Bol suda
yikanir. lyice yikandiktan sonra en bilyiik tencere ya da “3Jukali” de
pisirilir. (Bakir olmasi tavsiye edilir) Lahana biraz pistikten sonra
misir kirmasi, biraz daha sonra i¢ yagi ve tuz eklenir. Pisirme i¢in en
uygunu kuzine soba ve odun atesidir. Lahana pistikten sonra kendini
birakir. Arada pisip pismedigi “Kopa” ile kontrol edilebilir. Pistigine
emin olduktan sonra tahta “Korza” ile doviiliir ve kivamini almasi i¢in
biraz kalm 6giitiilmus misir unu serpistirilir. Misir unu serpme isi ince
ayar gerektiren bir istir. Cok verilirse peltelesir soguyunca odun gibi
olur. Az verilirse lahana kivamini bulamaz. Bu tamamen becer1 isidir.
Dovme ve un verme isi bittikten sonra evin damak tadina gore arzu
ediliyorsa biber de konabilir. Biitiin bu isler ve dovme is1 bittikten
sonra bir tavada tereyagi, i¢ yagi, zeytinyadi (yada baska sivi yag)
kizdirilarak lahana terbiye edilir. Eger 500 metre Uzaktan kokusu
alintyorsa ya da sehir yerinde biitiin apartmani lahana ve i¢ yagi koku-
su kaplamissa bu is olmus demektir.

Yenmesi: Lahana yemenin de tarifi mi olur demeyin. Oyle olur
olmaz sekillerde yenmez. Mutlaka ve mutlaka misir ekmegi gerekir.
Yeni pistigi zaman sicakken, sicak misir ekmegi ile sicak bir yemek
gibi yenirse de “lu ncaxeri” giin gectikge daha da lezzetlenir. Ikinci ve
tgtinct gunleri 1lk giinden ¢ok daha lezzetli oldugu rivayet edilir. “Lu
ncaxeri” her 6glin yenebilecegi gibi sabahlar1 da Laz damaklar1 i¢in
mikemmel bir tattir. Soguk lahanaya soguk misir ekmegi gerekir. Kag
kist yiyecekse o kadar lahana aym bir kapta isitilir. (kalacak lahana
1isitilmaz) Lu ncaxeri 1simirken soguk misir ekmegi dogranir. Lahana
ve misir ekmegi birbirine gegene kadar 1sitilir. Servis yapmak igin bir
kaptan digerine koyarken kepce yerine Kopa kullanilir. Sonra tahta
kasikla yenir. Lu ncaxeri asla elle yenmez. MegaKaran. (Yarasin)

Yemekle ilgili 6zgiin kelimeler

Kopa: Agac kepce.

Korza: Lahana ya da fasulye yemeklerini ezmek icin kullanilan
agactan yapilan dovme aleti.

Sarga: Agac ya da bakir tekne.

3ukali: Lahana ve fasulye gibi yemeklerin pisirilecegi kazan.
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2- Lu MKvaneri (Dudeyi)/ L.ahana Ezme

Malzeme: Lahana, taze fasulye, pazi, bezelye, barbunya, patates,
ceviz, tereyagl, i¢ yagi, sarimsak, biber, Korza, sarga.

Kokeni: Lu mKvaneri adini, Lazcada kivam, kivamda olmak an-
lamina gelen “omKvamu” dan almaktadir. Adi gibi kivaminda olmadi
mi1 yenmeyebilir.

Yapihisi: Malzemeler ¢ok siralansa da mKvaneri i¢in gereken ana
malzeme karalahana, sarimsak ve i¢ yagidir. Digerlerinden herhangi
biri ya da higbiri olmasa da mKvaneri yapilabilir. Ama karalahana i¢
yagl ve sarimsak olmadan mKvaneri yapilsa da yenmez. “MKvanerr”
nin ne anlama geldigini arastirip yemege kivaminda olmak anlamini
verdigini 6grendik ama “dudeyi” adinin ne anlama geldigini ve ye-
mege ne anlam kattigini bilemiyoruz. Yalniz lahana yemekleri i¢in
genel bir ozellik soylersek kivaminda olmayan, kivamini bulamayan
lahana yemeklerinin pek yenemeyecegini soyleyebiliriz. “Dudeyi ve
mKkvaneri” de bu daha da onemlidir. Onun 1¢in bir adinin mKvaneri
oldugu tahmin edilmektedir.

MKvaneri bir yaz yemegidir ve diger lahana yemeklerinin aksine
tek ogunluktir. Soguyup 1sitildiktan sonra énemli 6l¢iide tadim kay-
bedebiliyor. Yapilirken tek 6giinliikk yapilmasina 6zen gosterilir. Ciin-
ki i¢inde tereyagi, igyag1 ve sarimsak bulunan bu yemek Lazona’nin
yuksek rutubetli yaz sicaginda ¢ok ¢abuk bozulur.

MKvaneri lahanasini segmek ¢ok ustalik gerektirir. Bu is kesinlik-
le kadinlar tarafindan yapilir. Hem de evin oxoKyura kadini tarafindan,
evin kizina ve yeni gelinine bu isler verilmez. Dudeyinin /mKvaneyinin
malzemeleri ¢ok korpe olmalidir. Onun i¢in lahananin en taze yaprak-
lan tercih edilir. Eger taze fasulye katilacaksa is daha da zordur. Sert
fasulyeler dudeyiye kesin katilmaz. Eger katilirsa sargamin i¢1 kilgik
dolar, ayiklanmasi ¢ok zordur. Onun i¢in fasulyelerin ¢ok taze ve
kartlasmamis olmasi gerekir. Keza katilacaksa ayni seyler bezelye ve
paz1 i¢in de gecerlidir.

MKvaneri nin yapilisini eldeki malzemeye gore birkag tirla tarif
edebiliriz. 1- Karalahana, yesil bezelye, (taneleri degil komple) pazi,
birkag patates, igyagi, tereyagi, sivi yag, sarimsak. 2- Karalahana, taze
fasulye, pazi, birka¢ patates, tereyagi, i¢gyagi, sivi yag, sarimsak. 3-
Karalahana, barbunya, birka¢ patates, i¢cyagi, tereyagi, sarimsak. 4-
Karalahana, taze fasulye, bezelye, pazi, patates, i¢yagl, tereyagi, sivi
yag, sarimsak gibi. Bu dort c¢esit listede anlatilmak istenen
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mKvaneyinin zengin bir ¢eside sahip olabilecegi gibi, sinirli bir ¢esit
ile ayn1 yemegin ayni kalitede yapilabilmesi 6zelligidir. Bu ¢esitlere
evin damak tadina gore dovilmis ceviz ve yesil aci biber eklenebilir.
Fakat herkes her zaman mKvaneri de ceviz kullanmayabilir. Ayrica her
dort tarifte malzeme olarak belirtilen patates bu yemege ait 6zgiin bir
malzeme degildir. Yesil malzeme kisitliysa zenginlik i¢in patates kul-
lanilabilir.

Eger tamamen yesil sebzeler kullanilacaksa ona gore bahgeden
¢ok taze ve kartlasmamis sebzeler temin edilir. Ilkbaharin sonu yazin
basi haziran zamanlari ise yesil bezelye tercih edilebilir. Ciinkl yesil
bezelyenin 6mrii ¢ok kisadir. Her ne sekilde yapilacak olursa olsun
once lahana temizlenerek saplardan arindirilir. Gtizelce yikandiktan
sonra genis¢e bir kapta lahana haslanir. Haslanan lahananin suyu sii-
ziltr. Suyun stiziilmesi sarttir lahananin aci suyu mKvaneri nin tadini
bozar. Suzilen lahanaya taze fasulye, eger mevsimi ise bezelye ve
pazi ilave edilerek pisirilir. Arzu edilirse birkag adet orta buytklikte
patates atilabilir. Pisirilmesi i¢in elbetteki kuzine soba ve odun atesi
tavsiye edilir. Karisik malzeme pistikten sonra suyu stiziltr. Sonra bir
sargaya aktarilir. EZer varsa ahsap sar8a yoksa bakir idare eder.
Dovmeye baslamadan 10-135 dis sarimsak soyulur. Lahanay1 déverken
sarimsaklar teker teker ezilebilecegi gibi arzu edilirse bir n¢ala ile
ayrica ezilerek karisima eklenebilir. Tabi lahana dovme is1 ahsap
Korza ile olur. Dovme siiresi karisim birbirine gecene kadar devam
eder. Yani lahana, fasulye, pazi1 ve daha i¢inde ne varsa fiziksel olarak
ozelliklerini kaybedene kadar dovmek gerekir. Bu sebzeler yerlerini
artik yemegin i¢ine verecekleri tada birakmislardir. Bu arada yavas
yavas bir tavada sivi yag, tereyagi ve i¢cyagi karistirilarak kizdirilir.
lyice kizdigina emin olunduktan sonra (yakmadan) sargadaki karisi-
ma dokulup karistirilir. Daha 6nce de belirttigimiz gibi arzu edilirse
yesil ac1 biber ezilip karistirilabilir. Yine istege gore karisima ceviz
koyulur. Eger sarganin icinde agizda lokum gibi eriyen bir karisim
hazirsa is bitmis demektir. Ve hi¢ zaman kaybetmeden mKvaneyi nin
yenmesi gerekir Burada yeme isine ge¢meden bir hatirlatma yapalim.
MKvaneyi — dudeyi fasulya, bezelye ve pazi olmadan da pisirilebilir.
Bunlarin yerine karalahananin yanma barbunya haslanarak ilave edilir.
Eger kuru barbunya kullanilacaksa mutlaka bir giin 6nceden suya
birakilmalidir. Bir giin suda sisen barbunya haslanir, suyu suzilir.
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Daha sonra haslanmis lahana ile pisirilir, sarimsak, i¢yagi ve tereyagi
ile yukarida anlatilan ayni uygulamalardan gegirilir.

Yeme sekli: Dudeyi / mKvaneri dendi mi akla once sarga gelir,
sonra da kalabalik gelir. Dudeyi yalniz yenmez. Dudeyi tabakta yen-
mez. Dudeyi kasikla yenmez. Dudeyi soguk yenmez. Dudeyi iki
ogunlik olmaz. Karm tok kisinin yok diyemeyecegi tek yemek
Arnavutta pirasa ise, Lazlarda dudeyi dir. Peki nasil yenir bu yemek?
Sargada yenir. Kalabalik yenir. Evde az insan varsa komsular ¢cagrilir.
“MKvaneri mebokidam lumci gyayi mot ipxort” (lahana mkvaneyi ya-
piyorum, aksama yemek yemeyin) denir. Grestadan ¢ikan misir ek-
megi oldugu gibi sargadaki dudeyinin ustiine kirilip par¢a par¢a ko-
nur. Sarga “suffasi orzo” denen buyiik¢e bir orzoya konur. (Normalde
o0 orzoya oturulmaz. Oturulan orzolar kigik olur.) Kalabalik sarganin
cevresine yerlesip kollarini sivar. Ve elle yemeye baslar. Eger ¢ok
sicaksa tahta kasikla ekmek ve lahana ezilebilir ama yemek i¢in asla
kasik kullanilmaz. Sargada dudeyi bitene kadar yenir. Dudeyinin
yaninda adettendir baska bir yemek yenmez. Dudeyi ile doyulup kal-
kilir. Bunun sebebi, dudeyinin verdigi damak tadini bozmamak i¢in
oldugu rivayet edilir. Laz kadinlarinin en buiytik hiinerlerinden bir1 de
dudeyiye tam damak tadi verebilmektir. Megakaran.

Not: Lahana yemekleri i¢cinde ¢esitli sebzeler, sarimsak, i¢yagi
ve tereyagl bulundugundan sicak havalarda ¢ok ¢abuk bozulur. Geg-
miste buzdolabi gibi teknolojik koruyucu ¢oziimlerin olmadig duisui-
nulirse bu yemeklerin neden yaz ve kis 6zellikler1 oldugu da anlasilir.
Bir 6nce anlatmaya ¢alistiZimiz lahana yemegi Iu ncaxeri kis yemegi
oldugu i¢in soguk havada bozulma problemi olmaz. Bu yiizden lu
ncaxeri dort bes giin yenecek gibi bir kazan dolusu yapilabilir. Ama
mKvaneri (dudeyi) taze sebzelerle yazin yapilan bir yemek oldugun-
dan tek 6giinlik olur ve tizerine baska bir yemek yenmez.

Yemekle ilgili 6zgiin kelimeler

Gresta: Pleki. Tastan oyulma 40-45 cm ¢apinda misir ekmegi pi-
sirilen kap.

Korza: Lahana ya da fasulye yemeklerini ezmek icin kullanilan
agactan yapilan dovme aleti.

N¢ala: Avug i¢i buyukligiinde, ylzeyi purizsiiz oval deniz tasi.

Orzo: Iskemle.

Sarga: Agac ya da bakir tekne.

Suffasi orzo: Uzerine sofra (sini) kurulan yiiksek iskemle.
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3- Lu Princoni/ Piringli Lahana

Malzeme: Lahana, piring, sogan, maydanoz, sal¢a, i¢cyagi, sivi
yag, tereyagi.

Yapihisi: Lu princoni her mevsim yapilabilir. Ama ¢ok soguk ve
karli havalarda Iu ncaxeyi tercih edildigi gibi yazin da sebzelerin ¢ok
taze ve korpe oldugu donemlerde dudeyi/mKvaneyi tercih edilir. Bu
zamanlarin disinda lu princoni her zaman yapilabilir. Ve de gtizel yapi-
labilirse birka¢ porsiyon bile yenebilir. Giizel yapilmasi i¢in lahana
secimini 1yi yapmak gerekir. Burada pisen lahana dovilmeyeceginden
kart lahanalar tercih edilirse yerken bir hayli sorun ¢ikabilir. Bunun
i¢cin daima lahananin korpe olan st yapraklari tercih edilir. Eger laha-
nalar pazar market vs. yerlerden almiyorsa lahanalar ¢ok yumusak ve
hali ilen tabii ki taze olmalidir.

Lahanalar sap kismindan ayrilip sadece yaprak kisimlari segilir.
Secilen yapraklar ince ince dogranir. Bol suda giizelce yikanir. Yika-
nan lahana haglanir. Haslanan lahana pismeden ocaktan alinip suyu
stzulur. Diger taraftan ayri bir tencerede hazirlanan sogan, maydanoz
(maydanoz tercihe gore), ¢cok az bir salga (yemegin rengini hafif pem-
belestirecek kadar, 6zgiin piringli lahanada salga olmaz) sivi yag ile
karistirilip kavrulur. Sal¢a i¢inde kaybolduktan sonra (birka¢ dakika)
piring eklenerek kavurmaya devam edilir. 5-6 dakika kavurduktan
sonra haslanmis lahana tenceredeki karisima eklenip biraz su katilarak
pisirmeye birakilir. Unutmamak gerekir lu princoni sulu yemek de-
gildir. Pistikten sonra suyun ¢ekilmesi gerekir. Ona gore su eklenme-
lidir. En son tizerine i¢yagi koyarak kapak kapatilir. Arzuya gore bir
miktar tereyagi eklenebilir. Yine arzu edilirse evin damak tadina gore
bir miktar pul biber konabilir. Zaten yar1 pismis olan malzemelerin
tam pismesi i¢in 35-40 dakika stire yeterlidir. Ama ¢ig kalmamasi ve
fazla lapa olmamasi i¢in arada bir lahana ve pirincin kontrol edilmesi
tavsiye edilir. Piringli lahanaya piring yerine misir kirmasi katilarak
tarkl: bir lezzet yakalanabilir.

Yenmesi: Lu princoni tabakta catalla herhangi bir ekmekle ye-
nebilir. Ama biz bakir bir sahanda sicak misir ekmegi ile yemey1 tav-
siye ederiz. Igyagi katilan bitin yemekler sicak yendiginden lu
princoni de soguk yenmemelidir. Megakaran.
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4- Lu Sarma / Lahana Sarma

Malzeme: Lahana, sogan, piring, dana eti, salca, maydanoz, na-
ne, siviyag, igyagi, karabiber.

Sarmanin efsanesi: Lahana sarma 6zgiin Laz yemeklerinden sa-
yilmayip her damaga hitap etse de Lazlar i¢in hem 6zgiin hem de ge-
leneksel bir yemektir. Lahana sarmasi olmayan hi¢bir Laz dugini
distnilemez. Ve sarmalar digiinden 1-2 giin 6énce komsu kizlarin
yardimi ile imece usulii sarilir. Ciinkii ytizlerce sarma sarilir. Bu ra-
kam bazen iki-ti¢c bin gibi telaffuz edilir. Onun i¢in hazirliklar birkag
giin onceden baslar. Diuglnlerde genelde etli sarma tercih edilir. Sar-
ma 1¢i mutlaka bir usta kadin tarafindan hazirlanir. Ama sarmay1 sa-
ranlar genelde geng bekar kizlar olur. Hatta baz1 bekar kizlarin bir iki
adet sarmanin i¢ine bir kurus, 1ki buguk kurus ve bes kurus gibi bozuk
paralar1 sarmanin i¢ine sardiklari olurmus. Bunun anlami, eger o sar-
ma bekar bir erkege rast gelirse, sarmay1 saran kiz onun kismeti olur-
du diye rivayet edilir. Cok istisnai olsa da bu sekilde yapilan evlilikle-
rin bilindigi soylenir.

Yapilisi: Lahana sarma etli ve etsiz olarak 1ki sekilde de yapila-
bilir. Eger etli yapiliyorsa ona gore i¢ hazirlanir. Bazilar1 kiymali yap-
sa da Lazlar’da kiyma yerine dana eti tercith edilir. Etler eger evde
varsa satirla, satir yoksa keskin bir bigakla ¢ok ince dogranmalidir.
Lahanalar kii¢tiik yaprak ve korpe olmalidir. Yapraklarin saplar1 kopa-
rilip glizelce bol suda yikanir. Yapraklar ister bir tencerede kaynama-
ya birakilir, istenirse de bir tencerede kaynatilan tuzlu suda lahanalar
azar azar atilip bir-iki dakika kaynadik¢a cikarilir. Tercih yapanin
pratikligine kalmistir. Sarmanin i¢1 i¢in sogan ve maydanoz ¢ok ince
bir sekilde kiyilir. Havanda doviilmiis az miktarda karabiber karisima
katilip karistirilir. Bir miktar salga ya da birkag adet ince kiyilmis
domates ile birlikte iyice karistirdiktan sonra ince ince dogranmis dana
eti 1le birlikte kavurmaya baslanir. Bir 1ki dakika sonra kavrulan kari-
sima onceden yikanip hazirda bekleyen piring eklenir. Karisima evin
damak zevkine ya da istege gore pul biber, i¢ fistik ve kus tzimi
konabilir. (Ozgiin Laz sarmasinda piring yerine misir kirmasi tercih
edilir. Ayrica 6zglin Laz sarmasinda i¢ fistik, kus tziim, sal¢a ve
domates bulunmaz). Karistmin i¢indeki malzemeler 1yice kavrulduk-
tan sonra (asla pismemelidir) atesi kesilip sogumaya birakilir. Karisim
soguyana kadar rulo yapilacak lahanalar hazirlanir. Pisirmek i¢in derin
olmayan genisge tencere kullanilmalidir. Tencerede ilk siraya lahana
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yapraklar1 ve saplar1 yerlestirilip sarmalar tizerine dizilmelidir. Kari-
sim1 tam sogutmadan sarmalar sarilmalidir. Ev i¢in yapilan sarmay1
ayni oranda pisirmek i¢in derin olmayan tencerede 5-6 siradan fazla
dizilmemelidir. Tencereye dizilen sarmaya ¢ok az bir su eklenip tize-
rine istege gore birkag¢ parca i¢cyagi konduktan sonra tencere kapanir.
Yapraklar yumusayana kadar pisirilir. Baslangi¢cta belirttigimiz gibi
etsiz ya da kiymasiz lahana sarmasi da yapilir ve pek lezzetli olur.
Etsiz yapilacak lahana sarmasi zeytinyagli olmalidir ve piring tercih
edilmelidir. Istenirse etsiz sarmaya karabiber, i¢ fistik ve kus tiziimii
katilarak degisik damak tatlarina ulasilabilir. Artik son yillarda gele-
neksel lahana sarmasi nerede ise unutulmus durumda. Sagliga olum-
suz etkisi nedeni ile i¢gyagindan uzak durularak, mimkiin mertebe ¢ok
cesit bir karisim yapilarak degisik damak tatlar1 aranmaktadir.
Geleneksel lahana sarmasi1 Lahana, misir kirmasi, sogan, sivi-
yag ve igyagl kullanilarak yapilir. Hazirlanis ve pisirilme sekli aynidir.

3- Lu Pancayi/ Lahana Pancan

Malzeme: Lahana, sarmisak, i¢yagi, tereyagi.

Isim Kokeni: Lu pancayi, govde lahanadan yapraklari tizerinde
olarak yapilir. Pancayi yapmak i¢in lahananin yapraklari toplanmaz,
lahana tamamen kesilir. Alt yapraklari koparilip inekler i¢in yem yapi-
lir. En tst birka¢ adet korpe yaprak govde ile birlikte kesilir ve ayik-
lanmaz. Govde tizerinde yaprakli oldugundan “lu pancayi” adini alir.
Tadi diger lahana yemeklerinden ¢ok degisiktir. Malzemeye bakilirsa
hi¢ ¢esit yoktur. Lahananin korpe tomurcuk kismindan 6zgiin lahana
tad1 yakalanmaya calisilir.

Yapish: Tomurcuk halinde kesilen lahanalar temizlenip yikanir.
Biiyiikge bir tencerede sadece tuzlu suda pisene kadar haslanir. Tyice
pistikten sonra stziiltir. Genisge bir tencere ya da biiytkge bir tavada
pisen lahanalar1 hi¢ bozmadan kavrulur. Bu kavurma isi 6yle sogan
kavurur gibi yapilmaz. Tencereye konan bir miktar tereyagi bir miktar
da zeytinyag ile karistirmadan, yalnizca birkag kere evirip c¢evirerek
8-10 dakika kavrulur. Kavururken 8-10 dilim sarimsak dogranarak
eklenir. Daha sonra ayr1 bir tavada yine tereyagi, zeytinyagi ve igyagi
kizdirilarak lahananin tstiine dokiliip terbiye edilir. Terbiyeden sonra
birkag¢ dakika daha ateste birakilip sicak olarak servis yapilmalidir.

Yenmesi: Lu pancayi sicak olarak sicak misir ekmegi ile elle
yenmelidir. Sadece lu pancayi ile doymak istemeyenlere, altina giizel

387



bir peynir tavalama, tGstiine de misir ekmegi dogranarak gtizel bir koy
yogurdu tavsiye edebiliriz. Afiyet olsun.

6 - Xaci Gubeyi / Xacis Gyari/

Malzeme: Kuru fasulye ya da barbunya, sogan, sal¢a, yag.

Lazlarda kuru fasulye ya da barbunya ayni yemek olarak bilinir
ve ikisine de xaci gubeyi denir. Ozgiin Laz yemegi degildir ama ¢ok
yapilir. Yapilis tarzi kuru fasulyenin aynisidir.

7- Xaci Gegiyeyi /Susuz Fasulye

Malzeme: Taze fasulye, patates, sogan, domates, sivi yag. Bir
tencere fasulye i¢in, orta biiytkliikte dort-bes sogan ve patates, yarim
bardak sivi yag, tic-dort domates ya da arzuya gore bir kasik salca
yeterlidir.

Anlam: Xaci gesiyeyi ismini yapilisindan alir. “Gesiyeyi” Laz-
cada kaynatilarak suyunun ¢ekilmesi demektir. Adindan anlasilacagi
gibi suyu tyice ¢ekildikten sonra yemeye hazir olur.

Yapihis: Bir yaz yemegidir, bunun i¢in yazin taze fasulyeden ya-
pilir. Bu yemek c¢ok taze kilgiksiz fasulyeden yapilmalidir. Sert ve
kil¢ig1 soyulmayan fasulyeler piserken sorun olacagi gibi yerken de
buiytik problem olabilir.

Taze fasulyeler ayiklanip fasulyenin boyuna gore iki ya da tice
boliinecek gibi kirilir. Soyulan patates sogan ve fasulyeler bol suda
yikanir. Sogan normal boyutlarda dogranir. Patatesler 6nce ikiye, son-
ra dorde ve sekize boler gibi orantili bigimde kesilmelidir. Eger doma-
tes katilacaksa domateslerin kabugu soyulmalidir.

Bu yemek iki turlii yapilabilir. Birincisi, 6nce sogan, patates ve
fasulye s1vi yagda bir siire kavrulduktan sonra pisirilir. Ikincisi ise hig
kavrulmadan biitiin malzemeler ¢igden tencereye doldurulup tstiine
yagi eklenir ve pisirilir. Her ne sekilde yapilirsa yapilsin duruma gore
bir bardak su eklenebilir . Lazona’da ¢ogunlukla su eklenmeden kendi
tazeliginde pisirmeye birakilir. Su eklense de, eklenmese de 6nemli
olan fasulyenin suyunun iyice ¢ekmesidir. Evin damak tadina gore
piserken bir miktar tereyagi konabilir,

Yenmesi: Bu yemek genelde sicakken, sicak misir ekmegi ile
yenir. Tencere yemegi oldugu i¢in ikinci ve Gg¢lincii 6gunleri mutlaka
olur. Bu durumda i1sitilmalidir. Elle yenir kasik kullanilmaz.

388



8 - Xaci Ncaxeri (Lobya zeri-xaci zeri)/ Dovme Fasulye

Malzeme: Taze fasulye ve barbunya karisik, kuru sogan, mayda-
noz, acil1 yesil biber, sarimsak, sivi yag, ince misir unu ya da bugday
unu Korza.

Isim Anlami: Ncaxeyinin anlamindan anlasilacagi gibi, ismini
yapilisindan alir. Yapilirken ahsap Korza ile dovildiaginden bu isim
verilmistir.

Yapihisi: Xaci ncaxeyi fasulye mevsimi sonunda yenen bir son-
bahar yemegidir. Mevsim sunu fasulyeler toplanip taze olanlar segilip
iki G¢ parcaya karilir. Sert olanlarin barbunyasi ¢ikarilip ikisi karistiri-
lir. Orta buyukliikte tencere i¢in bir kg. fasulye, ¢ adet sogan, bir
demet maydanoz, ti¢-bes yesil aci biber ve yarim bardak sivi yag ye-
terlidir.

Fasulyeler temizlendikten sonra barbunyalarla karisik tencereye
konur. Saganlar dogranip eklenir. Yagin1 da koyduktan sonra malze-
menin pistikten sonra bir miktar sulu kalacagi sekilde suyu eklenir. Bu
yemegin malzemeleri mevsim sonunda ¢ok kisa bir zamana denk gel-
diginden genelde koyde yapilir. Bakir tencere ve kuzineli sobada pisi-
rilmesi tavsiye edilir. Sehir yerinde normal ¢elik tencerelerde pisirile-
bilir. I¢indekiler iyice pistigi zaman suyu ¢ekilmeden korza ile dov-
meye baslanir. Dovilirken kivamini tutturmak i¢in tizerine az az ser-
pistirerek bir iki avug un konur. Iyice dovilip kivamim aldiktan sonra
10-15 dis sarimsak ve ¢ bes yesil ac1 biber ezilerek karisima atilir.
Bes dakika daha karistirip dovdiikten sonra son olarak bir demet may-
danoz ince dogranarak tizerine dokuliur. Kapagi kapanip ates kesilir.
Sicak misir ekmegi ile afiyetle yenir.

Yeme bigimi elle ya da kasikla arzuya gore degisebilir.

Xorsis Gyayi/ Et Yemegi

Lazlarda 6zgiin olarak et cinsinden bir Laz yemegi yoktur. Ancak
kimi yemeklere ¢esit ve tat agisindan katilmasinin disinda kavurmada
Laz 6zgunltgu vardir ya da en ¢ok bilinen et yemegi ¢esidi kavurma-
dir diyebiliriz. Diger turlii kiymasindan bonfilesine kadar uzanan et
kultirtnin hi¢biri Laz Mutfaginda yoktur. Bundan dolay1 et cinsinden
hi¢bir yemek tarifi yapmayacagiz.
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10- Kauma /Kavurma

Lazlarda etgillerden en ¢ok bilinen ve sevilen yemektir. Kemikli
ve kemiksiz karisik yapilacagi gibi daha ¢ok kemiksiz (nzeli) kavurma
tercih edilir. Sadece tuz katilip pisirilir, baska hi¢bir sey katilmaz.
Kurban bayraminda kurbanin kesildigi yerde biiytik kazanlarla pisiri-
len kavurma gelen gecene ikram edilerek orada yenir.

11- Kotume / Korme /Tavuk

Genelde her Laz evinde kiimes vardir ve tavuk beslenir. Boyle-
likle yumurtanin yani sira tavuk etinden de faydalanilir ve tavuk eti
satin alinmaz. Yalniz Lazlarda tavuk kesmek ¢yle siradan yemek isine
benzemez. Agir misafirler geldiginde onlarin onuruna tavuk kesilir.
Damatlar davet edildiginde tavuk kesmek adettendir. Eniste daveti
sirasinda damadin agir misafirleri olan arkadaslar1 kiz evinden tavuk
almadan sofradan kalkmazlar. Bu tavuk canli olur giderken damadin
arkadaslarina verilir. Eger kiz evinde tavuk yoksa mutlaka komsular-
dan temin edilir. Yani Lazlarda tavuk kiymetlidir, 6yle her sofrada
rastlanamaz.

Yemeklerine gelince, daha ¢ok tencerede haslanir ve en kiymetli
yeri but dur. Damat sofrasina gelecek tavugun iki budu de saglam
olmalidir ve en az bir tanesi damadin tabagina konmalidir.

Haslamanin disinda tavuklu pilavlar yapilir. Sadece Hopa yoresi-
ne ait sazibeli ya da Cerkez tavugu denen ayri bir yemek ¢esidi de
vardir.

12- M¢kudi Guberi /Ekmek Haslanmis

Malzeme: Bayat misir ekmegi, tereyagi ya da sivi yag, i¢yagl ve
Su.

Isim Anlamn: Isminden anlasildig1 gibi 6zgiin ad1 yapilisindan
gelir.

Yapilisi: Yapma sebebi bayat ekmege bagli olan bu yemek yaz
kis duruma gore her zaman yapilir. Kuruyan ekmekleri zayi etmemek
gibi bir amacin yaninda asil amag, 6giin atlatmaktir. Hele ki biraz da
yoksulluk varsa bu 6gln atlatma mondleri kaginilmazdir. Misir ekme-
g1, igyagl ve tereyagl bulunmayan Laz evi diistintilemez.

Bayat misir ekmegi bir kabin i¢inde ince kiyim dogranir. Derin
ve bakir bir tavada tereyagi ya da sivi yag hangisi uygun gortiliirse ya
da arzu edilirse ikisi de bir miktar i¢yag ile birlikte eritilip kizartilir.
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Tavada kizaran yaga dogranmis misir ekmekleri dokiltp 1yice karisti-
rilir. Karisimin tistiint birka¢ milim gececek kadar sicak su eklenir. Su
pilavda oldugu gibi tamamen ¢ekene kadar haslanir. Bu islem ti¢-dort
dakikadan fazla stirmez. Ortaliga tereyagi ve i¢yagi karisik bir koku
yayilmalidir. Pistikten sonra sogumadan sicak bir sekilde yenirse bu
fakir yemeginde giizel bir damak tad1 yakalanabilir. Istenirse tabaklara
servis yapilacagi gibi, bakir tava sofraya konarak tava i¢inden de ye-
nebilir. Mckudi Gubeyi yemegi asla elle yenmez, kasikla yenmelidir.
Afiyet olsun.

11-Getaganerepe / Tavalamalar

Gefaganeri / Tavalama: Laz yemek kiiltiiriinde pratikliginden do-
lay1 her 6giin i¢in vazgecilmez bir yemektir. Peynirden, yumurtadan,
hamsiden ve baliktan yapilan ¢esitleri vardir. Corba yerine yemek alti
olarak yendigi gibi, pratikliginden dolay1 yogun is zamanlarinda sabah
0gle aksam tek yemek olarak da tercih edilirdi.

1- Kapga Taganeri / Hamsi Tavalama

2- Kapga Buika / Yaprakta Hamsi

3- Gog¢koreyi Kapca (Takimoni Kapca) Sebzeli Hamsi

4- Kapgaz Makvali Mofaxeri / Yumurtali Hamsi

5- Ncxomi Taganeri / Balik Tava

6- MkKvali Getaganeri / Peynir Tavalama

7- Minci Getaganeri / Minci Tavalama

8- MKvaliz Makvali Motaxeri / Yumurtali Peynir (Omlet)

9- Makvali Taganeri / Tavada Yumurta

10-Tursi Taganeri / Tursu Tavalama

11- Ore Taganeri / Kabaka Tavalama

12- Burgi Taganeri / Kaldirik Tavalama

13- Makvaliz Topuri Goberi / Balli Yumurta

1- Kapga Taganeri/ Hamsi Tava

Malzeme: Taze hamsi, misir unu, zeytinyagi ya da sivi yag.

Yapihisi: Hamsi tava taze hamsiden yapilir. Genelde ir1 hamsiler
tercith edilmesine ragmen hamsinin memleketi olan Karadeniz’de ince
hamsiler tercih edilir. Eger iri hamsilerden tavalanacaksa, hamsiler
misir ununa bulanmalidir. Kisin hamsilerin yagli oldugu distintlerek
tavaya az yag konmalidir. Yag isindiktan sonra hamsiler teker teker
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dizilir. Giuizel kizarmasi ve hamsi i¢inin 1yice pismesi i¢in kisik ates
tercth edilir. Hamsinin estetigini bozmamak i¢in bir tarafi kizaran
hamsiyi ¢evirirken diiz bir tabak tavanin tstiine konarak tava ters ¢ev-
rilir. Tava tekrar atese konur hamsinin kizarmamis ylzii tavaya gele-
cek gibi yerlestirilir. Bu hareket sirasinda tavadan yag damlayacagi
dustnulerek ¢cevirme is1 mutfak evyesi tizerinde ya da yag damlasinin
zarar vermeyecegl bir yerde yapilmalidir. Zira hamsi kokusunun her
yere bulastigini bilmek gerek. Kisik ateste kizartilan hamsilerin nar
gibi kizarmasini istiyorsak bu hareketi ikiser kere yapmaliyiz. Yani
hamsi ytizeylerini yavas yavas kisik ateste ikiser kere kizartmaliyiz.
Kizartma is1 bittikten sonra tekrar tabaga ¢evrilen hamsiler ayni tabak-
la masaya konabilir. Yaninda turp, kuru sogan, taze sogan arzuya gore
mevsim salata yenebilir. Hamsi yerken catal bigak kullanilmaz, elle
yenir.

Eger kizartilacak hamsiler ince 1se misir ununa bulamadan da ya-
pilabilir. Bu tip hamasi tavalar, tuzlamak i¢in alman kasa kasa hamsi-
lerden birkag tavalik tazelik niyetine ayirarak yapilir. Temizleme ve
tuzlama 1si uzun sireceginden genelde baska yemeklere de zaman
ayrilamaz. Bir de her taraf hamsiye bulanmigken o giiniin aksami
hamsi yemek ayrm bir keyif verir. Adettendir boyle bir giinde birkag
tavalik da komsuya verilir. Yine hamsiyi kizartmak i¢in tava yaglanir.
Hamsiler gelisi giizel konup sonra tavanin i¢inde kizarirken tahta ka-
sik ya da masa ile diizeltilir. Bu tip tavalamada hamsiyi tabakla ¢evir-
meye gerek yok. Bir tarafi kizaran hamsi tavada havalandirilarak ters
cevrilir. Bu is de marifet gerektirir. Bazilar1 hamsinin tgte birini yere
dokebilir. Bunu belirtmekte yarar var. Eger yere diisen hamsi varsa
tavaya alinmaz. Her evde yere diisen hamsiy1 bekleyen bir kedi vardir.
Birka¢ tava olarak yapilip yenen bu hamsinin tizerine genelde tath
yenir.

2- Kapga Butka/ Y aprakta Hamsi

Hamsinin en lezzetlisi “mskeyisi bufka” denen orman giilii yap-
raginda kizartilip yapilir. Bu yapraklar uzun, genis ve de en 6nemlisi
kalin olur. Hamsiler temizlenip tuzlandiktan sonra yapraklara dizilir.
Yapraklara dizilen hamsiler yaprakla birlikte ag¢ik atesteki koze konur.
Yapraklar yandik¢a tizerindeki hamsiler kendi suyu ve yag ile piser.
Pisen hamsi yapraktan alinarak direk agza atilir. Bu yemegin bir karari

392



olcust yoktur. Doyana kadar ya da tikanana kadar yenir. Korkmayin
hi¢ dokunmaz. Beklide digerlerine gore en sagliklisidir.

Son zamanlarda ¢ok gelisen mangal versiyonlarin1 burada anlat-
maya gerek gormilyoruz.

3- Gogkoreyi Kapga/ Takimoni Kapca / Sebzeli Hamsi Tava

Malzeme: Tuzlanmis hamsi, sogan, yesil sogan, maydanoz, yesil
biber, marul, pazi, misir unu, sivi yag. (Son zamanlarda patates ve
domates bu yemegin malzemeleri arasina girdi. Biz arzuya gore oneri-
yoruz)

Yapihisi: Bu yemek tuzlanmis hamsi ile yapildigindan kesinlikle
tuz katilmaz. Hatta ¢ok tuzlu olmamasi i¢in hamsiyi 6nceden bir stire
suda bekletmek gerekir. Sebzeli hamsi tava bir yaz yemegidir, yesil
sebzenin en bol oldugu zamanlarda Laz mutfaginda kac¢inilmaz bir
yemektir. Bir tava i¢in 100-150 gram kadar tuzlanmis hamsi yeterlidir.
Yesil sebze ¢esidi arzuya gore degisir. Kimisi hepsinden katar, kimisi
de bir iki gesitle yetinir. Bizim tavsiyemiz, yesil sogan varsa kuru
sogan olmasa da olur, ama biri mutlaka olmali. Maydanoz ve yesil
biber olmali. Diger sebzeler karisimi zenginlestirmek ig¢in olanaklara
gore tercih edilebilir.

Once hamsinin kilgiklari temizlenir. (kilgiklar temizlenmese de
bir mahsuru yoktur) Hamsiler tencere gibi derince bir kaba konur.
Katilacak sebzeler ¢ok ince dogranarak karisim i¢in tencereye eklenir.
Eger patates katmak tercih edilirse bir tava i¢in orta buytklikte pata-
tes yeterlidir, karisimin i¢ine rendelenmelidir. Domates de arzu edilir-
se orta boy bir domates soyularak karisimin tstiine rendelenir. Biittin
sebzeler tenceredeki hamsinin (stine eklenmisse karisim yogurmaya
hazir demektir. Tencerenin i¢i 1yice karistirilarak karisim yogrulur.
Karisimi1 yogururken kivama gore bir avug ya da 1ki avug misir unu
serpistirilir. Elde edilen karisim civik olmalidir, bu ylizden misir unu-
nu fazla kagirmamak gerekir. Karisim iyice birbirine gecene kadar
yogrulur. Yogururken arzu eden bir kasik sivi yag koyabilir.

Hazirlanan karisim ¢ok bekletilmeden bir tavaya bir-iki ¢orba ka-
s181 s1vi yag koyup 1sitilir. (Tabi ki hamsi ve balik i¢in kullanilan tava
tavsiye edilir) Yag isindiktan sonra karisim tavaya bosaltilir. Orta ayar
ocakta pisirmeye alinir. Karigimi tavaya tyice yayip alt ve st olarak
iki tarafl1 kizarmalidir.
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Bu yemegi ille de yapmak i¢in ¢esitli sebzelerin olmasi da ge-
rekmez. Cesitli sebzeler degisik tatlar verir ama olanak yoksa, sadece
tuzlanmis hamsi bir kuru sogan, bir patates ve bir-iki avug misir unuy-
la da yapilabilir. Misir unu bulunamiyorsa zarar yok bugday unu kul-
lanilabilir. Her ne sekilde yapilirsa yapilsin kesin olarak suka (hiyar)
ile yenmelidir. Afiyet olsun.

4- Kapgaz makvali motaxeri /Y umurtalh Hamsi Tava

Malzeme: Tuzlanmis hamsi, yumurta, misir unu ve sivi yag.

Yapihisi: Bir tava i¢in, 100 gram civar tuzlanmis hamsi yeterli-
dir. Hamsinin kilgiklarinin temizlenmesi tavsiye edilir. Ug adet yu-
murta ve birka¢ avu¢ misir unu eklendi mi miithis bir damak tadina
gidebilirsiniz.

Bir tavada sivi yag kizarirken, bir tas i¢inde de hamsi ve misir
unu 1yice yogrulur. Yag kizardiktan sonra karisim tavaya konur. Kari-
simin pisene kadar stirekli karistirilmasi gerekir. Eger teflon tava kul-
laniliyorsa mutlaka tahta kasik kullanilmalidir. Karisim 1yice pistikten
sonra (7-8 dak.) orantili olarak glizelce tavaya yayilir. Bu arada bir tas
icinde ¢irpilmis bekleyen ti¢ adet yumurta tavanin tizerinde gezdirile-
rek her tarafina esit olarak dokulir. Karisim zaten pismis oldugundan
yumurtanin pismesine 2-3 dakika yeterlidir. Bir alt tst edildi mi1 pis-
mis olur.

Bir yaz yemegi olan yumurtali hamsi kesinlikle elle ve yaninda
suka ile yenmelidir.

5- Ngxomi Taganeri/Bahk Tava

Balik denince Lazona’da ilk akla gelen alabaliktir. Kirmizi be-
nekli alabalik. Esi benzeri her yerde bulunmaz. Lazona’daki her dere-
de alabalik bulmak mumkiindir. Bir de alabalik kadar lezzetli olma-
yan biyikli sazanlar vardir.

Alabalik kizartilarak yenen bir baliktir. Zeytinyagi ya da tereyagi
ile tavalanmalidir. Makbul olani tereyaginda kizartilan alabaliktir.
Tavaya bolca tereyagi konur. Eriyip biraz kizardiktan sonra baliklar
tavaya siralanir. Baliklarin yarisi tereyagina gomulmelidir. Kisik ates-
te alt1 kizaran baliklar masa ile ters ¢evrilir. Diger tarafi da aym sekil-
de kizartilir. Balik ytizeylerini ikiser kere kizartmak tavsiye edilir.
Kizaran alabaliklar misir ekmegi ile elle yenmelidir.
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Deniz baliklaria gelince, Lazlar’da balik kaltiirti sanildiginin ak-
sine pek gelismemistir. Zaten Karadeniz’de balik cesidi ¢ok fazla
degil. En ¢ok bulunup yenen istavrit, mezgit, palamut, kefal, zargana
ve kalkan baliklaridir. Lazca adi siyaki olan kalkan baligi Lazlar i¢in
en degerli baliktir. Diger baliklara ¢ok nadir rastlanir. Bu baliklarin ir1
olanlarini eskiden bazi aileler agik ateste Keremuli ye asip kuruturdu.
Kurutulmus balik ¢ig olarak yendigi gibi kizartilarak da yenirdi.
Tavalama isi ise her balik, tavaya yag konarak iki tarafi kizarana kadar
evirip ¢evrilir. Sicak misir ekmegi ya da koy ekmekleri ile afiyetle
yenebilir. Son zamanlarda gelisen 1zgara teknikleri ile giiveg ve kire-
mitte sunulup ¢ok begeni toplayan degisik versiyonlari Lazona gele-
negi olmadig i¢in ¢alismamiza almiyoruz.

6- MKvali Getaganeri /Peynir Tava

Malzeme: Taze peynir, taze tereyagi.

Peynir tavalama Lazlarda her 68ln yenebilen geleneksel bir ye-
mektir. Cok basit ve ¢ok pratik olmasinin yaninda, her Lazin ¢ok da
ucuza mal ettigi bu yemek ayni zamanda en saygin bir yemektir. Agir
misafirler geldi mi mutlaka peynir tavalama yapilir. Misafirler i¢in
genelde kaymaktan elde edilen peynirle yapilan bu tavalama yemek
alt1 olarak verilir. Normal zamanlarda kisiye gore, miktarina gore ve o
anki zaman sikisikligina gore sadece bu yemekle doyulup kalkilabilse
de, ¢ogunlukla sofralarda ¢orba gibi alt yemek ¢esidi olarak yer alir.
Peynir tavalama Lazlarda sabah dahil ¢orba gibi her 6giin yenebilir.
Peynir tavalamada en énemli piif nokta, kizartilan tereyaginin kivami-
ni peynirin kivamiyla tutturabilmektir. Bazi koylerde sirf peynir
tavalamalariyla tinlenen kadinlarin oldugu rivayet edilir.

Cok sik olmasa da bazi evlerde peynir tavalarken sarimsak kulla-
nilir. Tereyagi kizardiktan sonra peynirden 6nce konan ince dilimlen-
mis ¢ bes dis sarimsak degisik damak tad1 verir.

7- Minci Getaganeri /Cokelek / Lor Tavalama

Malzeme: Minci (¢okelek), tereyagi.

Yapihisi: Minci tavalamaya gegmeden 6nce mincinin elde edil-
mesini hatirlatalim. Tadinda minci yiyebilmek i¢cin bu 6nemlidir.
Minci peynir yapildiktan sonra arta kalan peynir suyundan elde edilen
bir ¢cokelektir. Lazlarda bu peynir suyuna tani denir. Peynir suyu ol-
dugu i¢in i¢inde yag bulunmaz. Eger biraz damak tadina uygun minci
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elde edilmek istenirse peynir suyuna tgte bir oraninda siit katilabilir.
Biytkge bir tencerede kaynatilip sogumaya birakilir. Ilik bir halde
iken beyaz patiskadan dikilmis bir turbaya (mincis turva) tencerenin
tamami bosaltilir. Torbanin agzi 1yice biizilerek mutfagin bir kosesin-
de ya da lavaboda siiziilmeye birakilir. En az iki-ti¢ saat kadar stiziil-
melidir. Stiztilmeden sonra torbada kalan ¢okelek mincidir iste. Bir
kaba aliarak biraz da tuz konulunca yenmeye hazirdir.

Tavalama i¢in tereyagi kullanilmalidir, baska yaglarla tavalanirsa
yenmeyebilir. Dort kisilik bir tava i¢in bir tabak dolusu minciye elli
gram kadar tereyagi yeterlidir. Tereyagi iyice kizardiktan sonra tabak-
taki minci tavaya bosaltilir. Yarim ¢ay bardagi su ilave edilerek bir 1ki
dakika ateste bekletilir, kaynar kaynamaz yemeye hazir olur. Arzu
edenler sarimsakl1 yapabilir.

8 -MKvaliz Makval Motaxeri/Peynirli Yumurta (omlet benzeri)

Malzeme: Peynir, yumurta, tereyagi.

Omlet benzeri bu yemege Laz mutfaginda ¢ok sik rastlanir. Dort
kisinin yemek alt1 yiyecegi yumurtali peynir tavalama i¢in, 200 gr.
kadar peynir ve ti¢ adet yumurta yeterlidir. Peynirler ince dilim dogra-
nip ¢ukurca bir kaba alimr. Uzerine yumurtalar kirtlip ¢irpilir. Bakir
bir kulakli kapta ya da bir tavada kizartilan tereyaginin ustiine tastaki
karisim dokalir. Pismesi i¢in iki — G¢ dakika yeterlidir. Sicak misir
ekmegi ile yenmesi tavsiye edilir.

9- Makvali Taganeri /Tavada Yumurta

Malzeme: Yumurta, siviyag, tuz

Yapilisi: Yaygin olarak bilinen tavada yumurtadir. Tereyagli ya
da siviyagl arzuya gore yapilir.

10- Turgi Taganeri /Tursu Kavurma

Malzeme: Fasulye tursusu, pazi tursusu ya da kaldirik (burgi)
tursusu, sogan, sivi yag, maydanoz.

Lazlarda tursuculuk ¢esit olarak ¢ok gelismemis olsa da tiikketim
kaltart oldukca yaygindir. En ¢ok fasulye tursusu revagtadir. Kimi
ozel damak tadi sahipleri pazi tursusunu da tercih eder. Kaldirik tursu-
su 1se ¢ok ¢ok ozeldir. Hangi tursu tercih ediliyorsa i1yice yikanir ve
ince ince dogranip genisce bir tasa konur. Diger taraftan soganlar ha-
zirlanir. Bir tabak dolusu tursu i¢in dort bas orta buyukliikte sogan
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yeterlidir. Soganlar ¢ok ince dogranip bir tavada sivi yagla kavrulur.
lyice kavrulduktan sonra dogranmis tursular tizerine dokilip kavur-
maya devam edilir. Uzerine bir tutam maydanoz dogranip hi¢ su ek-
lemeden 5-6 dakika kavrulur. Sicak misir ekmegi ile yenir.

11- Ore Taganeri /Kabak Tavalama

Malzeme: Haslanmis kabak, sivi yag, karabiber, ac1 biber ya da
pul biber.

Bu yemek Lazona’da ¢ok yaygin olmayip pek bilinmeyen bir
yemektir. Bazi eskilerin damak tadina hitap etse de genelde fakir ye-
megi olarak bilinir. Lazona’da ¢ok bol yetisen sert kabuklu kabaklar
heniiz sertlesmeden, stit kabagi iken lapa (lapa) denilen tatlis1 yapilir.
Kabugu 1yice sertlesen kabaklar kis i¢in saklanir. Kisin karli havalarda
dilimlenerek suda haslanan bu kabaklar aslinda sade olarak yense de
tavalamasi da yapilip ekmekle yenir. Bir ¢esit 6giin atlatma ya da
yemege bir ¢esit daha eklemek gibi algilanabilir. Yoksa hi¢ kimse ah
bir kabak tavalamasi yesem diye aklmdan geg¢irmez.

Haslanmis kabaklar kabugundan siyrilip bir tava ya da tencerede
sivl yag, karabiber ve pul biberle kavrularak tg¢-bes dakika pisirilip
sicakken yenir. Bir kis yemegi oldugundan karli ve soguk bir havada
ac1 agirlikl pisirilirse degisik bir damak tadi yakalanabilir.

12- Burgi Taganeri/ Kaldirik Tavalama

Malzeme: Taze kaldirik, kuru sogan, sivi yag, yumurta, mayda-
noz

Yapihsi: Taze yapraktan (burgi) kaldirik tavalama yumurtali ve
yumurtasiz olmak tizere iki tiirlti yapilir. Yumurtali yaparken kaldirik
ve soganlar dogranip sivi yagla pisene kadar kavrulur. Pistikten sonra
tizerine yumurta kirilarak, ister birka¢ dakika daha yumurtayla birlikte
kavrulur.

Yumurtasiz yapildigi zaman taze burgi yapraklari ve sogan ince
ince dogranip sivi yagla kavrulur. Sogan ve bur§i yapraklari 1yice
kavrulduktan sonra tizerine maydanoz dogranarak 5-6 dakika daha
kavrulduktan sonra pismis olur.

Onemli Not: Bu yemekte burginin iyice pismesi icin 6nceden
haslanip sonradan kavrulmasi tavsiye edilir. Cok korpe burgi yaprak-
lar1 pisirilmeden sadece kavurarak yenebilir. Ancak burgi ¢ok cabuk
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kartlasan bir sebze oldugu i¢in genel olarak 6nceden haslanmasi uy-
gundur.

13- Makvalis topuri goberi /Balli Yumurta

Her ne kadar tavalama grubuna aldiysak da biraz 6zel bir
tavalama yemegi oldugunu belirtmek gerekir. Cinki bu yemek her
zaman yapilmadigi gibi, herkes de tavada yumurtaya bal dokiip ye-
mez. Ozel bir damak tadidir bu.

Yumurta bilinen sekilde normal olarak tavalandiktan sonra tizeri-
ne kasikla bal gezdirilerek dokulir. Diger tavalama yemekleri veya
omlet gibi ekmekle yenir. Normalde tuzlu olan bu yemege bal dokiile-
rek degisik bir damak tadi arandigini tahmin ediyoruz. Aym sekilde
pekmez dokiilerek de yapilabilir.

II1- MaKayina do Pilavepe / Pilavlar ve Makarnalar

Laz Mutfaginda pilav ve makarna gesitlerine pek rastlanmaz. Eskiden
piring yetistirilen bolge olmasina ragmen piring pilavi liks sayilip az
tikketilirdi. Diglinde yapilan etli pilav ile et ve sogan katilarak giinde-
lik hayatta bir nevi yemek olarak yapilan kaplamalar Laz Mutfaginin
ozglin pilav versiyonlaridir. Sade ya da beyaz pilav diuglinlere 6zel
yapilip tizerine siitlag atilarak yenir.

Makarnalarda ise tek bir ¢esit vardir. El makarnasi dedikleri ve
kendilerinin hamur yogurarak 6zenle ve emekle yaptiklar1 makarna
tiketilir. Hazir makarnalar 6zgiin Laz mutfagina girmez.

1- Kapgoni Pilavi / Hamsili Pilav

2- Kabak Pilavi / Kabakl1 Pilav

3- Xesi MakKayina / El Makarnasi (Eriste)
4- Kaplama / Kaplama

5- Xor3zoni Kaplama / Etli Kaplama

6- Xor3oni Pilavi / Etli Pilav

1- Kapgagsi Dolma / Kapgoni Pilavi/ Hamsili Pilav

Malzemesi: Hamsi, piring, sogan, maydanoz, sal¢a, patates, kus
uzum, i¢ fistik, zeytinyagi, domates, karabiber.

Yapihisi: Geleneksel hamsili pilavda patates, salga, domates, kus
tzum ve i¢ fistik olmaz. Hamsi, piring, sogan, maydanoz ve siviyag
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gibi ana malzemenin yaninda doviilmis karabiber tercih edilir. Irice
hamsiler temizlenip yikandiktan sonra iyice stiziilmesi i¢in bekletilir-
ken bir yandan pilav i¢i hazirlanir. (I¢ hazirlig1 asagida giiniimiiz ham-
sili pilav versiyonu tarifinde detaylica anlatilmistir. Uygulama aynidir,
sadece malzemeler farklidir. Ayrica detaya girilmemistir) Genelde
bakir bir tepsi siviyagla iyice yaglamr. Once tek sira hamsiler dizilir.
Tek sira hamsilerin tizerine hazirlanan i¢ dokilir ve tizeri hamsilerle
iyice kapatilir. Uzerine birka¢ kasik siviyag gezdirilerek dokulir ve
firma surilerek 30-40 dakikada pisirilir. Ayrica servis yapmadan,
sicakken tepsi i¢inde herkes tarafindan soguk misir ekmegi ile yenir.

Yukarida anlattigimiz geleneksel hamsili pilavin yaninda son
zamanlarda liks lokantalarin mutfaklaria giren degisik versiyonlarini
anlatmadan ge¢cmiyoruz.

Hamsilerin ¢ok taze ve iri olmasi gerekir. Temizlendikten sonra
hamsilerin kil¢ig1 da ¢ikarilir. Kil¢igi ¢ikarilan hamsiler bol suda gii-
zelce yikanir ve tepsiye dizmeden bir stizge¢te suyu stiziilmeye biraki-
lir. Piring, sogan, maydanoz ve salgadan olusacak i¢ karisimin ilk
hazirligl, sogan ve maydanozu ince kiyim dograyip piringleri yika-
maktir. Bir tencereye (karisima gore ¢ok yagli olmayacak gibi) birkag
corba kasig1 zeytin yagi konarak biraz isitilip, 6nce sogan, birka¢ da-
kika sonra da diger malzemeler tencerenin i¢ine konur. Karigimdaki
sebzeler yumusayana kadar piring ile birlikte kavrulur. Bu siire 8-10
dakikay1 asmamalidir. Malzeme kavrulurken damak tadina gore baha-
rat ¢esitleri konur. Bizim tavsiyemiz ¢ok baharattan yana olmayip
sadece dovilmis karabiberin (eger yoksa toz olabilir) mutlaka de-
nenmesidir. Geleneksel hamsili pilavda baharat ¢esitleri ve sal¢a ol-
maz ama doviilmus karabiber vardir. Eger arzu edilirse kavurma esna-
sinda i¢ fistik ve kus tiztimti konabilir. Konursa damak tadini zengin-
lestirecegi gibi konmazsa da eksiklik sayilmaz. Son yillarda buytk
sehirlerde revacgta olan hamsili pilav; kus tiztimd, 1¢ fistig1 ve baharat
cesitleri ile luks lokantalarin mutfagindan misterilere sunulmakta ve
begeni ile yenmektedir.

Bu kadar ag¢iklamadan sonra malzemeler kisminda saydigimiz pa-
tatesin hamsili pilav malzemesi olmadigini belirtelim. Patates koyma
1s1 harmani zenginlestirip bereketlendirmek i¢indir. Kisitl olanaklarla
yapilan hamsili pilavda bazilar1 bu tercihi yapar. Ama patates hic¢bir
zaman hamsili pilav malzemesi olarak sayilmamalidir. Konacaksa

399



eger, ince kiip seklinde kesip i¢ pilavla birlikte kavrulup hazirlanmali-
dir.

Karisimi kavurma isini bitirdikten sonra pilavin yapilacagi tepsi
(bakir, teflon, ¢elik, yuvarlak, kare hepsi olabilir) ¢ok hafif yaglanarak
firinda 1sitilir. Tepsi 1sinana kadar karistm kendi halinde biraz sogu-
maya birakilir. Tepsi ¢ok kizmadan firindan alinmalidir. Isitilmis tep-
siye hamsiler, dis1 tabana gelecek gibi tek sira hi¢ bosluk birakmadan
dizilir. Tabana dizme isi bittikten sonra tepsinin yanlarina gegilir.
Geleneksel hamsili pilavda olmayan bu kisim ¢ok onemlidir dikkatle
yapilmalidir. Hamsiler kuyruk kismi tabana gelecek sekilde tepsinin
yanlarina tek sira dik olarak dizilir. Yanlara dizilen hamsinin (st yarisi
tepsinin disina sarkmalidir. Yana dizilen hamsilerin diizgiin durmasi
icin dista kalan kisimlar1 tepsinin tizerinden disa dogru katlanabilir.
Yan siralamasini da bitirdikten sonra tencerede bekleyen i¢ pilav,
taban1 ve yanlar1 hamsi siralanmis tepsiye dokiliir. Yayip yerlestirdik-
ten sonra yana dizilen hamsilerin disarida kalan kismi pilavin tstiine
kapatilir. Geri kalan bos kisimlara kalan hamsiler st kismi disarida
olacak gibi dizilir. Tepsinin i¢1, yani pilavin Gsti hi¢ bosluk kalmaya-
cak sekilde hamsi ile kapatilir. Pilavin alti, Gstli ve yanlar1 hamsi ile
kapli olmalidir. Eger iyice kapatilmazsa 6zellikle yan tarafta kalan
piringler firinda kuruyup sertlesir. Bu pirincin sertlesmesi pilavin
yenmesinde sorun olacagl gibi yan taraflarin tadini da olduk¢a bozar.
Son olarak tizerine az miktarda sivi yag (zeytinyag: tercih) gezdirile-
rek dokilir. En son olarak birka¢ dilim domates ve limon konabilir.
Kizgin firma surtlerek 30-40 dakika pisirildikten sonra sicak servis
yapilip ¢atalla yenmelidir. Elle yenmesi tavsiye edilmez.

2- Kabak Pilav1

Malzeme: Bal kabagi, piring, tereyagi, seker, bal

Yapihisi: Kabak pilavi bal kabaginin (tatli kabagi) bulundugu her
mevsim yapilabilir. Kabaklar kiigiik¢e dilimlenip kabuklari iyice soyu-
lur. Kesmeseker gibi kiip seklinde kesilip yikanir. Yikanan kabaklar
piringle karistirilarak ya da piring ayr1 kabak ayri haslanir. Tyice pistik-
ten sonra (lapa olmadan) suzgide sizilir. (Suzgi:Lazlarin kullandigi
capi tepsi buyukligiinde, tepsiden daha derin bakir siizgeg.) Bir tence-
rede biraz sivi yagla karistirilarak hafif ateste 1sitilir. Isindiktan sonra
tereyag kizartilarak tizerine gezdirilerek dokilir. Tereyagi dokuldiik-
ten sonra ister karistirilip pilav gibi servis yapilir, ister tereyagindan
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sonra hi¢ karistirmadan kizarmis tereyaginin tortusu ve kokusu pilavin
tizerinde birakilarak sicak servis yapilabilir. Arzu eden tzerine seker
ya da bal dokerek yiyebilir.

Bu pilav Lazlara 6zgu bir yemektir. Amag tarlada bolca yetistiri-
len kabag1 kullanip, pahali ve zahmetli olan piringten tasarruf etmek-
tir. Tasarruf ederken evde uretilen tereyagi kullanilip, seker yerine de
bal ve pekmezden faydalanilarak degisik damak tatlar elde edilir.

3- Xesi MaKayina /El Makarnasi

Malzeme: Un, yumurta, stit, tereyagi, seker, bal, pekmez.

Isim Anlam: Ismi yari Tiirkce yar1 Lazca olup el ve makarnadan
gelmektedir.

Yapihisi ve Yenmesi: Bu makarnanin yapilisi ¢ok farkli olmayip
bitin yorelerle aynmidir. Ozgiin olmadigindan tarifini de yapmayaca-
g1z.Yalniz kesilirken biraz irice kesilmelidir. Yapilisini tarif etmesek
de yenme sekli ¢ok farkli oldugundan tarif etmemiz gerekir. Eger
ozglin Laz el makarnasi ise tereyagiyla yapilmalidir. Sicak ya da ¢ok
sogutmadan biraz sicak olarak yenmelidir. Sicak yenmesinin bir sebe-
bi tereyagli olusundandir. Fakat sicak yenmesinin asil énemli sebebi,
Lazlar makarnay1 tzerine seker dokerek yediklerinden seker agizda
fazla katir kutur yapmamalidir. Sekerleri eritecek kadar sicak olmali-
dir. Sekerin disinda arzu edenler makarnanin tizerine pekmez ya da bal
dokerek yerler. Bunun sebebi de, Lazlarin hem tatliyr sevmelerine,
hem de hamurun yaninda bal ve pekmez gibi kaloriler alinip hamurun
cok fazla yenmesinin oniine gecilmesine baglaniyor. Denemekte fayda
var.

4- Kaplama /Kaplama

Malzeme: Patates, sogan, piring, sal¢a, siviyag.

Kaplama malzeme bakimindan ¢ok ucuza mal olan 6zgiin Laz
yemegidir. Tek basina ana yemek niteliginde yenebilecegi gibi pilav
olarak da yenebilen yapilisi basit, lezzetli bir yemektir.

Dort kisilik bir aile i¢in orta buytkliikteki bir tencereye gore, iki
bardak piring, orta buyiiklikte dort adet sogan, bes adet patates yeter-
lidir. Soganlar ince dogranip bir tencerede sivi yagla kavrulur. Tam
kavrulup pembelesmeden kiictiik dilimlere ayrilmis patatesler ve bir
corba kasig1 sal¢a eklenerek i1yice kavrulurken piring ilave edilir. Pi-
rin¢ karisimla iyice harman edilerek birka¢ dakika kavurmaya devam

401



edilir. Son olarak su ve tuz eklenerek pisirmeye birakilir. Pilav kiva-
minda olacagi i¢in suyu ona gore ayarlamak gerekir. Suyunu ¢ektikten
sonra 6-7 dakika demlenmeye birakilirsa daha lezzetli olur. Ekmeksiz
ya da koval ekmekle yenir. (Kovali: Bugday ekmegi)

5- Xor3oni Kaplama /Etli Kaplama

Malzeme: Piring, sogan, kuzu ya da dana eti, salca, sivi yag

Yapihisi: Piring yarim saat oncesinden yikanarak bekletilir. So-
gan ¢ok ince olarak dogranir ve sivi yagda kavrulur. Sogan kavrulduk-
tan sonra ¢ok az miktarda (pembemsi bir hava verecek kadar) sal¢a
katilir. Etler ayr1 bir tencerede haslanip, haslandiktan sonra piringle
birlikte kavrulmus sogan tenceresinin i¢ine konup, 4-5 dakika daha
kavrulur. Daha sonra haslanmis etin suyu ile birlikte yeteri kadar su
eklenip pismeye birakilir. Pistikten sonra en az 5-10 dakika demleme-
ye birakilirsa daha 1y1 olacagi rivayet edilir.

Bu yemek ayni zamanda av etleri ile de yapilir.

6- Xor3zoni Pilavi/ Etli Pilav

Etli pilav 6zel giinlerde yapilan Laz 6zelinde bir yemektir diyebi-
liriz. Bu 6zel giinler ¢ogunlukla digiin giinleridir. Digilinlerde normal
pilavin yani sira ayni gruba girse de etli pilav, sekersiz siitlag ve laha-
na sarma degismez bir monidir. Diglinlerde normal pilav lizerine
stitlag atilarak yenir ki, stitlacin i¢inde de piring vardir. Bunun sebebi-
ni tam bilemesek de Laz dugiinlerinde hamsili, balikli ve sulu yemek-
lerin yapilmadigina baglayabiliriz.

Malzeme: Piring, dana eti, sivi yag ve sal¢a.

Yapihisi: Eger bir diigiin i¢in yapiliyorsa mutlaka usta eller tara-
findan yapilir. Her koyde damak tadi tin yapmis birka¢ umgane kadin
bulunur ve digin yemekleri onlara teslim edilir.

Yapilist normal etli pilav gibidir. Yalniz buradaki etler kalin kus
basi olarak kesilir. Normalde bir tabak pilava bir ya da iki parca et
dusecek sekilde ayarlanir. Tabi ki eti ayrica haslamali ve piringle pisi-

rilirken et suyu da eklenmelidir.
Onemli hatirlatma: Normal etli pilaviarda sogan bulunmaz. Sogan katilirsa kap-
lama olur.
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IV- M¢kudepe / Ekmekler

Lazlarin geleneksel ekmegi siirlere ve destanlara konu olmus misir
ekmegidir. Bunun yaninda kendileri tiretmedikleri i¢in biraz liks say-
diklar1 ve kovali dedikleri bugday ekmegini nadir olarak yaparlardi.
Lazlar kovali (bugday ekmegi) yerken yaninda katik aramazlardi.

1- Kapg¢a M¢Kudi (kapgoni cari)/ Hamsili Ekmek
2- Kapga Ge¢veri (kapga ce¢veri) / Plekide Hamsi
3- Lazufis M¢Kudi (lazufi cari)/ Misir Ekmegi

4- Kovali (Kovali) / Bugday Ekmegi

5- Mamalika / Kagamak

1- Kapga M¢Kudi / Kapgoni Gyayi /Hamsili Ekmek

Malzemesi: Tuzlanmis hamsi, misir unu, sogan, pazi, maydanoz,
yesil sogan, yesil biber, domates, patates, havug, sivi yag

Hamsili ekmege dair: Cok sozler ediliyor hamsili ekmege dair.
Ama en onemlisi ekmegin katig1 da beraberinde olup ¢ok pratik bir
sekilde yapilabilmesidir. Birkag¢ s6z de biz edersek, hamsili ekmek bir
yaz yemegidir ve tuzlanmis hamsiden yapilir. Kisin zaten yeterince
bol olan taze hamsi tiketilir. Ayn1 zamanda bir mezra yemegi olan
hamsili ekmek, bir noderi (imece) yemegidir de ayn1 zamanda. Ham-
sili ekmeksiz hi¢bir noderi olmaz neredeyse. Yazin isin ¢oklugundan
yemek yapmaya bile ¢ok zor zaman ayrilir. Lazlar tarlada ve evden
uzaktaki isyerlerinde sadece hamsili ekmekle ¢cok ginii aksam etmis-
lerdir

O Hamsili ekmek ki sicak yaz giinlerinde giizel bir soguk suyun
yaninda suka ile beraber baklava borek olur. Hos baklava borege de
kim degisir ama lafin gelisi iste.

Yapihsi: Ozgiin hamsili ekmekte sadece tuzlanmis hamsi, misir
unu ve bir miktar zeytin yagi olur. Bir de yazin yesillik bol oldugun-
dan Lazlarm go¢Korale dedikleri bir iki ¢esit yesillik kullanilabilir.
Ama c¢esitlerine gelince alabildigince ¢ok malzeme kullanan vardir.
Bana kalsa havug ve patatesin hamsili ekmekte ne 1s1 var ki diye so-
rarken, patlican, kabak ve pirasa koyanlar bile var. Cesit denenmek
istense de ¢ok abartilmamasi tavsiye edilir. Ciinkii hamsili ekmegin
ozgtin tad1 kaybolur. O zaman soyle aciklayabiliriz: Hamsi, misir unu,
sogan (yesil de olur, kuru da) ve zeytinyag1 ana malzeme olarak, yesil-
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lik i¢in de paz1 ve maydanoz tavsiye edebiliriz. Gerisi arzuya kalmistir
ister kabak ve patlican katip musakka tadi da verebilirsiniz.

Hamsiler ¢ok tuzlu olabileceginden biraz suda bekletilmelidir.
Arzuya gore kil¢ig1 temizlenir. Ama kilgikli olsa da ¢ok fark edilemi-
yor. Sebzeler ince bir sekilde kiyildiktan sonra bir sarganin iginde
misir unu, hamsi ve sebzeler yogrulur. Yogururken normal bir tepsi
icin bir bardak sivi yag katilabilir. Yag hem hamuru yumusatir hem
lezzet verir. Guizelce yogurduktan sonra tepsinin dibi yaglanarak i¢ine
dokulur. Kizgin firinda tizeri kizarana kadar pisirilir.

Yenmesi: Hamsili ekmek mutlaka suka (salatalik) ile yenir. Suka
o kadar taze olmal1 ki, hamsili ekmek piserken o an tarladan toplan-
mali. Suka’nin yani sira kuru sogan, taze sogan ve en onemlisi de
3xukuburi ile yenir. Hamsili ekmek yerken mekan ¢cok énemlidir. En
1yl hamsili ekmek, sicak bir yaz gini bir dere kenari serinliginde su
seslerini duyarak, ya da buz gibi soguk bir pinarin basinda oturarak
yenir. MegaKaran/Yarasin.

2- Kapga Gegveri /Plekide Hamsi

Malzeme: Misir unu (firinlanmis tercih), tuzlanmis hamsi, pazi,
yesil sogan, kuru sogan, yesil biber, yesil erik, sirke, gresta (tas pleki)

Yemek hakkinda bilgi: Kapca ge¢veyi, degisik damak tadi sun-
mak isteyen Laz kadinlarinin mutfaklarinda ¢ok 6nemli bir yeri olan
tuzlanmis hamsi ¢esitlerinin bir versiyonudur. Ozgiin Laz yemegidir.
Bagka hi¢bir mutfaklarda gortlemez. Kapga ge§veyi bir yaz yemegidir
ve tuzlanmis hamsiden yapilir. Bu yemek hamsili ekmege ¢cok benzer.
Erik ve sirke gibi farkliliklar olsa da asil farki hamurunun ¢ok civik
olmasi ve yenirken de grestanin icinden misir ekmegiyle yenmesidir.
Sicakken tuketilir. Eger sogutulursa 6nemli olgtide 6zelligini kaybe-
der. Soguk misir ekmegiyle birlikte yendigi i¢in hamuru nispeten civik
olur ve pistikten sonra da ekmek katiligina ulasmaz.

Yapihisi: Kapca ge¢veyinin lezzetli olmasi i¢in gresta da yapmak
gerekir. Malzemeler hazirlanirken gresta 1sinmasi i¢in agik atesteki
koziin tzerine ters ¢evrilip konur. Bugtinkii olanaklarda gresta bula-
bilmek elbetteki zordur. Aynmi tadi vermese de degisik alternatifler
vardir. Eger varsa giive¢ tepsi kullanilabilir. Glveg tepsi yoksa bakir
tepsi olabilir. Eger o da yoksa ve bu yemek yapilacaksa herhangi bir
tepsi olabilir. Hangi tepsiyi se¢missek kuzine soba ya da evde kullani-
lan normal firinlarda 1sitilir. Tepsi 1sinana kadar bir yandan malzeme-
ler hazirlanmalidir.
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Kapca ge¢veyinin bir yaz yemegi oldugunu belirtmistik. Kisin
neden yapilmaz diye sorulursa; kisin erik olmaz cevabini vermeyiz.
Kimse de bize “ben kisin da yaptim oldu” demesin. Ciinkii kisin taze
hamsinin tam yenecek zamanidir ve yazin taze hamsi yenmez. Kapga
gegveyi tuzlanmis hamsi yemegi oldugundan yazin yapilir.

Hamsiler en az birkag saat onceden ¢ikartilip tuzu gitmesi igin
suda bekletilir. Sogan ve pazi gibi kullanilacak sebzeler ¢ok ince kiyi-
lir. Tuzlanmis hamsinin kilgiklar1 temizlenir. Misir unu, hamsi ve
sebzeler sarganin i¢inde yogrulur. Hazirlanan hamur biraz sulu ve
civik olmalidir. Kati olmamali. Daha sonra hamur haline getirilen
karigim grestaya ya da firinda iyice 1sinmis tepsiye dokilir. Eger
mevsimi ise mutlaka herkesin bah¢esinde erik vardir. Erikler hamurun
icine yarisi girecek sekilde batirilir. 5-10 tane erik yeterli olur. Firma
verilip pisirilir. Cevreye ¢ok giizel sayilabilecek, hamsiyle sebzenin
karistig1 bir koku yayildi m1 kapga ge¢veyi nin hazir oldugu anlasilir.

Yenmesi: Kapga ge¢veyiyi yemek buytk derttir. Tariften de anla-
silacagl gibi pisince hamsili ekmekvari bir sey ortaya cikar. Firindan
ciktigi gibi tepsi ile sofraya konur. Sininin Gizerine konan grestanin
cevresine toplanan aile bireylerinden herkes kendi onlerinde bir ¢u-
kurcuk agarak, i¢ine sirke dokerler ve soguk misir ekmelerini dograya-
rak elle yerler. Sirke yerine kimileri su doker. Ozellikle ¢ocuklara
sirke tatsiz geldiginden su kullanmayi1 tercih ederler. Kapca
ge¢veyinin tzerine baska yemek yenmez. Isin dolu oldugu bir yaz
giiniinde 6nemli bir 6g0n savilmistir. Bu beceri de Laz kadininin hakl1
bir gururudur.

3- Lazufis M¢Kudi /Misir Ekmegi

-1920 Y11 ve Hikayei Arhaveli Ismail. ..
“Diimende ve basaltlarinda insanlar1 vardi ki
bunlar
uzun egri burunlu
ve konusmay1 sehvetle seven insanlardi ki
sirt1 lacivert hamsilerin ve misir ekmeginin
zafer1 i¢in
hi¢ kimseden hicbir sey beklemeksizin
bir sarki soyler gibi olebilirdiler...”
Ndzim Hikmet Ran
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Néazim Hikmet Memleketimden Insan Manzaralar: adli eserinde
Lazlarin Kurtulus Savasi’na katkisini anlatirken, Hikayei Arhaveli
Ismail destaninda misir ekmegini boyle dile getirmis. Bir halkin 6z-
giirliige olan inanci1 ve ekmegine verdigi deger baska nasil anlatilabilir
ki.

Malzeme: Misir unu, ahsap tekne, tas pleki (gresta), su ve tuz.

Yapihisi: Lazlarla 6zdeslesmis olan misir ekmegini artik market-
lerin unlu mamul reyonlarinda da gorebiliyoruz. Lazlarda sadece misir
unundan yapilan bu ekmek Lazlarm disinda farkli sekillerde yapil-
maktadir. Misir unuyla birlikte bazi tatlandiric1 katkilari olan bu ek-
mekler Lazlarm geleneksel damak tadina uymamakta. Lazlarm misir
ekmeginde sadece misir unu, su ve tuz bulunur. Yapilisini ve 6zellikle
pisirilmesini giinimiizde ve ge¢miste ayr1 ayri tarif etmeyi uygun
goruyoruz.

Geg¢miste misir ekmekleri sarga denen ahsap teknelerde yogrulup
tas plekilerde pisirilirdi. Eskiden soba olmadig1i donemde biitiin Laz
evlerinde evin ortasinda ates yanardi. Tam atesin tstiinde tavanda
Keremuli denen bir zincir asilirdi. Bu zincirde bir ¢ok yiyecek kurutul-
dugu gibi kazanlar asilarak yemek de pisirilirdi. Yazin tamamen ek-
mek ve yemek pisirmek i¢in, kisinsa 1sinmada da kullanilan bu atesten
elde edilen giizel kozlerle ekmek pisirilirdi. Hamur yogrulmadan bir
saat kadar once tas plekiyi i1sitmak i¢in atesin lzerine konur. Pleki
tyice 1sindiktan sonra teknede 1yice yogrulan hamur plekiye bosaltilir.
Hamurun yiizeyi elle duzeltildikten sonra tizeri orman gilt yaprakla-
riyla ortilir. Yapraklar 1yice hamuru orttikkten sonra yapragin tizerine
de sadece ekmek pisirmek i¢in kullanilan 75-80 ¢m ¢apinda yuvarlak
sac konur ve tizeri kor halindeki kozlerle doldurulup beklemeye bira-
kilir. Kizgin plekinin i¢indeki hamur tizerindeki saca dokiilen kozle
bir saat i¢inde ekmek halini almistir.

Gunimiizde genetigi bile bozulmakta olan misirin ekmegine ge-
lince sehir versiyonlaria hi¢ deginmeden sadece misir unu kullanilan
Laz usuliini anlatalim. Kéyde ya da sehirde, soba veya firin fark et-
mez. Bir teknede misir unu, su ve tuz katilarak yogrulan hamur, bir
tepsiyle herhangi bir firinda pisirilebilir. Tepsiye birka¢ damla sivi yag
ya da nostalji olsun diye i¢ yagi siirtilse ekmek tepsiye yapismaz.

Misir ve misir ekmeginin dnemi: Misirin Lazlarm hayatindaki
onemi ve varligi higbir seyle kiyaslanamaz. Lazlarm bir ad1 da Lazut-
lar diye anilmasinin sebebi misirin hayatlarinda 6énemli bir yer isgal
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etmesidir. Sebze cesitlerine ve 6zellikle diger tahillarin yetismesine
uygun olmayan Laz cografyasinda tarlalara sadece misir ekilirdi. De-
relerin en kuytu, karanlik ve 1ss1z bolgelerinde kurulan Laz degirmen-
lert misir i¢in dénerdi.

Misirin az da olsa ekmek dis1 amaglarda kullanildigina rastlan-
makta. Mevsiminde haslama ve kozde pisirilip yenen stitlii misirin
disinda ayrica kis aylarinda haslayip yemek i¢in siitlii misir hazirlanir-
di. Sttlt misirlarin bes dakika kadar kaynar suya birakilip ¢ikartilarak
kurutulmasiyla, kis i¢in yenecek sttli misirlar elde edilip saklanirdi.
Kuruyunca kemiklesen bu yari haslanmis misirlar soguk karli giinler-
de haslanarak yenirdi.

ok fazla olmasa da yine misirlarin degirmende bulgur gibi ki-
rilmasiyla elde edilen misir kirmasindan ¢orba ve lahana sarmalari
yapilirdi.

Gegmiste ginin ti¢ 6guniinde de Lazlarin sofrasinda yer alan mi-
sir ekmeginin G¢ ayr1 g¢esidi vardir. Birincisi, normal misirin degir-
mende ogitilmesiyle elde edilen undan yapilir. Ikincisi, daha ¢ok
mevsimlik olarak tiiketilen firinlanmis undan yapilan misir ekmegidir.
Ugilinciist ise, biraz daha zahmetli yoldan elde edilir. Tam sertlesme-
mis misirlarin ayiklanmadan koganiyla kaynar suya sokup c¢ikararak
kurutulmasiyla elde edilen undan yapilan misir ekmegidir. Ugiiniin de
yapilisi ve pisirilmesi yukarida tarif edildigi sekilde olur.

4- Kovali /Bugday Ekmegi

Malzeme: Bugday unu, maya ve su.

Lazlarm kovali dedikler1 bugday ekmegi sehirlilerin ekmegiydi.
Gegmiste misir ekmegi ile buytiyen koylti Laz ¢ocuklari i¢in kovali
yiyebilmek ayricalikti. Cogunlukla yavan olarak yedikleri bu ekmegi
cocuklar ¢ok severdi. Hele yaninda bir de helva oldu mu bundan 1iyisi
olmazdi. Soyle ki, varlikli aileler 6lulerinin ruhuna yildontimlerinde
ilkokul ¢ocuklarma okulda ekmek dagitip cocuklar1 sevindirirdi.

Ekmegin yapiminda normalde tathi yapiminda kullanilan birinci
sinif unlar kullanilmay1p biraz daha ucuz olan ikinci sinif un kullani-
lirdi. Burada en onemli nokta hamurun mayalanmasidir. Mayalama
icin hazir mayalar kullanilmayip hamurdan maya kullanilmalirdi ki
ekmek lezzetli olsun. Her ekmek hamurundan bir avu¢ kadar ayrilip
bir sonraki ekmegin mayasi i¢in saklanir. Hamur yogrulurken bu maya
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katilir ve unla birlikte yogrulur. Hamurun normalden biraz fazla yog-
rulmasiyla ekmege lezzet katacagi rivayet edilir.

Bir de Lazlarin bugday alip kendi degirmenlerinde ¢guterek yap-
tiklar1 ekmek vardir. Normal koy degirmenlerinde ogiitiilen bugday
unundan yapilan bu ekmekler olduk¢a esmer olup, hazir unla yapilan
ekmege gore ¢ok daha lezzetlidir. 1970’ lerde Ecevit’li yillarda koylu-
lere destek i¢in olduk¢a uygun fiyatlarla satilan bu bugdaylardan yapi-
lan ekmeklere koyluler Ecevit’e gonderme yaparak Karaoglan Ekmegi
demislerdi.

5- Mamalika /Ka¢amak (kimi yerlerde soylenir)

Malzeme: Misir unu, su

Mamalika Lazlarm ekmek olmadig1 anda ya da islerin yogun ol-
dugu dar zamanlarda ¢ok pratik yaptiklar1 bir ekmektir. Her yemekle
kolay yenmedigi gibi bazi1 6zgiin Laz yemekleriyle de giizel bir damak
tad1 yakalanabilir.

Yapihisi: Bes kisilik bir aile i¢in yarim kilo un yeterlidir. Normal
buytklikte bir tencereye yarist gegkin su ve tuz konup kaynatilir. Su
kaynadiktan sonra tencereye avuglarla misir unu serpistirilip kepge ile
strekli karistirilir. Un bitene kadar bu islem strdurdliir. Tenceredeki
su ve un akiskan olmayan hamur katiligina geldikten sonra un kon-
maz. Dibi tutmamasi i¢in strekli karistirilarak 10-12 dakika pisirilir.
Mamalika sogutulmadan sicakken yenmelidir. Peynir tavalama, minci
tavalama, yumurtali peynir, kaymakli ve pekmez mamalikanm yanin-
da en vazgecilmez yemeklerdir. Her yemekle yenmeyecegini tekrar
hatirlatalim.

Ha bu arada ne kadar karistirilsa da mamalika tencere dibine
mutlaka tutar. Bir-iki milim kalinliginda tutan tencerenin dibine st
konup yumusatilarak yenmesiyle farkli bir damak tadi yakalanabilir.

Tekerleme:
Mamalika do papa
Gyayi gigunani

Bacaka mskeyisi kyoki
Oxoyi gigunani
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V- Doxmelipe / Ozeller

Bu yemekler 6zel zamanlarda ya da 6zel durumlarda yapilirdi. Bunlar
tek basina ana yemekler degildir. Tariflerde 6zellikler1 anlatiimaktadir.

1- Kaymagoni / Kaymakli

2- Xisiyi / Kaymak Cokelegi

3- Salata / Cacik

4- 3xoni /

5- Sousi / Kelle-Paga-Iskembe

6- Paga (pexfi) / Paca

I- Kaymagoni /Kaymakh

Malzeme: Yogurt, kaymak, kdy peyniri.

Kaymakli adindan da anlasilacagi gibi kaymak agirlikli, yogurt
ya da sutten olusturulan, lezzetli fakat saglik yoniinden olduk¢a sakin-
cali ozel bir yemektir. Kaymagin taze olmasina dikkat edilmelidir.
Tencerede tutulan birka¢ giinliikk suitlerin kaymak tabakasi alinir. Bire
bir oraninda yogurtla karistirilarak i¢ine taze koy peyniri dogranir.
Peynir bigakla dilimlenmeden elle dogranmalidir. Normalde bire bir
yogurtla yapilan bu karisimda kaymagin daha agir basmasin istiyor-
sak, i¢te bir oraninda yogurt katilabilir. Yogurdun eksi olmasi gibi bir
endise olursa st de katilabilir. Sicak misir ekmegi ile kasikla yenir.

Kaymakli ¢ok 6zel giinlerde ya da 6zel misafirler i¢in yapilir. Laz
kadinlara i¢in damatlarina kaymakli yedirmek bir gelenektir.

2- Xisiyi /ya da Hisir

Xisiy1 yemek olmaktan 6te yemek alt1 olarak ¢ok ender yenen bir
yiyecek cesididir. Sit kaymaginin kaynatilmasiyla elde edilir. Lazlar-
da sut drdnleri ticari olarak Uretilmeyip tamami ev ihtiyaci olarak
tiketilir. Peynir, tereyagi, yogurt gibi tiketimin disinda kimi zaman
giinlik sut tikketilemeyip fazla gelebilir. Bu durumlarda stitiin kaymagi
almip biriktirilir. Bir hafta — on giin gibi1 bir sturede biriktirilen bu
kaymak, bir tencerede kaynatilir. Kaynadik¢a yag cozilir ve dipte
kahverengi bir tortu kalir. Iste bu kalan tortu hisirdir. Cikan yaglar
saklamak i¢in kugiik ¢comlek kaplara alinir, kalan ¢okelek de sicak
misir ekmegiyle afiyetle yenir.

Bu 1sin yapilmasinin asil sebebi yemek amagli olmay1p, inek st
kestiginde tereyagsiz kalmamaktir. Bilindigi gibi inekler doguma bir-
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iki ay kala sutii keserler. Siitiin bol zamaninda bu yontemle elde edilen
yaglar kavanoza benzer ¢omlek kaplarda uzun stire saklanabilir.

3- Cacik (Lazlar salata der)

Malzeme: Yogurt, kaymak, salatalik, samirsak.

Ana malzemesi yogurt olan bu yemek ¢esidi yaz aylarinda 6zel
durumlarda yapilir. Bu 6zel durum ille de 6zel bir giine bagli olmaz.
Cok pratik yapildigindan yogun is zamaninda yapilabilecegi gibi,
bazen nsanlarin ¢ok cani ¢ekti mi, 6zel olarak kaymak katilip yapilir.

Yapilist kolay bir yemektir. Tarladan caciklik salataliklar topla-
nir. Ahsap teknenin i¢ine rendelenir. Yogurt ya da kaymak, hangisi
arzu edilirse teknedeki salataligin tizerine dokultr. 10-15 dis sarimsak
ezilerek karistirilir. Firindan yeni ¢ikmig sicak misir ekmegi teknenin
icine kirtlip elle yenir. Bu yemek tek ogtinlik yapilip, tek 6gtinde
tiketilir. Adettendir bu yemegin tstiine bir sey yenmez.

4- 3xoni: (Tiirkce adi bilinemedi)

Malzeme: Malzemesi sadece stttir. Yeni dogum yapmis logusa
inegin ilk bir haftalik sitinden yapilir. Ineklerin dogum yaptigi ilk
dort bes giin sagilan siit hi¢ kullanilmayip tamami danaya igirilir. 11k
bir haftada danadan artan birka¢ giinliik st biriktirilir. Biriken siit
buytkee bir tencerede atese ya da ocaga konur ve 1sitilir. Isininca siit
kesilir ve kesilen st atesten alinarak sogumaya birakilir. Soguduktan
sonra yenebilir.

Bu yemek sevilip yenen bir yemek degil ama yeni doguran inek-
ler i¢in bir gelenektir. Yeni doguran inegin siitiinii normal tiikketime
baslamadan ilk bir haftalik siitiinden bu yemegin yapilmasi ugurdan
say1lir.

5- Sousi- Sousi /Kelle-Paca-Iskembe

Malzeme: Mutlaka inek kellesi ve bagirsaklari.

Yapihisi: Lazlarin en zor yemegi olduguna pek kusku yok ama
belki de diinyanin en zor yemeklerindendir. Hazirlanismdan pisirilme-
sine kadar gecen siire 10-15 saattir.

Kelle bildigimiz inegin kellesidir. Inek kesildi mi kellesi alinir.
Derisinin soyulmasindan sonra kulaklar1 kesilerek kizgin bir kanca
(KuKayi) ile goz ¢evresi ve burun delikleri yakilir. Iyice temizlenip
bagirsaklarla birlikte buiytk bir kazanda (¢uki) pisirilir. Tabi bu 1si
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yapmak i¢in bagirsaklarin ve iskembenin de temizlenmesi gerekir.
Hatta once bagirsak ve iskembe temizlenir. Ciinkti bunlar1 temizlemek
¢ok uzun zaman alir.

Once iskembe ve bagirsaklarin i¢i bosaltilir. Bosaltilan i¢ ve ba-
girsaklarin yenmeyen taraflar1 ayiklanip biraz derince kazilacak bir
cukura gomilir. I¢i bosaltilan iskembeler bir sepete (fikina) dolduru-
larak dogru derenin yolu tutulur. Bu isi kesin olarak kadinlar yapar ve
genelde iki kadin olur veya erkegi yardimci alabilirler. Ciinkd iskem-
benin bol suda ¢ok 1yi temizlenmesi gerekir. Erkekler yapsa da kadin-
lar temizlik konusunda erkeklere pek giivenmez. Artik saatlerce siiren
temizlemeden sonra malzeme eve getirilir. Bah¢ede bolca odun hazir-
lanip buytik bir agik ates yakilir. Kelle ve iskembeler bir arada bu
meydan atesine konan kazanda saatlerce pisirilir. Stiresi i¢in kesin bir
sey sOylenemez, ancak birka¢ saat sonra arada bir kontrol edilmesi
gerekir. Eger kontrol stiresi uzatilirsa hazir temizlenip pismis kelle ve
sousinin tiryakisi ¢ok oldugundan kaybolma tehlikesi de vardir.

6- Paga (Pexti) /Paca

Malzeme: Bir onceki yemek souside anlatilan pismis iskembe,
ayni oranda kelle eti, paca eti, sirke, sarimsak, un, kurutulmus kirmizi
ac1 biber, yeterince tuz ve su.

Yapihisi: Yukarida pismis olarak verilen malzemeler (iskembe,
kelle ve pacga etleri), ince parcalara ayrilir ya da dogranir. Biiytkge bir
tencereye iki kilo kadar su ve bir kilo kadar sirke konur. Kaynayana
kadar 1sitilir. Kaynadiktan sonra dogranmis etler tencereye atilarak
lizerine ac1 biber ve tuz eklenir. Yarim saat sonra on dis sarimsak ince
dogranmis ya da ezilmis olarak i¢ine konup karistirilir. Suyun yari
yartya ¢ekmis olmasi gerekir. Bundan sonra 1s paganin kivamini tut-
turmaya gelmistir. Bunun i¢in bir miktar un serpistirerek tencere dur-
madan karistirilir. Akiskan bir muhallebi kivamina kadar pisirilir.
Pistikten sonra tabaklara servis yapilir. Paca soguk olarak, misir ya da
bugday ekmegi her ikisiyle de yenebilir. Kesinlikle elle yenmez kasik-
la yenir.
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VI- Lo3ape / Tathlar

1- Buregi / Borek

2- BaKlava / Baklava

3- Bulma / Burma

4- Gem3xineri /

(Stit, seker, un ve yag ile muhallebi gibi yapilip firinda pisirilen
tatly)

5- Suili / Sutlag

6- Lapa / Lapa

7- Papa / Muhallebi

8- Cxvayi

9- 3ilexta / Akitma (Krep)

10- Termoni/ (Asure benzeri pekmez agirlikl bir tatli)

11- Kada / Kek

(Ozgiin olam pekmezli olup balli ve sadece sekerli de yapilir.
12- Xosmelli / Pekmezli Un Helva

13- Xavla / Bayram Helvasi

14- Sekerleme

15- Ptmezis papa / Pekmezli Muhallebi

16- Petmezi / Pekmez

17- Topuri / Bal

1- Buregi / Laz Boregi

Malzeme: Un, nisasta, sit, yumurta, tereyagi, sivi yag, nisasta,
seker, ogutilmemis karabiber.

Yapihisi: Laz boregi iki sathada hazirlanir. Birincei satha hamuru
hazirlamak, ikinci satha muhallebisini hazirlamak.

Once hamuru hazirlanir. Yogurma kabi igine una orantili olarak
siit, sivi yag, yumurta, tuz ve sit eklenerek hamur yogrulur. Hamur
tyice yogrulmalidir. Yogurma isi bittikten sonra hamurun tizer1 kapati-
larak diger islere gecilir.

Ikinci safhasi boregin i¢ini, yani muhallebisini hazirlamaktir. Bu-
radaki malzeme miktar1 hazirlanan hamur ve tepsiye gore ayarlanma-
lidir. Buytikge bir tepsiyle yapilacak borek i¢in iki buguk-t¢ kilo kadar
stit bir tencere ile ocaga konur. Siit 1siirken karistirarak i¢ine iki bar-
dak civarinda un serpe serpe konur. Kaynayana kadar stirekli karistiri-
lir. Karistirilmasi énemlidir yoksa dibi tutar. Kaynayinca iki-ii¢ bardak
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civarinda seker eklenir ve karistirmaya devam edilir. Bir tutam tuz
atilmasi adettendir, tat verir. Indirmek tzereyken iki kasik (100gr)
tereyagi, dort-bes yumurta sarisi ve havanda doviilmis bir tutam kara-
biber muhallebiye katilip iyice karistirilir.

Borek yapilacak tepsiye yarim kasik tereyagi konup biraz 1sitila-
rak eritilir ve tepsiye yayilir. Hamurdan agilan on adet borek yufkasi-
nin bes adeti tek tek tepsiye serilir. Yufkalar serilirken bir tavada eriti-
len tereyagl her yufkanin arasina birka¢ kasik gelecek gibi orantili
olarak, yufkanin biittin yiizeyine kasikla gezdirilerek dokultr.Besinci
yapraktan sonra muhallebi dokiilir ve kalan bes yutka da ayni sekilde
muhallebinin tizerine tek tek serilir. Tavada kalan tereyaginin tiimi en
st yufkanin biitiin yiizeyine surilir ve tepsi firma verilir. Uzeri nar
gibi kizaran kadar pisirilir. Birden pisirlmeyip yavas yavas pisirilmesi
tavsiye edilir.

Daha 1s bitmedi, borek pisirilirken hazirlanan agda tepsinin tize-
rine dokulip, tepsinin Gstii kapanir. Agda sicak dokilmez, firindan
cikan sicak borege 1lik agda dokulur. Kimileri soguyana kadar bekle-
mez. Afiyet olsun.

2- Baklava

Malzeme: Un, nisasta, siit, seker, siviyag, tereyagi, yumurta, ce-
viz veya findik.

Yapihisi: Buytkge bir tepsi i¢in bir buguk kilo kadar un, bir tu-
tam tuz, bir 1ki bardak sit, bir ¢ay bardagi sivi yag ve iki yumurta
saris1 karistirilarak, azar azar su eklenip hamur yogrulur. Hamuru 1yice
yogurduktan sonra kivamini bulmasi i¢in biraz bekletilir. Bu arada
hamur beklerken findik ya da ceviz i¢1 havanda doévilerek hazir edilir.
Tepsiye yarim kasik tereyagi konarak tepsinin yilizeyi yaglanir. Bir
tavada ayrica tereyagi eritilir. Elde edilen hamurdan 15-20 yaprak
kadar yufka hedeflenir. Yapraklar ¢ok ince agilmalidir. Her yutka
acildiginda tepsiye alinarak tzeri yaglanir ve ceviz ya da findik i¢1
dokular. Son yufka da tzerine ortiildikten sonra keskin bir bigakla
dilimler halinde tepsinin i¢inde kesilir. Uzerine sivayag ve tereyagi
gezdirilerek dokulir. Sicak firma siirtlerek kizarana kadar pisirilir.
Piserken hazirlanan agda 1lik halde sicak baklavanin tizerine dokiile-
rek tsti kapatilir. Adettendir baklava sicak yenmez.
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3- Bulma / Burma

Malzeme: Un, nisasta, seker, yumurta, tereyagi, siviyag, siit, fin-
dik, ceviz.

Yapihisi: Buytik¢e bir tepsi i¢cin bir buguk kilo kadar un, bir iki
bardak siit, bir tutam tuz, iki yumurta sarisi, bir ¢ay bardagi siviyag
yogurma kabina konarak az az su ilave edilerek yogrulur. Hamur iyice
yogrulduktan sonra yarim saat kadar bekletilir. Tek tek yutkalar agilir.
Acilan her yufkanin i¢ine ¢énceden hazirlanmis findik ya da ceviz i¢i
dokulip yufkanin tizerine yayilir. Yutkay:1 tekrar oklavaya sararak
oklavanin her iki yanindan iki elle sikistirilarak blzusturtlir. Buzik
halde iken oklava ¢ikarilir. Buiziikk haldeki yufka iki ya da ti¢ yerinden
kesilerek onceden yaglanmis tepsiye konur. Tepsi dolana kadar bu
isleme devam edilir. Tepsi doldugunda tzerine iki ¢ kasik eritilmis
tereyag1 dokulur ve sicak firma verilir. Firindan ¢ikinca onceden ha-
zirlanmis olan 1lik agda tGizerine dokltp tsti kapatilir.

4 - Gem3xineyi

Malzeme: Siit, Un, yumurta, seker, nisasta, tereyagi

Yapihsi: Ozgiin bir Laz tathisi olan gems3xineyi muhallebiden
esinlenerek firinda yapilir. Once biiyiikge bir tencerede muhallebi
hazirlanir. Muhallebinin i¢ine sit, un ve yumurta katilir. Kaynadiktan
sonra i¢ine bir yemek kasigi nisasta ve tereyagi katilir. Yarim pisirile-
rek katilasmadan firma surtilmek tizere ocaktan indirilir. Tepsinin dibi
bir ki kasik siv1 yagla glizelce yaglanir ve muhallebi tepsiye dokilir.
Uzeri nar gibi kizarana kadar firinda kalir. Pistikten sonra ¢ok sogut-
madan 1lik¢a iken tepsinin i¢inden kasiklanarak yenir.

5- Sutli /Siitla¢

Malzeme: Sit, piring, un

Yapilisi: Malzemelerden anlasilacagl gibi 6zgiin Laz sitlacina
seker katilmaz. Hatta biraz tuz katilir. Siitlaca siitten gelen dogal tatli-
lik verilir. Son zamanlarda yem ve siit tiretim seklinin degisimi ile bu
tad1 ayarlamak olduk¢a zor oldugundan kiigiik 6lgekli bir tencere siit-
lag i¢in bir yemek kasig1 kadar seker katilabilir. Onemli olan diger bir
husus, piring oraninin giiniimiizde yapilan tath siitlaglardan ¢ok fazla
olmasi. Laz sttlact kat1 olmalidir. Stite hi¢ su katilmadigi i¢in pisiril-
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mesi ona gore ayarlanir. Sutiin kaynayarak katilasmasi ile pirincin
pismesi denk dustrtlmelidir. Bir 6énemli ilging husus da sudur. Lazlar
bu sitlac1 duginlerde 6zel bir sekilde pilav tstii olarak yerler. Yani
stitlac1 pilavin tstiine degil, pilav tsti sitlag koyarak yerler.

6- Lapa/Lapa

Malzeme: St kabagy, siit, un, seker.

Lapa tarihgesi oldukcga eski bir yemektir. Siitlag seklinde tatli gibi
yenebilse de, Lazlarda daha ¢ok ekmekle yenen bir yemek c¢esididir.
Yaz aylarinda kabak mevsiminde yapilir. Bu yemek her kabaktan
yapilmaz. Lazlarin (KarKalasi ore yada feli) dedikleri stt kabagindan
yani kabaklar tam sertlesmeden toplanip yapilir.

Laz buytikleri kabagin gidasmin yiiksek olduguna inanirlar ve
cocuklarina kabak lapasini yedirmede 1srarli olurlar.

Lapanmin soyle bir efsanesi oldugu séylenir: Cok eski zaman-
larda annesinin yaninda tarlaya giden bir ¢ocuk her kabak ocaklarinin
tombul tombul kabaklarla dolu oldugunu goriince sevincini soyle ifade
eder, “¢e vuu nana nako ore ¢ans. / Qoo! Anne ne cok kabak var”
Annesinin de ogluna “lapa paten sefa paten / lapa yapacagiz sefa
edecegiz” seklinde cevap verdigi rivayet edilir.

Yapihsi: Kartlasmamis st kabaklar1 (KarKalasi ore) toplanir. Bir
ya da iki tanesinin i¢1 temizlenerek kabugu soyulur. Siit dolu bir tence-
renin iginde biraz sulandirilarak haslanir. lyice haslandiktan sonra
kabaklar ezilir. Muhallebi kivamina getirmek i¢in biraz un ya da nisas-
ta katilabilir. Eger tatl isteniyorsa katilacak seker ona gore ayarlanir.
Tabaklarda normal kasikla yenir. Lapa tath olarak yemek (stii yenebi-
lecegi gibi, Lazlarda yemek olarak yaninda ekmekle de yenir.

7- Papa / Muhallebi

Malzeme: Sit, un, seker

Mubhallebiyi her ne kadar tatlilar bolimiine aldiysak da, Lazlarda
muhallebi genelde yemek gibi ekmekle yenir. Evdeki olanaklar kisitli
olunca ya da yemege yeterince zaman ayiramadiklarinda buytik¢e bir
tavada pisirilen papa, soguk misir ekmegi ile birlikte yemek olarak
yenir. Papaya seker katilir ama su katmadan normal muhallebi kiva-
minda pisirilir.
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8- Cxvayi

Malzeme: Kurumi, sut, un, seker

Yapihsi: Kurumi temizlenip yikandiktan sonra tencerede suyla
haslanir. Haslanirken ¢ok su konmaz, bir kilogram kurumi i¢in 1-2 kg
su yeterlidir. Su ¢cekmeye basladiginda siit, seker ve bir tutam tuz ilave
edilir. Siitlag ayarina gelene kadar pisirilir. Kivamini ayarlamak i¢in
birka¢ kasik un serpistirilip stirekli karistirarak pisirmeye devam edi-
lir. Stitlag kivaminda atesi kesilir ve tabaklarda servis yapulir.

9- Filexta /Akitma

Malzeme: Un, yumurta, sit, sivi yag

Yapilis: Bir tencerenin i¢inde un, sit, yumurta ve bir miktar su
karistirilarak macun sekline getirilir. Tavada bir kasik kadar sivi yag
kizartilarak hazirlanan macun tavanin buytkligiine gore bir ya da iki
kepce gibi konur. Tavanin i¢indeki macun tavanin tabanina esit oranla
yayilir. Tavaya yayilan macunun kalmlig1 3-4 mm kalinlig1 gegmeme-
lidir. Yuzeyleri ¢evrilerek kizarana kadar pisirilir. Cevirirken herhangi
bir tabak kullanmadan tavanin i¢inde havada ¢evirmek marifet sayilir.
Pistikten sonra sicak yenmesi tavsiye edilir. Uzerine seker, pekmez,
bal konup yenebilecegi gibi sade olarak da yenebilir.

10- Termoni /Laz Asuresi

Malzeme: Pekmez, haslanmis misir, bulgur, bugday, piring, kuru
barbunya, findik, defne yapragi, un, seker.

Yapihisi: Termoni yapilacaksa bir giin 6énceden kuru barbunya
suya konur. Ikinci giinii barbunya haslanir ve suyu sizilir. Sonra un
disinda buitiin malzemeler tek tek tencereye konup su eklenerek pisir-
meye baslanir. Biytikge bir tencere igin (10-12 kaselik) yarim kilo
pekmez, 300 gr barbunya, 200gr haslanmis misir, 100 gr bulgur, 100
gr bugday, bir ¢ay bardagi piring, 100 gr findik ve bir su bardagi seker
bir tencere i¢inde ocaga konur, bir-iki kilo su eklenerek pisirilir. Kay-
namaya basladiktan 15-20 dakika sonra kivamini ayarlamak i¢in bug-
day unu eklenir. Igindeki malzemeler pistikten sonra 5-6 tane defne
yapragi atilarak bes dakika daha pisirilir. Kaselere doldurularak yenir.

Lazlar yapar termoni
Musliman yemez oni
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11- Kada / Kek

Malzeme: Pekmez, un, seker.

Yapihisi: Kada belki Laz evlerinde bes cay1 ile olmasa da kek-
pasta yerine yapilan pekmezli bir tathidir. I¢inde seker olsa da pekmez
tad1 agir basar. Bir tepsi i¢in 300gr pekmeze bir kilo kadar un ve bir
bardak seker konarak hamuru yogrulur. Hamur fazla kati olmadan kek
hamuru kivaminda akiskan olarak tepsiye konur. O vaziyette lzeri
diizeltilerek firinda pisirilir. Pistikten sonra dilimler halinde kesilir.
Sicak ve soguk olarak yenebildigi gibi bazen de gtinlerce kalmis kuru
kadalarm yendigi de bilinmektedir.

12- Xosmelli

Malzeme: Pekmez, un, i¢ misir unu, seker.

Yapihis: I¢ misir unu (bu misir ununa guri mkveri denir), pek-
mez, seker ve sudan yapilan pasta ya da kek tiirii bir yiyecektir. Once
muisir unu kavrulur. Pembelestikten sonra atesten indirmeden pekmez,
az bir seker ve ¢ok az su eklenerek strekli karistirilir. Karisim 1yice
birbirine gecip macun seklini alinca, biraz i1¢ misir unu ya da bugday
unu serpistirerek sert bir bulamag haline getirilir. Pistigine emin olu-
nunca da sogutmadan avug i¢inde sikistirilarak top (bulti) haline geti-
rilerek bir tepsiye dizilir ve soguduktan sonra yenir. Soguyunca misir
ekmegi kivaminda bir sertligi olur. Goriiniimii pekmez rengindedir,
seker az katildigindan tadinda da pekmez mayhoslugu ve kokusu his-
sedilir.

13- Xavla / Bayram Helvasi

Malzeme: Un, yag, seker

Yapihisi: Xavla ya da helva, Lazlarda bayramda yapilan bir tatli-
dir. Ozellikle arife aksamlar1 yapilir. Arife aksamlari olilerinin eve
geleceklerine inanilir ve evi giizel kokutmak i¢in helva pisirilir. Un
yag ve seker kavrularak yapilan bayramlarin asla vazgecilmezi olan
bir helvadir. Bir tencereye su ve seker konorak sicak serbet hazirla-
nir.Un ve tereyagi iyice kavrulur. Unun rengi degismeye baslayinca
serbetle karistirilarak yogrulur. Sert bir hamur kivamina gelen karisim
tepsiye bastira bastira yayilir. Diizgiin bir sekilde tepsiye yerlesimi
bitince bigakla dilim dilim kesilir. Soguduktan sonra sertlesir, Bayram
ziyaretine gelenlere dilimler halinde tabaklarda servis yapilir.
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14- Sekerleme

Malzeme: Un, seker, tereyagi (on adet i¢in)

Yapihisi: (on adet i¢in) Sekerleme bir avug i¢ine sigabilecek se-
kilde, kugtik bir yumruk buytkliginde yuvarlak oval sekilli bir tathi-
dir. Eniste davetinde (nisan) damat ve yakin arkadaslari i¢in yapilir.

Bir buguk kilogram un, bir kilogram seker, yarim kilo kadar tere-
yagi hazirlanir. Seker tereyagi icinde eritilerek iyice yogrulur. Sonra
un eklenerek yogurmaya devam edilir. Yogurma isi biraz uzundur,
karigimdaki malzemeler 6zelliklerini tamamen kaybetmelidir ve kari-
sim kesinlikle hamur seklini almamalidir.

Yag ve sekeri eritmek i¢in once tencerede 1sitilir, eridikten sonra
sargaya alinir. Isitilirken kepge ya da buyiik tahta kasiklarla karistirilir.
Eridikten sonra sargaya alman karisima siirekli karistirarak un ilave
edilir. Sicaklik el dayanacak seviyeye distiigiinde karisim elle 1y1
sekilde yogrulur. Karisim artik hamur gibi birbirine yapismayip dagi-
nik bir duruma gelmisse yogurma isi bitmistir. Hi¢ zaman kaybetme-
den (¢unkl sogutmamak lazim) sekil vermeye baslanmalidir. Tek tek
avug icinde yumruk buyukliginde oval toplar haline getirilirken bir
yandan da her iki elle avug i¢inde sikica preslenir. Elle ovularak yizey
purtizler1 diizeltilir. Tepeye dogru yumurta seklinde sivrilen, alt kismi
genis ve yuvarlak olan oval yapida estetik bir sekil elde edilmisse is
bitmistir. Yapilan her sekerleme tepsiye konur ve bitince firma stirii-
lur. Sekerleme ¢ok kizarmamalidir, hafif¢ge pembemsi renk degisikligi
yeterlidir. Sekerlemeler damada verilirken kirmizi ya da beyaz kagitla-
ra sarilir.

Sarga: Hamur teknesi.

15- Petmezis Papa /Pekmezli Muhallebi

Malzeme: Peckmez, un, seker

Yapihisi: Adindan da anlasilacagi gibi ana malzeme pekmezdir.
Orta buyukliikte bir tencere i¢in yarim kg pekmez yeterlidir. Pekmez
sulandirilarak bir yandan un eklenerek karistira karistira 1sitilir. Mu-
hallebi kivamina gelince i¢ine bir bardak seker koyularak bes-on daki-
ka kadar daha pisirilir. Akiskan vaziyette kaselere konarak soguyunca
yenir. Hafif tatlilig1 olsa da pekmez mayhoslugunda bir tad1 olur.
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16- Petmezi /Pekmez

Malzeme: Armut, {iziim, hurma.

Lazlarda pekmez kiiltiirti ¢ok gelismistir. Ug ¢esit pekmez yaygin
olarak yapilir. Pekmez mevsimi yazin armut zamaninda baslar. 8-10
cesit armuttan ayri ayri olarak pekmez yapilir. Bu armutlar m3xul
meftaksi ya da m3xul aga (aga armudu), m3xul topuyi (bal armudu),
m3xul sekeri (seker armudu), m3xul xamza (hazma armudu), m3xul
suka (salatalik armudu), m3xul gudeli (sepet armudu) seklinde say1-
labilir.

Armuttan sonra sonbaharda kirmizi ve siyah tziim pekmezleri
yapilir. En son olarak da mevsimine gore bazen ¢ok hurma olur, o
zaman da kisa yakin zamanlarda hurma pekmezi yapilir.

Lazlar i¢in pekmez, yemek tzerine ekmek bandirarak yenen bir
tath gibi tiketilse de, un kullanilarak yapilan kada ve xosmelli dedik-
leri tathhms1 un mamulleri seklinde de tuketilir. En 6nemlisi de sicak
yaz glnlerinde soguk su katilarak yapilan pekmez serbetleridir. En
cok tercih edilen de Giziim pekmezinden yapilan serbetlerdir. Sifa ol-
duguna inanilir.

Pekmez yapiminin tarifi i¢in sadece iziim pekmezin tarifini ¢a-
lismamiza aldik.

17- Uziim Pekmezi

Uzim asmalar1 genelde kizilagaca verilir. Kizilaga¢ meyve ver-
medigi i¢in tercih edilir. Bunun disinda armut, elma ve kiraz agaglari-
na da nadiren tiztim asmasi verilir. Lazona’da tiztimler eylil sonu ya
da en ge¢ ekim ay1 i¢inde olgunlasir. Bu aylarda toplanip pekmez
yapilir.

Uziumler yiksek agaglarda oldugu i¢in toplamaya en az iki kisi
gereklidir. Gudeli adi verilen, tabana dogru daralan 6zel konik bir
sepetle toplanir. Gudeli denen sepet tiztimlerin ezilmesini onledigi
gibi, sivri oldugu i¢in agagtan asagiya salinmasi da kolay olur. Bir kisi
agacta tiztim toplar ve topladigi tizimi gudeliye baglanan uzun iple
asagiya sarkitir. Ikinci kisi yerde olur, agagtan sarkitilan gudeliyi alip
sepete bosaltarak tekrar ipe takar ve yukariya ¢ekilmesini saglar. Asa-
gidan gudeli alip sepete bosaltma isine “megudelu” denir.

Toplanan tziimler sepetlere doldurulup eve tasinir. 1k asama
ogiutme makinesinde tiziimlerin 6gutilmesidir. Ogiitme makinesinden
¢ikan tizimler makinenin altina konan legen buytikligiinde bakir stiz-
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geclere dokilir. Stizgecin altinda yine bakirdan kazan vardir ve bakir
stizgecten stiziilen tizim suyu o kazana akmaktadir. Makinenin altin-
daki stizge¢ doldukga pres sepetine bosaltilir. Pres sepeti 70 cm ¢apla-
rinda 1,5 metre boyunda, alt1 ve ustu agik, diuz silindire benzer, ince
cubuklarla ortilmus bir sepettir. Lazca “Cafasi pa3xa” (posa sepeti)
denir.

Pres sepeti pekmezin ikinci asamasidir. Silindir seklindeki sepet,
0zel yapim oluklu bir aga¢ diizleme yerlestirilir. Bu oluklu dizlem
pekmez yapma takiminin bir par¢asidir, sadece bu iste kullanilir, bas-
ka hicbir iste kullanilmaz. Once diizlemin yerlestirilecegi saglam bir
platform hazirlanir. Platform 40-50 cm yitikseklikte kurulmali ki, altia
konacak bakir kazanlara dizlemin olugundan akacak zim sular
rahat¢a dolsun.

Platform bittikten sonra, platformun tizerine oluklu aga¢ dizlem
saglam bir sekilde yerlestirilir. Diizlemin tzerine 1ki yani agik, silidir
seklindeki pres sepeti yerlestirilir. Pres sepetinin tabanina iginden
egrelti otlar1 yerlestirilir. Bu egrelti otlar1 pres yapilirken tiztim suyu
ile birlikte posalarin gitmesini engeller. Ogiitme makinesinden ¢ikip
bakir stizgece dolan tiziim posalar1 stizge¢ doldukg¢a pres sepetinin
icine bosaltilir. Pres sepeti dolunca posalar basilarak sepetin i¢inde
tyice sikistirilir. Pres sepeti doldurulduktan sonra tizerine sepetin ¢api
buyukluginde, yuvarlak kalm bir kapak yerlestirilir. Sonradan kapak
tzerinden ¢esitli yontemlerle pres uygulanir. Preste sikilan posanin
suyu sepetin altindaki diizlemin olugundan altina konmus bakir kazan-
lara akar.

Ugiincii agsamada sikilan tiziim sular1 biyiik bir kazanda toplanir
ve tulbentle stiztliir. Stzilen Gizim suyuna toz kire¢ katilarak kesil-
mesi saglanir. Lazcada bu olaya “meKvatu™ denir. Bir iki saat bekle-
tildikten sonra kirecler dibe ¢oker. Tortusu birakilarak ustte kalan
Uztim suyu tekrar stziiliir ve pekmeze hazir hale gelir.

Dordiincti ve son asama Uiziim suyunun kaynatilmasi sathasidir.
Ates yakmak i¢in buytkge bir ocak yeri hazirlanir. Ocaga tavay1 yer-
lestirmek 1¢in ocagin dort yanma tas ya da briketten ayaklar konur.
100-110 cm ¢apinda, 20-25 cm derinliginde bakir tava bu ocaga yer-
lestirilir. Hazirlanan tizim suyu tavaya bosaltilir. Artik bundan sonra
pekmez kivamina gelene kadar saatlerce kaynatilir. Bu 1s birbirini
takip edip bitmeden birakilmaz. Bu yiizden pekmez yapilirken sabaha
kadar tava nobetleri de tutulur.
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Pekmezler buyiik toprak kiiplere konup, tizeri saglamca kapatila-
rak obargale dedikleri odalarda ya da bagu dedikleri ambarlarda mu-
hataza edilir.

- L sy

Pekmez atesi ve tavasi. (Fotograf: Evrim Alcsoylu)




18- Topuri /Bal

Bal Lazlar i¢in eskiden beri vazgeg¢ilmez bir gida ve ilagtir. Dag-
lik arazilerde mese, giirgen ve ¢am gibi yiiksek agaclara yerlestirilen
kara kovanlara ar1 yerlestirilerek bal tiretimi yapilirdi. Cesitli ¢icekler-
den elde edilen bu bal zehirli olup bazen insanlari komaya soktugu
olurdu. Lazlarda bal zehirlenmesine “bal tutma”™ denir. Kimisi i¢in bal
tutan parmagini yalar misali bir parmak yalamasi bile bal tutmasi i¢in
yeterliydi. Kimisi birkag¢ kasik yedigi zaman bal tutardi, kimisi de bir
tabak yese bile bal tutmazdi. Bu yiizden bu bala deli bal denir. Serbeti
her tirli hastalikta sifa olarak i¢ildigi gibi saglikli durumlarda i¢ilme-
sinin zindelik yapacagina inanilirdi. Guinimiizde kara kovan bali yok
denecek kadar azdir.

VII- Corbape / Corbalar

Laz mutfagina has bilinen ¢orba kultirii ve ¢esitleri yoktur. Ancak
yine de ¢orba kivaminda birka¢ yemege rastlanmistir. Bunlarin uzun
yillar once yokluklarla birlikte Laz mutfagina girdigi fakat Lazlara
0zgl olmadigi rivayet edilmektedir.

Leyi $Kari /Sulu sarimsak

Malzeme: Sarimsak, tereyagi, tuz ve su

Yapihisi: Bu yemegin yokluk yillarinda gurbet¢i Lazlar tarafin-
dan Arnavut Mutfagindan alindigi tahmin edilmektedir. Gorulduagi
gibi iki dis sarimsak ve iki kasik tereyagindan ibaret sulu bir yemektir.
Tereyagi bir tavada ya da kugiik bir tencerede eritilir, i¢ine sarimsak
ezilir ve tizerine su dokerek kaynatilir. Kaynadiktan sonra ekmek dog-
ranarak yenir. Cok pratik olup kisa bir stirede yapildigi i¢in “cabuk
ley1 3Kari” diye biraz esprili anilir.

Un Kaumasi /Un kavurmasi

Malzeme: Un, tereyagi, maydanoz, tuz ve su

Yapihisi: Malzemeden de anlasilacag tizere dar zamanlarda 6giin
atlatmak i¢in yapilan bir yemektir. Ug-bes kasik bugday unu tereya-
giyla 1yice kavrulduktan sonra su ve baharat ilave edilerek kaynatilir.
Birka¢ dakika kaynatildiktan sonra i¢ine 6zellikle bayat misir ekmegi
dogranarak yenir.
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Xacisi ¢orba /Fasulye corbasi

Malzeme: Kuru fasulye ya da barbunya, igyagi, tereyagi, kuru
sogan, misir kirmas.

Yapihisi: Kuru fasulye ya da barbunya 6nceden haslanir. Sogan-
lar dogranarak kavrulur. Haslanan barbunya, igyagi ve misir kirmasi
sogana ilave edilir. Eger varsa bir iki kemik pargasi ilave edilirse lez-
zetli olacagi rivayet edilir. Karisimin tizerine su eklenerek malzemeler
pisinceye kadar ateste kalir. I¢ine ekmek dogranarak ¢orba seklinde
yenir.

VIII- Tursular

Lazlarda son yillara kadar birka¢ ¢esit tursu yapilirdi. Guniimuzde
neredeyse biitiin aile her ¢esit tursu yapip tiketmektedir. Biz ¢alisma-
mizda yeni ¢esitlere deginmeden geg¢misten beri var olup toprak kiip-
lerde saklanan tursular1 anlatmaya ¢alisacagiz.

Burgis tursi/ Kaldirik tursusu

Burgi tursusunu Lazlarin geneli pek bilmez. Burgi (kaldirik) ir-
mak kenarlarinda kendiliginden yetisen semsiye yaprakli bir bitkidir.
Mevsimi ilkbahardir ve siiresi ¢ok azdir. Cok ¢abuk sertlesir ve sert-
lestikten sonra yenme 6zelligini 6nemli 6lgtide yitirir.

Arhavi’nin Lome koytinde ¢ok 1y1 burgi yetistigi rivayet edilir ve
Arhavi halki Lome halkina “Lomayi burgi m¢Komu” (Lome’li burgi
yiyici) diye takilir.

Malzeme: Kaldirik yapragi ve koki, sirke, sarimsak, kalm tuz.

Yapihsi: Kaldirik mevsimi ilkbaharin ilk giinlerinde ¢ok kisa bir
zamandir. Tam mevsiminde toplanmali ya da satin alinmalidir. Mev-
simi gectt mi ¢ok sertlesir, tursu yapilsa bile yenmesi hos olmaz.
Normal temizligi yapildiktan sonra kaynar suda yarim haslanir. Mal-
zemesi tursu kabina gore hazirlanir. Kipte, plastik bidonda veya cam
kavanozlarda yapilabilir. Malzeme durumuna gore, sarimsak, tuz ve
sirke konur.

Msutulyag tursi /Pan tursusu

Malzeme: Pazi, sarimsak, sirke, kalm tuz ve su.

Yapihsi: Tursunun yapilacagi kaba gore malzeme hazirlanir. Or-
negin bes litrelik bir cam kavanoz i¢in ¢ kg. paz1 yeterlidir. Pazilar
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tyice temizlendikten sonra birka¢ dakika kaynar suya birakilip ¢ikari-
lir. Fazla kalirsa pazi yumusak bir sebze oldugundan pisebilir ve tursu
olmadan kapta erir. Haslanmis pazi iyice stizildiikten sonra cam ka-
vanoza yerlestirilir. On dis sarimsak ezilerek kavanoza eklenir. Ug bes
dis sarimsak da ezilmeden i¢ine atilir. Yarim su bardagindan biraz
tazlaca sirke ile birkag bardak su ve tuz eklenerek agzi sikica kapanir.

Sukag tursi/Hiyar tursusu

Malzeme: Salatalik, sarinsak, kalm tuz, sirke ve su.

Yapihisi: Bes litrelik cam kavanoz i¢in ¢ kg. kadar salatalik te-
mizlenerek cam kavanoza yerlestirilir. 8-10 dis sarimsak ezilerek i¢ine
atilir. Tuz katilarak bir bardak sirke ve birka¢ bardak su eklenerek
kapagi kapatilir.

Xacis tursi/ Fasulye tursusu

Lazlarda fasulye tursusu yapmak énemli bir gelenektir. Istisnasiz
her evde vardir. Tursuluk fasulyenin tohumlar1 ayn tutularak ekilirken
diger fasulyelerden ayr ekilir. Tursuluk fasulye erken gelmez, gec
gelen fasulyeden yapilir.

Malzeme: Tursuluk fasulye, sarimsak, kalin tuz, sirke ve su.

Yapihisi: Fasulye tursusu ¢ok yapildigindan sonbaharda bir iki
gin tursuya ¢zel ayrilir. Mutlaka toprak kiipte olmalidir ki gelecek
yila kadar saglam muhafaza edilsin. Fasulyeler suda haslanir ve gerisi
diger tursular nasil yapiliyorsa aynidir.

IX- O¢komalepe do Osonepe/ Cerez Yiyecekler ve icecekler

Yemek cesitlerinin disinda ¢ok cesitli olmasa da agik¢a gozlenen yi-
yecek icecek kiiltiirti vardir.

Findik, ceviz, ince hurma (mg¢ipesi xurma), kyume, kurutulmus
hurma aksamlar1 ya da karl1 havalarda yenen ¢erezlerdir.

Pekmez serbeti, bal serbeti, ayran, siit, cay salt susama amagh
olmay1p ayn1 zamanda sifa niyetine i¢ilen igeceklerdir.

O¢komalepe-Amagkomalepe /Yiyecekler-Cerez yiyecekler

Bilindigi gibi ¢erezlerin grup olarak Lazcada bir soylenis sekli
yoktur. Kuruyemis olarak da herhangi bir soylenisi yoktur. O¢Komale,
yemek de dahil her turli yiyecek anlamina gelmektedir. Ama¢Komale
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ise, genel olarak yiyecek alt1 veya yiyecek Usti atistirilan her sey an-
lamindadir. Dogrudan kuruyemis ya da ¢erezlerin karsilig1 olmadigi
icin, yiyecek alti ve yiyecek ustl atistirilan her tiirli yiyecegi kapsa-
yan “ama¢komalepe” ifadesini ¢erez yiyeceklere oneri olarak getirip
bu ¢alismamizda kullandik.

Findik: Findik ¢erez olmanin yan sira ge¢gmiste onemli bir ge-
¢im kaynagiydi. Bolgeye cayin girisinden sonra ¢ogu yerde findik
tarlalar1 yerini ¢aya birakti ve findik Lazlara ge¢cim kaynagi olmaktan
cikti. Ancak yine de ¢ok az sayida da olsa bazi ailelerin ge¢imine fin-
digin katkis1 sirmektedir. En az Lazlarin yarist da kendi ihtiyacin
karsilayacak kadar findigin1 bahg¢esinden temin edebiliyor.

Eskiden damatlara ikram edilecek en degerli cerez kavrulmus
findikti. Kaynanalarin damatlarinin ceplerini kavrulmus findikla dol-
durdugu rivayet edilir.

Baklava ve burma gibi hamur tatlilarinda i¢ olarak mutlaka findik

kullanilirdi. Ayrica meyve sularindan yaptiklar sucugun (kyume) i¢i
de findik olurdu.

Ceviz: Cevizin hem yiyecek olarak, hem yag yapilarak, hem de
kereste olarak Lazlarm yasamlarinda 6nemli bir yer1 vardir. Gunu-
mizde de mobilya sanayinde degerli bir kereste olan ceviz, gecmiste
ahsaba dayal1 Laz evlerinin yapiminda kullanilan en saglam kerestey-
di. Bilindigi gibi bir ceviz agacinin bitylimesi ve yetismesi yillari ali-
yor.

Cevizin hasat olarak en 6nemli degeri yag yapilmasidir. Ceviz
yaginin insan hayatinda ne kadar saglikli oldugu artik gtiniimtizde
herkesge bilinmektedir. Ceviz yaginin elde edilmesi imece usuli ile
tamamen dogal yollardan yapilirdi. Bu olaya Lazlarda “no3ilexi o3ku”
denir.

Noiilexi O3ku. Toplanan cevizler iyice kurutulduktan sonra ak-
samlar1 yapilan bir imeceyle 6nce cevizler kirilarak, sonra ezilerek, en
son da sikilarak yardimlasma yoluyla cevizden yag c¢ikarilmasina
“nojilexi o3ku” denir. Bu 1s ¢ogunlukla kadinlar arasinda yapilsa da
cevizleri sikmak i¢in gii¢ gerektiginden erkeklerin de katildig olurdu.
Cevizin yag sikildiktan sonra kalan tortusuna no3ilegi denir. Yaglar
stiziildiikten sonra kavanozlara konarak rafa kaldirilir ve yemeklerde
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kullanilirdi. Kalan tortular avu¢ i¢1 buytkluginde sekillendirilerek
kurutulur ve dylece yenirdi.

Hurma: Normalde bilinen hurma, genelde Trabzon hurmasi diye
anilan elma buytkltginde, olgunlasinca yenen tatli bir meyvedir.
Kimi Lazlar bu hurmanin tam olgunlasmasini beklemeden sertken
toplarlar. Elma gib1 soyarak, dilimler halinde kestikten sonra bu dilim-
ler1 1ipe dizerek kuruturlar. Bir-iki haftada kuruyan bu hurmalar giizel
bir kuruyemis haline gelir. Tek basina da keyifle yendigi gibi, findik
ve cevizle birlikte yemenin tadina mutlaka bakilmali.

inceﬂ Hurma: Normal hurma agaclarina gore oldukca biiytk bir
agactir. Uziim tanesi buyukligiinde yaprak siklifinda meyve verir.
Meyve gibi toplanmaz. Uzun siriklarla silkelenerek yere dokilip yer-

den toplanir. Kurutulup kisin yenir. Kuru tiziim buyiikltigiinde olup
cekirdeklidir.

Kyume / Tath sucuk: Findik ya da ceviz i¢i 50-60 cm uzunlu-
gunda bir 1plige beser cm arayla dizilir. Agaca asmak i¢in iki iplik bir
birine baglanip bir ¢ift yapilir. Elma, armut, (iziim ve hurma gibi mey-
ve sularini sikarak bir kazanda muhallebi haline getirilir. Tam kivami-
na geldigi zaman 1plige dizili findik ve cevizler kazanin igindeki mu-
hallebiye bandirilip diizgin bir agacin tzerine asilirlar. Bandirma
islemi 5-6 kez yapildiktan sonra aga¢ iki ucuna baglanan iple tavana
cekilir ve tavanda 15-20 giin asili kalarak kurur.

Osonepe | Icecekler

Lazlarin geleneksel icecekleri tamamen sifa niyetinedir diyebiliriz.
Kahve ve c¢ay icmek son zamanlarda yerlesen bir aliskanlik oldugun-
dan geleneksellige almay1 dogru bulmuyoruz.

Pekmez sebeti: Hem sicak yaz aylarinda i¢ini ferahlatmak igin,
hem de enerji ve sifa kaynagi olduguna iandiklari i¢in Lazlar pekmez
serbeti tiikketirler. Her turli pekmezin serbeti i¢ilir ama 6zellikle Giziim
pekmezinin serbeti hastalar i¢in de onertlir.
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Bal serbeti: Ge¢miste istisnasiz Lazlarin hepsi kendi balin1 kendi
uretirdi. Kara kovan dedikleri thlamur agacinin gévdesi oyularak yapi-
lan kovanlarda bal tretilirdi. Bolgenin zengin bitki ortiisiiniin ¢igekle-
rinden tretilen bal insani tuttugundan bolgede “deli bal” denirdi. Bu
bal hem yemek olarak tiiketilir, hem de serbeti icilirdi. Son yillarda
tretimi tamamen yok olmakta olan deli bal bulunabilirse eger giini-
mizde de ilag olarak tiiketilmektedir.

Thlamur: Lazlarm yasadiklart cografyada dev thlamur agaglar
yetisir. Onlardan toplanan tomurcuk ¢ig¢ekler kurutularak o¢zellikle

soguk alginliklarina karsi 1lag olarak igilir.

Bunlarin disinda her toplumda igilip tiiketilen siit ve ayran bol
miktarda tiiketilir.
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6. BOLUM
Genel Isimler

LAZLARDA YER ADLARI
(TOPONYMY)

Yer adlarmin, adbilim calismalar1 i¢cinde genis bir yeri oldugu soy-
lenmekte. Dinyada bu alanda yapilan ¢alismalarla dil, yerlesim ve
etnik yapiya dair 6nemli izler strtilmektedir.

Lazlarda yer adlar tizerine bilinen bir ¢calisma yoktur. Heniiz ta-
mamlanmamis ¢alismalar stirmektedir. Goriinen su ki, bu alanda ¢ok
genis bir bilimsel ¢alismaya ihtiya¢ vardir. Biz bu c¢alismamizda yer
adlarina adbilimsel bir metoda girmeden yiizeysel olarak deginip, bazi
yer adlarinin verilis bigimlerini birka¢ ornekle inceledikten sonra
Lazona’da halen kullanilmakta olan yer adlarinin bazilarin listeleye-
cegiz. Zira detaylr bir yer adlar1 ¢alismasi yer adlari bilimi’nin
(toponymy) yami sira, cografya adlar1 bilimi, akarsu adlari bilimi
(hydronymy), dag adlari bilimi (oronymy) ve kisi adlart bilimi
(anthroponymy) gibi alt alanlarda da uzmanlik gerektirir. Bu alandaki
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genis ¢alismalar1 bilim adamlarinin 1lgisine birakip bilgi sahibi olma-
digimiz alanlarda fikir tiretmeyi dogru bulmuyoruz.

Yer adlari, tizerinde yasayanlarin yasadiklar1 topraklara, cograt-
yasina ve iklimine gore kendi dillerinde verdikleri isimlerdir. Bu isim-
ler incelenirken bolgedeki ge¢mis donem yasamina ait onemli 1zlere
de rastlanmaktadir. Ge¢gmiste ve son yillarda uygulanan isim degistir-
me politikalar1 ¢ok basarili olmasa da basar1 nispetinde tarihi 1zler1 de
yok etmektedir.

Yerlesim yerlerine ve yerlesim disi bolgelere verilen adlarin ko-
nulmasindaki etkenlerin detayinda tlkelere gore baz1 6zellikler olsa
da, genel olarak diinyada bir ortak egilime rastlanmaktadir. Bu ortak
egilimler Lazlarin yasamis olduklar1 topraklara verdikleri yer adlarin-
da da mevcuttur. Bu isimlerin kokeni (etymology) arastirilip, neye
gore hangi dilde verildigi saptanmasi gerekirken isimleri degistirip
kokten yok etmeye calisiyoruz. Yasadiklar topraklara atalarinin ver-
dikleri binlerce yillik isimleri degistirmenin kime ne yarari olur ki?

Yer Adlarinda Ortak Ozellikler

Adbilimcilere gore yer adlarinin verilis 6zelliklerini soyle sirala-
yabiliriz:

A. Yerlesim yerinin cografyasina, iklimine ve cevresine gore
ozellikler belirtilip verilen yer adlar:

Cok engebeli olan Laz cografyasi akarsu, gol, yagmur, firtina ve
bitki ortiisii bakimindan oldukg¢a zengindir. Yer adlarina verilen isim-
lere bakildiginda degisik cograti 6zelliklerin izleri gozlenmektedir. Bu
ozelliklere gore Lazlarin yasadiklar1 topraklara verdikleri isimlerti,
Turkce verilen isimlerle karsilastirarak birlikte kisaca goz atalim.

1- Cografi konuma gore verilen adlar: Esentepe, Kiyicik, Hey-
beliada, Tepeyurt, Dikyamag¢, Karaburun, Beytepe vs.

Lazca: Geduza (dizluk), Didruba (biyuk bogaz), Tobasti (gol
basi), Jinisina (list tepe), Rakani (tepe, tepecik).

2 — Yerin ve cevrenin dogal yapis1 ve dogal renkleriyle ilgili
adlandirmalar: Karakoy, Yesilkoy, Akyazi, Sazlik, Kayadibi vs.
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Lazca: Kvamgiye (genis tas), Kvam¢kudi (yumusak tas), Omjore
(giinesli, giinesli alan), Lefam¢ita (kirmizi yer, kirmizi toprak)
Meyaxvaloni ( Yukaridan asagiya odun vs. atilan ugurumlu bolge)
Kvanogamisa (c¢evresinde susli ve glizel taslarin bulundugu bolge.
Gelin tas1)

3 — Bir yerin baska bir yere gore konumunu belirten adlan-
dirmalar:

Ortacalar, Asagt ayranci, Eskisehir, Yolgecen,

Lazca: Jilenona (yukari tarla), jinkoyi (yukari koy), Jilen Napsiti-
3alen Napsiti (Yukar1 Napsit- Asag1 Napsit) Dolokufala. (derince yer)

4 — Cevredeki bitki ortiisii ve ekilen iiriinlere gore verilen ad-
lar: Camlica, Findikli, Kavak, Armutlu, Aga¢ch, Bugdayl, Bostanli,
Cevizli, Laleli vs.

Lazca: Ntxerepuna (findiklik), Nezepuna (cevizlik), Sum 3ipuri
(tg gurgenler), Limxanapuna (egreltilik), Yemislugi (yemislik)

5 — O yerde ve c¢evrede yasayan hayvanlara gore verilen ad-
lar: Tavsanli, Sigircik, Arili, Balikli, Kartalkaya,

Lazca: Cogo¢veri (kopek yanan yer), Opurmole (kuslarin yogun
oldugu bolge), Nogeceni ( domuz yatagi).

6 — Cevredeki yapilara gore verilen adlar: Anadolu Hisari, Kiz
Kalesi, Saray, Ciftekoprii, Kemerkoprii, Kuyubast vs.

Lazca: Nokarmafeni (degirmen alani), Noxureni (ev alam),
Kvaxinci (tas koprii), KamaiKala (degirmen yani), Nobaguleni (ambar-
lar, ambar yeri, ambar alani1), OKalave (kuliibe yapilan yer, kultiibe
alani)

7 — Akarsu ve gollere gore verilen adlar: Kalkandere, Ikizdere,
Pwarbasi, Dereiistii, Derecik, Soguksu vs.

Lazca: Macxasti (su basi, oluk basi) TobajuKali (kazan goli)
Tobasti ( g6l bast), Meyacxaloni (selalenin oldugu bolge)

B — Dinsel inanclara ve kutsalliga gore verilen adlar: Her top-
lumda oldugu gibi Lazlarda da kutsal yerler ve kutsal yerlere verilen
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isimler yaygindir. Bunlarin ayrintilarinda Hiristiyanliktan Muisliiman-
l1iga inang izleri vardir.

Sofular, Hacilar Mahallesi, Namazgdh, Camili vs.

Lazca: Oxvame, Noxvame (dua edilen yer), Mollarakani (molla-
lar tepesi), Hafizisi (Hafizin yeri)

C — Bazi sahis, akraba, lakap ve soy isimlerine gore verilen
adlar: Insanlar uzun yillar boyu yasayip sahiplendikleri yerlere bazen
isimlerini vermektedirler.

Davutpasa, Mahmutbey, Sultanahmet, Musazade, Yakuplu vs.

Lazca: Orgayisi (Orgaymin), Vaidatisi (varidatli olanlar),
Mzuguisi (Mzugu’dan olanlarin), Badis ona (ihtiyarin tarlasi)

D — Mesleklere gore adlandirmalar: Belli mesleklerde 6ne ¢i-
kan bolgeler o mesleklerde adlandirilirlar.

Cikrikgilar, Manavlar, Kdtipler, Bakircilar, Yorgancilar vs.

Lazca: Yoggancisi (yorgancilar), Xocasi (hocalar), Kasapisi (ka-
saplar)

Lazlarda Baz1 Yer Adlan

Bu calismada bizim yaptigimiz hi¢bir zaman gercek bir etimoloji de-
gildir. Zira etimoloji yapabilmek i¢in dilbilimini bilmek gerektigi gibi
en azindan bolge ile ilgili dilleri de 1y1 bilmek gerekiyor. Bizim yapti-
gimiz, bolgemizde var olup insanlar tarafindan kullanilmakta olan
isimlerin listesi olarak tanimlanabilir. Ancak bunun tanimini da yine
uzmanlarina birakip etimoloji yapmadigimizi soylemekle yetinelim.
Cunkt Lazlarin yasadiklari yerlere bu adlar1 Lazlarin verdiklerine dair
kesin bir bilgi yok. O topraklarda tarih boyunca degisik kultirlerin
yasadig1 bilinmektedir. Ozgiin Lazca yer adlar1 var olmakla birlikte
Rumca, Gturctce, Arap¢a, Ermenice, Cerkezce ve Tiirkge yer adlarinin
varligi da bilinmektedir. Ge¢gmise ait hi¢bir bilgi ve kaynak bulunma-
yan bu alanda soylediklerimiz sadece tahmindir. Bu 6nemli hatirlatma
okuyucunun dikkatine sunulur.

Armoni: Birlesik. Ar—moni. Bir boncuk. Uzerinde yasayanlarin

soylediklerine gore bu izahatimiz dogru goriinse de gergcekte boyle
olmadig1 kuskusu giigliidir. Rumca “armonia” kelimesiyle de iliskili
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olabilir. “Armoniz limxana p¢korumt” Armoni’de egrelti otu biciyo-
Tuz.

Axipici: Birlesik. Ahir onld. Axiri (Ahir) ve pici (ylz, on).
“Axipiciz mandalina goloborgi” Ahirin 6n tarafina sirali mandalina
diktim.

Cogogveri: Birlesik. Cogori (kopek) ve ¢veri (yanik) Kopek yanan
yer anlaminda. “Cogo¢veriz diska pKvatare” Cogogveri’de odun kese-
cegim.

Cori: Hafif, havadar anlaminda olmakla birlikte yerle ilgili kesin
bir anlam saptanamamistir. “Corgiz ¢ayi boxenapam” Cor¢i’de cay
yaptirtyorum.

Didruba: Birlesik. Didi (buytik) ve ruba (bogaz, vadi). Buytk bo-
gaz. “Didrubaz Kayi ntxiri icanen” Didruba’da giizel findik olur.

Dologoberi: dolo- (derinlemesine dogru anlaminda 6nek) goberi
(¢eper). Cevresindeki arazilere gore ¢ukurda kalan ve ¢eperle ¢evrilen
yer. “Hanjo dologoberiz Kayi lazuti ivu” Bu yil Dologoberi’de iyi
muisir oldu.

DoloKutala: dolo- (derinlemesine dogru anlaminda 6nek), -Kufala
(dibe dogru sivrilen) Cevresindeki araziye gore cukurda kalan yer.
“Dolokutalaz puci omcvinams” Dolokutala’da inek otlatiyor.

Gargadina: Ates yakilan yer, ates alani.

Geduza: Duzlik yer anlamindadir. Turk¢e diz kelimesi Lazcaya
uydurularak yer isimi haline getirilmistir. “Geduzas oxori pKkodumt”™
Geduza’da ev yapiyoruz.

GolaKapinoni: gola- (yana dogru, karsiya dogru anlaminda 6nek)
bir eylem bildirirken 6n ek olarak kullanilir. (gela- Asagiya dogru, ela-
yukartya dogru oldugu gibi.) okapinu hizlica atlamak, atlar gibi gec-
mek. Gola-Kapi-noni, atlanip ge¢ilen yer, cabuk gecilen yer anlaminda.
“Golakapinoniz xaci dolobdvi” Golakapinoni’de fasulye ektim.

Grava: “Gravaz diska pkvatumt”Grava’da odun kesiyoruz.

Gunzegza: Birlesik. Gunze/ginze (uzun), gza (yol). Uzun yol.
Engebeli arazide daha ¢ok kivrik yollarin bulunmasi, bazi yerlerdeki
diiz yollarin istisna sayilip uzun yol olarak anilarak bolgeye isim ol-
masina sebep olmustur. Bu isimin yollarin gelmesiyle verildigi ihtima-
11 kesin gibidir.

“Si naoni do ma gunze gzas eKak¢isur” Sen devam et ben sana
uzun yolda yetisirim.
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isina: Evlerden ve koyden uzak, ¢ogunlukla sahipsiz daglik ve
ormanlik arazi. Eskiden yataklarin i¢ine doldurulup dosek yapilan ot
olabilir. “Isinasen note gebigare’1sina’dan ¢ira indirecegim.

JimoKa/jilemona: Evin arka civarlar. “Jimokan onfulez xaci
dolobdvi”’Evin arka tarlasinda fasulye ektim.

Jinisina: Ylksek isina.

KamaiKala: Birlesik. Karmafe (degirmen) -Kala (...e birlikte).
Degirmen yani.

Kutula: Derince, ¢ukurca yer. “Kutulas galiz ngxomi pgopare”
Ktula deresinde balik tutacagim.

Kvaluna: Kva-luna. Tasl alan, tashk.

Kvamgire: Birlesik. Kva (tas) -mg¢ire (genis). Buyiik tas, genis tas.

Kvangala: N¢ala, dereboylar1 ve deniz kenarlarinda bulunan, fin-
dik ve ceviz gibi kabuklu yemisleri kirmada, yemege katilacak biber
ve sarimsaklar1 ezmek i¢in kullanilan avug i¢1 blytkliginde purtizsiz
bir tastir. Bu taslarin ¢ok oldugu bolge.

Kvanogamisa: Birlegik. Kva (tas) ve -nogamisa (gelin). Guizel tas.

Lancgoma: Karanlik¢a olan, golgeli yer. ‘“Lancgomaz ikindi skule
golaptana maskurinen” Lancgoma’dan ikindiden sonra gecersem kor-
karim.

Letasaponi: Birlesik. Leta (toprak) ve saponi (sabun) Sabunlu top-
rak. “Lefasaponis ¢ayi ofiloni divu doren” Letasaponi’deki ¢ay topla-
nacak duruma gelmis.

Limxanapuna: Egrelti otunun yetistigi alanlar.

Magxasti: Birlesik. Magxa (oluk, oluktan su akmasi) —s- aidiyet
ve -t1 (bas) son ek gorevi tstlenip magxasti (su akan yerin basi, olugun
basi gibi) olarak bolgeye isim olmus.

Megagxaloni / Meyagxaloni: Selale, derelerin basi.

Melen-ona: Karsi tarla.

Meyaxvaloni: Agag, tomruk ve odunun tasinmasinda daglik ara-
zide yolu kisaltmak i¢in asagiya dogru dokuldugu yiiksek yay ya da
rampal1 mevki.

Min3xa: (Mem3xu) Eklemek anlamindan geldigi tahminleri varsa
da yerle 1lgisi saptanamamustir.

Neziruba: Cevizli bogaz, ceviz vadisi.

Nobaguleni: No-bagu (bagu: ambar)-leni. Ambarlar, ambarlik,
ambarlik alanlar.
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Nokarmafeni: No-karmate-ni. Karmate (degirmen) Degirmen ala-
ni.

Nomodule: Moduli, module (verimli toprak) Verimli yer.

Nomoxeli: Bir bitki tirtiniin yetistigi yer olarak tahmin edilmekte.
Bazi tanimlamalarda da xeli, xela (nese) dan kaynakli oldugu soylen-
mekte. Na-moxeli (sevindirdigin) gibi.

Nopapeni: Papa (muhallebi) anlamindan geldigi tahmin edilmek-
tedir. Yer ve isim arasinda bir bulguya rastlanmamastir.

Nopatene: Arpa, yulaf, ot vs ekilen yer.

Nopinare: Opirinoni (dudik, Gflenip ¢alman ¢algi) Dudiklu yer,
duduk c¢alinan yer.

Noxureni:Oxori (ev) Ev yeri.

Ocgfetela: O¢ve-tela. Coplik.

OkKalave: Kalivi (kuliibe) Kuluibe yeri.

Okepe: “Kerpi”den geldigi tahmin edilmekte. Kendir alan.

Okubale: Kopa (kepce, agagtan yemek kepgesi) Kasik ve kepgele-
rin yapildig agag¢larin bulundugu yer.

Omjore: O-mjore. Mjora (giines). Gunes alan yer. “Omyoresi ¢ayi
ordo mulun”Omjore’deki ¢ay erken geliyor.

OmiKore:O-mikor-e. Yabanilerin mekéani. “Omikorez Lazuf
otaxoni divu doren” Omtkore’de musirlar olmus, ekini kaldirmak la-
Zim.

Opurmole: O-purmol-e. Purmolun (kus turti) oldugu yer.
“Opurmolez Kata 3anaz Kingi dopuman” Opurmole’de her yil kus avli-
yorlar.

Ofalaxe: Talaxi (camur). Camurlu alan.

Sum3ipuri: Birlesik. Ug¢ girgen. Ug girgenin bulundugu yer,
mevki olarak anilmakta. “Sum7{ipuri nirozun gyulun” Sum3ipuri heye-
lanla miyor.

Tobasti: Golbasi, gobast mevkii. “Tobastiz ntxiri domikorobez
doren” Tobasti’de findigimi toplamislar.

Uskugali: Birlesik. Uskuri (elma), gali (dere). Elmali dere.
“Cumanise Uskugaliz ¢ayis ojulusi noderi migun” Yarin Uskugali’de
cay toplama imecem var.

Xalala: Mxalale (kertenkele) Kertenkeleden geldigi tahmin edilip
sOylense de bolge ve kertenkeleyle ilgili degisik bir bulguya rastlan-
mamustir. “Xalalaz ntxerepuna ong¢varoni ren” Xalala’da findikligin
altinin temizlenmesi gerekir.
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XerKi3ale: Birlesik. Xerki (hark), 3ale (asagi, asagida) Harktan
asagl. “Berepek Xerkijalez ntxiri Korobuman” Cocuklar XerKi3ale’de
findik topluyorlar.

Xinciggali: Birlesik. Xinci (koprii) ve gali (dere). “Xincisgaliz
napkvati ¢uburi var momagu” Xincisigali’de kestigim kestane agagla-
rin1 tagtyamadim.

YakKoviti: Yakup’tan gelir. Yakup Peygamber’den kaynaklandigi
rivayet edilmekte.

Zenoba: Duzlik alan. Duz tarla.

Zinge: Sivri tepe. ‘Zingez xut donumi ¢ayi boxenapi” Zinge’de
bes doniim ¢ay yaptirdim.

3idgu: Verimsiz toprak, verimsiz yer. “Jidguz xorsa pkvati”
3idgu’da fasulye sirig1 kestim.

Jixindoli: Kurak, corak. “Nuri Jixindolise mekilu” Nuri
3ixindoli’ye gecti.

3iprizeni: 3ipri-zeni. 3ipri (glirgen) zeni (diizlik yer). Giirgen ala-
ni.

3Kayisti: Suyun bas, su basi.
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BITKI ADLARI

akasi Akasya

alimpo Tarlalarda kendiliginden yetisen, tohumlar1 degdigi zaman
giysiye yapisan, ineklere yem olarak verilen, mevsimlik otsu bir bitki.

anfama /atamba Seftali agac1 ve meyvesi.

apufraki Cok ac1 oldugu soylenen, boncuk gibi ince yesil meyvesi
zehirli, otsu bir bitki.

balarzagi /pupuli pavri Sinirotu, sigil otu, kan ¢ibani otu. Yap-
raklart agik yesil, gil yapragi genisliginde, iki yaprak-ii¢ yaprak sek-
linde yere yapisik biten, yapraklari damarli bitki. Kan ¢ibanina sifa
oldugu soylenir. Yapragi koparilip kan ¢ibaninin tam iltihapli yerine
yapistirilinca iltthabi emecegine manilir. atn. pupuli pavri

baluccagi / balurcagi / balurzagi Domates.

ber3euli Nar agaci ve meyvesi.

bilon3za Egreltigillerden kendi kendine yetisen, ¢iceksiz ve to-
humsuz mevsimlik bitki. Hayvanlar tarafindan yenir. vi§. Limboza

binexi Asma.

bonkva Cotanak.

buleki / bulegi Turp.

burgi Kaldirik, galdirik. Dere boylarinda ve nemli alanlarda ken-
diliginden yetisen, semsiye yaprakli, yapragi kabaga benzeyen ve taze
iken yenen, kokiinden de tursu yapilan mevsimlik bitki.

buika Yaprak.

cogordazi Diken. Bogtrtlen dikeninin degisik bir cinsi. Govdesi
daha ince, dikenleri daha sert, bogiirtleni kiigiik bir diken tiirt.

cogortipi / cogorimja Yaklasik 30-50 ¢cm boyunda, yesil renkte,
10-15 cm uzunlugunda iplik gibi ince dalli, dallarinda ve govdesinde
site benzer beyaz yapiskan bir sivi bulunan, zehirli oldugu soylenen,
sar1 ¢igekli otsu bir bitki.
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¢amakudi / papakudi Patlamis misir.

cayi Cay bitkisi

¢imgiyi Simsir agaci.

¢xanko / mgxaku / mgxanku Ilkbaharda tarlalarda ¢ok sik rastla-
nir. Fasulye sarmasigina benzer govdesi ag gibi yere yayilir. Mor ve
acik yesilimsi renkleri vardir. Ineklerin sevdigi bir ottur. Sercedili,
serce otu gibi isimleri vardir.

¢xapu /ogxapule / tufuci Isirgan otu. Ender olarak giibreli yerlerde
boyu 1 m’ye yaklassa da, genelde 40-60 cm boylarinda govdesi ve
yapraklar1 dikensi ve 1sirici tilylii olan otsu bitki. Insana batinca battig1
yer kabarir ve aci vererek kasinir. Halk hekimliginde bir¢ok hastaliga
sifa olarak kullanilir.

¢xvayi Hububat, karisik hububat.

¢aba / ¢eba Salkim, tizim salkimi.

¢a¢a Uziim, armut ve elma gibi meyvelerin suyu sikildiktan sonra
kalan posasi.

¢abu Bazi agaclarin govdesinde ve dalinda parazit olarak yetisen,
otuz cm boylarinda ¢ay bitkisine benzer, yapraklari yesil ve dokiilme-
yen, tohumlar1 beyaz buncuga benzeyen ve yapiskan olan bir bitki.
Cogunlukla armut agacinda olur, nadiren de elma agacinda rastlanir.
Tohumu kuslar tarafindan severek yenir. Kuslar konduklari agaca
diskilartyla biraktiklart tohumlarla c¢ogalir. xop. mgabu, ark. ¢abu,
o¢abule. atn. ¢abu.

¢uburi Kestane. v735., atn. ¢ubri. ars. ¢uvri, fur. ¢urbi,

¢urumpi Bitkilerin filizlenme zamani 1lk ¢ikardigi siirgiin.

dazi / danzi / ndazi Diken

dazikandgu Bogurtlen. Yol kenarlarinda, bahge kenarlarinda ya
da daglik alanlarda kendiliginden yetisen dikenli ¢alilarin yenebilen ve
kara duta benzeyen meyvesi.

defne Defne.

dika/mdika Bugday

dixamakvali / dixamarkvali / Kartofi Patates.

dixauskuri / dixauskiri Yer elmasi. atn. rebu.

fasuli Bezelye. xop. parzuli

felamuri / flamuri / dugxu Ihlamur agaci. Thlamurgiller familya-
sindan ¢icekleri ¢cay gibi i¢ilen aga¢. Boyu 20-25 m’ye kadar uzayabi-
len bu agaclar olduk¢a hizli biytrler ve ayn1 zamanda ¢ok uzun 6miir-
ludiirler.
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Dazi Kandgu. Bogiirtlen. (Fotograf: Remzi Oncel)

gyuli Gul.

geri / geyi Ekin kaldirildiktan sonra tarlada kalan misir sap1. (Ol-
gunlagmis misir bitkisi orakla bigilerek ekin kaldirilir. Bigilirken misir
saplar1 belli bir ylikseklikte kesilir. Kalan kismina geri denir)

in¢iri Sahipsiz alanlarda kendiliginden yetisen, 1 metre boylarin-
da, mor boncuk renginde tohumlar1 olan, kot kokulu ise yaramaz
bitki. Taze iken zehirli oldugu soylenir. Ayiotu, sultanotu, yabani
murver olarak bilinir.

isiri Daha ¢ok isina denen sahipsiz daglarda kendiliginden yeti-
sen, yapraklari sert ve keskin, ince pirasa yapragina benzer yapraklari
olan bir bitki. Eskiden bi¢ilerek kurutulur ve doseklerin i¢ine dolduru-
larak sedir ve yatak yapilirdi.

jur lugisi Bir mevsimde iki kere yemis veren incir agaci. ain.
Jurmangane lugi.

kinzi Kisnis.

kivi Kivi

kurumi / kurmi Dariya benzer ince taneli, basakli bitki. Ekilip bi-
cilmeyen, verimsiz arazilerdeki c¢alilar yakilip ekilirdi. Cal1 ¢irpinin
killerini seven bitkidir. Onceleri ¢ok ekilip tanelerinden siitlag yapi-
lirdi. Son zamanlarda tamamen kalkti sayilir.
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Kivi (Fotograf: Remzi Oncel)

Kampara Mirver agaci. Hicbir iste kullanilmayan 2-3 metre boy-
larinda baston kalinliginda aga¢. Yumusak olan i¢1 bosaltilarak ¢ocuk-
lara patlangag (otKvagzinoni) yapilirdi.

kandgu / Kandgo Cilek.

Kaoni Kavun.

Karga¢i Karaaga¢. Daha ¢ok sulu ve nemli topraklar1 seven, yap-
raklar1 hem taze, hem kurutularak ineklere yedirilen, ti¢ bes yilda bir
budanan ve inekler i¢in yetistirilen 15-20 metreye kadar biyiiyen
agac.

Karkala Su kabagi

Karpuzi Karpuz.

Kajxanaka / Kan3xanaKa / an3eraCali tiirinde 1,5 metre boyla-
rinda, yapraklar1 ¢ay bitkisine benzeyen, kus tGzimu buytklaginde
mayhos meyvesi olup senede bes veya yedi kere meyve verdigi riva-
yet edilir. Likapa, yaban mersini.
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Kagxanaka. Likapa/Yaban Mersini

Kerpi / Kepri / ¢epri Kendir.

Kina Kina.

Kromi Sogan

Kurumpi / Kukun3i Tomurcuk.

lazufi Misir.

leyi Sarimsak

letas xaci / leta lobca / dixa lobya Yer fasulyesi.

limxana / limxona Egrelti otu. Cigek ve tohumu olmaz, her yil
kendiliginden yetisir. Lazlar ineklerin altina sermede kullanirlard.
Eskiden limxanapuna denen sirf egrelti otunun yetistigi tarlalar varda.
Ilkbaharda topraktan kendiliginden filizlenen bu otlar sonbahara kadar
buytytip olgunlasirlar. Sonbaharda orakla bigilen bu otlar, kesildikleri
yerde serilip 5-6 gin kurumak i¢in birakilirdi. Kuruduktan sonra
inKili/ingili ad1 verilen baglar yapilip sirta yiiklenerek tasinirdi. Evin
cevresinde uzun direk gibi kaziklarin ¢evresine dizilerek bardi adi
verilen yi8inlarda muhataza edilir, kis boyunca ineklerin altina serme-
de kullanilirdi. xop. vimxana, atn. limxona

lu / luxu Lahana, karalahana. Bir adina da LLaz lahanasi denen ka-
ralahana mart ayinda getasule denen bahgelere ekilip fide halini aldik-
tan sonra tarlalara dikilir.
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lugi Incir.

lugikge Beyaz incir.

lugpatlicani Patlican incir.

lukumxa Barut agaci. Serin alanlarda, orman i¢inde yetisen c¢ali-
dan buyuk agag¢¢ik. Boyu 2-5 metre arasinda degisir, Lazlar fasulye
sirig1 ve ¢it cevirme gibi yerlerde kullanir.

makufli / paxla Soya fasulyesi. Cin ve Japonya kokenli bir tarim
bitkisi. Tanesi fasulyeye benzer, yagi insanlar i¢cin énemli bir besin
kaynagi olan bu bitki Lazlarda hayvan yemi olarak kullanilirdi. Gu-
ntimitizde artik ekilmiyor.

mbuli / buli Kiraz

Kiraz cesitleri:

kgesi mbuli Beyaz kiraz.

mitKoyi mbuli Yaban kirazi.

ucasi mbuli Styah kiraz.

m¢Koni / m¢oni / ¢Koni Mese agaci.

mexusi tipi Normalde diger otlardan kalm, kimi zamanlarda eki-
len ama ¢ogunlukla kendiliginden yetisen, ineklerin ¢ok sevdigi bir ot
cesidi.

megya / mergya Maydanoz. Atn. galamso, meoca, ¢xl. gigami,
Xop. garamso

mjoli Dut. xop. bjoli, ars. coll.

mkeyi/mkeri/keri/Keri/¢eri Arpa

msoxadira Sogan ya da sarimsak kokiine benzer kokli, yabani bir ot.

msuci / msici Sarmasik. Sarmasik, agac¢larin govdelerine sarilip ya
da yerde yayilarak buytiyen bitkilere verilen genel bir isimdir. Sarma-
sikgillerin bir¢ok ¢esidi olup Lazona’da rastlanan orman sarmasigidir.
Agac olmayan yerde topraga yayilip biiytrse de genelde agaclara sari-
lip tepesine kadar tirmanabilen agaggik bir bitkidir. Surekli yaprakli
olup govdesinden ¢ikan kilcal sagakla agaca yapisirlar. Siyah boncuk
seklindeki meyvesi zehirlidir. Eskiden halk hekimliginde bazi hasta-
liklara ilag olarak kullanildigi soylense de giiniimiizde tamamen terke-
dilmistir. Lazlar sarmasigin taze ve esnek strgiinlerini ¢esitli islerde
ve malzemelerde kullanirlar. Odunlar1 yiik yapmada 1p seklinde kulla-
nildig1 gibi, sandalye yapiminda da kullanimi olduk¢a yaygindir.

msufulya / sufulya Pazi. Ispanak seklinde pisirilip yendigi gibi
Lazlarda pazi tursusu da ¢ok yaygindir. Hem sogan ve yagda kavrula-
rak, hem de yemeklerin yaninda diger tursular gibi tiiketilir.
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mgali Sarmasik otu.

mgkeri / mgKeri Orman gili, komar. Boyu 3-5 metrey1 bulan, ka-
linlig1 genelde soba borusu kadar olabilen, yapraklarini dokmeyen
agacgeik bir bitkidir. Avrupa ve Asya’nin daglik kesimlerinde, Kuzey
Amerika’da ve Malezya’da bes alt1 cinsinin yetistigi bilinmekte. Ttir-
kiye’de Dogu Karadeniz’in daglarinda kendiliginden yetisir. Birkag
melez cinsi olup, zehirli ¢igekleri mor, sari1, beyaz renklerde olabilir.
Dogu Karadeniz’de tretilen deli balin1 arilarin bu ¢igeklerden topladi-
g1, ayrica taze ya da kurutulmus yapraklarinin halk hekimliginde kul-
lanildig1 soylenir.

mskirdazi Yar striingen govdesi sert¢e olup, sarmasik seklindeki
govdesinden ¢ikan esnek strginlerini ¢alilara dolayip tutunan, igneleri
kalin ve ¢ok sert bir diken ¢esididir. Ormanlik alanlarda sikca rastla-
nip, boyu birka¢ metreye kadar uzayabiliyor. ilkbaharda filizlenen
tepesi taze stirgtinken yenebilir.

mtuti lu Kendiliginden yetisen, lahana buytklugiinde, govdesinde
stit gibi beyaz sivi bulunan, eflatuni renkte ineklerin sevdigi bir bitki.

miKa / mfa Diken, bogirtlen dikeni. Siriingen ve yari siriingen
govdeleri dikenli sert yapraklarla kaplidir. Daha ¢ok nemli topraklari
severse de her alanda kolay yayilir. Lazona’da birkag¢ ¢esidi bilinmek-
tedir. Ilkbaharda ¢ok taze iken inekler tarafindan severek yenir.
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mzummeXxi / zummexi / zurmexi 60-70 cm yiksekliginde ¢alilik
seviyesinde bir bitkidir. Serce parmaktan ince bir gdvdesi vardir. Dal-
lar1 yoktur, yapraklar1 govdenin tizerindedir ve daima yesildir. Kirmizi
boncuk seklinde, ince bir kiraz kalinliginda, i¢i kiraz gibi ¢ekirdekli,
kabugu kirazdan daha sert, yapraklarin Gizerinde kirmizi boncuk sek-
linde duran, yenmeyen bir meyvesi vardir. Govde ve yapraklarinin
inekler i¢in ¢ok besleyici oldugu soylenir. Ekim-kasim aylarinda top-
lanir. Yerlesim yerinden olduk¢a uzakta (yaya 2-3 saat) oldugu i¢in 5-
6 kisilik gruplar halinde sabahin ¢ok erken saatlerinde gidilir. Oraklar-
la kesilip bag yapilarak istif edilir. En son baglar da iple sirt yiki
yapilarak eve getirilir

m3xuli Armut.

Armut Cesitleri:

M3xul gudeli Sepet armut. Sapma dogru sivrilen, eyliul ayinda
olgunlasan, boyu 10-15 metreye kadar uzayan, uzun ¢miurli bir meyve
agaci. Cogunlukla bu meyveden pekmez yapilir.

M3zxul guma Ekim ayinda yenen bir armut ¢esidi.

m3xul Kalasapi Sarimtirak, sulu, temmuz ayinda olgunlasan, bi-
yuk govdeli uzun 6mirli agag. Daha ¢ok meyve olarak tiiketilir.

m3xul Kaoni Kavun gibi sulu, biraz sivri ve irice, meyve olarak
tikketilen bir armut. Govde boyu 5-10 metre kadar olabilen, pek uzun
omiirli olmayan bir agac.

mzxul Kisisi Kis armudu. Kis mevsiminde meyvesi olgunlasip
yenen, buytik govdeli, uzun 6miirli agag.

m3xul KukKuma Gugim armut. Meyve tipi gigimii andiran, son-
baharda olgunlasip yenen meyve

m3xul makvali Yumurta armut. Yumurta seklinde ve sarimtirak
renkte, ince yapili yazin yenen bir armut cinsi.

m3xul metaksi/imzxul aga Aga armut. Armutlarin agasi sayilan,
yazin yenen ve daha ¢ok pekmez yapilan bir armut ¢esidi.

m3xul okka Okka armudu. Adinm1 okkal1 olusundan aldig1 tahmin
edilen sonbaharda yenen bir armut. Goévde boyu yiksek ve uzun
omiirli bir agac.

m3xul staogina Eylil sonlar1 ve ekim aylarinda yenen, tadi biraz
burukea, sulu bir armut. Yiksek govdeli ve uzun émiirli olur.

mzxul sekeyi Seker armudu. Adini tadindan alan bu armut, hem
yiksek govdeli hem de olduk¢a uzun 6miurltudir. Yazin olgunlasan bu
armuttan pekmez yapilir.
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m3xul suka Salatalik armudu. Adindan da anlasilacagi gibi biraz
uzunca tipte, kisa dogru olgunlasip yenen bir armut. Yiksek govdeli
ve uzun omiurladur.

m3xul topuri Bal armudu. Bal gibi tatli olan bu armut yazin yeti-
sir ve pekmez yapilir. Yiiksek govdeli ve uzun émirli bir armuttur.

mzxul fonumxi Temmuz ay1 gibi olgunlasip meyve olarak tiiketi-
len yuksek govdeli armut.

mzxul tufuli Kisa dogru olgunlasip yenen, but tipinde sulu bir
armut.

m3xul xamza Adim Hazma isminden aldigi tahmin edilmektedir.
Agustosta olgunlasip pekmez yapilan bir armuttur.

mizxul xegeculi Bir kis armududur. Kasim aralik gibi yenir. Yiik-
sek govdeli ve uzun omiirli bir agactir.

2xumbuli, m3xuli mbuli Kirazdan hemen sonra gelen ince bir ar-
mut ¢esidi. Govdesi 15-20 metreye kadar uzayan birkag¢ nesillik uzun
omiirli bir agac.

m3Ko / m3u Karayemis, tatflan agaci ve bu agacin yemisi. Kiraz
buyukluginde, ¢ekirdekli, siyah ve beyaz cinsi bulunan, genelde ev
civarinda yetistirilen, tadr acimtirak ve buruk meyve. Yabanisi dagda
kendi kendine yetisip buytik agac olur.

Karayemis cesitleri:

kgesi m3ko Beyaz karayemis.

mjko kovali Ekmek karayemis. Biraz kalinca ve etlice, ekmek
gibi yumusak karayemis.

m3Ko oxvaioni Kitir karayemis. Biraz sertce oldugundan bu se-
kilde adlandirilmistir.

ordonayi m3ko Yazin ilk aylarinda diger tiirlerinden 6nce olgun-
lasip yenebilen karayemis.

ucasi miKo Siyah karayemis.

mitkoyi m3ko

nca Agag

ncami Cam agaci.

ngala Misirin kogani alindiktan sonra kalan govdesi. Misir sama-
ni.

n¢olo / ¢olo Sutlti misir, sertlesmemis misir.

n¢ulu / ¢ulu Findik, komar ve barut agacindan ¢it yapilan ¢ubuk-
lar. xop. ¢ino, vi3. ¢ulu, fur. m¢ulu

nezi Ceviz.
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ntxiri Findik.
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Ntxiri. Sum-otxo bonk;zz. Findik. Ug-dort taneli ¢otanak. (Fotograf: Remzi nel)

ntxirmasayi / Keresuli Sivri yapili, tanelert ir1 bir findik ¢esidi.

posli / posti / pasta¢i Genelde kayalarin iizerinde biten, posta ben-
zer otumsu mantar.

pukuri / pukri / purki Cigek.

purcuma Kendi kendine yetisen, 30-40 cm boylarinda, yapraklari
avug buyukluginde mevsimlik bitki.

peperi Biber.

praska / proskiya Pirasa

okosale Supiirge, siiptirgegalisi. I¢inde elyaf bulundugundan elyaf
otu da denir. Diinyada bir ¢ok cinsi bulunan siiptirgegalisi Karade-
niz’de sar1 renkli, kelebek ¢igekli, bugday tohumlu ¢ali boyunda bir
bitkidir. Yetistirilmesi zor ve suipiirge yapilmasi bir hayli eziyetli ol-
dugundan artik ekilmemektedir.

omuri / omri / Xomuri Erik.

Erik Cegitleri:

can erugi Can erik. Hafif mayhos tadi olup ilkyazda yenir.

omur geci (Domuz erigi) Cok eksi ve buruk tadi olan erik ¢esidi.

omur mgatayi Hamken yesil renkte, olgunlasinca mor, eflatuni
renkte olup, sivri yapili hatif mayhos kisa dogru yenen bir erik tiirt.

omur tunoyi Mor renkli, sivri yapili kisa dogru yenen bir erik.

ore / feli Kabak.
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Kabak Cegsitleri:

Siis kabagi: Bolgede siis olarak yetistirilen, sar1 renkli, govdesi
kabarcikli, normal kabaklara gore kiicik boyutta yuvarlak kabak cesi-
di.

KarKalas ore Lazlarda ¢ok sik yetistirilip yenen, sert kabuklu bir
kabak c¢esidi. Koyu yesil ve agik bej renkleri vardir. Tam sertlesmeden
sit kabagi olarak siitlag seklinde yemegi yapilir. Sertlestikten sonra
kabugu kemik gibi sertlesir ve birka¢ milim kalinligina gelir. Dilimle-
nerek haslanip yendigi gibi, bazen de haslandiktan sonra kabugundan
styrilarak tavada baharat karistirilarak tavalanir. (Ore faganeri)

Kayis ore / Kastane Bal kabagi. Gri renkte yumusak kabuklu, i¢i
turuncu, tatlis1 yapildig1 gibi Lazlarda piring katilarak stizme kabak
pilavi yapilir. Uzerine seker, bal ve pekmez konarak yenir.

oze Curik agag¢larda kendiliginden parazitlenen, yenmeyen bir
mantar cinsi.

parvi / pavri Yaprak.

peso Kok. Bitkilerin topraga saldigi kok seklinde ince kilcal sa-
caklar.

rusi tipi Nemli ve serin alanlarda, tarla kenarlarinda ve baz1 yer-
lerde tohumlar atilarak, bazi otlak alanlarda da kendiliginden yetisen,
ineklere yem olarak verilen ot ¢esidi.
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sumbuikeli U¢ yaprak. Findik diplerindeki yumusak topraklarda
yetisen, el tirnagr buyukliuginde, t¢ yonca seklinde yesil yaprakli,
sifali oldugu soylenen, tadi mayhos bir ot.

simiska Ayc¢icegi.

suka Hiyar.

tipi Otlarin genel ad1.

tipikge A¢ik yesilimsi renkte bir ot cinsi.

txombu / txomu / mtxomu Kizilaga¢. Sulu ve nemli topraklarda
kendiliginden yetisen yiksek govdeli bir aga¢. Adi kizilagag ve ak
kizilagac¢ cinsleri vardir. Ak kizil aga¢ kurak yerlerde yetisir. Dogu
Karadeniz’de adi kizilagac yetisir ve hem odun olarak hem de maran-
gozlukta kullanilir. Sulak yerde oldugu i¢in 8-10 yi1l gibi kisa zamanda
aga¢ sekline gelir. Meyvesiz oldugundan kara tiziim asmalarinin gene-
I1 kizilagaca verilir.

foti Agac dalu.

urzeni / Xurzeni Uzim.

Uziim cegitleri:

keesi urzeniXurzeni Beyaz tiziim.,

mgitasi urzenix urz eni Kirmizi tizim

ugas urzeni/¥urzeni Siyah tiztim.

uskuri / ugkiri / ogkuri Elma

Elma cegitleri:

kartofi Patates renginde, ¢ok sulu olmayan, yumusayinca yenen
dayaniksiz mayhos bir elma.

Kapeiis uskuri Sert elma. Diger bir adi demir elma. Sert ve sulu,
mayhos, yeni sezonuna kadar dayanabilen, hastalar i¢in sifa sayilan bir
elma. Kis elmas1 da denir.

lojas uskuri Tath elma. Yazin yenen tatli cins elma.

mgitasi uskuri Kirmizi renkli, mayhos, yumusak cins bir elma.

mg¢oxas uskuri Eksi cins elma. Lazlarda biittin eksi cins elmalar
neredeyse ayni isimle anilir. Genelde hepsi uzun sure dayanikli, sert
ve sulu olur.

xaci/ lobiya / lobja Fasulye

Fasulye cesitleri:

babutas xaci Bir tur fasulye cinsi. Taneleri normalden ir1 olan ala-
ca fasulye, iri fasulye. Taneleri o kadar ir1 olur ki, bazi sisman ¢ocuk-
lara benzetmek babinda “babutasi xaci” denir.
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¢erema xaci Alaca fasulye. Barbunya. Tohumu benekli yuvarlak
ya da oval.

kgesi xaci Taneleri beyaz fasulye.

letas xaci Yer fasulyesi. Yesil olarak toplanan, korpesi kilgiksiz
fasulye.

sekeri xaci Seker fasulye. Tohumu yuvarlak ve beyaz, kilgiksiz
yesil fasulye.

xomulas xaci Kuru fasulye. K¢esi xaci (beyaz fasulye) ve ugasi
xaci (siyah fasulye) diye iki ¢esit olarak bilinir.

xa¢Keli / xorsa / xasari / xoska Fasulye sirigi. Barut agaci ve or-
man gili (komar) tercih edilir.

xitipi Bliytimemis salatalik.

xurma Hurma myvesi.

Hurma c¢esitleri: Lazona’da bilinen birka¢ cesit hurma vardir.
Genelde agaglar 2 ila 4 metre arasinda olup meyvelerini kisa dogru
verirler. Normal irilikteki hurmanin iki ¢esidi olur. Biri tamamen yu-
musay1p olgunlasmadan aci olur yenmez. Digeri, olgunlasinca da sert
olup elma gibi yenir. Buna oxvaioni xurma denir.

M¢ipes xurma Ince hurma. Bilinen normal hurma agacina gore
oldukca buyiik aga¢c govdeli olan, kuru tziim gibi ince, ¢ekirdekli
yemisi olup kurutularak yenen kuru yemis.

yeli Ormangli ya da kumar agaci cinsinden ¢ali boyunda, yapis-
kan sar1 ¢iceklerinin zehirli oldugu bilinir.
cm boylarinda mevsimlik bitki.

3xembi Istiri¢ agac.

3ximunti / 3ximunfuri Musmula, dongel.

3xukuburi / 3ilikrumbi / 3ilikumri / 3ilikuri Dereotu, su teresi. Dere
kenarinda yetisen yonca yaprakli, acimtirak bir tadi olan, ilkbaharda
hamsili ekmek ve hamsili yiyeceklerin yaninda tercih edilen, ¢igekleri
beyaz bitki. Halk hekimliginde sifali ot olarak bilinir.

3ipuri / 3ipri Gurgen, kayin.

3i3ilas kudi Findikliklarda ve yar1 ormanlik alanlarda kendiligin-
den yetisen semsiye tipinde zehirli mantar.

3i3ilas o3xoci Egreltigillerden 20-30 cm boyunda, tarak seklinde
kendi kendine yetisen mevsimlik bir bitkidir.
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HAYVAN ADLARI

akrepi Akrep.

angkarya / angkera / an¢era Tatli suda yasayan hamsi buyukli-
giinde, yenmeyen bir balik cinsi.

anke / an¢e Sahin, dogan, kerkenez kusu.

atmaca / sifteri Atmaca.

alige / airga / ajuge / majupxe ince esek arisi.

bobon¢va / bobo¢a Bocek

bombula / bobola Oriimcek.

bulbuli Biilbiil.

burbu Yarasa.

butkuci / butuci / butuji / putuci Bal arisi.

cadiparpali Tavus kelebegi.

camusi Manda

cogori / lar¢i / lay¢i Kopek

¢imgxine / ¢ingxina Ardickusu cinsi. Tuyleri koyu renkli, glizel
sesli, bitkilerin tohumu ve boceklerle beslenen bir kus.

¢agani / ¢agana / ¢argali Yengec.

¢illizi / ¢illazi Guzel sesli, otticti bir kus. Ensesinde ve kanatlar
arasinda beyazimsi benekleri vardir, tohumlarla beslenir.

girili Cillizinin zayif ve incesine benzer, otiicii bir kus. Adini ku-
¢k olusundan alir.

¢orxali / m¢oxali Bir kus ¢esidi olarak bilinir. (Yazar tarafindan
cinsi tespit edilemedi)

¢ur¢a Tuyleri koyuca, ince gagali, kiicik ve otiict bir kus. Cali-
liklarda ve meyvelerde beslenir.

¢ur¢uli Bir kus ¢esidi. (Yazar tarafindan cinsi tespit edilemedi)

daduli Kanatli hayvan, bocek ve bitkilerde disi anlamina gelir.

dum¢ku dim¢ku / dun¢u Karinca.
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gelincugi Gelincik.

gemgkidale Kucik cocuklar: besikte uyurken bogan hayvan, im-
gesel yaratik.

guguli / kukku Guguk kusu.

guruni / girini Esek, merkep.

gagka Kene.

gago Cekirge kusu. Atmaca avinda kullanilan, ¢abuk alistirilabi-
len oyuncu bir kustur.

geci Domuz.

gorgoci Kaz.

gurzuli Uveyik kusu.

gvapa Danaburnu.

ispiri Bir atmaca cinsi.

kapga Hamsi.

kge parpali Beyaz kelebel.

Kotume / korme Tavuk.

Kalmaxa / Karmaxa Alabalik. Yiiksek yererdeki akarsularda yasa-
yan kirmizi pullu alabalik.

kantxa Engerek yilan.

Karga Karga.

KarKalamfaxu Kanatli bocek. Yusufcuk, kiz bocegi.

Kafiri Katir.

Kafu Kedi.

Kingi Kus.

Kikilmg¢ita Saka kusu.

Kin¢Kaxi / Kaxi / KvingKaxi Ispinoz kusu. Biraz kalinca ve kisa
gagal1, ¢esitli cinsleri olan kuslarin adi. Gogiisleri koyu kahve ve koyu
turuncuya yakin kiictikge kus.

Korgoni Ince sivrisinek cinsi.

kudelmgita Bir kus ¢esidi. (Cinsi yazar tarafindan tespit edileme-
di)

kukulina Karabatak.

Kufumzumu Yumusakg¢alardan bir bocek, sebze kurdu. Ortadan
ikiye katlanarak yuradugi i¢in, 6l¢timcii anlamina gelen bu isimle
anilir. Tirtal.

kvayi Karga.

laKofi Kopek yavrusu, enik.

langoni Iri cins kopeklere verilen genel isim.
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Laparde /lipadre / lipardi Erkek cakal.

magabule / magapxule / magavule Semender. Kertenkeleye benzer
yari suriingen, biraz hantalca karinli, siyah deri tizerinde sar1 ve turun-
cu benekleri olan bocekgil hayvan. Lazlar kertenkeleye benzettikleri
bu hayvani genelde aga¢ dallarinda ve ¢aliliklara yapisik olarak gor-
diklerinden insanlara da yapisacagini distniip magabule (yapisan)
adin1 verdikleri soylenir.

malagure Sariasma kusu. Meyve ve boceklerle beslenen bu kus,
ir1 yapilt 15-20cm boylarinda, gogsi ve kafasi sar1 renkte bir kustur.
Lazona’ya incir zamani (eyltlde) gelen bu kus eti i¢in avlanir.

malebe Balik cinsi.

mamuli Horoz.

mamuli3i Atmacanin erkek bir cinsi.

mapatule Ar kusu. Tiylerinde mor, gri, eflatun, mavi gibi gesitli
renkler olup, havada ugucu bocekleri avlayabilen, kisi tropikal bolge-
lerde gegiren kus.

mayi Su kurbagasi.

mayingire / maingire Kigik yapida koyu renk tiylu, ¢aliliklarda
beslenen otticti kus.

mgiki Kargagillerden olan bu kusun diinyada 40 ¢esidi oldugu bi-
linmekte. Meyveler ve mese palamuduyla beslenir.

mg¢aci Sinek.

mg¢ita Kizili Bir atmaca cinsi.

mg¢Kiri Bit yavrusu.

mefaksi Ipekbocegi.

mezgiti / lelema Mezgit balig:.

mgeri Kurt.

mgorKo / gorKo Derelerde taslarin altinda yasayan, baliklarin bes-
lendig1 bocek.

mgu / gu Baykus.

myjivane / jivane /civane Kus cinsi.

mjvabu / poxo Karada yasayan bir cins kurbaga.

mKoyida Tahtakurusu.

mkKveri / Kveri Kor yilan.

mKyapu Cakal.

mong¢va Kulucka.

mozayi Disi dana.

mskveri Geyik.
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su.

msuida / msurida Sirti halinde gezen, ince bir kus cinsi. Incir ku-

msivi misir, bugday, piring gibi tahilin i¢cini kemiren karincadan

daha kiigtik, kanatli bir bocek.

kus.

mgkirdoni Kirlangig.
mskiri Bastankaragiller familyasindan, bocekgil, otuct kuguk

mtugi Fare.

mtuti Ay1.

mii Bit.

miKaskotume / mftakorme Culluk.
mungki Porsuk

muntuyi Yiyecek kurdu.

muxuxi: Kostebek.

muyi [gnesiz erkek ari.

mu3un3i Fare yavrusu.

mxalale Kertenkele.
mzesku/zesku Karatavuk kusu, karakus.
mzuci Yaban arisi, esek arisi.
mzugakingi Marti, deniz kusu.
m3Kiri Pire.

nana butkuci Ana ari.

n¢xomi /¢xomi / m¢xomi Balik.
ngeni / geni Dana

ngolamamuli Ibibik kusu

nKoli / Koli / mKoli Cekirge.

ntxa Kegi.

ntxir 3i3i Bir findik kurdu ¢esidi.
nzemuri Sincap.

n3xeni/ 3xeni At

n3xili Bagirsak solucani

otrike / orfiKi / ofri¢i Bildircin.
oksinale Osuruk bocegi.

parpali Kelebek.

pen3o Salyangoz, simukli bocek.
pon3o Biyikl1 acik renkli, derede yasayan tatli su balig.
puci inek.

pe3e Yeni dogmus dana.
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purmoli Suriler halinde yasayan, bitki tohumlariyla beslenen kii-

cuk yapili 6tici kus.

kus.

purzi At ve inek sinegi.

sargana Zargana baligi.

sari parpali Sar1 cins kelebek.

siyaki Kalkan balig1.

tikani / tikani Koyun ve keci yavrusu.

tipiKingi Ince yapili, boz gri renkte ot tohumlariyla beslenen bir

tausani Tavsan.

foba3i3i Bilyiik solucan.

foroci Giivercin.

xoci Okiiz, boga.

3ana / n3ana Nar bulbuliu kusu, kizilgerdan kusu. Gogsi beya-

zims1, 6nl ve arkasi pas kirmizi bir renkte, boceklerle beslenen 6tiicti
kugtik bir kus.

Jinfani Kuyruksallayan kusu. Uzun kuyruklari siirekli salladi-

gindan bu ad1 alir. Lazcada da §infani boylu boslu anlamina gelmekte-
dir. Tuayler1 gesitli renklerde olup bocek yiyerek beslenen otiicti kus-
lardir.
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Jinfani Kuyruksallayan kusu.
3ipili Civerv.

3i3i Solucan.

3i3ila Yilan.

3i3inate / mapazule Ates bocegi.
3Kakopali Kurbaga larvast.
3Karmzesku Su ¢ullugu.
Jurveli / 3igveli Suluk.



ORGANLAR, HASTALIKLAR ve
AKRABALIK

Organlar

ali / Xali Boyun.

bumburegi Bobrek.

burguli Diz. xop. burgili.

buyugi Biyik. atn. mustagi

buzi Meme.

bu3zxa Tirnak.

cicili / circili Dis eti. ars. cirili jijili

cigeri Ciger.

ciniki Ense.

carbi / ¢cabri Dudak. atn. leski

cenge Cene

curi / cuyi Disilik organi.

¢xindi / ¢xvindi Burun.

¢erxvi Damar

¢in¢vala Bagirsak. xop. ¢in¢xvela, atn. m¢u.

diyo / diro Dirsek. atn. bikigi.

guri Yurek, kalp, mide. Lazlarda guri mide olarak da telaffuz edi-
lir. “Gurik m¢ums”Midem yaniyor.

guripici Gerdan.

gva Yanak

ili / Xili Kemik.

korba Karin. Hem karm boslugu anlaminda, hem de yemekle,
doymakla ve doyurmakla ilgili kullanilir. “Hako Kogisi korba mute
£gen” Bu kadar insanin karni ne ile doyar?

kuni Beyin. ¢x/ kini.
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kuri/kuyi Topuk.

Kapula Sirt, arka.

Kibiri / Kibri Dis.

Kiti Parmak.

Kiti m¢Koni Ser¢e parmak.

Ko¢i Ayak bilegi. ¢x/ Kongi,

kugxe Ayak.

Kutu Erkeklik organi.

Kva Alm. xop. Xva.

kvaci Tasak. atn. Kakali,

kvacis Kakali Testis.

mcixi Yumruk.

mesogoni Kalca. Diz ile kalca arasindaki bolge.
mpolo Baldir. (Pazar’da polo bacak)
mundi Got.

mxuci Omuz. xop. pxuci,

nena Dil.

ntoma / toma Sag.

nuku Agiz. (Pazar’'da ¢ene)
nuxu Avug. atn. xeguri
ofidi / ofridi Kas.

pimpili Sakal.

pici Yiz.

porgya Kucak.

puruli / puluri Anus.

ska / ska Bel.

ti Bas.

toli Goz

tkebi / tebi Deri.

tani Govde.

triki Bacak.

uba Gogus, koyun. xop. oba.
uci Kulak. xop. xuci, fur. uji.
umpa Gobek, gobek cukuru. atn. Fipa.
xari / xayi Bacak aras:.

xe El

xoxon¢a Girtlak.

xura Vuclt.



xurfuli Girtlak, nefes burusu.
xurxi Bogaz.

3i3i Cocuk dilinde meme.
3Jam3ami Kirpik.

Hastahklar

Cica Yazin ayak parmak aralarinda gortinen kasint1 hastaligi. Yaz
aylarinda gece boyunca gokyuziinden damla damla ¢iy yagar. Otlara
diisen bu ¢iy giines ortalig1 1sitana kadar kurumaz. Sabahin erken saat-
lerinde ¢orapsiz ya da ¢iplak ayak dolasilirsa bu hastaliga yakalanilir.

elakideri Akil hastasi, deli.

elemifa Kizamik.

froxti / floxti Kabarcik, kizarik, alerji.

gargalida Fitik.

ixi Yel, romatizma.

Koola Kolera.

Kuatro Tiroit.

Kvavili / vavili Cicek hastalig1, ¢icek asisi.

lisayi Kuduz.

maasii Basur.

meg¢enci Si8il.

mozina Bal tutmasi.

msura uyuz.

msursu Y tizde kasint1 yapan bir cilt hastalig.

nuzuli Felg.

oKonaguru Byilmak.

pupuli Ciban.

pupusi Sivilce

tutin3ela Arpacik

zabuni Hasta.

3Kuni Agn

Akrabahiklar

alimse/animse Yegen.
cuma Erkek kardes.
cumalepe Erkek kardesler
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cumadi Amca, day1.

cumaloba Kardeslik.

cili Es.

da Kiz kardes.

dalepe Kiz kardesler

dadi Hala, teyze.

damtire Kaynana, kayinvalide.

didnana Buytk anne, nine.

dokteyi eksalepe Kuzen ¢ocuklarindan ikinci derecede kuzen
olanlar.

eksalepe Kuzenler.

komoli / kimoli Erkek, kabaday1.

mota Torun.

mtiri Kaynata, kayinpeder.

mzaxali Hisim.

nanasantisi Uvey anne.

nandidi Nine, biiytk anne.

nogamisa Nogamisa.

nokteisa Kuma.

nusa Gelin.

nusava Elti.

oskire Evlatlik.

oxraskiri Kayinbirader.

oxrasure / oxasure Baldiz.

papuli Dede.

progoni Uevey evlat.

sica Damat.

skiri Evlat.

umgane Ebeveyn, buytk.
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DIGER ISIMLENDIRMELER

Orape / Zamanlar

agvaci / agvacis Cok ¢abuk, aninda.
¢umani Sabah.

¢ume / ¢umanise Yarin.

dekike Dakika.

doloni Hafta.

gyaoba Kusluk vakti.

gendgani Obiir giin.

go3o Gegen yil.

goma / gomamci Diin.

handga / hamndga Bugtin.

han3o Bu yil.

ha3i Simdi.

iyya Her zaman.

Katayya Her zaman.

lumci Aksam.

me3Kindgani Birkag giin sonra.
mosela Sahur.

ndga Giin.

ndgaleri Giindiiz.

ndgora Demin.

oginesi / ogineni ndga Evvelsi giin.
ondgeri Oglen.

ora Zaman

ordo Erken

ordonari Erken gelen meyve sebze.
ordonari gyaoba Erken kusluk vakti.
panda Her zaman.

pote Higbir zaman.
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saafi Saat.
seri Gece.
tanora Tan zamani, tan agarirken.
tfuta Ay.
tokseri Gegenlerde, gecen giin.
yano Geg, gec vakit.
3ana Yil.
Mevsimler

pukrinora / purkinora ilkbahar.
mapxa / mapxaora Yaz.

stveli / stvelora Sonbahar.
inora / Xinora Kis.

Tutape /Aylar

Janagani Ocak.
Kugugayi Subat.

marti Mart.

aprili Nisan.

maisi Mayis.

kerezi Haziran.

curugi Temmuz.

aguste / mariagina Agustos.
starogina Eylul.

guma Ekim.

stveli Kasim.

xistana / Xristana Aralik.

Ndgape-ndgalepe / Giinler

tutagxa Pazartesi.
iKinagxa Sali.
cumagxa Carsamba.
¢agxa Persembe.
paraske Cuma.
sapatoni Cumartesi.
mjagxa Pazar.
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Ol¢ii Birimleri, Kavramlari ve Kaplan

dogveri Buguk.

gudeli / gideli Agaclardan tiziim, elma ve armut toplanirken kul-
lanilan konik sepet.

gverdi Yarim.

gverdis-gverdi Ceyrek.

inkili Bag. Ot, egrelti otu veya misir samani bagi.

kilo Kilo.

kile Iki teneke ayarinda 6l birimi.

Kalati Sepet. Buiytk cisimlerin tahmini miktarini kestirebilmek
i¢in bazen 6l¢ii olarak kullanilir. Ornek: Koganli misir. Otuz sepet
muisir kirdik seklinde soylenir.

Kapi3i Birka¢ kilogram agirliga denk gelen 6l¢ti birimi.

kula¢i Kulag.

Kvan3a Tereyaginin saklandigi toprak kaptir.

lavoni Kisi sayisi, mevcut kisi, ev ntfusu.

matxori: Yarim tenekeye denk gelen 6l¢t birimi. Iki orosar.

miko Karis.

ngrosi / grosi En kiictik para birimi, kurus.

nuxu Avug.

ogmalu Bir yiik degerinde odun bag:.

orosari U¢-bes kilogram agirliZa denk gelen ol¢ii birimi. Bir tene-
kenin dortte bir hacmi.

ozumale / ozumase Ol¢ii kabi.

o3onale / o3onage Terazi

poilika Gaz ve zeytinyaginin kondugu bir litre civar buytikli-
giinde bir sise.

pa3xa Sadece kuru yapraklarin 6l¢tisiinde kullanilir. Sonbaharda
ineklerin altina sermek i¢in aga¢ yapraklar stiptrtliip toplanir pazxa
denen hantal sepetlere doldurulup tasinir.

sumyayi Iki tenekeye denk gelen 6l¢ii birimi.

teneke 14-15 litre ya da 10-12 kilograma denk gelen o6l¢i.

tikina Kiiciik boy sepet.

furva Bez torba. Ug bes kilo un, misir veya findik alabilecek bii-
yukliktedir.
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Sayilar
ar Bir.
jur Iki.
sum Ucg.
otxo Dort.
xut Bes.
asi Alt1.
skit Yedi.
orvo Sekiz.
ng¢xoro Dokuz.
vit On.
vitoxut On bes.
eci Yirmi.
e¢doxut Yirmi bes.
e¢dovit Otuz.
egidovitoxut Otuz bes.
jurneci Kirk.
jurnegidovit Elli.
sumenegci Altmis.
sumenegi do vit Yetmis.
otxeneci Seksen.
otxonegi do vit Doksan.
osi Yiz.
osido sumeneci do vit Yiiz yetmis.
jurosi Iki yiiz.
jurosi do vifoxut ki yiiz on bes.
xutosi Ug yiiz.
silya Bin.

silyan¢xoroosi do sumenegi do vit Bindokuzytizyetmis.

milyoni Milyon.
urvili Binler, milyonlar.

Bazi Isim ve Terimler

akogska: Pencere kasasi, ¢erceve.
ananKeni: Umursay1s.

arguni: Balta.

bageni Kuliibe, dag evi.



dolaxeri Duigkin.
dundga Sagir, duymayan
golamte / gomte Cevre, etraf
gonosine: Ani.

jimoKa Evin arka tarafi
kalamani: Carik.

Kalivi Dag kultbesi.
Kopexi Ham meyve.
monduna Olgun meyve.
mpuleri Gizli

nciyaxi: Stinnetgi.

noga Carsi, sehir.
nogayi Sehirli.

nosi: Akil

nosiyayi: Akill1, uslu.
opute Koy

o¢komale: Yiyecek.
oropa: Ask, sevgi.
oxorca: Kadm.

oxori Ev.

o3onale: Terazi.

pukuri: Cigek.

raKani Tepe.

surimgine: Can yoldasi, ¢cok sevgili.
umgane: Buytk, bilmis, saygin.

xaman3a: Kordagim.
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Oneri Kelimeler

Asagida verilen bu kelimeler ¢alismamizda kullaniimamis olup,
Laz halkina, okur, yazar, c¢izer ve entelektiiellerine oneri olarak su-
nulmustur.

ckinisvara Bilgisayar.
dodginale Durak.

dokageri Tutuklu, esir.
goktinoni goktimale Donis, donds yer.
golanora Ge¢mis zaman.
golaxtimoni Gegit.
goniKaple Ac¢acak.
ha3inora Simdiki zaman.
jin golaxtimoni Ust gegit.
mamgvale Bekgi
maparamite Konusmaci.
maspire / maspirale Spiker.
matkvale Sozci.

maucine Dinleyici.
maxosare Rontgenci.
mazijine Komedyen, gildiric.
mekagaloni Bara;.
memginoba Iletisim.
mom3koba Baris.

moxtana Gelenek.
moxtanora Gelecek zaman.
mo3Kapale Acacak.
mxenura Yapici.

nakKomani Kaginci.
oKonfala Kavsak.

okvande Dilekge.

omtufale kiilliik.

otkvale Demecg

pandanora Genis zaman.
tuden golaxtimoni Alt gecit.
ugodinu Sonsuz
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7. BOLUM

Tarihe Taniklik

LAZ KULTUREL HAREKETI (93 SURECI)

1992 yazinda Bakirkoy Ozgiirlik Meydani’nda kitaplara bakarken bir
kitap yuregimi hoplatt; Lazlarin Tarihi'. Kapaginda folklorik desen
ve kemenge figlrlti bir resim Ustinde kalin mavi harflerle Lazlarin
Tarihi diye yazan bir kitap. Yazarlar1 da tamdik gibi. Muhammet
Vanilisi-Ali Tandilava. Mununisi gibi, Hemidisi gibi, Yupisi gibi...
Sanki i¢imizden bir isim. Nerede ise yiliregim agzima gelecek.
Cocuklugumuz ve oOgrenciligimiz boyunca basimiza musallat
olan bu Lazcanm karsimiza ¢ikisina bakin. Cok hayalini kurmustuk.
Ah gidi su gibi konustugumuz su Lazca da bir yazilsa, bir okunsa ne
olurdu diye. Duslerimin gerceklesmesi daha nasil olurdu ki? Hemen
kitab1 alip en kisa zamanda okudum. Ama kafam o kadar karisti ki, bir
sey anlamadim desem yerinde olur. Sonraki okumalarimda kafamin
karismasinin sebepsiz olmadigin1 anladim. Kitapta bazi kavramlar
acitk olmaktan 6te karmasa dolu 1di. Yine de ¢ok iyi bir baslangict.
Higbir sey bilmedigimiz Lazlar hakkinda ¢ok sey 6greniyorduk. Bildi-
gimiz bazi seylerin de bos ve anlamsiz olmadigini fark ediyorduk. Ve
fark edip 6grendigimiz bir sey daha vardi ki, Tirkiye’de Lazlar hig

Ant Yayinlari, 1. baski.
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bilinmiyordu, hi¢ taninmiyordu. Dahasi yanlis bilinip yanlis tanini-
yordu.

Kitab1 okuduktan sonra, okumalar1 i¢in baskalarina da veriyor-
dum. Onlardan bir1 bana, daha dogrusu bana degil de kitaba ¢ok an-
laml1 ve tatl1 bir tepki gostertyordu. “Yahu bu kitab1 bana niye verdin,
Gurciileri babam yapmis” diyordu. Iste kitaptaki karmasalardan biri de
buydu. O karmasalardan Lazlarin, Giirci oldugu mesaj1 ¢ikiyordu. Bu
konuda bizim ¢ok s6z soylemeye yeterli olmadigimizi bilip, sadece
simdiye kadar bu alanda yapilan ¢alismalarda Lazlarm Gircii soyun-
dan geldiklerine dair bir belge olmadigini séyleyip isi tarihgilere bira-
kiyoruz. Bilimsel olmayan her gorisiin arkasinda daima politik yakla-
simlar vardir. Her ne olursa olsun kitap bize Lazlar hakkinda higbir
sey bilmedigimizi bildirip, bilmek isteyenlerin de yolunu agiyordu.

Aradan ¢ok fazla zaman ge¢gmemisti. Bir iki aylik bir siire sonra
isyerimdeki bir arkadasim telefondan c¢ok acil odasina gitmemi isti-
yordu. Elinde Aktiiel dergisi, “Laz Enstitiisii Kuruluyor”, Avukat Ah-
met Kirim ile Soylesi. Nefes almadan okudum. Bir iki ay i¢inde Laz
Enstitiisti kurulacak deniyor. Peki, kim bu avukat? Nasil bulacagiz?
Nasil ulasacagiz? Hemen telefonunu 68reniyoruz. Arkadasim cevirip
bana uzatiyor. Hayatimda bu kadar heyecan yasadigimi hatirlamiyo-
rum. Hem bir aidiyet heyecani, hem de o toplulukta bu aidiyetin so-
rumlulugunu hissetme heyecani. Telefonun ucundaki ses kendinden
cok emin, sicak ve insana giiven veren tonda. Demek saka degil oku-
duklarimiz. Bir yandan telefonda konusuyorum, bir yandan da birkag
ay once okudugum Lazlarin Tarihi adl kitap gozlerimin 6niine geli-
yor. Avukata soruyorum haberi var o kitaptan. Hemen randevu alip
bulusuyoruz. Ve Tirkiye’de bir stire¢ basliyor. Bu siirecin mimari
Avukat Ahmet Kirim. Evet, genelde bu gibi islerin mimari merak
edilmez. Bugiin Laz dili ve kiltird ile ugrasanlar ya da ugrastigini
sOyleyenlerin ¢ogu bu ismi bilmez. Biz siirecin i¢ginde olanlar Sayin
Kirim’la birlikte bir siire ¢alistik. Stire¢ nasil basladi izleyelim.

Siire¢c Bashyor
11.10.1992 tarihli Milliyet’te “Diinyada Bugiin” kosesinden yazdiklari
ile Ali Sirmen umut veriyordu. Sirmen yazisinin bashigina “Simdi de

bu mu ¢itkti?” dese de igeriginde yureklere su serpiyordu. Sirmen’in
soylediklerini ozetlersek, “Laz enstitiisii diistincesi bir ayrilik¢t akinun
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ilk tohumlaridir demek siitten agzi yananin yogurdu iifleyerek yemesi-
nin de otesinde bir paranoya belirtisi olarak da yorumlanabilir” di-
yordu. Makalesini, Kurt Enstitiisti, Laz Enstitist, Abhaza ve Cerkez
Enstitiileri gibi kurumlar1 boluctlik araglar1 olarak gormekten cok,
onlar1 kultturel ¢ogulculugun ve zenginligin birer araci olarak kabul
etmek, bizi bolmez ama daha zengin kilar diye bitiriyordu.

93 Sireci’nin mimari, Av. Ahmet Kirim’in ofisinde yapilan ilk
toplant1 15-20 kisinin katildig1 tanisma toplantisidir. Tanigsmalar olum-
lu gecip haftaya ayni giin ikinci toplanti karar1 alindi. Ikinci tigtincii
derken katilim genisliyor, toplantiya katilanlar artik ofis ve daireye
sigmaz oluyordu. Bir sonraki toplanti artik daha biuyiik salonlarda
olmaliydi. Ve ontimtizdeki ilk buytik toplanti i¢in karar alindi. 5 Ara-
Ik 1992.

5 Aralik 1992 Cumartesi giinii Istanbul Bahgelievler’deki bir dii-
giin salonunda ilk buytk toplant1 yapildi. 130 civarinda kisinin katil-
dig1 toplantida genis bir meslek yelpazesi katilim1 vardi. Is¢i, memur,
esnaf, 0gretmen, bankaci, mimar-muhendis, doktor, eczaci, avukat,
hakim ve savcr gibi her kesimden insanlar vardi. Toplantinin yas gru-
bunda ise genglerden daha ¢ok orta yas ve tizerinde bir profil gozleni-
yordu. Hemen bir divan olusturulup divan baskanligina Mecit
Cakirusta getirilirdi. Cakirusta toplantinin agilis konusmasini yapip
sozii Ahmet Kirim’a verdi. Ahmet Kirim konusmasinda diinya ve
Turkiye konjonktiriinde sosyal degisime dikkat ¢ekerek, ontimiizde
Lazlar adina yeni bir kulttrel strecin basladigini belirtiyordu. Lazlarin
Turkiye mozaiginde vazge¢ilmez bir kiltiirel doku oldugunu, bu stire¢
icinde artik bir “Laz Dilini ve Kulttrinia Arastirma Vakfi’nm kurul-
masinin gerektigini, bunun i¢in beklemenin anlamsiz bir zaman kaybi
olacaginmi belirtip, zira “demir tavinda doviiliir” diyordu. Ahmet Ki-
rim’in konusmasindan sonra divan baskani konusmak isteyen diger
katilimcilara da s6z verdi. Avukat, doktor, 6gretmen ve esnaf gibi
meslek gruplarindan olan degisik katilimcilar konustu. Konusmalar
bittikten sonra tulumla genis halkali bir horon oynandi. Sonug olarak
bir vakif kurulmasinda mutabakat saglandi ama vakfin isminde ihtilaf-
lar olustu. Bir grup, kurulacak vakifta Laz adinin gegmemesi gerekti-
gini 1srarla vurguluyordu. Bir grup da Laz adinin kamufle edilmesi
gerektigini soyliiyordu. Onemli bir grup ise vakfin adinda agik¢a Laz
telaffuzunun yapilmasi gerektigine inaniyordu.
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Laz adinin ge¢mesini istemeyen grup, yasalarin buna uygun ol-
madigini, Tirk kamuoyunun buna sicak bakmayacagini belirtip daha
cok 1s ve meslekleri ile ilgili kaygilar1 6n plana ¢ikiyordu. Laz adinin
kamufle edilmesini isteyen grup ise, Karadeniz, Dogu Karadeniz,
Kafkasya gibi isimler onerip, bu isimler altinda kurulacak bir vakif ve
dernekte Laz dili ve kultira ile 1lgili ¢alismalar yapilsin diyordu. Yani
bir nevi perde arkasindan c¢alismay1 oneriyordu. Oysa bir grup hep
kararli, cesur ve durist olunmasina dikkat ¢ekip, yersiz kaygilar at-
maya c¢alisarak perde arkasi ¢alismalar1 da yersiz ve yakisiksiz gori-
yordu. Artik bundan sonraki toplantilarin konusu da boylelikle kendini
belli etmis oluyordu. Bir grup vatan haini, distan yonetilenler. Bir
grup korkak tavsanlar. Ve asil korkulmasi gereken, tehlikeli olan, her
yone donebilecek kamufle grubu. Bunlar bizim yakistirmalarimiz
degil, bu olusuma katilan insanlarin kimi zaman hakl1 olarak kimi
zaman da tamamen haksizligina inandigimiz, birbirleri i¢in yaptiklar
yorumlardir. Kimin dogru kimin yanlis oldugunu, kimin hakli1 kimin
haksiz oldugunu ya da kimin hain olup olmadigin stire¢ i¢inde tarih
degerlendirecektir stiphesiz.

Digiin salonundan sonraki ilk toplanti i¢in, bir hafta sonra 12
Aralik 1992°de bir araya gelindi. 15-20 kisinin katildig1 bu toplantida
salon toplantisi ve katilimi degerlendirildi. Haftaya Ardesenliler Der-
negi'nde bir toplant1 ve sohbet karar1 alindi. 19 Aralik 1992 Cumartesi
giinii Ardesenliler Dernegi ve takip eden hafta 26 Aralik 1992 Cumar-
tesi giinii de Pazarlilar Dernegi ziyaret edildi. Bir sonraki toplantida
dernek ziyaretleri degerlendirildi. Sonu¢ olarak yore derneklerinin
kendilerinin disinda olusacak vakif ya da bir st dernege sicak bakma-
diklar tespit edilmis oldu. Bunun anlami su oluyordu: Yoére isimleri
altinda Istanbul’da bulunan tim derneklerle yapilan goriismelerde bir
diyalog kurulamayacagi anlasildig1 gibi bazilar da engelleyip karala-
ma kampanyalar1 olusturuyordu. Yore dernekleri adina gazetelere
ilanlar verilerek, boyle boliicii hareketlerle yore derneklerinin higbir
bagi olmadigi kamuoyuna duyuruluyordu. Hal boyle olunca dogal
olarak stire¢ i¢cinde bazi ¢atlaklar olusuyordu. En biiytk kaygi da bu
catlaklardan sizabilecek provokatif yaklasimlardan duyuluyordu. Olu-
sumun iskeleti birbirini tam olarak tanimiyordu. Kimse kimsenin
gecmisini bilmiyordu. Insanlar kendilerini tamamen birbirinin iyi
niyet ve giiven duygusuna birakiyordu. Hos zaman zaman birbirlerine
kusku duyduklar1 da oluyordu ama bunu kimse kimseye belli etmeden
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kendi i¢inde yok edebiliyordu. Olusumun i¢inde gelecek vadeden,
gozlert aydinlik dolu geng gilizel insanlar vardi. Kimileri okulunu yeni
bitirmis, kimileri de bitirmek tzere. Onlarin trkmemesi gerekirdi.
Muzikle, folklorla, arastirmayla ugrasanlar vardi. Onlarin 6nii agilip
daha da aydinlatilmaliydi. Belki zor ama olmaliydi.

Ve Korkulan Olur

Olusumun i¢indeki insanlar bazi karmasik duygular yasarken, bazi
provokatif sizmalar da amaglarma dogru yol aliyordu. Aslinda yol
alan sadece provokatif sizmalar degildi. Olusumun ig¢indekiler atala-
rindan aldiklar dil ve kiilttrel degerlerinin gelecege tasinmasinda son
vasita olduklarinin farkinda idiler. Eger bu kusak Laz dilini ve kulti-
rint gelecek kusaklara tasiyamazsa 30-40 sene sonra bu dil tamamen
yok olma tehlikesiyle karsi karsiya kalacakti. Ustlenmeye ¢alistiklar
bu gorevle 93 Siureci’ne yavasga ilerlemekte idiler. Artik bu yolda
ilerlenirken karmasik duygulara ¢ok fazla egilmeden tistlenmeye calis-
tiklar1 gorevi tasima gayreti i¢inde idiler. Olusumda civa gibi yetenek-
I genclerin disinda, ¢ok yetenekli olmasalar da bu alanda istekli, gay-
retli kisiler de vardi. Ve daha onemlisi yillarin1 sendikalar, siyaset,
turizm ve basin gibi alanlara vermis deneyimli kisiler de vardi. Saglam
bir har¢ olusturulup saglam zeminde yurtiniiyordu. Neden boylesine
hassas olundugu ¢ok agikti. Bu alanda séylenenler, yapilanlar ve bun-
dan sonra yapilacaklar Turkiye’de hep ilkti. Yanlis bir sey yapmaktan
ve en ¢ok yanlis anlasilmaktan korkuluyordu. Bu hassasiyetle ¢alisma-
lar stirerken, hi¢ beklenmeyen bir yerden gelen provokasyon, olusuma
bomba gibi distyordu. Evet bu provokasyonda provokatorlugu, Sa-
bah Grubuna bagli, artik c¢ikmayan Bugiin® gazetesi istleniyordu.
Medyanin abartilari, sansasyonu, asparagasligl herkesce bilinir. Fakat
hentiz haber nitelig1 bile tasimayan bu olusumu tamamen saptirarak
giinahsiz insanlar1 tim Turkiye’ye vatan haini ve bolici 1lan etmenin
ardinda yatan gergeklerin boyutu bugtin bile son derece trkuticudr.
Turkiye halkinin ve tiim emniyet giiglerinin sagduyusu bu provokas-
yona hi¢ prim vermemis ve kimsenin burnu bile kanamamistir. PKK
terortiiniin en zirvede oldugu donemde medyanin bizi distrmeye calis-

" S6z konusu 31 Ocak 1993 tarihli Bugiin gazetesinin gtinimiizde yayinlanan Bugiin

gazetesi 1le 1lgis1 yoktur.
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t1g1 haince tuzagi birlikte inceleyelim. Elbette bu olay biitiin medyaya
mal edilmemektedir. Ama tilkemizdeki medya ger¢egi de gozler 6ni-
ne serilmelidir.

Biiyiik Yalan

31 Ocak 1993 tarihli Bugiin gazetesinin biiyik yalani: Dokuz siitun
tsttine buytk puntolarla “Lazlardan Catlak Ses’ ve hemen altinda iri
puntolarla “Birlik ve beraberlige en ¢ok muhta¢ oldugumuz donemde
Lazlardan ¢atlak ses”. Ana sayfadan verilen bu haberin altinda bir
resim, yaninda Lazlarin haritasi. Haberin detayinda fasaryadan baska
hicbir sey yok. Zaten icerigi doldurmalart mimkiin degil. Onun i¢in
yapilmak istenen ana sayfanin basliginda yapilmis. Simdi bu haberin
gelisim strecine bakalim. Olaydan 10-15 giin kadar 6nce Bugtin gaze-
tesinden bir muhabir, “Laz Kiiltiirel Olusumu”nun basin sézciileri ile
bir roportaj yapmak i¢in randevu ister. Olusumun heniiz basinla iligki-
lere hazir olmadigi séylenip kibarca istegi kabul edilmez. Fakat bizim
mubhabir biraz inat¢1 (biraz da kiskirtict galiba) bir kisilige sahip olma-
I1 ki, bir cumartesi giinti tekrar arar ve randevu istegini yineler. Yine
kibarca bir dille kabul edilmese de muhabir inat¢i ya, ille de “roportaj
sart degil, bir ¢ay igersek de olur” der. Sonug olarak toplanti bitiminde
bir saat verilip gelmesi soylenir. Toplantidan sonra herkes gider iki ti¢
kisi kalir. Verilen saatte muhabir gelir tanisilir, ¢aylar igilir. Sohbet
esnasinda uyanik muhabir, “Laz kimlere denir nerede yasarlar haritada
belirtebilir misiniz?” diye sorar. “Aman ha!” denir. “Ne haritas1 kar-
des!” Bu konudaki hassasiyetler belirtilir. Olusum ¢alismalarinin kiil-
tirel alan disina tasinmayacagi, amagclarinin Anadolu’nun kulttrel
dokusunda yok olma asamasina gelen bir dilin ve kultirtin kaybinin
onlenmesi oldugu soylenir. Muhabir boyle bir tepki alinca, “haritada
olmasa da cografi olarak belirtin” der. Bunun (izerine Pazar’dan Sarp
sinir kapisina kadar dar bir kiyr seridinde Lazlarm yasadiklari alan
cografi bir tarif olarak belirtilir. Muhabir sohbetten sonra bir de hatira
fotografi ¢cekmek ister ve ¢eker. Yaklasik bir, bir buguk saat sonra
tanisma memnuniyetlerini bildirip ayrilir. O olay orada kalmistir, kim-
senin aklma bile gelmemektedir. Iste yaklasik bir iki hafta sonra yuka-
rida sozii edilen olay patlak verir. Lazlarm yasadiklar1 yer olarak tarif
edilen bolge harita olarak ¢izilip gazeteye basilir, yanma da hatira
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olarak ¢ektigi ii¢ kisinin resmini basar. “Iste size fotograflar: ile hari-
talart ile Lazlardan ¢atlak haykirisiar.”

Bu haberi okudugumuz zaman biz de inandik, bir an kandirildi-
gimiz1 sandik. Iri puntolarla, haritayla, fotografla her sey ortadaydi.
Insan bunlar1 nasil yapabilir? Sebebi ne olabilir? Hayatim boyunca bu
sorulara bir yanit bulacagimi sanmiyorum. Daha dogrusu bir yanit
aramayacagim, ¢cinki buldugum yanitlar hep trktttct.

Olayin sokundan ¢ikmadan ¢ok acil olarak bir durum toplantisi
yapildi ve olayin bir provokasyon oldugu anlasildi. Bugiin gazetesi
tam bir hafta dizi halinde bu haberi strdirdi. Ama hi¢ kimsenin ne
ifadesi alindi ne de sorusturma agildi. Sabah grubunun o giinkii sahip-
lerinden bir1 Hopali idi. Konu 1ile 1lgili ulagilmak istendi ulasilamadi.
Ancak bazi tamidiklar araya konarak yine Hopali olan bir iki alt diizey
yoneticiye telefonla ulasildi. Ama gazetenin Ust diizey yoneticilerine
ulasma ¢abalar1 yine sonugsuz kaldi. Saatlerce siiren telefon konusma-
lar1 sonunda bize su soyleniyordu: Gazeteci gazeteciligini yapmustir.
Insan kopegi isirmistir artik. Bundan sonra sizin yapacaginiz tekzip
ettirmek olur. O da basarilirsa i¢ sayfalarda kigticik bir kosede tekzip
edilir. Okuyucu, ya gortir, ya gormez.

Gazetecilik olay1 basarilmistir deniyordu. Sonug¢ olarak Bugiin
gazetesi, bu yalan haberinden dolayr olusumun i¢indeki avukatlar
tarafindan dava edilmistir.”

Olayin sicakligi gegmeden bir hafta sonra 7 Subat 1993 Pazar
giinii Bahgelievler’de bir araya gelinip genisgce bir durum degerlen-
dirmesi yapildi. Yapilan gozlemde olusum biiyiik yara almisti. Bazi
kisiler komsularinin ve arkadaslarinin ytzlerine bakamaz olduklarini,
bazilar1 korktuklarini islerinden endise duyduklarini telefonda bile
rahat konusamayip dinlenme endisesi tasidiklarini soyliyordu. Kimisi
ise daha ilging yollar bulup artik Laz olduklarini séylemediklerini
Giurcti ya da Hemsinliyiz dediklerini soyliyorlardi. Kisacast olusum
Laz dili ve kaltur ile ilgili bir vakif kurmanin hukuksal yollarini arar-
ken, birilert bu olusumu asilsiz sansasyonel haberlerle Tirkiye nin
giindemine tasimak istiyordu. Bazi gazetelerin miitevazi, ger¢ekten
haber amagli ilgilileri de yok degildi. Ama bunlar sansasyonun golge-
sinde kalip sikintilar1 gideremiyordu. Insanlar bu asilsiz yakistirmalara

*
Bugiin gazetesine tekzip gonderilmig fakat yayinlanmamig. Dava edilip bu haberin-

den dolay1 Bugiin mahkim edilmistir. Bu bilgiler olusum i¢indeki avukatlardan
alimustir.
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gogus gerip direnmektense hakli olarak olusumdan ka¢gmayi tercih
ediyordu. Geriye kala kala bir elin parmaklar1 kadar, bu 1sin lokomoti-
fi insanlar kaliyordu. Onlar hukuki yollardan hi¢ caymadilar. Inangla-
rin1, isteklerini hep demokrasinin yasal zemininde hareketlendirip
ileriye tasidilar.

Olusum kan kaybedip bir¢cok insan ayrildiysa da, kalanlar bu
olumsuzlugu tizerlerinden ¢abuk attilar. Daha az sayida insanla olma-
sina bakilmaksizin her hafta bir araya gelindi. 21 Subat 1993 Pazar
giinii Pendik’te toplanilip degerlendirmeler yapildi. Pendik toplantila-
rinda degisik simalarla bulusuldu. Hatta ilgingtir, bu tip olaylar provo-
ke edilebilir, ama boyle bir hareket dolandirilir m1 onu hi¢ bilmiyor-
duk ona da tanik olduk. Bir giin kendisini is adami olarak tanitan bir
Laz ile tamisildi. Is adami bu olumsuzluklarin ¢ok normal oldugunu,
buirokraside tanidiklari ile bunlarin kolay asilacagini, bir vakif kurmak
icin ne kadar para gerekirse finanse edebilecegi gibi parlak vaatlerde
bulundu. Detaylica konusulup bazi isleri tistlenecegi sozii alindi. Hatta
ertesi giin Aksaray’da 5-6 kisi bir araya gelip bir durum degerlendir-
mesi yapildi. Sonug beklemeye ertelendi. Fakat ¢cok zaman ge¢cmeden
1s adaminin fiyaskosu ortaya ¢ikti. Ne vaat ettiklerine ne de kendisine
bir daha ulasilamadi.

Lazlardan Yath Tulumlu Ada Turu

Art arda gelen olumsuz gelismelerden sonra nisan ve mayis aylarinda
aktiviteler ister istemez yavasladi. Zaten buiyiik sehirlerdeki Lazlarin
cogu mayis ayl bitmeden Lazona’ya gidiyorlar, kalanlar ise ancak
bahar senlikleri ve etkinliklerinde bir araya gelip eglencenin 6tesine
gidemeyen toplantilarda bulusuyordu. Laz kiltirel olusumu bu etkin-
1181 biraz alisilmisin disina ¢ekip farkli alanlara tasimak istedi. Olusu-
mun lokomotifleri bir yat kiralayip Biylikada’ya yath tulumlu bir Laz
cikarmasi fikrini ortaya atip hemen organize ettiler. 11 Temmuz 1993
Pazar giinti kisa bir Marmara Denizi turundan sonra 150 civarinda
Laz, Biiytikada Dilburnu™na ¢ikiyordu. Geziye tulum ve horon damga-
sin1 vursa da heniiz yeni kurulmus olan Zugasi Berepe ’nin mini konse-
r1, kultarel bir yarisma ve bazi sorunlar tizerine sohbetler, geziyi daha
bir anlamli kiliyordu. Son olarak déniiste Kadikoy Iskele meydanina
yol havasi esliginde inildi ve meydanda horonla veda etmek istendi.
Fakat ne muimkiin. Horon geziye katilanlarin disina ¢ikmisti. Etraftan
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tulum sesini duyanlar ¢yle bir akin ediyordu ki bir anda meydanda
birkag¢ halka olustu. Her seyi tadinda birakmak gerektigi gibi kisa bir
zaman sonra Kadikoy’de ayrilacaklar vedalasip ayrildi. Avrupa yaka-
sinda oturanlar yol havasi ile gemiye dontip tulum esliginde yapilan
son demir alma ile son rota Karakoy’e ¢evrildi. Gezi, katilanlar1 ¢ok
memnun etmisti. Insanlar hem deniz turu yapmis, hem piknik yapmis,
hem tulum dinlemis horon oynamis hem de piknikte agik bifeye do-
nisen Laz mutfaginin lezzeti ile bulusmustu. Laz kultirel olusumu da
bu geziden memnun ayriliyordu. Laz kilttriiniin sadece tulum, horon,
hamsili ekmek ve lahanadan olusmadigini katilimcilarla paylasmisti.
Bir de olusumun igindekilerinin de hentiz bilmedigi bir fikir tamamen
olgunlasiyordu. Bu fikir Lazca bir dergi ¢ikarma fikri idi. Ve grubun
lokomotif giicti bu fikri tam olgunlastirmadan olusumun i¢indekilere
dahi agiklamay1 uygun gormiiyordu. Zira yasananlar daha unutulma-
misti.

Diger yandan Laz vakfi ¢alismalar1 devam ediyor ama higbir so-
nu¢ almamadan ginler ge¢iyordu. Guin gegtikge de insanlar bir bir
dagiliyordu. Bir Laz Vakfi kurmanin heniiz yasal engelleri vardi. Bu
engellerin asilmasi da kisa vadede mimkiin gériinmuyordu. Ama bir
dergi i¢in her hangi bir sakinca yoktu. Bu arada Ozgiir Giindem’de
yayinlanan iki yazi ortam1 daha yumusar hale getirdi. Ve dergiyi alter-
natif olarak one ¢ikardi. Ali Thsan Aksamaz imzasi ile yayinlanan
yazilarin bashiklart soyleydi: 15 Haziran 1993 “Lazlara Giilmenin
Dayanmilmaz Hafifligi”, 19 Temmuz 1993 “Yasadiklart Cografyann
Otoktonlari: Lazlar”. Ardindan Tomorrow dergisinde Alican Deger
imzast ile “Kiiltiirleri, gelenekleri, tarihleriyle Lazlar” adli uzunca bir
yazi yayinlandi. Bu yazilarin estirdigi hava kulttrel olusuma yeni bir
soluk olur. Olusumun basinla iliskilerinden olumlu sonuglar alinmaya
baslanir. Yazinin yazari ve birtakim yeni ytzler olusuma katilir ve
dergi siirect hizlanir.

Ogni Dergisi Doguyor

Enstitii ya da vakif kurmak i¢in yola ¢ikanlarin bulustuklar kavsak,
artik tek yone cikiyordu. Bir Laz kultir dergisi ¢ikarmak. Bundan
sonraki toplantilarda sadece derginin ¢ikis yollar1 aranacakti. Bu yapi-
lacak is, alt tarafi kiiltiir isi olsa da Turkiye’de ilkti. Ilk olmanin ayki-
riligi mecburen yasanacakti. Ilk toplantilarda derginin sahibi, yazi
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islert mudiri ve genel yayin yonetmeni gibi dergiyi sirtlayacak isim-
lerde mutabakat saglandi. Toplantilarda Istanbul’dan katilanlarm yani
sira Ankara ve Izmir’den de gelenler vardi. Katilimeilar Aksaray’da
Oktem Apartmani’nda toplanyordu. Oktem Apartmani vakiftan sonra
simdi de dergi ¢ikaracaklar1 agirliyordu. Ve daha sonra da derginin
yonetim yeri oluyordu.

Derginin ¢ikma stireci de hi¢ kolay olmadi. Birgok fikir ayrilikla-
1 vardi. Ancak derginin isminde tam bir mutabakat saglanmisti. Turk-
ce “duy’” anlamina gelen “Ogni’ye kimse karsi ¢ikmamisti. Derginin
isim babasi, vakif ve derginin tiim toplantilarina Pendik bolgesinden
katilan ve olusumda saygin bir yeri olan Dutxeli Mecit Cakirusta 1di.
Derginin isminde saglanan mutabakat ne yazik ki diger konularda
saglanamiyordu. Dergide yayinlanmasi i¢in hazirlanan yazilara olustu-
rulan yaym kurulu izin vermiyordu. Dergi yonetimi yayin kuruluna
sundugu yazilar tartismasiz yayinlamak istiyordu. Tabi bunun sebep-
leri yok degildi. Bir kere siirekli zaman kaybediliyordu. Insanlar bu tip
calismalara mekanlarini a¢ip hem gelenleri agirliyor hem de elleri hep
tasin altinda oluyordu. Yayin kurulunda olanlar ise, herhangi bir yayin
deneyimi olmayan, toplantidan toplantiya gelen bu konuda duyarli
insanlardi. Ama bu duyarlilik her sey i¢in yetmiyordu. Belki onlar da
bir agidan hakli sayilabilirdi. 48 sayfalik dergide yer alacak yazilar
once incelemek, sonra da uygun gordikleri yazilarin yayimlanmasini
istiyorlardi. Derginin ¢ikmasi iyice zora girtyordu. Bir grup zaten ¢ok
aceleci davranildigini, yeterince ¢alisma ve alan arastirmasi yapilma-
dig1 takdirde dergi ¢ikarilsa da ¢ok yasamayacagini soyliiyordu. Ama
derginin yonetimi yayinlamaya kararliydi. Bunca materyal toplanip
derginin formati olusturulmus artik bundan vazgecilemezdi. Yollar bir
kez daha dergide de ayrilacakti.

Uzlasma saglanamayan bir 1ki toplant1 daha yapildiktan sonra ar-
tik kesin kararin verilecegi 17 Ekim 1993 Pazar giinii Ogni dergisinin
yayini i¢in somutlasma toplantist yapildi. Toplantiya Ankara’dan da
katilim vardi. Uzunca stren tartismalardan sonra somut olarak ortaya
c¢ikan yollarin ayrilmasi oldu. Artik dergide de yollar ayrilmisti. Dergi
yonetimi once yayin kurulunu fes ettigini, sonra da dergiy1 kasim ay1
icinde ¢ikaracaklarini duyurdu. Ama ¢eliskiler bitmiyordu ki! Ekono-
mik sikintilar, bagis, abonelik, banka hesaplari, dagitim. Biitiin sorun-
lar asilmis 15 buralara kadar gelebilmisti nihayet. Bir kii¢ciik sorun da
hemen Ogni logosunun altinda yer alacak olan sozciikte yasaniyordu.
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O da asildi m1 artik derginin son sekli olusuyordu. Logonun altinda
yer alan “Ham Skani Nena On” s6zcugu ¢ok dar alana hitap ediyordu.
Sadece Pazar ve Ardesen bolgesi diyalektiydi. Hopa, Arhavi, Findikl
ve diger bolgedeki Lazlar hos gérmezdi. Uzerinde yapilan kiigiik bir
calisma ile ortak sozciik bulunuyordu. “Skani Nena”. Artik dergi son
sekline gelmisti. Bundan sonraki asamalar dizgi ve matbaaya kalmisti.

Nihayet beklenen giin gelmisti. Kasim ayinda ¢ikacagi sdylenen
dergi kasimin ortasinda ¢ikacakti. Her sey ayarlanmisti, herhangi bir
aksama yoktu artik. Dergi 17-18 Kasim’da dagitima hazir olacakti.
Derginin yayin yonetmeni 15 Kasim 1993 pazartesi giinii yakin ¢evre-
sini aray1p, bu aksam matbaada dergimizin basilacagini, baski sirasin-
da dergiyi ziyaret edebilecegimizi soyliiyordu. Bazi kisiler i¢in o do-
nemde bundan daha sevingli bir haber olamazdi. 15 Kasim 1993 Pa-
zartesi aksami saat 18.00 gibi bulusulup, saat 19.00-20.00 gibi Topka-
pr’da Yon Matbaacilik’ta basilan Ogni dergisinin dogum 6ncesi heye-
canina gidiliyordu. Ahmet Kirim, Ali Thsan Aksamaz, Yilmaz Erdo-
gan, Muhammet Tungsan, Memedali Besli, Ismail Avci ve ben bu
heyecani paylastik. Saat 21.00 siralarinda derginin ilk baskilarindan
biri, daha matbaa sicakliginda miirekkebi kurumadan yeni dogmus bir
bebek gibi adeta kucagimiza veriliyordu. Heyecan dorukta idi. Basa-
rilmisti. Herkes simsicak duygularla birbirini kucakladi. Her seye
ragmen is bitmisti. Is bitmisti ama bundan sonraki siire¢ daha da zor
olacakti. Cuinkt Turkiye’de “93 Siirect” baslamisti artik. Ogni bu sii-
recin ilk meyvesi idi. Daha ne meyveler vardi. Daha ne tohumlar vardi
atilmis. Bu stire¢ i¢inde hepsi yeserecek.

Ogni Toplatilhyor

Ogni cikarken yazisi ile tiim okurlarina, sanat ve kltir ¢evresine de-
mokrasi, 6zgirlik ve kardeslik mesaji veriyordu. Istanbul, Ankara,
Izmir ve Lazona bolgelerinde ilk giin dagitimina baslandi. Gerek Laz
olanlardan, gerek Laz olmayanlardan ve gerek de basindan biiytk ilgi
gortiyordu. Bu ilgiden kastedilen derginin ¢ok satmasi degildi. Gazete
ve dergilerin haber sayfalar1 ve kose yazarlarindan ilgi goriiyordu.
Ayni 1lgiyi ¢iktig1 giin ya da ikinci giinii derginin yazi isleri midiru-
nin deyimi ile DGM’den de gorityordu. Istanbul Devlet Giivenlik
Mahkemesi Baskanligi 18.11.1993 tarihinde derginin toplatilmasi
kararin1 aliyordu. Toplatma karar1 1le medyanin 1lgisi daha da artiyor-
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du. Bazi kose yazarlarinin karan elestiren goriisler yayinlanmasi der-
ginin taninmasina ister istemez katki oluyordu. Toplatma kararma 1lk
¢ yazi gerekge gosterilip, bir de sahibi ve yazi islert mudirt hakkinda
boluculik su¢lamasi ile dava agiliyordu. Bir yandan dergi 1yice tanini-
yordu, diger yandan insanlarin i¢ine de inceden bir korku girtyordu.
Gergi toplatma karar1 Istanbul’da alinmisti, Ankara ve Izmir’de dagi-
tim strtiyordu ama insanlar medyanin olur olmaz haberlerinden etki-
leniyordu. Boyle olmasina ragmen satislar beklenenin tistiinde oldu.

Toplatma kararinin alinmasi ve boluculikle ilgili dava strerken
derginin yayimi durdurulmayip ikinci ve uglincii sayilar zamaninda
cikarildi. Dordiincti sayida ise Ogni'nin beraat kararini okuyorduk.
Ozet olarak, “HUKUM: Sanik M. Ali Baris Besli'ye isnat edilen sucun
kanuni unsurlart olusmadigindan miisnet sugtan beraatina, Kasim
1993 tarihli Ogni isimli derginin kararin kesinlesmesinden sonra ia-
desine, Kanun yolu ac¢ik olmak iizere sanigin ve sanmk vekilleri Giilizar
Tuncer, Sevgi Giiven ile Ali Durmus 'un yiizlerine karsi ve Cumhuriyet
savcist M. Ayaz 'in huzurunda talebe uygun olarak ve oy birligi ile
verilen karar acitkca okunup usulen anlatildi. 05.04.1994” TC IS-
TANBUL 1 Nolu Devlet Giivenlik Mahkemesi Baskanligi. Esas No:
1993/415 — Karar:1994/52

Uzun ugrasilarla ¢ikip, uzun ugrasilarla mahkemece aklanan der-
gi ne yazik ki ¢cok ¢esitli nedenlerle altinci sayidan sonra ¢ikamiyordu.
Altinct say1 Ogni’nin yayin hayatinin sonu oldu.

Ogni’nin Getirdikleri

Ogni dergisinin baris, kardeslik ve ¢zgirlik mesajlart ile tlkemizin
kultirel dokusuna ve demokratiklesme siirecine yapmak istedigi katki
zaman i¢inde ortaya ¢ikmistir. Diniin yasaklarinin bugiin yasak ol-
maktan ¢ikmasinda gorsel olarak bir katki goriinmese de diistinsel
olarak karinca kararinca pay sahibidir. Ama asil énemlisi Laz dili ve
kalttrt adina alman yoldur.

Ogni dergisinin yayin hayati1 ¢ok kisa siirse de Laz dili ve klttri
acisindan baslattigi siire¢ ve bu siirecte alman yol yiizlerce yillik za-
mana bedeldir. Lazlar bir anda basinin odagi olurken, bilinen Laz
imajinin yaninda dilleri, tarihleri, kultirleri, edebiyatlari, sanatlari
kisacasi gegmisten giiniimiize tasman tiim maddi-manevi degerleri ile
bambaska bir toplum ortaya ¢ikiyordu. O giine kadar tlkenin bir¢ok
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aydin insani da ne yazik ki bu farkliligi bilmiyordu. Simdi o giinlerde
yayinlanan bazi kose yazarlarinin kendi agizlarindan soéylediklerine
bakalim. 30 Kasim 1993 giinti Yal¢in Peksen Hiirriyet'teki “Buradan
Bakinca™ adli késesinden soyle diyordu:

“Biz Lazlar1, Istanbul’daki bahceli koskleri yiiksek apartmanlara
doniistiiren ve yap-sat¢ilik yoluyla ekmegini kattan ¢ikaran insanlar
olarak biliriz. Belki biraz da yargicin idam hiikmiine karst ne diyecegi
soruldugunda, i¢lerinden birinin verdigi ‘Bu bana ders oldi...  yani-
tyla tamriz.” Ve devaminda “Diisiincemi bastan belirteyim: Sayilari
tilkemizde 1,5 milyonu bulan ve ‘kendi dil lerinin unutulmasint onle-
mekten baska bir amact olmayan insanlardan yanayim. Bagka bir
yerde olsa bir kiiltiiriin daha yok olmamasi icin devlet olanaklar yara-
tr. Okullar agar, kiitiiphaneler kurar. Biz ise mahkemeler kuruyoruz”™
diyordu. Yazinin sonunu “Benim gordiigiim kadart ile daha ortada fol
yok, yumurta yokken tavugun basi ezilmeye calisiliyor. Biz bu filmi
daha once de gordiik. Yine yanlis yoldayiz” diye noktaliyordu. Sayin
Peksen yukarida soylediklerimizi kanitliyordu.

Yine Cumhuriyet gazetesinde 27.11.1993 giinii Sayin Toktamis
Ates “Arayis” adli kosesinden soyle diyordu: “Yillardir yazip ¢iziyo-
ruz ‘Tiirkiye bir kiiltir mozaigidir’ diyoruz. ‘Bu durum Tiirkiye 'nin
kiiltiirel zenginligidir® diye savunuyoruz. Sonra bir mahkeme karari
¢thkiyor, yillardan beri yazdigimiz, soyledigimiz ne varsa, tiimiinii ge-
cersiz kiliyor” diye baslayan yazisinda Turk olmay1 ve ¢ok kulttrlula-
giin tariflerini yapip, dogudan batiya farkli kiiltiirlerin ortak noktasini
resmi dil Turk¢ede bulusturuyordu. Yazinin devaminda, “ bundan bir
siire énce kurulan Laz Vakfi'm' da bu diisiincelerin 15181 altinda mem-
nuniyetle karsiladim. Kendi fikralarimi kendileri iireten ve sonra da
herkesten ¢ok giilen bu sevimli, zeki ve biraz da takintil yurttaslarimi-
zin, kendi benliklerini arama ¢abalarina saygt duydum’” derken Sayin
Ates’in bildigi Laz profili de ortaya ¢ikiyordu. Daha sonra derginin 6.
sayisinda konuk yazarligiyla Toktamis Ates Ogni’y1 onurlandiriyordu.

O donem bir¢ok yayin kurulusu Ogni’ye genisce yer vermistir.
Basimin bu 1lgisi ister istemez Lazlar1 gercek yonleri ile Tirkiye nin
giindemine tasiyordu. Biz herhangi bir 6nem siras1 gézetmeden hafi-
zamizda kalanlar hatirlamakla yetiniyoruz. Hemen hemen biitiin ga-

Sayin Toktamis Ates’in “bir siire dnce kurulan” diye sézinu ettigi Laz Vakfi kuru-
lamamugtir.
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zeteler haber stitunlarinda Ogni’nin ¢ikisina yer verirken, bazi dergi-
lerden de sayisiz roportaj istekleri geliyordu. Bunlarin bazilari, Milli-
yet grubundan EP/Ekonomi-Politika (Kasim-Aralik 1993 Say1 53),
“Artik Lazlarin da bir dergisi var!” baslikli A. Naki Ozkan imzal
dergi ve Lazlari tanitan yazi. Atlas dergisinin 1994 Ocak 10. sayisinda
Irfan Unutmaz yaz1 ve fotograf imzali “Lazlarin Hiristiyan akrabala-
ri. Mingreller” basligl ile smir otesi kardeslerimiz Megreller tanitili-
yordu. Bu arada yaklasan 27 Mart 1994 yerel se¢imleri i¢in Nokta
dergisi (Subat 1994 Yil: 12 Say1: 6) “Kiirt-Laz-Cerkez Ittifaki” diye
iceriginde pek asli olmayan sansasyonel bir haberi kapagina aliyordu.
Nokta dergisi iki ay sonra (10-16 Nisan 1994) 16. sayisinda yine Laz-
lara yer vermisti. “Temel kimligini aryor: Laz vakfi kapida!” diye
diger haber basliklarinin altinda kapak haberi yapilmisti. I¢eriginde ise
Av. Ahmet Kinm’la yapilan “Laz vakfi icin geri sayim basladi” bas-
liklr dergi ve vakif c¢alismalarim1 6zetlendiren roportaj vardi. Ayrica
yeni kurulan Laz-Rock grubu Denizin Cocuklar: (Zugasi Berepe)’
tanitiliyordu. Denizin Cocuklar: elemanlarinin miizik gegmisler1 6nce-
lere dayansa da grup olarak Ogni siirecinde olusuyordu.

Ik calismalar bu siiregte adimlaniyordu. Denizin Cocuklari’na il-
gi yogundu. 19 Mart 1994 Cumartesi giinli Cumhuriyet gazetesi “De-
nizin Cocuklar: rock takasinda’ diyordu. Haftalik haber dergis1 Aktii-
el, (31 Mart-6 Nisan 1994) 143. sayisinda “Denizin Cocuklari, Lazca-
y1 rock ile bulusturdular™ diyordu.

O gunlerde hangi dergi ya da gazeteye baksaniz mutlaka Lazlarla
ilgili bir habere rastlanirdi. Kimisi vakif kurma ¢alismalar1 ve dergi ile
ilgili haber ve soylesiler olup, kimisi de muzikle ilgili Denizin Cocuk-
lar1 ile yapilan dizi roportajlar olurdu. Bunlarin hepsini ¢alismamiza
almak gib1 bir disiincemiz yok. Amag¢ Ogni ile baslayan stireci ve bu
stire¢ i¢cinde yasanan gelismeleri 6zetlemektir.

Ik Lazca sozli Rock mizik grubu Zugasi Berepe (Denizin Cocuklar1) Va
Misk’unan ve Igzas albiimlerinden sonra dagildi. Kurucusu ve solisti Kdizim Ko-
yuncu daha sonra tek basina Viya ve Hayde albumlerini ¢ikarmis, ¢esitli televizyon
dizilerinin (Sultan Makami, Giilbeyaz) miziklerini hazirlamistir. 25 Haziran
2005’te akciger kanseri nedeniyle aramizdan ayrilan sanatgiya sadece Lazlar degil
Laz olmayanlar tarafindan da biiyiik bir sevgi duyulmaktadir. Oliimiinden sonra 16
sarkinin 4 tanesi konser kaydi, 4 tanesi demo kayit, geri kalan1 ise farkli albiamlerde
yer alan Diinyada Bir Yerdeyim albumi Ocak 2007 ¢ikartilmigtir.
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Zugasi Berepe (Denizin Cocuklari)

Burada atlanmamasi gereken onemli bir unsur da soguk savas
sonrasi diinyanin yasadig1 sosyal degisimlerin tilkemizde de hissedil-
mes1 ve bu donemde tilkemizin demokratik alanda ciddi bir mesafe kat
etmesidir. Bir de gerek Laz dili ve kultiri olsun, gerek Laz muzigi
olsun bu giine kadar hi¢bir ¢alisma yapilmamis alanlardi. Toplumda
hissedilebilen bir aglik vardi. Toplum bu alanda yapilan ¢alismalara
yogun 1lgi gosteriyordu. Tabii ki bu ilgi ve yogunlugu karsilayacak
yeterli ve doyurucu ¢alismalar olmuyordu. Heniiz doyurucu ¢alismala-
rin yapilabildigini soyleyemesek de alman yolun ciddi bir mesafe
oldugunu soyleyebiliriz. Artik Lazlarin dilleri, tarihleri ve kiiltiirler1
ortaya ¢ikmakta idi. Isteyen bazi kaynaklara ulasabiliyordu ve somut
veriler ortaya ¢ikabiliyordu. Iste bu siirecte Laz aydinlarn yetisip ¢a-
lismalar1 bilimsel eserlere donisiip yayinlaniyordu. Piyasada artik
yazar1 Turkiyeli Laz olan kitaplar art arda ¢ikiyordu. 8-10 bin kelime-
lik sozlukler ¢ikiyordu. Dilbilgisi ¢alismalari tamamlanip yayinlani-
yordu. Yabanci dilbilimcilerle yapilan kolektif c¢alismalarla Lazca
gramer tUzerine, Lazca-Tirkge-Ingilizce olarak bilimsel, akademik
calismalara kaynak olabilecek eserler ortaya ¢ikiyordu.

Bu arada Istanbul’da bir radyoda Lazca program yapma fikri or-
taya ¢ikiyor. Iki Laz geng tarafindan 1995°ten 1998’e kadar haftada 3
saat araliksiz “Tanora” adl1 Lazca program yapildi. Bu deneyim, radyo
ve televizyonda Lazca yayinlarin yapilabilecegini ortaya koyuyordu.
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Stre¢ Oylesine akici gelismekte ki, her gin kultir edebiyat ve
mizik alaninda 6zgin Laz eseleri ortaya ¢ikmaktadir. Gurcistan’a
gidilip Megrelya bolgesinde arastirmalar yapilip bir¢ok eser dniimuize
getirilmektedir. Lazlar, Helimisi Xasan gibi Laz edebiyatgisi, ressam,
miizisyen, sair ve romanci bir kiltiir adaminin eserleri ile bulusmakta-
dir. ODTU gibi tniversitelerde paneller diizenlenip Laz dili ve kiiltiirii
tanitilmaktadir. Istanbul Ozgirr Universite’de diizenli olarak Lazca
dersler verilmektedir. Internet siteleri acilip tarihi ve kiltiirel ¢alisma-
lar tanmitilmakta, forum sayfalarinda Laz dili ve kultirt tizerine tartis-
malar agilip stirmektedir. Gurbetteki Lazlar i¢cin yapilan eglenceye
yonelik gecelerde yiizlerce kisilik katilimlar ger¢eklesmektedir. Bahar
aylarinda yapilan pikniklerde yiizlerce kisi bulusmaktadir.

Turkiye nin demokratiklesmesi siirecinde yasaklarin kalkmasi ve
ana dilde yaym hakkimin taninmasi i¢in TRT’ye basvurulmus ama
sonug alinamamistir.

Sonug olarak 93 Siireci Turkiye’de Lazlar adina bir miladin bas-
langicidir. Stireci baglatanlar ve stire¢ i¢cindekilerin giinah1 ve sevabi
ile tarafsizca degerlendirilebilmesi iimidim ve dileklerimle.

Elinizdeki kitabin c¢alismalar1 “93 Siireci” diye tabir ettigimiz
Laz Kulturel Hareketi ile birlikte baslamis olup ancak bir yayin niteli-
gine gelebilmistir. Calismanin bu kadar uzun strmesinin nedeni bu
alanda yazil1 bilgi ve belgenin bulunmamasinin yaninda ¢esitli neden-
lerle sik sik ¢alismaya ara verilmesidir. Laz kultura ile ilgili simdiye
kadar yapilan kapsamli ilk ¢alisma olup kuskusuz bir¢ok yonleriyle
eksiktir. Dil, alfabe, tarih, edebiyat, mutfak, halk manglari, yasam ve
gelenekler gibi genis kapsamda yapilan bu ¢alisma alan arastirmala-
riyla desteklenmistir. Gelecekte Laz kulturtyle 1lgili yapilacak ¢alis-
malara kaynaklik etmeyi amag¢lamaktadir. Calismanin kapsami kiltu-
rel olarak butin Lazlar i¢ine alsa da 6zgiin Lazca yazilarda Arhavi
diyalekti kullanilmistir.
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Bitirirken

Laz dili ve kulturt alaninda ¢alismalar stirerken, hizla ilerleyen siirece
iliskin bazi dipnotlarin da disiilmesi gerekmektedir. Bu alandaki ¢a-
lismalarin stiresi 20 yila yaklasiyor. Bunun diger bir anlami zamanin
hizla ilerledigidir. Lazcada bir atasozi var ki, tam da ifade etmek iste-
digimiz yonde bir anlam tasimaktadir. “Orak miti var ¢umers / Orak
mitis var uyondrams” (Zaman kimseyi beklemez). Zamanin kimseyi
beklemedigi stiregte tarithi degerlendirmek kuskusuz sonraki kusaklara
kaliyor. Biz ancak siire¢ i¢inde dipnotlarimizin dogru degerlendirilme-
si temennisinde bulunabiliriz.

20 yil sonunda geriye dogru bakildiginda gercekten onemli isler
yapilmasina ragmen kuskusuz yapilanlarin yetersizligi ortadadir. Ulke
konjonktiirti 20 yil oncesine gore ¢ok degisip gelismistir. Lazlar adina
bu toplumsal degisime paralel yonde bir gelisme ne yazik ki yoktur.
Ancak kugik bir azinlik yapilanlarin farkindadir. Kitlelere ulasma
yollarinda basarili olunamamistir. Bu alanda saglam ve kalic1 yontem-
ler belirlenmesinde sabirli olunamayi1p, halka ulasmanin kolay ve ¢a-
buk yollar1 olan popiiler yontemler tercih edilmistir. Bunun en énemli
sebebi bu alanda ¢alisma yapmak i¢in ulasilacak kaynak, belge ve
bilgi arsivinin olmamasinin yaninda bir 6nemli sebep de bir tirlii igin-
den ¢ikilamayan kisir dongtilerdir. Ortada yeterince kaynak, belge ve
bilgi birtkiminin olmayisi insanlar 1ster istemez kariyerist ve popiilist
zaaflarin i¢ine itiyor. Kamuoyuna ulasabilen ne yazik ki ¢ogunlukla
bu zaaflarin trtinidir. Elinizdeki bu ¢alisma dahil butin eserlerde ve
yapilan etkinliklerde bunlar1 somut olarak gérmek miumkiindiir. Bun-

481



lar1 6nlemenin elbette ki ¢ok kolay bir yolu vardir ve bu yol kolektif
calismadir. Kolektif ¢alisma kariyerist ve popiilist yaklasimlari nispe-
ten yok eder ve en asagida tutar.

Bir 6nemli konu daha vardir ki kariyerizm ve popilizm disinda
da bir¢ok insanin hobi ve lobi faaliyeti olarak istahin1 kabartiyor. Cev-
re, kultir, etnisite ve azinliklar ad1 altinda uygulanacak sosyal etkinlik
projelerine yabanci finans kaynaklarmin bulunmasi. Bu tiir projelere
destek veren uluslararasi emperyalist orgiitler ve finans kaynaklarinin
gercek amaclarinin emperyalizme hizmetten 6te olmadigi agikca orta-
dadir. Eger 6yle olmasaydi hi¢ degilse diinyada ilagsizlik ve agliktan
olen ¢ocuklarin sayisi artmazdi.

2000’11 yillarn ilk basamaklarini tirmanirken tlkemizde demok-
ratiklesme yolunda énemli adimlar atilmaktadir. Stiphesiz bunlarin en
basinda geleni anadil ve kiiltiir alaninda atilan adimlardir. Hem tlke-
mizin demokratiklesme stirecinde varolabilmek, hem de siirece katki
saglamak i¢in tlkemizin kultirel degerlerinden biri olan Laz dili ve
kualtart alaninda da bir varlik gosterebilmek gerekmektedir. Kat1 ve
inkarci tutumda direnilip bu alanda verilen mucadeleler takdir edilir-
ken stire¢ i¢cinde ne oldum delisi de olmamak gerekir. Bunun i¢in dev-
leti karsisina almayan, devletle miicadele etmeyen politikalar gelisti-
rilmelidir. Bugtine kadar bir kisir dongtide hapsedilip i¢eriden ya da
disaridan uydurulan cesitli senaryolarla boltctlik fobileri gelistiren
baskici ve inkarci zihniyetin kusatmasi dagilirken, hak ve hukuk kav-
ramindan yoksun talepler ve soylemlerle 6ne ¢ikmak kimsenin isine
yaramaz. Ayrica bu alanda kavram ve anlam olarak terminolojik bir
karmasa oldugu ortada. Insanlar “anadil egitim hakki”ni “anadilde
egitim hakki” ile karistirmaktadir. Kimileri de anadil 6grenimini ve
farkli kalttrlerin yasanmasini farkliliktan ¢ikarip ayrimcilia gotiir-
mekte. Oncelikle bu karmasalarin giderilip sorunlarin net olarak orta-
ya konmasi1 gerekmektedir ki herkes talebinin bilincinde olabilsin.

Ne Yapilabilir?

Bir kultirin gelecek kusaklara tasinmasinda olmazsa olmaz tek arag
dildir. Hali hazirda Lazcanm giniimiz kullanimiyla gelecege tasina-
mayacagina kusku yoktur. Daha dogrusu yazilamayan hicbir dilin
gelecege tasmabilme sansi bulunmamaktadir. Oncelikle bunun altim
cizdikten sonra Lazcanm kitlelerce okunup yazilmasi c¢alismalarini
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yogun bir sekilde suirdirmek gerekiyor. Su an Lazcanin yazilip oku-
nabilecek bir alfabesi oldugunu ¢ok az sayida insan biliyor. Oysa 20
yila yakin bir zamandir tlkemizde Lazca yazilip ¢izilmekte ve ¢esitli
yayinlar yapilmaktadir. Bitiin diyalektlerin yazilisini karsilayan Laz-
ca alfabe vardir. Lazlarin bunu bilmemelerinin ¢esitli nedenleri olabi-
lir. Onemli olan bilinmiyor olmasidir.

Ne yapilmali sorusuna ¢ok uzun soluklu bir siireci kapsayabile-
cek bir cevabi oturtabilmek gerekiyor. Basin-yaym ve dernek-vakif
gibi orgltsel yapilanmalarin 6tesinde bir stirece girmektir sozii edilen.
Orgiitsel yapilanmalarin gerekliligi elbette ki tartisilmaz. Ama kusak-
lararasi bir strecte dilin ve kiiltiirin korunup gelecege tasinmasinda
tek lokomotif gii¢, halktir. Bugiine kadar boyle oldugu gibi bundan
sonra da boyle olacaktir. Bunun i¢in Lazcay1 hizla yazili dil haline
getirmek gerekiyor. Lazcanin okunup yazilmasi ne derneklerle ne
internet siteleriyle ne de basin yayin yoluyla yapilabilir. Mesele devle-
te Lazcay1 kabul ettirmek degildir. Is bununla bitmiyor. Mesele Laz-
canm egitimini alabilmektir. Bu alanda devletin attigi adimin kalicili-
gina katki saglamak gerekir. Olay medyanin yansittigr gibi “ona ver-
din bana da ver” oyunu degil. Biz devletten sus pay1 istememeliyiz.
Sus pay1 yerine bizzat devletin anadil egitimine el atmasini istemeli-
yiz. Lazca, konusulan bolgelerin egitim ve 6gretim miufredatina zorun-
lu yerel dil veya se¢gmeli yerel dil olarak girebilir. Devlet bir anadil
politikasi gelistirmedik¢e derneklerle, dergilerle ve nihayetinde 6zel
kurslarla bu islerin yiritilemeyecegi agiktir. Oncelikle halk anadiline
sahip ¢ikarsa, halkin bu istegi devletin anadil politikasi gelistirmesine
manivela olabilir. Bunun i¢in metropollerde medyaya yapilan govde
gosterilerinden ziyade Lazcanm konusuldugu alanda ¢alismalar yapi-
lip halkin diline ve kiltiirtine sahip ¢iktig gosterilebilmelidir.

Devaminda Laz Dili ve Edebiyati kiirsiisii ve nithayetinde bir Laz
Enstitiisii olmadan bu dilin ve kiltirtin gelecege tasinmasi hayalpe-
restlik olur. Ardimizda biraktigimiz 20 yillik siire¢ bu agidan kisa bir
sture¢ degildir. Hi¢ degilse Lazlardan bir dilbilimei, filolog ve bir
Lazolog yetisebilirdi. Bu alanda akademisyenler yetismedikge; dilin
fonetigini ve yapisini inceleyen gramerler ve 6zgin kiiltire iliskin
bilimsel eserler tretilemedikge; kultiri, edebiyati ve sanati yazilip
gelisemedikce bu dilin gelecege tasinmasi bos bir beklenti olacaktir.
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