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TESEKKUR

Bu kitap i¢cin en basta Tarak¢loglu Hursit Aga'ya tesekkiir
etmeliyim. Cunku o Tarak¢ioglu Konagr'mi insa etmeseydi,
ben o konagin yapilis 6ykiisiini merak etmeyecek ve bu ka-
dar hikayeyi toparlayamayacaktim. Tamamen bu “merak-
la” yola ¢iktigimu soyleyebilirim. Tabii, soguk bir Ankara sa-
bahinda lletisim Yaymnlar’nin Selanik Caddesi'ndeki yerin-
de kisa bir sabah sohbetinde, bu projeyi, bahsettigimden be-
ri destegini hi¢ ama hig esirgemeyen, bana surekli is ¢ikaran,
evet yoran, ama bunun, neticede “kitabin iyiligi” i¢in oldu-
gunu bildigimden kendisine her daim minnettar oldugum
Tanil Bora en buyuk tesekkuru hak ediyor.

Kadim igsizligimde, hayatin getirdigi sikintih anlarda bu
kitap projesi beni ayakta tuttu.

Bu vesileyle benim gibi bir amatore kitab1 yayimlama san-
sin1 veren lletisim Yayinlarn’'na; elbette gurbet hikayeleri-
ni anlatanlara, Erzurum’daki Hemsin Pastanesi'ni kitaba da-
hil etmeme ¢ok buyuk katkisi olan Sirtcantam dergisi edito-
ru Yelda Baler’e; Turkiye’nin en enteresan isimli dershanesi-
nin (Alaca Kannca!) sahibi Devrim Melekoglu'na; pastacilik-



la ilgili agiklayic1 yazisim kitaba aldigim Caliskan Kadinlar
Ulkesi Hemsin kitabinin yazan ve simdilerde Birgiin’de me-
sakkatli bir gorevi, okur temsilciligini yuriten meslektasim
ve hemgerim Adnan Geng'e; “Sosyo-Kiiltirel Degisim Sure-
cinde Hemsin'de Yaylacihk” tezinden yararlandigim ve kita-
bin 6nsoézinii yazma nezaketini gosteren Hacettepe Univer-
sitesi Antropoloji Bolumi'nden Yrd. Dog. Dr. Erhan Gursel
Ersoy’a; kendisine ulagsmak ¢ok zor olsa da, hemserilik kon-
tenjanindan faydalanip, solugu yaninda aldigimda gorusleri-
ni aktarp, hatalarimi gosteren “mesgul sair” Akif Kurtulug’a;
kitapla ilgili soylesimizde arsivini paylasan ve Hemsinlilerin
gurbetini sosyal acidan degerlendirmeye ¢ahsan, bir zaman-
lar tek basina ¢ikardigy Seyran dergileri hala konusulan Sakir
Oktay Sonmez’e; kitabin olmazsa olmazlanndan olan fotog-
raflar igin arsivlerini paylasan, aile albumlerini acan Metin
Gultan, Fethi Yucel, Mustafa Sisman, Dursun Giilay, Sema
Akg¢am, Hanife Gulay, Cigdem Tarakg¢i, Emine Sigman, Hu-
seyin Alemdar, Salih Gulas, Faik Okan Atakcan, Enver Ta-
rake, Sinasi Sismanhasanoglu, Stuleyman Eren, Reyhan Pelit,
Murat $Sanal, Dr. Yusuf Isik’a; Hemsin Pastanesi fotograflan
i¢in Ismail Sahinbag ve Duygu Ozsoy, Camlhihemgin-Hemsgin
Vakfi, Konaklar-Ortan Dernegi'ne ve fotograflan bilgisayara
aktaran, simdilerde DogaKaradeniz isimli sahane dergiyi ¢1-
karmakla meggul arkadaslarim Murat Yagcl ve Ali Akgun’e;
ses kayit cihazlanm benimle paylasan Cengiz Ekiz, Safak Al-
tan ve Nilay Erbalaban’a sonsuz tegekkurler.

Kitap ¢iktiktan sonra ve sonrasi baskilarda yazilaryla
ve haberleriyle destek veren Milliyet gazetesinden Gungor
Uras’a, Sabah gazetesinden Figen Yanik’a, degerli aragtirma-
a1 ve halkbilimci ayn1 zamanda hekim Ozhan Oztiirk’e, de-
gerli meslektagim Sinan Dogan’a, Aksam gazetesinden Ne-
dim Atilla’ya, yine degerli yazar arkadasim Selguk Kupguk’e,
Express’teki guzel yazis1 icin Murat Merig’e, Bianet'e, Bir-
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gun’e, Metro Gastro dergisinden Nilhan Aras’a, Yemek ve Kul-
tiir dergisinden Ahmet Uhri’ye ve kitaba anlam katan yazila-
riyla, yorumlarnyla, destekleriyle tiim arkadaslara, okurlara
ve aileme de bir kez daha tesekkiir ediyorum. Son olarak ki-
tabin belgesellestirilmesi i¢in var giciyle emek sarf eden Se-
mih Kaplanoglu, Funda Aras ve Kaplan Film ekibine de son-
suz tesekkurler...

UGUR BIRYOL

1






ONs6z

Hemsinlilerle ilk, Kackar zirvesine irmanmak amaciyla git-
tigim 1985 yihinda tamigmistim. Sisli zirveleri, dag golleri ve
zengin ormanlan i¢inden kopurerek akan dereleriyle insam
buyuleyen bir cografyada yasayan bu halkla tanismanin ya-
rattig o anki gizemin, bes y1l aradan sonra mesleki bir ilgiye
donugsecegini o zamanlar kestiremezdim. Ancak 1990 yazin-
da doktora tezimin saha ¢alismasi igin tekrar Kavrun yayla-
sina ulastigimda bu kez Kackar buzulunu tirmanmaktan da-
ha zor ve mesakkatli bir niyetin pesinde oldugumu biliyor-
dum. Zira alan ¢alismamin amacina ulagmasi i¢in neredey-
se tim yayla sezonunu onlarla birlikte gecirmem gerekiyor-
du ve bunun “Kacgkarlar’a keyifli bir yolculuk” i¢in yapilan
ziyaretle uzaktan yakindan ilgisi yoktu. Gercekten de bu ha-
yatimin en zorlu deneyimlerinden biri oldu. O deneyimden
bu yana aradan 17 yil gecti ve Hemsin halki ve cografyasi
uzerine duginmek ve yazmak neredeyse akademik kariyeri-
mi bagtan asag1 bi¢imlendiren bir meseleye; hani neredeyse
kronik bir tutukluluk haline doniistii.

Ne var ki, 2004 yih yazindaki son ziyaretimde, tamimak-
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ta gugluk cektigim daha dogrusu inanmakta ve kabulde gug-
luk ¢ektigim mudahale ve degismelerin yasandig: bir Kav-
run yaylasiyla karsilastim; daha kotist bu midahale siire-
ci Hemsin cografyasinin buyik bir bolumiinde yasanmak-
tayd: ve Ayder merkezli bir turizm salgini yorede buyik bir
degisim (tahribat) ruzgan estiriyordu. Yani bir donem beni
o cografyaya tutkuyla baglayan “Hemsin gizemi” artik tah-
rip edilir bir bi¢cimde “¢6zulmis” goérunuyordu. Bu ¢ozul-
me zamanlarina kadar sisli Kagkar daglar onlan ¢okg¢a ya-
banci gozlerden ve dis miidahalelerden saklamisti. Onlar da
bu gizliligin verdigi kulturel ozerkligi uzun sure yasayabil-
diler: Gerek Vartavor genlikleriyle gerek Hodogla ya da guz
gocu senlikleriyle, horonlar: ve atma tiirkiileriyle kendi kul-
turel geleneklerini uzun stire herhangi bir dis mudahale ol-
maksizin yasatabildiler. Ger¢i Hemsinliler uzun yillar 6nce-
sinden kendi kilturel cografyalarinin otesine ¢ikarak 6nce-
leri yurtdisina gogle, Cumhuriyet yillarinda da 6zellikle ba-
tidaki Anadolu kentlerinin biiytk bir bolimine yerleserek
kalabalik bir gurbet¢i nifusu olusturmuslardi. Ancak onlar
da her yaz geri dondukleri cografyalarinda kulturel kimlikle-
ri ve gelenekleriyle hep bas basaydilar. Kentlere go¢ edenler,
yeni topluma kenar mahalle ya da gettolarda yasayan issiz ya
da vasifsiz isciler ya da isportacilar olarak degil de, agirhikla
orta sinifla burjuvazinin, yani varhkh kesimlerin yasadikla-
r1 kalburusti semtlerin bulvarlarindaki pastanelerin ¢alisan-
lar1 veya sahipleri olarak eklemlendiler. Deniz At1, Funda,
Korfez, Seving, Milka, Flamingo, Puding, Zurih, Leda gibi
isimlerle kendilerini, daha dogrusu yerel kiltirel kimlikleri-
ni dyle iyi gizlemislerdi ki, bu her gin énunden gegtigimiz,
ahigveris ettigimiz pastanelerin sahipleri olduklarini uzun si-
re bilemedik. Bugiin ise, Hemsin, Palovit' (eski Puding), Se-

1 Kugukesat'taki bu pastanenin ismi, yakin zamanlara kadar Puding'di. Gegtigi-
miz yil degistirilerek, uzerinde sembolik bir gam ormani ve yayla evlerinin bu-

14



render, Nalya, Pilita, Liva? gibi isimlerle ginimiizde moda
olan ya da popiilerlesen yerel-kilturel isim ya da simgele-
re yoneldiklerini géruyoruz. Ankara’da, oturdugum semtte-
ki kucuk bir pastane ontindeki servis aracinin arka camina
italik harflerle “Hemsinli” yazdirmaya varacak denli gururla
kultarel kimliklerini agiga vurmalarinmi saglayan yeni bir si-
re¢ bu. Bunun arka planinda 1980’lerden bu yana yukselen
yerel kimlikler modas: var stuphesiz. Ancak asil Dogu Kara-
deniz’e yonelen kitle turizmiyle birlikte Hemsin halki ve kul-
turunin de medya vasitasiyla genis halk kitlelerine ulasma-
y1 basardigim soyleyebiliriz. Oyle ki, Hemsin kulturanin ki-
mi ozellikleri olan tulum, horon ve 6zellikle Hemsin kadi-
nina 6zgu pusi baglama tarzi, son yillarda sadece Ayder ve
Kackar Daglarr’'nin degil, Dogu Karadeniz bolgesi geneline
yonelik butin turizm amagh tanitim faaliyetlerinin vazgegil-
meyen birer folklorik unsuru haline geldi. Oysa daha 1990’'h
yillarda kendilerine nerelisin diye soranlar1 ya Dogu Kara-
denizli ya da Rizeli gibi genel cografi referanslarla gegistiri-
yor, en fazlas1 Camlihemsin cevabim veriyorlardi. “Hemsin-
li misiniz, Hemsin'in neresindensiniz?” diye soruldugunda
ise sagkinlikla kanisik bir kuskuyla bunu nereden bildigini-
zi ya da kimlerden nasil 6grendiginizi sorarlardi. Daha ilgin-
ci bu soruyu soranin ancak yoreden ya da kendilerinden bi-
ri olabilecegi onciiluyle soruya soruyla karsilik verilir, ken-
dilerini “ele vermeden” 6nce sizin “kimlerden” oldugunuz
sorulurdu.

lundugu 11kl bir tabela ile birlikte sahiplerinin Camlihemsin'deki yaylasinin
ismi olan Palovit yapildi. Ancak aymi tabelanin altinda eski isimleri olan Pu-
ding’i de [azla goze batmayacak sekilde muhafaza ettiler. Bu degisime ragmen
pastane muhtemelen ayni cadde uzerinde agilan Liva pastanesi ile rekabete da-
yanamayarak kapandi

2 Liva isminin kokenini bir ¢alisani, Rize’'de karlara ilk gunes 1siginin vurmasi
amindaki erime halini anlatan yerel bir terim olarak agikhyor. Faruk Benli'nin
Lazca-Turkge Ansiklopedik Sozluk'te (Kebikeg Yayinlan, Istanbul, 2004: 112)
ise ‘'kar suyu’ olarak geciyor.
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Hemsinlileri daha da ilging bir konu haline getiren pasta-
cihklarina gelince, bu meslegi suphesiz memlekette ilk ic-
ra edenler onlar degildiler. Ancak bir sekilde bu meslekle
birlikte adlar1 en fazla anilanlar Hemsinliler oldular. Peki
Hemsinliler neden baska bir meslegi degil de 6zellikle pas-
taciligy sectiler? Gergi firincilik, lokantacilik, otel ve kafe-
terya isletmeciligi gibi alanlarda da hatir1 sayilir bir Hem-
sinli girisimci bulundugu soyleniyor ancak bunlarin hig-
birisi pastacilik kadar bu halkla 6zdeslestirilmemistir. Da-
has1 bir zamanlar pastanelerine layik gordikleri bu isim-
ler, Flamingo,? Leda, Zirih ya da Milka isimleri neyi ifa-
de ediyordu ya da nereden geliyordu? Neden bu isimler bir
zamanlar yerel olanlara tercih edildiler? Bunda, pastacih-
g1 yurtdisinda 6zellikle Rusya, Polonya ve Isvigre gibi ulke-
lerde 6grenip meslek edinmis olan ilk go¢men grubun o ul-
kelerde kazandiklar gorginun rola buyuk olmah diye du-
sunuyor insan. Daha dogrusu bu isimleri ilk koyanlar pas-
tacihg1 ogrendikleri ve/veya icra ettikleri yabanc: ulkeler-
den gelen kusak olmali. Buna ilaveten onlar 6nceleri pas-
tanelerini kentlerin kenar mahallelerinde, varoslarinda de-
gil, aksine kentlerin en islek cadde ve bulvarlarinda agtilar.
Bu en azindan ’50’li, ’60’h y1illarda kurulan pastaneler i¢in
boyleydi. Cunku pastaneler o yillarda daha ¢ok burjuvazi-

3 Bu pastanenin kurulus yih 1955 ve Ankara'nin eski ve prestijli pastanelerin-
den biridir (sahipleri ve ¢alisanlan, zamaninda Kizilay'daki somineli subele-
rinde Celal Bayar’1 agirladiklanni soyluyorlar). Bugin Tunali ve Kizilay'da su-
beleri bulunuyor. Pastanenin ilk kurucusu Ankara dogumlu ve Hemsinli ol-
mayan bir girisimci; kendini Ankaral olarak tanimliyor. Hemsinli bir ortag
da olan bu isletmeci Flamingo ismini yurtdisinda bir otelde pecete uzerinde-
ki figirden esinlenerek koymus. Flamingo isminin gerekgesini ise soyle acik-
liyor: “Flamingo her yerde flamingodur, nereye giderseniz gidin degismez. Ye-
rel isimler bu ise yakismaz bunu koyanlar daha ziyade Lazlardir. Serender, Pi-
lita bunlar Laz igletmeleridir.” Bir baska ¢alisana gore “yerel isimlerin konma-
st dogru degil ¢canku bu isimlerin anlamini bagkalannin bilmesi mumkun de-
gil.” Ayni sahsa gore “yerel isimlerin Lazlar tarafindan kullanilmasi bir tar
milliyetgilik"tir. Eski isletmeciler pek tasvip etmeseler de ganamuzde boyle
bir modanin bulundugunu kabul ediyorlar.
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nin, yani gorece yiksek tabakalarin tuketim kalplan ara-
sinda yer aliyordu. Hatta bunlar arasinda (6rnegin, Flamin-
go, Milka ve Reyhanlar gibi) bir donem Cumhurbaskanh-
g1 resepsiyonlarina hizmet vermis olmalariyla taninan isim-
ler bulunmaktaydi. Dolayisiyla boylesine yuksek tabakadan
cevrelere urun ve hizmet sunmanin geregi olarak ona uy-
gun bir etiket tasimay1 tercih etmislerdi denebilir. Suphe-
siz bunlar arasinda Avrupa deneyiminden éykunmelerle ya
da esinlenmelerle segilmis isimler de olmahydi. Yaygin di-
ger bir meslek olan firincihigin yeri ise bundan énemli 6l¢u-
de farkhydi. Zira pastacihiktan farklh olarak ekmek, 6zellik-
le alt tabakadan insanlarla birlikte tim toplumsal kesimler
i¢in uretiliyordu ve bir igletme olarak iktisadi yonden geti-
rilerine karsilik belirgin bir toplumsal statii ayrismasi bah-
setmiyordu; dolayisiyla bu isletmelere Kackar firm gibi ye-
rel isimler konmasinda bir sakinca da yoktu. Lokanta, bufe
ve kafeterya gibi isletmeler de bu agidan firincilikla hemen
hemen ayn1 konumdaydilar. Gelgelelim pastacilik, yuksek
tabakadan insanlarla munasebetin geregi olarak boylesine
farkl bir statiitye ayrismayr mumkin kilan bir mesleki uz-
manlasma alanmiydi. Bu agiklama akla mantikh geliyor. An-
cak yerel kulturel kimligin yani farkhhklarin gizlenmesinin
Hemsinli 6zelinde bagka ya da diger bir nedensel agiklama-
s1t daha bulunuyor ki, bu “kultirel farkhihklarin1 6n plana
¢ikarmadan toplumsal hayata asimile olmay1 se¢meleriyle”
ilgili. Henuz kentlere gog ettikleri ilk yillardan baslayarak
bir meslek grubu halinde 6rgutlenmeleri nedeniyle Hem-
sinliler toplumsal sisteme asimile olma yolunu se¢misler-
di. Hemsin seckinlerinin etnik kimliklerini gizleme yoniin-
deki genel tutumlarinin baglica bir nedeni de buydu. Hem-
sinliler, pastacilik sayesinde ulus-devlete entegrasyonlarim
kolaylastiracak uygun bir orgutlenme bicimi elde etmigler-
di ve onceleri “akraba ve hemseri dayanismas1” ile baslay1p
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gelisen surec, kapitalistlesme ve orgutsel baglarin gevseme-
siyle birlikte yabanc1 (Hemsinli olmayan) unsurlarin da ge-
cisine izin verdi. Bu nedenle ginumuzde buyuk isletmeler
hemseri istihdamindan ¢ok, kokeni ne olursa olsun kalifi-
ye eleman yani usta pastacilar pesindedirler. Yani kurulu-
sun ya da isverenin menfaatleri, etnik dayanigmanin 6tesine
gecmis bulunmaktadir. Diger orta ve kugik isletmelerin ya-
kinmalan da bu yuzdendir ve elinizdeki kitapta bunun dile
getirildigi cesitli roportajlar da bulunmaktadr.

Peki pastacilar olarak bu meslek grubunda Hemsinliler ne
zaman ve nerede orgutlenmeye bagladilar? Bu sektore Hem-
sinli damgasin ya da etiketini vurmak nasil mimkun oldu?
Bunun tarihinin en azindan birka¢ kusak éncesine, Osman-
I donemine kadar uzandig biliniyor.

Tum dunyada oldugu gibi Osmanh Imparatorlugu eko-
nomisinin de kriz yillan olan Birinci Dunya Savagi 6ncesi
donemde, Hemsinliler dedelerinin Rusya’da ve diger komsu
ulkelere gogle edindigi zanaatkarhga bagh olarak koyluluk-
ten esnafliga ve zamanla sahibi olduklar pastane ve firinlar-
la sermayedarhga olan simifsal degisim surecine girmisler-
di. Hemsinlilerin yurtdisinda sadece pastacihg 6grenmekle
kalmayp, Ruslarla ve Polonyalilarla evlendiklerini de ogre-
niyoruz; dahasi bir¢oklarinin akrabalarinin hala orada yasa-
diklarim da. Ashinda topraga dayah gecimin zor oldugu Do-
gu Karadeniz koylerinde is gogu, sadece Hemsin halki de-
gil tim Rize ve Artvin yoéresi insanlan i¢in s6z konusuydu.
Ne ki bu gruplar iginde finncilhik belki ama pastaciliklanyla
(yorede) nam salanlar Hemsinliler olmustur. Her ne kadar
zamanla bu sektorde Kastamonulular, Cankirili ve Sivash-
lar da bagarih olmuslarsa da bu isi ulkeye ilk getiren ve en
iyi bilenlerin kendileri olduklarindan hi¢ stipheleri yoktur.
Firinalik daha yaygin bir zanaat olarak oteki gruplar tara-
findan da icra edilmekteydi ve pastacilik kadar prestijli bir
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yere de sahip degildi. Baska bir deyisle firincilik bir zanaatt1
ama pastacilik Hemsinlinin géztunde bir sanatt1.

Hemsin halkinin bugtinku konumunda yani yayla turizmi
bir umut olmadan 6nceki baslica gelir ve givence kaynakla-
n pastacilikt1 denilebilir. Ancak onlan pastaci yapan sey ku-
saklar oncesine uzanan gurbetgilikleri oldu. Oyle ki, Hem-
sinliler bugiin sahip olduklan konaklarla, pastane ve diger
isletmeleri bir zamanlar gurbette edindikleri servetlerle sag-
ladiklarim1 bugun dahi gururla dile getirirler. Gergekten de
Hemsinli olmanin gururu, erkek ¢ocuklanm (usaklan) ken-
te pastaciligl 6grenmeye, meslek edinmeye gondermis ana-
larin, ezik olmayan ama gonengle karisik buruk bir vurguy-
la dillendirdikleri “gurbet usag1” betimlemesi i¢inde sakh-
dir. Gurbetcilik, hem 6ntine gecilemeyen bir yazg: hem de
umuttur. Bu nedenle Hemsin kdylerinde bulug ¢agina ge-
len erkekler kentlerdeki pastaci akraba ve ahbaplarin yani-
na bu sanat1 6grenmeye gonderilirler. Bu hem geride kalan-
larin guvencesi hem de ileride kuracag: kendi ailesinin ge-
lecegi agisindan zorunlu bir goctur de; Pazar Hemsinlisi bir
kadinin dile getirdigi gibi:

“Koyde oturan erkege kiz vermeyiz. Gurbete gidip para ka-
zanacak, ev bark sahibi olacak ki evlenebilsin.”®

Gurbetgilikten duyulan yakinmaya karsin Hemsinlinin
gurur kaynag olusu, buyuk kentlerde is kurmus yani pas-
tane sahibi olmus erkeklerde daha bariz olarak gorilen bir
durumdur. Bunlar yaz aylaninda dinlenmek ve 6zlem gider-
menin yani sira Hemsin'de kalan hanelerinin kimi ihtiyac-
larim1 karsilamak tizere memleketlerini ziyaret de ederler.
Ozellikle yayla ortas: senligi olan Vartavor, esasen gurbet-

4 Kaynak: Balikgi, Gilsen (1997) “Rize/Pazar/Akbucak, Ortayol ve Ugrak Koy-
lerinin Etnik Yapilan” (basilmams yiiksek lisans tezi), Ankara: AU Sosyal Bi-
limler Enstitisa, Halkbilim Anabilim Dali, s. 51.
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ten gelen hane uyelerinin ve akrabalann katihmiyla senle-
nen ve 6nem kazanan bir senliktir. Geng kizlar senlik boyu
vurulan horonlarda, gurbetten gelen is-gti¢ sahibi erkekle-
rin, “maagsallah dibi"nden kendilerini izleyen analanna go-
ricuye ¢ikma firsati bulurlar. Koylerin aksine yaylalarda
olusan bu topluluk kozmopolittir ve es se¢mek i¢in en ide-
al zemindir. Yayla senlikleri, bunu yam sira Hemsinli kim-
ligi etrafinda nuvelesmeyi ve toplumsal birligi yeniden tesis
etmek gibi olduk¢a 6nemli bir iglevi yerine getirmektedir.
Hemsinli erkek gurbette para kazanip ailesinin ge¢imi-
ni ve gelecegini giivence altina alarak, hane halkinin tarim
ve hayvancihiga dayah geleneksel isgicinden onemli lgude
bagimsiz hale gelmistir. Hele o artik bir pastaci ise, bir sanat-
kardir da ve toplumsal olarak kendini baska bir statiye yer-
lestirme egilimindedir. Bu durum, kadin ve ailenin diger bi-
reyleri tarafindan da onaylanip desteklendiginden, kentten
Hemsin'e yaylaya gelen erkek genelde dinlenir; ancak para
getiren ya da ev onanmu gibi ki¢uk ve kimi teknik islerle il-
gilenir. Dahas1 zamaninin buyuk bir bolumunu ilgede, Ay-
der’de hatta baz1 yaylalarda dahi agilmis olan kahvehaneler-
de gecirir. Yaylada olsun baska yerde olsun onlan yuk tasir-
ken nadiren gorebilirsiniz. Zira bu eylem erkek igin onur ki-
ricidir. Kimi modern gezginlerin gunluklerinde ya da Kag-
kar Daglan ekspedisyon raporlarinda yiiklerini tasimayi red-
dettikleri icin onlardan “aristokrat tavirlh”® insanlar olarak
bahsedilmesine bu nedenle sasmamak gerekir. Yaz kis Hem-
sin’de kalan diger hane uyeleri, 6zellikle kadinlar ise gunluk
rutinin yani sira ¢ay dahil tarina dayal uretimin asil tasiyi-
cillandir. Odun, ot ve gida maddeleri gibi agir yaklerin tasi-
yicist da ¢ogunlukla kadinlardir. Ancak, onlar daha ¢ok er-
keklerinden onlara diisen destek ve guvenceleri yerine ge-

5 Bkz. Fedden and Goodifellow (1964) “Kagkar (North Eastern Turkey)”, Alpine
Joumnal, LXIX, 129-132.
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tirmedikleri zaman yakinirlar. Yani gurbetten para gonder-
medikleri, ot bicmeyle ve yaghlarinin sikayetleriyle ilgilen-
medikleri zaman. Bir Hemsinli kadina, “her ise sen kosuyor-
sun, kocan neden sana yardim etmiyor, yakleri neden ona
tasitmiyorsun?” diye soracak olursaniz kendisinden genel-
likle soyle bir karsilik duyarsimiz: “O butun yil sehirde ¢a-
list1, para kazandi, ailemizin diregidir. Simdi tatilde, dinlen-
mek hizmet gormek hakkidir.” Elbette kadin bu dinlenme
hakkini kendine gormeyen ve her zaman ¢alisan bir cinsiyet
olarak esitsiz bir konumdadir. Ama erkegine yuk tasitma-
yacak kadar onun gurbette edindigi statuye saygihdir. Ma-
mafih, Hemsin'de kalmis ve ciftcilikle istigal eden bir erke-
gin konumu biraz farkhdir; onlar ytk tasirken, nadir de ol-
sa tum yayla iglerini ustlenirken, hatta yemek yaparken go-
rebilmek pekala mumkundur. Ancak son tahlilde erkek ege-
men ideoloji bu gibi durumlara fazla tolerans gostermeyecek
denli kat1 ve baskilayicidir. Bu igleri yapan erkeklerle cogu
zaman giyaplarinda dalga gegilir, hatta kargilasildiginda ar-
kalarindan laf bile atilir.

Peki kimdi bu Hemsinliler? Hemsin kelimesi, yakin za-
manlara kadar ¢cogumuz i¢in Rize’'nin bir ilgesi olmanin 6te-
sinde bir anlam ifade etmiyordu. Dahas: kendini bu isim-
le (Hemsinli) tanimlayan insanlar disinda bir de yasadiklan
cografyada kiy1 komsular Lazlar i¢in tamidik ve bilindik bir
isimdi. Buyuk kentlerde onlara ait pastanelerden alis-veris
edenler dahil buyuk bir cogunluk, Hemsinli diye bir grubun
varhgindan uzun sure haberdar olmadilar. Bugiin hala Hem-
sin ismini Camhihemsin gibi yasadiklan cografya referansh
(pk1 Magkali, Oflu, Resadiyeli vs gibi) bir isimlendirme ya-
ni “memleket” sdylemi gibi algilama hatasi bulunuyor. Oysa
memleketlerine ya da yasadiklan cografyaya Hemsin adinin
verilmesi, kendilerini bu isimle adlandiran bu halkin varh-
gindan oturadur. Mamafih, Camhihemsin il¢esinde yasayan
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Lazlar kendilerine Hemsinli demezler. Hemsinlilerin fark-
I bir etnik grup olduklarinin buytik ¢cogunluk tarafindan bi-
linmemesinin nedenlerinden biri belki de batida kozmopo-
lit kentlerde yasayanlann butin Karadeniz halklarini yaygin
ve de baskin bir Laz stereotipi i¢ine sokmalandir. Oysa ge-
rek Lazlar gerekse Hemsinliler birbirlerinden kesin bir ge-
kilde ayn tutarak, kendilerini ayr bir grup olarak tamimla-
maktadirlar. Ama bence gizli kalmay1 tercih etmelerinin ar-
ka planinda kismen Hemsinli kimliginin etnik kokeninde
yatan Ermeni soyundan olma iddialar1 ve bunun yarattig
toplumsal supheciligin de roli bulunuyor gibidir. Hemsinli,
bu koken fikrini resmi ideoloji agisindan sakincah bir 6teki
ile 6zdeslestirilmek olarak algiladigindan, siddetli bir bi¢im-
de reddediyor. Kimliklerinin etnik kokeni uzerindeki “gizli-
lik perdesi” kaldirilmaya ¢ahisildiginda da kuvvetli bir tepki-
sellikle 6z be 6z Turk olduklarini ileri surtuyorlar. Bugiin ge-
cimlerinin ve geleceklerinin yegane guvencesi olarak kent-
lerde kurduklan isletmelerle ulusal ekonomiye basarih bir
bicimde eklemlenmis Hemsinlinin bu tepkisi aslinda sagir-
tic1 degildir ve eklemlenmelerinin teminati olan ulus-devlet
ideolojisiyle mulhem basat toplumsal kimlige ters dusmek
bir yana, tarihsel bu eklenmeye halel getirebilecek sakinca-
h bir oteki sifat1 giydirilmis olan “etnik koken” savim tered-
dutsuz bir sekilde reddedeceklerdir. Onlarin bu reaksiyonel
tutumlarinda her ne kadar Kirzioglu ve onu izleyen kimi ye-
rel elitlerin, milliyet¢i Turk tarih tezi dogrultusundaki pro-
pagandalarinin 6nemli bir rolu olsa da, sirf bundan onlan
genis Ermeni toplumunun bir pargasi olarak gostererek top-
lumsal yazgilarim ayni tarihsel metin tizerinden okuma gay-
retkesligi icindeki kimi yazarlarin tutumlarim da objektif ve
iyi niyetli birer girigsim olarak gérmiyorum.®

6 Ornek bir calisma igin bkz. Alt, Aliye (2005) Tarihin ve Buginiin Aynasinda
Hemsin Enmenileri, Istanbul: Belge Yayinlan. Bu ¢alisma yazann 2005 yilinda
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Bugunku konjonkturde, Hemsinliler a¢isindan etnisite
baglamindaki rasyonelin, “etnik farklihklarim 6n plana ¢1-
karmadan toplumsal hayata asimile olmayr se¢gmek” oldu-
gu soylenebilir. Pastacilik meslegi etrafindaki orgutlenmele-
ri bunun somut bir gostergesidir. Iste elinizdeki kitap, Hem-
sinlilerin s6z konusu tarihi ve toplumsal deneyimine ilk kez
bir pencere agiyor ve bu deneyimin tamiklarinin hayat hika-
yeleri ve icra ettikleri pastacihk meslegi hakkindaki gorus-
leriyle 6zgiin ve o denli de ilgi ¢ekici bir derlemeyi bizlere
sunuyor.

ERHAN GURSEL ERSOY
18 Ekim 2006, Ankara

Goethe Universitesi'ne sundugu tez cahsmasindan kitap haline getirilmis olup,
Hemsin toplumu hakkinda genel Ermeni tarihi metinleri uzerinden “tahlil” ve
tespitlerle 6zgun olmayan ve hatta Hemsinlilerden ¢cok Ermeniler hakkindaki
vulger tarihsel soyleme odaklanan bir inceleme yapmaktadir. Akademik alan-
da ozellikle dikkat edilmesi gereken bu “ekolojik hata” (odagin kaymast), sa-
minm ideolojik bir tutumun kurbant olup gézden kagmis(!) Ustelik ¢alisma-
da Hemsin halki hakkinda sadece Almanya'ya gog etmis birkag kisiyle yapilan
“roportaj” disinda hemen higbir 6zgul veriye rastlanmamaktadir ki, sadece li-
teraturden bu konuda epeyce bir malumat toplanabilirdi.
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YUKSEK DAGLARIN SAHIBI HEMSINLILER
VE PASTACILIK

Hemsinli, bugun Rize'nin Cayeli ilgesinden bagslayarak,
Hemsgin, Camhhemsin ve Artvin'de Hopa ile Kemalpasa’ya
uzanan eksende yuksek daglar1 mesken tutmus insanlara
ve bu yerlesimlere verilen isimdir. Ama Hemsinliler bugiin
sadece Dogu Karadeniz’de yasamaz. Gurbet¢ilik nedeniy-
le, Turkiye’nin bir¢ok bolgesine yayilmiglardir. Daha eski-
ye uzanan goglerle, 6zellikle Bat1 Karadeniz ve Erzurum ta-
raflarinda da Hemsinli kolonileri olusmustur. Hemsin/Hem-
sinlilik, bunun o6tesinde, bir ortak kulturu temsil eder.
Hemsin ve ashnda genel olarak Dogu Karadeniz denilin-
ce akla gelen ilk yerlerden biri Camhihemsin'dir. Dogu Kara-
deniz’in en yuksek noktasi olan Kackar Daglar eteklerinde,
tarihi Tebriz-Trabzon Ipek Yolu'nun 6énemli bir gecit nokta-
sinda bulunan Camlihemsin, son yillarda adim dag ve yay-
la turizmi ile duyurmustur. Burada yasayan insanlarin ¢o-
gu yaz aylarim yaylacihk faaliyetiyle gegirir. Hemsin ilgesi-
nin koylerinde yasayanlarin bircogu da yazlarnn Camlihemsin
sinirlarindaki yaylalara geldiginden, iki Hemsin arasinda bir
kaynagma yasanmustir. Ancak cografi olarak uzakta kalma-
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Elevit Yaylasi'nda 1960’ yillardan geleneksel bir Hemsin diigiind.
Gelin muhtemelen arkadaslanyla...

Hemysin kiiltiriniin en 6nemli tagiyicisi kadinlar bir arada...
Belki de bir daha bir araya gelemediler...




Ata bindirilen §
gelin & =
dolagtirilirken.

Ayni diigiinden koyiin geng ve ihtiyarlan gelin karsilamaya ¢ahgirken...




Cocuklar kéy duginlerinin gediklisi olarak yerlerini almiglar.

Bir zamanlar yaylaya

¢ atla gitmek modayd,
simdi ne o yaylalar var
ne de o 6zgiir atlar...
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Pokut yaylasinda artik eskisi gibi hayvancik yapilmiyor. Eskiden bir evde
en az 10 biyiikbas hayvan bulunurdu.
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Yazin gurbetten gelenler Pokut yaylasinda kargilanir ve ugurlanir.
Washington Restoran kurucularindan Yunus $isman‘in

yaylaa kadinlarla gektirdigi hatira fotografi.
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Cocuklar kadar biiyiiklerin de ilgisini ¢eken 6kiiz ¢atisim izleyen kalabalik.




Hagivanak Yaylasi’'nda yaylaci kadinlar.
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Sal bir tagin Gstinde unutulmaz bir yayla doniisii hatirasi.




Yaylaci kadinlar giindelik iglerini bitirince yayla etrafindaki diizliik alanlara
piknik yapmaya gider.

Pokut’ta Deliemetler evinin 6niinde, hane halkindan bir grup.
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Hemisinlilerin vazgegilmez eglence araa tulumla horon oynayan bir grup...




Konaklar Mahallesi'nin ileri gelenleri kendi yaptirdiklari kdy okulunun kapisinda.

Kiiglive kdyli Duman ailesinin evinde bir bayram sabah:...




Bu yaylaya giden Yukari Vice kdylnin kadinlari, go¢ yolunda.
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RA L sy 9
Yaylaci kadinlar ve geng kizlar - eldeki tiifede dik
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Samistal Yaylasi yolunda bir mola.




Selfinaz Eren, Pokut’'un

son yaylacilarindand.
Gocuklan gérev bagindayken
yakalamig!

Gelina kdyiinde, Kogi evinin 6niinde toplanmug kdyller,
kimi yastyor, kimi ¢oktan gé¢mus bu diyarlardan...




e

Sehirlerde gériisemeyen gurbetgiler hem birbirleriyle,
hem de Pokut Yaylasi'yla hasret gideriyor.

Yaylada hemen hemen
her evin éniinde

. dedigi bahgesi olurmus.
Eski yaylacilardan
Bakiye Akgam, Pokut

"% bostaninda.




makla beraber, Hemsinlilerin dogu grubu olarak bilinenleri
bu yakinlagsmanin hayli uzaginda kalmistir. Onlar da Hem-
sinli olarak bilindikleri halde, bat1 grubunu olusturan Cam-
lihemsin ve Hemsin’le pek alakalan yoktur.

Bat1 grubu Hemsinlileri dogu grubundan ayiran en 6nem-
li 6zellikleri, neredeyse onlarin “kimligi” haline gelen pas-
tacihik ve finncihk meslegidir. 19. yuzyihn baslarinda Rus-
ya ve Avrupa’nin baz1 kentlerine giderek firincilik ve pasta-
cihik 6grenen Hemsinliler, daha sonra Turkiye’ye donerek
icra ettikleri bu meslegin yayillmasimi saglamislardir. Erhan
Gursel Ersoy, Birikim dergisinin 71-72. sayisinda (Mart/Ni-
san 1995) yayimlanan “Hemsinli Etnik Kimligi” baglikli ma-
kalesinde bu durumu soyle anlatir:

“Cok ve cesitli kullanim alam bulunan Hemsin ad1 yorede
Camlihemsin, Hemsin ilgeleriyle Hemsin Baskoy, Ortakay,
Sirakdy, Abu Hemsin gibi koylerin yam sira buyuk kentler-
de kahvehane, lokanta, dernek ve dergi isimleriyle de kar-
simiza ¢itkmaktadir. Ne var ki, Hemsinlilerin 6zellikle bu-
yik kentlerde bir tesebbuse donusturdukleri belki de en
onemli mesleki uzmanlik alanlan veya zanaatlan sayilabile-
cek olan pastacilikta benzeri 6rneklere rastlanmaz. Aksine;
Zurih, Flamingo, Milka, Pudding, Leda gibi Batil1 (Avrupa
kokenli) isimlere daha sik rastlanir. Bu, pastacihgin Hem-
sinlilerin yurtdisina is go¢inun yogun oldugu yillarda Av-
rupa ulkelerinde ogrendikleri bir meslek olmasinin yamn si-
ra, kahvehane, ¢ay ocagy, finn gibi isletmelerden farkh ola-
rak yerli gelenege yabanci (Avrupa kokenli) ve burjuva tu-
ketim kaliplanyla iligkili olusunun da dogal bir sonucu gi-
bi gozukmektedir. Olasidir ki, kentlerdeki Hemsinliler ata-
lannin kazandiklan Avrupa deneyimini, koylalaguan alt s1-
nif konumuna gore ayricalikh bir statu belirleyicisi olarak
da vurgulama ¢abasindadirlar.”
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de evlerin 6nlinde topraga karasabanla yol agilirmig.

Bu isleme Hemgin’de “Agos” denir.

Karasabanla toprakta su yolu agiinca , “Agos’a geeel” diye baginilir.
Bugday ya da arpa taneleri agilan yollara dékiilsiin diye...
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ylerde bahge eseleme islemine tapus denirmis. Bu iglerde de en biiyik cefay:
yine kadinlarin ¢ektigini séylemeye gerek var mi?

St

Makrevis kdylnin 6ninden yukandaki kdylere giden Hemsinliler.
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Gelina kdylinde oturan Hemyginliler, yazin bir araya gelmigler.
Bir daha kim bilir ne zaman...?

Pokut Yaylasi'nda 1970’li yillar.
O donemin gengleri simdi dede ve nine oldu ¢oktan.



Gamhhemsin ilge merkezinin ¢ok yakinindaki Karedog mevkii.
Gurbetgi Ismail Akay, Makrevis kéylilerini gorintalemis.
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Pokut’ta yaylaci kadinlarin en 6nemli meggalelerinden biri: Elisi...
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Ersoy, pastanelerin Avrupai isimlerinden yola ¢ikarak
boyle bir kaniya varmakta haksiz degildir. Ancak gunu-
mizde Hemsinlilerin pastanelerinin, Ersoy’un belirttigi or-
nekler diginda, bir aile ismi ya da yoreyi hatirlatan isimler
tagimasi dikkat cekicidir. Ornegin 1zmir'de Reyhan, Sor-
tan (Elevit yaylasinda bir selale), Ankara’da Felamur, Se-
render gibi...

Hemginlileri gurbet yollarina doken esas sebep, ekono-
miktir. Yine Erhan Gursel Ersoy’'un, Hacettepe Universite-
si'nde Antropoloji Ana Bilim Dali’'nda hazirladig1 “Sosyo-
Kultirel Degisim Sirecinde Hemsin’de Yaylacilik” konulu
doktora tezinden aktaralim:

“Yorede tanma elverisli arazi darhig: ve ekilen arazilerin da-
gimkhg baslica sorundur. Mahalle ve koylerde, kuguk ara-
zi sahipligine bagh olarak tarimsal uretimde aile isletmesi



Pokut’ta yaylaci
kizlar, ayaklarinda
cariklan ve gizel
kiyafetleriyle
gezmeye
cikmuslar...
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tipi esastir. Yorede, oteden beri kisith araziler uzerinde mi-
sir, patates, fasulye gibi urunlere dayal gecim ekonomisi-
nin kalintilar1 ganumuzde de surmekle birlikte ¢ay ureti-
mine ayrilan araziler ve uretim miktar artmaktadir. Cay
yetistiren ailelerin ¢ogu kendi arazilerini isletmektedir. Yo-
rede '70’li yillarda buyuk oranda yapilan buyukbas hayvan-
cilik yetistiriciligi ise ¢ay uretimine gegcisle buyuk ol¢ude
gerilemistir.”

Buyukbas hayvan yetistiriciligi ile gerileyen yaylacihik
ekonomisi de simdilerde yerini dag ve yayla turizmine bi-
rakiyor. Ayder, Kavrun, Elevit, Bagyayla gibi belli bash yay-
lalarda yer yer hayvancilik yapilsa da, bu faaliyet gelir geti-
rici olmaktan ¢ikmakta ve turizm baskin hale gelmektedir.
Kackar Daglan eteklerine dizili irili ufakh yaylalar, artik bi-
rer turizm merkezi olarak gorulmektedir. Yaylacihk kultu-
ru kaybolurken, bolgeye gelen yerli ve yabanci turistler, ev
pansiyonculugu basta olmak tuzere konaklamaya yonelik ya-
urimlan arurmakta, boylece yerli vatandaslar da turizm fa-
aliyetine yonelmektedir. Bu islerde kadinlarin rolu buyiuk-
tur. Kadinlar geleneksel tarim toplumunda oynadiklan ro-
la, turizmle birlikte disa agilmanin getirdigi toplumsal degi-
sim surecinde de oynamaktadir. Erhan G. Ersoy'un andig-
miz tezinden aktarirsak:

“Yore ekonomisine 1960’h yillarin sonlarinda girmis bu-
lunan pazara yonelik ¢ay uretiminden 6nce, Osmanh Im-
paratorlugu donemimde yurtdisina is gogu ile iftcilik di-
st uzmanhk alanlarina girmis bulunan Hemsinli erkek na-
fusu, kentlerde pastaci, firinc1 ve lokantaci olarak alasal
ekonomi igindeki yerini alirken, koylerdeki tarim ve hay-
vancilik ekonomisi cinsiyete dayali isholumau iliskilerine
bagh olarak buyuk 6l¢ude kadinlarin sorumluluguna gir-
mistir.”



Firdevs Tarakg ve Bakiye
Akgam, Samistal'da, iki eski
yaylac, ikisi de artik bagka
cennette...

Hagivanak Yaylasi'nda toplanan kadinlar,
belki de gurbettekilerin gelmesini bekliyor...




Camlihemsin ya da Hemsin'de kalanlar icin, gerileyen ¢ay
tanminin yaninda, gelisen turizm de altyapinin yetersiz olu-
sundan dolay issizlik ve gecim sikintisina ¢are olamamak-
tadir. Bu nedenle isgiicii gocii devam etmektedir. Bu goce
bagh olarak, Erhan G. Ersoy’un belirttigi gibi: “Dis dinya ile
yogun iligkiler icinde olan Hemsin toplumunda, geng ve di-
namik nufus kentlerde kazanilan yeni deger ve anlayislarla
modern yasam unsurlarinin yaylalara kadar ulasmasini sag-
lamaktadir.”

Hemsinlilerin Birinci Dinya Savasi'ndan 6nce Rusya'ya
gitmeleriyle baslayan go¢ hareketi, Ekim Devrimi'nden son-
ra belirli aralhklarla devam etmistir. 1930’lu yillarda yurtigi
go¢ baslamistir. 1¢ gog, 1960’larda ¢ayin tarim hayatina gir-
mesiyle bir sire durakladiysa da, ¢ay tariminin yeterli 6l¢u-
de gelir getirmemesi uizerine devam etmistir. Hemsinliler yi-
ne de memleketle baglannmi koparmamuis, her sene yaylalar-

Yorenin en eski camilerinden Makrevis kdyi camiinin 6niinde
Cuma igin toplananlar.
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Ibrahim Giilay ve Halil Biryol,
¢ok eski iki dost.
Artik ikisi de yasamiyor.

Gurbet¢i Hemginliler bir arada.




Muzaffer Yicel,
Tahran'da Kafkas kiyafetleriyle
poz vermis, o da artik yok.




Hemysinli kadinlar da eglerini ya da gocuklarim Konfor’a emanet etmek igin
sabah erkenden Karedogd'a inmis.

na ya da koylerine donmuslerdir. Bu siki baglar, go¢ etme-
yip Camlihemsin ya da Hemsin’de kalanlara surekli ekono-
mik destek saglamistir. Bu durum bugtin de devam etmek-
tedir. Hemsinli nafusunun buyik bir bolumu buyuk kent-
lerde is yasamimi surdurmekte, yilin belirli bir zamaninda da
mutlaka “memleketine” gelip tatil yapmaktadir. Gurbetcili-
gin “memlekette” kalanlara ve ozellikle cinsiyet iligkilerine
etkisine dair, yine Erhan G. Ersoy’un ¢alismasinda yazdik-
larina bakalim:

“Meeker, Dogu Karadeniz bolgesi erkeklerinin ¢aligmak-
tansa meydanlarda ve kahvehanelerde oturarak vakit ge-
cirmeye 6zenmelerinin yurt ¢apinda ¢ahiskanhiklanyla el-
de ettikleri unle ¢arpic1 bir paradoks olusturdugunu soy-
lemektedir. Bu duruma Hemsin'den kentlere ¢alismaya gi-
derek tekrar geriye donen erkekler arasinda da sik olarak
rastlanmaktadir. Kentlerde finn, pastane, lokanta gibi islet-
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Karedog§'daki Kosem Fikret Kahvehanesi uzun yillar neseli dost sohbetlerinin
mekani olmug — artik yok.

melerde disiplinli bir sekilde ¢alisan ve nitelikli isletme or-

nekleri gosteren Hemsinliler memleketlerine donduklerin-

de calismayp, dinlenerek ve kahvehanelerde kumar oyna-

yarak vakit gecirmeyi tercih ederler. Bu durumun, 6nemli

ol¢ude cinsiyete dayal rol farkhliklanindaki keskinlesme-

nin yaninda erkeklerin kentlerde uzun surelerle iliski igin-
de bulunduklan kent kokenli degerler sistemiyle ilgisi bu-

lunmaktadir. Birkag kusak gerilere giden gurbet¢ilik, Hem-

sin erkeklerinin uzun zamandir kentli insanlarin deger, tu-

tum ve anlayis bigiminin etkisi altinda kalmasina neden ol-

mustur.

Ozellikle pastaciigin resmi toplant1 ve davetlere hizmet

veren bir sektor olusu, Hemsin erkeklerinin yuksek burju-

va simfinin degerler sistemiyle ve yasam tarzlanyla tams-

masini saglams olmalidir. Dolayisiyla Hemsin erkegi koy-

lulagan kentli degerler kargisinda altsinif stataya olustur-
mas1 gerceginin farkina oldukc¢a erken donemlerden itiba-

ren vakif olarak yeni degerler sistemi i¢inde yer almaya bas-

larmis olmalidir.”



Pastac = Hemsinli!

Hemsinlilerin dis ve i¢ gocuyle pastaciliginin Turkiye’ye ya-
yilmasy, i ice gecen suregler. Elinizdeki kitap, bu i¢ ige su-
recleri ele ahiyor. Aile buyuklerinin hatiralarina bagvura-
rak, Hemginlilerin go¢unin ve onunla beraber pastaciliginin
Turkiye'deki tarihinin izini sturayor.

Hemsinlilerin gocle beraber pastaciligl yaymasinin izi-
ni siren bu ¢alismada, ulasamadigimiz bir¢ok pastane ol-
du. Bu dogaldi, ¢unku Hemsinlilerin ve Hemsinli pastacila-
rin Turkiye sathinda muazzam bir yayilmasi s6z konusu. Bu
arada sadece isimlerini anabilecegim bir¢ok muessese var.
Makrevis'ten Begiogullar’'min ben ¢ocukken Trabzon'da is-
lettigi, sonra kapanan Guven Pastanesi'ni yazmazsam me-
sela, anllarim yakami birakmaz! Orada yedigim ve hala bir-
¢ok Hemsinlinin pastanesinde bile yapilamayan, Rus pastasi
“biskot”u nasil unutabilirim? Birbirinden gtizel piramit pas-
talari, babamin yakin arkadagi merhum Ertugrul amcanin
elinden ¢ikan milfoya, Hemsin ketesini...

Ogrenciligimi gecirdigim 1zmir'de pastacilik ve firinc-
lik yapan ¢ok sayida Hemsinli var. Onlardan, Sirinyer’deki
Velioglu firin ve pastanelerinin sahibi Veli Velioglunu an-
mak gerekir. Ismail dedesinin Batum gunlerinden baslaya-
rak ginumiize uzanan 70’i agkin y1h ve t¢ kusag1 kapsayan
meslek hayatinda neler yasanmis neler! 1933’te Kahraman-
lar'da Cifte Firinlar'da ise hamurkarlikla baslayan Veliogul-
lan, simdi Sirinyer’in en iyi firtninin sahibi.

Bir de Bodrum Yunuslar Firini tabii... Bodrum Cumhuri-
yet Caddesi uzerindeki tarihi firin, 1876’da kurulmus. Bod-
rum’a yolu dusenlerin ugrak yerlerinden biri. Bu firin Bod-
rum’un en eski tas firtniymis. Rumlar kurmus, isletmis. Son-
ra Girit muhaciri Yusuf Gézen'in olmus. 1968 yilinda da
Camlihemsin’den Yakup Hostan satin almis. Eskiden ekmek
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firmiyken, simdilerde tuzlu ve tath unlu mamuller uretiyor.
Yakup Hostan 1zmir'de finncihga baslayip, Bodrum’a gelen
bir Camhhemsinli. Talat Anci'nin babasi da 1zmir'de tas fi-
rinda ekmek yaparmis. Day1 ¢cocuklan, ekmekgilikten pas-
taciliga ge¢mis. 1zmir'de Vittoria Pastanesi'ni, Bodrum'da
Penguen Pastanesi'ni agmis. Bodrum’dakiler ¢agirinca, Ka-
ya Anci da on bes y1l 6nce Bodrum’a gelip, hemgerisi Yakup
Hostan"in Tarihi Yunuslar Firinr'na ortak olmus. Simdi firin-
da oglu Recep Arci, Yakup Hostan'in oglu Umit Hostan ile
birlikte ¢ahisiyor.

Marmaris’te de bir Hemsin pastanesi var. Istanbul'da Pelit,
Besyildiz Pastaneleri; Bursa'da Nazar, Cekirge Rihtim, Uzay,
Cinar Un-Pa; 1zmir'de Solen, Cinar, Seda, Hemsin Ekmek
Firim, Kareksan, Menekse, Nokta, Dolunay, Meram, Do-
gu Pasta Finni, Kadioglu Firini, Yali Unlu Mamulleri; An-
kara'da Serender, Reyhan, Korfez; Samsun’da Efes Pastane-
si; Zonguldak’ta Istanbul Pastanesi; Isparta’da Asya Pasta-
nesi; Balikesir'de Viva Bella; Marmaris'te Hemsin Pastanesi;
Fethiye’de Rihtim; Antalya’da Cinar; Bergama'da Arzu Ek-
mek Fabrikasi... Bunlar sadece arastirmalarim sonucu kar-
sima ¢ikanlar. Kim bilir daha nerelerde hangi Hemsinli pas-
taneleri vardir? Eskisehir'de, Sakarya'da, Van'da, Mersin’de,
Manisa'da, Adana'da... Hatta Hakkari'de bile bir Hemsginliye
ait pastaneden soz edildigini duymugstum. Isimlerini andik-
larim da, buraya dykilerini alamadiklarim da lutfen bagsla-
sin, bu isin altindan kalkmak olduk¢a zordu ¢unki.

Bu pastanelerde kadinlar da aktif gérev aliyor, genellik-
le de kasaya oturuyorlardr: “Kadinlar kasaya oturtuluyor
bir de, yeni bir aligkanhk. Kadin kocasina guvensiz olabilir,
ekonomik bakimdan kocasindan altta kalmamaya ¢ahisiyor
olabilir ya da kocasin1 kiskanabilir. Dogrudan dogruya ih-
tiyac1 da olabilir. Bagkasina para vermektense kansina veri-
yordur ama bu yanhgstir. Kanna hesap soramazsin ama bas-



Celina kdyi kadinlan yoéresel kiyafetleri olan sarlan ve kokneglerini
(bir nevi dnliik) giymis.

ka bir kadina hesap sorabilirsin” diyor Oktay Sénmez. Boy-
lece kadinlarin da artik hayatta kendilerine yer agtiklar: bir
gercek. Ya da yine Oktay Sonmez'in tespitine gore: “Kadin-
lar zamaninda ¢ok ezildigi icin simdi erkekleri eziyorlar, ez-
mek istiyorlar. Simdi kadin intikam aliyor. Ama erkekler ka-
zandiklarim 15 gunde yiyordu yazin!”

Go¢ hikayelerine ge¢meden once, kisaca cevaplamamiz
gereken bir soru var. Hemsinlilerin bu meslegi Rusya’da,
Polonya’da 6grenerek Anadolu’ya yaymalarindan 6nce bu
isi kimler yapryordu? Bunu, Adnan Geng¢’in 10 Mart 2003’te
Hurriyet'in Agora ekinde yayimlanan “En hakiki Pastacilar:
Hemsinliler” baglikli yazisindan 6grenebiliriz. Adnan Geng,
“Mesleki kokleri Kirim i¢lerinden Batum’a degin genis bir
cografyaya dayah Hemsinlilerin pastaciligina halel getirme-
den bir yaziya baslamak hayli mesakkatli bir istir” diye bag-
lamis yazisina. Pastacihik ve firnnciligin Turkiye’ye gelisini
soyle ozetliyor:
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Bir ¢ocuk yaylaya giderken atin sirtina bindirilmis,
sekiz saatlik yolu yurimek kolay dedgil...



Elinde giigimiyle
bu Hemyginli kadin
zamani durdurmug |

balkuglariyla... ©

W ﬁ' 1
Piluncut Hani'nda yaylaya giden kadinlar ve ¢ocuklar cay molasi vermisler.




“Pastacilik ve finncilik topraklarimiza sadece kuzey ve ku-
zeydogu hattindan girmemis. Aym zamanda Balkan top-
raklarindaki Osmanh hakumranhginin iliskileri bagla-
minda, kozmopolit Istanbul’'un degisik saiklerle olan ¢eki-
ciligine kosut olarak, s6z konusu bolgelerin pasta/firin er-
bab1 ustalarinin yerlestigi bir ulke olmusuz. Yugoslavlar
ve Makedonlar, Istanbul basta olmak tuzere ‘muhacir ha-
reketinin’ savurmasiyla, yerlestikleri kentlerde; ozellikle
satlu tathlarla pasta/firincilikta 6zel bir konum sahibi ol-
muglardir. Elbette yerli halktan; Ermeni, Rum ve Yahudi-
leri de unutmadan birazcik kalic1 tarih ve sahici tatlardan
soz edelim.”

Geng, bu hikayeyi Beyaz Firin'in 5. kusaktan yoneticisi
Nathalie Stoyanofa anlattiriyor:

“1836 yilinda Balat'ta o zaman Osmanli devletinin eyale-
ti olan Makedonya'dan Istanbul’a go¢ eden George Stoya-
nofun agtu@ simitgi-borekg¢i dukkani, bugiunka Beyaz Fi-
rnin'in temelini olusturmus. 1864 yilinda George'un ogul-
larindan Kozma, Sanyer Borekgisi'ni agiyor. 1900'la yillar-
da ise finn Kadikdy'e tagimyor. 1938 yilinda kardegler, sir-
keti kolektif bir hale getirdi. 1955’lere kadar ‘Bulgarlar’in fi-
rint’ olarak amldi 1942-45 yillan arasinda un karme ile sa-
tildigindan simitgi finm acibadem satt1. 1953’te finna ‘Be-
yaz Firin’ adh verildi. Ginamuzde Beyaz Finn, Kadikoy'de
iki ayn yerde 100’den fazla ¢alisamyla hizmet vermeye de-
vam ediyor.”

Istanbul’'un pastacilik tarihgesinde Beyaz Firin’la beraber
ikinci kose tasi: Inci Pastanesi. Adnan Geng'ten aktarmaya
devam edelim:

“50 kusur yildir Beyoglu’nda aym yerde hizmet veren Inci
Pastanesi’nin sahibi Luka Zigoridis... Profiterolun sevilme-



Samistal Yaylasi'nda bir evin 6niinde yaz zamani rehaveti...

sinde ve taninmasinda 6zel yeri olan gergek Istanbullu bir
Rum ustamiz Zigoridis, ‘Kaliteli un ve yag ile krema ve sos-
lariyla ugrasarak gorba parasi ¢tkarmaya ¢alistyorduk. Ne
yapardik, nasil yapardik da insanlarin aklindan ¢ikmayan
bir yer olabilirdik. Sattiklarimizla animsanip, insanlarin
yollan bizim dukkana ¢ikmaliydi. Cirakligimdan beri kafa-
mi1 buna yorardim. Profiterolu boyle bir gerek¢eyle damag-
miza uygun bir lezzet haline getirdim’ diyor... Evet, Inci tek
bir aranle bilinir. Elbette 6zel gunlerin pastalar olan; ayva
ezmesi, paskalya ¢oregi ve likorlua ¢ikolata pufu onun isidir,
ama asil bilinen pasta urunu; profiteroldur.”

Beyoglu’da Markiz, Kadikoy'de Baylan gibi pastanelerin
de Istanbul'da uzun yillardir hizmet verdigi biliniyor. Istan-
bul Rum ve Ermeniler sayesinde pastacilikla erken tamsmsg
olabilir. Ancak Anadolu’nun pasta tadiyla, Hemsinlilerin
Rusya seferinden sonra tamgtigin soyleyebiliriz. $imdi, bu-
nun hikayesine gecebiliriz...
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RUSYA'DAN TAHRAN'A...
GURBET HIKAYELERI

Go¢, Anadolu topraklarinda yasayan halklarin makas talihi-
dir. Anadolu, tarih boyunca, siyasi, ekonomik ve sosyal se-
beplerden kaynaklanan goglerin sahnesi olmustur. Hemsin-
liler icin de gog, bir yazgidur.

Hemsinlilerin go¢ hikayesi, en azindan bizi ilgilendiren
yaniyla, Birinci Diinya Savag: 6ncesine dayanir. Osmanli Im-
paratorlugu dagilirken, Anadolu’nun her yerinde gercekten
perisan gunler yasamyordu o donemde. Haliyle Dogu Kara-
deniz’de de... Ege, Marmara ve Akdeniz gibi verimli tarim
topraklarina sahip olmayan Karadeniz bolgesinde insanlar
doganin verdigiyle yetinmek durumundaydu.

Dogu Karadeniz'in daghk ve arazisi dar bir bolgesini mes-
ken tutmus olan Hemsinliler, yoklugu en agir yasayanlar-
dandh. Sarp daglarda yapilmaya ¢alisilan hayvancilik, gegim-
lerini saglamaktan ¢ok uzakt. Gergi Istanbul'un yolunu tu-
tup bir ¢ikis yolu bulanlar olmustu. Dunyanin en mithis
ballarindan birini uretiyordu Hemsinliler: Ksenefon'un On-
binlerin Dénusiu'nde bahsettigi “Deli Bal’dan bagka bir sey
degildi bu. Bu balin mumu is yapmadan yandig igin Os-
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Makrevis kdyiinden Firtina Deresi'ne baks.

manh Sarayrnda kullaniliyordu. Saray muhitinden birileri,
bu bal uretenlerin Istanbul’'a davet edilmesine aracilik et-
mislerdi. Boylece Istanbul’a gelen bazi1 Hemsinli aileler bu-
raya yerleserek sosyal hayatlarim degistirdiler, ¢ocuklarim
okutma firsat1 buldular. Ama pek az kisi i¢in agilmis bir ka-
ptyd: bu. Hemsinlilerin birgogu ise, ellerinde ne var ne yok-
sa satip Rusya’nin yolunu tuttular. Yizyil basinda Anado-
lu’dan disanya yonelen ilk ve en buyuk go¢ hareketidir bu.

Peki, neden mesela Istanbul degil de Rusya? Cok baska
bir dunyaydi burasi, goze alinan risk buytkti. Ancak Rusya
o déonemde buyiik bir ekonomik ve ticari gelisme i¢indeydi.
Rusya gurbetine ¢ikan Hemsinli ailelerin, bu ulkenin degisik
bolgelerini ‘denemesi’ de dikkate degerdir.

Dedeleri Rusya'ya gidenlerden olan Oktay Sonmez bunu
soyle acikhyor:
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“Tabii ustte yok basta yok, tanm yok dogru duarust, o do-
nem cay da yok. Kapal bir havza. Mecbur kalmislar git-
meye. Rusya o donem Turkleri kabul ettiginden, Avrupa
uzak, oysa Rusya cografi olarak yakin oldugundan gitmis-
ler. Gaz, tuz, bez ihtiyacin1 karsilamak zormus o zaman-
larda. Tabii basta karnin1 doyurmak i¢in bogaz toklugu-
na gidiyorlar. Bunun i¢in en uygun yer finnlar. Egitimleri
de yok. Onlar da bu isi seciyor. Bugun Avrupa'da egitim-
sizler temizlik isi yapiyorsa onlar da o donemde o isi ya-
piyorlar. Sosyal bakimdan kendilerine yer edinip karinla-
rin1 doyurduktan sonra akrabalarini ¢agirmaya baslamis-
lar. Herkes birinin vasitasiyla gidiyor, tipki bugun de na-
sil gidiliyorsa.”

Hemsin'’in Tecina koyunden Halil Abdioglu, bu isin on-
culerindendi. Sivastopol'da pastacilik ve finncilik 6grenmis-
ti. Torunu, Musa Abay, dede meslegini sirduriayor. Gurbe-
te cikip pastacilik 6grenen Hemsinlilerin ilk baslarda kazan-
diklan paralan mutlaka memlekete/koye getirme azmi i¢in-
de olduklarin anlatiyor Abay. Fakat zaman, ekonomik ve
kulturel degisim, bu kararhihig1 asindirmisti ona gore. Su me-
selle hikaye ediyor bunu:

“lki arkadas gurbete gitmek uzere yola ¢ikarlar. Yolda bir-
birlerine soz verirler, sadece sogan-ekmek yiyecegiz ve ka-
zandigimiz butun parayr Hemgin’e goturecegiz diye. Sonra
iki arkadas sehrin ayn bolgelerinde is bulurlar ve ¢alisma-
ya baglarlar. Aradan belli bir zaman geger, arkadaslardan
biri digerini ziyaret etmek ister ve nihayetinde ziyarete gi-
der. Arkadasim yemek yerken gorur ama gorduginde sasi-
nr. Cunka arkadasi sogan-ekmekle birlikte bir de tuz ye-
mektedir. Bu durum karsisinda tepkisini arkadasina iletir
ve soyle der: Vay vay vay hem sogan hem tuz yiyorsun dyle
mi, bu kafayla memlekete zor gidersin!”
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Kinm’da Hemginliler’e ait bir firin.

Fotografin Gzerindeki yazida Kinm’daki sehirlerden “Alugta” yazmaktadir.
Arka taraftaki yazida ise fotografin 1325 tarihine, 1909'lu yillara ait oldugu
belirtilmektedir. Ortadaki kisi Reyhanzade Ali Faik, en sajdaki de onun abi

Reyhanzade Muhammed, Ismail Sigman ve muhtemelen Rus bir kadin miisteri.




Hemsinlilerin pastaci, firinc, lokantaci olmalarindaki te-
mel etken analar, Abay’a bakilirsa:

“Hemsinli ana ¢ocugunu gurbete gonderirken en bayuk
endisesi cocugunun a¢ kalacagidir. Oglunun a¢ kalmasina
gonla razi olmayan ana, ogluna karmim doyurabilecegi yer-
lerde calismasini salik verir. Nitekim bu telkinler Hemsin-
linin is seciminde etkin olur ve genellikle gurbete ¢ikanlar
bu islerde calismaya baglar.”

Liman sehri olmas1 ve yakinlig1 nedeniyle Batum en fazla
ragbet goren yerdi ama Petrograd, Talin (Estonya), Mosko-
va, Mugilov, Berdigev, Odessa, Sivastopol, Yalta, Kefe, Rya-
zan, Kazan, Tiflis (Gurcistan), Gence, Rostov, Soci, Poti gibi
sehirlere de gidenler vardi. Bazi aileler belirli bir sehre yonel-
mis, bazilar farkh sehirlere dagilmisti. Misal, Sabanogulla-
n Rostov'da; Poladogullar Berdicev, Moskova, Kiev'de; Rey-
hanogullar1 Batum, Yalta, Moskova'da; Vezirogullan Berdi-

_ 

Makrevisli Tarakgiogullari’nin Yalta’daki pastaneleri.
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cev’de; Ofluogullar1 Moskova’da; Matilogullar1 Odessa’da;
Bagdasarogullan Batum’da; Takosogullan Petrograd, Mosko-
va, Sivastopol'da; Topguogullann Moskova'dayd. llerde hika-
yesini anlatacagimiz ilk gurbetcilerden Serif Gulaboglu'nun
torunu Dursun Giilay, “olagan” go¢ akisin soyle ozetliyor:

“Gurbete gidenlerin ilk durag Batum oluyor. Oradan Si-
vastopol’e gecilirmis. Resmi izni olmayanlar Trabzon'dan
izin almak zorundaymaislar. Pastacilig1 6grenmeye giden-
ler yola sermayesiz ¢ikmuglar. 1lk giden, daha sonra gelen-
lere yardimc1 olurmusg, onlan yanmina alir usta olarak yetisti-
rirmis. Bolgevik Devrimi'ne kadar Rus kirmizi lirasiyla Rus
Manat esit degerdeymis.”

Koksal Burum’un hikayesi de, go¢iin dinamiginin insan-
lar1 nasil ¢ekimine aldigini 6zetliyor. Koksal Burum, bugun
Ankara’da yasayan bir Hemsinli. Camlihemsin’in Cingiva
koyunden. Orada buyik bir tas konaklan var ve diger ko-
naklara da pek benzemiyor. Burum’a bu konag sorunca, ai-
lesinin Rusya’ya dayanan hikayesini anlatt1:

“Bizim koyde aile adimiz Hunanang’tir. O zamanlar herkes
aile adlanyla amldigindan, dedeme Hunanan¢ Emin deni-
yor. Osmanli zamaninda, sancak beyi bunlardan asar deni-
len hayvan vergilerini fazla isteyince dedem bir gan buna-
hir ve ‘Yeter artik, bu adamlar bizim camimizi alacak, ne ka-
zanmiyoruz ki ne verelim, en iyisi bu adam 6ldurelim ve bu
dertten kurtulahm’ der arkadaslarina. Sonra bir gin karar-
lagtinrlar ve toplanma gunu geldiginde dedem kendisinden
baska kimsenin gelmedigini gorur. Gelmedikleri gibi, de-
demi de sancak beyine sikayet ederler, ‘seni 6ldurmeyi du-
sunayor’ diye.

Dedemin bir arkadasi, ‘sancak beyi seni yakalatacak, he-
men git buralardan’ deyince, o da yola koyuluyor, Hamidi-
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Hemginlilerin Rusya’da kazandi§i manatlar, Ekim Devrimi‘nden sonra pula déndi.

70



Bazi aileler manatlarini saklamig, bazilar da yakmis.
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ye’den bir kayiga atlayip Batum’a oradan da, Rostov'a gegi-
yor. Rostov'da daha 6nce Hemsinlilerden Reyhanlar'in ora-
da oldugunu ve pastacihik yaptiklarim 6greniyor. Gidip on-
lar1 buluyor, Reyhanlar'dan bir dede, buna yatacak yer te-
min ediyor kendi evinde ve gece yattiklarinda birkag¢ kez
sesleniyor. Dedem de sesine karsilik veriyor. Sabah kalk-
tiklarinda dedeme, ‘Sana gece u¢ defa seslendim, sen de
buyur amca dedin. Ama bak digerinin ruhu bile duyma-
d1. Seni ¢ok sevdim’ deyip, cebine biraz da har¢chk koyu-
yor. Sonra dedem kendine ufak bir limon tezgahi ahyor ve
ise baghyor. Aradan biraz zaman gegince islerini genisleti-
yor ve Rostov’da pastane, lokanta ve otelden mutesekkil bir
kompleksin sahibi oluyor. Bayag: da nifuzlu biri haline ge-
liyor. Bu arada kayden kag¢tig icin Osmanli tebaasindan da
cikarildigim ogreniyor. Bir gin Trabzon’dan Nemliogulla-
n diye bir aile geliyor, onlar da findik ticareti ile ugrasiyor.
Ancak bir problem ¢ikiyor ve geminin iki gun iginde git-
mesi gerekiyor. Findiklan birakacak yer bulamayinca, bir
adam orada dedemin varhgindan bahsediyor ve ‘O isi halle-
der’ diyor adamlara. Onlar da dedemi buluyor, dedem bun-
lara bir ambar kiraliyor, findiklarinin parasim veriyor ve siz
gidin diyor, burada beklemeyin. Onlar da gidiyorlar, ara-
dan biraz zaman geciyor, Trabzonlu ailenin buyuga Ros-
tov'a dedemi ziyarete gidiyor. Ona, ‘Bak mutlaka donerken
Trabzon’a geleceksin, misafirim olacaksin’ diyor. Dedem de
buna karsilik, ‘Gelemem c¢unku beni tebaadan ¢ikarmuslar’
diyor. Bunun uzerine adam Istanbul'daki ¢evresinin gucuy-
le dedemi tekrar tebaaya aldinyor, sonra dedem once ko-
ye donuyor, orada evi yaptinyor. Gidiyor Erzurum'da pas-
tane agiyor. Trabzon’a gittiginde ise hastalamyor, o aile de-
deme bakiyor, hastane masraflarim 6duyor. Simdi dedem
Trabzon’da yatiyor. Tum bunlari1 dedemin tuttugu gunluk-
ten aktardim.”



Hikdyenin varacag yeri biliyorsunuz: Gurbet¢i Hemsinli-
ler, Rusya’da unlu mamullerde, finncilik ve pastacilikta ihti-
saslagsirlar. 11k giden Hemsginliler, ustalagip kendini gelistir-
mis, is sahibi olmus, bu arada yanina aldig1 hemserisini (ve-
ya hemserilerini) yetistirmistir. Tarak¢: ailesinin fertlerin-
den Yunus Tarakgl, dedelerinin bu mihnet dolu ama onlara
hem ustalik hem de “umumi kultir” kazandiran “kariyer”
cizgisini soyle tahlil ediyor:

“Rusya gurbetine ¢ikanlar elinde deger ihtiva eden birsey-
leri satip gurbete gitmislerdir. Kimi zaman pasaportsuz,
gemiyle kimi zaman da yaya gidilmistir. 24 saat calismay:

-

JITT 159280

Baz ailelerin ¢ocuklan, kiymetten diigen manatlan oyuncak yapmis!
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goze alarak yollara ¢ikmis-
lardir. Calistiklar: firinla-
rin mamulleri iyi olsun di-
ye gerekirse uyumamislar-
dir. Iste bu nedenden reka-
bet edemeyen bazi Rus fi-
rincilar Hemsinlilerle bas
edemeyecegini anlayip if-
las etmistir. Rusya'da aris-
tokrat hayat1 yagamyordu.
O zaman Rusya'da ug¢ sinif |
vardr: koyluler, orta simif ve
burjuva sinifi. Hemsinliler

daha ziyade burjuva sini-

Tarakgioglu Hursit Aga.

fiyla iliski kurmuslar. Once

Rusc¢a 6grenmeye ¢alismiglar. Bunun igin gazete okumaya
dikkat etmisler. Yurtdigindaki gelismeleri ve Avrupa'y: da
Rusya'da ¢alisirken 6grenmisler. Bir¢oklar: resmi gorev de
almis, memurluk, kooperatif¢ilik yapmislar.”

Bu go¢ hareketinin “maaile” olmadigini belirtmek gere-
kir. Kadinlar ve ¢ocuklar Hemsin'de kahyor, evin erkekle-
ri calismaya gidiyordu. Hemsin'de genellikle genis aile yapi-
st hakimdi. Simdi de oldugu gibi, torunlardan dedelere ka-
dar tum aile fertleri aymi evin i¢inde yasiyordu. Mallarin “di-
sarlya gitmemesi” kaygisiyla, aile i¢i evlilikler de yaygindi.
Bu usul gunumiuzde terkedilmistir. Eskiden Hemsinliler ve
Lazlar arasinda kiz alip verilmezken, gunimuzde bu tatsiz
husumet de bitmistir.

Oktay Sonmez de gurbetin sosyal agidan nasil bir degisim
getirdigini aciklamaya calisiyor:

“Rusya gurbetinin Hemsinlilere getirdigi ¢cok sey vardir.
Sosyallesmislerdir tam manasiyla. Insanlar arasinda nasil
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davranacagim 6grenmis, aristokrat bir hayatin nasil yasan-
digim ogrenmis, ust tabakaya, burjuva sinifina hizmet et-
tikleri icin diplomatik iliskileri 6grenmis. Rusya’dan don-
dukten sonra gorduklerini uygulamaya basladilar. Sehirler-
de ev sahibi oldular; patron oldular. Patron dedigim de bir
nevi diktatorluk. Rusya'da 6grendiginin %50’siyle gelen bi-
le el ustiinde tutuldu ¢unku burada boyle isler yoktu. Istan-
bul’da vard: sadece gayrimuslimlerin elinde.

Turkiye'deki aile kavramina bakiglar1 degismeye basladi.
Mesela benim babam, Niyazi Sonmez, Turkiye’de evlenip
18 gun evli kaldiktan sonra Rusya'ya gidiyor. 12 sene son-
ra baska bir kadinla evli olarak donuyor. Onun gibi yapan-
lar da ¢oktur. Orada Rus kadinlarim goruyor ve burada ka-
lanlarn unutuyor.

Burada kalan esler i¢in dramatik bir sey bu. Mesela an-
nem, babam iki ¢ocukla buraya gelince evi terk edip baba-

sinin evine yerlesmis. Sonra bizim evdekiler de tepki gos-

Tulum Hemginlilerin diganlerinin vazgegilmez eglencesidir.
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Ankara’daki Hemginliler tuluma ve horana olan 6zlemlerini giderirken.

terince, babam bir ¢ocugunu alip Istanbul’a gétaruyor. Ve
orada birakiyor. Sadece ablam Remziye kaliyor koyde. Son-
ra annemi getiriyor geriye ve sonra da biz doguyoruz.”

1917 Ekim Devrimi'nden ve sosyalist rejimin kurulma-
sindan sonra, Hemsinlilerin bazilar1 orada ¢alismaya de-
vam ederken, buyiik bir bolimua dénmeyi tercih etti. D6-
nenler arasinda, koluna yeni esini takmis olanlar da vardi!
Boylece Hemsin'de “Kerumli-Kinmli” modasi baslamis ol-
du. Bu yeni esler kuma statisunde iseler de, zamanla ahsil-
mis ve “kaynasma” saglanmistir. Hatta, birbirlerinden ha-
bersiz bir kilometre mesafedeki iki koye gelen iki “Kerumli”
kiz kardesin bulusmasi, bugun de hiizanle anlatilan hikaye-
lerdendir. Makrevis'te Begiler'e gelin gelen ve sonradan He-
lime adini alan kadin, kars1 koy Kustive’ye yabanci bir kadin
geldigini duyunca, ziyarete gider. Bakar ki, o yabanc1 kadin
kendi kiz kardesidir! Birbirlerine sarilarak dakikalarca ag-
larlar. Yeni memleketlerinde birlikte yasarlar. Kusave koyi-
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Hasan Gakir, Ismail §igman, Rus hanimi ve Muhittin Tarakgi, Rusya’da.
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gvee N . iy
Makrevis'teki ilkokulda sadece Makrevislilerin degil, civar kdylerdekilerin
gocuklan da okumug. Okul ilk mezunlarini 1938’de vermis.

i = 4
Makrevis'ten kargidaki Kigiive kdyliniin gorinisd.
Melik Konagi beyaz beyaz parliyor.




ne gelen Kinmh gelin, ablasindan 6nce 6lir. Ablas: onu Ku-
suve koyunun dibindeki “Kavazun Duz” mevkiine gomer.
Ne var ki dram burada da devam eder ve buyik bir selle ta-
san Firtina Deresi, kadinin mezanm surukler. Ondan son-
ra Helime'nin gozyaslan artik hi¢ dinmemistir, diye anlati-
lir. Yunus Tarakgl, Rusya’dan getirilen eglerin drami hakkin-
da sunlan soyluyor:

“Rusya’ya giden Hemsinliler orada Ruslarla izdiva¢ etmis-
ler. Evlendikleri kadinlarin Hemsinlilere ¢ok katkisi ol-
mus diyebiliriz. Ancak Hemsin’de hos karsilanmayan ya-
banci kadinlarin kimi intihar etmis kimi de ka¢gmay1 dene-
mis. Bazilan da ikinci es olarak yasamay: denemis ve Hem-
sin’de kalmislar.”

Hemginliler, bu gurbetin “iki yonla” islemesini de 6nem-
siyorlardi. Bir taraftan gurbette islerini yuruturken, memle-
keti de ihmal etmiyorlardi. Oralarda beraber hareket ederek
gurbet dayanismasina girmeleri de, kisa surede tutunmalan-
nisagladig gibi, cok gegmeden iscilikten isverenlige gecme-
lerine de zemin hazirlamigtir. Yaklagik on yillik ¢alismayla
oldukga iyi para kazanan Hemsinliler, artik memlekete don-
meyi dusunmeye baslarlar. Memleketle gurbet arasinda bo-
lunar zihinler. Hemsinli kimliginin asli unsurlarindan biri
olacaktir artik bu yanlma! Ankara’da yasayan Hemsinlilerin
bir ara ¢ikarttigy Seyran dergisinin 24 Mart 1973 tarihli say1-
sinda Bahadir Gulay’in anlatacag gibi:

“Ezelden beri gurbetle yogrulan ruhlarda bir sehir tutku-
su meydana gelmistir. Hemsinli adeta iki vatanh olmus, ug-
bes sene sehirde, u¢-bes ay koyunde yasamay1 benimsemis,
bundan daha iyi bir sekil olacagin bile dusanmemistir. Bu
iki yonlu yasant1 bir¢oklanny, her iki tarafta da basarisizhiga
iten baslica sebep olmustur.”
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Ankara’da da ‘memleketteki’ gibi yaylada pikniklere gidilirmis.




Ankara’da memleket hasretini dindirmek igin yapilan gecelerden birinde,
horan ekibi.

Istanbul’da Gulabogullan ailesinden bir hatira.




Hemyginli yagh kadinlar; yillarin yorgunlugu yizlerinden okunuyor.




Esleri gurbete giden Hemginli kadinlar, ¢ocuklarla birlikte kdyl ‘beklemisler’.

Genis ailenin bir arada yasama aliskanhg), gurbete giden
Hemsinlilerin “buyik evler yaptirma” hayallerini korukla-
yordu. Rusya'da iyi paralar kazanan Hemsinlilerin memle-
kete donduklerinde ilk isleri, genellikle 15 odah tas konak
tipi buyuk evler yaptirmak olmustur. Camlihemsin ve Hem-
sin’de bu sekilde yapilan ¢ok sayida konforlu konak vardir.
Cogu bugiine kalabilmis olsa da, ne yazik ki bazilan ilgisiz-
likten (ve sorumsuzluktan!) dékuliyor bu giizel binalarin.

Ruslardan “buyiik ev”i érnek alan Hemsinliler, hep vur-
gulandig: uzere, kilturel acidan da degismekteydiler. Ok-
tay Sonmez, buginki Hemsin'in temellerini oraya dayan-
dinyor:

“Bizim aile, yani Cerrahoglu ailesi dort kardes, bunlarin
ikisi ayrihp Batum’a yerlesiyor ve bildigim kadanyla Cer-
rahoglu deniz nakliyat sirketini kuruyorlar. Diger ikisi de
memlekette kalhiyorlar. Rusya’da ¢alisip kazanan kardesi
para gonderiyor; kardeslerden biri, Hact Emin burada ev
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yaptiriyor. Kardesi, yani dedem Sakir Cerrahoglu da Yal-
ta'da lokantacilik isi yapiyor. Su anda mezarn Yalta'da du-
ruyor. Iste oradan kazanilan parayla yayla ve koy evleri ile
Makrevis koprusi yaptirilmis. Kismen Rusca’yr Tuarkge’ye
sokmuslar, Caska, talika, istikan, kuruska, idisuda gibi ke-
limeler gunluk konugma diline girmis, hala eskiler tarafin-
dan kullanilir. 1disuda ashnda ‘iditiesuuda’dir ama bizim-
kiler gitgel manasinda kullamir. Sonra, ¢oluk ¢ocuk getir-
diler. Hemsin'de ¢ok egslilik goruldu. Yabanci evliligi gor-
duler. Kimse kitap okuyup gelmedi ama meslegi 6grendi
geldi. Boylece Turkiye’de bu mesleklerde kose tas: oldular.

Hemsin'de bu kultur olmasayd:i Hemsin bugun Hemsin
olmazdi. Hemsin yeniden insa edildi.”

Bugunki adiyla Bahgeli Konaklar ama eski ve bildik adiy-
la Habak koyundeki buyuk tas konag) gezdikten sonra, Sa-
ban Sarioglu’'na buray1 nasil yaptirdiklarini sordum ve bek-
ledigim yanit1 aldim: Pastaciliktan kazanilan paralarla el-
bette:

“Bizler olmasak’sehirliler ekmekle, pastayla tanisamaya-
cakt1. Tabii, bahsettigim bugunku firin ekmekleri. Eskiden
ekmekler kuplerin uzerine yapistirilan hamurlarin pisiril-
mesiyle yapiliyordu. Dedelerim Kermencuk'ta ¢aligiyordu.
Orada bir firin kiralamiglar. Once okuma-yazma bilmedik-
lerinden epeyce zorlanmislar ama zamanla alismislar. Son-
ra bir firin daha kiralayip, pasta imal etmeye baslamglar.
Gidisleri de enteresan. Bugiin Pazar diye bilinen yer eski-
den Atina imis. Onun limanindan gemiyle Batum’a oradan
da Kermencuk’a gitmigler. Gittikleri yerde hi¢c Hemsinli de
yokmus ama her seyi goze almiglar bir kere. Dedem Car Ni-
kola zamaninda ¢alismis. Cok da iyi simit yaparmis. Simitin
nereden ekli oldugu belli olmazms ki o kadar iyiymis. Si-
mit satanlara Rusya'da ‘Kuharka’ derlermis. Isini oturttuk-



Pastacihktan kazanilan paralarla yaptirilan konaklardan biri: Deliemet Konag.
Makrevis'teki konak simdi kaderine terk edilmis.

Kustive kdyindeki Colakoglu Konagr'nin pencere demirleri Rusya’dan getirilmis.




m————— =

Serif Gulaboglu’nun Ortan kdyiinde yaptirdig tas konak
hala yillara meydan okuyor.



Hacaloglu Konag'nin 6niinde, evin ¢ocuklar yaylaci Rukiye Yiicel'le birlikte.
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tan sonra siparis usuli calismaya baglamis. Buna vagonlarla
un getiriyorlarmis. Unlann parasinmi da, unu isledikten son-
ra veriyormus. Herhalde ¢ok guveniyorlarmis buna. Bolge-
vik Devrimi’ne kadar bu durum devam etmis, bir ara bura-
lara gelmis ama herhalde alistigindan geri donmus ve daha
da gelmemis. Calisma arkadaslan da patronlan da ¢ok yar-
dim etmigler. Patronlannin gofret fabrikasi varmis. Sosya-
lizm gelince patronlannin ¢ocuklan da babalanna ters dus-
meye baslamis. Babalarna ‘Sen bizi yillarca gofretle, sekerle
besledin ama artik duzen degisti’ demisler. Bu olaydan son-
ra patronlarinin ¢ocuklar ve esi Amerika’ya kaginca pat-
ronlar1 da dedeme yoneticilik yaptirmislar. Bu patronlar
ayni zamanda idareciymis. Manat'in (Car Banknotu) deger
kazanmas! i¢in ¢alismislar. Zaten bu konak da Rusya'dan
kazanilan manatlarla yapilmus.

Adamlar o kadar para kazanmglar ki, bu konaklar: yap-
turmislar. Hala kdoyunden Colakogullar’’nin Rusya'da tu-
tan tarlalar varmis. Ara si-
ra Hemsin’e de giden Co-
lakogullari’'ndan Ahmet
Efendi trenle Batum’a geli-
yormus. Tren bir yerde cay
molasi veriyormus ve o da
cay tiryakisi oldugundan
trenden inmis. O zamanlar
caylar semaverle veriliyor-
mus. Gorevli de trenin ar-
tik kalkis saatinin geldigi-
ni sdylemis. Colakoglu Ah-
met de ‘Ben ¢ayimi igme-
den tren hareket edemez’
- demis. Bunun karsihginda
Golakoglu Ahmet Be. tam 500 kirmiz1 altin ver-



mis, bir semaver ¢ay1 icebilmek i¢in. Gorevli de ‘Colakov
caymn igmeden tren hareket etmeyecek’ manasinda ‘5 dak-
ka iyot Colakov ¢ay piyot’ demis. Sonra Ahmet Efendi ¢a-
yini ictikten sonra tren hareket etmis. Bu kadar ¢ok paray:
bir semaver ¢aya veren adam kdyune donunce de 920 kir-
miz1 altin liraya buyik bir konak yaptirmis. Bununla da
yetinmemis, Tarak¢ioglu Hursit Aga’dan 800 kirmiz1 altin
karsiligl bir arazi satin almis. Ancak kdye donduakten son-
ra bu kadar para harcayinca degirmenin suyu kesilmeye
baglamis. Adam o koskoca konagin i¢inde ag biila¢ kalmus,
komsulannin getirdigi yemege muhta¢ olmus. Kadere ba-
kin ki, parasizhiktan terk ettigi memleketinde parasizhiktan
perisan olmus Colakoglu Ahmet...”

Ashinda Hemsin'deki butian konaklann yapihis 6ykusi he-
men hemen ayni. Rusya gurbetinden, servetle beraber ihti-
sam da gelmis: Vitraylar, altin kap1 kollan, islemeli demirler,
o6zel boyalar... Konaklarin yapiminda kullanilan tas ve kireg-
ler igin tas ocaklan a¢ilmis. Buradan katirlarla ve insan gu-
cuyle ingaatlara tas tasinmis. Pencerelerde, kapilarda kulla-
nilan demirlerin ¢ogu ham olarak Rusya’dan getirtilmis, bu-
rada Ermeni demir ustalanna isletilmis. Bu ihtisam donemi-
ni kithk izlemis. Tabii Manat'in degerini kaybetmesinin de
onemli pay1 var bunda. Saban Sanoglu “Ne ayagimiza giye-
cek cangimiz ne ¢orbamiza katacak tuzumuz ne de aydinla-
nacak gazimiz vardi” diyor.

Rusya, Polonya, Iran... Ekim Devrimi ve gog sarmal

Birinci Duinya Savasi ve ardindan Ekim Devrimi'nden sonra
az sayida Hemsinli Rusya’da kalir, bir¢oklar1 Hemsin’e do-
nerken, kimileri de gurbetgiligi i¢sellestirip Rusya'’dan Var-
sova'ya, Tahran’a gitmis.



Sénmez, “Ekim Devrimi’nden sonra isleri bozuldu. Tabii
Rusya’dan para kazananlar, Rusya’daki malin1 mulkunu sa-
tanlar da vardi. Cuvalla manatla donenler oldu. Daha sonra
bu paralar bir ¢uval kagit oldu. Ama tabii Moskova'yl, Yal-
ta'y1, Sivastopol'u géren Hemsinlileri Hemsin artik tatmin
edemezdi,” diyor. Hele tim servetini o gorkemli konaklara
yatiranlar, mecburen tekrar yollara dusmiis.

Celinal kizlar, kig aksamlarinin rutininde: Eligi.

Rusya’da 6grenip gelistirdikleri firinciligi, pastacihigi bu
yeni gurbetlerde de devam ettirmis Hemsinliler! Mesela Ko-
zizogullan ve Hacalogullar1 Tahran’a, Colakogullar1 Varso-
va'ya gidenlerden... Gazeteci Yavuz Donat, on yillar sonra
bir Polonya seyahatinde izine rastlayacakti Tahran’a gogen
Hemsinlilerin. 5 Haziran 2005'te Sabah gazetesinde yayim-
lanan “Varsova’da Camlihemsin Lobisi” bashkl yazisinda,
soyle anlatiyordu izlenimlerini:




Carhk Rusyasi’'nda geng bir Hemsinli.
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Pastaa Cevdet Sirtoglu’nun Polonya pasaportu.

“Polonya’nin baskenti Varsova'’da 1500 kadar Turk var...
Bunlarin i¢inde Camlihemsinliler de var... Camlihemsin-
lilerin i¢inde Turkge bilen bilmeyen var. Camlihemsin ni-
re, Varsova nire?... Nasil geldiniz buralara? Yakup ile En-
ver beylerde, Turk¢e hak getire. Feridun beyin Turkge-
si ¢at pat. Avukat Tacettin Arol, ‘0yleyse hikayeyi anlat-
mak bana dust’, dedi. Camlihemsinli Ishak, yillar 6nce
ogullar1 Hasan ile Mehmet'le birlikte, Rusya'nin Sivasto-
pol'una gitmis. Orada firin agmislar. Ama 1917'de Sovyet
thtilali olunca...

Duzenleri bozulmus. 1928'de baba ve iki oglu Rusya'dan,
Polonya'ya tasinmiglar. Yaptiklan is yine firincilik, pasta-
cilik. lkinci Dunya Savag: ¢ikinca... Almanlar, Polonya’yr
isgal edince. Duzen, yine biraz bozulmus. 1939'da Hasan
‘Baba ben Camlihemsin’e donecegim’ demis. Donmus ¢o-
luk ¢ocuga karigmis. Ve eceli gelmis 6lmus, Camlihem-




sin’e gomulmis. Oglu Tacettin buyamaus, avukat olmus ve
1976'da Varsova’'nin yolunu tutmus. Baba Ishak Polonya'da
olmus ve orada gomulmus. Diger ogul Mehmet, Polonya-
I bir kizla evlenmis. 3 oglu olmus: Feridun, Yakup ve En-
ver. 1994’'te Mehmet de Polonya’da 6lmis. Babasinin yani-
na gomulmaus. Feridun, Yakup ve Enver Polonya'dan evlen-
misler. En bayukleri 66 yasindaki Feridun Arol’la konus-
tuk. Dedi ki: 1lk iki hanimdan var benim 2 oglum... $im-
di evliyim a¢unca hanimla. Hanimi1 Camlihemsin’e gotur-
dunuz mu? Tabii... Var ¢ok begenmek... Hepimizin nuafus
kayd: Camlihemsin’de.”

Donat'in rastladig: ‘Polonyalr’ Hemsinliler, bir istisna de-
gil. Ozellikle Ekim Devrimi'nden sonra, oradan oraya sav-
rulmus Hemsinliler. Bu kisimda, onlar toplama kamplarina
kadar savuran bu hikayelerden 6érnekler aktaracagim.

En eskilerden biri olan Muzaffer Yucel'in yolu ise Iran’a
¢itkmis. Seksenini devirmesine ragmen gezmekten usanma-
yan biri olarak taninirmis, ta ki yagmurlu bir ginde yolda
dusup kal¢asim kirana dek. Simdi yillarin yorgunlugunu ¢o-
cuklannin yaninda atiyor. 1932'de basladig pastaciligi uzun
yillar yapmis Muzaffer Dede. $Simdi yapamiyor ama yapanla-
n kontrol ediyor. “llk zamanlan” hatirhyor:

“Hemsin'de Ermenilerle Hemsinliler birlikte yasiyorlardi.
Ermeniler gurbete gidip gelmeye baslayinca Hemsinliler de
onlarin pesinden gurbete gitti. Car zamani. En ¢ok da Ki-
nm ve Batum’a gittiler. Rusya'da muazzam is sahibi olan-
lar vardi. Bag bahge sahibi olanlardan, luks finnlan olan-
lara kadar... Cok zengin yasamislar. Rusya'dan geri donen-
ler uzun sure, Birinci Cihan Harbi'nin tesiriyle is yapamad.
Pastacilik yapamayinca kiraathane isletmisler. Bazilan da,
Tarak¢1 Ahmet, Hacal Ishak oncalugunde Iran’da tamdik
bir konsolos aracigiyla is bulmuglar. Ellerindeki paray: ige
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Tahran’da $ah doneminde gok popiiler olan Hacalogullari’nin Cafe Jale Restoran.

yatiracaklanni soylemisler. Konsolos da paray: Iran’a trans-
fer ettirmis, 1929'da is sahibi olmuglar. Avrupalilar Iran’a
akin edince Iran'daki tek pastanenin Ermenilere ait olma-
sim firsat bilip Ruznovan (Yenigin) pastanesini agcmglar.
Boylece Hemsinliler ilk ve son defa Iran'da is sahibi oldu.
Daha sonra adim degistirdiler, Cafe Jale Restoran koydu-
lar. Ben de ¢alistim orada. Cok anla musterilerimiz oldu.
1945'te kapattilar sonra ben de 1zmir'e dondum. Daha 6nce
Dilber diye bir pastane agmistim daha sonra Cafe Maya di-
ye bir yer actik ortakh. E sonra da yaslandik artik yapmiyo-
rum bu isi ama yapanlarin yerlerine gidiyorum, bakiyorum
ki nasil yapiyorlar.”

* %k



Kendi halindeki 20 haneli Ortan kéyunden kalkip Rus-
ya'ya gurbete giden Serif Gulaboglu'ndan geriye iki sey kal-
mus: Biri koyunde yaptirdig ev, biri de Polonya'nin Suwalki
sehrinde personeliyle birlikte ¢ektirdigi fotograf.

Serif Gulabod§lu, gurbet seferinde yeniden evlenmis.
Fotografta egi Eva ve ¢ocuklanyla mutlu mesut gériiniiyor.
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Serif Gulaboglu’na ait posta belgesi, Sivastopol’da.

Serif Efendi nufus kaydina goére 1849’da dogmus. Baba-
sinin ismi Ahmet, annesinin ismi Tamsife’ymis. Ona ken-
di aralarinda Tufi Ebe derlermis. Serif Efendi, 6nceleri bir-
kag sefer koyun alip Batum’a gotiriap satmis. Bir seferinde
de Moskova'ya ka¢mis, oradan Petersburg’a ge¢mis. Pastac
cirakhigindan sonra Petersburg’da pastane agmis. Rus ¢ari-
nin sarayina bile pasta yaparms, rivayete gore. Hatta bir se-
ferinde carin sofrasina bile kabul olundugu anlatihyor, ya-
ninda koyden getirttigi bir akrabas1 gengle. Carin kiz1 bu
gencin resmini yapmis ve odasina asacagim soylemismis.
Moskova'da bir sokagin tamamindaki ditkkkanlarin sahibiy-
mis, bir¢ok baska sehirle de is yapmaya baglamis. Hatta Rus-
ya disina da tasip, Polonya'nin Suwalki sehrinde bir pastane
daha a¢gmis. Pastanenin ismi: Konstantinapol Pastanesi. Ta-
rih, 1898. Buradaki 6zel yapim finnnda, birinci katta ekmek,
ikinci katta francala, tigiincu katta da tath imal ediliyormus.
Serif Efendi orada evlenmis, ¢oluk ¢ocuk sahibi olmus. Bu
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Serif Efendi’nin sahip oldugu Polonya’nin Suwalkl ;ehnndekl pastanenln 1898
yihna ait fotografi. En Ustteki tabelada Serif Efendi’nin “Serif Gllab” olarak
Lehge ve Rusca dillerinde yazilmig olan tabelasi var. “PIEKARNIA CUKIERNIA
KONSTANTYNOPOLSKA” yazili oldugu tabelada da Istanbul Pastanesi ve Firini
yazmakta. Fotografa bakildiginda soldan besinci sirada $erif Efendi oturuyor.
Fotograftaki hem Rus¢a hem Lehge ifadeler dikkati ¢ekiyor. Bunun nedeni
Suwalki sehrinin 1867-1917 yillari arasinda Rus isgali altinda olmasidir. Kapinin
sol tarafindaki Rusga Ustten ikinci yazida siparis (ismarlama) yazmaktadir. Kapinin
sag tarafindaki Lehge (stten {igiincii yazida da “gesitli” ifadesi vardir. Yapi bugiin
halen Suwalki’nin Mickiewicza Caddesi'nde bulunmaktadir.

onun ikinci evliligiymis. Kéyune dondugunde, Hemsin'e di-
saridan getirilen gelinler i¢in kullamlan terimle “Kerumli”
demisler ikinci esine.

Torunlarindan Dursun Gulay, Serif Gulaboglu’nun Hem-
sin'de ¢cobanken gittigi Rusya'da, sonra Polonya ve Alman-
ya'da pastaneler agmasini buytk bir heyecanla anlatt1 bana.
Moskova'da “Gulap Pattisserie”, Suwalki'de “Konstantina-
pol-Istanbul Pastanesi”ni ag¢an Serif Efendi'nin, Berlin'de ilk
sinema salonunu islettigine dair rivayet de eksik degil.
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Serif Efendi'nin Ortan koytinde yaptirdig: ev hala kale gi-
bi saglam duruyor. Dursun Gilay burada oturuyor. Gilay,
dedelerden nakledilen bir an1 anlatt1 — yine manatin deger-
den dusmesiyle ilgili:

“Gulab Mustafa'nin babasi ile Eminler’in Irfan’in dede-
si Rusya’dan donuyorlarmis. Vapur Sivastopol’a ugramais.
Bunlar birbirlerine aciktiklanm soylemisler. Irfan’in dede-
si olan Hasan Giultan, Emin Gultan’a 5000 manat vererek,
pazardan birseyler almasim istemis. O da pazardan dort ta-
ne turp ile bir hilep almis. Gelirken yolda bir turbu yemis.
Bunlar bulusunca Hasan Gultan ‘Bunlar ne, bu kadar para-
y1 bunlara m1 verdin? Ustelik birini de yemigsin!’ diyerek
Emin’i dovmeye baslamis.”

* %k

Yine Tahran gurbetgilerinden Mithat Akay, Camlihem-
sin’in Makrevis koyunden. 86 yasindaki Mithat dede, ¢ocuk
yasta gurbete gitmis, uzun yillar ¢alistiktan sonra da memle-
kete donmiis, burada da bir muddet ¢alisarak emekli olmus.
Mithat dede, gurbete dair hatirlayabildiklerini anlattx:

“Biz bes kardestik. Bu kardeslerden ne yazik ki bir ben
sag kaldim, agabeylerim ve ikizim o6ldu. Hepimiz bir ge-
kilde gurbetin zorlu yollarindan gectik. 1920’de dogdum,
16 yasinda gurbete Istanbul’a gittim. Orada Tumensa de-
nilen bir kumas fabrikasinda bir sene ¢alistim. Kumaslar-
la ilgili bircok seyi orada 6grendim. Bir sene sonra da, aga-
beylerimin yanina gitmeye karar verdim, Tahran’a. Fabri-
kadaki ustam ¢ok 1srar etmisti kalmam icin ama dinleme-
dim. Tahran’da agabeylerim Ali ve Bahadir’la birlikte, bi-
zim koyden Hacallar'dan Bekir, Mehmet ile Kasuve ko-
yunden Kozizler’den Ibrahim ve Hasan vardi. Cok hem-
seri vardi oralarda. Ben o zaman 40 lira maas aliyordum,
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Tahran gurbetgilerinden Ishak Hacaloglu, amcasi ve ogluyla.




sonra maasimi kestiler, is bahsise kaldi. Daha sonra bir se-
kilde islerimizi yoluna koyduk ve orada Tahran No ismin-
de bir restoran agtik, Mehmet Yucel'le. Mehmet 1srar etti,
illa Iranlh bir arkadas var, onu da ortak alalim diye. Ney-
se razi oldum, ortak olmaya. Sonra bir sure is iyi gitti, an-
cak Sah’tan sonra igki satiglar1 yasaklaninca islerimiz de
dustu. lkinci Dunya Savagi zamaninda da iyice kaybettik,
tam mallarimiz da orada kaldi. Yoksa Tahran guizel mem-
leketti. Ben de 1951'de Ankara'ya geldim. Burada garson-
luk yaptim, bacanagimla kahvehane agtik. Onun 1srariy-
la kahvehaneyi sattim, sonra da bakkal isletmeye basla-
dim. Oradan da emekli oldum. Benim gurbet hayatim da
bayle gecti.

Ali agabeyim pasta ustasiyd1. Tahran'da iki sene ¢alig-
tiktan sonra Istanbul’a gitti, Bahadir agabeyimle birlikte
Perisan isminde bir kahvehane islettiler. Sonra da Beyog-
lu'nda bakkallik yaptilar. Ali agabeyim Trabzon’a gitti, ora-
da Comlekgi'de bir imalathane kurarak pastacilik yapma-
ya basladi. Oradan eski Erzurum Oteli'nin karsisinda Gu-
ven Pastanesi'ni act1. O pastaneyi, oglu ve yegeni uzun yl-
lar devam ettirdi. Onlar 6ldukten sonra da pastane kapan-
di. Kapanali 10 y1l oldu neredeyse. Bahadir agabeyim ko-
ye yerlesti. Kardeslerden sadece ikizim olan Ismail okudu,
onu elimizden geldigi kadar okutmaya ¢alistik. Ismail, ben
gurbete giderken aglamisti, gitmemi istemiyordu ama ne
yapalim bizim de kaderimizde varmis gurbetgilik.”

* o *

Osman Gulay, Camlihemsin’in Makrevis koytunden kom-
susu lbrahim Gilay’la (“Kogi'nin Ibrahim” namh) neredey-
se cocuk denecek yasta Rusya’ya gidenlerden. Onun oyku-
sini oglu Yunus Gulay'dan dinledim:
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Osman Giilay, Mehmet Giilay, Yusuf Gllay ve Behlil Gilay.
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“Babam anne babasim kaybettiginde 8 yasindaymis. Yusuf
amcam ona hem annelik hem babalik yapmis. Yusuf am-
cam, Batum’a ¢aligmaya gitmis, ardindan Yalta’ya ve Mos-
kova'ya. Selimlerin Halil dedenin firim1 varmis, orada ¢ahs-
mak i¢in ardindan babam da gitmis. Orada devrimin i¢ ¢a-
tismalarim yasamuglar. Bir gin Mengevikler, bir gun Bolse-
vikler gelip tehdit ediyormus bizimkileri. Babam, 30 yasin-
da Moskova’da bes finn sahibi olmus. Orada evlenmis, an-
nemle evlenmeden once orada Moskova Lisesi’'nde tarih 6g-
retmenligi yapan bir kadinla evlenmis. Sonra babarm simr
dis1 etmek istemigler. Bes yillik evli olsaymis bundan kur-
tulacakmis ancak o g yillik evli oldugundan geri donmek
durumunda kalmis, esini de yanina alamams. Yillar son-
ra koyden arkadasi olan Takoslar'dan Ahmet dede, Rus-
ya'ya gidince, babamin ilk karisinin yanina ugruyor, hali-
ni hatirim1 sormak i¢in. Ama kadimin halini gorunce ¢ok
uzalayor.

Babamlar sinirdisi edilince Lehistan’a (Polonya) gidiyor.
Giderken, ayakkabisinin tabanina para yerlestiriyor ama
treni durduruyorlar. Arama yapiyorlar, neyse ki paray1 bu-
lamiyorlar. Orada bir firin kurmak i¢in bir Yahudi'yle an-
lagiyorlar. Yahudi'nin un degirmeni ve fabrikasi var. Adam
babama ¢ok yardimci oluyor, onu Macaristan’daki maki-
ne muhendisi damadinin yanina gonderiyor. Oradan mal-
zeme temin ediyor, trene yukleyip Polonya'ya goturuayor.
1930’lara kadar aralarinda kendi koyunden arkadaslarinin
da oldugu (Abdullah Kusaksiz) 110 kisi ile birlikte ¢ahsi-
yorlar. Polonya'da ¢ok etkin oldugu da biliniyor. Bir firin-
cihik derneginin baskanlhigim da yapmistir. Orada ¢alisan
koylulerine de yardim etmis. Almanlar, Polonya'dan ¢eki-
lirken babama mallarini almas: i¢in kamyon vermeyi teklif
ediyor ama daha sonra Ruslar mallara el koyuyor. Sonra Is-
tanbul’da Behlul amcamlara para gonderiyor, orada bir firin
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Memis $ismanhasanoglu’nun kardesi Mehmet’e 130 yil 6nce
Yalta’dan a - yazdig mektup.
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Biraderim Mustafa Efendi,

Bir miktar harglik dahi génderecek sira idi ise de islerim kinga kaldigindan
irsale géndermedim. Insallah gize dogru irsale génderirsem ¢oluk
¢ocuklara vikaye edersiniz. Ve bir de bila Takaci Mehmet buradan
gitmeden soyledi. Tabii biyiik............. Ahmet ile Hiseyin diikkandan
¢aldid kuru tGzim ile kuru incirlerin ziyani nereden ¢ikacak idiyse bu kadar
mahmi galip yediler.

Hamiyetli Biraderim Mustafa Efendi,

Tarafinizdan vesile olan ayin sekiz tarihi mektuba degin.............. afiyet
Uzere.......... oldugu malumunuz oldukda bu tarafa olan iglerimizden
tevassul edersiniz. Yalta'da ................. Ahmed’in bize eyledigi iyilikler
simdi meydana ¢ikiyor. Bila takasin Muhammed’e dort yiiz yirmi bes
giimus veresiye eylemis idik. Tarihten bes giin ikam Bila takasin satup
Sivastopol tarafina savusmussa nereye gittigi malum degildir. Ve bir de
..................... hissesine dahi iki yiiz gimus veresiye eylemis idik. Ol
dahi yiiz gimug misehhev vardir. Ahmet bilir diyerek yiiz gimis kabul
etmede kusur dahi ................. yuz akgesine yok diyorsa nasil alacagim
bilmem demek olur. Alti yliz otuz bes giimiis bugiin de mizandan gaip
eylerse Ahmed ise hazir akgeleri alip biz ile ¢ikti. Alip onlari dahi boyle
gaip edip bdyle iken yine bizi bu kadar lisana aldilar. Ve gergi olan
isleri yoluna koyarsa.......... bu Ramazan ¢ektigim ¢ile okunursa otuz kirk
senedir Rusya’da gezerim bdyle sikinti ve boyle gileye geldigim yok idi.
Elhamdiilillah simdilik sihhat lUzere Yalta’ya geldim. Ve ingallah Agustos
yigirmi glnlerinde yine ger¢i gidece§im. Malumunuz olursa................
Mahdum Yusuf Efendi gozlerinden 6perim ve yine Sakir'‘e selam ederim
ve hane tarafinizin namizag oldugunu tarafimiza haber geldi. Sirrini ise
bize beyan edersiniz. Cijer kdsen Ayse ve Fatma ve Firdevs ciimle zad
zad selam ederim.......... cimle komsu ve ahbaplara zad zad selamlarim ve
cami gerifata......... Yunus Efendiye selamlarim............. 29 Ramazan 1299

Hamid-zade zatiniza Mustafa Asim’a hiilasa eder ve mahdumunuz Yunus
Efendi’ye Mustafa soylerlerse Guzellerden Hoca Yunus Efendi.

Bu mektup, Sismanhasanoglu Memis Usta tarafindan, Yalta’dan tam
130 yil 6nce kardesi Molla Mustafa’ya gonderilmistir. Mektupta 6zetle
Memis ustanin Yalta’da ¢ektigi sikintidan bahsedilmektedir. Arsivinden bu
mektubu gikarip kitaba koymamiza vesile olan Sinasi Sismanhasanoglu’na
tesekkurler.
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agiyorlar. O da sonra oraya gidiyor. Orada 15-20 yil kaldik-
tan sonra Hemsin'e donmus. Ancak o donduginde manat
denilen buyuk kagit paralarin bir degeri kalmadigindan, o
da sinirlenip paralan bir ¢uvala doldurup yakmus... Bense
babam gibi pastacilik meslegini devam ettirmedim. 1972'de
1zmir'e geldim. Bir donem Goztepe'deki Cafe Maya'yn igslet-
tim, sonra bir ortakla pasta malzemeleri satan bir dukkan
actim, ondan aynldiktan sonra da gida ¢arsisinda yeni bir
dukkan acgarak, isime devam ettim.”

* g *

Ali Altas, Camlihemsin’in Makrevis koytunden. En dikka-
te deger ozelligi, gurbette dogmus olmasi! 83 yasindaki Al-
tas, Rusya’nin Yalta sehrinde dogmus ve sekiz yasina kadar
da orada kalmis. Daha sonra maceral bir sekilde memlekete
gelmis babasiyla. Ali Bey, gurbet hikayesini anlatiyor:

“Babam, Behlul Takos,
koyde babasi 6lup yetim
kalinca, 1890’larda bir ¢1-
kin ekmek ve peynirle,
pasaportsuz bir halde Co-
ruh Nehri'ni asip Batum’a
gitmis. Oradan da Yalta’ya
gecmis. Firinda ¢irak ola-
rak ise baslamis. Sonra isi-
ni gelistirip kendisi bir fi-
rin agmis Yalta'da, daha
sonra da bir pastane ag-
mis. Daha sonralar da Ka-
radeniz kiyisindaki Alup-
| ka ile Kuriyz sehirlerine

Ali Altas, Rusya’'da dogdu, gecip oralarda da pastane,
12 yaginda Tiirkiye'ye geldi.
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Ali Altag, ¢ocuklugunda




lokanta ve firin agmis. O donemde bizim koyden Tarak-
cilarla Hacallar'in ortak pastaneleri varmis Yalta’da. Da-
ha sonra babam Sinferopol’e gecti. Ben Yalta’da dogdum,
1923’te. Orada okula basladim, sonra da sirasiyla gittigi-
miz sehirlerde okula devam ettim. Benim adim orada Ali
Takosov’du. Hocalarim ve arkadaslanim beni ¢ok seviyor-
du, kimseden bir kotuluk de gormedim. Hatta ikinci sinif-
tayken bayan bir hocam vardi, beni ¢ok severdi, ¢carhktan
kalma bir satoda mudirelik yapardy, beni o satoya gezme-
ye gotarurda.”

Ekim Devrimi'nin hayatlarinda yaptig1 kokla degisikligi
soyle anlatiyor Ali Altas:

“Komunizm Rusya’da bir¢ok insanin hayatim degistir-
di. Lenin'den sonra gelen Stalin orada firincilik, pastacihik
ve lokantacilik yapan Turkleri Sibirya'ya siurgune gonder-
me karan aldi. Sibirya’da olduracua bir soguk vardir. Ora-
da yerli halk barakalar yapmis kendine. Babam da, bu ba-
rakalardan birinde oturan komsusunun yanina gitmek iste-
misancak geri donuste yolu kaybetmis. Yerlilerden biri ba-
bami kurtarmus, iki ay misafir etmis. Bu sure zarfinda is ya-
pan herkes surginde oldugundan, achk bas gosterince yi-
ne Stalin’in emriyle lokantacilarin ve finncilann donmesi-
ne karar verilmis. Babam bu karardan sonra abim Ahmet’le
birlikte bir muddet daha cahistiktan sonra memlekete dén-
meye karar verdi, biz de Sivastopol’e gectik, oradan da Ba-
tum’a gitmek igin.

Donemin idaresi altin ve para goturmeyi yasaklamist,
bunlarla yakalananin cezasi idamdi. Ancak yol paras: filan
tasinabiliyordu. Babam da altin bir saatle, birka¢ yuzugua bir
bez par¢asini da araya sikistirarak koluma ve ellerime takt1.
Tabii kuguk oldugumdan onlar bana biiyuk geliyordu. Bir
de dikis makinesi vardi, babam bana sikica tembihlemisti,
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‘bu makineyi hi¢ birakma, kapidan gecerken sir, arkana bi-
le bakma’ diye. Gamruk kapisina geldik, iki asker beni tut-
tugu gibi komutanlannin yanina goturdu. Komutan beni
yanina ¢agird1 ve bana sorular sormaya bagladr: ‘Sen kim-
sin, nereye gidiyorsun, gitmek istiyor musun?’ Ben de ¢o-
cuklugun verdigi heyecanla yanitladim. Bir de kolumda-
ki saatle yauzukleri gosterip, ‘Bunlar sana buyuk degil mi?’
diye sordu. ‘Buyuyunce takacagim’ dedim, ‘Peki yuzukler?
dedi, 'Onlan da sevgilime goturiyorum’ dedim. Komutan
cevaplanma ¢ok guldu tabii, beni de benim yasimdaki og-
luna benzettigi icin sevmis olacak, gumrikten ge¢memize
goz yumdu. Bizden hicbir sey almadilar ve biz dylece Ba-
tum’a geldik. Batum’da da ug¢-dort gan vapur icin bekledik,
babam orada bir g6z oda tuttu. Sonra ben odada su yerine
gazyapi icince iyice hastalandim. Yani boyle zorlu sartlar-
da geldik memlekete. Nihayetinde Trabzon’a vardik, orada
bir otele yerlestik. Sonra orada babam bana siki siki sanl-
d1 ve ‘aferin, bayik is basardin’ dedi. Ben de sasirdim tabii,
meger bana yanindan ayirma dedigi dikis makinesinin i¢in-
de altnlar ve paralar sakliymis. Annem, babama kaldigimiz
oteli satin al dedi ama babam almadi, oradan da Camlihem-
sin'e donduk. Bizim doniasumuz 1931'di, abim de bizden
dort sene sonra geldi.”

Ali Altag, Camlihemsin’e donmelerinin hata oldugunu du-
sunuyor, bugun:
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“Okul bizim i¢in problem oldu, Rusya'da o kadar yerin sa-
hibi olup da geriye donmek o kadar kolay degildi tabii. Ben
okul i¢in Corlu’ya gittim. Daha sonra abim Istanbul’a gel-
di. 1936'da, Kadikdy'de, Rusya'da birlikte ¢alistig1 Rizeli bir
arkadasiyla iki tane firin actilar. Daha sonra da Asmalimes-
cit'te bir fiin daha agtilar. Abim asker kacag: oldugu i¢in
Corlu’ya gitti, orada da bir firin act1, 1939’a kadar o finm is-



lettik. Daha sonra Beyoglu, Tarlabasi'nda Karadeniz finnim
acty, sonra akrabalarindan birine devretti. O finn da istim-
lakten dolay: yikild1.”

* ok ok

Takoglar/Altaslar tek ornek degil. Belirttigimiz gibi, Ekim
Devrimi, bir¢cok Hemsginlinin hayatinda dénum noktasi.
Apar topar memlekete doniiyorlar. Tarakg! ailesi de bunlar-
dan biri. Yunus Tarakge1, babas1 Muhittin Tarak¢r’nin hayati-
nin seyrinin, Birinci Diinya Savagi ve Ekim Devrimi'yle nasil
degistigini anlatiyor:

“Babamin 12 yasinda gurbete ¢ikmasi icap etmis. Amcasi-
nin yaninda Atina’dan (Pazar) vapura binip, Sivastopol’e
varmislar. Orada Ruslarla birlikte ¢alismaya baslamislar.

Bir sabah limanda buyuk bir patlama sesi duyulmus. Si-

Lasur denilen suda Muhittin Tarak¢i ve arkadagi Ismail Sisman.
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fitin Td I, Ahmet GOLTA

Muhittin Tarakg¢i, Ahmet Giiltan, bir arkadaglariyla.




vastopol'un limani, rafinerileri, iskelesi bombalanmig, hem
de Turk bayrakh bir gemi tarafindan. Ortalik savas alani-
na donmus. En sonunda gemi bir sis salivererek ortadan
kaybolmus. Bu olay Goben (Yavuz) gemisinin Rus limani-
n1 bombalamas: olayidir. Breslau da Sogi limanim1 bomba-
lamstir.

Hadise Rus basininda buyik yanki uyandirmis. Rusya
Osmanlr'ya harp ilan etmistir. Daha sonra Rus hukumeti
Osmanl ve Avusturya tebaasindaki herkesi surgine gon-
dermeye karar vermis. Bunlarin iginde ¢ocuklar da vardur.
Surgun yeri Sibirya'dir.

Bu olaydan sonra pastanenin isletmesi babama kalmis
ancak koyle baglantis1 kalmamis. Herkesi trene bindirip
Sibirya’ya gondermisler tabii. Surgiinde de pastacilik yap-
ma sansi olanlar, kazandiklan paralan Romanya uzerinden
memlekete gonderiyormus.

Carlik yikildiktan ve ortalik karistiktan sonra Lenin bu
karmasaya son vermis. Rejim degismis tabii ki. Babam Yal-
ta'ya donup islerine yeniden baslamis. Carlik rejimi yikilin-
ca manatin degeri sifira inmis. Bir keresinde 1000 manata
bir kibrit alindigim anlatmisti. Devrim olmas1 Hemsinlile-
rin gurbet yasantisim ¢ok degistirdi, hatta altust etti diyebi-
lirim. Altum olanlar ihbar sonucu oldurialmaustiar. Bu hika-
yeleri ¢ok dinledik.”

Devrim ve onu izleyen i¢ savas donemindeki ekonomik s1-
kint1 ve kithk Hemsinlilerin pasta firinlarina olan ilgiyi ar-
tirmis ashinda. Ancak Hemginliler i¢in vaziyet, Lenin’in 6lu-

munden sonra, Stalin doneminde degismis. Tarak¢r'nin “ba-
yuklerinden” dinledigi, Stalin’e yonelik bir suikast girisi-
minin altinda Turkler oldugu i¢in, kendilerinin de baskiya
maruz kaldigy yonunde. Dukkanlarina el konmus, kimileri

mahkam olmus, surgine gonderilenler olmus. “Bazilar1 da
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oradaki cazibeye kapilarak sosyalist idareye katilmiglar, geri
gelmemisler” diye naklediyor, Tarakg:.
Sonrasini ise soyle aktariyor:

“Donus baglamistir artik Rusya’dan. Mehmet Ali Tarakei
ilk gelenlerden. Samsun’da ilk pastaneyi agms. Kardegle-
ri de Tahran'a giderek lokanta agmiglar. Mehmet Ali ve ls-
mail Tarak¢r Samsun’da agtiklar1i Moskova Pastanesi'nde
Rusya'da 6grendiklerini aynen uygulamislar. Tahran'da-
ki Cafe Jale Restoran ilk baslarda Iranlhilann garibine gider
ve benimsenmez. lkinci Dunya Savas: ¢ikip, Iran isgal edi-
lince Ingiliz ve Amerikalilar buraya ilgi gostermeye baglar.
Ve bunun sayesinde Hemsin'deki aileleri kithk ¢ekmezler.
Bir gun dukkén i¢cin mahkemeye verilmisler. Hakim
mahkemede onlara ‘Bunca yillik Tahranliyim ama sizin
dukkanimz o kadar luks ki giremiyorum’ demis. Onlar
da hakime ‘Siz de cebinizi genis diktirin, biz bu paray1 ne
sartlarda kazanmiyoruz' diyerek tepkilerini dile getirmisler.
Daha sonra rivayete gore saha yakin olduklarindan dava

”»

dasmaus!...

* Kk *

Nazilerin esir kampina dusen bile var, Hemsinli gurbet-
ciler arasinda... Camlhihemsin’in Mikron-Kavak koyinden.
1915 dogumlu Yusuf Alemdar da bir¢ok hemserisi gibi er-
ken yasta gurbet yollarina dusmus. Alemdar’in ilk gurbet
durag: da Polonya’ymis. Onun gurbet hikayesini esinden
dinledim:

12

“Esim Yusuf, alt yasinda babasini, bir sene sonra da anne-
sini kaybettikten sonra mensup oldugu ailenin sahibi oldu-
gu hayvanlara ¢obanlik etmistir. Kisa bir 1zmir macerasin-
dan sonra da amcasinin yanina, 1939 yihinda Polonya’nin
Rovna sehrine gitmistir. Amcas1 geri donse de, orada kal-



Polonya’dan Almanya’ya ge¢en Yusuf Alemdar, toplama kampindan
arkadagina bu kartpostal atmis.

‘ il s

Yusuf Alemdar, kartpostalda Polonya’da yasadiklarimi anlatmig.
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Yusuf Alemdar (ortada) Polonya’da arkadaglanyla.

ms, pastane sahibi olarak yasamina devam etmistir. lkin-
ci Dunya Savagi ise onun kaderini degistirmis. Polonya'da
yasanan rejim degisikligiyle bir gunde evini, isini, kendi-
ne orada buldugu hayat arkadasim kaybettirmis. O da her
seyini birakarak Almanya’ya gitmis. Tabii Almanya’ya ge-
cisi hi¢ kolay olmams. 15 gunde, bir caddeyi gecememis-
ler. Yolun basindaki makineli tafeklinin izin vermemesi-



ni, kimildamadan hem de ayakta vagonlarla nakil rezaleti-
ni, verilen molalarda diger yonden gelen katarlann ray us-
tandeki insanlan bi¢mesini, kalanlann yola devam edis bu-
nalimin yasamis. Almanya’ya gidisi de tabii serbest irade-
si ile degil Hitler'in esir kampina dusasuyle ilgili. Kamp-
ta kacak tutunlerden sigara yaparak para kazanmaya bas-
lamis. ltalyanlann verdigi tutun paketlerinin altindan ke-
¢i pisligi ¢itkmasi kanm dusarmis. Ama o yllmadan baska
para kazanma yollanna bakmis. Ayagindaki ¢oraplan uti-
letmis, satmig ama kara para oyununda parasim kaybetmis.
Sahip oldugu Turk pasaportu ona birtakim kolayliklar sag-
lamis ama zorluklar hi¢ bitmemis. Daha sonra savasin son-
lanna dogru, esir degisimi esasina dayanarak Hollanda’dan
gemi ile Kuzey Afrika'ya, oradan da Istanbul'a gelmis. 1s-
tanbul'da esir sayis1 esitlenmedigi icin, 15 gun bekletilmis.
Beklerken, elinde kalan son egyalarini, altin saati, dolma
kalemi ve pirlanta yuazagunu kaptirmis ve iki buguk liray-
la Istanbul'a ¢ikmus.

Askerlikten sonra, 1zmir’e gelerek Fuar Pastanesi'ne or-
tak olmus. Daha sonra amcasinin oglu Mehmet Alemdar’la
birlikte lkicesmelik ekmek fabrikasinda hisse sahibi olmus.
Bir donem de Ankara'ya gitmis. Orada da lokanta, otel ve
pastane gibi yerlerde, Camlihemsin’den arkadaslanyla or-
taklik yapmis. Ankara’dan 1971 yilinda oglumuzun tip fa-
kultesini kazanmasiyla aynldik. Daha sonra amcasinin og-
lu Ankara’ya biz de 1zmir’e yollandik. Yusuf, son olarak 75
yasinda, taim yorgunluguna ragmen Karsiyaka'da bir pizza-
c1act. Ama yillarin yorgunlugu, 7 Kasim 1993'te, genel nu-
fus sayimimin oldugu gun onu birakmad, kalp krizi gegirdi
ve hastanede 15 gun yatuktan sonra 6ldu. Onun bana an-
lawuklarindan aklimda kalanlar bunlar. Kim bilir, daha ne
kadar zorlu gunler yagamistir...”
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Ve i¢ go¢

Rusya donusu Hemsin'de kisa bir muddet eglestikten son-
ra baslayan ikinci go¢ hareketlerinin asil menzili ise Tur-
kiye'nin degisik bolgeleri ve sehirleridir. 11k duraklar Sam-
sun, Istanbul, 1zmir, Ankara, Trabzon olmustur. Bu ikinci
go¢ hareketi de Rusya gociiyle ayni sablonu izlemis; gittik-
leri yerlerde tutunan Hemsinli finnci ve pastaci ustalan ile
genglerini ve hemserilerini getirtip ¢alistirarak, sanat ogre-
terek isi devam ettirmislerdir. Iste, bu ikinci go¢ hareketiy-
le Hemginlilerin pastaciligr yurt sathinda kurumsallagsmstir.
Hemsinliler, Turkiye’nin dért bir yaninda, pastacilikta nam
salmistir.
Oktay Sonmez, bu sureci soyle agikliyor:

“Alskanlarim devam ettirmek icin yine gurbete ¢iktilar!
Once kendi a¢ karmimi doyurmasi gerekiyor, firina gidi-
yor; karmimi doyuruyor, pastaneye, lokantaya giriyor. Finn-
da yatip kalkiyor. Kira vermiyor, yemegini orada yiyor. En
akil kan sektore girmislerdi. Mesela amcam Nuri Sonmez
Van'da ilk pastaneyi, Dogan pastanesini agt1. Anadolu’ya bu
yonlerde agihmlar oldu. Bir zamanlar Ankara'da en deger-
li pastaneler Hemsinlilerindi. Ankara'ya yerlesmek daha ca-
zipti, ¢canku bagkentti.”

Rusya donust, '40°'h yillarda Ankara’ya daha sonra Bulvar
Palas Oteli'ni ve simdiki Dost Kitabevi'nin yerindeki Karade-
niz Lokantasr'n1 kuracak olan Giltanlar (Ortan Koyu-Cam-
lihemsin), yine Ortan koyunden Gur-1$ ingaat firmasinin
kurucusu ldris Yamantirk, Koluna koyiinden finnci ustasi
Numanoglu Osman ve Enver kardegler, daha sonra Washin-
gton restoram kuracak Karpi¢ lokantasinin Hemsinli per-
soneli, barmenlik uzerine ilk kitab1 yazan Nazim Tarakg,
Ulus’taki Liman lokantasinin sahipleri geldi.
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Oktay Sonmez'den aktanrsak:

“Ankara’da isler Rus Karpi¢'in lokantasinda basladi. Tabii
orada is goren, sonra koyunden bagka birini ald1 getirdi, ye-
tistirdi. Imkanlan olan, restoran agt1. Baba Karpi¢'in resto-
ram Ulus’taydi. Boylece ust tabakaya, milletvekillerine fi-
lan hizmet etmeye basladilar. Karpi¢'te calisanlar Rusya’ya
gitmis Hemsinlilerin ¢ocuklandir. Oradaki her seyi iyi bil-
diklerinden ve Karpi¢ de Rus oldugundan ¢ok kolay adapte
oluyorlar. Karpi¢ onlar i¢in adeta ‘lkinci Car’ gibi. Ankara’da
lokantacihigin piriymis o. O olunce de bitti her sey.”

1950’li y1llarda Ankara’ya gelen ¢ok sayrda Karadenizli gi-
bi Hemsinliler de Oleyis Mahallesi olarak da bilinen Aydin-
likevler Ucuz Subay Evleri’ne yerlesmistir:

“Ankara’nmin kuzeyinde, 1936'da agildiktan sonra 6nemli
mesirelerden birisi olan Cubuk Baraji’na ve 1949-1957 ara-
sinda gelistirilen Esenboga Havaalanr'na giden yolda, ba-
t1 yonunde konumlanmis Mal Dagr'min uzerinde yerles-
mis bir semttir Subay Evleri. 1978 yilinda kaldirihisina ka-
dar Kavacik kasabasindan gelen unla igme suyunun din-
lendirildigi bir su deposu ve damacanalara doldurularak
toptan ya da kabiyla gelenlere perakende satuldig bir dag:-
tim-yikleme binasina yakin bulunmasi nedeniyle ve adinin
Ankara'da bulunan diger Subay Evleri mahalleleri ile kans-
tinlmamas igin, Kavacik Subay Evleri olarak adlandirilan
semt, bugin hala bu ad1 tasimaktadir.””

Ankara'da o yillarda yapilan mekan yikimlan Hemsinlile-
rin sadece meskenlerini degil isyerlerini de tehdit ediyordu:

1 Oleyis Mahallesi ile ilgili genis bir okuma i¢in: Modemnin Saati, Ali Cengizkan,
Boyut Yayin Grubu, 2002 (1950’lerden Bir Konut Kooperatifli: Ankara Ucuz
Subay Evleri), 74, 78 ve “DUKUT-DER'in Sanh Micadelesi”, Akil Kurtulus,
Dunya Kupasi, iginde, lletisim Yayinlan, Istanbul, 2002.
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“Ankara’nin 1934 yilindan baglayarak uretilen kooperatif
cevrelerindeki yikilis ve yok olus kadar, tekil konut 6rnek-
lerindeki yok olus da dikkat gekicidir. Bahgeli Evler, he-
men hemen tumuyle ortadan kalkmis, 1950’lerin politika
ve politikac1 agirlayan yapisi Bulvar Palas once gozden ¢1-
kanlms, sonra tarla oyunlarla yikilms ; eski Atatark Bul-
van’'ndan bir ya da iki 6rmek kalmis; ‘Gatenby Evi (Milka
Pastanesi yiktirllmig); Olgunlar Sokak girisinde sira ev ve
apartman yikilmis ; sira Gazi Osman Paga, Basin Sitesi, Ye-
ni Mahalle, Kabala Evleri, Banka Evleri ve Subay Evleri'ne

gelmistir.”?

Sureklilik kazanan go¢ hareketiyle, Hemsinlilerin da-
ha once yaya olarak katettikleri yollar da artik daha ko-

lay ulagilabilir duruma gelmistir. Donemin Bagbakam Ad-
nan Menderes, 1950°’de Pazar-Camlihemsin karayolunu ag-
mustir. Bu siirecte, Camlihemsin’de bir efsane olarak anilan,
“Konfor” lakabiyla maruf Ibrahim Gilay, gurbetcileri tasi-
maya baglar.

Konfor'un ¢ok yakin arkadas: olan Oktay Sonmez, onu
soyle anlatiyor:

“Konfor'u anlatmak kolay degildir. 1955'te ilk arabay: al-
d1 ve 1980’lere kadar dort araba degistirdi. Bir suru insani,
gurbetgiyi gotardu getirdi. Hemsin'de Konfor'u bilmeyen
yoktur. Bir gin Konfor'a mektup yazmistim Ankara’dan.
Soyle basliyordu: ‘Simdiye kadar sana mektup yazamamak
beni surekli rahatsiz ediyordu. Ankara’daki her muhabbe-
timde seni anmisimdir, sana gipta ettigimi soylemisimdir.
Bu giptanin 6zu senin Camlihemsin’de olmanda yatar sani-
yorum.’ Herkes Konfor’a gipta ederdi. Neden? Eger sen ka-
rnndan, sevgilinden ayrilmis Pazardan Ankara'ya gidecek-
sen; ‘Ah!.. Konfor, iki saat sonra geri donecek’ diye gipta

2 Ali Cengizkan, a.g.e.
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Cileli yollarin gileli kaptani Konfor. Yine arabasiyla bag dertte...

ediyorsun. Her aynhk olayinda bu olurdu. $air ruhlu mut-
his bir insand1 kendisi. Kalemi kuvvetli, duygusal, man-
tikli konusan bir insandi. Inatgilyd: da. Saymakla bitmez.
Konfor neden gurbete gitmedi? —~Firinc1 babanin oglu sor-
mus insanlar neden ¢alisiyor? — Baba da demis ki oglum
ekmek igin. —E baba senin ekmegin var ya. Niye ¢alisiyor-
sun? Konfor da gurbeti, onlan gurbete goturup getirmek-
te buldu. Cok kisa bir gurbetti bu. O da parasini 6yle kaza-
niyordu. Konfor'dan once bagkasi olsaydi o da baska sehre
giderdi belki. Bir de Koroglu Ahmet vard1 Kasuve koyun-
den. Biri gunduz biri aksam ¢ahisirdi. Ikisi de para kazandi-
lar ama ikisi de o zahmetin karsihgm almamstir. Konfor
arabalanyla da ¢ok ugrasirdi. Bozulur, par¢a bulacaksin, ta-
mir edeceksin; yolcularim bekletiyorsun, aksama kaliyor-
sun arabaya bir sey olmasin diye. O zamanlar Pazar’a iki sa-
atte gidiliyordu.”
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1950’lerden itibaren, Hemsinliler bir git-gel i¢inde, bir
ayaklan sehirde bir ayaklar1 ‘memlekette’ olarak yasarlar.
Oktay Sonmez soyle tasvir ediyor bu hali:

“Her seyin iyisini gordiler tattilar, denediler, yeni gesitle-
ri gorduler. Hemsin'e dondukleri zaman da hasretlerini gi-
derdiler. Mesela ickisini orada i¢iyordu, mermisini atiyor-
du. Yani ahskanhklanni devam ettiriyordu. Kazandigim yi-
yordu. Mulk almak derdinde degildiler, herkes kira igeri-
sinde hayatim1 surdariayordu. Burada durumu iyi olanlar
daha sonra eslerini de getirmeye basladi. Esleri gelince di-
ger hane halkiyla birlikte kaldilar alt1 yedi kisi. Bu bir sure
boyle devam etti ¢unku o donem ikinci bir ev sans1 yoktu.
Daha sonra durumlar duzelince herkes ev almaya baglad.
Mulkiyet edinmeye basladi. 1980'den sonra bu durum iyi-
ce yerlesti, neredeyse gurbete gelen herkesin bir evi oldu.”

Ama sehir giderek agir basar. 1970’lerde, bir¢coklarinin
gozlemi odur, artik yillik ziyaretlerin 6tesinde memleke-
te donusa dusunen yoktur. Hayat sehirde surmektedir. Yu-
karida da andigimiz Seyran dergisinin 26 Nisan 1975 tarih-
li sayisinda Fikret Hacaloglu, galiba bu gidisi gorerek, 1srar-
la “koye” ¢agirmis hemgerilerini:

“Koyu segenler, kisaca yasamay: secenlerdir. Bir baska ger-
cek ise belki de sehre gidemeyenlerdir. Ama ne olursa olsun
yine onlar olduk¢a koyunuze gidebilirsiniz, gelmelisiniz.”

Artik hayatta olmayan bir Hemsin sevdalisi, Asim Altas,
icerleyerek dile getirmis aym ¢agnyu:

“Sanki o zifir Ankara’mz, o nefesinizi zor aldigimiz gece-
kondular size hayat bahseder olmus da, bu cennet vatan si-
ze cehennem olmus diye mi go¢? Eger bunu anlamak ister-
seniz lutfen geldiginizde aynaya bakip soluk ¢ehrenize, iki
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ay sonra giderken de bir kipkizil nese sacan ¢ehrenize ba-
kin. Iste o zaman bu cennetin katiyen terk edilmeyecegini
sizler de takdir edeceksiniz.”

Ne var ki ‘koye donus’, artik ancak boylesi nostaljik ve
melankolik ¢agnlann konusudur. Hemsinliler, sehirde kal-
mustir artik. Yine Oktay Sonmez’e kulak verirsek:

“Insanlar baska nedenlerden dolay: donebilirler. Buyuk
bir ekonomik sarsint1 olursa, su akmazsa insanlar mecbu-
ren gidecek. Baska turla gitmezler. Orada her sey var as-
linda. Ama burada, insanlarda bir inat ve gurur mesele-
si var. Kumar, icki, mermi ve yollarda harcadilar paralar-
ni. Hemsin'in geri kalmasinin sebebidir bunlar. Ne Hem-
sinli olabildiler ne sehirli olabildiler. Herkes bir araya gel-
di bir ara ama sonra her sey unutuldu. Artik insanlar tulum
bile dinlemiyor. Kultar olayr da bitti. Ekonomik olarak da
mumkin olmadig: i¢in insanlarin bir araya geldigi piknik-
ler ve Hemsin geceleri de bitti. Simdi insanlar radyoda, tele-
vizyonda degisik sarkilar dinliyor, degisik hayatlar izliyor.
Bunlar daha ¢ok ilgisini ¢ekiyor. Yavas yavas unuttular. Ya-
ni diyebilirim ki, Hemsin'in orfleri, adetleri, oyunlan kisa-
ca yagsam kultaru yok olmaya yuaz tuttu.”

1980 oncesine kadar hemen her evin agik oldugu, icinde
bir kisi bile olsa yasar haldeki mahalleler, artik kaderine terk
edilmis durumda. Bugin Camlihemsin’in nifus tabelasin-
daki “2.530” rakami, gurbetin etkisini gosteriyor. Ayni sey
Hemsin i¢in de gegerli.

Oysa Oktay Sonmez, bu duruma icerliyor:

“Gozden 1rak olan gonulden de irak olur derler. Hemsin'e
gitmiyorlar, gidenler de yaslaniyor, gugten dusayor. Hem-
sin bitti, yaylalar sayfiye oldu. Hi¢ hayvan yok, ¢arsidan al-
digim yiyip duruyorsun. Fotograflarda kaldi. 50 sene on-
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Ahmet Tarak¢i ve Osman Okumus Moskova’'da, 1910 yilinda...




ceki Hemsin'i yasayanlar bugin de yasayabilseydi Hem-
sin o kadar bos kalmazdi. Herkes ¢ocugum iyi olsun diye
bayuk sehirlere geldi. Boylelikle sadece Camlihemsin de-
gil butun Anadolu bosaldi. Devlet politikasinin bir sonu-
cudur bunlar. Su anda Camlihemsin’de tam yasayacak za-
man. Yol, elektrik, su, telefon her sey var. Daha ne istiyo-
ruz? Ama insanlar bu tarafa geldiler. Sadece emekli olanlar
donseydi yeterdi.”

* ke *

Evet, kim bilir daha ne zorlu gunler yasamislard... Bugu-
ne tasinan anilar, Hemsinli gurbetgilerin, dunyanin altast
oldugu bir zamanda ve mekanda, ne buyuk heyecanlar yasa-
diklarina taniklik ediyor. Zenginligi, debdebeyi de gormus-
lerdi, sifin da tuketmislerdi. Memlekete donenlerse, yanla-
rnnda bu deneyimin 6zguveni ve gorgisu-bilgisi ile beraber,
degerli bir sanat getirmislerdi.
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HEMSINLILER VE PASTANELERI

Turkiye’ye pastacilik iki koldan yayildi Istanbul’da gayri-
muslimler eliyle ve sonra ‘yurt sathinda’ Hemsinliler saye-
sinde. Musa Abay, pastacihigin Hemsinlilerle beraber Turki-
ye'ye yayillmasini ve bu is dalinin bugun geldigi noktay1 kus-
bakisi ozetliyor:

“Sonralan Bolsevik lhtilali sonras1 yurda donebilenler bi-
rikimlerini ve meslek bilgilerini 6zellikle Ankara, Istan-
bul, 1zmir gibi buyuk illerde icra etmeye basladi. Zamanla
sektorun %80’ini ele gecirdiler ancak simdilerde bu etkin-
lik azalmaya basladi. Hemsinliler bu alandan ¢ekilip bas-
ka islere yonelince yerlerini Cankin, Sinop, Kastamonu il-
lerinden gelen ustalara biraktilar. Bir de muhacirler girdi
isin icine, onlar daha ¢ok dondurma isine bakiyorlar, di-
ger gruplar da kuguk capta isletmelerle kenar mahallele-
re hitap ediyor.

Istanbul’da durum biraz daha farkh. Cianka burada sek-
torun i¢inde gayrimuslimler de bulunuyor. Hemsinlilerin
de etkinligi var ancak o kadar bayuk degil. Yine de finn-
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cihikta Bilal Piskin, pastacihkta Kadikoy'de Kars Pastanesi
ile Moda'daki Elit Pastanesi'nin etkinligi 6nemli. Hemsin-
liler alkemizdeki pastaciligin kurucular oldugu kadar or-
gutlenmeye de 6nemli katkilar olan bir topluluktur. Or-
negin Ankara'daki ‘Pastacilar, Tathcilar ve Kahveciler Oda-
s’'m merhum Enver Alemdar kurmustur. 11k firincilar oda-
sin1 ise merhum Hasan Tez kurmus, uzun yillar bu kurum-
larin bagkanhgim yapmstir. Bu sure¢ gunamiize kadar de-
vam etmektedir. Tarkiye'nin bir¢ok ilinde pastane, lokan-
ta, irin gibi isletmelerin ya bagkanlan ya da yonetim kuru-
lu ayelerinin bircogu Hemsinlidir.”

Musa Abay'in kendi mesleki hikayesi de, hem Istanbul
hem Ankara pastanelerindeki Hemsinli damgasina mim ko-
yuyor:
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“1962 yilinda Izmir'de Florya ve Billur pastanelerinde ¢ahs-
maya basladim. Bu pastanelerin sahipleri Ziya Demir, Ha-
san Okumusoglu ve kardesleriydi. Bunlarda bes sene ¢a-
listiktan sonra Istanbul’'da Rumlarin sahibi oldugu, Beya-
z1t, Beyaz Saray carsisindaki Yamni Pastanesi'ne gittim. Da-
ha sonra yine Rumlarla birlikte Pangalti'daki Tadal Pastane-
si'nde ¢alisum. Bu yillar daha ¢ok Istanbul-1zmir arasinda
gecti. 1970'te askerlikten sonra Ankara’ya geldim ve Mes-
rutiyet Caddesi'ndeki Senyuva Tathcis’'nda ise basladim.
1974’te ise Yuksel Caddesi'nde Madimak Pastanesi’ni actim.
Ancak Sivas'taki talihsiz olaylar nedeniyle pastanenin adi-
n1 ‘Yeni Filiz’ olarak degistirdim. Uzun yillar orada pastane-
ye devam ettim ve nihayet 2000 yilinda bu pastaneyi kapa-
tarak, yine aym caddede Tadunya Pastanesi’ni agtim. Bir ara
dondurmacilikla da ugrastim. Simdi aym zamanda bagh bu-
lundugumuz Pastacilar Odasr'nin yonetim kurulu tiyesiyim.
Yaptigim isten de cok mutluyum. Pastacilik luks bir ihtiyag
degil kesinlikle, once bunu anlatmak lazim. Insanlar dogum



gununde, evlendiklerinde, cenazelerinde mutlaka pastaneye
ugrayip ihtiyacim gideriyor. Beslenmeyi tamamlayan ve ko-
laylastiran bir yapisi var pastacihigin.

Bizim bugun buyik marketlerle mucadelemiz saruyor.
Biliyorsunuz onlarin iginde de pastaneler var. Ancak her-
kesin kendi isini en iyi sekilde yapmasi taraftaniyim. Bir is-
yeri bircok alanda faaliyet gosterirse, hicbirini gerektigi gi-
bi yapamaz. Nitekim, market ad: altinda pasta arunleri de
satan isyerleri kesinlikle saghkh degildir, pasta ile pastirma
aym mekanda olamaz.”

Altmigimi devirse de akh hala pastacihikta olan Yunus Ta-
rak¢rnin hikayesi de, Samsun’dan Istanbul’a, oradan Anka-
ra’ya ve Zonguldak’a uzaniyor. Meslege, Rusya'da 6grendi-
gi pastaciligl Samsun’a icra eden amcas1 Mehmet Ali Tarak-
¢rnin yaninda baslamis:

“Gurbete ilk ¢ikigim, egitimimi yanda birakarak oldu. 1951
yilinda Istanbul’a gittim, babamin yanina. Babam da o do-
nem kiraathane isletiyordu. Orada 10 ay kaldim. Amcam
Mehmet Ali Tarakg), babama bir mektup yazarak, beni ya-
nina istedigini soylemis. Babam da beni gonderdi tabii.
Samsun’a gittim. Tabii amcamin ¢alhigma kosullannin agir
oldugunu duymustum ama sesimi ¢ikarmiyordum. Imalat-
ta qirak olarak ise basladim, o zamanlar amcamin da deste-
giyle Rusya'da yapilan pasta turlerini 6grendim. Sonra duk-
kénlailgilenmeye basladim. Ulus Pastanesi, donemin en iyi
gorunamla pastanelerinden biriydi. Samsun’da alt1 y1l bil-
fiil cahstiktan sonra, askerligimi yapmaya gittim. O da 3 yil
surdu. Askerden sonra Istanbul’a giderek, Beyoglu Parmak-
kap: Sokak’taki Hacibekir Pastanesi’nde ¢alismaya basla-
dim. Orada bir Rum usta vardy, onunla birlikte 2,5 yil ¢ahs-
tim, kendimi gelistirdim. Sonra memlekete gittim, araya ev-
lilik gibi seyler girdi. Memleketten sonra, 1963’te Ankara’ya
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Cinnah Caddesi’ndeki Kafe Pastanesi.

giderek yeni acilan Milka'da ¢calismaya basladim. Burada da
5 yil calistiktan sonra 1969 yilinda Sinasi Sismanhasanog-
lu ve Yilmaz Suleyman Eren’le birlikte Cinnah Caddesi Ku-
loglu Sokak'ta Kafe Pastanesi’ni agtik. 1996'ya kadar Kafe’yi
devam ettirdik. Uzun yillar hizmet verdigimiz Kafe’ye Ece-
vit, Baykal gibi siyasiler sik sik ugrard. Bir ara Turan Gu-
nes Bulvarr’'na da bir sube a¢tik ama uzun émaurla olmada.
Kafe'yi 29 y1l islettikten sonra, meslekten biraz bikkinhk
gelse de, ben yine ¢calismak i¢in Zonguldak’a gittim. Dort
kis sezonu boyunca akrabalarim olan Eytap Okumusoglu
ve ortaklannin Istanbul Pastanesi’'nde ¢alisim. Simdi ise
bir sey yapmiyorum.”

Keza Huseyin Altag'in meslek seriiveni, benzer bir rota-
y1 izliyor:

“Meslege 1946’da Mehmet Ali Tarak¢’'nin Samsun’da
kurdugu Ulus Pastanesi'nde basladim. Orada 8 ay c¢alis-
tim. Ayrildiktan sonra Istanbul’a gittim. Istanbul’da bu isi
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Ermeniler ve Rumlar yapiyordu. Yerli olarak bir tek Ha-
cibekir Lokumcusu vardi o zamanlar. Burada da iki ay gi-
bi kisa bir sure kalarak 1zmir’e gectim. Izmir’in Alsan-
cak semtinde ltalyanlara ait Konsolo Pastanesi'ni islet-
tim. Oradan da ayrildiktan sonra hemserilerimin Kurtu-
lus Pastanesi'ne gectim. Artik usta olunca Kemeralti’nda-
ki Imren Pastanesi'ne basladim. Sonra lzmir'den de ayri-
larak sansimi tekrar Istanbul’da denemek i¢in yollara dus-
tam. Istanbul’da Kadikoy Pastanesi’nde ardindan da Istik-
lal Caddesi’'ndeki Gloria Pastanesi’'nde ¢aligtim. Araya as-
kerlik girdi, donince Ankara'ya yerlesmeye karar verdim
ve burada yine bizim hemserilerin Meram’inda bir sure
calistiktan sonra Selami Kutlu ile birlikte Kosk Pastane-
si'ni kurdum.”

Turkiye’nin ug buytuk sehrinin yam sira baska birgok yer-
de de, onyillan devirerek sehrin kalic1 kurumlar arasina gir-
mis pastaneler var Hemsinlilerce kurulmus. Ozellikle Anka-
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Eregli'de Habak kdyinden Okumusogullan’na ait Istanbul Pastanesi.



ra ve lzmir'in, pastayla ve pastacilikla Hemginliler sayesin-
de tamstigy sdylenebilir. Mikrun-Kavak’tan Samatac1 Hasan
amcanin Bahar Pastanesi, yine ayn1 koyden Enver Alemdar
Amcanin Alemdar Pastanesi, Abdullah Okumusoglu’'nun
Senyuva Tathcis: ile Flamingo, Milka, Funda, Meram pas-
taneleri, Ankara'nin Hemsinlilerce kurulmus 6ncu pastane-
leri. Izmir'deki 6nciiler ise Seving, Pelit, Fuar, Florya, Bil-
lur idi. Hemsinliler, pastaciligin 6ncu kolu olmadiklar 1s-
tanbul'da da, Kars, Elif, Kuledibi, Mutlu gibi mumtaz pas-
tanelerle “bayrak gostermisler”. Tabii pastanelerin yani sira,
naml firinlar, lokantalar da var. “Francalay: Turkiye’ye biz
getirdik”, demiyor mu Hemsinliler! Simdi, sehir sehir, mo-
da tabirle “marka olmus” bu pastanelerin ve diger miiesse-
selerin izini sirelim.

@ HEMSIN  Turkish Restaurant

We Serve Breakfast , Lunch, Dinner
LN e B eV
' AT Tt

" JEMSIN

1718 ,482:7998
3017

Hemginliler en uzag kendine gurbet segebiliyor.
New York’ta bile Hemsinli bir isletmeye rastlayabilirsiniz.
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Ankara: Meram, Funda, Flamingo,
Denizati, Giiler, Milka, Kosk

Pastacilik Ankara’ya Hemginliler eliyle girmis. 1932’de 1b-
rahim ve Besim Tarak¢1 Atatirk Bulvarn’nda Kartal Pastane-
si'ni agmislar. Burada birkag sene ¢alistiktan sonra Meram
Pastanesi'ni kurmuslar. Bu ekip daha sonra Samsun ve 1z-
mir’e giderek orada da pastane kurma girisiminde buluna-
caktir.

Bu alandaki 6nci muesseselerden biri olan Meram’in ku-
rulus dykusuni, dedelere ve tabii gurbet¢ilige uzanan ev-
veliyatiyla birlikte, pastanenin simdiki sahiplerinden Ismail
Tarak¢r'dan dinleyelim:

“Bizimkilerin hikayesi Bolsevik Ihtilali'nden onceye daya-
niyor. Buyuk dedemiz Hursit Aga’nin oglu Mehmet Ali de-
dem Ukrayna'da Dilber isminde bir pastane agmis. Bizim-

Ismail Tarakg
Meram Pastanesi’nin
oninde...
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Ankaralilar igin alamet-i farika bir mekandi Milka Pastanesi...
Eski Gatenby Koski, simdi de TV binasi olarak kullanilyor...

kilerin asil isi ise dokumacilikmig, uzun yillar Semerkant'ta
dokumacilik yaptiktan sonra Erzurum’a, oradan da Ispir
uzerinden Camlihemsin’e gelmisler. Aile namimizin Tarak-
¢1 olmasi buradan geliyor. Camlihemsin’e geldikten sonra
da Rusya gurbetinin yollarim tutmuslar. Son ¢ar bizimkile-
ri cok seviyormus, ¢ann kizlan bizim pastaneden ahsveris
yaparmus. Bir keresinde dedemler i¢in bankadan 6zel bank-
not bile ¢ikarmislar. Dedemler orada ihtilalden sonra da
kalmislar ancak Stalin doneminde donmausler. Orada ¢ok
para kazanmislar. Tam olarak 1 milyon 900 bin altin ka-
zandiklanm 6grendik. Bu altimin yansim Yunus dedem ala-
rak Istanbul’a gitmis. Orada bir Rus’la evlenmis, Yunus de-
dem olance onun altinlan kansina ve ¢ocuklarina kalmus.
Geriye kalan altinlar1 da Ismail, Mehmet Ali ve Tevfik de-
dem paylasmus.

Ismail dedem oradan Samsun’a gelerek Ulus isminde bir
pastane agiyor. Sonra bir sureligine Yalta’ya gidiyor, orada
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kalan mallarim almak i¢in ama donuste Rus askerlerine ya-
kalaniyor, onlarla silahh ¢atismaya giriyor. Yakalamp, hap-
se atihyor, 8 yil yattiktan sonra cezaevinden kagiyor. Sam-
sun’a dondukten sonra da Simer isminde bir pastane kuru-
yor. Sonra dedem koye donuyor. Ismail dedemin bes ¢ocu-
gu oluyor: Nazim, Besim, Ibrahim Ethem, Bulent ve Gun-
han. Babam Ibrahim Ethem, 12 yasinda Samsun’a gidiyor
ve orada Ulus Pastanesi’'nin imalathanesinde ¢alismaya bas-
liyor. Aradan bir sene gectikten sonra, 9 yasindaki Besim
amcam Samsun’a geliyor, o da qirak olarak ige baslyor. Bu
arada gizli gizli para biriktirmeye bashyorlar. Yol parala-
rim tamamlayinca, kagiyorlar. Besim amcam Zonguldak’a
kadar gidiyor. Babam da Istanbul’a gidiyor, Beyoglu'nda
Rumlarin sahibi oldugu Moskova isimli pastanede ¢alis-
maya bashyor ve kisa siurede ustabas: oluyor. Orada ¢ali-
sirken, 1zmirde Ali Galip ¢ikolata fabrikasinin sahibi, ba-
bama ‘Gel benim ustabagim ol’ diye teklifte bulunuyor, ba-
bam da kabul ediyor ve 1936'da 1zmir'e gidiyor. Orada da
iki sene ¢alisiyor.

Besim amcam da bu arada Zonguldak’tan Ankara’ya ge-
liyor, kendine bir ¢evre yapiyor. Bir pastanede ¢alisirken,
Konya, Meram Baglari’'ndan bir isadami, Tahir Milor, Be-
sim amcama, ‘Agabeyin de gelirse, sermayesi benden bir
pastane acalim’ diyor. Daha sonra babam da gelince, sim-
diki kuyumcular ¢arsisinin yan tarafinda, bayuk bahgeli ilk
Meram Pastanesi agiliyor. Orada 11 yil pastane devam edi-
yor, ardindan babam 1950°'de Ataturk Bulvarr’'nda Bayuk
Carsr'min yerinde bir pastane agiyor. Birer sene arayla on-
ce Saracoglu Mahallesi'nde, sonra da Akay’da Meram agi-
liyor. Sonra babam Akay’daki Meram’i Bulent ve Gunhan
amcama devrediyor, onlar Funda olarak devam ediyorlar,
bizimki de Bulvar'da devam ediyor. 1978'de Necatibey'de
simdiki yerimizi agtik, Bulvar'’daki Meram" 1979'da kapat-



nda Meram Pastanesi’nin de kurucularindan Biilent Tarakg!,
daha sonra Funda Pastanesi'ni kurdu.




tik. Daha sonra da 1982'de Tunalr’da bir yer agtik. Pastane
isinden sonra grisini isine girdik, 1994'te Lalahan’da Unda-
no isminde bir fabrika agtik, 1998'de de Gimat'ta bir yer a¢-
tik. Burada da grisini, galeta unu, tost, hamburger ve sand-
vi¢ ekmegi uretmeye basladik. 2004’te Tunali’daki Meram’
kapattik. Simdi Necatibey’deki pastane ile grisini isine dort
kardes olarak devam ediyoruz.”

Tarakgilar veya Tarakgioglu ailesi, Gaziosmanpasa'da ve
sehirlerarasi otobiis terminalinde subeleri bulunan Funda
Pastaneleri'ni ise bugun de devam ettiriyor. Ailenin bagka
bir mensubundan, Enver Tarak¢r'dan dinleyelim:

“Dedem Ismail Tarak¢1 Samsun’un ve Zonguldak’in ilk pas-
tanelerini agtiktan sonra memleketimiz Camlihemsin’de-
ki Makrevis koyune donmus ve burada birgok pastaci us-
tasi yetistirmis. O donemde Turkiye'nin dort bir kosesi-
ne dagilan pastacilarin bircogunu dedem sektore kazandir-
mis. Daha sonra buyuk amcam hem dedemin yaninda hem
de Istanbul’a giderek pastacilik meslegini 6grenmis ve ba-
bam Biilent Tarakgi ile birlikte Ankara’da Meram Pastane-
si'ni agmislar. Babam ve amcam sirasiyla 6nce Meram Pas-
tanesi’'ni buyutup Funda Pastanesi’ni daha sonra Canka-
ya Lisesi’'nin yaninda Funda Pastanesi’nin ikinci subesini,
1982 yilinda da Koroglu Caddesi’ndeki merkez subemizi
a¢mislar. Babamin 6lumunden sonra da 1993 yihinda abim
Yunus Tarakgl, ben ve kardesim Inonu, pastaneyi isletme-
ye basladik.”

Ankara'nin en meshur pastanelerinden biri, kuskusuz,
Flamingo. Flamingo Pastanesi’nin sahiplerinden Ali Kulu-
han, 70 yasinda ve 1947’den beri pastacilik yapiyor. Dede-
den pastacilardan. Pastacihga adanmis bir omrin hikayesini
soyle anlatiyor Kuluhan:
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Flamingo Pastanesi’nin sahibi Ali Kuluhan, pastanesinin dniinde.




“13 yasinda 15 lirayla gurbete ¢iktim. 9 gunde gelebildim
Ankara'ya. Fuar Pastanesi'nde bagladim bu ise. O zaman-
lar Cemal Capraz Ankara’nin en meghur ustasim getirmis-
ti. Onun yaninda bagladim. Bes y1l boyunca giinesin nerede
dogup nerede battigim goremeden ¢alistim. 8 saat uyudu-
gumu hatirlamiyorum. Daha sonra Istanbul’a gittim, duk-
kan actim. Simdiki Pelit Pastaneleri’nde ¢alistim. Daha son-
ra Haylayfta ve Yordan'da. Orada hem Ermeni hem Ama-
vut ustalarla ¢cahgtim. 1955’te ise Ankara’ya dondam. Bura-
da Saffet Tan ile tamigtim. Buray: actik.”

Ali Kuluhanin aile ge¢misi de, Rusya-Polonya-Istanbul
hattini izlemis. Kuluhan/Ofluoglu’lanin devrimden sonra ka-
cirthsina 6nceki bolumde deginmistik. Polonya'ya kagan ba-
bas1 ve dedesi, buradan Istanbul'a gecip Petrograd Pastane-
si'ni agmiglar. Kendileri gibi Ekim Devrimi’nden kagan ¢ar-
lik rejimi yanhlarini Istanbul'da beslemisler, bu siralar. Ali
Kuluhan, bundan 20 yl evvel, dedesinin ve babasinin Istan-
bul'daki o gunleriyle yuzlesmis hi¢ beklemedigi bir anda:

“Bizim Tunalr'daki dukkana bir gin yash bir madam geldi.
Iceri buyur ettikten sonra yuzume bakip, ‘Sen Hasan Oflu-
oglu'nun neyi oluyorsun?’ diye sordu. Ben de ‘ogluyum’ de-
dim. Sonra bana yasayip yasamadigini sordu. ‘Oldi’ deyince,
‘O bizim de babamizdr’ diyerek bana sarild1 ve aglamaya bas-
ladi. Meger yillardir babami arayip dururlarmis. Bu madamin
ailesi Istanbul'da bir sabun fabrikas: sahibi gayrimuslimler-
den. Yillarca babam Istanbul'da bu aileyle dostca yasamis.”

Cankaya, Hosdere Caddesi’'ndeki koklua ve itibarli Deniza-
1 Pastanesi de, Flamingo gibi, Rusya-Polonya-Istanbul hat-
tina dayaniyor. Irfan Sirtoglu, Denizati’'nin, Istanbul’da y1llar
once kurulan unla Kars Pastanesi'nin gelenegini devam et-
tirdigini anlatiyor:
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Ankara eski Ulus'ta Kavak kdyiinden Yiimaz ailesinin
i kardeyg olarak islettigi Ugler Firinu...

“Bayuk dedemiz Mehmet Sirt Rusya'da, bir amcamiz Cev-
det Sirt da Polonya’da pastacilik yapmis. Cevdet amcam an-
cak Cumhuriyet kurulduktan sonra gelebilmis. Dedelerim-
den Mustafa ise hi¢ gelemedi. Dayimla mektuplasiyorlar-
mus. Sifreli yaziyormus dedem, herhalde sikintis1 varmis.
Daha sonralan Hemsinli bir grup pastac, bilahare Rusya se-
fareti olan yerde Moskova Pastanesi'ni agmislar. Bir grup da
1907°de Kars Pastanesi'ni acmis. Bizimkiler orada yetismis,
’40’h yillarda Kadikdy Pastanesi'ni agmislar. Kars Pastane-
si, 0 zamanlar Ataturk igin kagida sanh francala gonderiyor-
mus trenle. Ben de Adana, Ceyhan'da 1954'ten 1959’a kadar
amcamin yaninda, Ulus Pastanesi’nde ¢alistim. Gande 1,5
ton sut isledigimizi hatirlanm hatta bazen o sutun yetmedi-
gini, takviye icin koylulerden sut aldigimiz1 da... Daha son-
ra amcaoglum Durali Sirt'la birlikte. 1970'lerde Ankara’ya
gelerek, Polatl'da Bagkent Pastanesi'ni kurduk, daha sonra
buraya gelerek Abbas Kibar'la birlikte 1974’te Denizat1 Pas-

139



tanesi'ni kurduk. Buray1 dekore eden mimann koydugu bir
isimdir, Karadenizlilerin denizi sevdigini diasunerek koydu.
Sonra biz aynldik, Ahmet Sirt, 1987°de Kizilay’da bir sube
act1 ama gecen yil kapandi. Su anda Alican Sirt, Metin Sirt
ve Kamil Sirtoglu Denizat’'m1 devam ettiriyor.”

Fethi Yucel ya da arkadaglarinin ona taktig isimle ‘Fo-
to'nun durumu, bir bakima bambagka. Zira, hi¢ istemedigi
halde kendini pastacihgin i¢cinde buldugunu soylayor:

“Gurbete ¢iktigimda 13 yasindaydim. Amcamin lokanta-
sinda iki sene ¢alistim. Sonra babam Ankara'da Giiler Pas-
tanesi'ni act1 ben de orada ¢alismaya basladim. Baba mesle-
gi diye bu ise atildim, 35 sene de yaptim. Kardesimle de bir-
likte pastane islettik.”

Tunalh Hilmi Caddesi'ndeki Milka, 1995'te kapanana ka-
dar, Ankara'min en iddiali, sik pastanelerinden ve bu “piya-
sa” caddesinin gozde bulusma mekanlarindan biriydi. Mil-
ka demek, Nazim Reyhan demek. Yine moda tabirle, bir ef-
sane Nazim Reyhan. Ankara'daki pastaci camiasi, onun adi-
n1 meslegin en 6nemli ustalarindan biri —sayet birincisi degil-
se!— olarak, saygiyla aniyor. Nazim Reyhan da dededen pas-
tac1 olanlardan. Onun meslege girisini ve ilerleyisini dinler-
ken, ister istemez gurbet hikayeleriyle de karsilasiyoruz yine:
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“Dedemin babas1 Haci1 Mustafa Reyhan Rusya'da ¢aligmus.
Moskova'da, Yalta'da firinlan ve apartmanlan olan birisiy-
mis. Pastanesine kendi adim vermis. Altin varaklarla ya-
zihyms tabelada. Devrimden sonra devlet mallara el koy-
mus, tapular ve manatlar elde kalmis. Dedemin babasi ¢ok
caliskan bir adammus, 6yle ki tizerine kildan bir gomlek gi-
yermis, beni rahatsiz etsin ve ben de ¢alismaya devam ede-
yim diye! Araliksiz u¢ gin ¢ahistigi olurmus. Biz de herhalde
ona cektik ki bayag bir ¢ahistik. Babamin dayilan da Polon-



ya'da pastane agmislar, Varsova'da. Takos Kamil, Bosig Na-
zim ve Reyhan Hiuseyin olarak Polonya hukumetinin des-
tegiyle orada ¢ok para kazanmislar. Huseyin amcam lkinci
Diuinya Savagsi'na kadar esir kalmis oralarda. Biz Disisleri Ba-
kanligrna miracaat etmistik o donemde ama bir netice ala-
mamustik. Nihayetinde bir mucize oldu ve 1947°de Bosigler,
1948'de de amcam serbest kaldi. 1949'da da onu karsilama-
ya Pazar kazasina gittigimizi hatirhyorum.

Neyse, sonrasinda dedemin babasi buraya doénayor. On-
ce Trabzon'da Kircillarin lokantasinin yaninda bir yer ahi-
yorlar, Cifte firinlar diyorlar oraya. Sonra Erzurum’da bir
dag aliyorlar ki etrafim bir giinde dolasirlarmis. Koyde de
bir buyuk tas konak yaptirmislar, hala dimdik ayakta. Son
olarak da bu isleri yaptiktan sonra yani Camlihemsin’e do-
nup, simdiki ilce merkezinin girisinde Vice alt1 dedigimiz
mevkide yeni bir dukkan agmis. Bu dukkan bakkal, firin,
pastane olarak ti¢ bolimden olusuyormus. Ust kat1 da ras-
tiye mektebi olarak kullanihyormus. Tevfik Reyhan ve Ha-
cielim ailesi de sonradan ortak olmuslar buraya.

Ben 1949'da Ankara'ya geldim. Cankir1 Caddesi'nde
enistelerimin Dogu Pastanesi'nde iki sene ¢irak olarak ¢a-
lisim. Sonra Makrevis'ten Hacallarla Takoslarin agtigy, Si-
yasal'n karsisindaki Polar Pastanesi'nde 8 ay ¢alistim. Bag-
ka yerlerde de ¢calistim. Kastamonulu ustalarim vardi. Yeni-
sehir'de kulaksiz Rus usta varda, iyi bir hamur ustasiydi. Bir
de Ismail usta vardy, onlarla da bir muddet ¢alisim. Daha
sonra Ecevit Pastanesi’nin sahipleri Misafir Sokak’ta Narin
Pastanesi'ni acgtilar. Bir sene kadar orada ¢alistim. O zaman
350 lira maasim vardi. Oradan 1955 senesinde Flamingo
Pastanesi'ne geldim, pastane yeni agiliyordu. Rum llya us-
tabasi vardi, beni de ikinci ustabasi olarak aldilar, bir nevi
yardimciydim. Buradaki maasim 150 liraydi, herkes nasil
olup da 350 liray: birakip 150 liray1 kabul ettigime sasird.
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Ama ben orada kendimi yetistirdim. llya usta oradan ayn-
linca 6 ay sonra ben ustabas: oldum. Bir seneye yakin ¢ali-
sip askere gittim sonra.

Flamingo’da butun alanlarda ama daha ¢ok konfuseri ¢i-
kolata alaninda ihtisaslagmaya basladim. Askerdeyken Na-
zim Tarakgl, Ibrahim Reyhan ve Dursun Okumus Hulya
Pastanesi’'ni agmaya ugrasiyorlardi Ankara'da. Ben de Ge-
libolu'daydim askerde, oradan iki kere izin aldim, gidip o
pastanenin tezgahin1 kurdum. Askerden sonra da Hulya'da
ise basladim. Acihsini dénemin Milli Egitim Bakam Tevfik
lleri yapmisti. Hulya'da ¢ok dikkatli ve istekli ¢calisiyorduk.
Ince ve uzun bi¢imde krik-krak ¢ikariyorduk. Cok talep
goriayordu. Bizden sonra Kizilay'da agilan Gima'da zeytin-
yag1 kuyrugu, bizde de krik-krak kuyrugu oluyordu.

Hilya'dan sonra Tunalr'da Milka a¢ildi. Onun da bir Rum
ortag vard, Boris usta. Ama dikkan kotu bir durumday-
di. Dukkam aganlar isi pek iyi bilmiyordu. Abim lbrahim
Reyhan’la birlikte dukkani ele alip canlandirdik. 1959'dan
1995’e kadar ¢ok iyi is yaptik. Cumhurbaskanhg Kos-
ku'nden Meclis’e, yurtdisindan gelen misafirlere, devlet er-
kanina resepsiyonlar verdik. Atatirk Bulvari'nda simdiki
tv8 binasinin oldugu yerde pasta ve kokteyl salonumuz var-
d1. '80'de restoran olarak degistirdik. '93'te de devrettik.”

Nazim usta, bir de degisik is yapmus; ustelik artik usta ola-
rak kendini kabul ettirmisken, sanatin1 gelistirmek tzere
gurbete gitmistir! Dedelerinin gog istikametinden baska bir
diyara, Isvicre’ye:
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“1965'te Isvigre'ye gittim meslegi gelistirmek igin. Zuarih'in
en bayuk pastanesi Confiserie Sprungli'de u¢ ay kurs ala-
rak ¢alisim. 1975te tekrar gittim. Bu sefer oradaki ustay-
la konusup onu buraya getirdim, ¢alisanlara kurs vermesi
icin. '77°'de aym ustay1 ogluyla beraber yine ¢agirdim. Bize



cok buyuk yardimlan oldu. Aynca benim i¢in master yap-
mak gibi bir seydi bu! Pasta ve ¢ikolatanin ¢ok farkl tuarle-
rini burada insanlara sunduk. Hatta likérla ¢ikolata ilk ola-
rak Milka’da Ankarahlara sunuldu. 1986'da tekrar Isvig-
re’ye gittim. Oradan ltalya’ya, Yugoslavya’ya, Bulgaristan’a
gittim, pastacihikta kullanilan bir suru aleti oradan getir-
dim. Isvicre’den gelen usta bizdeki imalat1 o kadar begendi
ki, ‘Isvigre’dekinden daha guzel olmus’ bile dedi!”

Ankara'ya geldiginde hemserilerinin bir dizi itibarh meka-
n oldugunu hatirhyor Nazim Reyhan: Kusuve koyunden
Colak Yusufun finni, Tarak¢ilarin Meram Pastanesi, Bosig-
lerin Dogu Pastanesi, Gultanlarin Karadeniz Lokantasi, Ha-
callann Jale Lokantas: ve Bulvar Palas Oteli... Ve onyillarca
ayakta duran bu mekanlarin tukenigine yaniyor:

“Sonra bir suru yer daha agildi. Ama hizla kapandi. Cuan-
ku yeni nesil yapmiyor bu isi. Biz okumadik, bu ise asildik,
hicbir seye itiraz etmeden ¢ahsiyorduk ama simdiki ku-
sak oyle degil. O nedenle o mekanlar kapandi. $Simdi Tu-
ran Gunes'te bir yer aldim, 70 yasindayim ve Milka'y: yeni-
den agmak istiyorum.”

Yeni kusaklarin meslegi ve sanat1 devam ettirmemesi, et-
tirememesi, Huseyin Altash da dertlendiriyor. Cankaya, Fa-
rabi Sokak’ta 1965'te kurdugu Kosk Pastanesi'ni 40 sene de-
vam ettirdikten sonra pes etmek zorunda kalmay i¢ine sin-
diremiyor Huseyin Altas:

“Ben ¢ocugumu yetistirmeyi bilemedim. O bilmeyince bu-
tan igler altust oldu ve sadece pastane olarak degil tum
Hemsinlilerin isi kayboldu. Eskiden yasayanlar arasinda
dayanmisma vardi ama bu zamanla ortadan kayboldu. Boy-
lece bircok muessese kayboldu. Herkes yoluna bakti ve ne
yazik ki hi¢bir sey kalmadi geriye.”
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Farabi Sokak’in en meshur mekani Kégk Pastanesi ve kurucularindan Hiseyin Altas.

Babasi Biilent Tarakg ve abisi Yunus Tarak¢r'nin 6limiin-
den sonra ¢ok sarsildiklarim anlatan Enver Tarak¢i'nin, de-
de sanatinin surdurilmesine dair digsiinceleri ise soyle:
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“Ama ne yazik ki hayat devam ediyor. Biz de ¢ocuklarimiz
i¢in yasamak ve bu kurumu yasatmak zorundayiz. ldeali-
miz, nasil dedelerimizden beri Tarak¢1 soyad: bu meslek-
te varsa, bundan sonra da ¢ocuklarimizin bunu siirdiirme-
si ama simdi ¢ok kucukler ve ilgileri yeterli degil. Bizim
icin en buyuk avantaj meslek bize dedelerimizden kaldi-
g1 icin meslegin tum inceliklerini yasayarak 6grendik. Ayri-
ca babamiz bizleri yaminda qirak olarak calistirirken, bula-
stkciliktan imalata kadar her asamasinda yararlandik. Kisa-
ca hemen usta olmadik. Kendi kendimizi yetistirdik ve ba-
ba-ogul iliskisini is hayatimiz boyunca gerektiginin disin-
da kullanmadik.”



Eski Washington Restoran ve bugiin Goksu adiyla hizmet veren binada
bu “giineg kursu” hala duruyor...




Anittepe’nin damlasi

Ankara’da Anittepe’de, eskiden at arabalarinin gectigi top-
rak yolda, simdiyse Akdeniz ve Genglik caddelerinin kesis-
tigi yerde kurulan Damla Pastanesi bugun de aym yerde hiz-
met vermeye devam ediyor. Pastane-
nin ug¢incu kusak isletmecilerinden
Bahadir Duman, pastanenin nasil ku-
ruldugunu anlatiyor:

“1964'te Necatibey Caddesi'nde Santral
Lokantasi’'ni isleten dedem Bahadir Du-
man ve Meram Pastanesi’nde ¢alisan ba-
canag Irfan Tarak¢ioglu tarafindan ku-
rulmus. Damla Pastanesi adim1 bulundu-
gu apartmanin adindan almis. Irfan Ta-
rakgioglu, 1977'de vefat ettikten sonra
isletmeyi Bahadir Duman ve ¢ocuklar:

P sZtaneninlkistclisl calisgtirmaya devam etmigler. Amcam

Irfan Tarakgioglu.

Pastaneyi devralan Bahadir Duman.
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Pastanenin bir baska igletmecisi Varol Duman.

Erol Duman, 13 yaslarinda ¢elik bir kovada elle ¢evirerek
dondurma yaptigim anlatirdi. O zamanlar Yucetepe’deki
Reyhan Pastanesi’nin de dondurma makinesinden faydalan-
mugslar. Fazil Reyhan bu konuda ve bir¢ok konuda ¢ok des-
tek olmus. Babam Varol Duman, 13 yasinda Funda Pasta-
nesi'nde, 15 yasinda Kafe Pastanesi’'nde ¢calismis, 17 yasinda
Damla Pastanesi'ne usta olarak baslamis. Su anda ¢alisan iki
ustasim kendisi yetistirmis. Su anda da birlikte isletiyoruz
pastaneyi. Yasatmak i¢in elimizden geleni yapiyoruz.”

Lokanta ve otel: Washington, Bulvar Palas,
Karadeniz Lokantasi

Fethi Yucel'in aile buyukleriyle ilgili anlattiklan, Hemsinlile-
rin sadece pastacihikta degil, lokantacilik ve otelcilikte de ihti-
saslastiginy, hatta bu branglann ¢ok zaman i¢ ige gectigini gos-
teriyor. Sadece ulkeden ulkeye degil, hizmet sektérunun fark-
I kollan arasinda da buytuk bir mobilite s6z konusu:
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“Bu islerin esas ustas1 amcam lIshak Yucel'dir. O, kardesi
Bekir ve arkadasi Muhittin Tarake! ile birlikte Iran’a gitti.
Tahran'da Cafe Jale Restoran isminde bir yer agtilar. Orasi
hem restoran hem pastaneydi. Bircok hemserileri de ora-
da amcamlarla birlikte ¢alisti. Daha sonra Hasnu ve Harun
amcamlar da Iran’a gitti. Ishak amcam erken geldi, once
Istanbul, Sirkeci’de Bozkurt isimli bir otel acti. Daha son-
ra da oray: birakip, Eskisehir’e gitti ve orada da Saray Lo-
kantasr’'mi acti. Harun amcamlar da Ankara'da Jale Resto-
ran1 agtilar. Oradan kazandiklan paralari da memlekete
yatirdilar.”

Nitekim Ankara'nin da sadece pastanelerinde degil, en
uzun omurla ve namh bazi lokantalarinda ve otellerinde de
Hemginlilerin imzasi var. Bunlarin en fiyakalisi, herhalde
Washington Restoran. Bugin Ankara’da hala itibarin ko-
ruyan —ama bu arada el degistirmis olan— Washington Res-

Eskisehir'deki Saray Lokantasi’'nin sahibi Ishak Hacaloglu, personeliyle birlikte.
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toran'inin kurucusu $inasi $Sismanhasanoglu, muessesenin
hikayesini anlatiyor. Tabii yine gurbet hikayeleriyle bagla-
yarak:

“Memis dedem, yillar once Yalta'ya gitmis. Bircok koyden
gidenler olmus bu arada. Ancak bizim ailenin Rusya gec-
misi en az iki yuz yilhk. Dedem Bolsevik lhtilalinden 6nce
donmus. Molla Mustafa dedem oldugunde babam ug¢ aylik-
mis. Zaten babama da o bakiyormus. Molla dedemi Memis
dedem okutmus, 12 yil Kars'ta kalmis. Babam, Ismail Sis-
manhasanoglu’nu, 15 yasinda dedemden kalan yerleri gos-
termek icin Rusya’ya goturmusler. Muharrem Tarakg: ba-
bam gotarap, babasindan ne var ne yoksa gostermis. Bi-
zim Yalta'da binamiz varmis. Ad1 da Uluga Nabariijniye, sa-
hil caddesi anlaminda. Apartiman Kafkas diye geciyormus
adres. Belki simdi duruyordur. Ben 1976'da Ukrayna’ya git-
tigimde Ruslarin hemen hemen hicbir binaya dokunmad:-
gim gordum. Ben de babamin firiminin oldugu yere gittim.
Ana caddelerden birinin sag tarafinda bir parkin kosesinde
iki kath bir binaymis. O zamanki sahipleriyle diyalog kur-
maya ¢alisim ama olmad. Bu dedigim yer Odesa’da.

O donemlerde Makrevis'ten, Sirt’tan, Vice'den 18 kisi ki-
misi sermayesiyle kimisi emegiyle ortak bir firin agmislar.
Cunku dayanisma ¢ok onemliymis. Sonra babam 1928'de
koye gelmis ardindan tekrar gitmis ama 1932'de sersefil bir
sekilde donmek zorunda kalmus.

Bense 1939 senesinde mart ayinin 15’inde Ankara'ya gel-
dim. 13 yasindaydim. Karpi¢'te komi olarak ise bagladim.
Karpi¢'in sahibi ¢ok iyi bir insand1. Karpi¢'e o zamanlar
Ataturk’un emriyle 6zel idareden 5000 lira para veriliyor-
du, cunku oranin ayakta kalmasim istiyordu Atatiark. An-
kara'min ilk ickili mekaniydi. Tam diplomatik yemekler
orada veriliyordu. Giriste bir numarah masa Ataturk'andu,
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orada silahim1 atiyormus, masanin uzerindeki tavan delik
desikmis, hi¢ de kapatmamislar sonradan.”

Karpi¢'in yasayan tek tanmig

Celal Arabaci, 94 yasinda. Camlihemsin’in Meydan koyun-
den ve hala orada yasiyor. Gurbete ilk olarak Ankara’ya gi-
derek baslamis, 1947 senesinde. Zamanin en énemli mekan-
larindan biri olan ve Ataturk’in kurdurdugu Karpi¢ Resto-
ran’da ¢alismis olanlardan, su anda hayatta olan tek kisi.
Karpi¢'te baglamadan evvelki macerasini anlatiyor:
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“Burada ise baslamadan evvel, Besim Tarak¢i'min sahibi ol-
dugu Missouri isimli mekanda ise baslamistim. O da resto-
randi, Sakarya Caddesi'nde. Bir siire de Ibrahim Tarak¢r’'nin
Meram pastanesinde ¢alismistim. Sukru isminde bir ortag:
vardj, bir goza gormuyordu. Konyahlardi. (Vedat Milor’un
babasindan bahsediyor.) Bir de kisa bir sureligine Ulus'ta
yeni agilan bir pavyonda ¢alismistim, abim muduranu tani-
yordu, o aracilik etmisti. Yakup Bey, Tatar'di, abimle Rus-
ya'dan tamsiyorlardi. Abim Bektas’la tesadufen kargilastik,
sans iste. O da o ise girmeme vesile oldu. Tabii Yakup Bey
sordu, is deneyimin var m1 diye, daha evvelden Zonguldak
Catalagzi'nda Ingilizlerin islettigi bir elektrik santralinde
cahistigimi soyledim. Sonra onlar da bana biraz is deneyi-
mimi kazanmam gerektigini, kendilerinin beni sendikadan
cagiracaklarim soyledi. Orada ekmegimizi kazandik, Anka-
ra maceram dort sene surdu. Ama gurbet hayatim ¢ok sur-
du, bir donem de Kars'ta ve Gole'de pastanelerde ¢ahisti-
gim oldu. Gundaylann pastanesine bir sure emaneten bak-
tim, ¢ocuklan okuyup, hakim olmustu, pastane isini birak-
mistl. Sonra memlekete dondiam ve bir daha da gurbete git-
medim. Burada 30 kisiydik, evde. Sonra amcamin ¢ocuk-
lan evden ayrildi, babam ¢ok yasliydi, 100’an uzerindeydi



Celal Arabac.

yasl. Onlar evde yalniz kalmasin diye dondam, daha dog-
rusu abim gonderdi. Burada da orman islerinde ¢ok ugras-
tim. Ormancilar bize is veriyordu... Giresun'dan isci getirti-
yordum. Kesilen tomruklan, dere yoluyla Ardesen’de deni-
ze kavusan yere gonderiyorduk.”

Ulus’un en sosyal mekani

Celal Arabacrnin en sevdigim mekan dedigi Karpi¢'teki yil-
larina dair haurladiklan ise soyle:

“Karpi¢ Baba’'nin sahibi oldugu Karpig restoranda basla-
dim. Ulus’taki mekanda, o zaman kendisi de yasiyordu.
Halil Altas gibi hemgerilerimin yani sira Ermenilerden de
cok calisan vardi. Cunku Baba Karpi¢ Beyaz Rus Ermeni-
lerindendi. Yaklagik 80 kisi ¢alisiyorduk. Personelin ¢o-
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Karpig Lokantasi ve calisanlar...!

gu Camlihemsinli degildi ama en az 15 kisi bizdendi. Bina
cok gosterigli degildi ama Ankara’'nin luks restoraniydi. Bu-
tun bakanlar, vekiller orada yemek yerdi. Ismet Inoni'nun
de sevdigi mekanlardandi. Ben Halil abinin postasinda ¢a-
hisiyordum, o Inonu'ye servis yaparken, ben de ona yardim
ediyordum. Baba Karpi¢ bizzat kendisi de serviste oluyor-
du. Bizden Miftuoglu Huseyin vardi, ona bizim adam gel-
di deyip, bir kutu havyan goturap, masasina birakirdu. Is-
met Pasa, esi ve ¢ocuklariyla da geliyordu. Fakat yaslandig:
icin kendisi bir sey yapamazdi, meyvesini filan soyup, ser-
vis ederlerdi. Karpig'te toplam iki sene ¢cahistim. Aynldiktan
sonra da maalesef restoran kapandi. Zaten Karpi¢ Baba da
gitti bu dunyadan, bir devir kapand1. Karpig, ¢ok sade bir
restorandi, icinde tv veya radyo yoktu. Masalarda pecete-
likler vardi. Ancak caz heyeti (orkestra) vardi mekanda, ¢a-
Kaynak: http://www.turkiyenotlari.com/index.php/2019/09/25/ankara-tarihi-
ne-damga-vurmus-bir-edebiyat-mahfili-karpic-sehir-lokantasi/?fbclid=IwAR3

xkNPMDRxgjvakYERimSEktdilpP764MF0jQhdsm_6-DLBXh_8_cPolEc, eri-
sim 22.07.2020.



lip soyluyorlard. Bir de iki tane bahgesi vardi mekanin, bi-
rinin ad1 sehir bahgesiydi.”

George Karpovitch, 1917 Ekim Devrimi’'nden sonra Istan-
bul’a gelen Beyaz Ruslardan biridir. Rusya'dayken otel ve lo-
kanta isletmistir. 1923’te Yalova’da karsilastigi Cemal Tag-
han Karpovitch’e, sahip oldugu otelin altinda kurdugu lo-
kantayn isletmeyi teklif eder. Karpovitch teklifini kabul ede-
rek Ankara'ya gelir. Solen Lokantas1 ad1 altinda ¢alismaya
baglayan bu mekan, kisa siirede sehrin cazibe merkezi hali-
ne gelir. Ataturk, pek takdir ettigi Karpovitch’in adim Kar-
pi¢ olarak degistirir. Bu iliskilerin sagladig: destekle Karpig,
ls Bankasrndan aldigy krediyle Ulus Bankalar Caddesi'nde,
Karpi¢ Lokantasi olarak anilan Sehir Lokantasi’mi kurar.
Karpi¢ Lokantas: personelinin buyuk bolumtu Hemsinlidir!
Lokantada Ruslar, Ermeniler ve aggihiklanyla meshur Men-
genliler de ¢calismistir. Karpi¢ Lokantasr’'ndaki Hemsinlileri,
Mustafa Sisman soyle hatirhyor:

“Halil Altas, Yunus Sisman, Huseyin Sisman, Ali Yuksel,
Sahap Kutlu, Veysi Kutlu, Mehmet Kutlu, Halil Sisman,
Sinasi Sismanhasanoglu, Ali Sisman, Bahadir Altag, Bekir
Kutlu, Nazim Tarakg¢i, Bedri Cakir, Cemil Hemsindereli.”

Iste, bu kadrodan Sinasi Sismanhasanoglu ve Hiseyin Sis-
man, Washington Restoran'in kurucusu olacaklardir. Sinasi
Sismanhasanoglu’'ndan dinleyelim:

“1943'te askere gittim, harp zamamyda, 3,5 sene askerlik
yaptim. Sonra da 1948'de Istanbul’a gittim, orada Meles-
kurlularin Kars Pastanesi’yle ticari ortaklik yaptim ve 6 ay
orada ¢alistim.

Sonra Ankara’ya geldim. Ingilizlerin bir sirketinde ige
basladim, sonra Nazim Tarak¢ vesile oldu, Amerikan se-
faretinde bir is ¢ikt1. Yanina birini daha alacaksin, dediler.
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Karpig Restoran’da Yunus $isman, Veysi Kutlu, $ahap Kutlu ve arkadaslari.

Ben bizim Huseyin'i (Sisman) yamima alarak Amerika'ya
gittim. Ben sefarette ui¢ ay ¢alistim, Huseyin devam etti.
Orada 2000 dolara bir araba aldik, Hiiseyin'i de ortak ettim
o arabaya. Sonra Ankara'ya getirdik ve 20.000 dolara sattik,
onu sermaye yapip, Washington Restoran agtik. Inkilap
Sokak'ta, 1 Ocak 1955 tarihinde. Washington ismini, hem
Amerika'ya olan vefa borcunu 6demek i¢in, hem de o do-
nemde Ankara'da binlerce Amerikah aile oturuyordu, on-
lara is yapaniz diye dasunduk. Nitekim yaptik da. 1956'da
da Sakarya Caddesi'nde Kulup Ambasador’u agtim. 1959'da
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Yunus Sisman, esiyle gurbet yolunda.




Kafe Pastanesi’nin sahipleri
Yunus Tarakg!
ve Siileyman Eren.

Washington Restoran sahipleri ve personeli.
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Genglik Parki'ndaki Divan Lokantasi.
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Ikinci Cumhurbaskani Ismet Inénii, esi Mevhibe Inoni’yle
Washington Restoran’da.
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Yugoslavya eski Devlet Bagkani Tito, esiyle Washington Restoran’da.
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Genglik Parki'nda Divan Lokantasi’'n1 a¢tim, 1984’e kadar
devam etti. Bu sirada Niyazi Demirci ile Sini isminde bir
restoran daha a¢tik. 1969’da Kafe Pastanesi'nin a¢ilmasini
sagladim. 1976 senesinde Tunali Hilmi’de Divan Pastane-
si'ni agtim iki y1l sardurdum. En sonunda ben de yoruldu-
gumdan isleri biraktim ve inzivaya ¢ekildim.”

Washington'un adi, 1970’lerin ortasindaki Amerikan am-
bargosu sirasinda bir donem “Kristal” olarak degistirilse de,
cok gecmeden eski isme donulmus. Yillarca Ankaralilara ve
Cumhurbaskanhgi Kogki'ne hizmet veren Washington Res-
toran 1962’de Bayindir Sokak’a tasinmis. 1992’de kapanan
bu restoranin ardindan, 1993’te Ankara Kalesi'nde, simdi-
ki Kale Washington agilmig. Ismet Inéni, Turgut Ozal, De-
mirel’den, Neil Armstrong, Yugoslavya Devlet Bagkam Tito,
Todor Jivkov, Cavusesku, Kissinger, Dubgek, Hillary Clin-
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Eski Karadeniz Lokantasi ¢ok sayida as¢i ve personel yetistirdi.
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ton’a uzanan unla konuklariyla 6viitnuyor Washington Res-
toran’cilar. Nihat Erim gibi yerli politikacilar da yer almus.
Bir keresinde bir misafiriyle lokantaya gelen Vehbi Kog¢'un,
yanindaki sokaktan aldig bir paket boregi 1sitmalarini iste-
digi, misafirinin ise Ko¢’a “buranin mis gibi suboregi var-
ken, bu borek yenmez” diye itiraz ettigi, gulerek anlatiliyor.

Hemsinlilerce kurulup yillarca isletildikten sonra tarihe
karisan onemli bir lokanta: Karadeniz Lokantasi. Karanfil
Sokak’ta, simdi giinde binlerce insanin girip ¢iktig1 Dost Ki-
tabevinin yerinde bir zamanlar Karadeniz Lokantas: bulu-
nuyordu. Karpi¢'ten sonra Ankara’nin en 6nemli ikinci lo-
kantasi olarak anildig1 donemler olmus, burasinin. Lokan-
tanin kurucularindan, Camhhemsin’in Ortan koyunden Ka-
sim Gultan’in torunu Metin Giltan anlatt:

“Dedemin babasi Ahmet Efendi, Rusya’ya gitmis ama bir da-
ha donmemis. Dedem Kasim Giiltan ise 1930’1u yillarda An-
kara'ya gelerek ¢alismaya baslamis. Dedem Kasim Giltan ile
dedemin kardesi Ahmet Gultan ve Osman Gultan, 1934 y1-
linda Ulus Konya Sokak'ta ilk Karadeniz Lokantasi'm kur-
muslar. Daha sonra koyden arkadaslar1 Haydar Ertan’ lo-
kantaya ortak etmigler. Bu
lokanta 10 sene kadar devam
ettikten sonra, dedemler lo-
kantay1 simdiki Anafartalar
1s Merkezi'nin yerine, Huku-
met Sokagi'na tasimislar. Bu-
rada bir miaddet devam ettik-

ten sonra, dedemin kardesi
Ahmet ile Haydar Ertan, lo-
kantay1 dedeme birakarak,

1953'te Bulvar Palas Oteli'ni ’ ; {?i

kurmuslar. Dedem, orada lo- Karadeniz Lokantasi’'nin
kurucularindan Osman Giiltan.
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Eski Karadeniz Lokantasi gok sayida as¢i ve personel yetistirdi.
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Karadeniz Lokantasi’'nin sahibi
Irfan Giiltan, yakin arkadagi
Bahadir Giilay‘la.
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Karadeniz Lokantasi’nin
simdiki Dost Kitabevi’nin
bulundugu Karanfil .
Sokak'taki yeri.
Baba Irfan Giiltan,
gocuklar Metin,
Huseyin ve Kasim'la
lokantanin 6ninde.

Ulus’taki Karadeniz Lokantas’'ndan bir gériniim.
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kantay:1 1956'ya kadar ¢ahistirdiktan sonra belediye o bina-
y1 yiktirinca, aym y1l Ulus’ta Esen Palas diye bir otelin alt
katina tasimis lokantay1. Daha sonra dedem o lokantay1 bir
muddet islettikten sonra Zeki Gulay ve Hayri Yakupoglu'na
devredip, kendisi de Remzi Tumanoglu ve Harun Hacalog-
luyla birlikte Ulus'ta Jale Restorant agmis. Oradan 1961'de
Necatibey Caddesi ile 1zmir Caddesi'nin kesistigi yerde iki
kath bir binaya tasinmislar. Dedem 6ldukten sonra babam
Irfan Gultan da, kardesi Namik ve arkadasi Abdullah Yii-
cel’le birlikte Genglik Parki’'min girisinde o zamanlar agik ti-
yatro denilen yerin bitisiginde yine Karadeniz ismiyle bir
actk hava lokantas1 agmis. Oldukea buyiik olan bu lokan-
tanin 60-70 tane masasi varmis ve Ankaralilara orada uzun
yillar hizmet vermis. Ondan sonra da 1972’de Karanfil So-
kak'ta simdiki Dost Kitabevi'nin yerinde son Karadeniz Lo-
kantasi agilmis ve 1994’e kadar devam ettirilmis.”

Metin Gultan'in andig Bulvar Palas Oteli de, Ankara’nin
artik nostalji konusu olmus 6zel mekanlarn arasinda yer ah-
yor. Atatirk Bulvarrnda uzun yillar hizmet verdikten son-
ra sahiplerince is hanina ¢evrilen Bulvar Palas Oteli’'nin ku-
rucularindan Ahmet Giltan'in oglu Hasan Gultan, dedeleri-
nin gurbet hikayesini ve Ankara'ya gelislerini soyle anlatti:
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“Dedem Gulaboglu Hasan, Camlihemsin’in Ortan koytin-
den once Moskova'ya daha sonra da Sivastopol’e giderek
orada pastacilik ve firincihk yapmuis, ortakh olarak. Orada
evlenmis, ¢oluk ¢ocuk sahibi olmus ve bir daha da donme-
mis. Dedem Rusya'dayken, babamlar da koyde yasiyormus.
Babamlar bes kardesmis, en buyukleri Osman amcam bir
donem dedemin yanina Rusya'ya gitmisse de orada uzun
zaman kalmamis ve geri donmus. Donusa de 1917 Devri-
mi'nden sonraya rastladigindan biraz sikintili olmus. Am-
cam bir miktar altimini, Ruslardan saklamak i¢in aldig ¢an-



Bir zamanlar Kizilay’in
en canl oteli olan

Bulvar Palas.




tanin karton bolumune saklamis ve o sekilde buraya gel-
mis. Aileye o bakmaya baglamis. 1923’te Ankara’ya gelmis.
Tabii Rusya'da pastacihig 6grendigi i¢in burada bir pastane
acmak istemis. Ama sonra vaziyetin bozuk oldugunu ogre-
nince vazge¢mis bundan. Maliye Bakanligr'min imtihanla-
rina girerek memur olmus. Amcamin Rusya'ya gittigi do-
nemlerde babam daha ¢ocukmus. Amcam Ankara’ya gelin-
ce babamin da askerlik donemi gelmis ve burada Sarikigla
denilen bir tamende askerlige baslamis.

Yeni kurulan muhafiz alayina, keskin nisanci oldugu i¢in
timen komutaninin emriyle alimyor. 2,5 yil askerlikten
sonra Saffet Arikanin yardimiyla Cumhurbaskanhg Kos-
ku'nde ¢alismaya bashyor. Koskte Atatirk 6lene kadar ¢ali-
styor. Daha sonra da Kasim amcamla birlikte Karadeniz Lo-
kantasr'n1 kuruyor. Orada bir muddet devam ettikten son-
ra, oraya ortak olarak aldiklar1 Haydar Ertan’la birlikte Bul-
var Palas Oteli'ni kuruyorlar. 1971'de de Istanbul Dragos'ta
bir yer alip bir otel insa ediyorlar, 1976'da da Dragos Ote-
li'ni agiyorlar, bu oteli biz 1997°de devrettik. Bulvar Pa-
las'in eski binasini muteahhite verdik, daha sonra yeni ku-
rulan binay: simdiki ortaklarimizla is hanina ¢evirmeye ka-
rar verdik. Bulvar Palas, Ankara’nin siyasi ve barokrasisinin
en onemli mekanlarindan biriydi. Yurtdisindan bakanlhkla-
ra gelen misafirleri agirhyorduk. Amerikah sinema oyuncu-
su Yul Bryner gibi unluler de otelimizde kalmist1.”

Ankara’dan uzaklasmadan o6nce, unla filan olmayan, mu-
tevazi bir lokantadan bahsedecegim. Hemsinlilerin “bu is-
lere” olan “takikhigim” ve yatkinhgini siradan gérianen bir
ornekte belgeliyor ve siradan, herhangi bir Hemsinli miies-
sesesinde bile Rusya’dan baglayan dalh budakh bir gurbet
hikayesine ¢catmanin neredeyse kesin oldugunu goésteriyor,
bu ornek. Gaziosmanpagsa Ugur Mumcu Caddesi’'nde ku-
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cuk bir lokanta burasi: Evim
Lokantas. Ismiyle misemma,
ev yemekleri yapihyor. Camh-
hemsin’'in Sirt Mahallesi'nden
iki kardes, Bahadir ve Hiise-
yin Geng isletiyor. Mutfagin-
dan servisine kadar her seyiy-
le ilgileniyorlar. Bahadir Geng
anlatiyor:

“Dedemiz Huseyin Gen-
cahmedoglu yuzyil on-
ce Rusya'ya gidiyor. De-
demin kardesi de Mosko-
va'da finn sahibiymis. Bol-
sevik lhtilalinden sonra
Lenin dedemler orada ¢ok
taninip sevildigi icin onla-
ra orada kalmalarini soy-
layor. Ancak onlar memle-
kete kagiyorlar. Oradan da
da Izmir’e gidiyorlar. Co-

cukken koyde serender de-

Bulvar Palas‘in o donemde basilmig
tanitim brogurd.

digimiz yiyecek ambarla-
rinda buyuk pembe renk-
li manatlarla oynardik. Manatlar Carlik déneminin parala-
nydi ve ihtilalden sonra degeri kalmamisti. Dedem de hati-
ra olsun diye sakhyordu. Bir de ¢ay fincam buyuklagunde
kahve fincanlan vardi, onlar da dedemin pastanesinin fin-
canlanydi. Dedem bize onlan kirmamamizi tembihliyordu.

Dedem lzmir'de Numune isminde bir pastane a¢mus,
uzun yillar isletmis. Sonra kendini haci hocaliga vermis.
Kendini isten ¢ekince pastaneyi babama devretmis. Ancak
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Tumanodlu ailesi bir arada...

dedem babama bir gun kizip pastaneyi kapatmis. Babam da
bu olayin astune Ardesen’e gitmis. Ardesen o zamanlar ka-
cucik bir ilgeymis. Hemen hemen hic¢bir mekan yokmus.
Orada Baba Ahmet adinda bir restoran ve pastane a¢mis. Bu
tip bir isletme Ardesen’e ilk olarak girmis tabii. Findiklr'da
da aym isimle bir yer agmus, bir gesit sube. Uzun yillar ora-
da o isi sardarmus. Rize ve ¢evresinin siyasi ve burokrasi
cevrelerine, disaridan gelen misafirlere hizmet etmis.

Biz de kardesler olarak daha sonra Ankara'ya geldik.
Orada uzun bir sure ¢ahistiktan sonra tabii. Burada 12 yil-
dir bu isi yapiyoruz. Gaziosmanpasa'ya gelmeden once Fa-
rabi Sokak’ta bir lokantamiz daha vardi, ondan sonra bura-
ya geldik.”

Geng kardesler de meslegin “sonumlenmesinden” endi-
seliler. Bahadir Geng “Biz kendimizi babamizin yaninda ye-
tistirdik. Simdiki kusak egitimine 6nem verdiginden bu isi
onemsemiyor. Ve babadan dededen kalan muesseseler birer
ikiser kapaniyor” diyor. Huseyin Geng de karamsar:
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“Biz pastacihik da biliyoruz. Ve ikinci is olarak bunu yapa-
biliriz. Ama simdi muessese sahipleri meslekten degil. Mu-
teahhit bile parasina guvenip pastane, lokanta aciyor. Pa-
rayla bu isi yaptinp meslegin kalitesini dusaruayorlar.”

Izmir: Reyhan, Seving, Lozan,
Efes, Sortan, 06, Vittoria

Ankara gibi 1zmir'in de pastacilik tarihinde Hemsinlilerin 6n-
cii rolu var. 1945'te Omer Yiicel ve Recep Sahin tarafindan
kurulan Kurtulus Pastanesi, milat sayiliyor. Aym tarihlerde,
Ankara’dan 1zmir’e uzanan Tarakgilarin da bir girisimi var.
Ama hala varligini surduren en kidemli pastanenin Rey-
han oldugunu sdyleyebiliriz. $imdiki sahipleri, Yukar:1 Vice
ve Mikron-Kavak koyunden. Ancak kurulus harcin1 Reyhan
ailesi koydugu icin, pastane bu ad tasiyor. Alsancak’in en

re maya -

Izmir-Géztepe’deki Cafe Maya Pastanesi.
Sezen Aksu bu pastaneye gelir, ‘cemaate’ ses kayitlanni dinletirdi.
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fazla ragbet goren mekanlarindan Reyhan Pastanesi'nin oy-
kusuni Hatice Reyhan anlatti:

“Bizimkiler de hemen hemen bir¢ok aile gibi, ekili arazi-
nin yetersiz olusundan dolay: gurbet yollanna dusmus. Bu-
nun icin de kendilerine en yakin yer olarak Rusya’y: se¢-
misler. Bizim aile Rusya'da Yalta'ya ve Sivastopol'e gitmis,
orada finncilik ve pastacilikla ugrasmiglar. Buyuk dedeleri-
miz Mehmet Celaleddin, Faik ve Hursit Reyhan, bu isi 6g-
renip, Ekim Devrimi'nden sonra buralara donmusler. On-
ce Istanbul’a gitmisler, bir muddet orada kalmglar, sonra
da Izmir’e gelmisler.

1950’li yillarin baglarinda Basmane’de Fuar Pastanesi’ni
kuruyorlar. Enver Albay ve Ahmet Reyhan kurucular, son-
ra Yusuf Alemdar ortak oluyor. 30 yillik kiray: pesin 6du-
yorlar ve pastane 1980li yillara kadar acik kahyor, iyi pa-
ralar kazaniyor. 1965'te ise simdiki yerimiz agiliyor. O za-
manlar burasi ¢ kath bir Rum eviymis. Bir kat1 pastane, bir
kat1 restoran, bir kat1 da gece kulubu olarak degerlendiril-
mis. Donemin oncu mekanlarindan biri olmus. 1975'te bi-
na yikilinca dort sene kapal kahyor, '80’de simdiki binada
yeniden hizmet verilmeye baslaniyor. Yeni bir konsept ve
anlayisla. Simdi Enver Albay’in ¢cocuklan Ali ve Huseyin ile
Tuncay Reyhan isletiyor buray1. Buras: bir aile sirketi ashin-
da. Bu arada Enver Albay’in babasi Naci Albay da Rusya'ya
gidenlerden. O da Rusya'da otel finn ve pastane isletenler-
den. Dedemiz Huseyin Husna Reyhan aym zamanda tuc-
carlik yapiyor. Bizim konagimiz o paralarla yapilhyor, Rus-
ya'dan kazanilan paralarla degil. Bohem bir hayat surayor-
lar. Trabzon'da bir sura mulk ediniyorlar ama tam bunlan
lkinci Dunya Savasr'nda kaybediyorlar.”

Reyhan’'in monusunin bir 6zelligi, uranlerin bazilarinin,
yoreden bir isim tagimasi. Ornegin cevizli-bademli-meyveli
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kurabiyeye “mikron” (koylerinin ad1), muz, krokan ve ka-
ramel soslu pastaya “kabune” (“kiz bu nedir?” anlaminda),
i¢ci dondurma dis1 ¢ikolata soslu profiterole “polovak” ismi-
ni vermisler. Hatice Reyhan, iddialx:

“Biz burada bu isi yapan igletmelerden daha 6ndeyiz. Her
seyimiz saf ve katkisiz. Daha saghkl. Yurtdisiyla yansinz,
hem ¢esit hem kalite olarak. Bir de cikolata alanina el attik,
cikolatanin sonsuz bir dunyasi var. Burada hayal gucamu-
za kullanarak yeni urunler yapiyoruz. Herkesin de kopya-
cihikla degil kendi 6zgun tarzlanm yaratarak bir isi yapmasi
lazim. Ug tane pasta 6grenmeyle bu isin yapilmayacag bi-
linmeli. Bizim amacimiz da bunu gostermek. lyiler kalacak
sonugcta, kotuler silinecek.”

“lddiali” deyince, Seving¢’ten de bahsetmek lazim. Seving
Pastanesi, 1zmirlilerin pusulas: gibi bir mekan gercekten de.
Alsancak'taki en gozde bulusma noktasi Seving'in énuduar —
veya Seving'e gore bir tarif yapilir. Oyle ki Bityiiksehir Bele-
diyesi de buradaki duraga Seving ismini koymus! Seving Pas-
tanesi'nin sahiplerinden Kenan Pelit, yine Rusya'dan baslaya-
rak, ailenin ve pastanenin hikayesini anlatiyor:

“Rusya’ya en once dedem Ali gitmis. Sogi, Yalta ve Sivasto-
pol'de pastacilik yapmis. Ardindan Hursit; Osman amcala-
nnin oglu Salih ve Maksut gitmis. Orada finncihik zanaatim
ogrenmisler. Bolsevik Devrimi’nden sonra bizimkilerin sa-
hibi olduklan hanlar gezenler kufar ederlermis, nasil bun-
lar burada bu kadar yer sahibi oldu diye ama Hemsinliler
gercekten ¢ok ¢alismiglar Carlik Rusya’sinda. Donenlerden
Badara koyunden bir grup Istanbul’da Moskova Pastane-
si'ni agmis. Daha sonra Maksut ve Kadir, yani Salih Pelit’in
biri uvey biri 6z iki oglu, ailelerini yanlarina alip tekrar
Rusya'ya gitmisler. lkinci Dunya Savasr'ndan 6nce Ruslar
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Seving Pastanesi’nin imalathanesi, misafirlere gezdirilirken.

bunlara oray: terk etmelerini soylemis. Ardindan once Ce-
vahir'i ardindan babas1 Maksut’u gotarmusler, onlardan bir
daha haber alinamamis. O dénemde Rusya'da olan Hemsin-
lilerin bir bolumu de Sibirya’ya surgune gonderilmis.
Maksut’un ikinci evliliginden olan ¢ocugu lzmir'e gelip
Sirinyer’e yerlesmis, bizim orada arazimiz vardi. Sonra da
orada devam ettiler yasamlarina. Maksut’un ¢ocuklan Ya-
sar ve Ummet Pelit burada Asburger isimli bir yer actilar.
Babam Mehmet Pelit, koyde terziligi 6grenip bu isi devam
ettirmis, ardindan Istanbul'a ve Zonguldak’a gitmis. Ikinci
Dunya Savasr'nda yollar kapaninca orada kalmislar.
1942’de abim Saban Pelit, Zonguldak’a gidiyor. Daha 6n-
ce Istanbul’da Moskova Pastanesi’'ni acanlar Zonguldak’ta
Balkaya Pastanesi'ni agiyor, o da onlarin yaninda ige bash-
yor. 1946’da da ben gittim oraya. 1948'de oranin isletme-
sini devraldik, 1950’de kardesimiz Osman geldi. 1954’te Is



Seving Pastanesi kurucularindan Kenan Pelit ve $aban Pelit.




Seving'in agiligina |zmirliler yogun ilgi gostermisti.




Bankasi binanin mulkana alinca biz agikta kaldik. Bir ka-
rar asamasina geldik. Ya koye donecektik ya da ise devam
edecektik. Biz gurbeti sectik. Ve 1zmir’e geldik. Burada on-
ce Halim Albay’la Ulka Pastanesi’ni actik, onun da aynca
Gar Pastanesi vard1 Alsancak’ta. 1957°'de Seving Pastane-
si'ni kiraladik, Kibns Sehitleri Caddesi'nde. 1957/58 sene-
lerinde Ulka ve Seving'i birlikte isletmeye bagladik. 1959'da
Gar Pastanesi’ni de bunyemize kattik. 1960’ta ortagimizdan
ayrildik. 1961’de de Rumlann sahibi oldugu Beyoglu Pas-
tanesi’ni satin aldik. 1963’te pastanenin bitisigindeki evle,
buramin mulkana aldik. Ve 1zmir'de ilk defa iki tane luks
pastane acilmis oldu. Evin ustuna depo, arkasini imalatha-
ne ve 6nunu de pastane olarak kullamiyorduk. Daha son-
ra Seving kald: geriye. Buray: firma haline getirmeye ¢ahs-
tik. Seving ismi de ilk kiraladigimiz dukkanin sahibinin ilk
kizimin adiydy, hepimiz ¢ok seviyorduk ve onun adim koy-
duk. Sonra da benim ilk kizima abim $aban bu ismi koydu.

Kardeslerimden Osman bir muddet sonra aynlarak Lo-
zan1 kurdu. Babam buray: gormeye geldi bir gun, Rusya'da-
ki bizim magazalara benzemeye basladi dedi. Cunku onla-
nn dukkanlan, neredeyse buradan Kordon’a kadar uzanir-
mis. Seving'in kedidili denilen pastas1 anlayda, ganler 6n-
ceden siparis alirdik. Simdi de gayet iyi bir sekilde pastane-
yi devam ettiriyoruz.”

Sozu edilmisken, Lozan’la devam edelim. Lozanin kuru-
cusu, Camlihemsin Mikron-Kavak koyunden Osman Pe-
lit, ailenin ge¢misini kisaca tekrar ederken, meslek hayati-
n1 soyle anlatiyor:

“Dedelerimiz Sarp’tan Rusya'ya gitmisler. Uzun seneler fi-
rincihk yapmiglar. Hursit dedem ve babam Mehmet Mos-
kova'da finncilik yapmis. Devrimden sonra mallarina el ko-
nulmus, paralan degerini yitirmis. Camlihemsin’e donmus-
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Izmir‘in 6nemli pastanelerinden Lozan’in imalathanesi.

ler. Babamin bir meslegi de terzilikmis, Zonguldak, Catalag-
zi'nda uzun muddet bu isi yapmis. Sonra da Camlihemsin’e
donerek orada da terzilik yapmis. Babamlar Zonguldak'tay-
ken agabeylerim $Saban ve Kenan ile amca ¢ocuklarimizla
Balkaya Pastanesi’nde ¢alistik. 1954'te Zonguldak’i birakarak
Izmir'e gelip pastaciligi devam ettirdik. Ben Lozan 1969'da
kurdum ve ¢ocuklanmla birlikte isletmeye devam ediyorum.
Ben Seving'ten aynlinca agabeylerim kaldi. Ben tek basima
devam ettim. Cocuklarim tahsillerini devam ettirdiler ama
bu isi de birakmadilar. Ben bu meslegi seviyorum tam zor-
luklarina ragmen ozverili ve gayretli olundugu takdirde her
zaman basarih olunacagina inaniyorum.”

Adim I1zmir’in antik kenti Efes’ten alan Efes Pastanesi’nin
Alsancak ve Konak'ta iki yeri var. Sahibi Camlihemsin’in
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Lozan Pastanesi’'nin kurucusu Osman Pelit...

Kaplica koyunden Durmus Meseci, genellikle Konak'taki
subede duruyor. Onun hikayesi de soyle:

“llk olarak 1954 yilinda ekonomik zorluklar1 asabilmek
icin gurbete ¢ciktim. 1954'te Golcuk'te, agabeylerim Ali ve
Osman Meseci’'nin iglettigi Sen Pastanesi’nde 10 yil ¢alis-
tim. Arada meslegimi ilerletmek icin 1959’da Hulya Pas-
tanesi’'nde de 8 ay calistim. 1967'de, askerden sonra tekrar
Golcuk’e gelip 6 ay calistiktan sonra Izmir’e gelerek Ali Ga-
lip'te iki y1l ustalik yaptim. 1970 yilhinda Alsancak’ta Nihan
Aval ile birlikte Samsa Pastanesi'ni a¢tim. 1976 yilinda ise
Efes Pastacilik’ sirket olarak yeni bir sube ile birlestirdik.
Ertesi y1l, Konak SSK tesislerinde Efes Pub ve Efes Pastane-
si'nin yerlerini acik artirmayla aldik ve o ginden bu yana da
devam ettiriyoruz. Cocuklarim da tahsiline ragmen ise sa-
rildilar ve gelenegi devam ettiriyorlar.”
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Yine iki subeli bir kaguk “zincir”: Goztepe ve Guzelya-
Irdaki Sortan Pastanesi. Sortan, Elevit yaylasinda bir gelale-
nin ismi. Pastanenin sahibi Ali Duman da oradan geliyor za-
ten. Goztepe’deki dikkanda duran Ali Duman’in pastacilik
oykusu:
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“Bir amcam Rusya’ya gitmis, dedem Kiev’de Meleskur’dan
Pirimogullan’yla firncihik yapmis. Babamin amcas: da Rus-
ya'ya gidenlerden. lkinci Dunya Savasi'ndan sonra Polon-
ya'ya iltica etmis. Polonya'daki bankalarda hesaplan kalmus.
Dedem Ishak Duman, her defasinda ‘50, 300 siloti’ gelecek
diye sayiklard1 ama hicbir kere gelmedi o para. Oz dedemi
ise tammyoruz. O da Rusya’ya gitmis ama bir fotografi bile
yok. Bizim kdyden ¢ok giden olmus ama donen kadar don-
meyen de olmus. Babamlar u¢ kardes, koyden ilk ¢ikiglann-
da Ankara'ya gidiyorlar. Once Karpi¢'te sonra da Bulvar Pa-
las’ta calisiyorlar. Sonra buyiuk amcam 1948'de babamlari1 da
yanina alarak 1zmir’e geliyor. Bir sure burada ¢alisip 1955te
Alsancak’ta Guzel 1zmir Pastanesi’'ni agiyorlar. Kobos ko-
yunden Remzi, Refik Demirtas ile Ziya ve Cemil Duman or-
taklik kurmuslar. 1967’ye kadar o pastaneyi devam ettiri-
yorlar. Ortaklik bittikten sonra babam Hasim Duman, Ko-
nak'ta Karadeniz Pastanesi'ni acti. 1967’de de Goztepe Sor-
tan Pastanesi’ni acti. Ondan sonra biz bu isi devam ettirdik.
Ben meslege daha onceki pastanelerimizde ¢alisarak basla-
dim ama esas isi burada 6grendim. Biz bu isi belki iyi yapi-
yoruz ama ortak hareket etmeyi beceremiyoruz. Bu isin alt-
yapist da hazir degil. Gorsel usta girak iliskisine dayamyor
hala. Bu alanda okullagma olmasi gerek. Artik isin i¢ine tek-
noloji girdi, biraz baz1 seyleri kolaylastirdi. Ama gereken
ilerleme kaydedilemedi. Hemsinlilerin en buyuk handikap:
sermayesiz islerle ugrasmalan. O nedenle bir¢ok yer kapan-
d1 ve kapanmaya devam ediyor.”



Izmir‘in en hareketli semti Alsancak’ta Kiigiive kylilerinin kurdugu
Giizel Izmir Pastanesi...




O donemki kogullara nazaran yine de iyi dekore edildigi gozlenen
Giizel lzmir Pastanesi...
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Giizel lzmir Pastanesi, Alsancak.

Hagim Duman,
Guizel Izmir Pastanesi.

Bu kez Karsiyaka'da bir zincir:

06 Pastaneleri. Sirt koyunden,

Bosigler olarak bilinen Mustafa,
Recep ve Suleyman Alemdar kar-
deslerle, yegenleri Huseyin Alem-
dar tarafindan isletilen 06 pas-
tanelerinin oykistinu Stuleyman
Alemdar’dan aktaralim:

“Dedelerim hakimdi. Amcamin og-
lu Yusuf Alemdar Polonya’ya gide-
rek pastacilik ve finncilik yapmus. 1z-
mir’e donmus, Fuar Pastanesi’ne or-
tak olmus. Fuar’dan ayrihp Canki-
n Caddesi'nde Dogu Pastanesi’ni a¢-
mis Enver Alemdar’la birlikte. Daha

sonra Kegcioren'de bir finn daha agmislar. Yusuf Alemdar’in

oglu Mehmet de lkicesmelik’te firincilik yapmis. Daha son-
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ra Ankara’da Ulus’taki Dogu Pastanesi’ne ortak olmus. Dis-
kapr'da Saray Oteli'ni isletmis. Ben de 1958'de Dogu Pas-
tanesi'nde ise basladim. Sonra da ortaokuldan ayrilip Kiz1-
lay’daki Flamingo Pastanesi'nde ¢alistim. Orada yetistim.
Daha sonra Milka'da ustabas: olarak devam ettim. 1971'de
kardeslerimle Kegioren'deki Senyayla Finni'na ortak olduk.
1985’e kadar orada devam ettik. Amcaoglum Yusuf 1978'de
sahildeki 06’y1 alinca oray: da pastane yaptik. 1980'de de
Karsiyaka'da ¢arsinin girisindeki bu yerin mulkanu aldik.
1982’de buray: pastane olarak ag¢tik ve hala devam ediyo-
ruz. ‘Sifir altr’ adina gelince. Bir kere Ankara'da yetistik, on-
dan. Bir de, insanlar merak etsin diye...”

Uzun yillar Alsancak’ta hizmet veren Vittoria Pastane-
si’'nin sahipleri, mekan1 daha sonra restorana cevirseler de
pastaciliktan kopmus degiller. Bostanh Migros’un unlu ma-
muller reyonu, Vittoria adiyla hizmet veriyor 1zmirlilere.
Simdiki mekan isleten gen¢ kusaktan Gurkan Cakar, ailesi-
nin pastacilik dykuasuna anlatti:

182

“Babam Kemal Cakir, Camlihemsin’den lzmir'e geldikten
sonra bir¢cok yerde ¢alisip daha sonra Istanbul’a gidiyor.
Orada amcasinin yaninda ¢alistiktan sonra is sahibi olarak
lzmir’e donuyor. 1970’li yillarin basindan 1982’ye kadar
calisiyor. Bodrum’da Penguen Pastanesi’'ni agiyorlar. Bura-
da Osman Ekmekgi ve bir baskasiyla ortaklik yapiyor. Ora-
dan gelip 1986'da 1zmir'de Vittoria'y: agiyorlar. Bir de ltal-
yan ortaklan var, ismi de oradan geliyor. ltalyan ortagin ol-
masi ¢ok faydal oluyor ¢unku pastanenin tim malzemele-
ri ltalya’dan getirtilmis. Segafredo denilen espresso ile kivi-
yi Izmirliler ilk defa Vittoria'da tatrms. 199 1'de ltalyan or-
takla yollar1 ayirmislar. Bodrum, Cesme ve Goztepe'de de
Vittoria subeleri agildi. Sonra bizimkiler Bodrum ve Ces-
me’den ayrildilar, ortaklari olan Ekmekgiler oray1 devam



ettiriyor. Sonra buras1 2002’nin sonunda restorana gevrildi.
Vittoria ilk agildiginda dogru durust yer yoktu, belli bash
birkag pastane vardi o kadar. Onlar da Hemsinlilerdi zaten.
Babamlar uzun yillar bu isi yapt1 ama ekonomik sebepler-
den dolayi restorana ¢evirdik burayi. Sonra babam 1997°de
Moskova'ya gitti, oradaki Migros’lardaki unlu mamuller
bolumlerini isletiyor iki ortakla, uretimini biz yapiyoruz.
Pastacihikla bagimiz kopmadi yani.”

Karadeniz Pastanesi

Karadeniz Pastanesi de 1zmir’in en bilinen yerlerinden bi-
riydi. Izmir, Kemeraltimin i¢inde yer alan Karadeniz Pasta-
nesi’'ni isleten Camhihemsin’in Kagtave koytunden Neset Du-
man anlatiyor bu sefer tarihsel yolculugu:

“Babam Tuman Ali; Rusya’nin Kirova sehrinde firincilik
yapti, Carlik yikildiktan sonra dondu ve bir daha ugras-
madi bu meslekle. Babamin iki hammmindan dort erkek, iki
de kiz ¢ocugu vardi. Ben de erkenden gurbete ¢iktim, Or-
du’da, Yukan Vice koyunden Aliefendiler’den Ali Gunes’le
birlikte Gunes Pastanesi’'ni islettim.
1946-1950 yillan arasinda da Anka-
¥ rada Jale Lokantasr'nda ¢calistim. Da-
ha sonra abimlerle birlikte 1zmir’e git-
" tim, orada Kahramanlar semtinde Dil-
ber isminde bir pastane actik. O pas-
taneyi dayima, Omer Yicel'e devret-
tik. Biz de Alsancak’ta komsu koy-
den Remzi ve Refik Demirtas kardes-
lerle Guzel 1zmir isimli bir pastane a¢-
tik. Uzun donem ona devam ettikten

Ne;e Dumanpasalya co,eg,; sonra da Konak'taki Karadeniz Pasta-

afiyetle yerken...
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Py

Karadeniz Pastanesi, Seyfettin-Elvin Duman.
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nesi'ni devraldik. Karadeniz Pastanesi'nin sahipleri Bagda-
sar ailesiydi, Habak kdyunden. Karadeniz Pastanesi'ni isle-
tirken Goztepe’de Nihat Baykog isimli sahistan bir pastane
devraldim, ismini de Sortan koydum. Sortan yegenlerime
birakip, Karadeniz Pastanesi'ni de kapattiktan sonra koyu-
me geri dondum. 83 yasindayim, artik dinleniyorum.”

lzmir‘in Hemsinli firincilari

Vittoria'nin oykusinden anlagilacag gibi, 1zmir'in Hemsin-
li finncilan da 6nemli. Karsiyaka'da, Saray ve Kareksan bir-
likte neredeyse tiim ekmek ihtiyacini karsihyorlar. Saray Fi-
rinr’nin sahiplerinden Ahmet Hoser’in dedesi Ali Hoger Rus-
ya'da finncilik ve pastacilik yapmis. Ahmet Hoser ailesinin
firin gelenegini anlatiyor:

“Dedemin Rusya'da evi ve bankada parasi varmis, varhk-
I bir hayat sarmus. lhtilalden sonra oradaki esnaflar 6l1-
durmeye yeltenmigsler, dedem de musaade edin de su Al-
man dosturndan bir helallik alayim demis. Ondan sonra Al-
man dostuna, ‘bunlar beni 6ldurecek demis’ gizlice. Alman
dostu da disan ¢ikip bomba atinca ortalik karismis. De-
dem de kurtulmus ama 1926’ya kadar da orada esir kalmus.
1926'da perisan bir halde koye donmus, cebinde bes kuru-
su yokmus. Koyden Istanbul’a gitmeye karar vermis, Kavak
koyunden Hacielim Suleyman dedeyle birlikte azamculuk
yapmaya baslamiglar ama zarar etmisler. Sonra tekrar ko-
ye donmus, birka¢ hayvan almis ve amcam Mehmet Hoger'i
coban yapmis. Sonra da o isi birakmus.

Babam Yunus Hoger, 1926’da 1zmir’e gitti. Simdiki 06’nin
yerinde firncihik yapmaya basladi. 1939’a kadar devam etti.
Istasyonda da Istasyon Finnr'm agti, Nergiz'e gidip simdi-
ki Hemsin Ekmek Finni'm agti. Ben de 1938'de buraya gel-
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dim. Burada okula basladim. Askerden sonra firina gectim.
Once buginka Hemsin Ekmek Firinr'nda sonra da istas-
yondaki firinda basladim. Sonra da Saray Firini'na geldim.
Huseyin Yilmaz, Mustafa Kasman ve ben bu finm 1971°de
ortaklasa a¢tik. Hala devam ediyoruz. Buraya ilk geldigim-
de Karsiyaka'da Hala koyinden Ahmet Ergin ve oglu Os-
man Ergin, Ferah kahvesinin sahibi Huseyin Ekmekg¢i'nin
babasi Kadir Ekmekgi, Serinkuyu’da Necati Kandemir, Be-
kir Aydogdu'nun Karadeniz Firini, Alsancak’ta, Apeloglu
Mehmet ve Nuri Yuksel vards, bir Italyanin firinin igleti-
yorlardi. Degirmendagi’'nda (Esrefpasa) Mehmet Kobuh’un
firim vardi. Kemeralti'nda da Hasan Karahasan ve Suley-
man Kasman'in finim vardi. Bir de Alsancak’ta Omer Yicel
ve Recep Sahin'’in pastaneleri vardi. O donemde sayica az-
dik ama iyi isler yapiyorduk.”

Karsiyaka'nin ekmegini veren diger muiessese, Kareksan.
Necati Kandemir, Camlihemsin’in Hala (Asag Simsirli) ko-
yuanden. 75 yasindaki Kandemir, fiilen firinda ¢alismasa da
finncilik isiyle bagin1 koparmamis. Kandemir anlatiyor:

“Cocuk denecek yasta, 16 yasinda Ankara'ya gittim ¢als-
mak igin. 1945 senesiydi, lkinci Dunya Savagi yeni basla-
must1 ve her sey kotuye gidiyordu. Ulus'taki Pala Sokak'ta
dayim Hikmet Ackurt’'un firiminda ¢irak olarak ise bagla-
dim. Burada ug sene ¢alistiktan sonra, Izmir’e gittim. Kar-
styaka'da Osman Zeki Ergin’in firininda isgilige basladim.
Burada on sene kadar ¢alistiktan sonra, kendi isimi yap-
maya karar verdim ve Ergin’in finmin kiraladim. Ondan
sonra Serinkuyu'da Karadeniz isminde yeni bir firin agtim.
Buray1 da bir muddet islettikten sonra Nergiz’de Konyali-
larin sahibi oldugu bir firin1 kiraladim ve isletmeye basla-
dim. Daha sonra birkag ortak aldim ve bu ortakhig1 Karsi-
yaka ortakhigina donusturerek adim da Karsiyaka Ekmek



Sanayi (Kareksan) olarak koyduk. Ug dért ortakla basla-
yan finnciligimiz 105 ortakl bir fabrikaya donasta. Ora-
da kullandigimiz malzemelerin bir¢ogunu da yurtdisin-
dan getirttik. Oncelikle Karsiyaka'ya sonra tam lzmir’e ka-
liteli ekmek yapmak i¢in ugrasiyoruz. Meslegimizin gece-
si gunduza yok ama sicak bir finmin tadim da higbir sey-
den alamiyoruz.”

Kagkarlar'da iki dag birbirine baglayan gegitlere asit de-
nir. Camlihemsin’in Kavak Mahallesi'nden Naim Yuksel de,
yillar sonra kuracagi son firina bu ismi vermeyi uygun bul-
mus. Belki de 1zmir'den kurtulup, daglara kavusmanin 6z-
lemiyledir, kim bilir? Naim Yiksel, pastaciligi birakmis ol-
maktan dolay1 bir hayli rahatlamis géranuyor:

“Amcalarim Celal ve Selim ilk olarak 1zmir’e geliyor. Son-
ra da babam Kadir 1930’larda geliyor. lkicesmelik'te Ci-
cekli Finini'nda is¢i olarak bashyorlar. Ondan sonra Goz-
tepe’de, 1938'de bir firin kiraliyorlar. Hala’dan arkadaslan
Kapidiyan Mustafa bunlara kredi olarak 20 ¢uval un veri-
yor, bu onlarin sermayesi oluyor aym zamanda. 1968’e ka-
dar Goztepe Firinr'm isletiyorlar. 1968'den sonra da bu f1-
rin1 ben isletmeye basladim. 1976'da firin ingaattan dolay:
yikildy, ben de Karsiyaka'ya gelerek Ufuk Pastanesi'ni ag-
tim. Onun devaminda Esentepe’de bir ekmek fabrikas: a¢-
tim ufak ¢apta. Bunlar ortakli islerdi tabii. Onlardan sonra
Kemeraltr'nda Yuksel Borek Finni'm agtim. Orayi biraktik-
tan sonra da son igimi agtim, Nergiz'de Asit unlu mamul-
lerini agtim. '91’den beri devam ettirdigim bu isi de gecen
yil devrettim.”

Kemeraltr'ndaki kuguk pasta firminin duvarlar1 Camh-
hemsin fotograflariyla susla, belli ki sahibi Ismail Demir bu-
yuk hasret duyuyor memleketine, “Bu isi yapmaktan bir tuir-
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la koye gidemedim, biraz daha gidemezsem koymayacaklar
zaten” diyor. Ismail Demir’in dedesi Mustafa Demirci, Iran
ve Polonya’da pasta ve ekmek firini sahibiymis:
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“Sonra buraya gelmigler, 1940’larda Mustafa dedem, Arap
finn1 denen yeri a¢cmis. Babam Enver Demir de 1945'te as-
kerden gelip bu firinda ¢alismaya baglamis. Sonra babam
Karsiyaka'da Cafe Amiral ve Cankaya’da Menekse Pasta-
nesi, Konak’ta Belde’yi aym anda isletmeye baslamis. Son
olarak Arap Firinr'min yerini 1970’te Belde olarak agmis-
lar. Buray acanlar da Enver Demir, Fikret, Yunus ve Yusuf
Demirci. Liseyi bitirince Belde Finni'n1 amcalanmdan dev-
raldim ve tek basima devam ettirdim. 1985’te babam 6l-
du, ardindan 1990'da eski Belde Firin1 yikildi simdiki ye-
rini tuttum.

Belde’nin eski sahibi Trabzonlu bir doktormus. Belde’nin
tapusunu bin lira karsihginda dedeme 6nermis ama dedem
kabul etmemis. Gerekgesi de: ‘Benim koyde 1zmir kadar ye-
rim var, ne yapayim senin kugucik diakkanim!” O paray:
¢ok buldugu i¢in vermemis ama sonra bir arkadas: gelmis
1zmir’e, 2000 lira borg istemis, hemen ¢ikanp vermis. Boy-
le enteresan bir adammus iste dedem.

Mustafa dedemin gurbet hatiralar1 ¢oktur, bir tanesini
anlatayim. lkinci Dunya Savasi yillarinda un ve seker bul-
mak olduk¢a gucken, dedem nohuttan un ¢ikarma isini
kesfediyor ve ciddi ciddi un uretiyor. Belediyeciler de tef-
tis zamaninda dedemi kagak un yapmakla sugluyorlar. Bu-
nun uzerine dedem elinden geldigi kadar aciklamaya ¢als-
sa da bunlar inanamayinca, ayagindaki nalin1 adamlarin ka-
fasina vuruyor. Bunun uzerine karakola dasuyorlar. Ana-
fartalar karakolunun komiseri de tesadufen Trabzonlu. Ko-
miser ‘tamam, siz gidin ben bununla 6zel olarak ilgilenece-
gim’ deyip, adamlan gonderiyor. Sonra da dedeme donup



diyor ki: ‘Yahu kardesim niye sag birakiyorsun bu adamla-

m

n, hazir bulmugken iyice hirpalasaydin ya!

Son olarak, 1zmir'deki Hemsinli pastacilar diinyasinin
onemli simalanndan biri, simdi artik emekliligin keyfini su-
ren Naci Demirci. Camlihemsin’in Ortan koéyunden Naci
Demirci, uzun yillar 1zmir'de pastaci ve finna olarak ¢alis-
tiktan sonra memleketine donmiis. Izmir’de de birkag ay ge-
¢irmeye devam ediyor ama bahar aylarindan itibaren solu-
gu koyunde aliyor. Bes cocuklu Naci Demirci, uzun ve yo-
rucu ¢ahisma hayatini anlatiyor — tabii, ahstigimiz tzere, de-
deden baslayarak:

“Dedem Mahmut Demirci Moskova'da uzun yillar firnncilik
yapmis. Zahmetli bir yolculuk yaptigi Moskova'da bir sire
bocaladiktan sonra arkadaslarinin da yardimiyla orada firin
acmis. Amcamin oglu Fikret'in de amcas1 Mustafa Polon-
ya'da bu faaliyeti sirdurmus. Dedemden sonra babam da fi-
nnciiga devam etmis. 1920'den itibaren dedemin meslegi-
ni devralan babam bu isi uzun muddet yaptiktan sonra yo-
ruldu ve o da babasi gibi isi devretti. Ben de 1955’te Anka-
ra'ya gittim, orada Lale Lokantas’'nda ¢alistim. Daha son-
ra da Izmir'e gittim. lzmir'de 1992’ye kadar sirasiyla Bil-
lur, Florya, Menekse ve Kent Pastaneleri’'nde ¢alistim. Kent
bu pastaneler icinde en bilineni ve musterisi en ¢ok olaniy-
d1. Hatay Caddesi'ndeki bu pastanemizin 6nunde fevkalade
dondurma kuyruklan olurdu. Ancak ne yazik ki daha sonra
amcaogullanyla olan uyusmazhklanmiz nedeniyle bu pas-
tanelerin hepsini kapatmak durumunda kaldik. Simdiler-
de bizden kimse bu isi devam ettirmiyor, ne benim ¢ocuk-
larim ne de digerlerininkiler. Herkes kendi alaninda mica-
dele ediyor.”
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Bursa’nin pastane ussii: Uzay

Bursa'nin en bilinen pastanelerinden Uzay Pastanesi'nin
hikayesi de malum Rusya baglantih ancak Polonya baglan-
tist da ¢ok kuvvetli. Bugunku isletmecilerden Nizamettin
Erol, pastanenin kurulus hikayesini soyle naklediyor:

“1915'te dedem Ishak Fazli, Sivastopol’e gitmis. Orada fi-
rinlan varmis. Sivastopol’de bir middet ¢ahstiktan sonra
Moskova’ya ge¢misler. 1917'deki devrimden ug y1l sonra
Istanbul uzerinden Polonya'ya gitmisler ailece. Orada Ra-
dom ve Lotz sehirlerinde pastane ve firin isletiyorlar, de-
dem Lotz’ta kalhyor. 1938'de Mehmet amcam babam Ham-
za Erol'la Turkiye’ye geliyor. 1939'da lkinci Dunya Sava-
s1 baslayinca amcam Polonya'ya geri donuyor. Cunki aile-
si orada yasiyor. Mehmet amcam uzun savas bitene kadar
Polonya’da kaliyor, o sirada dedem olayor. Dedem olan-
ce amcam yine orada kalmaya devam ediyor ve en sonunda
1970’te Bursa’da Polonez isimli bir pastane agiyor.”

Boylece bugunku Uzay'in temelleri atilmis oluyor bu hi-
kayeye gore. Polonez ismi de Polonya’dan geliyor haliyle.
Erol, anlatmaya devam ediyor:

“Amcam pastaneyle ugrasirken, biz de koyde yasiyorduk.
Camhhemsin, Asag Vice kdyunde. Babam 6zel idarede me-
murluk yapiyordu, ben de maliyede ¢alisiyordum. 1972'de
amcam pastaneyi birakinca babam, yani biz devraldik. Ben
de bir sene sonra babamdan devraldim. Ismini Uzay Pasta-
nesi olarak babam degistirdi. Ben de pastacihktan anlama-
digim icin bacanagim Ali Birgul'a usta olarak ¢agirdim, bir
sene sonra ortaklik teklil ettim ve birlikte ¢calismaya basla-
dik. Ali usta 12 yasinda gurbete ¢ikmig, Ordu’da Buket, An-
kara'da Milka'da ¢cahsmis yetenekli bir ustaydi. 1985'te Ce-
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Bursa’daki Uzay kurulmadan énce
ismi Polonez’di...

POLONEZ |
PASTA
SALONU
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Polonya Krakow’daki Fazlioglu ailesi.
Fotograflar Polonya’daki Tiirkler ile ilgili aragtirma yapan Andrej Kapron araciligiyla
edinilmis olup, fotograf Krakow’un Florianska Caddesi’'nde adi gegen ailenin
sahip oldugu pastanenin bulundugu sokakta gekilmistir.




kirge’de ikinci subeyi, 1998'de lhsaniye’de uciuncu subeyi
actik. Ali usta ne yazik ki ¢ok erken yasta aramizdan ayrnil-
d1. O vefat etmeden biz 2003'te pastanenin isletmesini ¢o-
cuklarimiza devretmistik. Simdi yeni kusak olarak Ali Us-
ta'nin kiz1 Fatos Birgil ve benim kizim Ozge Erol ve diger
cocuklarimiz aile sirketi olarak devam ettiriyorlar gelene-
gi. Simdi buyik bir uretim tesisi kuruluyor ve pastanenin
urun yelpazesi genisliyor. Pastacilik okulundan sonra bir-
cok insana kurs verildi. Pastacilig1 Bursa'ya sevdirdigimize
inamyorum.”

Istanbul...

Ankara ve 1zmir'de pastacilik diinyasina hakim olan ailelerin
hikayelerinde sik sik Istanbul da gegiyor, fark etmissinizdir.
Bircok usta ve is sahibi, “olgunlasma” dénemini Istanbul'da
gecirmis, hem sanatin1 gelistirip hem girisimciligini dene-
mis. Cogunluk, buradaki deneyimini ve birikimini Ankara
veya lzmir’e tasimis neticede. Ama Istanbul'da kalanlar, tu-
tunanlar da var. Kalic1 olmasalar bile, bulunduklar1 dénem-
de Istanbul'da iz birakanlar da...

Ornegin Ali Kuluhan, ailesinin 1940’larda Yuksekkaldi-
rnim’da actig1 francala firlninin ve Bogazkesen’deki Cifte Fi-
rinlar’in getirdigi yeniliklere dikkat ¢ekiyor. Daha 6nce ek-
mek hamurlan ayakla yogruldugundan ekmek yemeyen ls-
tanbullularin bu firim ¢ok tuttugunu soyluyor. “Babam o
kadar guzel ekmek yapardi ki, kokusu hala burnumdan git-
miyor. Francalanin hasini Istanbul’a bizimkiler yedirdi de-
sem abartmis olmam” diyor, Ali Kuluhan.

Altas ailesi de yillardir Istanbul'da firincilik yapiyor. Tost,
hamburger, ¢izburger, sandvi¢ ekmekleri uretiyorlar. Aile-
nin finncilik éykiusuna artik meslegi cocuklarina devreden
Mehmet Altas anlatiyor:
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“Dedemler ¢ kardesmis: Yunus, Mehmet ve Ahmet Tako-
soglu. Kardeslerden Ahmet haricindekiler Moskova'ya ¢a-
lismaya gitmis, Ahmet kdyde kalmis. Burada uzun yillar ¢a-
listiktan sonra ihtilal donemi geri donmusler. Kazandiklan
paralan biz ¢ocukken gormustik. Evimizin ot konulan bo-
lamune bu paralardan bir sandik dolusu saklamislar, ¢un-
kua degeri kalmamis. Cok bayuk ebattaki bu paralan biz ¢o-
cukken sobaya atip yakiyorduk, keske bir tane de olsa sak-
lasaydik ama dedigim gibi bizim i¢in degeri yoktu.

Kardeslerden Yunus dedem bir gun yaylamiz Pokut’a ¢i-
kiyor. O dénemde daha 6nce de finncilik yaptiklan igin di-
saridan ara sira bugday getirtip, ekmek yaptiriyorlar ama
herkes evinde misir ekmegi yiyor. Bir ara kapinin 6niune ¢1-
karak, kapida bekleyen kopegin 6ntune misir ekmegi bira-
kiyor. Igeriye girip islerini hallettikten sonra tekrar kapi-
ya ciktiginda, kopegin musir ekmegini yemedigini fark edi-
yor. Iste o esnada ‘Kopegin bile misir ekmegini yemedigi
bu memlekette durulmaz’ diyerek koyu terk ediyor ve Po-
lonya’ya gidiyor. Burada evleniyor ve bir daha da donmau-
yor. Onun ¢ocuklarindan Hikmet Altas yillar sonra Istan-
bul’a gelerek bizi buldu ama daha sonra ondan da haber
alamadik.

Mehmet dedem de Rusya donagsinden sonra koyde ola-
yor. Bu sefer aileye bakma yukumlulugu babama kahyor.
Babam Mustafa Altas, 1940’ yillarin sonunda Istanbul’a
gelerek burada bir akrabamizla Tarlabagi'nda Karadeniz Fi-
nnr'm agiyor. Bu finn Istanbul’da bir ilki gergeklestirerek,
sandvi¢ ekmegini Istanbullulara tamtiyor. O dénemlerde
sandvi¢ bilinmiyor tabii. Finn aym zamanda pastane ola-
rak da isletiliyor. Bu finn daha sonra Bedrettin Dalan done-
minde etrafindaki binalarla birlikte yola kurban gitti. Bura-
dan sonra Gungoren’e tasidik firini, orada da finn ve evimi-
zin bulundugu bina I1SKI'nin gazabina ugradi. Simdi ise de-
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Istanbul’da Karadeniz Firini’m agacak olan Ahmet Takos, kardesi Ali'yle.




demizden ve babamizdan 6grendiklerimizi Fatih’teki firini-
mizda devam ettiriyoruz.”

Degisik bir hikaye de 1dris Dede’den. Degisikligi, onun
pastaci-firinc1 olmayip, dokumaci olarak Istanbul’da tutu-
nabilmis olmasi. Tam anlamiyla gurbetin tozunu yutmus
Hemsinlilerden, 1dris Dede. Artik seksenlik olmus ama “yas-
land1” diyemezsiniz, hafizasi ¢cok kuvvetli. 1dris Dede’nin
pastacilik dis1 gurbet hikayesi de, Hemsinlilerin go¢ ve “tu-
tunma” deneyimlerine degisik bir pencere agiyor. Dolay-
l1 da olsa, eninde sonunda yine pastanelere, lokantalara ug-
ramadan ve Rusya baglantilarina dokunmadan kalmayan bir
hikaye, onunkisi de.

Camlihemsin’de dogan Idris Dede, buyuduginde ailesi
tarafindan 1zmir’e génderilmis. Orada 8-10 sene kaldiktan
sonra memleketine donmus. Bu sefer ¢alismak i¢in yakin
gurbet Trabzon’un yollarim tutmus. Trabzon’da hemserisi
Halil Usta’nin Lale Hemsin Lokantasi’nda bulasik¢1 olarak
ise baslamis. Halil Usta, “3 sene yanimda kalirsan sana as¢i-
g1 ogretirim” deyince ¢ok sevinmis, teklifi hemen kabul et-
mis. 1-2 yil kalayim derken yine Trabzon’u mesken tutmus
Hemsinlilerden Hasim Yurtseven karsisina ¢ikinca plani de-
gismis. Hasim Bey, bir gazetede Istanbul’daki Feshane Fab-
rikasrnin bir ilanin1 gormusmus. Kumas ureten bu fabrika-
nin ilaninda, bir ayhk yiyecegi olanlara ¢agn yapilarak do-
kuma tezgah verilecegi yaziliyms. Bu ilan tuizerine 1dris De-
de de arkadag1 Hasim'in teklifiyle lokantadan ayrihp, Istan-
bul yollarnina dusmus. O zaman 2 lira karsihginda komiir va-
puruyla—ve vapurda da ¢alismak sartiyla— Istanbul’a gelmis-
ler. Turk Mensucat Sanayii adiyla degistirilen Feshane Fab-
rikas’'min sahiplerinden biri, Car Nikola zamaninin binba-
sis1 Yuvan Yuvanovi¢’mis. Bu binbasi Bolsevik lhtilalinden
sonra Romanya'ya, oradan da Istanbul'a ka¢gms. 1dris Dede
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burada dokuma tezgahinin basinda “taharcilik” yaparak ise
baglamis. Desene bakip, iplik cekme isiymis bu. Bu arada 1d-
ris Dede’den sonra gelen Hemsinli arkadaslar: da bir tren va-
gonu kiralayip bu vagonda kalmaya baglamislar. Bir muddet
de bir arkadaglarinin kahvesinde yatip kalkmuglar. 1dris De-
de burada ¢ahistiktan sonra, Zeytinburnu’nda Maryola Fab-
rikasi'nda ¢alismaya baslamis. Burada bir Yahudi ticcardan
dokuma tezgahini devralarak isini surdirmus.

Kendi dokuma ustasi olsa da dedesinin pasta ustasi oldu-
gunu anlatiyor. Moskova'da pastanesi olanlardanmis o da.
Bahgesi de olan bu pastaneye bir giin “fabrikatorler” gelmis
ve bahgeye bir bilardo masasi kurmasini istemigler. Dedesi,
ilk baslarda kars1 ¢iksa da sonra kabul etmis. Finn iyi ¢ali-
styormus. Dedesi bir de araba kiralayarak ekmek dagitma-
ya baslayinca isleri daha da a¢ilmis. Artik namim iyice salin-
ca firinini saat 9°dan sonra ¢alistirmasina yasak gelmis. Ama
sonra “gece-gunduz agik kalabilir” izni ¢itkmis. 1917 Ekim
Devrimi'nden sonra Rusya'dan Istanbul’a kesin donus yapip
Karakoy'de bir finn agmis ama bu sefer de Dunya Savas: isi-
ne mani olmus. O da koytuine donmeye karar vermis.

Istanbul’'un Bahar riizgar

16 yasinda Istanbul’a gelen Ziya Gundogdu, Camlihemsin’in
Mollaveyis koytinden. Istanbul’a geldiginde lokantada bula-
stkcilikla basladig) ve oradan da Kinahada’ya ve neredeyse
tim Istanbul’a yayilan Bahar pastanelerinin 6ykusu olduk-
ca ilgi cekici:

“1958 yilinda, ilkokulu bitirdigim zaman Ortan koyinden
Hasan Ahmetoglu amca, babama demis ki, ‘Ziya'y: ver ba-
na, gelsin sanatkar olsun, isi 6gretelim.” Onun uzerine ba-
bam da beni yollad, fakat ben yapamadim Trabzon'da, ha-
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Bahar pastanesini Rumlardan devralip, bugiine basariyla tagiyan
Ziya Giindogdu.

vas bile degisik geldi, iki ay zor tuttum kendimi. Sonra
ben oradan kendi koylilerimizle memlekete geri dondum
ama bir taraftan da is yapmam gerekiyor. Istanbul’daki abi-
me bir mektup yazdim. Mecmun'da bizim ahsap binada fi-
nn vardy, bir taraftan da demirci ve bakirciya kiraya verdi-
gi bir boliim vardi o binada. Ustinde otel gibi bir yer. Ama
sadece yazin ¢alisan bir durum vardi, kisin hayat duruyor-
du. Ben de illa ki gidecegim diye tutturdum. 1959'da, ge-
miyle Istanbul’a geldim. Dayilarim da buradayds, beni kar-
siladilar, o zamanlar bambagska zamanlard1. Sonra abim gel-
di, o da ufak bir dukkan tutmustu. Iste ne yapalim diye di-
sunurken, o zaman meghur Fikri Kuguk diye bir terzi var-
d, beni abimin arkadasinin énerisiyle onun yanina verdi-
ler. Bir iki ay kadar yaninda ¢alistim, isi 6grendim. O sirada
babam bir orman kazas: gecirdi koyde, biz apar topar koye
donditk sonra. Babamin tedavisini hallettikten sonra, tek-



rar Istanbul’a donup Ehl-i Tabiat isimli bir lokantada ko-
milik yapmaya bagladim. Mekanin sahibi Uskap'layda ve
o donemlerde nasil olduysa ora dogumlulan askere aliyor-
lardi, yaninda kag sene ¢alistirdiy elemanlarina ve akraba-
larina degil, giderken bana emanet etti kasasini. Sonra kisa
bir sire sonra dondu, daimi musterilerimiz ona seni arat-
madi Ziya deyince, ok mutlu oldum ama zaten isi ¢ok se-
viyordum. Ben o lokantada asgihig1 ve tath yapmay: da 6g-
renmis oldum.

1964 senesinde ise Kinaliada'ya gittik abimle, Bahar Pas-
tanesi'nin sahibi Rum kan koca. Madam, abime, ‘Fakri, se-
nin bir kardesin varmis, onu da alalim,” demis. O zamanlar
is yapiliyor ve elemana ihtiyag var tabi. Ben sonra ¢alistigim
lokantanin sahibinden izin isteyip, Kinahada'ya ¢alismaya
gittim. Ama oyle bir muhabbetimiz vard: ki, en son adaya
gidene kadar ¢alistim, en son Hemsin'den de bir adam bul-
dum yerime. Ada maceramiz boylece basladi. Garsonluk
yapiyoruz tabii. Hafta aralan da madam perde dikiyor, ben
de terzilik 6grenmisim ya, yardim ediyorum, madam dua
ediyor... Yuhanna ve Kogo, yani madam ve kocasi bize evlat
muamelesi yaptilar resmen. Biz 1964-65 senesinde abim-
le calistik. Yazlan ozellikle. Kislan abim baska bir yerlerde
garsonluk yapiyordu. Sonra bir gin abimle Tepebasr'na git-
tik, gitmisken benim eski ¢alistigim lokantanin sahibi Mu-
heyya abiye bir ugrayalim dedik. Ben is saatidir diye ugra-
mak istemedim yandaki Cayelililerin finna gectim ki Mua-
heyya abi geldi o sirada yanima, ulan kerata ne isin var bu-
rada, gel bakayim dedi bana, tuttu kolumdan kasaya ge¢ ba-
kalim dedi. Sonra dedi ki ben Kog’larla Aga Lokantasi’ni isg-
letmeye baslayacagim, buray: devretmem lazim birine, sen
caligkansin, bu isi yurutebilir misin diye teklif etti, ben de
kabul ettim. Mevcut kadroyu ortak gibi isin i¢cinde devam
ettirerek, isi devam ettirdik. lki as¢1, donerci, garson ve ben
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Bahar pastanelerinin asil merkezi Kinallada ama Tegvikiye'deki diikkén da en az
onun kadar eski, bolgede sade klasik pastaciig sirdiren tek mekan.
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calismaya bagladik. 1.700 lira kira veriyorduk. Bir sene son-
ra hepsi patron oldu, benim isim paralan toparlamak, go-
tarap bankaya yatirmak ve kayitlan tutmakti. Sonra ortak-
lardan Hisnu abi vefat edince, Osman abi benimle konus-
mak istedi, baz1 garsonlarla calismak istemediklerini soyle-
di. Ug ay sonra anlagmaya varip, ¢alisanlarin paralarin1 da
verdik, Osman abi dedi ki bundan sonra buranin sahibi Zi-
ya'dir dedi, 17 yagindaydim. Bir sene devam ettikten son-
ra ben Miheyya abiye, islerin rast gitmeyebilir, dunya hali-
dir, bu dukkan senindir dedim. Ama o da benim yukanda-
ki isim oturdu, burayi ben size vermek istiyorum dedi. Son-
ra biz abimle Muheyya abiye gittik, 35 bin lira yillik kiray-
la dukkam devraldik, ben de isverenligime baglamis oldum.
Gece saat 3'te kalkiyordum, gidip lokantaya her seyi hazir-
liyordum, ustalar geliyordu, bana tesekkur ediyordu. Ben
ascilig1 boyle 6grendim. Biz boyle ¢alismaya devam ettik,
1971°de Moda’da bir bilardo salonu a¢tik. Lokanta abimin
uzerineydi. Bilardo salonu ise Rahmi Karagul-Ziya Gun-
dogdu ortakhigryla agildi. 1973’te ise Kinahada tekrar gan-
deme geldi ¢unku pastane satihiga gikanld.

Kinahada yillan

Koco usta olunce, madam Yuhanna abime, ben yalniz ya-
pamam diyor, ben de o donem askerim. Abim, Ziya burada
olsa olurdu diyor. Neyse sonra bir ortak bulundu, ben as-
kerden dondum. Ben iki dikkammiz olmasina ragmen gi-
dip ona yardim ederdim, beni manevi evlat edinmisti. Son-
ra biz madama haber yolladik, oraya talibiz diye. Cok talibi
vardi hatta bir g6z doktoru aliyordu, ancak ben haber yol-
layinca is degisti. Madam bize devretmeyi kabul etti, pasta-
neyi biz devraldik. Abimle ¢ok uyumluyduk ama rahmet-
lide pek cesaret yoktu, yapabilir miyiz diye endise ediyor-
du. Neticede biz madamla 130 bin liraya anlastik. Aym se-
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ne, Kasuve’den bir arkadas, is kuracakti, ona yardim ettik,
madama verecegimiz paray1 ona verdik. Ama uzun zaman
alamadik verdigimi paray:. Bir giin gidelim madama konu-
salim dedim abime. Konustuk da nitekim o da dedi ki, ‘Dert
etmeyin, vermek istiyorsamz verirsiniz.” Onlar bize o im-
kam tamdi, sonra biz bor¢ verdigimiz paray: aldik ve duk-
kanin parasim teslim ettik. Kinahada macerasi boyle bagla-
d1. Sonra Istanbul’da bir suirii subeler actik. Zamanla birgok
sube insanlara guvendigimizden kapand: ama biz hila de-
vam ediyoruz. Tegvikiye’de, Caglayan'da subelerimiz var.”

Asmalimescit’'in Asmah Cavit'i

Hemsinliler'in pastane, otel, kahvehane, lokanta disinda bir
de meyhane ve restaurant kolunun temsilcileri var. Ozellik-
le Istanbul’da, Asmalimescit’te Refik’le baslayan, Yakup’la
devam eden bu gelenek simdilerde Cavit Saatgi tarafindan,

Asmali Cavit, haftaici de olsa ¢ok kalabalik oluyor,
midavimleri Cavit'i birakmiyor.
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“Asmali Cavit” adiyla basariyla sardurualuyor. Saatgi, bu
meslege nasil dahil oldugunun éykusinu anlatiyor:

“1965’te memleketten ayrihp 1zmir’e gittim. Orada abimin
restoraninda ise basladim. 1973’e kadar devam ettim. As-
kerden sonra ise Istanbul’a geldim. Lokanta klasik bir lo-
kantayd: ama bizim aile genellikle meyhaneciydi. Ancak
cok eski tarihlerde dedem Molla Kasim Rusya'da finncilik
yapmis. Dedemin babasi saatini kurcalarmig kapinin 6nun-
de, soyad1 kanununun ¢ikmasiyla beraber Saat¢i soyadim
almisiz bundan 6turu. Sonra dedem 1zmir’de Kemeralti'nda
finncilik yapmaya baslamis. Ailenin 1zmir'de yerlesik olma-
sin1 saglayan buydu. Ancak bizimkiler daha sonra, meyha-
ne sektorune yonelmisler. Gol Gazinosu gibi yerlerde ¢alis-
maya baslamislar. Abilerimden biri Tarabya Oteli'nde ¢ah-
styordu, ben de 1976'da Tarabya Oteli'nde ¢alismaya bas-
ladim. lkinci bir ¢iraklik donemi diyebilirim, sonra 1984°e
kadar devam ettim. Fakat orada da sdyle bir durum vards,
otelin icerisinde meyhane yaptik ilk defa. Kuguk mezeler-
le sofralar kuruyorduk. Zaten o dénemde Tarabya, Hilton,
Celik Palas ve Macka gibi buyuk oteller vardi. Otelden ay-
rildiktan sonra sekiz senelik de bir Amerika maceram oldu.
Orada da sarapcilikla ugrastim. Oradan bir teklif gelmisti,
ben de degerlendirmek istedim. Sonra donmeye karar ver-
dim. Bir amag i¢in gitmistim, amacima ulastim.

Yakup’la ortakhik yillamn...

1992'de de Yakup’a ortak oldum. 2004’e kadar devam eden
bir ortakligimiz oldu. Yakup da hemserimizdi. Ortaklik sui-
remiz boyunca yuzde seksen sorumluluk benim uzerim-
deydi. O da temelinde amcas1 Refik’le ise baglamisti. 1980’e
kadar amcasiyla ¢alismis, sonra ¢ masalik kendi yerini ag-
mis, sonrasinda biz ortak olduk. Refik Aslan’la baslayan,
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Cavit Saatgi, kisa siirede tiryakilik yarattii mekanin 6niinde.

50 yili askin bir suredir devam eden bir meyhane kaltara
var Asmalimescit’te Hemsinliler tarafindan sirdarilen. Re-
fik ve Yakup vefat ettikten sonra, onlarin ¢izgileri pek sur-
durualemedi, simdi biz devam ediyoruz. Refik amca, Ruslar-
la calismig, meyhaneciligi onlardan 6grenmisti. Cavit'in te-
melini ise 2004'te ayrildiktan sonra attik, daha evvel burasi
Yakup’la birlikte yaptigimiz bir sarapeviydi, Asmal Sarape-
vi'ydi, 2002’de. Sonra ben buray: aldim, onlar karsida kal-
dy, ben de buraya devam ettim. Konsepti degistirdik, mey-
hanecilige geri donditk. Ben meslegimi seviyorum, bir saria
insanla hasir nesir oluyorsunuz, zorluklar: da var tabii, ge-
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neli tutabilmek kolay degil. Yaptigimiz isi sevecegiz. Meze
yaparken onu sevecegiz. Bu devirde bu isi yapmak da zor
tabii. Biz agirhkh olarak lokal ¢alisiyoruz. Turist gelmiyor
eskisi gibi. Ama Istanbul'daki sanatgilar, yazarlar, yayinci-
lar, sinemacilar geliyor agirhkh olarak. Benim onlarla 25
senelik bir baglantim var, Yakup déneminden baglayan bir
sure¢. Burada rahat ediyorlar. Ben de bazen gidiyorum bir
yerlere, ama bazi yerler vardir ki ¢alisanlar insani ¢eker. En
guzel seyi yaparsimz ama sunumu kota olur, olmaz. Ben
her aksam burada bulunuyorum, hastaliklar disinda.

Cocuklarim da okullarim: bitirdiler ama mesleklerini
yapmadilar, benimle ¢ahisiyorlar. Cocuklarimin burada ol-
masindan mutluyum ama herkes kendi meslegini yapma-
I diye dusuniayorum. Onlar var ama ben bir kenara ¢ekil-
mem, o kadar emek var, okudular kegke islerini yapsalar-
di. Ancak bir taraftandan da isin devam etmesi gerekiyor.
Biz bir marka olduk ama bir fabrika degiliz. Artik bu isi her-
kes yapmaya ¢ahisiyor. Herkes, isini yapsa. Yegenlerim var,
onlar devam ettirir. Sartlar insanlar istemedigi isi bile yap-
maya sevk ediyor. Yurtdisinda 100-150 yillik mekanlar var.
Turkiye'de ise ne yazik ki boyle bir mekan yok. Kapamp
acilanlar var ama aym degil.

Isletmeciler, birdenbire kazanmak istiyorlar ama 6yle he-
men olmaz. Bana da bir suru oneriler geliyor, bir bahgn pi-
sirilmesi konusunda ama biz boyle yapiyoruz, degistirmi-
yoruz ama biz bildigimizi yapiyoruz, taviz vermiyoruz. Bi-
zim tarzimizda nasil olmasi gerekiyorsa dyle yapiyoruz. Biz
o tavizi verirsek, meslegimizi sarduremiyoruz.”

Moskova’dan Iskenderun’a

Sadece tug¢ buytk sehir degil. Sadece Trabzon, Samsun, Zon-
guldak gibi, Karadeniz’deki yakin gurbetler ve yurti¢i go-
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cun ilk durak noktalan degil. Turkiye'nin dért bir yaninda,
Hemsinli pastacilara rastlamak mumkin. Onlardan biri, Is-
kenderun’da uzun yillardir hizmet vermeye devam eden Pe-
tek Pastanesi’nin sahiplerinden Hasan Alpagil. Onun ailesi-
nin Rusya'dan Iskenderun’a uzanan hikayesi soyle:

“1918 Lenin doneminde babamiz Tevfik Kuyumcuoglu,
Moskova'da babasi Hasan Kuyumcuoglu ile ¢ahsiyormus.
lhtilalden 6 ay sonra kendi kéyu olan Camlithemsin’in Ku-
suve koyune donmus. 1919 yilinda Istanbul’a gelmis. Istan-
bul'da dért yil ¢cahstiktan sonra tekrar Rusya’ya donap Mos-
kova’da Moskova Pastanesi'ni yedi yil ¢calistirmis. Oradan
da Turkiye'ye donmus. Bir yil aradan sonra lran’a giderek
alu y1l Tahran Pastanesi'ni ¢ahstirmis. O yillarda Iran Sa-
h1 Muhammed Pehlevi, sarayin butun pasta ve tath ihtiya-
cim1 babamlann Tahran Pastanesi'nden karsiliyormus. Alt
yil sonra, 1937 yihnda babamiz Tevfik Kuyumcuoglu tek-
rar Turkiye’ye donmis ve 1939 yilinda da Rize Camlihem-
sin'den Hatayin Iskenderun ilgesine yerlesmis. Ve aym yil
Iskenderun’da Sehit Pamir Caddesi'nde Hemsin Firini’'mi is-
letmeye a¢gmis. Ug y1l aradan sonra 1942 yilinda, Petek Pas-
tanesi’'ni kurmus. 18 y1l boyunca pastanenin isletmesini ya-
pan babam, 1960 yi1linda Petek Pastanesi’nin isletmesini ba-
na ve agabeyim Necati Alpagul’e birakmist1. Bizler de ba-
bamizin bize biraktig1 bu koklu isletmeyi devam ettirme-
ye ¢alisiyoruz.”

Erzurum’un hayat okulu

Erzurum’a gidemedim ama oradaki Hemsin Pastanesi’nin
namim yillardir duyarim. Hemsin'den Erzurum’a gidenler-
ce kurulmus bu pastanenin tarihi oldukga eskiye dayani-
yor. UNESCO Turkiye Milli Komisyonu tarafindan Hosgoru
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Erzurum’daki Hemgin Pastanesi‘nin kendine mahsus dekoru.

4 Erzurum’daki

= Hemsin Pastanesi'nin sahibi
| Nail Orhun, babasinin
gelenegini devam ettiriyor.
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Odiili'yle onurlandirilmis 67 yilhik bu mekanin sahibi, Nail
Orhun. Hemsin Pastanesi, zit kutuplarin sairleri Nazim Hik-
met’i ve Necip Fazil da konuk etmis bir zamanlar. Nail Or-
hun, pastanenin ge¢misini sdyle anlatt1 bana:
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“1940 dogumluyum. Babam Hemsin’den Erzurum’a geldik-
ten sonra 1938 yilinda burada Hemsin Pastanesi'ni agmus.
llkokul ve ortaokulu okuduktan sonra babam Hemsin'i ba-
na birakti. Burasi felsefe, siir ve muzik agirhikh bir yer. Do-
nemin f[elsefecileri, rektorleri, profesorleri, siyasileri, mu-
zisyenleri, bestekarlar1 hep buradan geldi gegti. 1994'te
UNESCO tarafindan dunya hosgoru odula verildi. Bunun
haberi geldigi zaman inanmamistim. O zamanlar UNES-
CO’yu o denli iyi tanimiyordum. Muzip arkadaslarimin
bir sakasi diye disuinmustam. Sonra olay allandi, sanlan-
dy, pullandi; UNESCO’dan birileri geldi ve toren yapildi. Su
var, buraya gelen insanlar ister 6grenci olsun, ister profe-
sor, ister ag, ister zengin yureklerine birgeyler ekleyip dyle
gidiyorlar. Yurti¢inden yurtdisindan gelip de Erzurum’dan
gecerken buraya bir kez ugrayanlar sonra hep gelirler. Mut-
laka ugrar bir sey iger, halimi hatirimi sorarlar. Bu boyle bir
duzen. Sonra asiklar geliyor. Genci, aglayani, guleni, kavu-
sani, kavugamayam geliyor. Kimseye anlatamadiklar dert-
lerini, endiselerini dinliyorum. Birseyler anlatiyorum ama
devam diyorum, korkmayin, devam... Ogrenciler geliyor
bazen, paralar1 olmuyor borg istiyorlar. Veriyorum bes mil-
yonu, gidiyorlar. Ne zaman olursa olsun parasi olunca ilk
benim param édiyorlar. Odemezlerse ¢ok ayip geliyor on-
lara. Ogrenciler mezun olup Erzurum'dan giderlerken bu-
radan aynldiklan i¢in de aghyorlar. Babasini, annesini, ya-
vuklusunu getiriyor, bizimle tamstiriyor, vedalasiyor oyle
gidiyorlar. Cok mutlu oluyorum tabii, bu sevgilerine. Tur-
kiye’nin neresine gidersen git burada 5-6 yili ge¢mis bir su-



ru insana rastlarsin. Hemsin’de galmus, aglamig, sevmis,
¢alismis, umut bulmus bir sura insan. Beni hi¢ unutmayan
ve benim de hep hatirladigim insanlar.”

Ermenistan’da bir Hemsinli

Bir giin Camlihemsin’in devasa konaklarindan birini dola-
nirken rastladigim Celal Ozkan evine davet etti beni ve ko-
yu bir sohbete daldik. Isini sorunca aldigim yanit beni ¢ok
sasirtmist: “Ermenistan’da pastacilik yapiyorum.” Nere-
deyse yuzyil sonra, yine yurtdisinda pastaciliga girisen bir
Hemsinli! Celal Bey de hemen her oykude rastlanacag gi-
bi dededen pastaci. Dedesi Hac1 Yunuszade Huseyin Bey,
Batum’'da firincilik yaparak baglamis meslege. Celal Ozkan,
“Makrevis'ten Tarak¢iogullan Rusya gurbetinde ilktir. On-
larin Samsun’da a¢tig1 Ulus Pastanesi'nden yetisenler de bu
isi cok iyi 6grenmistir” diyor. Ozkan kendisinin pastacilik-
la macerasim ve sonunda yolunun Ermenistan’a dismesini
soyle anlatiyor:

“Meslege Ankara’da Nazim Reyhan'in Milka’sinda ¢alisa-
rak basladim. Burada bir muddet ¢alistim, Giresun’a gide-
rek iki u¢ pastane agip kapadim. Bu pastaneleri devrettik-
ten sonra 1997°de Ermenistan’a gittim ve orada Ereste Pas-
tanesi'ni kurdum. Herkes o donemde Rusya’'y: seciyordu.
Ben de degisiklik olsun dedim ve Ermenistan’da bu isi yap-
maya basladim. Rusya'nin tam yerlerini gezdim ama Erme-
niler kadar durust insanlar gormedim. Onlar da bize kar-
st cok insancil davramyor. Ben de sec¢im zamanlannda baz
secim burolanna pasta gonderiyorum, bu jeste jestle karsi-
lik veriyorlar. Yirmi kisiyle pastaneyi isletiyorum. Daha 6n-
ce orada pastalar marketlerde satiliyormus ama biz ilk de-
fa Ermenistan’da Turkiye’den birileri olarak pastane actik.
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Trabzon'da biskot denilen Rus pastasinin yenilebilecegdi tek mekan Given
Pastanesi’ydi, artik ne yazik ki ne fotograftakiler ne de mekan yagiyor.

h%— ) EMPERVAL
e yELEDITE RENTI
EXIIRIEY

Trabzon'a gelip Gamlihemsgin‘e gidenlerin ya da biiyiik kentlere gidenlerin en
biyiik ugrak noktas: sahildeki Emperyal Gazinosu’ydu. Emperyal Trabzon’un en
onemli sosyal eglence mekaniyd bir zamanlar..
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Bu da iyi karsilandi. Orada zaten Hemsin’den giden Erme-
niler de var, Dilican diye bir bolgede yasiyorlar ve aricilik-
la geciniyorlar.”

Pastaciligin geleceginin saglam olmadigini dustnuyor
Ozkan:

“Pastacilik tamamen teknolojiye dondi. Ama hazin da in-
sanlar nedense sevmiyor. Tasfinn her zaman farkhdir, pas-
tacih@gin firim da. Ancak pastacilik zaruri degil luks bir ihti-
yag olarak beliriyor, bu da yavas yavas isimizi zorlagtiryor.”

Yakin gurbet: Trabzon

Okurun izniyle, kendi dedemden bahsedecegim. Dedemi,
yani babamin babasini 102 yasinda (evet, tam yiz iki yasin-
da) kaybetmistik. O da gurbete giden Hemsinli ¢cagdaslar:
gibi ekmegini tastan ¢ikaranlardandi. Cocuk yasta annesini,
gencken de babasini kaybetmisti. Agabeylerinin yaninda ¢a-
lisarak ise basladigim anlatirdi. 11k is macerasina Pazar’daki
lokantayla baglamis, as¢1 olma yolunda ilk adim atmis. Da-
ha sonralan da Trabzon’a atmis kendini. Once abisiyle Al-
lahverdi Lokantas’'nda ¢alismis uzun yillar. Sonra evlen-
mis, coluk cocuga karismis. Ama hep calismaya devam et-
mis. Kdyle baglantisim hi¢c koparmayarak, memlekete de ya-
tirn yapmayl ihmal etmemis. Ev yaptirmis koyde, yaylada.
Sonra kendi basina bir lokanta acmis: Hemsin Lale Lokanta-
si. Trabzon'da Meydan'dan Tagbasi’'na inerken. Mekan hala
duruyor ama artik lokanta degil. Uzun yillar Trabzon'da ¢a-
lismis, cabalamis. Koye gitmis, gelmis. Bu gidis gelisler de 3
gun surayormus, simdiki gibi 2 saatlik asfalt yollar yokmus
o zamanlar. Babami ve amcam1 da yanina almis, meslegi 6g-
renmeleri icin. Meslegi ogrenmigsler 6grenmesine ama ye-
dikleri dayaklar da yanlarina kar kalmis.
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Uzak gurbete ¢ikanlarin ilk durag: olan Trabzon'da ¢ok
gelen olurmus yanina hemserilerden. Herkese yardima ol-
maya calisirmis dedem. O arada firsatim1 bulup hacca da git-
mis. Kdyde balcilikla da epey ugrasmis. Hatta biz de yetistik
o donemine, 30 tane petegi vardy, bizleri de yaninda gotu-
rurdi bal sagmak icin. Anlar ellerini 1sinnca masumane kii-
farler savurmaktan geri durmazdi. Dedem cok neseli, aym
zamanda da otoriter biriydi. Kiblesi belli olmazdi, her ne ka-
dar hac1 olsa da. Gurbetinin yakin olmasi sayesinde memle-
keti de gurbeti de birarada gotiirmeyi basardi, koy evini hep
canl tuttu. Cok ¢ahsti, emek harcadi ve koyu igin de, biz-
lericin de cok guzel seyler yapti. Boyle uzun ve yorucu ge-
cen omrunu koyunde noktaladi dedem. Bizim ailede ise tek
bir asc1 kaldi, o da amcamin oglu. Onun disinda ascilik ya-
pan yok.

Turkiye’nin en yiksek pastanesi

Yillarca gurbette cahigtiktan sonra, memleketine dontup mes-
legini orada sirdiren nadir isimlerden biri Abdullah Ozcan.
Rize’nin Camlihemsin ilcesi simirlan icerisinde yer alan ve
Kackar Daglarr’'na kuzeyden cikis rotasimin ugrak yeri olan
2.200 metre yiikseklikteki Yukar1 Kavrun yaylasina ¢ikan
yaylacilar, birbirinden lezzetli yoresel yemeklerinin yanin-
da, Abdullah Ozcanin islettigi kafeteryada dokuz cesit po-
gaca yeme sansina da sahip. Hicbir Hemsin yaylasinda ol-
mayan bu hizmeti 1993’ten beri Yukar1 Kavrun yaylasinda
surdiren Ozcan, bircok Hemsinli gibi pastacilik meslegi-
ni uzun yillar sardardikten sonra memleketine yerlesmis.
Yukan Kavrun'da Kackar Kahvehanesi isminde bir isletme-
ye sahip olan Ozcan, gece 03.30°’da kalkip, peynirli, zeytin-
li, patatesli ve sade pogacanin yam sira tahinli ¢orek, paskal-
ya, sekerli kurabiye, kandil simidi, peynirli pide ve bakla-
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Sabirla ve sebatla en yikseklerde bile pastacilik sevdasindan vazgegmeyen
Abdullah Ozcan...

va yapiyor. Ozellikle gengler tarafindan ¢ok ragbet goren bu
hizmetle Abdullah Ozcan, Kavrun’a gelen turistlerin de ilgi
odag olmus durumda. Yabanci yayinlarda da bu maharetiy-
le yer alan Ozcan, “Meslegime 1960'ta bagladim. Ankara'da
Savarona, Flamingo, Milka gibi pastanelerde ¢ahistiktan son-
ra 1990’larda buraya geldim. 1992’de buranin ingaatina bas-
ladim. Bir y1l sonra da buray: hizmete agtim. Hala aym 6zen-
le ve sabirla meslegimin ¢ok kuguk bir bolimunu burada
devam ettirmeye ¢alisityorum. Sabah erkenden uyandigim
icin 6gleye dogru yorgun oluyorum ama yine de bu hizmeti
verdigim i¢in mutluyum,” diyor.

Bozcaada’'nin gicegi

Hemsinliler, dinyanin dort bir tarafina dagilmis. Yurtigi ve
yurtdisinda pek ¢ok isletmesine rastladigimiz Hemsinliler-
den bir kismi da kendi cografyalarina hi¢ benzemeyen ik-
limlere de ayak uydurmuglar. Mesela Tahir Gunday, Mol-
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Cemil Giinday, Ahmet Aras, Samsun Amokta’li iki hemseri gurbette
(7 Adustos 1942).




Kamil - Cemil - Mehmet Giinday, Ekonomi Firini, Bafra (14 Mayis 1967).

laveyis koytinden kalkmis gitmis, Bozcaada'ya. $Simdi Cigek
Ekmek Firin'mi igleten Giinday, bugiinlere gelisin hikayesi-
ni soyle naklediyor:

“Dedem Musa Gunday Rusya’da firincilik yapmus. lhtilal
nedeniyle Turkiye’ye donmus ve Kars merkezde firin aca-
rak meslege orada devam etmis. Kars'in ilk pastanesi olan
Cihan Pastanesi'ni ise babam Cemil Gunday’in amcasinin
oglu Hasan Gunday kurmus ve uzun yillar isletmis. Babam-
sa finncilik isini amcalanna birakip, Kars'in ilgesi Gole'de
devlet memurluguna baglamis. Orada da iki finn ve bir pas-
tane varmis, onlar da bizim akrabalik bagimiz olan Hem-
sinlilerinmis.

lki dedem de firincihik yapmislar; Musa Gunday Kars'ta,
Mahmut Cicek Oltu'da. Babamin, Vezirkopra kadisi olan
amcasi, Saleyman Sirn Efendi’nin cocuklari Bafra'nin en
eski firincilarindan. Ekonomi Firimi o zamandan beri Baf-
ra'da hizmet veriyor. Dayi tarafim Erzurum Oltu’da finnci-
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higa baglamis ve Istanbul’da devam ettiriyorlar. Yani pasta-
cilik ve finncilik aile gelenegi adeta.”

Adaya gog hikayesi
Giunday’in Bozcaada yolculugu ise 1970’lere tekabul ediyor:

“1969 yilinda babamin tayin istemesi nedeniyle memleke-
te, yani Rize Pazar’a geldik ve ben 10 yasinda tanidim ait
oldugumuz cografyayi. Pastacilik meslegine Pazar'da Mey-
dan Pastanesi'nde basladim. Sahibi Ismail Camli babamin
arkadasiydi. Meydan Pastanesi ilkbaharda memlekete gez-
meye gelen gurbetcilerin ugrak yeriydi. Gurbette pastaci-
lik, finncilik, lokantacilik yapan Hemsinlilerin gurbet hika-
yelerini dinlemisimdir. Ortaokulda okudugum dénemlerde
her yaz orda ¢ahsiyordum. Ik gurbete ¢ikisim, 1975 yilin-
da lisedeyken baslad. Yaz tatilini degerlendirmek amaciyla
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Tahir Ginday'in Camlihemginspor’da futbol oynadigi zamanlar.
Ayaktakiler (sagdan sola): Erol, Yusuf, Sabri, Galip, Mithat, Metin.
Oturanlar (sagdan sola): Ahmet, Nazmi, Hiseyin, Ertugrul, Tahir.

216



b

Sag bagta Tahir Giinday, Cengiz Cigek, Orhan Cigek.
Findikzade Cigcek Ekmek Fabrikasi (1977).

Burdur Karamanlr'da amcamin ¢ocuklannin islettigi Gan-
day Kardesler Pastanesi’nde ¢alisip okul zamani Pazar’a geri
donuyordum. Bu arada Camlihemsinspor'un ilk kuruldugu
yillarda Rize amator kimede Camlihemsinspor’un lisansh
futbolcusuydum. Liseyi bitirdikten sonra universiteye ha-
zirhk kurslar igin Istanbul'a geldim ve burada firincilik ya-
pan annemin amcasinin oglu Mustafa Cicek’in yaninda ise
bagladim. Mustafa Cicek ¢ok kuguk yasta Hemsin'den ¢1-
kip Istanbul’a gelmis, bir sure finnlarda ¢alismis, ilk firnim
Findikzade'de acip, daha sonra Kumkapy, 500 Evler, Kara-
deniz Mahallesi’'nde finnlar agarak sektorde iyi bir yer edin-
mis. Firinda tezgahtar olarak gunduzleri ¢alisiyor, aksam
Beyazit semtinde bulunan Murat Dersanesi'ne kursa gidi-
yordum. Firincilik mesleginin tam detaylarin1 dayim Mus-
tafa Cicek’ten 6grendim. Tezgahtarlik yaparken imalatta da
calistim, soforluk de yaptim. 1979'da universiteyi biraktim,
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Musa Ginday, Tahir Ginday,
Burdur Karamanh Giinday Kardegler Pastanesi (1975).

Burdur Karamanh Giinday Kardegler Pastanesi (1976).

218



Arkadaki Tahir Giinday (dondurma geviriyor).

sonra agikogretim isletme bolamuna kazanarak devam et-
tim. pastacihg birakmaya karar vermistim ama 2000’de bu
kararimdan vazgecip, Bayrampasa'da Cicek Ekmek ve Pas-
ta Firini’'m acarak yeniden ata meslegini sardurarken Boz-
caada seruvenini de baslatrms oldum.”

Damla sakizh bademli kurabiye

Nereden nereye gelindiginin klasik ama bir o kadar da sira-
dis1 6ykiusu, bugun adalilarin damla sakizli bademli kurabi-
yeyle nasil bulustugunun da gostergesi:

“Bozcaada’ya gelisim 1982 yilinda esimle beraber (o za-
manlar nisanhydik) gezi amacliydi. Denizin ortasinda, sa-
kinlik ve sessizlik hikiam surayordu. Cok sevmistik. Her
yil yaz tatili icin genelde aday: tercih ediyorduk. Adada sa-
dece ekmek ve simit ureten bir finn vardi. Tatile geldigim
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Bozcaada’nin uzak memleketten gelmis Hemginli emektan Tahir Giinday ve esi
adalilara her giin gicek tazeliginde lezzetler sunuyor.




donemlerde ata meslegimizle ilgili neler yapabilirim diye
surekli arastinyordum. 2004 yilinda mevcut finm devral-
dim. Sifirdan yeni bir tesis kurarak isletmeye basladim. Ak-
limiza gelebilecek tim ekmek ¢esitlerinin yam sira, poga-
ca ve borek gesitleri, simit ve kurabiye cesitleri, baklava vs.
ureterek ise bagladim. Uranlerimiz ¢ok ragbet gordugu icin
2005 yilinda firmin yamindaki yeri pastane uretim ve satig
yeri olarak hizmete soktum. Ekmek ve pastane uretimleri-
ni ayirdim. Akhmda surekli Bozcaada’ya ait kaybolmus bir
eski lezzeti bulup ortaya ¢ikarmak vardi. Rum komsulari-
mizdan Pela Hamim, Vasiliki Hanim, Antula Hanim, Atina
Hanim, esim Sermin Hanim ve ben surekli fikir ahsverisin-
de bulunuyor, surekli deneme uretimleri yapiyorduk. lki
yil sonra ortak bir recetede mutabik kaldik: damla sakizli
bademli kurabiye. Uzun yillar 6ncesine kadar Rum vatan-
daslarimizin evlerinde yaptiklan geleneksel bir kurabiyeyi
yeniden insanlarla bulusturabilmenin heyecamyla uretim
programimiza aldik ve yavas yavas uretip tanitmaya basla-
dik. Nihayetinde Bozcaada Rum mutfaginin geleneksel bir
lezzeti olan bu kurabiyeyi yeniden Turkiye ¢apinda tanita-
rak Bozcaada’ya kazandirmis olduk.”

Dede Rusya’da torun Amerika’da
Bir de ilging bir anmisim aktariyor Gunday:

“Benim bir kizim ve bir oglum var. Oglum sinema-TV oku-
du, su an Amerika'da yuksek lisans yapiyor. Oglum Cemil,
Amerika'ya ilk gittiginde meslegiyle ilgili is bulamams ve
New York'ta bir Turk marketinin i¢indeki pastane bolumu
i¢in usta aradiklarim 6grenmis. Beni telefonla arayip, ‘Baba
buradaki pastanede ¢alisayim m1?’ diye bana sorunca, ‘De-
dem Rusya'da firincilik yapti, oglumun da Amerika'da pas-
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tacihk yapmasindan mutluluk duyarim,” dedim. Kargilik-
I galdak tabii. Simdi oglum kendi isini yapiyor ama kim
bilir belki de Cicek Firin New York subesi a¢ilisi icin be-
ni bekliyor.”

Coban - pastaci!

Mustafa Tarake¢r'ya, 2.300 metre yiksekligindeki Samis-
tal Yaylasi’'nda elinde semsiyesi, disleri dokulmus agzin-
da yamk tirkusu ile ineklere ¢obanlik ederken rastlamis-
tim. Onun da pastacilik yapmis oldugunu asla disinmez-
dim dogrusu. Simdiki rahathiginin, gonil ferahliginin, an-
lattig1 yasam hikayesinden aldig bir tur intikam oldugunu
dusiandim. Gegmiste yasadig) acilari, bu yaylada inekleriy-
le bas basa dinlenerek unutuyordu. “Hi¢ pastacilik yapmay1
dusinmuyordum” diye soze baglad: ve anlattu:

& { oy ‘ ot
Samistal Yaylasi’'nda vartevor (yayla gé¢i) zamani. Gurbetten gelmisg
Yasar Ahmetodlu, arkadaslariyla birlikte, her tarafi tag olan Samistal’da oturmus.
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Karedog’un dizli Samistal’da, gengler tulumla horan oynarken.




b

Ik gurbetgi kugagindan bir grup, Samistal’da.
Sol basta Polonya gurbetgisi Osman Giilay, yaninda Abdullah Kusaksiz,
Hasan Tahsin Kutlu ve diger arkadaglanyla.
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Pokut Yaylas’'nda yaylacilar orman memurlarini misafir etmis,
fotografi da ihmal etmemis...

B

“13 yasinda Izmir'e gittim, tam 2 sene 7 ay orada Omer Y1-
cel’in Dilber Pastanesi'nde ¢alistim. Ama bir ortag: daha
vardi pastanenin, Muzaffer Yucel. Onunla anlasamadim. O
pastalara icki koyuyordu, ben de bunu kabul etmiyordum.
Oradan ayrildim, kdye dondum. Istanbul’a gittim sonra da.
Tarlabas’nda bir Rum ustanin yaninda ¢alismaya basladim.
Orada hemgerim Mustafa Altas, ‘sen niye burada ¢alismi-
yorsun’ diyerek beni yanina ald1. Bir de ben farkl ¢ahisiyor-
dum, kisin ¢ahsip, yazin yayla i¢in kdye donuyordum. Son-
ra oradan da aynldim, herhalde duzenime alisamadilar. Fe-
rikdy’de Ermeni bir Kevork usta vardi, onun Atlas Pasta-
nesi'nde ¢alismaya basladim. Yabancilar bizden daha Mus-
laman, inan bana! Orada ¢aligsmaya basladiktan sonra bir
gun koyden bir mektup geldi. Kevork’un dayisi vardi Aska-
nos, o mektubu okumaya baslad1. Kotu haberleri athyordu
ama ben anladim. Kanm 6lmusta, hemen koye dondam.
Biraz kaldim koyde ama camim ¢ok dardaydi. Kéyden do-
nuste dayimin enistesi ‘Bayat¢r’ diye bir yer agmisti. Mallan
hemen bayathyor diye boyle koymuslardi adini. Oraya gir-
dim, dayimin enistesine dedim ki ‘su vitrine bir tabela asa-
him’. ‘Ne tabelas1?’ dedi. Ben de dedim ki, ‘Misafir gunleri-
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ne siparis alimir’. Tamam dedi, astirdi tabelay1. Ondan son-
ra bayat mal ¢ikarmadik, isler de agild1. Hatta pastanenin is-
mini de degistirdik, ‘Tazeci’ yaptik.

Cok zor gunler gecirdim. Biri ise gelmez, isler benim ba-
sima kalird1. Isten aynlacagim derim, kimse beni birakmaz.
Bikmistim artik. Bir gin kagtim, beni Esrefpasa’da bir park-
ta uyurken bulmuslar. Sonra koye dondium zaten. Simdi
burada ineklerimle birlikte mutluyum, gerisi de 6nemli de-
gil. Yillarca az parayla ¢ok ¢alistim. Simdi dinlenme zama-
n1, yoruldum aruk.”

226



VITRININ ARKASINDAKILER:
USTALAR ANLATIYOR

Yunus Tarakgel, Rusya’ya gidip sanat 6grenen ilk Hemsinli-
lerin, 6grendikleri pasta turlerini Ruslardan bile giizel yap-
maya basladiklarini, zaten bu sayede hizla kendi islerini ku-
rup zengin olduklarim soyluayor. Bir¢ok pasta turunu ve fi-

|zmir, Kahramanlar’da Mazhar Yiicel, Dilber Pastanesi'nde
kiiglik bir kiza dondurma verirken...
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Eski ustalardan biri pastaya son geklini veriyor - artik kullanilmayan bir usulle.

228



rincihik mamuluna Turkiye’ye tamitan da onlar olmuslar-
di, Taraker'ya goére. Omegin, Napolyon’un Rusya seferinden
kalma Napolyon pastasi, Hemsinliler sayesinde bir déonem
Turkiye'de en yaygin pasta turi haline gelmisti. Keza biskot,
yabloski (elmali pay), biceyni (kuru pasta), izdobni (mayal
mamuller), turubucka (milfoy hamuru), Hemsinlilerce Tur-
kiye’ye tamitilmisti. Rokoko, Ankara'ya Tarakeilarin Funda
Pastanesi’yle gelmisti. Nazim Reyhan da, Buyuk Pastane’nin
sahibi “madamdan” 6grendigi Noel pastalarinin, pisosni'nin
(kuru pasta hamuru), kuli¢’in (pandispanyasiz kek) tanin-
masini sagladigina deginiyor.

Bir baska ornek: 1945’ten beri pastacilik isinde ¢alisan,
halen Ankara Meram Pastanesi’nin ustasi olan Mehmet Yu-
cel, Hemsinlilerin baskalarindan 6grendiklerinin daha iyisi-
ni yaptiklarina, “boynuzun kulag: gectigine” dair iddialar1-
nin bir timsali:

“lkinci Diinya Savasi yillan berbatti. Cok dar bir zamand.
Beyaz un kullanmak yasakti, unu kakaoyla kanstinp kulla-
niyorduk. Izmir'de Polat Sakir diye birinin yaninda ¢aligma-
ya basladim. Polat Bey de meslegi Rusya’da 6grenmisti. Da-
ha sonra simdiki Sevin¢'in yerinde Kurtulus Pastanesi vardi,
orada da epey calisim. Sonra koyu 6zledim, dondim. Ama
kisa sirdi hemen Kars’a gittim, bir y1l da orada kaldim. As-
kere gitmem gerekiyordu, Istanbul’a vardim. Giiya askerlik
yapiyorum, Selimiye’deyim ama bir taraftan da Beyoglu’'nda
Glorya Pastanesi'nde ¢alistyorum. Bu nasil is? Beyoglu'nda
pastaneler, meslegi bizden 6grendi. Bu arada Markiz'den de
teklif geldi. Tabii ben o ara pongik, fruski gibi Rus pastalan-
n1 biliyordum, onlar da gesit anyorlardi. Ama ben esas lokma
ustastyim. 1zmir'de bir Rum ustadan (adi Saban’di herhalde)
delikli lokma yapmay1 6grendim. Ama oyle oldu ki, boynuz
kulag gecti. Bizim usta bir daha ugramadi, yalvardik yakar-
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dik para etmedi. Ben de epey adimi1 duyurdum, 8. Cadde’de
Zurih Pastanesi'ndeki lokmalarimi duymayan kalmad:. Tele-
vizyona bile ¢iktim. Hatta Ankara’ya lokmay: ben tanittim...”

Kisacasi, Hemginlilerin pastaneleri, cesit gesit pasta, kek,
borek, pogaganin tanitimini veya “6zgun uyarlamalarim”
yapmugtir. Onceki bolumlerde, Hemsinlilerin pastacilikla
imtihanminin gurbetcilik ve girisimcilik yan uzerinde dur-
duk. Bir de bu isin ustalik, sanatkarhk yani var. Emekgi-
lik yan1 var: Sabahin erken saatlerinden baslayarak, ¢ok si-
cak ve zorlu kosullarda yapilan bir imalat s6z konusu. Bu
bolimde isin bu yanina egilecek, ustalardan meslegin ince-
liklerini, zorluklarini ve bu ige nasil bir anlam yukledikleri-
ni dinleyecegiz. Bununla beraber, makinelesme, ticarilesme,
“baskalarinin” alana girmesi ve yeni kusaklarin “ilgisizligi”
sonucu, pastacihiktaki Hemsinli hegemonyasinin kinlmakta
olduguna dair gozlemlerini de...

“Copten yumurtalar ¢ikarip sayiyorduk,
pastaya ka¢ tane koyulmus diye”

Semsettin Balik¢l, Mermanat koytunden. Ankara’da Konya-
lilarin sahibi oldugu Kuki'nin ustasi. Balik¢i, severek yapti-
g1 meslegini anlatt:

“Dedelerimin Rusya’da firinlar vardi. Meslek bize oradan
geliyor. Rusya'da carlik devrilince buralara geldiler. De-
dem Kars'ta bir pastane act1. Ben de bu isi onlardan devral-
dim. Severek yapiyorum. Niye seviyorum? Cunka musteri
mutlu oldugu zaman, ister istemez seviniyorsun. Hani bir
seyi meydana getiriyorsun. Hicbir sey yokken. lki seker-
den, bir undan olay yaratiyorsun. Bu da beni mutlu ediyor
iste. 1960’tan beri bu isin igindeyim. Asag1 yukarn 14 sene
de yurtdisinda, Bruksel’de, Almanya’da, Kazakistan'da, Du-
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bai'de ¢alisim. Dis memlekette, Turkiye'nin tathlann ta-
nittim. Bu da bana mutluluk verdi.

Bu isin sim malzemedir. llk basta malzemeni ¢ok iyi se-
ceceksin. Yine eskilere gidecegim. 1960’larda bir pastane-
nin 6ninden gegerken, mis gibi vanilya kokusu insam ¢e-
kerdi. Simdi bunlar otlagti. Ne koku ne bir gey. Sunilesti. Bu
ise konsantre olmak lazim. Bir de severek yapmak. Para ka-
zanmak i¢in, bu ige yaklasmamali. Mesela nasil Bolulular as-
cihkla amhiyorsa, biz de pastacilikla aniliyoruz. Bu isin de bir
itiban var. Atalarimiz Rusya'dan 6grenmis, boyle bir zanaati
bize hediye etmis. Turkiye’ye pastacilig: bizler tamtuk. Belki
onlann da dedeleri 6yleydi. Baska bir isi de segebilirdiler ama
gittiler Ainn actilar, ekmek yaptilar. Bu ilk basta pasta ola-
y1 degil zaten. Ekmekle basladi. Birtakim sekerlere batirdi-
lar ekmegi. Rusya'daki pastalar oyle. Birseyler ¢ikardilar. Ek-
megi ¢ikolataya batirdilar, kendilerinden birseyler kattilar.

Bizim de eskiden, 1950'li, 60’h yillarda gurbete ¢iktigi-
mizda pastacilik ve finncilik revagtaydi. Ben ortaokulu bi-
raktim. Babam Ankara’ya gelmemi soyledi. E bu adam ne
yapar? Ya finna koyacak, ya pastaneye... Cunki tamslan
onlar. O muessese sahiplerini tamyor. Biz de kendimizi bu
iste yetistirdik. Ben ¢ok arastirinm. Kendime ait ¢ok tarifle-
rim var. Genelde icat ettigimde daha guzel oluyor. Icat ola-
n1 degistirmek de var ama onun bir guzelligi olmuyor. Bi-
zim insanlanmizin damak tad: baska. Disanda 6grendigini
burada malzeme degistirerek sunmak zorundasin. Benim
sahsen, pastaciliga kattigim seker hamuru var. Seker hamu-
ru, incedir. Pasta kaplamacilikta kullanilir. Yurtdisindan
geldigimde burada baslattim. 7-8 yildir Ankara'da da kulla-
niliyor. Genelde bu tip seyler yurtdisinda kullanihyor. E bir
gelip bir gelmeyince musteri de alistigindan soruyor. Boy-
le olunca da patronlar bu malzemeyi istiyor, yapabilir misin
diyor? Ben de arastirdim ve buldum. Denedim, attim, dok-
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tam, kanistirdim ve buldum. Simdi maket pastalar yapiyor-
lar ya, iste onlar Ankara'da baslatan benim. Bir de size ait
regeteleri ¢alip, benim diye gosterenler var. Bu marifet de-
gil. Ben ¢ok adam yetistirdim. Burada da 6grencilerim var,
kurs veriyorum. Hamurdan heykeller yapiyorlar. Herke-
sin birgeyleri ¢abalayarak yapmasi lazim. Bize baz1 imkan-
lar verildi. Burasinin da ¢ok avantaji var mesela. Istedigin
malzemeyle istedigini yapiyorsun. Mesela ben Buyuk An-
kara Oteli'nde ¢alistim. Orada 60 kisi ¢alisiyorduk, yaban-
cilarla. O devirlerde, imalatta ¢alisanlar tezgaha gikip dura-
mazdi. Patron hemen gelir, hadi imalata derdi. Biz de gizli
yerlerden imalata gidip gelirdik. Diyecegim, boyle arkatul-
mustik. Ama otelde ¢ahisirken, adamlar bizi musterinin ya-
nina ¢ikardu. Biz de ‘Vay be, demek ki musterinin yanina da
gidebiliyormusuz’ diye sasirmistik. Biz guzel ¢alisinca bizi
takdir ettiler, onurlandirdilar. Bu da isini severek yapmaya
bagh. Baz1 arkadaglar bunu yagcihik olarak degerlendiriyor
ama degil. Isini iyi takip edeceksin, severek yapacaksin. O
zaman dunyada senden iyisi yok.

Pastacilik Karadenizlinin genlerinde var. 1970’e kadar
Karadenizliler pastacilikta ondeydiler. Simdi bizim digimiz-
da bu isi yapanlar da var. Bizim neslimiz bitiyor, ustalik Ka-
radeniz’den Anadolu’ya gegiyor. Buyuk otellerin ustabasla-
n Sivash, Cankirli. Bes yildizh otellerin ustalan yurtdisin-
dan. Canku bizim Karadenizliler, Hemsinliler olarak heve-
simiz bitiyor. Calismiyor insanlar. Mesela benim u¢ ¢ocu-
gumun higbiri, bu ise merak salmadi. Yani benden sonra,
benim ailemde de pastacilik bitecek gibi gorunuyor. Geng
yetistiremiyorsun, para yetistiremiyorsun. Hanimimin ye-
genini aldim, is 6grenmesi i¢in. U¢ kurus daha fazla veren
yere gitti. Ne yazik ki durum boyle. Kimse zanaat 6gren-
mek derdinde degil, para pesinde. Biz ¢irakliktan basladik.
Bulasik yikadik, firina baktk. Simdi adam geliyor, gegiri-



yorsun tezgaha; hemen ne kadar para alacagim, iznim ne
kadar olacak, bunlar soruyor. Bizim patronlanmizda da is
yok. Geliyor, masada oturuyorlar. I yapan ¢ocuga fazla pa-
ra teklif ediyor, yetismis elemani ¢aliyor. Ondan sonra o ¢o-
cuk da, isin temelini bilmeden, ‘Ben usta oldum’diyor. Da-
ha sen iki senedir bir tabak yapiyorsun, biz 40 senedir ¢ali-
styoruz, hala 6greniyoruz. Bunlan hi¢ dasanmuyorlar. Pat-
ronlar da bu ¢ocuklarin arkasinda birileri var, onu yetistiri-
yor diye dasunmuyor. Yurtdisinda bu isler boyle degil. Bir
yerden giden elemanla ilgili, bir 6nceki ¢ahstig1 yerden bil-
gi isterler. Nedir, necidir. Bonservisini isterler. Bu olmadi-
g1 muddetce herkes birbirinden adam c¢alacak, iki-ug ay ¢a-
lisan da pastaciyim diye ortada dolasacak.

Bu isin gelecegi var ama eskisi gibi olacagim zannet-
miyorum. Ben bildigim her seyi en ince teferruatina ka-
dar ogretiyorum. Bazisi sakliyor. Eskiden de dyleydi aslin-
da. Adam cahisiyor, isini iyi yapiyor. Sonra patron ¢agiri-
yor, ustanin yardimcisini. Diyor ki, bu adam benden fazla
para ahiyor, sana su kadar para versem, onun yaptigini ya-
par misin? Tabii, o da kabul ediyor. Bu isler boyleydi. Ya,
biz yumurtay: ¢opten ¢ikarip sayardik ki, usta kekin igi-
ne kag tane yumurta kirip atmis. Simdi adama yalvariyor-
sun da ¢calismiyor. Bu ulke Avrupa Birligine girerse, onlar
bu isi gelir, alir. Oysa bizde de ¢ok iyi pastacilar var. Yurt-
disindan konuk geldiginde, beni ¢aginyorlar. Hatta gaze-
tede haberim ¢ikt, ‘Clinton’a bayrak yediren pastacr’ diye.
Daha neler var. Bunlar insana gurur veriyor. O adamlar ge-
lip bana 5 milyar verecegine, bir tesekkur etsin yeter. In-
sallah bizden sonra da daha iyi ustalar yetisir. Bizim mia-
dimiz doldu. Bir de biz de is mantig1 yok. Hemen igimi bi-
tireyim, gideyim kumara. Isini bitirince, iki saat de baska
is yapsana be adam. Karadeniz bolgesinde boyle kotu bir
aliskanhk var ne yazik ki.”
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“Bagkalarinin pastanelerinde
pismis yumurta, kolonya satiyorlar...”

Attila Sonmez, Camlihemsin’in Makrevis koyunden. 1969’-
dan beri icinde oldugu meslegini soyle anlattu:
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“Pastacilik cazip bir meslek, o yonunu ¢ok seviyorum. Bir
de Hemsinlilere mal olmus olmasi... Atadan, deden gelen
bir meslek. Bir de yaratic1 bir meslek olmasi dolayisiyla se-
viyorum. Bagkalanmn yarattiklan uzerinde oynayip, degi-
sik seyler de cikarabiliyorsun. Sarekli yenilik oldugu igin
bana daha cazip geliyor. Son 20 yildir yabancilarla ¢alisi-
yorum. ltalyanlar, Ingilizler, Fransizlar ve Amerikalilar-
la ¢calistim, ¢calismaya da devam ediyorum. Sadece pasta-
c1 olarak degil, Ganey Amerika yemekleri, Fransiz ekmek
ve sandvig tirlerini de yapiyorum. Bunlar, yabancilarla ¢a-
lismanin art1 degerleri. Sosyal olarak da ¢ok sey kattigini
dusunayorum. Bu meslekte, ben ustayim, her seyi ben bi-
lirim diye dusinmeyeceksin. Canku bu meslekte son yok.
Her gun yeni bir arun, yeni bir sey ¢ikiyor. Yaraticihik ¢ok
onemli, hijyen ¢ok 6nemli. Bu isi yapiyorsan bunlara dik-
kat etmelisin. Sahsi fikrim, ¢calistigim yerlerde de uygula-
rnm, yiyemeyecegim hicbir seyi bagkasina sattirmam. Bir
patron bana kalkip da, su dranin su malzemesini kis di-
yemez. Ben eger o isin sorumlusuysam, iyisiyle, kotusuyle
de ben sorumlu olmak isterim. Onun i¢in de bildigim se-
yi yaptinnm.

Biz atadan beri bu isi yapan insanlanz. Bu isin Hemsin-
lilere mal olusunu tesaduf olarak gormuyorum. Yetenek
olarak da sadece Hemsinliler degil Karadenizliler 6n plan-
da. Bir de biz zor olam seviyoruz. Gurbet¢iyiz. Ondan do-
lay1bu isi sectiklerine inaniyorum. Ben de zorluklar sevi-
yorum. T]JI Fridays diye bir kurum var. Oranin monusu-
ne girmek o kadar da kolay bir sey degil. Buranin dinya-



da 187 tane subesi var. Simdi onlann ménusinde benim
sarmisakli ekmegim, tree apple pie (elmal pay), moka-
mut pie (kahveli dondurma ve soslu ¢ikolatah biskavi ka-
nsiml bir pasta turu) yer aliyor. Tarifler uzerinde oynu-
yorum iste. Cok 6nemli olmayabilir ama bana gore 6nem-
li. Bu meslekte dort tane temel madde vardir: Yag, un, se-
ker ve tuz. Bunlann orantilarimi iyi ayarlamak lazim. On-
dan sonra, tuzla sekerin birbirini tamamlayip, ¢ok iyi lez-
zet verdigini dasiniyorum. Normalde zit urunlerdir bun-
lar. Oran olarak 50 gram sekere, 25 gram tuz denk ayar-
dir. Iste bunlarla, kansimlarla, tariflerle surekli oynayabi-
lirsin. Bizim disimizda bu isi yapanlar da var tabii... Tarz
olarak Karadenizlilerin disinda bu isi yapanlarin basar-
I oldugunu dasanmuyorum. Bizden meslegi 6grenip eli-
ne yuzune bulastiranlar da var. Baskalarinin pastanelerine
gittiginde, orada pismis yumurta, tahin helva hatta kolon-
ya satildiginm1 gorursin. Bu da onlarin meslegi yozlastirdi-
g1 gosteriyor.

Ben bu isi goturebildigim kadarnyla, surdurmeye karar-
liyim. Ama bu saatten sonra imalathanelerde ¢alisamam.
Simdi de calismiyorum zaten. Bagka turla aretiyorum. Mes-
legin gelecegini goruyorum ama ayni seyi pastaneler i¢in
soyleyemem. Bayuk marketler, oteller, kafeler ayakta kalir.
Birkag isi birden yapan tutunacak. Su anda marketlerde bi-
le pasta satihyor. Kahve satan yerde dondurma satiliyor. O
nedenle durum biraz kansik.

Cok iyi yapabilecekse, benim ¢ocugum da bu isi yapabi-
lir ama karan ben veremem. Zaten o isini se¢mis durum-
da. Ama genetik olarak yatkin, evde birseyler yapiyor. Ya-
ni ben turizmci olup da onun da bu ise girmesini isterdim
ama boyle se¢mis iste.

Meslegin zor ve kolay taraflan var. Kolayliklar, bir ke-
re iyi bir yere gelirsin, rahatlarsin ama sorumluluklan faz-
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la. Mesela sabahin korunde ise gitmek durumundasin. Ara
yok, cumartesi-pazar yok. Millet bayramda, y1lbaginda tatil
yapar; insanlarin tatil yaptiga gunlerde sen daha fazla ¢ahs-
mak zorundasin. Cunku insanlar tatilde yiyor, igiyor. Gida
sektoru genelde boyle. Kolayliklan da var tabii. Elinde bir
sanatin oluyor. Piyasada insanlar iyi meslegin varsa saygi
gosteriyorlar, sanatkarsin diye. O yonleri iyi. Bu isi yapan
insanlarin mukemmel olmasa da gelirleri iyi. Benim mes-
legime bakisim boyle. Bir de meslegimle ilgili arastirmay:
seviyorum. Bunun i¢in de iki tane kitap hazirhyorum. Bi-
ri pastacilik uzerine. Cikolatacilik, pastacilik ve ekmekgi-
lik uzerine. Yani bunlan kapsiyor. Bir tanesi Fransiz sand-
vig turleri uzerine. Bir de internet projem var. O da elimde
bulunan 2700 tarifi satmak i¢in. Elimde bayag bir monu
var. Tarif satarak kendime katk: saglayacagim. Bunun igin-
de dunya mutfagindan ornekler de var.

Bizimkiler Rusya'da bu isi 6grendiler ve burada uygula-
dilar. Ama ben de dahil yeni kusak ustalar, Rus pasta turle-
rini bilmiyoruz. Aslinda biliyoruz ama uygulamiyoruz de-
sek daha dogru olur. Ruslarin biskot dedigine Italyanlar
biskotti diyor. Biskuvi demek. Bizde de bunun karsilig Se-
lanik gevregidir. Agilimi bilinmiyor. Kurutulup kesilen bir
cesit biskuvi. Yeni tarzlar onemli ama eskileri de ariyoruz.
Bir kere yeni tarzlar ¢ok hafif. Eskiden ¢ikolatali, muzlu bir
pasta yapardik. Cikolata, muz, krema, uzerine doktagun
malzeme. Bunlarin hepsi kaloriyi yukseltiyordu. Yamlmi-
yorsam, 100 gram ¢ikolatada 1400 kalori var. Zaten insanin
gun boyu almasi gereken kalori miktar1 1600-1700 civan.
Onun i¢in insanlar bunlan yediklerinde, gelip bunun i¢ine
ne yag1 kattin diyor. Oysa o kadar yemek yiyip, gelip bir de
bu tathy: yedim, fazla ka¢t1 demiyor. Boyle bizim meslegi-
miz. Her seyle ugrasmak zorundasin.”



“Pastacih§ mecburiyetten seviyoruz”

Tuncer Dogru, Camlihemsin’in Asag1 Vice koytunden Anka-
ra’ya geldiklerinden bu yana pastacilikla ugrasmis. 1954'ten
beri de Savarona’nin sahibi ve ustasi. Meslegiyle ilgili sikinti-
sinin ¢ok oldugunu soylilyor ama “Yine de seviyorum. Mec-
burum sevmeye” diyor:

“Pastaciligl mecburiyetten seviyoruz. Baba meslegi, dede
meslegi. Oysa yapilacak daha guzel isler var, degil mi? Ama
babadan dededen kaldigindan dolayi, biz de meslegin i¢inde
kaldik ve sevmek zorunda birakildik. Meslegin guzel taraf-
lan da var tabii, daha dogrusu vardi. Eskiden islerimiz iyiy-
di ama simdi iyi olmadigindan isimizi severek yapmiyoruz.
Dogrusu bu. Oysa bu isin sirn meslegi sevmektir. Eskiden
malzeme ¢ok onemliydi. Simdi ise her sey kolayindan yapi-
liyor, malzemeler ise hazir. Eski ustalarin ¢ikardigi kalem-
ler ¢ok begenilirdi. Onlarin ¢ikardig pastalara gipta edilirdi.
Artik boyle bir sey yok. Simdi kalite 6n planda. Bir kere isi-
ni iyi yapmak istiyorsan, ustan iyi olmali. Meslegi sevmeli,
yenilikgi olmali. Usta bunu titizlikle takip etmeli. Yaptig1 isi
iyl yapmali ki ortaya ¢ikan arin iyi olsun.

Hemsinliler olarak atalanmiz Rusya'da, Polonya'da bu isi
ogrendi. Orada da bu isler revagtaydy, aslinda se¢me sans-
lar1 da yoktu. Bu is onlara gelir getiriyordu. Sonra gurbet-
ten dondiler, i¢ piyasaya yoneldiler. Sonra bu isler miras
gibi bizlere mal oldu. Bizler de surdirmeye ¢alisiyoruz. Es-
kiden Hemsinlilerin kendilerine ait 6zel pastalar, borekle-
ri olurdu. Simdi onlar da kalmadi. Her sey disaridan gelir
oldu. Bizler de Fransa’dan, Avusturya'dan aldigimiz seyle-
ri tatbik etmisiz. Bizim disitmizda bu ise bulasanlar da var.
Tarz olarak bir degisiklik yok, zaten ¢ogu bizden 6grendi.
Islerini severek yapiyorlar. Bizden hizli bir sekilde isin igi-
ne girdiler. Pastacihig biz baslattik ama simdi boynuz kula-
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g1 gecti diyebilirim. Biz neden geri kaldik? Cunka bezdik,

_meslek degistirmeye basladik. Yani yeni nesil yag, un ve se-

keri sevmedi. Geriden gelen olmadig icin de, bu is baska-
larina gecti. O nedenle bu meslegin bizler, Hemsinliler a¢i-
sindan bir gelecegi yok. Kafeler, buyuk marketler, bu isin
gelecegini bitirme noktasina getirdi. Ahhm gacanun dusme-
si de bunda etkili oldu.”

“Miiteahhitlerle pastacilar birbirine benzer”

Bu isten bikan oldugu gibi, hi¢ bikmayan da var! Suleyman
Albayrak, Kale koyunden emekli bir pastacl. Ama evde dur-
maya dayanamiyor ve kendini Flamingo Pastanesi’'nin ima-
lathanesine atiyor. Orada ustalara, kalfalara yardim ediyor,
yol gosteriyor. Albayrak tutkusunu soyle anlatiyor:
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“Pastacihigin damak tadini aldigim i¢in, gorkemli bir pasta
yaptigim i¢in seviyorum bu meslegi. Ondan sonra, ortami
bulabilirsen ¢ok iyi bir meslektir gercekten. lsini zevkle ya-
pabiliyorsan, ¢ok zevk alirsin. Ben 1962'den beri bu isi ya-
ptyorum. Emekli oldum, bir ara kendi isimi kurdum. $imdi
Flamingo'daki imalattayim. Kopamiyorum meslekten. Ben
Karadenizlilerin insa etmeyi sevdigine inamyorum. Mute-
ahhitlerle pastacilar birbirine benzer. Gosterisli bir daire de
pasta da alic1 bulur kendine. Evvela gosteris. Bizim meslegin
onlardan farki hem goze hem mideye hitap etmesi. lki sikki
da g6z 6nunde bulundurmak zorundasin. Bu isin en 6nemli
sirn, temizliktir, yaraticiliktir. Belli bir sene gegtikten sonra,
yaraticihk kendini getirir, kendi kendini gelistirirsin. Bu se-
nin elinde olan bir sey. Yaraticilik olmazsa, basarih olamaz-
sin. Bunlarin hepsi birbirini tamamlayan seyler. Eskiden de-
delerimiz gurbet¢iydi. Herkes bir onceki gidenin yaninda bu
isi 6grendi. Biz de onlardan 6grendik. Boylece de devam edi-



yor. Bir yaraticilik var Hemsinlilerde gercekten. Ankara'da
da bagka yerlerde de buyik pastaneler Hemsinlilerindir.

Eskiden sekerli ekmek, baz1 kurabiye tarleri yapilirdi.
Ama surekli yenilenince artik 6zel turler yapilmamaya basla-
d1. Ben de kendime gore yas pastalar ve 6zel tarifler yapiyo-
rum. Mesela ben ¢ayh pasta yaptim. Cay da bizim oralardan,
degisiklik olsun dedim. Ama nasil yaptigimi soylemem, mes-
lek simdir! Sadece sunu soyleyebilirim, kuru¢aydan yaptim.
Zaten yas ¢caydan yapamazsin, aci olur. Eskiden iyi ustalar
yetisiyordu. Ama simdi illd da mesela Karadeniz'den iyi us-
ta ¢ikacak diye bir kural yok. Simdi baska yerlerin ustalar1 da
var. Cankirihlar, Sivashlar var. Kastamonu'dan ¢ikiyor. Ken-
dini yetistiren ve yetenekli olan i¢in bu isin gelecegi var. Ama
bazi buyuk sirketler kremsantiden pandispanyaya kadar her
seyi hazir satiyor. Buyuk marketlerde de satiliyor pasta mal-
zemeleri. Bir ev hamim alip, evinde de pasta yapabilir. Onun
icin pastacilik gelir agisindan zayifhiyor. lleride daha ¢ok ¢e-
sit cikinca yine bu is bir sekilde ilerler. Bu isin soyle bir eksi-
gi var. Eskisi gibi usta yetismez. Simdi her seyi almasi ve yap-
mas1 kolay. Hazir pastay1 kremayla sivazladin mi, biraz da
susledin mi is bitiyor. Oysa biz oyle degildik. Sekercilikten,
tathcihiktan, meyvecilikten, ¢ikolatadan haberdardik, yapi-
yorduk her seyi. Ama insanlar ilgisiz. Zaten pasta da zaruri
degil, laks bir ihtiya¢. Ekmek gibi degil ki, ekmege herkesin
ihtiyac1 var ama pastaya yok. Yemese de olur. O nedenle tam
bunlar1 g6z onune alarak ben ¢ocuklanmi okuttum, kendim
sevsem de bu isi yapmalanm istemedim.”

“Hamsili poga¢a yapmigtim”

Tecina koyunden Vehap Muslu, Ankara Incesu’daki Pele-
ki Pastanelerinin sahibi. Peleki, Hemsinlilerin geleneksel ek-
mek pisirme araglarindan biri. Eski tip zincirli ates ocaklarin-
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da, ocagin uzerine konulan metal yuvarlak levhanin uzerinde
pisirilirmis ekmek. O levhaya da peleki denirmis. Vehap Mus-
lu, yillardir pasta ustasi olarak ¢ahstiktan sonra isletmecilige
adim atims. Ara sira yine imalata da girdigini soylayor...

“Pastacihg seviyordum ama su anda sevmiyorum. Nedenine
gelince, buyuk market denen illetler ¢ikt1 ortaya. Pasta, ku-
ruyemis, finn, tekel maddesi... Bunlann hepsini satan yerleri
ortadan kaldird: bu marketler. Haliyle bizi de tehdit ediyor.
Kendileri uretmese de ucuza alip satiyorlar. Ucuza kapatmak
i¢in, yapan arkadaslar da kaliteden taviz veriyor. Bunlan go-
runce sevmiyorum bu isi. Ama bundan 10 sene once zevkle
yapiyordum isimi. 25 yildir da bu isin i¢indeyim. Biz pasta-
cilann sorunlannin ¢ok oldugunu biliyoruz. Isimizi iyi yapa-
bilmemiz i¢in, bagh oldugumuz odalann da bu soruna egil-
meleri gerek. Hi¢ kimse isini yapmiyor. Ekmek¢i ekmegini,
pastaci pastasini, muteahhit de binasim yapsin. Ama islerin-
de basanh olamayan baz1 kimseler, muteahhitlik yapiyor. Bir
insan neden pastacilik yapar? Para kazanmanin karsihginda,
meslegini gelistirmek, musteriye kaliteyi sunmak i¢in. Ama
ben bu gun bu sartlarda bile, pastaciliktan para kazandiktan
sonra gidip muteahhitlik yapmam.

Ben c¢irakhigimda da, ustaligimda da, isletmeciligimde de
ezildim, eziliyorum. Simdiye kadar, ¢iraklik yaparken mal-
zememiz yoktu, kalfalik donemimizde acaba ne yenilik ya-
pabiliriz diye dusunuyorduk. Ustalik doneminde marketler
cikt. Simdi de isveren olarak yamimda ¢alisan arkadaglan-
ma zamaninda 6deme yapamamanin sikintisini yagiyorum.
Bu isin duzelmesi i¢in haksiz rekabetin ortadan kalkmasi
lazim. O nedenle herkes kendi isini yapsin.

Meslegimizin birtakim puf noktalan vardir. Bu iste temiz-
lik ve disiplin ¢ok onemlidir. lkisi bir arada olursa bagan za-
ten gelir. Bugin Hemsinliler bu isin ustasidir, bu ayncalik-
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ur. Bizim orada insanlann iki secenegi var, ya okuyacaksin
ya da ¢ahisip meslek sahibi olacaksin. Bagka sansin yok. Do-
layisiyla bugiin Hemsinli dereden tas tasir, arkasina toprag
doldurur, bostan eker. Bunun vermis oldugu bir ¢caligkanlk,
bagan var bizim toplumda. Bunu goz ardi etmemek lazim.
Hemsinli gecmiste cektigi ezikligi basariyla 6rtmeye ¢ahs-
mustir. Bunu uzerine yaptiklar her iste onculuk meziyetleri
de 6n plana cikiyor. Ben de buna dikkat ettim, kendimden
birseyler katayim istedim. Mesela on sene 6nce Elazig'da ¢a-
lisirken, hamsili poga¢a yapmistim. Peynirli pogaca bile 200
satarken, o 400-500 satiyordu gunde. O kadar tutulmustu.
Bu yaraticiligl devam ettirmek lazim. Bizimkiler meslegin
zirvesinde isi birakti. Eskiden beri surduren ¢ok az yer var.
Bazi eskilerimiz de yillarin tecrubesiyle birgeyler yapma gay-
retinde. Mesela Nazim amca var (Reyhan), Milka'yr tekrar
acmaya ugrasiyor, kag yasina gelmis. Bunlar bize sevk veri-
yor. Bizim kusak yapamiyor. Benim Kastamonulu bir ustam
var, hala ¢ahisiyor. Ben Hemsinli ustalarimdan sekerleme ve
lokumu, Kastamonulu Kemal ustamdan da pastanin uzerine
cikolata dokmeyi, kalem iglemeyi 6grendim. Her memleket-
ten bir sey ¢ikiyor, herkes bir sey katiyor. Bu meslek mar-
ketlere yenilmezse de, bu is bundan sonra mahalle firinla-
1 olarak devam edecek herhalde. Pastaciligin toptan yapil-
masina karsiyim ama mucadele veren ¢ok az ne yazik ki.”

“Bir kere merak olacak...”

Karsiyaka'daki 06 Pastanesi’nin pasta ustast Namik Yuksel
de, “mecburcu”lardan!

“1972'den beri bu isi yapiyorum. Bu meslegi agik¢a ben
sevmedim hi¢. Mecburiyetten basladik. Iste neyi vard, ye-
megi vardi, yatacak yeri vardi. Burada kimse yoktu o do-
nemde, aile yoktu. Zaman gectikce de meslegi, zorunlu-
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luktan sevmeye basladik. Ondan sonra ekmek yemeye bas-
ladik. Boyle olunca da isimizi yapalim diye dusanduk.
Ama basta hi¢ sevmemistim. Hemsinlilerin ¢ogu Rusya'da,
Iran’da pastacilikla ilgilendi, ondan sonra gelenek halini al-
d1. Zaten baska da bir sey yok. Varsa yoksa firincilik, pasta-
cilik. Onu gormis. Hemen paraya gevrilebildigi icin de bu
isleri tercih etmis olabilir. Bilemiyorum.

Bu isin en 6nemli tarafi, merakh olmaktir. Bir kere merak
olacak. Arastiracaksin, gidip bulacaksin, yapacaksin, yapti-
racaksin. Kim nerede, nasil yapmis? Ben mesela ¢ok aragtir-
musimdir. Mesela, pogaca hamurunu nasil yapmus, nasil bir
araya getirmis? O da bir yerden gormius, arastirmis, boza
boza, yapa yapa 6grenmis. Biz de o anlamda hazira konduk.
Ustamizdan 6grendik, o da bir yerlerden 6grenmis. Benim
de bir¢ok ustam oldu. Kurt Adnan vardi, Maksut usta var-
d1 Habak koyunden. Tarz olarak, bizim disimizda bu isi ya-
pan ustalar1 da bagarih buluyorum. Mesela Kastamonulular
var, daha girisken, daha atak. Dogulular da var ama onlarin
yaptig1 kaba saba isler. Bu isin en iyisini Hemsinlilerle Kas-
tamonulular yapiyor. Degisik ustalardan bu isi 6grendik,
biraz da kendimiz koyduk ve buraya kadar geldik. Ogren-
diklerimizin uzerine degisiklik yaparak yeni seyler uretme-
ye calisiyoruz. Mesela kek yaparsin, onun uzerine birsey-
ler ilave edersin, yeni bir kek ortaya ¢ikar. Senin tarifin gibi
algilamir. Mesela Bursa lokumu yaptik. Bir de pastanelerle
ozdeslesmis seyler vardir. Iste Opera Pastanesi'nin spesiyali
gibi adlarla anilir, kisiden ¢ok pastanelerle 6zdeslesmistir.

Meslegimin en sevmedigim taraf1 her seyi, ¢alisanlar:
kontrol altinda tutmanin imkansizligr. Cesit ¢ok fazla, her
seyi yapman mumkun degil. Bunu surekli kontrol altinda
tutamiyorsun. Bir de mesela sen sekerlisini seversin, ben
daha sekersizini severim. Mesela musteri gelip, bunun se-
keri az, tuzu fazla diyor. Ben de bu tip sikayetleri sevmiyo-



rum. Boyle bir standart olmaz. Ashnda dukkanin bir stan-
dardi var ama musterinin yok yani! Sevdigim tarafi da bir-
seyler ortaya koyuyorsun, uretiyorsun. Iste bugun bir pas-
tay1 yapiyorsun, yann degistiriyorsun baska bir sekilde ya-
pryorsun. Istedigin sekilde ¢alisabiliyorsun. Bu tip yonleri-
ni seviyorum. Eger kabiliyetin varsa, bircok seyi degistire-
bilirsin sekil olarak. Pastada goruntu ¢ok onemlidir.

Bu meslegi se¢cmeseydim, kaportaci olurdum herhalde.
Rahmetli amcam beni tesvik ederdi. O da olmasayd: ma-
rangozluk olabilirdi, neticede el isciligi olan bir isi secer-
dim ama yine pastacihik agir basti. Ama ¢ocuklarimin bu
isi yapmasini istemezdim. Bu meslegin gelecegi de var ama.
Teknik agidan makinelesiyoruz. El emegi biraz daha ikin-
ci planda kaliyor ama daha hijyenik sartlarda ¢calisma imka-
nin oluyor. Eskiden daha kotu imalathanelerde ¢alisirken,
simdi klimali, saghkh imalathanelerde ¢alisma imkanin
var. Ama tam bu teknolojik yeniliklere ragmen bayuk mar-
ketlerin isin i¢ine girmesi dengeyi bozuyor. Buyuk market-
lerin icinde pasta reyonlan var, bazen daha ucuz verdikleri
oluyor. Alhsveris yaparken pastasim da ahyor. Bu haksiz re-
kabetten zorlandigimiz oluyor. Ama biz de elimizden gele-
nin iyisini yaparak, ayakta kalmaya ¢ahsiyoruz.”

“Bu isin sanat yoni beni cezbetti”
Yine 06 Pastanesi’nin ustalarindan Omer Arslan dinleyelim:

“20 yildir bu isin i¢indeyim. Meslege okul sonrasi ¢irakhik-
la basladik. Gegici bir sureligine basladik ama aile sartlann-
dan. Biraz para kazanmak i¢in, biraz da isi sevdigimizden
bagladik. Bu isin sanat yonu beni cezbetti. Birseyler uret-
tikge insan daha da fazla baglaniyor. Babam pastaci degildi
ama pastanede tezgahtard, biz de bir sekilde bu ortamlarda
yer aldik ve isin i¢ine girdik.
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Pastacilik Hemsinlilerle baglamist1, buyudua ve gelisti
ama su an bizim elimizden gidiyor. Doguya dogru kayiyor
meslek. Cogu meslektasimiz isveren oldugu i¢in, kendi ¢o-
cuklarim direkt kendine yardima olarak alhyor. Kasada ol-
sun, kendi 6zel isinde olsun. Okuyan ¢ocuklar fazla, herkes
okulunu bitirmeye ¢ahsiyor. Egitimini aldiktan sonra da bi-
tirdigi alana yoneliyor. Bu sefer imalathanelerdeki Hemsin-
liler sifira dogru gidiyor. Onun yaninda ne oluyor? Egitimi-
ni yapamayanlar veya az yapanlar bu ise yoneliyor. Bu mes-
legin puf noktasi, bu isi sevinekten gegiyor. Demirci de ol-
san, demire sekil verirken, onu sevmen lazim ki yapabile-
sin. Sevdikten sonra zaten bu meslegin sonu yok. Ogren-
dim, bitti artik yok. Her gun bir sey okursun, ogrenirsin,
gittikge gidersin, ucu yok bunun.

Ufkun genisliyor.Tabii bu da ¢ahsuigin yerle ilgili. Kalite-
li, iyi bir yerle ¢alisiyorsan biraz daha kolay olur. Bir kenar
mahalle pastanesinde bildiklerini uygulama, kendini gelis-
tirme sansin yok. Yavas yavas senin de hevesin kaybolur.
Diyelim bayuk yerde bin kalem is yapiyorsan, kuguk yer-
de yuz kalem mal yapiyorsun. Bunun gibi seyler var. Bizim
yaptigimiz uranlerde kaliplasmis seyler var. Begenmedigin
urani degistirebiliyorsun. Farkh malzemelerle zenginlesti-
riyorsun. Ozel bir aretim yok.

Karadeniz kultarayle Dogu kultara arasinda pastacihik
agisindan bir tarz farklihg var, ister istemez fark ediyorsun.
Tabii burada biraz Hemsinlileri yuceltecegim ama bu mes-
legin piri onlardir. lsin bagi temizlik, disiplin, duzendir,
bizdeki duzen onlarda yok. Meslek yaptik¢a yapilan is orta-
ya ¢ikiyor. Dogulu da Hemsinliyle ¢calismak ister. Bu is bi-
zimle 6zdeslemis artik. Ama bu isin de ¢ok zor taraflan var.
Sabah ise baslama saatin standart ama isin bitis saati stan-
dart degil. Isin erken bitince ¢ikip gidiyorsun mesela. Isin
yogun olur, bayram olur, y1lbasi olur, onda da tam tersi bir



durum olur, ¢itkmak bilmezsin. Kimse yaptig1 meslegi iyi ya
da kotu olarak ayiramaz. Meslegi ise yapmak zorunda za-
ten. Yilbasinda, bayramda yani insanlarin dinlenme ve tatil
zamanlannda ¢alismak zorunda olmak ¢ok sikici. Ama ne
yapalim ki bu da bizim meslegimiz. Pastac1 olmasaydim, fa-
yans¢1 olurdum herhalde. Dayim mimar, o zamanlar kiyas-
lama yapiyordum, hangisi daha iyi diye ama simdi segtigim
isten memnunum. Her meslegin bir zorlugu vardir ama
simdilik memnunum. Burada manevi yonden de kendimi
iyi hissediyorum, iyi bir ¢alisma ortamim var. Meslegin ge-
lecegi var m1? Aslinda var ama bir¢ok is parayla halledilme-
ye cahisiliyor. Her seyin iyisini yapmaya gayret etseler daha
iyi olur. Ama u¢ kurusum var, onu boyle degerlendireyim
dersen, netice alamazsin. O nedenle en iyisini yapacaksin.”

“Flamingo Pastanesi’'ne girmek igin
bir sene sirada bekleyen ciraklar vardi”

Velioglu Pasta Firinr'nin pasta ustast Mevlut Melekoglu,
1962’den beri bu isin iginde. O da, isi artik zorla, “lahavle
cekerek” surdiirenlerden:

“Buca’da giraklikla bagladim. 1967'de Ankara'ya gittim, o za-
man pastacilikta Ankara buradan daha ilerdeydi. Orada Me-
ram Pastanesi'nde ¢alisim. Buyuk pastanelere girmek i¢in
torpil gerekiyordu, abim de orada tezgahtar oldugu i¢in ora-
ya girdim. Ornegin Flamingo Pastanesi'ne girmek i¢in bir se-
ne sirada bekleyen ¢iraklar vardi. Her seyin bir zirvesi vardir,
ustahigin zirvesine ulasmak icin de iyi yerlerde ¢alisman la-
zim. O zaman zaten yasimiz 16-17 civarinda. Fakat ben Fla-
mingo’ya giremedim. Meram’a girdim, orada da Memis Usta
vardi, onunla ¢ahstim. Sonra Milka'ya girdim. lyi seyler og-
rendim. Izmir'e dondam, burada Ankara'da yaptiklarimi uy-
gulayinca patronlar bile sasird1, o zaman gengtim, askere bile
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gitmemistim. Bunlar nasil yaptigimi merak ediyorlardi. 1z-
mir pastanelerinde turta bile yoktu, sadece adet pasta yapilir-
du. Baz1 yerler gelisti iste, Alsancak'ta guzel yerler agild1. Ben
Istanbul’a gidemedim ama bu isin 6ncalagana Istanbul'da-
kiler yapti, Ankara ve 1zmir daha sonra yetisti.

Ondan sonra tekrar bazi yerlerde ¢alistim. Gittigim yerler-
de uzun sure ¢calismaya gayret ettim. Bu meslekte samimi in-
san bulmak zordur, kaptikact1 insanlar vardir. Giderler, u¢
kurus para kazanip kagarlar. Sebatkar insanlar kolay bulun-
muyor. Burada 35 kisinin kontrola bende. Meslegin incelik-
lerini 6gretmeye ¢ahsiyoruz. Tabii bu arada mesleki hastalik-
larla ugrasmak zorunda kaldim, 6rmegin akcigerimin yansi
yok. Bu meslegin stresinin sonuglan. Bu meslegi geriletiyor-
lar, bunu da meslegin disindakiler yapiyor. Zengin olup, pas-
tane acanlar mesela. Dukkanlan var, bizim gibi meslek us-
talarimin burnuna halkay: takip oynatiyor. Benim imkamm
yok, dikkan agamiyorum. Onlar dukkan agiyor ve beni bu
iste kullaniyor. Bu arada da baz1 arkadaslar da kenarda koge-
de kaliyor. Bir huysuz takimu var, ge¢imsiz. Onlar da kahve-
de omur tuketiyor. Pastacilar kahvede oyun oynuyor. Mar-
ketler isin icine giriyor, sonra meslek bitiyor. Bizim meslek-
te temizlik cok onemli. Ben burada bir sistem kurdum, agik
imalat. Imalatla dukkanin ortasinda perde yok, duvar yok.
Algverisini yapan igeride nasil ¢cahsildigim rahathkla gorua-
yor. Gormesi de lazim zaten, i¢i rahat olmal. Isgileri egit-
miyorlar. Hicbir patron maiyetindeki is¢iyi egitmiyor. Bunu
gormuyorlar, bunun i¢in de, boyle bir dukkan iki sene, ug
sene devam eder. Sonra da devreder. lyi is yapan dukkan de-
vamlhidir. Devamh is yapman i¢in de iyi bir performans gos-
termen lazim. Iste biz burada bunu yapiyoruz. llk ganka he-
vesle yapiyoruz bunu. Bu duruma da boyle geldik.

Pastacilik meslegini isteyerek yapmadim, ben aslinda og-
lum gibi 6gretmen olmak isterdim. O zaman burada kim-
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se yoktu, anne yoktu, baba yoktu. Ne yapacaksin? Biz para,
izin, sigorta diye bir sey bilmezdik. Biz bu meslegi sevmek
zorunda oldugumuz i¢gin sevdik. Ge¢imimizi bu isten sag-
ladigimizdan dolay: sevdik. Yoksa bu meslek o kadar sevi-
lecek bir meslek degil. Ugrastiricy, stres dolu. Ondan sonra
uzun vadeli ¢alisiyorsun. Ben 57 yasindayim. Bu yasta in-
san bu kadar ¢okmez. Uzun zamandir beni gormeyen ar-
kadaslarim taniyamiyor. Ama duyarsiz olanlar da var. Mes-
legi yapmis ama gamsiz olanlar da vardir. Biz Hemsinliler
hamal isini seviyoruz. O nedenle ben ¢ocugumu okutmak
icin ugrastim. Gurbetten biri gelirdi, takim elbiseli, falanca
gelmis diye itibar edilirdi. Oysa onun burada ne ¢ektigini
kimse bilmez. Bizim ne ¢ektigimizi de bilmezler. Kegke ¢o-
ban olsam da koyumde olsam. Gurbette bu stresi ¢cekmek-
tense, memlekette olsaydim daha iyiydi. Zaten bu isi her-
kes hasbelkader yapmis. Gelmis birinin yanina ¢irak ola-
rak girmis, ¢alismis, mal sahibi olmus. Herkes imkanlar-
na gore ¢alismis.

Pastacilik, deneyim meselesidir. Benim arkadasim vardi,
aramizda yaratici olan bir ustasiydi. Biz de deneme olarak
yapiyoruz, tuzla, sekerle oynayarak yeni tarifler yapiyoruz.
Bize pastacilik Batr’'dan gelmistir. Rusya'da dedelerimiz ilk
olarak sekerli ekmek yapmay1 6grenmisler. Ama biz pasta-
cihig Batr'dan ogrendik. Rize'de firincilik vardi ama pasta-
cilik yoktu. Bizden oncekiler de bir yerlerden ogrendiler.
Benim babam da pastaciydi, Bulancak’ta pastacilik yapardi
ama ne yapardi1? Kuru pasta, borek, ¢orek. Cok ¢esit yoktu.
Misir ununu bile kendi 6gutiarda. Imkansizhiklar vardi. Ge-
lisme Batr'da oldu. Demek istedigim bu. Bu isi bizden 6g-
renenlerin ¢ogu, simdi pastaci oldular. En buyuk pastane-
lerde ¢irak olarak ¢alisan Cankirililar, Kastamonulular var-
d1. Onlar da kendilerini yetistirdi, isi bizden 6grendi. Zen-
gin olan diakkan agt1.



Ben isimi is olsun diye yapmadim, o nedenle sthhatimi
kaybettim. Daha fazla insan yetistirseydim iyi olurdu. In-
sanlann meslegine kars1 bu derece duyarsizhgim hazmede-
miyorum. Ben bu meslegi sevmiyorum ama sevmek zorun-
dayim diyorum her zaman. Simdikiler ise meslegine nan-
korluk yapiyor. Bir isi yapiyorsan en iyisini yapmaya bak.
Dogru olan da budur.”

“Hemgsin’de medeniyet dagdan denize inmistir”

1zmir'deki Seda Pastanesi’nin isletmecisi Ahmet Subay, eski
bir pasta ustasi. O daha ¢ok “tutunmanin” zorluklar ve eko-
nomik gugcliakler uzerinde duruyor:

“1958 senesinde buraya geldik. Daha dogrusu babam bi-
zi buraya getirdi. lki kardesiz. Ben rahmetli Ali Melek'in fi-
rininda girakliga basladim, agabeyim de Karsiyaka'da Ser-
vet Ozcan'in Fiesta Pastanesi'nde ¢irakliga girdi. Ciraklik,
kalfalik, ustalik donemlerini yasadik. Odemis seriivenimiz
basladi. Ondan sonra, is hayatimiz burada devam etti. Ai-
lemiz koydeydi. Hatay’da Seda Pastanesi’'ni agtik, 1973 se-
nesinde, 76’da Ugyol'da, 78'de de Cankaya'da bir dukkan
actik. Bu arada paralar, pullar kazanip kendimizi bulun-
ca, gecimsizlikler baglad: ve biz 1980’de ayrildik. Ben Si-
rinyer'’i tercih ettim. Abim ve ¢ocuklan da baska yerde de-
vam ediyor.

Bu is sevilmeden yapilmaz. Simdi ben bu isi seviyorum
desem yalan olur. Her sey genglikten verilen sevdayla olur.
Bir pastaci ¢iragl usta olacagim, isletmeci olacagim diye yo-
la ctkmustir. Bu meslegin avantajlan oldugu kadar dezavan-
tajlar1 da ¢ok fazladir. Bu meslek, ¢ok parasi olan bir mes-
lektir. Ama pesin parayi yiyip toptancinin parasini yersen,
zarar edersin. En az iki ay i¢inde, kazandigin parayla top-
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Emperyal’in mutfaginda Kadir Tarakgi usta, galiyma arkadaglanyla...

tancinin parasini pesin olarak 6dersen sanshsin. lyi bir is-
letmeciysen, hi¢bir zaman magdur olmazsin. Bunun yanin-
da, insanlarda yasam tarz1 birakmaz bu meslek. Sosyal ya-
samin olmaz, gerekirse 24 saat isinin basinda olmak zorun-
dasin. Cok ugras verip, ¢ok calisip, para kazanmak zorun-
dasin. Cahgtigim ¢arcur edersen muvaffak olamazsin. Ug-
raslann bosa gider.

Simdi savaslardan evvel Hemsin halki ¢ok zor sartlarda
yasamistir. Diinyada tam medeniyetler denizden daga git-
mis, Hemsin'de medeniyet dagdan denize inmistir. Hemgin
halki ekmegini tastan ¢ikarmistir. Uzak gurbetlere giderek,
ekmek savasi vermistir. Yatacak yeri olacak, karnimi doyu-
racak ve oradaki ailesine para gonderecek. Kolay m1 bunu
yapmak? O nedenle bu isi yaptilar.

Bu iste tutunmak i¢in imalatinin olmasi gerekir. Bir pas-
tacinin kendi isletmesine vakif olabilmesi i¢in, kendi ima-
latina, kendi tezgahina sahip olmasi lazim. Imalat¢ihik ¢ok



onemli. Ama oradan giktiginda, tezgiha gecip kutu yapma-
sin1 ogreneceksin, masaya gecip servis yapmasini 6grene-
ceksin, aklin kesiyorsa kasadan ¢ kurus alip alisveris yap-
may1 ogreneceksin. Insanlarla bire bir iliskiye girmeyi ogre-
neceksin. Basan boyle gelir. Bu meslek fabrikalasmanin so-
nunda bitmek noktasina geldi. Ekmek turine yonelik yerler
acik olur ama bizim gibi pastanelerin 6mru tikenmek uzere.

Biz nasil atalarimizdan bu isi 6grendiysek, Ispirliler de
mesela geldi, Hemsinlilerden bu isi 6grendi. Onlar da bi-
zim gibi dar gelirliydi. Ama onlar ne yapt1? Biz sosyal yasa-
ma yonelince, bu isi ilerlettiler. Onlar ¢alistilar, simdi onlar
kazanacak biz kaybedecegiz. Bizim ¢ocuklanmizin da bu
isi profesyonelce yapmasini isterim. Su anda ekonomik du-
rumu iyi olan insanlar bunu yapabilir. Yoksa ¢ok sikintiy-
la giden, kirayla ugrasan insanlarin da bu isi sardurebilece-
gini sanmiyorum.”

“Makinelesmeye gidiyor her sey...”

1zmir'deki namh Reyhan Pastanesinin “pasta koordinatoru”
Huseyin Albay da, konuya isletmecilik agisindan yaklasiyor:

“Asag1 yukan 30 senedir bu isi yapiyoruz. Severek yapma-
ya cahisiyoruz, baska yapacak bir seyimiz yok ki. Meslegin
olmus artik, seviyorsun. Bu is bize babadan kalan bir is. O
da bizim gibi Fuar Pastanesi'nde igletmeci olarak baslamus.
Hemsinlilerin bu ise baslamas: tesaduf degil. Rusya'dan Po-
lonya'ya kadar gidip bu isi 6grenmigler. Sonra da yayilmis.
Pastaciligin puf noktasi olduguna inanmiyorum. lsini
dogru yapacaksin, ister pastaci ol ister firinc1 ya da baska
bir isi yap, degismez. Temizlik, titizlik olmazsa hicbir sey
olmaz. Muhasebeci bile olsan daginik olmaman lazim. Bi-
zim yaptigimiz islerde biraktigimiz boslugu baska insanlar
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dolduruyor artik. 1zmir'de bu durumun degisecegini san-
miyorum ama Ankara’da degisebilir. Bu meslegin en buyuk
zorlugu bir mal ertesi gun aym ¢ikaramamamiz. Oysa ay-
n1 adam, aym mal. Ama aymsi olmuyor. Beceriksizlik yani.
Baska da bir sey yok. Bu meslegin gelecegi var tabii. Kendi-
ni gelistirirsen gelecegi var ama gelistirmezsen yok. Adam-
lar 30 tane sube agiyor. Oyle gelisiyorlar. Makinelesmeye
gidiyor her sey. O zaman lezzet degisecek tabii. Biskuvi gi-
bi olacak. Simdi Almanya’da nasilsa, bir fabrika pasta ure-
tecek, bir fabrika sutlu tatl, bir fabrika kuru pasta. Insan-
lar onlardan alip, satacaklar. Ama butik igletmeler de arada-
ki fark, fiyat farkiyla kapatacak. Mesela, normalde bir pas-
ta 4 Euro ise, kendi yapan 12 Euro'ya satacak. Bunun gi-
bi. Ama pastacilik gozde bir meslek. Kendimizi gelistirmek
icin duzgun imalathane yaptirdik. Saghga uygun kosullar-
da uretmeye ¢ahisiyoruz. Bir pastanede, yas pasta, kuru pas-
ta, tath bulunur ama bize yogun baski var musteriden krep,
salata gibi arunler yapmamiz dogrultusunda. Simdilik dire-
niyoruz ama bakalim nereye kadar? Ama ¢ikolata alanina el
attik. Calisma kosullan itibariyle duzgun is bulunursa ¢a-
hisilsin. Ama bu is 365 gun. Para kazanmak i¢in katlanmak
durumundasin. Baska ¢aren yok, zor ama mecbursun.”

”$imdi iki kurabiye pisiren ustayim diye
ortada dolasiyor...”

Diva Un Urunleri'nde pasta ustasi olarak ¢alisan Behlal Gu-
lay, ¢cok gormus gegirmis. O da makinelesme ve Hemsinlile-
rin bu alandaki hakimiyetini yitirmesine iliskin karamsarl-
g1 paylasiyor:

“44 yildir bu isle mesgulum. 11 yasimda gurbete geldim,
lzmir’e. Bu isi Esrefpasa’da Bayramyeri'ndeki Florya Pasta-
nesi'nde 6grenmeye basladim. Bu isi severek yapmiyorum.
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Zor bir is, kolay degil. Mecburiyetten yapiyoruz. Bana de-
diler ki pastaci olacaksin, ben de pastaci oldum. llkokul-
dan beri bunu soylediler. Pastaci olmasaydim, ne yapacag-
m1 da dasanmedim. Oyle sartlandirdilar. Bu meslegin biz-
lerle bulusmasi tesaduf. Ama Hemsinlilerin pastaci olmasi-
nin en buyik nedenlerinden biri imkansizhk. Adam ¢ocu-
gunu gurbete gonderiyor, gurbette para kazanacak, babasi-
na para gonderecek. Nereye gidecek? Oncelikle karnini do-
yurmasi gereken bir yere gidecek. Pastaneye gidecek, firina
gidecek. Mesela konfeksiyona gidemez, kunduraciya gide-
mez. En kolay yol bu. Bir de o zamanin gurbetinde bu isler
revagta ama Hemsinli bilmiyor. Biraz da yatkinlik var. Sim-
di bugun bu isi herkes yapiyor. Vanlilar, Kayserililer yapi-
yor. Ne bileyim, ben sahsen basarili da buluyorum. Ama
Hemsinlilerden 6grendikleri dogrudur. Ama Hemsinliler
eskisi gibi bu ise ragbet etmiyorlar.

Pastaciligin puf noktasi, her meslekte oldugu gibi bura-
da da isini seveceksin. Isini en iyi sekilde yapmaya ¢alisa-
caksin. Bir numara olmaya ¢ahigacaksin. Aralarda bir yer-
lerde kalmayacaksin. Aralarda bir yerlerde kalirsan, duz bir
pastaci olursun. Hem gelir duzeyin ytuksek olmaz hem de
kimse senden bir sey almaz. Biz simdiye kadar, varolanin
uzerinde ve onu gelistirerek birgeyler yapmaya ¢alistik. Bu
meslegin en buyuk zorluklar, eskiye gittigimiz zaman, ma-
kine yoktu, ekipman yoktu, her sey elle yapilirdi. Eskiden
maltizlar vardi. Maltiz, bidonlara koyulan komiurian kor
haline getirildikten sonra kullanmilmasiydi. Onu ocak ola-
rak kullaniyorduk. Orada dondurma yapihiyor, krema pisi-
riliyor, atesle ilgili her sey o maltizlarda yapihyordu. Simdi
makineler ¢ikt, bir¢ok sey basitlesti. Katki maddeleri var,
her seyi kolaylagtiran. Ama bakiyorsun, simdi iki kurabi-
ye pisiren ustayim diye ortada dolagiyor. Buna ragmen yi-
ne de en buyuk zorluklardan birisi personel. Dogru durust
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eleman yetismiyor yani bu iste. Iste insanlar teknolojinin
getirmis oldugu seylerle isi gotarmeye ¢ahisiyor. lleride, bu
meslegi iyi yapan, guzel yapan, uranunu lezzetli sunan ka-
zanir. Ama bu is artik oyle ufak ¢apta, kendin yap kendin
sat sekliyle yurumez. Biraz daha modern, biraz daha buyuk
capta ve fabrikasyon olmasi lazim.”

“Pastacilik semercilie benzemez,
sonsuza kadar siirer”

Necati Turan, Camlihemsin’in Kusuve (Yolkiy1) koytunden.
12 yasinda basladig1 pastacilik ve firincihik meslegini, bugun
62 yasinda aktif olarak surduruyor. Turan’la 1zmir'de firin-
cilik yaptuig1 Basak Unlu Mamuller muessesesinde, pastacilik
meslegi izerine konustuk:
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“50 senedir bu isin i¢indeyim. 1zmir’de, Alsancak’ta Gu-
zel Izmir Pastanesi’'nde bagladim meslege. Dayilarim Ce-
mil Duman, Neset Duman, Seyfettin Duman, Hagim Du-
man’in pastanesinde, daha sonra Kahramanlar'da Muzaffer
Yucel'in Dilber Pastanesi’nde ¢alistim. Cocuklugum oralar-
da gecti. Tabii bu bizim meslegimiz. Bir isi severek yapmaz-
san, yaptigin o isin hi¢bir anlam kalmaz.

Bizim eskilerimiz, dedelerimiz, atalarimiz gurbet olarak
Rusya'ya giderdi. Rusya'da bu ¢ok gecerli bir meslekti. Me-
sela benim dedemin Moskova’da aym bizim unlu mamuller
dedigimiz magazasi vardi. Yani onlar bu isi orada idame et-
tirmigler, calismislar. Rusya'’dan da bayag bir para akitms-
lar Hemsin’e. Gecim kaynaklan gurbet olarak bu isleri ya-
pryorlardi. lhtilalden sonra da memleketimizde bu isi ida-
me ettirmeye basladilar. Haliyle biz de Hemsinli olarak bu
ise yonelmis olduk, meslek olarak benimsedik.

Bu isi yapan kisilerin birtakim hususlara dikkat etmesi
gerek. Mesela temizlik, kalite, tazelik. Bunlar olmazsa ol-



maz seyler. Her insanin eline gore bir tat, lezzeti vardir. Be-
nim yakaladigim tadh, bir bagka usta yapamaz. Onun tad:
lezzeti aynidir, benimki ayridir. Benim yapuigim cesitlerin,
yani zevkle yedigi zaman mesela herkes ekler pasta yapar,
pastic yapar. Benim yaptigim pasti¢i musteri alir yer, dura-
ga kadar gider, biter kosa kosa gelir bir tane daha alir. Boy-
le pasti¢ ben hicbir yerde yemedim der. Yaptigin ise onun
lezzetini, nefasetini vereceksin. Musteri yedigi zaman on-
dan bir zevk alsin. Ben de bundan dolay: mutlu oluyorum.
Artik bu isin i¢inde baska insanlar da var, sadece Hem-
sinliler yok. Ama ben tarz olarak bu isin i¢ine giren insanla-
n kendimden ayirniyorum. Aym kendimiz gibi onlara mu-
amele yapiyorum, onlardan da aym seyi bekliyorum. De-
gisik bir sey olamaz yani. Bu isin i¢inde olam kendim gibi
hissederim. O da bu meslegi meslek olarak se¢mis.
Meslegin zor bir taraf1 yok aslinda, ¢ok sukur her sey
var. Zorluk deyince, son zamanlarda bizim pastaciligin es-
ki gegerliligi kalmad. Civarda bir sura hipermarket acild.
I¢ piyasadaki esnaf bundan mustarip oldu. Batun bogazlar
kesilmis, biz ortada kalmisiz. Buna bir ¢are lazim her sey-
den once. Nedir bunun ¢aresi? Adam hipermarket a¢mus,
altinda arabasi var, gidiyor ahigveris yapiyor. Ona bir sey
diyemezsin. Arabasi olmayan insanlara servis yapiyor. Ge-
liyor evinden aliyor, ahigveris ettiriyor. Yani bunlann 6nu-
ne gecmek lazim aruik. Bize hi¢bir sey birakmiyorlar. Can-
ku musterilere o daha cazip geliyor, bedava gidiyor, als-
verisini yapiyor, bir kart ¢ekiyor; alip geliyor. Ama ser-
vis yapmasa tuketimini burada yapacak. Ama tum bunlara
ragmen pastacilik kendi yerine gore iyi bir meslektir. Ha-
reketli, guzel, is yapan bir yerde pastacilik iyi bir meslek-
tir. Pastacihk yapmasaydim, turizmcilik yapardim herhal-
de diye dusuntiyorum. Ama meslegimi seviyorum, zaten
bu saatten sonra bagka bir sey yapamam. Bu meslek 6lme-
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yen bir meslektir. llelebet devam eder, devam etmek mec-
buriyetindedir. Olecek bir meslek degil. Yani bu semerci-
lige benzemez. Gida maddesidir, yenilecek, igilecek. Her
zaman i¢in gegerli bir meslektir. Bu meslegi yapacak arka-
daslara tavsiyem, ciddi, temiz, hijyenik, saghkh bir sekilde
meslegi yapsinlar.”

- Ve bir ‘hanim eli'...

Merve Gultan, Camhihemsin’in Ortan kdyunden. Pasta usta-
st bir Camlihemsinli olarak gelenegi bozmadan devam etti-
riyor; ama onemli bir farkla: Bir kadin olarak. Giltan, mes-
lege nasil adim attigim Ankara’'da Filistin Sokak'ta sahibi ol-
duklan Biscotti Mia isimli pastanede anlatt:

“Dedemin babas1 Hasan Gultan, Carlik Rusya doneminde
pastacilik yapmis. Orada hem pastaciligy 6grenmis hem de
zamanla baskalanna 6gretmis. Orada evlenmis, burada kan-
s1 olmasina ragmen. Mezan da orada kalmis. Dedemin baba-
sindan uzun bir sure sonra bizimle beraber pastacilik Giltan
ailesine yeniden girmis oldu. Ben, lise egitiminden sonra tni-
versite i¢in Ingiltere’ye gittim. Orada asgihik okumaya gitmis-
tim. Amacim Bulvar Palas'in tozunu yutmus ¢ocuklardan biri
olarak Bulvar Palas'in mutfagin ele gecirmekti!”

Ingiltere’ye gitmeden dnce Korfez Pastanesi’nin kurucula-
rindan Yilmaz Canlr'nin yaninda staj yapmis Merve Gultan:
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“Daha sonra bu isi kivirmaya basladigimda tamamen pasta
ve tath isine yoneldim. Zaten ben kugukken annemin, an-
neannemin yamnda kek, pasta, borek hamurlannin igin-
de buyudum. Merak ederdim hep. Bu benim i¢in buyuk
bir zevkti. Bu islere elimin yatkin oldugunu anladim. An-
kara'ya gelmeden 6nce Ingiltere'de kiz kardesim de benim-
le kald1. Biz de orada dusunup tagimp bir yer agmaya karar



verdik, sonra da buray: agtik. Zaten bir sekilde kendi igimi-
zi yapmaya ve aile gelenegini devam ettirmeye kararhydik.
Ya bir pastane ya kafe shop ya da butik finn derken buraya
geldik ve babamin basinin etini yiyerek bir yer agma ¢ahs-
malarina bagladik. 1,5 yil bu mekanla ugrastik.”

Hep farklh turler pesinde kogtuklarini séyluyor:

“Klasik pastanecilerden farkl olarak katkisiz ekmek yapi-
yoruz, zeytinli, ¢cavdarl, kepekli. Her sey tamamen dogal
urunlerle yapiliyor. Onun disina annelerimizin tariflerin-
den ev pogacalari, Avrupa’dan tartlar, turtalar, diyet uran-
ler. Hep taze meyve ve sebzeyle yapiyoruz, illa ki dogal ol-
masina dikkat ediyoruz.”

Pastacihigin her daim gelisen bir meslek oldugunu soyle-
yen Merve Giiltan, “Turkiye’de de diinyada da higbir sey ye-
rinde durmuyor” diyor:

“Biz de surekli gelismeleri takip ediyoruz. Her seyin ogre-
nilmesi gerekiyor. Eski usul pastacilik ilgi ¢ekici ama igi
kremal pasta donemi bitiyor. Bizim ulkemizde disarida
yapilan pastalar tutulmuyor. Herkesin kendine gore tatla-
n var. Insanlar farkh tatlar deniyor, saghklarina da dikkat
ediyorlar. Dedelerimizin bize aktardig pastacihig: alip gelis-
tirmemiz, ileriye gotirmemiz lazim. Ben artik sivama kre-
mayla pasta yapiyor olmamaliyim. Yeni birseyler uretmek
durumundayiz. Cok sayida pastane de var ama zamanla
elenecek gibi geliyor.”

Insanlarin hazir malzemelere talebinin ve yatkinhiginin da
farkinda Gultan:

“Bu talepler yonunde yeni birseyler yapmaya ¢alisiyoruz.
Marketlerde her sey hazir satiliyor ama lezzeti tartisilir.
Bence hig iyi degil ama insanlar pratik diye tercih ediyor.
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Hangi ortamlarda yapildigimi da bilmiyoruz. Istedigi ka-
dar sterilize ya da fabrikasyon olsun lezzet yok ¢unku. Bi-
zim pastacihigin en 6nemli unsuru eldir. lki ustaya ayni ta-
rifi aym yontemle yapmasim soyleyin, ortaya ¢ikacak olan
sey farklidir. O yuzden her sey gelismeye mahkOm. Pasta-
cihgin konsepti farkhlasacak.”

Ingiltere’ye gidip geldikleri i¢in oradaki gelismeleri de ta-
kip ettigini, duzenli olarak gida fuarlanna katildiklarini da
sozlerine ekliyor:

“Internet de ¢cok 6nemli bir kaynak ama herkes bu gelis-
meleri ne kadar takip ediyor bilemiyorum. Su da var ki bi-
zim Hemsinlilerde pastacilikla iligkiler kirnlmaya baslad.
Rusya’dan o6grenilen meslek yavas yavas kayboluyor. Ta-
bii, ailelerin genislemesi gibi faktorler baz1 seyleri gerilet-
ti. Eskiden iki kardes bir is kurarken, simdi onlann ¢ocuk-
lan bir araya gelip bir sey yapamiyor. O nedenle her kafa-
dan bir ses ¢ikt1 ve bircok muessese kaybedildi. Biz elimiz-
den geldigi kadar birgeyler yaparak mirasi devam ettirmeye
calisiyoruz. Umanm ileride memleketimize de yatirim yap-
ma olanagimiz olur.”

En umutlu so6zleri Merve Gultan’dan isittik. Kim bilir,
belki de Hemsinlilerin sanatinin, ustahiginin gelecegi kadin-

larda!
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SONSOz

Ugur'un “Yazi”sinda, bir¢ok tamidik isimle karsilasacagimi
bilmesine biliyordum da, Konfor’la bulusacagim hi¢ aklima
gelmezdi.

Yirmi y1l kadar arkadaghik yaptim, Konfor’la. Yedi yasim-
da beni arkadashgina aldi. 1966 yilinda, gunesli bir haziran
sabahiydi. Ankara’dan karneyi alir almaz amcam, yengem ve
hala kizi1 Gonul ablamla yola ¢ikmis, Ordu’da iki-tug¢ gunlik
“Emine Altay Molas1” verdikten sonra, gunin ilk 1siklary-
la Pazar’a gelmistik. Sabahin erken saatlerinde, (o yillar oyle
denirdi) “otobus yazihanesi’nin 6niinde baglayan bu ahbap-
lik, kesintiye ugrasa da, yirmi yila yakin bir sure devam etti.

Vicealt1 - Pazar arasinda, 1950’den 6nce katir ve atla sag-
lanan ulagim, Konfor'la modernlesmisti. Ama sonugta o, yi-
ne de bir “Katira1”, bizim siveyle, “Katerci”ydi. Benim tani-
digim Ezmeng Hayati amcadan biliyorum. Katirc1 olmak,
inat¢1 olmak, hayat dolu olmak, 1srarci olmakti. Hepsinden
onemlisi, butin zahmet ve mesakkati, keyifle yasamasim
bilmekti. Pazar - Camhihemsin guzergahi, Ayder’e kadar as-
faltla uzaninca, Konfor, “izzet- i ikbal” ile ¢ekildi yoldan. O,
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“Son Katirc1”ydi ve asfalt yolda katirci olunamayacagim bi-
liyordu. Yas, otuz bes y1l boyunca yaptig ise ferah feza yap-
maya yetiyordu yetmesine de, artik yapacagy, bir seye benze-
meyecekti. 1984 y1l1 olmah. Konfor bize kistu.

Otobus yazihanesinde kalmistim. Bir Camlihemsin filmi
kurgulasam, buyuk bir ihtimalle, o mekanda, bitistirilmis
iki sandalye ustiinde uyuklayan bir ¢ocukla baslardim. Ka-
mera ¢ocuga yaklasirken, bir motor sesi tizerine biner ve yi-
ne bir dis ses, “Hadi kalk Konfor geldi, gidiyoruz” derdi. Go-
nul ablamin sesi mi, Nejla yengemin sesi mi? Yillar ge¢mis,
simdi ikisi de aym ses. Kesmeyle kamera birden minibusiin
icinde, 6n kismindaki motor kaputunun uzerindeki ¢ocu-
ga donerdi. Arkalarindan, soforle ¢ocugu hararetle konu-
surken gorur, ama derenin sesini duyarak ilerlerdik. Bedri-
ye halamin sesinden, “yaylaya gidiyorduk arkadaglar hep bi-
le / mendillerim 1sland, gézyag sile sile” tarkusunu dinler-
ken, uistiine Remzi Bekar'in tulumu binerdi. Goruntuyle bir-
likte jenerik akard.

Konfor, “memleket”e gelen her gurbetciyle, yas: ne olur-
sa olsun o ¢ocukla nasil konugursa 6yle konustu. Hevesli, is-
tahly, yurekten.

Minibuse binen, iki saatin sonunda varacag1 Vicealt'nda,
kimin nasil oldugunu énce ondan é6grenir, bir iki ay sonra
bu kez gurbete donmek i¢in indigi Pazar’dan otobuse biner-
ken, geride kalanlar, sanki Konfor'a emanet ederdi.

Ugur’un Yazr'sindan yakin arkadasi1 Oktay Sonmez’in soy-
lediklerini okuyunca, Konfor’'un gurbetcide “gipta” duygusu
da uyandirdigim 6grendim. Bunu hi¢ disinmemisim. Hem-
sinliyi bu kadar iyi anlatan az duygu vardir. Herkes Konfor’a
gipta ediyor, ¢unki kansindan sevdiklerinden ayrilmis, Pa-
zar'dan Ankara'ya gidecek, ama iki saat sonra Konfor, yine
Camlihemsin’de. Bu siziy1, bu yaray: anladigimi soylemek,
dupeduiz haddini bilmezlik olur. Ama, buna yabanci olma-
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yacak kadar hikaye dinledim, aynlhk sahneleri gordum. Ben
de artik iyi kotu, “simdiki nesil” bunu anlayabilir mi, diye
soracak yastayim.

Benim icin ise, Ankara’dan geldigim Pazar’da Konfor’u
goérmek, Camlihemsin'e varmak demekti. Koca bir yol, onu
gordugumde biterdi. Ibran Osman’1 hemen oracikta gor-
mek, dedemin dere kokan gogsiine burnumu bastirmak de-
mekti, Konfor'u géormek.

Konfor’'un minibusiiyle Vicealti'ndan ayrilmak da, bas-
11 basina bir ayindi. Minci, tereyagi, misir unu ve benim bir
turla yiyemedigim kokulu, yani bence “kokmus” peynir bi-
don ve paketleri arasinda, gozyasinin basrolde oldugu, bag-
r1s ¢agris arasinda sdylenenlerin zaten anlasilamadig bir ay-
rilik sahnesi. Hemsinli kadar ¢ocuklugunu uzun yasayan var
mudir, gercekten emin degilim. On bes - yirmi yolcunun bi-
necegi minibusun etrafinda, en az yuz kisi... “Yayladan ki
yurudum/ yayla dumanli idi/ arduma bakamadum / gozle-
rim yash idi.” Bu da, bir ayrihk turkasadur. Zaten biz Hem-
sinliler, memlekete gelirken aglariz, giderken aglanz.

Neyse!

Bu ayrlik gorantilerinin Camlihemsin folkloruna da ¢ok
katkisi vardir. “Yerim dar”, ikisini aktarayim.

Yol ¢ok bozuktur, minibiisiin arkasinda oturmak sar-
sar, o iki saatte i¢iniz diginiza gelir. Bu sartlardan en ¢ok
kadinlarin etkilenmesi dogaldir. Dolayisiyla herkes, ka-
dinlan 6ne oturtmak isteyecektir. Tartismasiz “100 Buyik
Hemsinli"den birisi Koropi Ahmet Altay’in, bizzat kendi-
si soylemis olabilir, ¢iinki ona ¢ok yakisir, ama aktardigina
gore; gurbete giden eltisini teselli etmek i¢in Hemsinli ka-
din, “Ah baci” der, “Konfor’'un ogina (6nune) otur da gerisi-
ne karisma”. Demek ki tecrubeyle sabittir.

Gurbete giden Hemsinlinin gipta ettigi Konfor’a, memle-
kette kalan da haliyle sitem edecektir: “Bir turki diyecegim/
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konfor agabey sana / aldin gittun yarumi/ iyi is ettun bana.”

Benim de esasen baglayacagim yer, boyle bir yerdir. Kar-
desim Ugur Biryol, once, Konforla beni bulusturdugu i¢in
“iyi bir is” etmistir. Yaptigl, bunun ¢ok otesinde, hatta “fev-
kinde” derler, temiz bir istir. Tesekkuru hak eden Ugur'dur.
Anlatacagim.

Biz konusmay: severiz. Hele Hemsinliler. Buyuk bir garul-
tuyle akan derenin sesini bastirmak icin olsa gerek; bu vadi-
de minltiyla konusan bir Hemsinli, hatta Laz bulmak, dere-
de elle balik tutmak kadar zordur. Bagira bagira konusmayi
severiz. Aynca biz Hemginliler, her konuyu biliriz. Bir Hem-
sinlinin bir konuda bilgi sahibi olmadiginin en buyuk itira-
f1 bile, “bi birak canim, konusmaktan baska bir is bilmezsin”
deyip ortami terketmek olur. Konusmak, Hemsinli igin, Fir-
tina Deresi gibi, Hala Deresi gibi, Hemsin Deresi gibi akmak-
tir. Yazmak ise, kurmakur 6nemli 6l¢iide. Hemsinli, kurar
tabii ki kurmasina da; kagit kurar mesela. Kagit dediysem,
oyle A4 filan degil, dupeduz iskambil kagid: yani.

Ugur'un bir Hemsinli olarak yazmasi, kagittan bagka bir
sey kurmasi, bunun i¢in 6nemlidir. Bu sonsoze laf olsun ka-
bilinden, Ugur’un “Yazi1”s1 diye baglamadim.

Hemsinlinin s6zlugunde ¢unka, yaz1 kaderdir. “Yazi-
st boyleymis”, der Hemsinli. Allah 6yle yazmisur, o, yazi-
st olur. Ama asil buyik yazi, gurbettir. Gurbet, bir Hemsin
Yazisrdir. Gurbet Pastasi’'ndan bize pay verenlerin tanikhg-
na basvuracak olursak, demek 150 yildir, belki daha da faz-
la, bu yazi1 yazihyor.

Ama, yazilmamisti. Sunu demek istiyorum: Bu kadar kap-
samh olarak kagida dokulmemisti. Ugur'un “Yaz1”s1, bunun
icin anlamhdir. Yazilmamisti, derken; haksizlik da etmek is-
temem. Koy veya dernek dergileri tiriinden daha ¢ok ice do-
nuk yayimlarda benzer hikayeler okudum. Ama gelin simdi
Ugur'a da hakkini verelim. Kapsamh demistim az 6nce, arty,
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“yabanci’nin okumasina a¢ik olmasi bakimindan da, bu kitap
bir ilktir. Celina'min bu ¢elimli, (“calumli” mi deseydim yok-
sa) delikanhsinin yaptig1, gercekten ugurlu bir istir.

Ugur'un “bize yaptiklan” adina soylenecek 6nemli seyleri
soyledim. Sunu sdylemesem, bir eksik olacak.

Ugur'un kusagi, Camhhemsin’e, Hemsinli olma haline ¢ok
“merakli” veya “hevesli” degildir. Normaldir. Bugiin yas1 20-
30 arasi olan yani 1985-1975 dogumlu diyelim, Hemsinli
genglerin ¢ok buytik bir bolumu, gurbette dogmustur. Gur-
bette buyumekte, hayata dair aliskanlklar, oralarda bi¢im-
lenmektedir. Dahasi: 40-50 yaslarinda olan 1955-1945 do-
gumlu ana babalarinin da arasinda, hi¢ azzimsanmayacak bir
bolumu, azalan yas itibariyle, gurbet dogumludur.

Gurbetteki Hemsinli ana baba, veya ana, veya baba da evla-
din1 dizinin dibine oturtup, “ytce” bir kimlik etrafinda talim
ve terbiye vermemektedir. Bu da normaldir. Cunki, Hemsinli
olma halini bi¢imleyen dokuya, en azindan benim taniklik et-
tigim 40 y1l boyunca, etnik bir kimlik degil, kulturel akraba-
lik veya 6zdeslik bigim vermektedir. Kalturel ortaklik etrafin-
da bicimlenen Hemsinli kimligi, diger kimlikleri 6nceleyen ve
digerini kendine gore tarif eden tavir alig degildir. Bu nedenle
de bu kimlik gegisken ve kirilgandur.

Laf uzadi. Bu da normaldir; ¢iinkit ben de Camlihemsin
Hemsinlisiyim... Galiba sunu soyleyecektim. Bilenler, yaz-
mamakta, yazabilecekler de ilgilenmemektedir. Ugur’un “bi-
ze ettuguna”, burdan bakildiginda da, sikran borg¢lu olma-
muz gerekir.

Tabii ki, emegi gecen herkese...

AKIF KURTULUS
Subat 2007, Ankara
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Hemsinliler, gegtigimiz ylzyl doniminde ekmek parasi kazanmak icin Rusya gur-
betine gittiler. Orada, ekmek ve pasta yapmayi 0grendiler. Hem de ¢ok iyi 6grendi-
ler. Bizzat Rusya’da nam salacak, Iran'da, Polonya’da muteber pastaneler agacak
kadar. Sonra, Hemsinliler firincilig, pastaciigr batin Turkiye'ye tagidilar. Memleke
tin hem buyUk kentlerinde hem tasrasinda pastaneler actilar; pek ¢ok yerde, oranin
ilk pastanesiydi bunlar...

Ugur Biryol'un sozlu tarih ¢alismasina dayanan kitabi, bu uzun mu uzun gog hika-
yesinden enstantaneler sunuyor. Rusya'ya ilk gidiste gekilen mesakkatten saltanatl
patronluk ginlerine, Ekim Devrimi‘nden sonra Tahran'a, Polonya'ya, hatta Nazi
kamplarina uzanan gurbet hikayeleri... Tirkiye'nin Unli pastanelerinin gegmisi...
Hemysin'in sosyal dontsimi ve ‘terkedilisi’... Pasta ve firin ustalarinin sanatlarina ve
bu sanatta Hemsinlilerin 6zel yerine dair anlattiklari...

Pek konu edilmese de aslinda hepimizin asinasi bir ‘memleket gercegi‘nden, taze
pogaca gibi bir tadimlik.

Erhan G.Ersoy'un antropolojik bir bakis agisiyla “Hemsinlilik” (izerine Onséz'li ve Hem-
sinli bir edebiyatgi ve sair olarak Akif Kurtulus'un Sonsoz'U, kitaba zenginlik katiyor.
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