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Sunus
Medeniyet Agaci Zeytinden, Zeytinin Vatani Edremit’e

Akdeniz ikliminin hakim oldugu alanlarda yetisen zeytin, insan elinin degmesi
ile 6zlndeki cevheri ortaya cikarmistir. Zeytinin 8000 yil oncesinde kultire
alinmasindan bu yana yetistirilmesi, meyvelerinin hasadi, islenmesi ve Urtnlerinin
ticareti sirasinda sarf edilen cabalar, bir araya getirilen emekler, insanligin
sosyallesmesini, yeni buluslar yapmasini, teknik bakimdan ilerlemesini yani
kisacasi medenilesmesini saglamistir. Bu nedenle zeytin; bugday, piring, Gzim gibi
bir medeniyet bitkisi ve bir medeniyet agacidir.

Yapilan arastirmalar, Anadolu’nun Akdeniz kiyilarinin zeytinin anavatani
oldugunu gostermektedir. Buradan ¢ikarak tim Akdeniz havzasina yayilan zeytin
agacl aradigl en uygun sartlari Edremit Korfezi cevresinde bulmustur. Son
bulgulara gére Yoéremizde zeytin ziraatt 2000 yil dncesine kadar uzanmaktadir.
Akdeniz havzasinda zeytin tariminin daha eski oldugu ydoreler vardir. Fakat meyve
ve yag olarak hicbirinin kalitesi Edremit zeytinine ve yagina ulasamadig gibi, bu
bitkinin cografi peyzaja, yoresel kiltiir ve ekonomiye yaptigi katki Edremit Yoresi’
ndeki kadar karakteristik degildir.

Edremit “Turkiye’de Zeytin ve Zeytinyaginin Baskenti” olarak bilinir fakat
onun bu vasiflarini global Olglide degerlendirirsek “Dinyanin Zeytin ve
Zeytinyagl Baskenti” sifatini hak etmekte bulundugunu ictenlikle séyleyebiliriz.

Son vyillarda Tirkiye’de, her acidan énemli bir kiltlr bitkisi olan zeytin
hakkinda pek c¢ok kitap yayinlanmistir. Fakat bu eser, zeytinin Dinya’da ve
Turkiye’deki durumu, botanik 6zellikleri, yetisme sartlari, meyve ozellikleri,
islenmesi ve yagl bakimindan batlndyle ele almasiyla onlardan farkhdir. Ayrica
Dinya ve Turkiye zeytinciligini karsilagtirmasi, Tirkiye zeytinciligini kendi iginde
degerlendirmesi ve Edremit Yoresi zeytinciligini 6n plana alip tanitmasiyla da
digerlerinden ayrilmaktadir.

Edremit Belediyesi’nin bir kiltir hizmeti olarak guncellenmis Il. baskisini
sunmaktan kivang duydugu bu kitap, iki seneden fazla bir stirede gerceklestirilen
yogun bir calismanin sonucudur. Bu vesile ile yazarlar Prof. Dr. Recep EFE, Prof.
Dr. Abdullah SOYKAN, Dog. Dr. isa CUREBAL ve Yrd. Dog. Dr. Siileyman
SONMEZ’ e, tesekkiir ederim.

Ayrica tim emegi gecenlere de tesekkir ederken kitabin, bilim ve kiltir
hayatimiz icin hayirh olmasini dilerim.

Fatih CAGLAR
Edremit Belediye Baskani
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1. Baskiya Onsoz

Insanoglu, zeytine uzun émri, sifali meyvesi ve yagi nedeniyle binlerce yildir
hep ilgi gostermis ve hayranlik duymustur. Zeytin Akdeniz Havzasi’nin dogusunda
tarih  boyunca bircok medeniyetin ekonomik olarak en &nemli gecim
kaynaklarindan birisi olmustur. Zeytinin anavatani Anadolu’dur. Eski Misir, Lidya,
Iyon, Eski Yunan, Roma, Selguklu, Osmanli medeniyetleri zeytin yetistirmisler ve
zeytinyagl Uretmislerdir. Fenikeliler ve 0zellikle Romalilar zeytinin Dogu
Akdeniz’den Ispanya’ya kadar yayilmasini saglamislardir.

Zeytin sadece ekonomik bir deger olarak goriilmemis, bilakis birgok kiltlirde
kutsal bir varlik olarak 6n plana ¢ikmistir. Kuguk bir zeytin yapragi guvercinin
gagasinda Tufanin sona erdiginin habercisi, zeytin dali barisin sembolil, zeytin
agacl ise sonsuz yasam arzusunun simgesi olmustur. Kutsal kitaplarda adi gegen
zeytine tarih Oncesi ve tarihi donemlerde birgok Kkultirde mistik anlamlar
yuklenmistir.

Akdeniz Havzasi’nda yer alan Tirkiye, Diinya’nin 6nemli zeytin ve zeytinyagi
ureticisi Ulkelerinden biridir. Turkiye’nin sahip oldugu jeomorfolojik dzellikler ve
iklim kosullari zeytinin Marmara, Ege, Akdeniz kiyilari ve yakin gevresinde genis
bir alanda yetismesini saglamistir. Tirkiye’de 35 ilde yaklasik 120 gesit zeytin
yetistirilir. Bazi cesitler yaglik ve bazilari ise sofralik olarak tiketilir. Gemlik,
Edremit ve Fethiye gibi kiyi kesimleri ile Yusufeli, Nizip, Derik gibi i¢ kesimlerde
de yetisen zeytinin meyve ve yag 6zellikleri yoreden yoreye degisiklik gosterir. Her
cesidin ve yagin kendine 6zgl tadi, nefaseti ve aromasi vardir. Bu farklilig
saglayan ise zeytinin yetistigi ortamin ekolojik 6zellikleridir.

Edremit Korfezi cevresi zeytin yetistirme bakimindan Turkiye’nin 6nemli
sahalarindandir. Edremit Yoresi’nin sahip oldugu fiziki cografi sartlarini olusturan
jeoloji, anakaya, jeomorfoloji, iklim, toprak, bitki ortisi ve hidrografya sahada
zeytin tarimi igin optimum bir ortam hazirlamigtir. Bunun sonucu olarak yetisen
zeytin ve elde edilen yagin kendine 6zgu tat, aroma ve duyusal 6zellikleri vardir.
Jeomorfolojik &zellikler sahanin iklim sartlarini belirlemede 6énemlidir. Ydreyi
kuzeyden ve dogudan kusatan yuksek yersekilleri kis aylarinda soguk hava
kitlelerinin olumsuz etkisini azaltarak, yérede Akdeniz ikliminin yil boyunca etkili
olmasini saglamaktadir. Ayni sekilde toprak, bitki ortlisti ve hidrolojik 6zellikler de
bundan etkilenmektedir.

Bu calisma, Diinya’da ve Turkiye’de zeytinin yetistirilmesi, degerlendirilmesi
ile Edremit Yoresi’nde zeytininin yetisme sartlarinin ortaya konulmasi, ayrica
ybrenin Tulrkiye’de zeytin vyetisen diger yerler ile Karsilastiriimasi amacini
tasimaktadir. Sahanin cografi sartlarini ve bu sartlarin zeytin tarimina etkisini ortaya
koymak icin arazi ¢alismalari yapilmis ve dogal ortami olusturan 6geler yakindan
incelenmistir. Calisma bitin Edremit Koérfezi’ni cevreleyen sahayl kapsayacak
sekilde yapilmistir. Sahanin dogal ortamini  olusturan 0Ogelerden jeoloji,
jeomorfoloji, iklim, toprak, hidrografya ve vejetasyon Ozellikleri incelenmis ve
zeytinin yetismesine olan etkileri ortaya konmustur. Zeytinin dért mevsim fenolojisi
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takip edilerek her gelisme kaydedilmis ve iklim parametreleri ile iliskisi tespit
edilmigtir.

Saha calismasinda zeytinin yetisme alani, 6zellikle yikselti kademeleri ayrintili
olarak incelendigi gibi beseri ve ekonomik durum da degerlendirilmistir. Daha
sonra sezonunda zeytin, zeytinyagl, sabun ve pirina fabrikalari incelenip, her birinin
calisma sistemi ve diger ézellikleri belirlenerek listelenmistir. Isletmeciler ile yiiz
ylize gorlsulerek genel degerlendirme yapilmigtir. Bu calismalarda elde edilen
veriler uydu goruntileri ve degisik Olcekteki kartografik malzeme ile
karstlastiriimis ve sonuclarin dogrulugu kontrol edilmistir. Calisma igin Babakale-
Sakran (Aliaga-izmir) arasindaki sahada 3 bin km yol katedilmis, 100 den fazla
zeytin, zeytinyagl, sabun ve pirina tesisi incelenmis, zeytinin ekolojik dzelliklerini
yansitmak amaciyla 5 binden fazla fotograf cekilmistir. Sahada yetisen zeytin
cesitlerini Turkiye’nin diger bolgelerinde yetisen cesitlerle karsilastirmak icin
Edremit Zeytincilik Uretim, Egitim ve Gen Merkezi’nin uygulama bahgesindeki
ornekler incelenmistir. Varilan sonuglar Edremit Yoresi’nin zeytin yetistiriciligi
acisindan tlkemizin diger zeytin yetistirilen sahalarina gére daha avantajli ve ¢ok
uygun sartlara sahip oldugunu gdstermistir.

Bu galisma sirasinda desteklerini esirgemeyen Edremit Belediye Baskani Sayin
Av.Tuncay Kili¢’a, Edremit Belediyesi, Sosyal Isler ve Kltiir Miduri Sayin Hasan
Metin Pinarbasi’na, yardimlarini gordiigiimiiz Edremit Zeytincilik Uretim, Egitim
ve Gen Merkezi Miduru Sayin Mehmet Balci ve Midur Yardimcisi Sayin Murat
Kicukcakir’a tesekkir ederiz.

Yazarlar adina;

Prof. Dr. Recep EFE
10 Haziran 2011
Edremit
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2. Baskiya Onsoz

Sanayilesme ve teknolojinin ortaya cikardigl yasam tarzi ve beslenme sekli insan
sagligl Uzerinde cesitli etkiler yapmaktadir. Teknoloji insanogluna daha rahat bir yasam
sunarken bazi yonlerden olumsuz etkileri de beraberinde getirmistir. Diinya niifusu
arttikga ortaya beslenme sorunu ¢ikmis, bunun igin daha ¢ok besin maddesi uretilmeye
baglanmistir. Besin maddeleri baslica iki kaynaktan elde edilir. Bunlar bitkiler ve
hayvanlardir. Yeryizlndeki tarim alanlari artmazken insan nufusu hizla artmakta ve
daha c¢ok besin maddesine ihtiya¢ duyulmaktadir. Dogal yollarla yetistirilen sebze ve
meyve ihtiyaca yetmedigi icin daha fazla tretmek amaciyla kimyasal gibre, zararli
hasere ilaci ve bitki ilaclari kullanilmaya baslanmistir. Bunun sonucu Gretim artmis
fakat insanlar daha ¢ok hastalikla yiliz yize gelmistir.

Dogal ve saghkli beslenmenin hastaliklardan korunmak icin 6nemli oldugu
anlasiimis ve dogal gidalar tekrar glindeme gelmistir. Gelismis toplumlarda ekolojik
tarim yayginlasmaya baslamis ve zararlilarla biyolojik micadele teknikleri
gelistirilmistir. Cagimizin en énemli hastaliklarinin basinda kalp-damar, kanser, yiiksek
tansiyon, kolestrol ve obezite gelmektedir. Hastaliklarin tedavisi igin bircok yéntem
gelistirmis olmasina ragmen hastaliklarda azalma olmamis, bilakis giinden gline artis
gorulmastar. Hastahiklarin tedavisi i¢in harcanan meblag o kadar blyimistlr ki bircok
llke hastalanmamak i¢in dnlem alinmasi gerektiginin farkina varmistir.

Saghkli yasamak igin énce uygun beslenmek gerekir. Hastaliklardan korunmak igin
tercih edilebilecek besin maddelerinin basinda zeytinyagi gelmektedir. Yapilan cok
sayida arastirma, zeytin ve zeytinyaginin en saglikli besinlerden oldugunu ortaya
koymustur. Daha saglikli olabilmek icin birgok Ulkede zeytinyagi tiketimi artmaya
baslamistir. Uygun yontemlerle elde edilmis kaliteli zeytinyaginin bircok ilacin
etkisinden daha faydali oldugu bilinmektedir. Bazi (lkelerde zeytinyagi sifali Griin
olarak cok blyiik ilgi gérmektedir.

Turkiye en kaliteli zeytin ve zeytinyaginin dretildigi bir tlkedir. Fakat bircok
bolgede cok eski yontemlerle yapilan zeytincilik ve zeytinyagi Gretimi Urlinin kalitesini
olumsuz etkilemektedir. Yuzlerce yildir stirdiiriilen geleneksel yontemler bazi yorelerde
bilinglenme sonucu yerine daha saglikli yontemlere birakmistir. Edremit Korfezi civari
zeytinin yetismesi agisindan elverisli ekolojik sartlara sahiptir. Bu nedenle diinyadaki
diger bolgelerde Uretilen yaglarla rekabet edebilecek kalitede zeytinyagi da bu bdlgede
Uretilmektedir. Ayrica, Edremit ve civari Tirkiye’de kalite bakimindan en saglikli
zeytinyaginin dretildigi bir yoredir. Hem geleneksel, hem ileri teknolojinin kullanildigi
yontemlerle her tirli damak zevkine uygun (riin elde edilmektedir.

Ilk baskisi kisa siirede tiikenen kitabin 2. baskisinin hazirlanmasinda bizleri
destekleyen Edremit Belediye Baskan vekili Sayin Fatih CAGLAR’a, Edremit
Belediyesi, Kiiltiir ve Sosyal isler Mudiirii Sayin Ozlem DAGLI’ya, diger ilgililere ve
yore halkina tesekkdir ederiz.

Yazarlar adina;

Prof. Dr. Recep EFE
5 Ocak 2013
Edremit
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Foreword

For thousands of years, human beings have taken an interest in and admire olive due
to its long life cycles, curative fruit and oil. Historically, olive has been the most
important source of income for many civilizations in the economic sense in the east of
Mediterranean Basin. The native land of olive is Anatolia. Ancient Egypt, Lidia, lon,
Ancient Greek, Rome, Seljuk and Ottoman Empires grew olive and produced olive oil.
Phoenicians and especially Romans made it possible for olive to spread from East
Mediterranean to Spain.

Olive has not only been regarded economically but taken symbolically in many
cultures as a sacred plant. A small olive leaf in the beak of a pigeon was the harbinger
that announced the end of the Flood, the branch of olive is the symbol of peace and
olive tree is the symbol of desire for eternal life. In prehistorical and historical times
many cultures have attributed mystical meanings to olive mentioned in holy books.

Turkey, situated in Mediterranean Basin, is one of the most important olive and
olive oil producers in the world. The geomorphological characteristics and the climate
conditions of the country have ensured the growth of olive in a wide area in of
Marmara, Aegean and Mediterranean shores. Olive is cultivated in 35 provinces as 120
different types. Some olive types are used for oil and some are used as table olive. The
fruit and oil features of olive cultivated in the coasts such as Gemlik, Edremit and
Fethiye and in hinterland such as Yusufeli, Nizip, Derik show differences from region
to region. Each type and oil has specific flavor, excellence and aroma and this
difference is caused by the ecological characteristics of the environment.

The vicinity of Gulf of Edremit is among the important areas in olive production.
The geology, bedrocks, geomorphology, climate, soil, flora and hydrography that are
characteristics to the area have created the optimum conditions for olive agriculture. As
a result, the olive of the region has a specific taste, aroma and sensory properties.

We would like to thank Fatih Caglar Mayor of Edremit, Ozlem Dagli, Director of
Social Works and Cultural Affairs in Edremit Municipality; Mehmet Balci, Director of
Edremit Olive Production, Training and Gene Center and Murat Kugukecakir, the
assistant manager and the all other people who helped us in this research.

On behalf of the authors;
Prof. Dr. Recep EFE
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Tarihte, Kiltlirde Zeytin ve Zeytinyagi

1. TARIHTE, KULTURDE ZEYTIN ve
ZEYTINYAGI

Zeytin tarih boyunca Akdeniz cevresindeki (lkelerde insanlik icin dostluk ve
barisin simgesi, refahin kaynagi olmustur. Kdiltire alinmis zeytinin tarihi,
gunimdizden 6000 yil dncesine kadar gider. Yeryizinde ilk kilture alinan aga¢
turlerinden birisi olan zeytin, yazinin kesfinden 6nce yetistirilmeye baslanmistir.
Zeytinin anavatani konusunda bircok goriis bulunmakla beraber Kicik Asya’da
yani buglnku adi ile Anadolu’da binlerce vyildir yetistirildigi bilinmektedir.
Arastirma sonuclarina bakildiginda zeytinin anavataninin  Anadolu oldugunu
soylemek moumkindir. Akdeniz Havzasi’nda binlerce yildir yetistirilen zeytin,
birgok tlkenin ekonomik gelir kaynagi olmustur.

Farkl tatlarda ve renklerde meyvesi, meyvesinden ¢ikan suyu (zeytinyagi) yla,
mitleri, efsaneleri, uzun émru ve diger Ozellikleriyle zeytin agaci hi¢ kuskusuz ki
insana gore "Oliimsiiz Agag"tir.

Romali Lucius Junius Moderatus Columella (MS.4-70) De Rustica, (V, 8.1) adh
eserinde “Zeytin batin agaclarin ilkidir” (Olea ... prima omnium arborum est)
s6zl ile zeytinin 6nemini ¢ok glzel ifade etmistir.

Insanogluna diinyadaki bitiin agaclarin iginden bir tanesini se¢ denilse siiphesiz
cogu “zeytin”i segerdi. Cunku zeytin meyvesi, yagi, govdesi, yapragl ile insana en
faydali agactir.

Onceleri sadece Dogu Akdeniz Havzasi’nda
yetistirilen zeytin, Fenikeliler tarafindan Kuzey Afrika ve
Avrupa’nin gineyine kadar géturulmustir. Zeytin kiltard
Akdeniz Havzasi’nda yasamis bircok medeniyette oldugu
gibi Eski Yunan ve Romalilar’da da 6nemli bir yere
sahiptir. Roma Imparatorlugu’nun genislemesiyle birlikte
zeytinin yayilis alanlari da artmistir.
Dinyada vyaklagik 40 (lkede yetistirilen zeytin,
Akdeniz Havzasi’nda genis bir yayilisa sahiptir. Tirkiye
Oonemli zeytin Ureticisi Olkelerden birisidir. Turkiye’de
Marmara, Ege ve Akdeniz bolgelerinin kiyr kesimlerinde zeytin 6nemli bir
ekonomik deger ve gelir kaynagidir. Bolge ve ydrelere gore cok farkh cesitler
yetistirilmektedir. Her birinin 6zelligi farkl olup elde edilen yaglarin tat, koku ve
nefaseti de degisiktir. Zeytin ve zeytinyaginin nefaseti, aromasi, kokusu buyik
Olglide vetistirildigi yerin ekolojik sartlarina baghdir. Edremit Korfezi cevresi
zeytin yetistiriciligi bakimindan diger bolgelere gore iklim, anakaya, jeomorfoloji,
toprak ve nem bakimdan en uygun ekolojik sartlara sahiptir.

1.1. Zeytin ve Zeytinyaginin Tarihgesi

Zeytin agacinin ka¢ yildir yerylzinde yetistigi konusunda kesin bilgi yoktur.
Yabani zeytin (Olea europaea oleaster)’in Anadolu’da onbinlerce yildir varhgi
bilinmektedir. Fakat kultlire alinmis zeytin (Olea europaea sativa) ise yaklasik
6000 yillik bir ge¢cmise sahiptir ve ortaya ¢iktigl saha Anadolu’dur (Caruso, 1883).
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Zeytinin Neolitik dénem sonlarinda (M.0.6000) Mersin, Hatay, Maras Mardin ve
Suriye’nin kuzeyinin de dahil oldugu boélgede kdiltiire alindigi tahmin edilmektedir.
Unli botanikgiler Augustin Pyramus de Candolle (1778-1841), Alphonse Louis
Pierre Pyrame de Candolle (1806-1893), zeytinin Anadolu’dan Yunanistan’a
yayildigini belirtir (de Candolle, 1883). Santorini, Mongardino (italya), Relilai
(Kuzey Afrika), ispanya ve diger yerlerde bulunan zeytin fosilleri kiltir zeytini
olmayip yabani zeytine aittir. Bu nedenle zeytine ait fosillerin yasinin pek dnemi
yoktur. Cunki Akdeniz Havzasi’nin bitki 6rtisind olusturan aga¢ ve calilarin ¢ogu
Kuaterner (son 2 milyon yillik dénem) de ortaya c¢ikmistir. Yabani zeytinin
Anadolu’da son 50.000 yildir var olmasi ¢cok dogaldir. Ege ve Akdeniz bélgesinin
kiyr kesimlerinde yaygin olan delice topluluklari yaygindir. Ayrica polenler ve
fosillerle ilgili yapilan calismalar yabani zeytinin 10 binlerce yildir Anadolu’da
yetistigini gostermektedir. Bu nedenle Caruso zeytinin Anadolu’da kiltire
alindigini ve buradan diger bolgelere yayildigini savunur. Anadolu’da Gabar ve
Cudi daginda (Sirnak) 1000 m yuksekte bile zeytin agaclari vardir.

Kaltdr zeytini veya zeytinin kultire alinmasi Anadolu’dan Suriye, Filistin,
Urdiin ve Misir’a daha sonra Akdeniz Havzasi’ndaki diger tlkelere yayilmistir.
Filistin ve Urdiin’de yapilan kazilarda M.O. 3750 yillarinda (Kalkolitik dénem)
zeytin tarimi yapildigini gosteren izler bulunmustur. Eski Misir’a ait mezarlarda
zeytine rastlanmistir. Diinyanin en eski basamakli piramidi Sakkarah'da (MO. 2500)
bir zeytin sikma aleti ve piramidin duvarlarinda zeytin sikma islemini tasvir eden
resimler vardir. Bulunan tarihi kalintilar zeytinin Filistin’de 5750, Misir’da ise 4500
yildir yetistirildigini ve islendigini gostermektedir.

M.O. 1500 yillarinda Fenikeliler zeytini Adalar Denizi’ndeki (Ege) irili ufakli
bircok adaya yaymislardir. Daha sonra M.O. 1300-1100 yillari arasinda ise
Yunanistan anakarasina gecmistir. Yunanistan’da zeytin tarimi M.O. 4. yiizyilda
blylk 6nem kazanmig ve Solon, zeytin ile ilgili kanunlar ¢ikarmistir.

Zeytin Fransa’ya M.O. 600 yillarinda yine Romalilar tarafindan getirilmis 6nce
Marsilya’ya oradan da Gaul’e (Narbonne cevresi) yayilmistir. Yine Romalilar
zamaninda Sardunya adasinda yetistirilmeye baglanan zeytin, Korsika’ya ise
Cenevizliler tarafindan getirilmistir.

M.O. 500 yillarindan itibaren zeytin Akdeniz Havzasi’nda Libya, Tunus ve
Sicilya’ya yayilmistir. M.O. 500-400 yillarinda ise Sicilya’dan italya’nin giineyine
(Presto) gelen zeytin birkag yiz yil icinde glineydeki Kalabriya’dan kuzeydeki
Liguria’ya kadar yayilmistir. Romalilar’in Kuzey Afrika’ya gelmesiyle yerli halk
olan Berberiler yabani zeytini agtlamayi dgrenmislerdir.

Zeytinin Ispanya’ya gelisi ise Fenikelilerin denizlere hakim oldugu M.O. 1050
yillarina rastlar. Fakat yaygin hale gelmesi ise Romalilar zamaninda olmustur.
Fenike kolonisi Kartaca ile Romalilar arasinda yapilan 3. Punik (P6n) savasindan
sonra zeytin Guadalquivir (Baetica) vadisi boyunca i¢ kesimlere ve Akdeniz Kkiyisi
boyunca da Portekiz dahil iber Yarimadasi’na yayilmistir.

Araplarin ispanya’ya gelmesiyle zeytin cesitleri ve tarimi da artmistir. Zeytin ve
Arap kiltirii  Ispanya’nin  giineyinde o kadar etkili olmustur ki bugin
Ispanyolca’daki zeytin (aceituna), yag (aceite), yabani zeytin (acebuche) ve
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Portekizce’deki zeytin (azeitona), zeytinyagl (azeite) Arapca kokenli kelimeler
olarak bu kulture girmistir.

Roma Imparatorlugu’nun giiciinii kaybetmesiyle birlikte zeytin ve zeytinyagi
kaltiri daha c¢ok Musliman dlkeler tarafindan sirduralmistir. Cebelitarik’
gecerek 711 yilinda Avrupa’ya adim atan Emeviler Endllis’te genis zeytinlikler
olusturmustur. Yaklasik 8 asir (711-1492) ispanya’da kalan Araplar zeytin
kaltirinan burada gelismesine ve yerlesmesine katki yapmistir.

Zeytin’in Anadolu’dan Akdeniz Havzasi’na ve doguya dogru yayilis yonleri

Yuzyillar sonra zeytin agaci italyan ve ispanyol’lar vasitasiyla okyanus otesine
ulasmistir. Amerika kitasinin kesfi ile zeytin Akdeniz Havzasi digina ¢ikmigtir. 15.
ve 16. yizyillardaki biyik kesiflerin ardindan Avrupa’dan gelen Ispanyol
misyonerler zeytini Kuzey ve Giney Amerika’ya gotlrmustir. 15. yuzyil’da
Sevilla’dan alinan zeytin fidanlari ispanyollar tarafindan Bati Hint Adalari’na,
1560’larda Meksika ve hemen sonrasinda Peru’ya dikilmistir. Daha sonra 19.
yizyilin ikinci yarisinda ise Italyan gocmenler getirdikleri zeytin fidanlarini
Kaliforniya, Sili ve Arjantin’de degisik yerlere dikmislerdir. Zeytin Arjantin’in
kuzeyindeki La Rioja, Catamarca ve Olivo de Arauco bdlgelerinde yaygin hale
gelmistir. Daha sonra Avustralya ve Giliney Afrika’da zeytinlikler kurulmustur.
Bugun dinyada yaklasik 40 tlkede zeytin yetistirilmektedir Her ne kadar diinyanin
degisik yerlerinde sonradan yetistirilmeye baslansa da zeytin bir Akdeniz bitkisidir
(Unsal, 2006: 18).

1.2. Mitoloji ile Efsanelerde Zeytin ve Zeytinyagi

Yeryuziinde hichir aga¢ zeytin agaci kadar mitoloji ve efsanelere konu
olmamistir. Peygamberlerden krallara, Yunan tanrilarindan firavunlara kadar
zeytinle ilgili bir¢cok hikdye ve efsane anlatilir. Bu efsaneler zeytinin uzun 6marlu
olmasi, degeri, asaleti, insanlara faydasi ve kutsalligi Gzerinedir.

Hz. Adem vyasi ilerleyip olecegini hissedince, Allah’tan kendisini dolayisiyla
tim insanhgl bagislamasini istemeye karar verir. Bu amagla oglu Sit'i cennet
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bahcesine goénderir. Bahgenin bekgiligini yapan melek, lyi-Koéti Agaci' (Bilgi
Agaci) ndan aldig1 iic tohumu Sit'e verir ve babasi Adem 6ldigiinde bu (i tohumu
agzina koyarak gémmesini ister. Hz. Adem 6lip Tabor Dagi'na gomuldigiinde
toprakta U¢ agag yeserir. Bunlar zeytin, sedir ve servidir. Akdeniz ikliminin simgesi
bu ii¢ agactan ilk yeseren zeytin agacidir (Unsal, 2008).

Nuh tufani, bitin kutsal kitaplarda anlatilir. Buna gore Allah, yarattigl
insanoglunun yerytziine kotuluk tohumlari sagmasi nedeniyle onlari bir tufanla
cezalandirmaya karar verir. Hazreti Nuh’a bir gemi yapmasini, bu gemiye her
hayvandan erkek ve disi yediser, her temiz olmayan hayvandan erkek ve disi ikiser
ve kuglardan da erkek ve disi yediser tane almasini sdyler. Ardindan biyuk tufan
baslar, Nuh Peygamber ve gemisindeki canlilar harig, yerylzi Uizerinde yasayan her
sey yok olur. Tufan sona erdigi zaman Hazreti Nuh, sularin cekilip ¢ekilmedigini
anlamak icin geminin penceresinden bir guvercin salar. Guvercin sularin
cekildigine isaret eden herhangi bir sey getirmeden geriye doner. Nuh Peygamber,
yedi gun sonra guvercini tekrar salar. Guvercin bu sefer, agzinda yeni koparilmis
kiglk bir zeytin dahyla gelir. O zaman, Hz. Nuh, sularin yerytzinden gekildigini
ve tufanin sona erdigini anlar. Agzinda yeni koparilmis zeytin yapragl tutan
glvercin ve getirdigi zeytin dali ise barisin ve tmidin simgesi olmustur.

Noah Greets Dove from dailycoloringpages.com

Nuh Tufani sona erdiginde glvercinin agzinda zeytin dali ile gemiye dénistni
anlatan tasvirler

Zeytin hakkinda bir bagka bir hik&yede ise sOyledir: Ginlin birinde agaglar
aralarindan bir kral segmeye karar vermisler. Cok uzun 6marli oldugu icin zeytinin
kendilerine kral olmasini istemisler. Zeytin agaci bu 6nemli gorevi "Yagim ve
meyvem ile insanlara faydali olmak, agaclara kral olmaktan daha iyidir" diyerek
kabul etmemis. BOylece zeytin, meyve vermek ve bu meyvenin verdikleriyle insana
faydali olmak istemistir.

Eski Misir mitolojisinde de zeytin agaci ve zeytinyagl kutsal kabul edilmistir.
Misir firavunlarindan Akheneton (M.O. 1351-1336) bir duvar kabartmasinda elinde
bir zeytin daliyla resmedilmistir.
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Yine Misir firavunlarindan Tutankamon’un zeytin dallarindan oérilmus "Adalet
Tac™ giydigi duvar resimleri wvardir. Misir firavunlarinin - mumyalarinda
olumsizlestirildikten sonra zeytin dallarindan kolyelerle ugurlanmasi, zeytinin ilk
¢agin en eski donemlerinden beri Misirlilar’ca bilindigini gosterir.

Firavun 111. Ramses'in (M.0.1186-1156) Misir mitolojisindeki Giines Tanrisi Ra
icin yaptirdigl tapinagl "sonsuza dek aydinlatacak" zeytinyagi icin zeytinlikler
olusturdugu, Misirlilarin zeytin agacinin yapraklarini ezerek elde ettikleri kiymetli
yag! krallarint mumyalamakta kullandiklari sgylenir.

¥ = -

Tutankamon’un Plinius (MS.23 -79), Herakles ve Athena, zeytin
(M.0.1333-1323) zeytin  ““Naturalis Historia” da ile ilgili mitolojik sahne.
dallarindan 6rilmis zeytinin hicbir meyve ile

taci adaletin semboli karsilastirilamayacagini
olarak kabul edilmigstir.  belirtir.

Yunan mitolojisinde zeytin agaci bereket ve barigi temsil eden bir tanricanin
armaganidir. Zeus, insanliga en degerli armagani veren tanri veya tanricanin yeni
kuracag Attika sehrinin koruyucusu olacagini ilan eder. Deniz Tanrisi Poseidon ve
Bilgelik Tanricasi Athena yarismaya baglarlar. Poseidon denizden ¢ok gucld,
kuvvetli ve glzel bir at cikarir. Athena ise asilanmis bir zeytin agaci sunar.
Yarismay! Athena kazanir ve sehre Athena'nin adi verilir. Halk bu tercihi ile talan,
kargasa yerine barigi ve uygarhgi, gocebelik yerine yerlesik yasami segmistir.

Mitolojiye gore tanriga Athena, zeytin agacini barisi ve medeniyeti simgeledigi
icin armagan etmistir. Baska bir hik&yeye gore; Eski Yunan’da savascilar tarafindan
korunan zeytin agaci, M.O. 480'deki Pers isgalinde Akropolis ile birlikte yakilr.
Isgalden sonra Akropolis yikintilari arasinda kalan zeytin agaci filizlenir ve yeniden
canlanir. Bu zeytinin sirglnleri tim Yunanistan'a dikilir. Bu nedenle bitiin zeytin
agaclarinin, Athena’nin yarismada sundugu bu zeytin agacindan ¢ogaldigina
inanilir.

Antik Yunanhlar'a gore, kutsal bir aileden gelmis olmanin en énemli isareti bir
zeytin agacinin altinda dogmus olmaktir. Yunan ve Roma mitolojisine gore, tanrilar
ve yarl tanrilar zeytin agacinin altinda dogarlar. Zeus'un ikiz gocuklari Apollon ve
Artemis'in zeytinlikte dogdugu soylenir. Zeytin agacinin golgesinde dogmak cok
Ozel bir olaydir ve sadece tanrilara mahsustur. Antik Yunan’da mitolojik olarak
bilim tanrigasi Athena ayni zamanda zeytin agacinin koruyucu tanrigasidir.
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Yine mitolojiye gore Eski Yunanlilar ve Romalilar’in élllerinin anisina zeytin
agacl yetistirdigi soylenir. Savaglarda kahramanlik gosteren ve oyunlarda basari
kazanan sporcular, zeytin agacinin dallarindan orilmus celenklerle ddullendirilir.
Baslari zeytin dallariyla taclanir ve kendilerine zeytinyagl dolu amfora hediye
edilir. Tapinak bahgelerine zeytin agaci dikilir ve bu bahgeler kutsal kabul edilir.

1.3. Kutsal Kitaplarda (Tevrat ve Incil) Zeytin ve Zeytinyag

Butun kutsal kitaplarda zeytin ve zeytinyagi ile ilgili bilgi vardir. Yer edindigi
tim kutsal kitaplarda zeytin ve zeytinyagi bollugun, adaletin, saghgin, gururun,
zaferin, refahin, bilgeligin, aklin, arinmanin, yeniden dogusun, insanhk icin dnemli
erdem ve degerlerin ve kutsalligin semboli olmustur.

Zeytinden Tevrat ve Incil’de de sik sik bahsedilmektedir. Tevrat'ta vaftiz yaginin
nasil hazirlanilacagi anlatilirken Davut Peygamber de zeytini dogru ve duzgin
insana benzetir. Eski Ahit’e gore zeytinyagi, refahin ve bollugun semboltdiir. Yine
Eski Ahit’te, Mezopotamya’da yasayan Samiler’in = zeytinyagini - gunlik
yasamlarinda kullandiklarina dair bilgiler vardir.

Tevrat’ta insanlara “hakkaniyet ve dogruluk” anlatilirken zeytin agaci isaret
edilmis ve bu kutsal agacin erdemine dikkat cekilmistir. “Iste bu adam, Allah'a
siginmak istemedi. Ama ben Allah'in evinde yeseren zeytin agaci gibiyim sonsuza
dek Allah'in sevgisine gtvenirim (Mezmurlar, 52:7-8).

Hiristiyanlar zeytini talih ve baris isareti olarak kabul ederler, elciler baris haberi
getirdigi zaman zeytin dali sunarlardi. isa Peygamberin g6ge cikisinin gerceklestigi
Zeytin Dagi’ndaki bahcede bulunan zeytin agaclarinin o zamandan kalma agaclar
olduguna ve bugiin mevcut olan 8 zeytin agacinin Hz. Isa’nin carmiha gerilisine
taniklik ettigine inantlir.

1.4. Kur’an’ da Zeytin ve Zeytinyagi

Kuran’da zeytin ile ilgili 6 surede 7 ayet bulunmaktadir. Nahl, Tin, Enam,
Muminun, Abese, Nur surelerinde gecen zeytin, Kur'an-1 Kerim'de ovilmis ve
ondan mibarek bir bitki olarak bahsedilmistir.

“0O, suyla sizin i¢in ekin, zeytin, hurmaliklar, tzimler ve her ¢esitten meyvalar
bitirir. Hi¢ kuskusuz, bunda, derin derin distinen bir toplum igin gercek bir mucize
vardir” (Nahl, 11).

“Incire, zeytine, Sina Dagi’na ve su Emin Belde’ye yemin ederim ki, Biz insani
en guzel bigimde yarattik” (Tin, 1-8).

“0, gokten su indirendir. iste biz her cesit bitkiyi onunla bitirdik. O bitkiden de
kendisinde (stliste binmis taneler bitirecegimiz  bir yesillik; hurmanin
tomurcugundan sarkan salkimlar; Gzim baglari; bir kismi birbirine benzeyen, bir
kismi da benzemeyen zeytin ve nar bahgeleri meydana getirdik. Meyve verirken ve
olgunlagtigi zaman her birinin meyvesine bakin! Kuskusuz bitin bunlarda inanan
bir toplum icin ibretler vardir” (En’am, 99).

“Cardakh ve cardaksiz (zim) bahceleri, triinleri gesit ¢esit hurmalari, ekinleri,
birbirine benzer ve benzemez bigimde zeytin ve narlari yaratan O’dur. Herbiri
meyve verdigi zaman meyvesinden yeyin. Devsirilip toplandigi giin de hakkini
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(zekat ve sadakasini) verin, fakat israf etmeyin; cunki Allah israf edenleri sevmez”
(En’am, 141).

“Onunla, icinde, yediginiz bircok meyvalar bulunan hurmalik ve iziim baglari,
Tur-i Sina’da yetisen, yiyenlere, yag ve katik veren zeytin agacini var ettik”
(MUminun, 19-20).

“Insan, yedigine bir baksin! Yagmurlar yagdirdik, sonra topragi géz goéz yardik,
bu suretle oradan ekinler bitirdik, Gztimler, yoncalar, zeytinlikler, hurmalklar, iri ve
sik agaclh bahceler, meyve ve gayirlar bitirdik. Butn bunlar, sizi ve hayvanlarinizi
yararlandirmak igindir” (Abese, 24-32).

“Allah goklerin ve yerin Nur’udur. O’nun nuru, iginde 1sik bulunan bir kandil
yuvasina benzer. O 1sik bir cam icindedir, cam ise, sanki inci gibi parlayan bir
yildizdir; bu ne yalniz doguda ve ne de yalniz batida bulunan bereketli zeytin
agacindan yakilir. Ates degmese bile, nerdeyse yagin kendisi aydinlatacak! Nur
ustine nurdur. Allah diledigini nuruna kavusturur. Allah insanlara misaller verir. O,
herseyi bilir” (Nur, 35).

Zeytinden Hz. Muhammed de sik sik bahsetmis, hurma, su ve zeytin ile iftar
edilmesi de fikih kitaplarinda tavsiye edilmistir. Zeytin mideyi doldurmadigi halde
besleyici olabildigi igin tasavvufta riyazet yapanlarin en ¢ok ragbet ettigi gidalardan
olmustur. Erak agaci (Salvadore persica) bulunmadig takdirde zeytin agaclarinin lif
veren dal veya koklerinden misvak olarak faydalanilmasi tavsiye edilmistir.

1.5. Akdeniz Havzasi’nda Zeytin ve Zeytinyagi

Akdeniz cevresindeki toplumlarda zeytin, ge¢miste oldugu gibi giiniimiizde de
Onemini korumaktadir.

Eski Misir inaniglarinda “lyilik ve Sonsuz Yasam Tanrisi” Osiris'in annesi,
kardesi ve sonra Kkarisi olacak Evlilik Tanrisi Isis, Misirlilara zeytin agacini dikmeyi
ve Urlnlerinden yararlanmay1 6gretmistir Misir’da zeytin Oretiminin yapildigini
ortaya koyan tarihi belgelerden biri de, Misir’daki en eski firavun piramidi olan
Sakkara’nin duvarlarinda yer alir. M.O. 2500 yilinda insa edilen bu piramidin
duvarlarinda zeytin sikma islemini gosteren sekiller vardir. Bu drneklere ek olarak
belirtilmesi gereken bir diger onemli bilgi de, Hayfa’da yapilan kazilarda ortaya
cikarilan ve yaklagik 4.000 yillik oldugu tahmin edilen zeytinyagi degirmeni Misir
medeniyetinin kuruldugu cografyada zeytinyagi Gretildigini gdsteren énemli bir
kanittir.

Eski Misirhilar zeytini ve bu kutsal meyvenin nasil islenecegini kendilerine
tanrica Isis’in ogrettigine inanirlardi. Eski Misir’da zeytin, tanrisal erdemlere eslik
ederdi. Firavun Tutankamon’un basindaki zeytin yapraklariyla orilu tag, adaletin
tacitydl. Gines Tanrisi R&’ya, aydinlanmanin simgesi zeytin dallarini sunan IlI.
Ramses, bundan duydugu o6vincl su sozlerle dile getirmisti: “Senin sehrin
Heliopolis’i zeytin agaclariyla susledim. O zeytin agaclar ki, meyvelerinden halis
zeytinyagi elde edilir. Bu zeytinyagl, senin tapinagini aydinlatan kandilleri besleyen
yagdir.”

Milattan dnceki yillarda da Giritlilerin ticaretlerinde zeytinyagl ¢ok énemli bir
yer tutmustur. Zeytin ve zeytinyaginin yayilmasi Giritliler’in ardindan, M.O. 1200-
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333 vyillari arasinda Fenikelilerle devam etmistir. Fenikeliler, tekneleriyle Dogu
Akdeniz’deki Sidon ve Sur gibi ticaret sehirlerinden Kartaca basta olmak (zere
Kuzey Afrika, Sicilya ve Ispanya’daki ticaret kolonilerine yillarca zeytinyagi
tagimiglardir.

Antik dbnem insanlari icin zeytin agaci, yararlari ve yuklenilen anlamlar
bakimindan ¢ok 6nemlidir. O dénemde zeytin agaci dylesine kutsal gorilmastar ki,
bir zeytin agacini kesmek glnahlarin en blyGgi olarak kabul edilmistir. Eski
Yunanhlar zeytin tarimi ile ugrasmiglar ve onu ¢ok onemli gérmuslerdir. Antik
Yunan’da yedi bilgeden biri kabul edilen Solon’un (M.O. 640-559) koydugu
kanunlar arasinda zeytin agaci kesenlere agir cezalar uygulandigi da yer alir.

“Devlet mali veya 6zel mulkiyet farki olmaksizin, zeytin agacini kesen veya
deviren herkes mahkemede yargilanacaktir. Eger suclu bulunurlarsa idam edilmek
suretiyle cezalandirilacaklardir” (Aristotales, Atina Anayasasi).

Tip biliminin kurucusu sayilan Hipokrat (M.O. 460-390) yikanamayanlaral,
zeytinyagiyla vicutlarini ovmalarini dnermistir. Jimnazlarda spor yapan atletler,
kaslarini parlatip yumusatmak igin zeytinyagl kullanirlardi. Zeytinyagiyla yanan
kandiller, evlerin vazgecilmez egyasiydi. Olimpiyat kahramanlari, zeytin dalindan
taclarla onurlandirihirdl. Atina’da duzenlenen Panathenaia Senlikleri’nde dereceye
giren araba striculerine 6dil olarak zeytinyagi verilirdi.

Zeytin, basarili bir sporcunun sampiyonluk taci, iki Glke arasinda baris sembol,
mabetlerin aydinlatiimasinda bir arag, tanrica Afrodit’in giizellesmek icin ylziine
strdigu bir iksir olarak cok cesitli fonksiyonlari ile karsimiza ¢ikmistir (Basoglu,
2009).

Romalilar i¢in zeytin, énemli bir ekonomik gelir kaynagi olmustur. Bu nedenle
zeytine blyik 6nem vermislerdir. Zeytin ve zeytinyag tretiminde stirekli yenilikler
pesinde  kosmuslardir. Romalilar’da  zeytinyagr 10 degisik Kkategoride
siniflandinimistir.  Ornegin  agactan yere diismils zeytinlerden elde edilen
zeytinyagina "Caducum”, kolelerin kullandigi hastalikli zeytinlerden {retilen
yaglara ise "Cibbarim" adi verilmistir. Tuccarlar fiyatlari buna gore belirlemis
amfora ve kiplere yiklenen zeytinyaglari gemilerle Akdeniz gevresindeki bircok
yere gonderilmistir.

Ekron’da (/srail) eski bir yaghane (Balage)(solda). Sakkarah piramidi
(M.0.2500) icinde zeytin sikma aletleri ve duvarlarinda sikma aleti resimleri
bulunmustur (Piramidin ylksekligi 62 m, taban olglleri ise 109x125 metredir)
(sagda).
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Romalilar “Mare Nostrum” (Bizim Deniz) dedikleri Akdeniz’in her bir yanina
gemilerle ulasarak zeytin ve zeytinyag ticareti yapmislardir. italya, Guiney Fransa
Kuzey Afrika ve Ispanya’daki buyiik alanlari Romalilar zeytin tarimina actilar.
Romalilar, zeytin tariminda ve zeytinyagl Uretiminde o zamana gore oldukga ileri
teknikler gelistirmigler, zeytinyaglarini kalitelerine gore siniflandirip, zeytinyaginin
mutfaktaki kullanim alanini genisletmislerdir.

Eskiden kullanilan vidalh ahsap pres Gemilerde zeytinyagl tasimak icin

(Israil). Bunlar sadece Anadolu’da degil kullanilan amforalar.

Suriye, Urdiin ve Filistin’de de yiizyillar http://www.justfoodnow.com

boyunca kullaniimistir

(http:// emp.byui.edu)

Romalilar zeytini o kadar dnemsemisler ki her insanin zeytinliklere girmesini

yasaklamiglar ve hatta zeytini ancak iyi ve durust insanlarin toplamasina izin
vermislerdir.

Amasya (Amaseia) I cografyaci Strabon (M.0.64-MS.24), Marsilya yoresi
hakkinda sunlari yazmistir: “Zeytin agaci yetisen ve tzum bakimindan da zengin bir
ulke...”

Fransisken rahipleri, 1560 yillarina dogru zeytin agacini Latin Amerika’ya
goturmislerdir. Boylece zeytin agaci Akdeniz’den sonra Meksika, Peru, Sili ve
Arjantin’e ulasmistir. Onsekizinci yuzyilin sonuna dogru Kaliforniya’da da zeytin
tarimina gegilmistir. Fransisken rahipleri ayrica, zeytin agacini Amerika’nin disinda
Japonya ve Cin’e de géturmdslerdir.

Akdeniz Havzasi topraklari da tarih boyunca birgok medeniyetin hiikiim strdigu
bir bolge olmasi nedeniyle topraklari da buyiik 6lglide tahribata ugramistir. Bitki
ortisunin  degisik amaclarla asiri tahribati  bdlgenin  dogal goérinimunin
degismesine neden olmustur. Buna ragmen gunimizde de zeytin, Akdeniz
Havzasi’nda ekonomik, sosyal ve kiiltirel degere sahiptir. Kirsal alanin peyzajinda
onemli bir dgedir. Bircok Ulkede temel besin kaynagidir. Bir¢ok tarim drininin
yetismedigi corak arazilerde bile zeytin genis yayilis alanina sahiptir. Egimli
yamagclarda zeytinlik yapmak icin olusturulan teraslari her yerde gdrmek
mumkundir. Halk, zeytin yetistirmek icin ekmegini adeta tastan ¢ikarircasina zor
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bir ugras verir. Tarihi donemlerde zeytinyagi Avrupa’da kuzey ile glney arasindaki
en 6nemli ticaret GriinG olmustur (Braudel, 1997b). Ayrica zeytin ile birlikte diger
bazi drinlerin de yetistirilebilmesi, bu alanlarin ekonomik degerini daha da
arttirmaktadir. Akdeniz Havzasi’nin kurak sahalarinda gecimi tarima bagli insanlar
icin zeytin en Onemli gelir kaynagidir (Graaff de & Eppink, 1999). Zeytin
yetistirilen sahalar tahil tarimi yapilan bolgelere gore ekonomik olarak daha iyi
durumdadir.

Tiber nehri kiyisinda amforalarin bulundugu saha. Roma yakinlarinda Tiber
Nehri kenarinda Monte Testaccio’da 50 metrelik bir yigin olusturan yaklasik 40
milyon amfora bulunmustur. Her bir amforada Ispanya’daki Greticinin adi
yazihdir.

Zeytin Filistin’de binlerce yildir
uretilmektedir. Bugln de baglica
gecim kaynagidir. Tarim
alanlarinin %80°i zeytinlik olup,
zeytin ve zeytinyagindan elde edilen
kazan¢c toplam gelirin %40’ Ini
olusturur. Kudis ile Bethlehem
(Beytullahim) arasinda glvenlik
nedeniyle! srail tarafindan kesilen
zeytin agaclari.
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Filistin halkinin ekonomik olarak yegane gecim kaynagini olusturan zeytin,
Israil’in hedefi haline gelmistir. Barisin simgesi olan zeytin israil ile Filistin
arasinda ise savasin nedeni olmustur. Filistinli cocuklar zeytin agaclarinin arkasina
saklanarak tas attiklari icin bu agaclar israil tarafindan kesilmekte, yakilmakta ve
koklerinden sokulmektedir.

Zeytin, ekolojik olarak diger tarim Urlnlerinin yetistirildigi alanlara gére daha
istikrarli bir ekosistem olusturur (Cirio, 1997). Barindirdigl kus tirleri bakimindan
da diger ekosistemlere gore avantaj saglar. Sigircik (Sturnus vulgaris) ve ketenkusu
(Carduelis cannabina) zeytinlik alanlarda sik gorulen kus turlerinden baslicalaridir.

Otiicti kuglardan Ketenkusu (Carduelis cannabina) (http://ibc.lynxeds.com) ve
Sigircik (Sturnus vulgaris)(www.wildaboutbritain.co.uk) zeytinlik alanlarda sik
goralur

Akdeniz kiytlarinin - turizme acildigl  kesimlerinde zeytin 6nemini hala
korumaktadir. Zeytin hasadi ile turizm donemi Ortismediginden her ikisi de ayr
olarak yapilabilmektedir. Turizm ve zeytin y6rede birlikte ekonomik aktivite olarak
yapilabilmekte ve birbirini tamamlamaktadir. Hatta son yillarda kaltir turizmi
kapsaminda zeytin hasadina katilma, zeytinyagl elde edilmesini gdzlemleme ve
zeytinyagh yemeklerin 6grenilmesine iligkin turizm etkinliklerinde de ciddi bir
artisin oldugu gozlenmektedir.

1.6. Ge¢cmis Donemlerde Anadolu’da Zeytin ve Zeytinyagi

Zeytinin ilk kulttre alindigi yer Anadolu’dur. Zeytin yetistiriciligi yaklasik
7.000 yil 6nce baglamis ve Anadolu’dan butun dinyaya yayillmistir. Mersin
yakinlarindaki Yumuktepe’de yapilan kazilarda bulunan kémirlesmis incir, badem
ve zeytin cekirdeklerinden Neolitik donemin basindan itibaren zeytinin bu bolgede
insanlarin besin kaynaklarindan birisi oldugu anlasiimaktadir (Barakat, 1998;
Koroglu, 2010). Gogebelik ve avciliktan yerlesik diizene ve tarima gegis ile birlikte
Neolitik donemin sonlarinda yani ginimuzden 8 bin yil dnce zeytin de kilttre
alinmistir (Caneva, 2004 a; b; ¢ ).

Anadolu’da pismis topragin ilk kullanimi yani canak ¢comlek yapimi M.O. 6000
yilinda Burdur Hacilar hoyugiinde gerceklestirilmistir. Bu ddnemde ¢ok ileri
uygarlik dizeyine ulasmis olan Anadolu Medeniyetleri daha sonra duraklama

Ucretsiz PDF Kitap Arsivi - https://rantey.org o5



Diinya’da, Turkiye’de, Edremit Korfezi Cevresinde Zeytin ve Zeytinyagi

dénemine girmistir. Bu sirada Mezopotamya ve Misir uygarliklari gelismis deniz
ticaretinde onemli ilerleme kaydetmislerdir. Zeytin kiltiri de Anadolu’da
basladiktan sonra énce Akdeniz’in dogusundaki sahaya yani Fenikeliler’e ve oradan
da Misir’a gecmistir. Gemilerde zeytinyagl tasimacthgini kolaylastirmak icin
Akdeniz ve Ege Denizi cevresinde amforalar yaygin olarak kullaniimaya
baslamistir.

Zeytin yetistiriciligi ve zeytinyag! Uretimi, Akdeniz Havzasi’nda yasamis batin
medeniyetlerin ekonomik faaliyetleri arasinda yer almistir. Anadolu’daki birgok
medeniyetle birlikte, Fenikeliler (Kenanhlar), Yunanlilar, Romallar, Selcuklular,
Osmanlilar zeytin yetistirmigler ve zeytinyagl elde etmede uzmanlasmiglardir.
Zeytin kalintilari ile zeytinyagl teknolojisine ait izler, Ege Bdlgesi’nde Urla -
Limantepe’de, Salihli - Sardes’ta (Lidya’da), Mersin - Erdemli - Kumkuyu - Akkale
ve Silifke’deki (Kilikya) degisik arkeolojik arastirmalarda bulunmustur.

7 bin y1l 6ncesine ait zeytin ¢ekirdeklerinin bulundugu Yumuktepe (Mersin)

Zeytin ile mitoloji ve hiké&yeler adeta i¢ icedir. Yunan mitolojisi diger konularda
oldugu gibi zeytinde de 6n plana cikar. Bu nedenle zeytin ile ilgili konularda eski
Yunan medeniyeti daha ¢ok yer alir. Halbuki Yunan ve Roma medeniyetlerinin bir
bolimu Anadolu’da gelismistir. Zeytin agacl, meyvesi ve zeytinyagina iliskin
yapilan ¢alismalarda da Anadolu’ya ait bilgilere rastlamak pek mimkun degildir.
Bazi calismalarda “On Asya veya Kiiclik Asya” dan da kisaca bahsedilir. Halbuki,
zeytin bitkisi Ege Denizi’nin batisina Anadolu’nun da dahil oldugu Akdeniz’in
dogusundan gecmistir. Zeytin 6nce Anadolu’da vardi. Binlerce yil Anadolu’da
yasayan birgok medeniyet icin 6nemli bir tarim ve ticaret riini oldu. Anadolu’nun
ikinci planda kalmasinda Yunan filozoflarinin (Homeros gibi) batidaki sohreti
onemli bir rol oynamaktadir. Antik Yunan ve Helen kiltirinin bati medeniyetinde
cok 6nemli bir yeri vardir. Milet, Efes, Foca, Klazomenai (Urla), Erythrai (Cesme-
Ildirr) ve Assos Bati Anadolu’da 6nemli medeniyetlerin merkezleri olmus, ayni
zamanda zeytin, zeytinyag yetistirme ve ticaretinde 6nemli rol oynamis kentlerdi.

Urla yakinlarindaki antik Klazomenai kentinde yapilan arkeolojik calismalarda,
2500 yillik zeytinyagi atolyesi ortaya cikarilmistir. fyonyalilar'in M.O. 10. yiizyilda
kurduklari antik kent Klazomenai’de M.O. 6°nci yiizyilin ilk yarisinda kurulan bir
zeytinyagl at6lyesinde zeytinyaginin o déneme gore cok ileri bir teknolojiyle
uretildigi anlasiimaktadir. Klazomenaililer, yaklasik 2500 yil 6nce uyguladiklari bu
yeniliklerle, zeytinyag tretim kulttrine ¢ok 6nemli katkilar saglamiglardir.
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Iyonyalilar zeytinyagi ayristirma isleminde birlesik kaplar esasina gore calisan
uc gozli bir dizenek gelistirmis boylece kesintisiz tretimi (Kontinl) ilk kez
uygulamiglardir. Toplanmig zeytinleri kirmak icin ayni mil etrafinda dénen tas
silindirler de ilk kez Klazomenai’de kullanilmigtir. Zeytinyagi Uretiminde kapasiteyi
artirmak icin blyuk bir pres ve bucurgat yani bu presi kaldirmaya yarayan aleti de
onlar uretmistir. Klazomenaililer o donemde zeytinyagini diger ulkelere satmislar
ve ticaretini yapmiglardir. Arkeolojik calismalarda, Klazomenaililerin zeytinyagi
tasimak icin 0Ozel olarak Urettigi amforalardan ¢ok sayida bulunmasi bunu
kanitlamaktadir. Prehistorik devirlerden beri oldukga genis bir zaman dilimi icinde
yerlesmeye sahne olan Kilikya Bolgesi’nde zeytinyagi uretim alanlari, arkeolojik
kazi veya arastirmalarla ortaya cikarilmistir. Antik c¢ag Kilikya Bdlgesi’nde
zeytinyag! uretimi ile ilgili buluntulara bélgenin hem dogusunda hem de batisinda
rastlamak mimkdndur. Zeytinyaginin bu bolgelerde ticaretinin de yapildigi bilgi ve
belgelerle ortaya konmustur.

Zeytinyagi atolyesinin bulundugu Klazomenai (M.0.650) de kazi calismalari
strmektedir (solda). Klazomenai’deki zeytinyagi atélyesinin rekonstriiksiyonu
(http://www.klazomeniaka.com)

Ege Bolgesi’nde zeytin ve zeytinyagi ile ilgili bulgularin ortaya cikarildigi diger
bir antik kent de Elaia’dir. Bakirgay Deltasi’nin hemen kenarinda M.O. 2500
yillarinda kurulmus olan bu antik kent Pergamonlularin (Bergama) limani olarak
kullanilmistir. Helen dilinde Elaia zeytinlik anlamindadir. Kaynaklarda burasinin
eski caglarda zeytinlik oldugu belirtilmektedir. Kazilarda bulunan sikkelerin
Uzerinde yer alan zeytin dah ve zeytinyagl sisesi burada zeytinin 6nemli bir
ekonomik ugras oldugunu géstermektedir.

Turkiye’nin Akdeniz Bolgesi’nde de zeytin ve zeytinyagl dretimi uzun yillar
boyunca yapilagelmistir. Cukurova (Kilikya Ovasi) da binlerce yildir zeytincilik ve
zeytinyag! Uretimi ve ticareti yapildigindan Hitit metinleri de bahseder (Basoglu,
2009). Kayalara oyularak yapilan zeytinyagi ezme cukurlarina bitin Anadolu’nun
giney sahillerinde rastlanir (Unsal, 2006: 42). Kilikya’da Catiéren’de akropoliin
kargisindaki genis bir kayalik alan blyik ve kigik olgekli zeytinyag! atdlyelerine
ayrilmistir (Diler, 1995: 446).

Antalya’da Kas civarinda Uluburun’da arkeologlar tarafindan agiga cikarilan
Geg Tung Cagl (M.O. 1300) na ait oldugu tahmin edilen batik teknede nar, tiziim,
incir, badem ve zeytin bulunmustur (Unsal, 2003: 38).

Erdemli’ye bagl Limonlu beldesinin yaklasik 8 km kadar kuzeydogusundaki
Cet Tepesi mevkiinde Ge¢ Roma ve Erken Bizans devirlerinde kullaniimig giftlik
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evlerinin hemen yaninda 5 adet zeytinyagi atdlyesi tespit edilmistir (Sahin, 2006:
136). Limonlu ve Goksu nehirleri arasindaki Olba (Olba Teritoryumu) nin 1,5 km
gineyinde Kavmil Alinin Kilise olarak adlandirilan mevkide 2 adet zeytinyagi presi
bulunmustur (Sahin, 2007: 116). Bolgede, tarim Urlnlerini islemek icin gerekli olan
teknolojiye ait izler yaygin olarak bulunmaktadir. Yetistirilen tarim Griinlerinin en
onemlileri tziim, zeytin ve bunlara bagli olarak da sarap ve zeytinyagidir. Alandaki
buluntulardan bélge ekonomisinin zeytin ve zime bagh oldugu anlagiimaktadir.
Zeytinyagl Oretimi ile ilgili presler ve diger donanimlara ait izler sahada yaygin
olarak bulunur. Ayrica ana kaya tizerinde, tarimsal tretim yapmaya elverisli dizlik
alanlarin yakinlarinda ¢ok sayida zeytin sikma presi bulunmustur.

Ayrica tarimsal alanlarin yakinlarinda ve
kenarlarinda, kirsal alanlardaki ciftlik
yerlesimlerinde, antik yollar Uzerindeki
atdlyelerde ve sahildeki antik kentlerde de
preslere rastlanmistir. Agik alanda ana kaya
tzerine yapilan presler, kaldirag ilkesiyle
calisan bir kalastan olusan baski kolundan,
meyvenin  preslenmesi icin  bir ezme
dizleminden ve bununla baglantisi olan
¢citkan sivinin  toplandigi  bir  toplama
ficisindan olusmaktadir.

Ayrica zeytinyagl uUretimine yonelik

) S ) _ farkli pres tipleri wve atOlyeler tespit
Elaia ve Tiberius sikkeleri. Hf"’_'k' edilmistir.  Bunlar  arasinda,  bolgede
sikkede de zeytin ve zeytinyagi ile  zeytinyag) Gretiminde kullanilan tas destekli

ilgili figlirler yer almaktadr. baski kollu (vidayla birlikte kullanilan) pres
tipleri de vardir (Aydinoglu, 2008).

Silifkeye bagl Uzuncaburg koéyi yakinindaki Olba (Ura) ve Ayas (Yumurtalik)
yakinlarinda da zeytin ve zeytinyagl Uretimine ait bulgulara rastlanmistir. Ayas ve
cevresinin antik donemdeki adi Elaiussa Sebaste’dir. Elaiussa ‘zeytin yetistiren’
anlamina gelir. Burasi Romalilarin deniz yolu ile zeytinyagi ihrag ettigi bir liman
sehri islevi gormustar.

Orneklerde goriildigii gibi tarihi doénemlerde Ege kiyilari gibi Akdeniz
kiyilarinda da zeytin ve zeytinyagi tretimi yapiimistir. Hem Karya hem de Kilikya
bdlgesinde cok sayida zeytinyagl atolyesi tarihi donemlerde isletilmistir.

12. yiizyildan itibaren Anadolu’da Selguklular ve ardindan Osmanlilar zeytin ve
zeytinyag! uretimi ile ugragsmiglardir. Turkler Anadolu’da dnce i¢ kesimlere ve daha
sonra kiy1 kesimlerine yerlesmistir. Akdeniz ve Ege kiyilarinda zeytin ile tanismis
ve tarimini yapmislardir. Osmanli doneminde Edremit zeytin, zeytinyagl ve
sabunun merkezi olmus, Padisahlar sarayin ihtiyact olan bu drlnleri Edremit
civarindan temin etmislerdir.

Osmanli déneminde Anadolu’da zeytincilik genis c¢aph yapilmistir. Mugla,
Izmir, Aydin, Antalya, Canakkale, Balikesir ve Bursa’da Osmanli déneminden
kalma “Vakif Zeytinlikleri” vardir. Edremit Kursunlu Camii’nin (Hekimzade
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Camii) 1500 vyihina ait vakfiyesinde, vakfedilen zeytin bahgelerinden
bahsedilmektedir (Ozdemir, 2002). Yavuz Sultan Selim zamaninda 1512 yilinda
Istanbul’dan  Edremit kadisina goénderilen bir fermanda “Ramazaniyelik,
eyllerinden ve nefislerinden sekiz varil zeytun” istenmektedir (Ozdemir ve Yagcl,
2007).

Edremit Yoresi’ndeki vakif zeytinliklerinin 6zellikleri

Yer Adi Zeytinlik Sayisi  Yuzdlgimii (m?) Agac Sayisi
Kiglkkuyu 187 1.180.806 19.789
Altinoluk 137 1.095.108 15.371
Zeytinli 382 3.391.850 37.641
Edremit 478 3.768.432 38.709
Burhaniye 380 2.765.428 33.657
Ayvalik 82 2.664.206 31.034

TOPLAM 1.646 14.865.830 176.201

Kaynak: Ayvalik Vakif Zeytinlikleri sletme Mudiirligi - Edremit

Evliya Celebi (1611-1682) Seyahatnamesi’nde (Cilt 1-2) Trabzon’u tanitirken,
“limonu, turuncu, nari, zeytini her tarafta meshurdur. Yedi cesit zeytini olur”
demektedir. Akdeniz, Ege ve Marmara bolgelerinde Osmanli déneminden kalma
cok sayida yasli zeytin agaci bulunmakta ve bunlar halen meyve vermektedir.

Yine Evliya Celebi Seyahatnamesi’nde, o dénemde Osmanli topraklarina yeni
katilan yeni katilan Girit Adasi’ni tanitirken, Hanya sehrinden, “Tanesi bir okka
gelir nar1, zeytini ve servi agaclari meshurdur” diye bahsetmektedir (Seyahatname,
cilt 8).

1687 de Girit’i ziyaret eden Ingiliz seyyahi Randolph, Girit’in meshur zeytinyagi
olan “Canea (Hanya) yaginin, zeytin agacindan elle toplandigi icin, ¢ok lezzetli
oldugunu” yazmistir.

1850 Londra Fuari'na Osmanli Devleti zeytin ve zeytinyagi sergisiyle katiimistir.
Osmanli doneminde camilerin kandillerinde zeytinyagi kullanilirdi. 1860 lardan
sonra zeytincilik tesvik edilmeye ve yeniden yetistirilen zeytinlikler vergiden muaf
tutulmaya baslanmistir.

1.7. Kultur, Sanat ve Edebiyatta Zeytin

Zeytin ve zeytinyagl Akdeniz Havzasi’ndaki Glkelerin kiltiriinde énemli bir
yere sahiptir. Ozellikle Anadolu ile Akdeniz’in dogusunda Suriye, Libnan, Urdin,
Filistin ve Israil’in bulundugu topraklarda binlerce yildir zeytin ve zeytinyagi
uretimi yapildigi icin bunun sosyal, ekonomik, sanatsal ve kilturel etkileri ¢ok
belirgindir.

Ucretsiz PDF Kitap Arsivi - https://rantey.org 29



Diinya’da, Turkiye’de, Edremit Korfezi Cevresinde Zeytin ve Zeytinyagi

Osmanli déneminde zeytin degirmenini resmeden bir minyatur

Zeytin kultiri Akdeniz cevresinde yasayan Misliman, Hiristiyan ve Musevi
bitun milletlerde etkin bir rol oynamistir.

1.7.1. Kalturimuazde Zeytin ve Zeytinyagi

Akdeniz ikliminin bitkisi olan zeytin Anadolu’nun gliney ve bati kiyilarinda
binlerce yildir vyetistirilmektedir. Kultir ve edebiyatta zeytinle ilgili izlere
Anadolu’nun her tarafinda rastlanmamasi bu nedenledir. Akdeniz’den uzak
kesimlerde zeytin ve zeytin kiltiri yaygin degildir. Zeytin ve zeytinyagi daha gok
yetistirildigi bolgelerde kullaniimaktadir. Kiltirel ve sosyal hayatta zeytinin dnemli
yeri vardir. Zeytin kelimesinin asli Arapga olup “Zeytun” kelimesinden
Turkcelesmistir. Zeytin, dinya dillerinde aceite, elaia, elaiwa, huile, olea, oleum,
oil, oli, olive, oliva, zai, zait, zaitun, zeirtum, zertum, zeta, zeytun gibi farkl
kelimelerle dillendirilir. Hatta bazi toplumlar ¢ocuklara da glniimizde Olivia,
Olive, Olivier, Olivares ve Zeytin isimlerini vermislerdir.

Islam kiltiriinde orucu zeytinle agmak, iftar ve sahurda sofrada zeytin
bulundurmak 6nemlidir. Yemek kiltiriinde ise baliklar, borekler, tathlar, pirasa,
enginar, barbunya, kabak, kuru fasulye, borilce, pilav, lahana, bakla, dolma,
patlican, sarma, kizartma, imambayildi gibi zeytinyaglilar bas sirada yer alir.

Zeytin Tirkiye’de birgok yerlesim birimine ad olmustur. Catalzeytin, Zeytinli,
Zeytindere, Zeytineli, Zeytinler, Zeytinbag, Zeytincik, Zeytinburnu, Zeytinliova,
Zeytinlibahce, Zeytindag, Zeytinoba bunlardan bazilaridir.
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Atasozlerinde ve deyimlerde de zeytin kelimesi sikga kullaniimistir.

Kabak ek ¢ocuklarin gorsun, zeytin ek torunlarin gorsun.
Incir babadan, zeytin dededen

Zeytinyagi gibi Uste ¢cikmak

Zeytin bircok tirku ve sarkiya da konu olmustur.
Zeytin Yapragi Yesil (Kilis)

Zeytin Daglarinda Tabakam Kaldi (Silifke)
Zeytin Dali Curuk Olur (Fethiye)

Zeytinyagl Sisesi, Ateslere Dlgesi (Rumeli)
Zeytinyagh Yiyemem Aman (Bursa)

Zeytin Yapragini Dokmez

Zeytinden As1 Misin (Kibris)

Zeytinoglu

Zeytinin adinin gegtigi tirkilerden bazilandir.

Zeytin edebiyatimizdaki bircok sair ve yazara da ilham kaynagi olmustur.

"... Yani, Oylesine ciddiye alacaksin ki yasamay,
Yetmisinde bile, mesela, zeytin dikeceksin,

Hem de Oyle ¢cocuklara falan kalir diye degil,
Olmekten korktugun halde 6ltime inanmadigin igin,
Yagamak yani agir bastigindan...”

Nazim Hikmet (1901-1963)

Onde zeytin agaclari arkasinda yar

Sene 1946 Mevsim Sonbahar

Onde zeytin agaglari neyleyim neyleyim
Dallari neyleyim

Yar yoluna doékulmedik dilleri neyleyim
Yaryar ..."

Bedri Rahmi Eyiipoglu (1911-1975), Sitem

“Yasamak sadece sevmektir, inan bana.
Sevmeyenler dinyamizda yagamiyor.

Yasamak suda, toprakta, insanlarda gorlnerek;
Bir zeytin agaci gibi.

Bir zeytin agaci gibi, ne guzel

Denize yakin olacaksin,
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Uzayan dallarinda, yapraklarinda isikta derinlerde koklerin.
Bir zeytin agaci gibi, bin yil severek yasamak her gin...”
Arif Damar (1925-2010).

Sabahattin Ali ise Edremit’te bir zeytin hasadi sirasinda manzarayi s6yle tasvir
ediyor:

“Orada erkeklerin uzun siriklari kiiclik yaprakli dallari hizla vuruglari ve siyah
kivrakliklarinin eteklerini bellerine sokmus kadinlarin iki kat egilerek, soguktan
sertlesen parmaklarla yerden zeytin tanelerini toplayiglarini seyreder yahut sirtini
bir agaca vererek yere bakardi. Bu burusuk yiizli ve her sene budanmaktan seklini
kaybetmis egri blgri agaclar, uzun bir hikdyeyi anlatan garip sekilli harfler gibiydi
ve herhalde Yusuf bunlarin dilinden anliyordu."

Sabahattin Ali (1907-1948), Kuyucakli Yusuf

Zeytin bazen sevgilinin gozleri, bazen Homeros’un yedigi kutsal bir meyve,
bazen bir golgelik, bazen de yarin bahgesinde bir agac olarak nitelendirilmistir.

Zeytin g6zliim sana meylim nedendir
Bu sevmenin kabahati kimdedir
Gul olmugsun dikenlerin bendedir
Zeytin gozIliim uzaklarda isin ne
Sarkilari digtririm pesine

Zeytin gozlim 6zlem ektim yollara
Rast gelirsen halimi sor onlara
Glkurusu aksamlar senden yana
Zeytin g6zIliim uzaklarda isin ne
Sarkilari duglririm pegine
Hiceste Aksavrin (1919-2006)

"Yildiz gibi acar kapar ylrek
Esmer ekmek gibi insanlarimiz

Ve yasamalarin en glcu

Homeros yabani zeytin yerdi
Gunesli Glkemizin golgesi zeytin
Ulu bir agag duyar gicim gicim
Doénup dolanan umudumuzu™
Melih Cevdet Anday (1919-2002).

Evlerinin 6nii zeytin agaci
Dokulmus yapragt, kalmis siyeci
Eger senin gonlin bende yok ise
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Sen bana kardes, ben de sana baci
Anonim

Evlerinin 6nli zeytin sekisi

Yel estikce gelir yarin kokusu

Asli gumus, altin yapisi

Ben bir zeytin gozIu yardan ayrildim
Anonim

"Catalkaya eteklerinde yabani acarak bes yiiz zeytin yetistirmisti Hasan Giir.
Zeytinlige tapu cikarmak icin dava a¢cmisti. (...) 26 Aralik gini kesfine gidilecekti
zeytinligin. (...) Bir ¢icek bahgesi kadar iyi islenmis, tastan topagtan ayiklanmist
agaclarin altindaki toprak. Butlin agaclar on bes yasinda goriniyordu. Boz yesil
kirigiksiz govdeleri, kisa dayanikli yapraklar ile guluyordu butln zeytinlik. (...)
Magsallah zeytinlige! dedi, cok iyi yetistirmigsin. Kina gibi her yani... (...) Az
ugrasmamissin! Kolay degil bu deli yabani bu duruma getirmek, adam etmek... (...)
Sen belki bilmezsin, dedi. Yetigkin bir aslani, kaplani uslandirip adam etmek neyse,
burada zeytinlik yetistirmek de o! Ylrek ister, sebat ister bu is..."

Necati Cumali (1921-2001), Yagmurlar ve Topraklar

“Arabalar, deve kollari, yuk beygirleriyle durmadan cuval cuval zeytin iniyordu
kasabaya. Yaghanelerin 6niinde bir sure sokakta kaliyordu guvallar. Yaga bulanmis
hamallar sirtlayip cuvallari iceriye cekinceye kadar yeni yikler yikiliyordu sokaga.
Yayalar, Ustlerini lekelememek icin bastiklari yeri kollayarak geciyordu yikilan
ylkler arasindan. Yaghanelerden cikan zeytinyagi ile karisik Kirli sular akiyordu
kaldinmlarin kiyilarindan. Giun gectikge kenevir guvallara sinmis zeytinyagi ile
pirina kokusu sariyordu kasabayi."...

Necati Cumali (1921-2001), Yagmurlar ve Topraklar

“Agaclarin bilgesi, zeytindir kuskusuz... En gelimsizi bile kendini kabul ettiren
bir agirbagshhk, bir suskunluk icinde... Yaglarini bilen yok. Roma'nin, Bizans'in
izlerini tasityor bazilari... Zamanlar gecmis, sahipler degismis ama onlar kendi
6limsuzliklerinde... Gene kendi kendilerinin™.

Mehmet Basaran (1926- ...), Yiireginin Sesi Zeytin Ulkesi

Zeytin agacinin karanligidir

Elindeki elma ile baglayan

Bir yakut yiiziikte aydinlanan sir

Sicak ve minnacik yuztndeki kan

Zeytin agacinin karanhigidir."

Sezai Karakog (1933- ... ), Monna Rosa
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Zeytin agaclarinin dibinde, korpe elleriyle zeytin toplayan ben.

Zeytinin acisindan, bir hayatin nasil figkirdigini,

Sicak ulkenin, ayaz yemis zeytinlerinin, alinteri ile yag olusunu,

Kizartilmig bir dilim ekmek UGstinde, zeytinyagi ve kekigin yorgunlugu nasil
kovaladigina sahit oldum.

*““Zeytin ve zeytinyag1’ bir dilim ekmege yakisabilen, en glzel katikti benim igin.

Hala da oyle.

Suayip Odabasl (1957-...) - Kizartilmis ekmek ve zeytinyagi

1.7.2. Diger Kulturlerde Zeytin ve Zeytinyagi

Zeytin batili bircok sair, yazar ve ressama da ilham kaynagi olmustur.

M.O. 8’inci yiizyilda yasadigi sanilan izmir dogumlu Homeros’un yazdigi iliada
ve Odysseus adll eser, zeytin agacl ve zeytinyagina iliskin zengin tasvirler ve
benzetmelerle stsludir. Homeros ayrica zeytinyagini "sivi altin” olarak kabul eder.

Solon, (M.O. 630 -559) zeytin agacinin korunmast icin ilk kanunlari yapmistir.

Hipokrat (Hippocrates) M.O. 460 - 370), zeytinyagini sifa verici olarak tavsiye
eder.

Eflatun (Platon) (M.O. 427-347) eserlerinde (zim ile birlikte zeytin ve
zeytinyaginin ¢cok faydali bir besin oldugunu belirtmistir.

Aristotales (M.O. 384-322) de benzer sekilde zeytine deger vermis ve
yetistirilmesini bir bilim olarak kabul etmistir.

Cato Marcus Porcius (M.O. 234-149), Strabon (M.O. 64 - M.S.24) gibi gezginler
de yazmis olduklari De Agri Cultura ve Geographica gibi eserlerinde gezdikleri
yerlerdeki zeytin ve zeytinliklere iligkin bilgiler vermislerdir.

Romali tarihci Plinius (M.O. 23 - MS 79), “Naturalis Historia” adli eserinde
zeytin  agacina genis yer ayirmis ve hichir meyvenin  zeytinle
karsilagtirillamayacagini belirtmistir.

“Akdeniz'in timu, dislerin arasindaki siyah zeytinlerin aci tadindan yikseliyor
sanki. Bolgede zeytin ve zeytinyagl kadar eski olan tek sey var: deniz; en eski antik
toplumlardan bugine kadar, hicbir tabiat Grinl uygarhklar Uzerinde zeytin kadar
bicimlendirici bir etkiye sahip olmadi”.

Lawrence Durrell (1912-1990), Prospero’nun Huicresi

“Zeytin agaclarinin renkleri digerlerinden ¢ok farkli ve ben de bu niteligini
yakalamaya calisiyorum. Gumisi, bazen maviye daha yakin, bazen de yesile, sari,
pembe, mor, kirmizimsi bir koyu sartya donisen turuncu toprak tzerine agartiimig
parlak bir renk tonu. Ne var ki, bunlari basarmak cok zor, ¢cok zor. Ama bunu
seviyorum ve altin ve gimis renklerle calisma fikri beni ¢ekiyor..." Vincent Van
Gogh (1853-1890).

"Ben agaclarin hepsini severim, ama zeytin agaci bir baska.

Her seyden once onun simgeledikleri: yapraklariyla barig, altin sarisiyla
mutluluk”

Aldous Huxley (1844-1963)
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Zeytinin dostluk ve baris semboli  Vincent Van Gogh’un ““Zeytin Agaglari”
oldugunu yansitan tablo (Simone adli tablosu (Olive Trees, 1889).

Martini, 1284-1344)

Zetounion, Yunanistan’da Lamia sehrinin eski adi
Zaytun or Zaitun, Cinde Quanzhou sehrinin eski adi
Zejtun, Malta’da bir kasaba adi

Zeita, Filistin’de bir sehir adi

Zitouna, Cezayir’de Skikda ilinde bir yerlesme adi
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Cagdas Italyan ressam John
Dyer (1968-....) tarafindan
yapilan Zeytin hasadi
tablosu-/talya.

"Zeytin agacinin
yetismedigi yerde Akdeniz
biter" Georges Duhamel
(1884-1966)

Zeytin birgcok yere ad
olarak verilmistir.

Zeitoun, Filistin’de Gazze
dogusunda bir yerlesim adi

Zeitoun, veya El-Zeitoun,
Kahire’de bir mahalle

Zeytun, Erivan yakinlarinda
bir yerlesme adi
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Zeytin Bitkisinin Ozellikleri

2. ZEYTIN BITKISININ OZELLIKLERI

Zeytin Oleaceae (Zeytingiller) familyasinin bir Gyesidir. Bu familyanin bircok
cinsi vardir. Ornegin Fraxinus, Ligustrum, Forsythia, Syringa, Forestiera bu
familyanin diger Uyeleridir. Bu cinsler icinde bazilarindan yag uretilir. Bunlar Olea
cinsine bagh olup genellikle subtropikal ve tropikal iklim bdlgelerinde yetisir.
Zeytinin diinyada 27 tir, 600 civarinda da varyetesi vardir.

Tarkiye’de yetisen zeytin’in bilimsel siniflandirmasi

Alem Plantae (Bitkiler)

Bolim Magnoliophyta (Kapali tohumlular)
Sinif Magnoliopsida (iki cenekliler)
Takim Lamiales

Familya Oleaceae (Zeytingiller)

Cins Olea

Tar Olea europaea

Binominal adi Olea europaea L.

Yabani zeytin ya da delice (Olea europaea oleaster) Akdeniz havzasinda dogal
olarak bulunur. Kiltir zeytini (Olea europaea L. sativa) delicenin agilanmasi ile
elde edilir. Yabani zeytin kazik kok yaparken kiltiir zeytini daha ¢ok sacak kok
olusturur. Delice cali formunda olup olumsuz ekolojik sartlara karsi toleransi kiltir
zeytinine gore daha yiiksektir. Kiltlire alinmig zeytin genelde agac¢ formunda olup,
kiiciik agacciklar da olusturabilir. iri yaprak, meyve ve yilksek oranda yag icerigine
sahiptir.

Tirkiye’de Ege ve Akdeniz kiyilarinda hem yabani zeytin (Olea oleaster) hem
de kultlr zeytini (Olea sativa) yaygin olarak bulunur. Yabani zeytinin karadelice ve
akdelice adi verilen iki ¢esidi vardir. Karadelicenin yapraklari daha kigik, dikenli
ve boyu daha kisadir. Genel géruniim olarak rengi de daha koyudur. Bogum aralari
kisadir. Akdelice form olarak biraz daha biyuk, meyveleri iri, daldaki bogum
aralari daha fazladir. Ak delice oOzellikleri bakimindan kiltiir zeytinine daha
yakindir. Bu nedenle kiltir zeytini Gretiminde anag olarak kullanilirlar. Delicelerin
asl tutma orani yiksektir ve kisa siirede geliserek ta¢ olustururlar. Ayrica deliceler
hastalik, zararli ve olumsuz ekolojik kosullara kargi daha dayanikhdirlar. Fakat
dokulari sert oldugu icin delicelerin asiya gelmeleri gecikir. Asilama ile daha
verimli ve daha iri taneli zeytin elde edilir. Yabani zeytin kiltlr zeytininden
cekirdeklerinin kugiik olmasi yaninda et ve icerdigi yag oraniyla da ayriimaktadir. 1
litre yag elde etmek icin 4-7 kg kultlir zeytini gerekirken, ayni oranda yag ancak 20
kg deliceden elde edilebilir.

Zeytin dinya Uzerinde orta kusakta ve Akdeniz Iklimi’nin etkili oldugu
sahalarda yetisir. Bugin Akdeniz Havzasi’nda ekonomik olarak yetistirilen zeytin
bitkisi deliceden asilanarak vejetatif cogaltma ile Uretilmistir.

Zeytin agacl ¢cok uzun yasayabilir. Yasl 500 ve daha fazla olan bircok zeytin
agaci vardir. Hatta bazi yorelerde yasi 3000 bini bulan agaclardan sz edilir. Zeytin

Ucretsiz PDF Kitap Arsivi - https://rantey.org 37



Diinya’da, Turkiye’de, Edremit Korfezi Cevresinde Zeytin ve Zeytinyagi

agacinin uzun yasami, yapraklarindaki, oleuropein maddesine dayanir. Bu madde,
zeytin agaclarini, hastalik ve zararlilardan korur. Ayrica yapraklarindan cikan
kalsiyum elenolaten maddesi, zararl viris, bakteri ve mantarlari yok eder.

Delice Ege ve Akdeniz bolgesinde ¢ok yaygindir. Edremit Yoresi’nde karadelice
ve akdelice olarak iki varyete gorulmektedir. Meyveleri kiltir zeytinine gore
daha kicuktur. Yabani zeytin (delice) kiltiire alinmig zeytine gére daha kisa
boylu, ¢cali formunda olup meyveleri kiicuktir. Bazi yerlerde ise akdelice daha
gelismis ve daha boylu olarak gorulebilir (Agacik ile Yunuslar kdyleri arasi -
Burhaniye).

Dustik sicakhklara karsi duyarli olan zeytin agaglarinin -12°C'de kurudugu
goralmistur. Her nekadar zeytin icin “fakir topraklarin zengin agaci” dense de iyi
ve sulanabilen topraklarda verimi daha yuksek olur. Sulaninca, verimi artar. Su
yetersiz olunca taneler kiigiik ve burusuk olur.

Akdeniz cevresindeki tlkelerde bulunan zeytinliklerin biytk bir kismi gegmiste
yer alan yabani (delice) zeytinliklerin yerine kurulmustur.

Akdeniz’in dogusunda Suriye, Urdiin, /srail ve Filistin’de zeytin binlerce yildir
yetistirilmektedir. Gunimuzde de 6nemli bir tarimsal faaliyet ve ekonomik gelir
kaynagi olarak énemini korumaktadir (http:// emp.byui.edu).
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Bazi sahalarda zeytinlerin yayilisinin delicenin bulundugu sahalarin disina
tastigl goralir. Bu durum zeytinin ekstrem sahalarda da yetistirilme ¢abalarinin
sonucudur. Zeytin’in ekolojisine uymayan bu uygulamalar verimin azalmasina
neden olmaktadir. Ozellikle zeytin alanlarina komsu sahalardaki dogal cali, maki ve
orman ortustinun tahribi ile olusturulan zeytinliklerin buytk bir kismi yikseltinin
fazla olmasi nedeniyle olumsuz sartlara sahiptir. Fakat bazi kesimlerde ise
ylzyillardir kullanilan sahadaki bitkilerin tahrip edilmesi ve bu arada delicelerin de
ortadan kaldiriimasi sonucu bu durum meydana gelmistir. Ozellikle Turkiye’de Ege
ve Akdeniz bolgelerinde yapilan keci vyetistiriciligi bu tahribatta 6nemli rol
oynamaktadir.

Zeytin’in (Olea europaea) Akdeniz gevresindeki yayilis alanlari (Refrew 1973’den
degistirilerek).

Delice’nin (Olea europaea var. oleaster) Akdeniz cevresindeki dagilisi (Zohary ve
Speigel-Roy, 1975 ten degistirilerek).
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2.1. Zeytin Agacinin Ozellikleri

Zeytin genellikle cali formunda bir bitkidir. Boyu genellikle 5 metreye kadar
olur. Fakat 10 metreye kadar ¢iktigl da gortlur. Bu nedenle bazi yerlerde agag
formunda zeytinliklere de rastlanir. Herdem yesildir, yapraklari belirli bir siireden
sonra dokuldr ve yerine yenileri gelir. Uzun émrl bir agag olup dal ve tag sekli ile
estetik bir fiziksel gériiniime sahiptir.

Tohum veya celikten Gretilebilir. Uretim sekli kok sistemi tizerinde ok fazla
etkili olmaz. Kokleri ¢ok derine gitmez ve genelde zeytin sacak kok yapisi gosterir.
Agir biinyeli ve anakayanin ytzeye yakin oldugu sig topraklarda kokler ¢ok derine
gidemez. Yumusak ve kumlu topraklarda ise kok sistemi hem derine hem de
yanlara dogru daha fazla yayilabilir. Zeytin koklerinin en yogun oldugu yer 25-60
cm arasindadir (Aksoy, 2007). Ancak, bu o0zellik anakayaya, egime, toprak
derinligine bagl olarak degisebilir. Ornegin Edremit Yoresi’nde koliivyal depolarin
bulundugu alanlarda kdklerin 80 cm ile 100 cm arasinda yogunlastigi belirlenmistir.

Baz! agaclarda ana kokten gelen (¢ ve daha fazla gévde olusabilir. Agacin taci
artan boy kadar her yil genisler. Topraklarin verimli oldugu sahalarda ta¢ acik ve
asimetrik, verimsiz topraklarda ise daha yogun ve yuvarlaktir. Strgtnler gri renkli
ve dikensizdir. Budamalardan olumsuz etkilenmez ve budanarak istenilen sekil
verilebilir.

2.1.1. Kok Sistemi Ozellikleri

Zeytinde yanal kok sistemi hakimdir.
Fakat yeni fidanlarin kokleri 4 yasina kadar
kazik kok yaparak biydr. Daha sonraki
yaslarda yanal kokler gelisir. Yanal koklerde
olusan kilcal kokler ise bitkinin temel besin
maddeleri ve su alimmini  hizlandirir.
Zeytinin kokleri ¢ok derine gitmez, yas
ilerledikce kok sistemi yanlara dogru gelisir.
Buna ragmen kokleri 5-6 m derinlige ulasan
zeytin agaclarina da rastlanir. Gerek yanal
ve gerekse dikey yayilis tamamen ortamin
Ozelliklerine baghdir.

Koklerin yanal veya dikey gelisimi basta
anakaya ve toprak olmak Uzere, egim,
toprak suyu ve havalanma kosullarina bagl
olarak degisir. Toprak suyu az olan
sahalarda kokler daha derine giderken,

Zeytin Urdn verme yasindan sulanan veya su tutma kapasitesi yuksek
itibaren yanal kok gelistirmeye topraklarda ise koklerin sig oldugu gordlir.
baslar ve kokler yizeyden itibaren  Genellikle koklerin ylizeyden itibaren 80-
0,8-1,0 m arasindaki derinlikte 100 cm kadar olan derinlikte yogunlastig! ve

yogunlagir (Dereli KOyi - Edremit).  yayildigi gozlenir. Ana dallar ile koklerin
sayisi ve gelisimi arasinda siki bir iliski
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vardir. Her ana dali besleyen bir kdk vardir. Bunlardan herhangi birisinde bir hasar
olustugunda digeri de olumsuz etkilenir.

Zeytin agacinin goévdesinin bir kismi toprak icinde kalir. Govde ile kokler
arasindaki gecis bolimi olan bu kisma “turp” ya da “cotuk™ adi verilir. Govdenin
bu kisminda bazen “yumru” adi verilen sislikler olusur. Turp kisminda ihtiyag
fazlasi besin maddeleri ve su depolanir Olumsuz hava ve iklim sartlarindan bunlar
devreye girerek agacin yasamasini saglar. Bu nedenle zeytin asiri kurak zamanlarda
bile kurumaz ve meyve vermeye devam eder. Zeytin agaci diger bir¢ok bitkiye gore
oldukca farklidir ve herhangi bir kismi, kék yapma 6zelligine sahiptir. Zeytin
agacinin, ana kokud, surekli yeni kokler vererek govde ve dallari besler. Kolay
cogalabilen bir 6zellige sahiptir. Gévde kurusa bile yumrulardan yeni filizler cikar.

Yasl zeytin agaclarinin gévdelerinin
Ozleri ¢lrir bu nedenle yas
halkalarini gézlemek zordur.

2.1.2. Govde Ozellikleri

Zeytin agacinin govdesi, dallar
ile kokler arasinda irtibat saglayacak
isleve sahiptir. Govde, ana dallarin
gelismesine goére dinamik bir sekilde
degisir. Dogal olarak, gen¢ zeytin
agaclar  dik, yuvarlak ve tek
g6vdelidir. Govdelerinde
deformasyon ve catlak gorulmez.
Aga¢c yaslaninca govde egilir,
catlaklar ve yamulmalar olusur,
govde yuvarlakhgini kaybeder. Agac
yaslandik¢a govde iginde ¢lriime
baglar ve kovuk olusur. Ancak,
gbvde  clrimeye  karsi  ¢ok
dayaniklidir; aga¢ iyice yaslanip
neredeyse tiukenme dodnemine girse
bile, bu kez agacin koklerinden
filizlenen sirgunler yeni gdvdelere
Yagl zeytin agaclarinin govdeleri saat doniserek ana agaci yeniler. Bazi
yonlnde burulur (Altinova - Ayvalik) yerlerde, ana kokten gelen ¢ veya

daha ¢ok govdeli agaclar bulunur, ya
da Uc ayri aga¢c govdesi bir araya gelerek biyik bir agac olusur. Yayvan tepeli,
govdesi ¢ok dalli, yan dallar tepe dallardan daha gelismis, gri renkli ve yer yer
catlamig kabukludur.

Zeytinin govdesi diger meyve agaclarina gore farkl yapidadir. Gévde toprakalt
govdesi (turp) ve toprak Ustll gdvdesi olmak Gzere iki kisimdan olusur. Toprakalti
govde genis olup Ulzerinde yumru adi verilen siglikler vardir. Toprak Ustiindeki
normal govde toprakalti gdvdeye gore daha incedir. Sirglnlerle yeni govdesi
olusabilir. Uygun sicaklik sartlarinda yil boyunca vejetatif faaliyet devam eder.
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Yara dokusu - kallus gelistirmedigi icin budama yerlerinde kara boya kullanilir
(Aksoy, 2007).

Yagli zeytin agaci govdelerinin 6z
kismi genellikle ¢lirur. Bu tip
agaclarin gévdelerinde yas
halkalarini saymak da glclesir.
Fakat daha geng agaclarda yas
halkalari sayilabilir.
Dendrokronoloji ¢calismalart icin
ise laboratuarda yas halkasi
sayimi yapilarak sonuglara
ulagilabilir.

Zeytin agacinin govdesi yagsli bireylerde degisik deformasyonlara ugrar. Sol
taraftaki yivli, sag taraftaki yumrulu gévdeye ornektir.

2.1.3. Dal Ozellikleri

Zeytinde dallar meyve verimi acisindan 6nemlidir. Meyve verimi daha cok 2
yillik stirgiinlerde olur. Dallar, yas ve gdvdeden uzakligina gore ana dallar ve
bunlardan ¢ikan ikinci ve Gcuncl dereceden ana dallar ve daha gencg dallar olarak
ayrihr. Onemli olan 1 yasindan bilyiik, 3 yasindan kiiciik genc dallardir. Bunlar;
karigik dallar, meyve dali, obur dallar, odun dallar olmak Uzere 4 cesittir.
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Zeytin ¢ok uzun yagayan bir agac olup Turkiye’de ve Akdeniz tlkelerinde yasi 1.000
civarinda ve daha yasl zeytinlere rastlanmaktadir. Edremit-Altinoluk’ta bulunan
Kavaktarla Zeytini’nin yagi 1.000 yildan fazladir.
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Yagsh zeytin agaclarinda govdede catlaklar ve  Geng zeytin agaclarinda gévde dik
yamulmalar  olusur, burulma seklinde ve yuvarlaktir (Kadirga Koyu -
deformasyon meydana gelir (Edremit civari).  Ayvacik)

Zeytinin boy artimi ile ta¢ genisligi arasinda paralellik vardir Agacin taci
(tepesi), her yil yaklasik olarak artan boy kadar genisler.

Geng bireylerde boy uzamasi ilk yillarda hizli olur. 20 yildan sonra boy uzamasi
yavaslar, fakat dal gelisimi devam eder. Zeytinde dal gelisimi agacin yasadigi sure
boyunca devam eder.

Zeytinin iyi gelisebildigi verimli topraklarda ta¢ acik ve asimetrik, verimsiz
topraklarda ise daha dar, toplu ve yuvarlaktir. Stirgunleri gri renkli, dikensiz ve (¢
koselidir. Dallar gerektigi zaman Urtin verimi, genclestirme ve agaca sekil vermek
amaciyla budanir. Budama vejetasyon baslamadan dnce hava durumuna gére Ocak,
Subat veya Mart ayinda yapilabilir. Yaprak taslyan ince dallara “strgiin” bunlarin
kisa olanlarina ise “filiz” denir. Bunlarin egik ve yanal gelisenleri dik olanlara gore
daha iyi meyve verir. Dal ve dalciklar Gzerinde dik ¢ikan surginlere “obur” adi
verilir. Bunlar az meyve yaptigindan genellikle budanir. Turp tzerinden ¢ikan ve
dikey biylyen surgtinlere “dip stirgini” denir. Ana goévde curidigli zaman veya
herhangi bir nedenle kurudugunda bunlar genglestirme icin kullanilirlar. Gévdede
herhangi bir sorun yoksa dip strgtnleri kesilir.

2.1.4. Yaprak Ozellikleri

Zeytin agacl herdem yesil - yani yaz ve kis - yapraklidir. Gen¢ agaclarda
yapraklar daha kiicik ve koyu yesildir. Yapraklarin Gsti agik yesil, alt kisimlari ise
mat ve guimusl yesildir. Yaprak boyutlari ve sekli zeytin cesitlerine gore degisir.
Fakat ortak 6zellikleri kenarlarinin diiz ve kisa sapl olmasidir. Hastalik, asiri sicak
veya soguk gibi olaganistu durumlar olmazsa yapraklar, ortalama 18-30 ay
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yasarlar. Dokilenin yerine yeni yapraklar ¢ikar. Bundan dolayi, zeytin agaclari
sanki yapraklarini, hic dokmezmis gibi daima yesil géranir. Yapraklarin, bir kismi
cikarken, bir kismi dokildugiinden bu durumun farkina variimaz.

Zeytinin yapraklari. Zeytinin yapraklari dar uzun ve uglari sivridir. Alt ve Ust
renkleri farkl olup yapraklarda bulunan bircok faydali madde nedeniyle son
zamanlarda sifali icecek olarak kullaniimaktadir.

Zeytinde her iki yaprak koltugunda karsilikli olarak iki g6z bulunur. Nisan’da
yapraklarin koltugunda seyrek salkimlar halinde kiiglik beyazimsi-sari renkli
cicekler acar. Zeytin agaclarinda giceklenmeye yonelik tomurcuk olusumu 1 yilhik
strginlerde, tam ciceklenmeden yaklasik olarak 8 ay ©Once baslar. Olusan
tomurcuklarin bir bélimi ayni sezon iginde cicek agarken diger bir bélimu uyku
(latent) durumunda kalip ertesi yil cicek acabilir.

Zeytin agacinin yapraklari, bitkinin saglik durumunu ¢ok iyi yansitir. Hastaliklar
once yapraklarl etkiler ve cogu zaman vyapraklarin degisiminden anlasilir.
Fotosentez yapraklar ile yapildigindan yapraklarin dogrudan veya dolayl 1sik
almasi gelisimi etkiler. Zeytin agacinin 1sik alan dallarinda zeytinin daha iyi
gelistigi gozlenmistir. Dogrudan 1sik almayan yapraklarin fotosentez hizi yavaslar.
Ekstrem hava sartlarinda, asir sicak ve soguklarda yapraklarin fotosentezi aniden
degisir. Bu nedenle zeytin meyvesi hava sartlarindan ¢ok cabuk etkilenir.

2.1.5. Cicek Ozellikleri

Ciceklenme icin belirli bir siire soguklama olmasi gerekir. Yani belirli bir stre
sicakligin 7°C nin altinda kalmasi lazimdir. Cesitlere gore degismekle birlikte
soguklama suresi en az 50 saat, en ¢ok 1.200 saattir. Zeytinde tam cigeklenme 15
Nisan ile 15 Mayis arasinda olur. Havalarin soguk ve yagish oldugu dénemde ise
ciceklenme Haziran ortalarina kadar devam eder. Cicekler iki yillik dalcik ve
strgiinler Gzerindeki yapraklarin altindan, kiicik beyazimsi - sari renkli, kokulu
sekilde acar. Cicekler beyaz renkte ve salkim seklinde olup buna “somak” denir.
Somaklarda 50 den fazla gigek olabilir. iyi bir verim icin her somakta bir tam gicek
olmasi yeterlidir. Zeytin gesitlerinin cogunda iki tip ¢igek bulunmaktadir.

a- Normal cicekler: Hem disi hem de erkek organlari vardir. Bunlara Erselik,
yani tam ¢igek de denir.

b- Erkek cicekler: Sadece erkek organlari vardir. Disi organlar islevsizdir.
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Tomurcuk olusumu Mart ayinda baslar. Beyaz renkli cicekler kicuk olup,
salkim seklinde somak Uzerinde toplanmiglardir. Cicekte dort canak ve dort tag
yaprak bulunur. Yine her bir cicekte iki erkek organ ve iki go6zIli bir yumurtalik
vardir. Erkek organ cok kisadir. Normal ciceklerde erkek ve disi organlar beraber
bulunur. Erkek ciceklerde sadece erkek organ vardir. iki odacikli olan disi
organdaki her karpelde iki normal tohum taslagli bulunur. Fakat gelismis
meyvelerde sadece bir odacik vardir ve iginde gelismis bir tohum bulunur (Aksoy,
2007).

Zeytin, anemofil bir bitkidir. Yani, ciceklerinin tozlanmasi, genellikle riizgarla
gercgeklesir. Rizgarlarin tasidigl cicek tozlariyla dollenen gicekler, etli ve yagh
meyve verir. Y(iz adet ¢igekten ortalama %5-10 u meyve tutar. Cicekli donemdeki
30°C (zerindeki asiri sicaklar déllenmeyi ve meyve tutumunu azaltir. Zeytinin gicek
tozlari riizgér ile birkagc km uzaga tasinabilir. Fakat bu déllenme icin yetersizdir. Bu
nedenle zeytinliklere tozlayici cesitler dikilir. Kendine verimli gesitlerde déllenme
daha kolay olur. Tozlanmanin normal bir sekilde olabilmesi icin havanin, polen
tozlarinin disi organ Uzerinde kalabilecegi kadar nemli ve sicak olmasi
gerekmektedir.

Zeytinin tomurcuk ve cicekleri. Nisan sonunda bagslayan cicek agma dénemi hava
sartlari ve diger ekolojik faktorlere gére Haziran’a kadar devam eder.

Zeytinde iyi bir verim icin ciceklerin %2’sinin meyve tutmasi yeterlidir.
Ciceklenmeden yaklasik bir hafta sonra, ¢igek yumurtaliklarinin ortalama %20'si
dollenir. Bu oran zamanla artarak u¢ haftada %60'a kadar ¢ikar. Agactaki meyve
sayisi gigeklenmeden bir ay sonra sabitlesir.
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2.1.6. Meyve Olusumu ve Ozellikleri

Dollenmesini tamamlayan cigeklerde Haziran ayi basinda meyve olusumu
baslar. Meyveler normal boyutlarina Agustos ay! sonunda ulasir. Eylil ayindan
itibaren meyvelerde yag toplanmaya baslar. Meyve rengi Ekim ay iginde Once
yesilden sariya, daha sonra da mor renge donisur. Kasim ayinda yag toplama
maksimuma ulasir ve Aralik ayinda meyveler siyah renge donusr.

Edremit Yaglik (Ayvalik) zeyti-
ninde ideal hasat kabugun mor
renk almasindan sonra etin kabuga
Zeytin’in degisik dénemlerdeki meyvesi yakin kisminda 2 mm lik
visneglrigu renk olugmasiyla
baglar (sagdaki tane).

Zeytin tanesinin kesiti

Zeytinin rengi hizla degismesine ragmen olgunlasmasi uzun zaman alir.
Meyvenin Haziran basindan Eyliil sonuna kadar gecirdigi evreye yesil olum safhasi
denir. Bu donemde meyve boyut ve agirlik olarak gelisir. Cekirdegi de sertlesir.
Ekim basindan itibaren renk degistirmeye baslar. Kasim - Ocak arasindaki devreye
ise siyah olum donemi denir. Bu donemde meyve yag toplama bakimindan
maksimum dizeye erisir.

Bir zeytin meyvesi ortalama olarak 2 cm uzunlugunda ve 1,5 cm genisliginde, 5-
6 gr agirhginda olur. Zeytin meyvesinin Kesiti incelendiginde 4 kisimdan ibaret
oldugu gorulur. Zeytin meyvesinin en disindaki kabuga epikarp adi verilir. Bu
kabugun alt kisminda et adi verilen ve ¢ekirdegi kusatan mezokarp kismi yer alir.
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En ortada ise sert gekirdek (endokarp) bulunur. Cekirdegin i¢ kisminda ise
meyvenin esas tohumunu olusturan cekirdek ici (kernel) vardir. Zeytin meyvesi tek
cekirdekli, oval sekilli olup, tad olarak acidir. Zeytin meyvesine bu aciligi kimyasal
bilesiminde bulunan yag asitleri verir. Bir zeytin meyvesinde ¢ekirdegin hacminin
meyvenin hacmine orani ortalama %20’ dir. Et orani ise ortalama %70’tir. Bu oran
Turkiye’nin degisik bélgelerinde yetisen zeytin cesitlerine gore degisir. Ornegin
Gemlik zeytininde cekirdek ortalamadan disik iken, Ayvalik (Edremit) Yaglik
cesidinde ortalamanin Ustiindedir.

Agustos’ta zeytin Aralik’ta Zeytinde olgunlagma asamalari
meyvesi (Edremit) zeytin meyvesi (Leccio)
(Edremit)

Zeytin diger meyvelerden farkli olarak icinde oleuropein maddesi icerir. Bu
madde meyveye acimsi ve hos olmayan bir tat verir. Bu nedenle zeytin islemden
gecirilmeden yenmez. Ayrica meyvenin iginde kalsiyum, magnezyum, demir,
aminoasitler, A, B1, B2, C, D, E, K vitaminleri ve proteinler bulunur. Olgunlasmis
zeytin tanesinde yag orani %20, yesil zeytin tanesinde ise %12 civarindadir. Zeytin
tanesinin hem etinden hem de ¢ekirdeginden yag elde edilir.

Zeytindeki yag miktari belirli bir zamana kadar artar. En ¢ok yag elde etmek igin
en uygun hasat zamani, dogrusal yag artis periyodu sonudur. Yani kabuk renginin
yesilden mora donistugil zamandir. Kabuk renginin koyulugu - visneguriigl rengi -
ete 2 mm kadar gegtiginde zeytin olgunlasmis demektir ve yaglik zeytinler icin en
uygun hasat zamanidir.

Hasatta gecikme yag miktarini arttirmaz veya azaltmaz fakat yag kalitesinde
onemli bir duslse neden olur. Aromanin bozulmasi en 6nemli kalite kaybi
gostergesidir. Diger yandan ge¢ hasat edilen meyveler iyice olgunlastigindan
yaralanma ve berelenmeler de artar. Sikima kadar gegen sure igerisinde zeytinin
bozulmasina neden olur ve yagin kalitesini olumsuz etkiler.

Zeytin, biyolojisinden kaynaklanan 6zelligiyle verimsiz toprak ve az yagis
kosullarina dayanikli olmasina karsin her yil ayni miktarda 0riin vermez. Zeytin
meyvelerini dallardaki iki yilhk surgunler verir. Fakat zeytinin hi¢ bir zaman bu
nedenle bir yil Griin verip ertesi yil vermeme gibi bir durumu olmaz. S6z konusu iki
yillik dallarin meyve vermelerinde "fizyolojik" etkenler ve hasat yonteminin biyuk
payi vardir.

Urinde yildan yila meydana gelen dalgalanmalar, baska bir deyisle
"periyodisite™ye, bu etkenler yol agar. Periyodisiteyi etkileyen bazi faktorler vardir.
Bunlar; cesit 0Ozelligi, agacin yasi, beslenme durumu (karbonhidrat birikimi),
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sulama, meyve yiki, hasat sekli gibi nedenlerdir. Bugline kadar elde edilen bilgiler,

Zeytinin cicek, tane ve yaprak ozellikleri

zeytinde periyodisitenin igsel
kontrol sisteminde hormonlar,
enzimler ve fenolojik

bilesiklerin birlikte rol oynadigini
ve periyodisitenin  siddetinin,
aslinda buyuk olcude ceside bagl
oldugunu gdstermektedir.

Zeytin agaci oldukca yavas
gelisir.  Tam olarak gelisip
blyumesi ise bulundugu ortamin
ekolojik sartlarina bagh olarak
15-20 il bulur.  Fidan
dikiminden itibaren 5. yilda
meyve vermeye baslar ve giderek
verimi de artar. Zeytin agacinin
en verimli oldugu dénem 35 —
150 yil arasidir. Daha sonra
verimi dlsmeye baglar. Fakat
koklerden c¢ikan yeni fidanlar
dogal genglesmeyi saglar. Ayrica
budanarak veya asilanarak da
genglestirme yapilir. Zeytin agaci

kendi haline birakilirsa boyu 15-20 metreye, gdvde capi 1,5-2 metreye varir.
Zeytin agaclarinin g¢ogaltilmasi asi, fidan dikme, dip surgind, yumru, celik,

tohumdan Uretme (¢cogur) seklinde olur.

2.2. Zeytinin Alt Tur ve Varyeteleri

Genelde Akdeniz ikliminin hakim oldugu yerlerde yayilis gosteren zeytin,
benzer iklim kosullarinin gorildugi diger yerlerde de yetismektedir. Bu sahalarda
zeytinin 600’den fazla alttir ve varyetesi bulunur. En yaygin alt tiir Olea europaea
subsp. europaea’dir. Akdeniz Havzasi’nin buyk bir kesiminde yer alir.

Bazi zeytin tirleri ve varyeteleri

Olea africana Mill.

Olea ambrensis H. Perrier

Olea americana L.

Olea aquifolium Siebold & Zucc
Olea borneensis Boerl

Olea brachiata (Lour.) Merr.
Olea capensis L.

Olea capensis L. subsp. hochstetteri (Baker) Friis & P. S. Green
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Olea capensis L. subsp. macrocarpa (C. H. Wright) 1. Verd.
Olea caudatilimba L. C. Chia

Olea chimanimani Kupicha

Olea chrysophylla Lam.

Olea compacta Wall. ex G. Don

Olea cordatula H. L. Li

Olea cunninghamii Hook.

Olea cuspidata Wall. ex G. Don

Olea dioica Roxb.

Olea emarginata Lam.

Olea enervis Harv.

Olea europaea subsp. europaea. Avrupa ve Turkiye

Olea europaea subsp. cuspidata. iran ve Cin

Olea europaea subsp. guanchica

Olea europaea subsp. maroccana. Fas

Olea europaea subsp. laperrinei. Arjantin, Sudan, Nijerya
Olea europaea L. subsp. cuspidata (Wall. ex G. Don) Cif.
Olea europaea L.

Olea europaea L. subsp. africana (P. Mill.) P. Green
Olea europaea L. subsp. europaea var. europaea

Olea europaea L. subsp. europaea var. sylvestris (Mill.) Lehr
Olea europaea L. subsp. oleaster (Hoffmgg. & Link) Negodi
Olea europaea L. subsp. sativa (Loud.) Arcang.

Olea europaea L. subsp. sylvestris (Mill.) Rouy

Olea europaea L. var. europaea

Olea europeae L. var. oleaster (Hoffmgg. & Link) DC.
Olea europaea L. var. sativa Loud.

Olea europaea L. var. sylvestris Brot.

Olea exasperata Jacq.

Olea ferruginea Royle

Olea foveolata E. Mey

Olea gagnepainii Knobl.

Olea gallica Mill.
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Olea gamblei C. B. Clarke

Olea guangxiensis

Olea hainanensis H. L. Li

Olea hispanica Mill.

Olea hochstetteri Baker

Olea ilicifolia Siebold ex Hassk

Olea javanica (Blume) Knobl.

Olea lancea Lam.

Olea lancifolia Moench

Olea laperrinei Batt. & Trab.

Olea laurifolia Lam.

Olea laxiflora H. L. Li

Olea macrocarpa C. H. Wright

Olea maritima Finl. & Wall. ex G. Don
Olea maroccana Greuter & Burdet
Olea moluccensis Kiew

Olea neriifolia H. L. Li

Olea obovata (Merr.) Kiew

Olea officinarum Crantz

Olea oleaster Hoffmgg. & Link

Olea oleaster

Olea palawanensis Kiew

Olea pallida Salisb.

Olea paniculata R.Br.

Olea parvilimba (Merr. & Chun) B. M. Miao
Olea polygama Wight

Olea rosea Craib

Olea rubrovenia (Elmer) Kiew

Olea salicifolia Wallich ex G. Don
Olea sativa Gaterau

Olea sativa Hoffmgg. & Link, nom. illeg.
Olea sativa Hoffmgg. & Link var. verrucosa (Willd.) Roem. & Schult.
Olea schliebenii Knobl
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Olea sylvestris Brot.
Olea sylvestris Mill.
Olea tetragonoclada L.C.Chia
Olea tsoongii (Merr.) P.S.Green
Olea undulata Jacqg.
Olea verrucosa (Willd.) Link
Olea welwitschii (Knobl.) Gilg & G. Schellenb
Olea wightiana Wall. ex G. Don
Olea woodiana Knobl.
Olea yuennanensis Hand.-Mazz
Listede oldugu gibi dunya Gzerinde ¢ok sayida Olea tirl bulunmaktadir. Fakat

bunlarin biytk bir kismi ekonomik olarak degerlendirilmez. Kiminin meyvesi
farkli tatlarda olup yenmeye ve yag elde etmeye uygun degildir.

Olea tsoongii (Merr.) P. S Olea capensis subsp. capensis

Olea woodiana Olea europaea var. africana
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Olea dioica Roxb Olea panniculata

Olea lancea

Olea americana Olea europaea ssp. cuspidata
Diinyada degisik sahalarda yetigen Olea (Zeytin) tirleri.
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3. DUNYADA ZEYTIN ve ZEYTINYAGI

3.1. Zeytinin Dinyadaki Yetisme Alanlari

Diinyada 5 kitada, yaklasik 40 ulkede zeytin bulunur. Fakat 30 kadar ulkede
ekonomik anlamda zeytin yetistirilmektedir. Zeytin Akdeniz ikliminin hakim
oldugu sahalarda genis bir yayilisa sahiptir. Turkiye, Kuzey ve Gilney Kibris,
Yunanistan, Arnavutluk, Hirvatistan, Karadag Slovenya, italya, Malta, Fransa,
Ispanya, Portekiz, Kuzey Afrika’da Misir, Fas, Tunus, Cezayir, Akdeniz’in
dogusunda Suriye, Urdiin, Lilbnan, Filistin, israil zeytinin Akdeniz Havzasi’nda
yetistigi Ulkelerdir. Akdeniz Havzasi disinda Afganistan, Pakistan, Avustralya,
Amerika Birlesik Devletleri’nde (Kaliforniya), Arjantin, Peru ve Sili’de de yetisir.

Zeytin vyetistirilen alanlar 1980 yilinda 6,2 milyon hektar alan kaplarken, 2010
yilinda bu deger % 10,85 milyon hektara kadar ¢ikmistir. 30 yillhik bu dénemde
zeytinlikler %74 oraninda genislemistir. Zeytinin saglik bakimindan faydalarinin
anlagilmasi Uzerine zeytin ve zeytinyagl tuketimi de artmaktadir. Buna paralel
olarak artan talep dogrultusunda zeytin yetistirilen sahalar da genislemektedir. En
cok artis Tunus, Suriye, Fas ve Libya’da meydana gelmistir.

Gunumiizde diinyada en cok zeytin yetistirilen arazi Tunus’tadir. ikinci sirada
Ispanya bulunmakta, Ispanya’yi sirasiyla italya, Yunanistan ve Tirkiye takip
etmektedir.

1980 — 2010 yillari arasinda beser yillik donemler ile zeytin yetistirilen alanlardaki
degigim (milyon hektar)

Sira Ulkeler 1980 1985 1990 1995 2000 2005 2010
1 Ispanya 1,16 2,05 2,06 2,12 2,30 2,47 2,45
2 italya 1,25 1,18 1,13 1,11 1,16 1,17 1,18
3 Tunus 1,32 1,32 1,39 1,46 1,39 2,60 3,00
4 Yunanistan 0,68 0,72 0,69 0,71 0,78 0,78 0,80
5 Tirkiye 0,49 0,51 0,54 0,54 0,59 0,66 0,76
6 Portekiz 0,32 0,35 0,34 0,33 0,37 0,38 0,38
7 Fas 0,30 0,29 0,37 0,42 0,54 0,60 0,55
8 Suriye 0,25 0,30 0,39 0,42 0,48 0,54 0,62
9 Cezayir 0,18 0,16 0,17 0,16 0,17 0,27 0,28
10 Libya 0,06 0,06 0,06 0,09 0,13 0,20 0,25

Diger Ulkeler 0,20 0,24 0,26 0,44 0,30 0,50 0,58
TOPLAM 6,20 7,17 7,41 7,80 8,21 10,16 10,85

Kaynak: B.M. Gida ve Tarim Orgiitii (FAO) verilerinden degistirilerek alinmistir.
http://faostat.fao.org/site/567/DesktopDefault.aspx?PagelD=567).
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Tirkiye’de ise zeytinlikler son 30 yilda %55 oraninda genislemistir. Bu oran
diinya ortalamasinin gerisinde olmasina ragmen, Turkiye'nin siralamadaki 5. ligi
hi¢ degismemistir.

Tunus 1980 yili verilerine gore 3. sirada iken, son 10 — 15 yilda zeytin
yetistiriciligine verdigi énem ile ilk siraya kadar yukselmistir. Tunus, zeytin
arazileri bakimindan ilk sirayi almasina karsilik, diinyada sofralik zeytin tretiminde
15. ve zeytinyag Uretiminde ise 4. sirada yer almaktadir.

12

O Diger Ulkeler
ELibya

B Cezayir

O Suriye

B Fas

O Portekiz

B Turkiye

O Yunanistan
Oitalya

W ispanya

O Tunus

ALAN ( milyon ha)

1980
1985 A
990 -
1995 A
000 -
2005 -
2010 -

YILLAR
Dinyada zeytin yetistirilen alanlarin tlkelere gére degisimi (1980 — 2010)

3.2. Diinyada Zeytin ve Zeytinyagi Uretimi

Dinyadaki zeytinliklerin toplam alani ginimizde 10,85 milyon hektardir. 1990
ile 2010 yillarr arasinda dunya yillik ortalama zeytin Gretimi 14,7 milyon ton olarak
gerceklesmistir. Bu dénem icinde zeytin tretimi 9,2 milyon ton ile 18,2 milyon ton
arasinda degismistir. Uretim miktarinda 1996 yilindan sonra siirekli bir artis egilimi
izlenmektedir.

1990 ile 2010 yillar arasindaki yillik sofralik zeytin Uretim miktari ise 0,99
milyon ton (1993) ile 2,41 milyon ton (2007) arasinda dalgalanma gostermis,
ortalama 1,65 milyon ton olarak gergeklesmistir.

Dinya zeytin UGretiminin %85 ten fazlasi Akdeniz Havzasi (lkelerinde
gerceklesir. Sofralik zeytin Uretimi siralamasindaki ilk 10 tlke dunya Gretiminin
%87,5’ini karsilamaktadir. Geriye kalan %212,5’lik kismi ise diger (Ulkeler
tarafindan yapiimaktadir.

Dinyada sofralik zeytin (retimi ortalamasi 1990 ile 2010 yillar arasinda 1,65
milyon ton olmustur. Yillara gore degismekle beraber dinyadaki sofralik zeytinin
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ortalama %23,2’sini ispanya tiretmektedir. Turkiye ise sofralik zeytin Gretimini son
yillarda énemli 6lclide arttirmis, buna baglh olarak siralamada Ispanya’nin ardindan
ortalama %21’lik pay ile ikinci siraya yikselmistir.

Dinyada yaklagik 11 milyon hektar alanda 1 milyar civarinda zeytin agaci
vardir. Bunlarin %96 si Akdeniz Havzasi’ndaki dlkelerde bulunur. Turkiye’nin
Marmara, Ege ve Akdeniz kiyilarinda Akdeniz ikliminin etkili olmasi nedeniyle
zeytin yetistiriciligi yaygindir. Zeytin Gretiminde oldugu gibi zeytinyagi Uretiminde
de ispanya ilk sirada yer alir.

Diinyada zeytin ve zeytinyagi Gretimi (1990 — 2010)
URETIM (milyon ton)

Yillar Toplam Sofralik Yaglik Zeytinyag
Zeytin Zeytin Zeytin
1990 9,23 1,14 8,28 1,46
1991 12,89 1,04 11,93 2,21
1992 11,20 1,13 10,20 1,82
1993 11,05 0,99 10,16 1,83
1994 11,47 1,16 10,48 1,85
1995 10,37 1,03 9,43 1,74
1996 15,40 1,34 14,31 2,60
1997 15,13 1,17 14,04 2,47
1998 14,48 1,45 13,28 2,40
1999 14,21 1,45 12,86 2,37
2000 15,63 1,61 14,29 2,57
2001 15,48 1,62 14,01 2,83
2002 15,69 2,06 13,92 2,50
2003 18,22 1,83 16,62 3,17
2004 17,79 2,01 15,94 3,01
2005 15,40 1,88 13,64 2,57
2006 16,93 2,40 14,85 2,77
2007 17,00 2,41 14,85 2,71
2008 18,00 2,29 15,92 2,66
2009 16,49 2,31 14,25 3,02
2010 17,00 2,24 14,73 2,94
ORTALAMA 14,72 1,65 13,24 2,45

Kaynak: Uluslararasi Zeytin Konseyi verileri, 2010 (Tirkiye ile ilgili sofralik zeytin
tiretimi degerleri, TU/K verileri dikkate alinarak degistirilmigtir).
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Turkiye sofralik zeytin Uretiminde dinyada %21’ lik paya sahipken bu oran
zeytinyag! Uretiminde %4,5’e dusmektedir. Son yillarda diger tlkelerin zeytinyagi
Uretimini  desteklemeleri nedeniyle (lkemizin siralamadaki yeri zamanla
gerilemistir.

Ulkelere gore diinyada sofralik zeytin Gretimi (bin ton) veriler, 1990 ile 2010 yillar
arasindaki yillik ortalama Uretim miktarina gore biyukten kiclge olacak sekilde
siralanmistir)

Sira Ulkeler 1990 1995 2000 2005 2010
1 Ispanya 230,0 203,0 415,8 420,3 470,8
2  Turkiye 337,0 206,0 490,0 400,0 304,5
3  Misir 10,5 60,0 70,0 200,0 290,0
4  Suriye 80,0 75,0 142,0 120,0 155,0
5  Yunanistan 70,0 70,0 85,0 125,5 121,0
6 Fas 80,0 85,0 80,0 100,0 120,0
7 AB.D. 114,0 66,0 60,0 116,0 90,0
8  Arjantin 30,0 35,0 30,0 85,0 203,5
9 talya 44,5 85,5 65,0 61,0 60,2

10 Cezayir 13,5 18,0 33,5 68,5 128,0
11  iran - - - 24,0 47,0
12 Peru 14,0 15,0 13,0 30,0 41,0
13 Urdiin 16,0 10,0 24,0 23,0 29,5
14  Arnavutluk - - - - 22,0
15 Tunus 12,0 9,0 11,5 26,5 20,0
16  Israil 17,0 16,0 19,5 10,0 18,5
17  Portekiz 18,0 9,1 8,7 8,0 15,0
18 Sili 6,0 7,0 10,0 10,0 34,0
19 Meksika 14,0 19,5 8,5 9,5 8,0
20 Libnan 10,0 6,0 7,0 6,0 19,0
Diger Ulkeler 20,5 37,1 35,3 38,7 44,0
TOPLAM 1.137,0 1.032,2 1.608,8 1.882,0 2.241,0

Kaynak: Uluslararasi Zeytin Konseyi verileri, 2010 (Turkiye ile ilgili veriler, TU/K
verileri dikkate alinarak degistirilmistir.)

1990-1995 yillan arasinda diinya zeytinyagi Uretiminde bir azalma, 1996 ile
2004 yillan arasinda belirgin bir artis, 2005 yilindan 2008 yilina kadar yine bir
azalma gortlmektedir. Ancak tretim egilimi stirekli artis yonindedir. Ispanya ve
Italya’nin dretimindeki distsin diger ulkelerden daha fazla oldugu dikkat
cekmektedir. Buna karsilik Suriye, Tunus, Fas ve Cezayir’ in Uretiminde ise artig
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Dilinyada Zeytin ve Zeytinyagi

kaydedilmistir. Avrupa Birligi dinyadaki zeytinyaginin %80 ini, Kuzey Afrika
ulkeleri ise %15 ini Uretmektedir.

Dunyada yilda 1.554.000 ton sofralik zeytin tiiketilmektedir. Bunun yarisindan
fazlasini (%55,4) ilk alti tlke (ABD, ispanya, Turkiye, Misir, italya ve Suriye
tiketir. Sofralik zeytin tuketiminde toplamda Amerika Birlesik Devletleri ilk sirada
yer alir. Burada kisi bagina tiketimi hesapladigimizda en ¢ok zeytin tiiketen Ulke
4,5kg ile Suriye’dir. Daha sonra 3,7 kg ile ispanya, 3,3 kg ile Urdiin 2,5kg ile
Yunanistan, 2,3kg ile Israil gelir.

Dinyada sofralik zeytin Greten Ulkelerde en disik, en yiksek ve ortalama Uretim
miktarlari ve oranlari (bin ton — degerler, 1990 ile 2010 yillari arasindaki yillik
tretim verilerinin kargilastirmasi ile elde edilmistir)

En Dustk En Yuksek Ortalama

SIIE! Hlleler Uretim Uretim Uretim oren (o)
1 Ispanya 203,0 579,4 390,0 23,2
2 Turkiye 181,0 555,7 353,9 21,0
3 Misir 10,5 440,0 161,2 9,6
4 Suriye 56,0 200,0 109,8 6,5
5 Yunanistan 60,0 125,5 91,2 5,4
6 Fas 80,0 120,0 91,0 5,4
7 A.B.D. 18,0 144,0 88,1 5,2
8 Arjantin 30,0 220,0 69,1 4,1
9 Italya 445 100,0 66,5 4,0
10 Cezayir 8,0 136,0 50,6 3,0
11 fran 12,0 47,0 29,6 1,8
12 Peru 9,0 112,0 28,2 1,7
13 Urdiin 7,5 36,0 21,3 1,3
14 Arnavutluk 6,0 22,0 16,5 1,0
15 Tunus 6,5 26,5 14,7 0,9
16 Israel 4,0 24,5 14,4 0,9
17 Portekiz 8,0 23,0 12,7 0,8
18 Sili 6,0 34,0 12,5 0,7
19 Meksika 7,0 22,0 11,5 0,7
20 Libnan 15 22,5 9,1 0,5

Diger Ulkeler 2,4

Kaynak: Uluslararasi Zeytin Konseyi verileri, 2010 (Turkiye ile ilgili degerler,
TUIK verileri dikkate alinarak yeniden diizenlenmistir)
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Diinya’da, Turkiye’de, Edremit Korfezi Cevresinde Zeytin ve Zeytinyagi

Cezayir

ftalya
Y 3%

Diger Ulkeler ispanya
4,0%

126% 232%

Arjantin

41% Dunyada sofralik

zeytin Ureten
tlkelerin toplam
uretimdeki paylari
(1990 - 2010
ortalamasl)

A.BD.
5,2%

Turkiye
21,0%

Fas
54% Misir

i Suriye
Yunanistan y 9.6%

5,4% 6,5%

Ulkelere gore beser yillik periyotlarda zeytinyagi tretimi (bin ton - degerler, 1990
ile 2010 yillar arasindaki yillik verilerin ortalamalarina gore buyukten kiglige

siralanmigtir.

Sira Ulkeler
1 | ispanya
2  italya
3 Yunanistan
4 Tunus
5 Suriye
6 Turkiye
7 Fas
8 Portekiz
9 Cezayir
10  Urdin
11 Filistin
12 Arjantin
13  Kanada
14 Libya
15  Awvustralya
16 Libnan
17  israil
18 Hirvatistan
19 Kibris
20 Fransa

Diger Ulkeler
TOPLAM

1990
639,4
163,3
170,0
175,0

83,0
80,0
36,0
20,0
6,0
8,0

8,0

7,0

6,0
8,0

2,0

1,0

44,0
1456,7

1995
337,6
620,0
400,0

60,0
76,0
40,0
35,0
43,7
51,5
14,0
12,0
11,0

4,0

50
50

2,5

2,3

16,0
1.735,6

2000
973,7
509,0
430,0
130,0
165,0
175,0

35,0
24,6
26,5
27,0
20,0

4,0

4,0
1,0
6,0
7,0
55
55
82
13,5
2.565,5

Kaynak: Uluslararasi Zeytin Konseyi verileri, 2010
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2005
826,9
636,5
4240
220,0
100,0
112,0

75,0
29,1
32,0
22,0
10,0
23,0

9,0
9,0
5,5
3,0
5,0
7,2
4,4
19,0
2572,6

2010

1.197,4
480,0
336,0
120,0
193,5
160,0
150,0
67,5
48,0
19,0
24,0
17,5
21,0
15,0
18,0
12,0
9,0
55
6,5
6,0
351

2.941,0



Dilinyada Zeytin ve Zeytinyagi

e===Toplam Zeytin
************ Uretimi ]
o= Sofralik Zeytin

eYaglik Zeytin

URETIM (milyon ton)
o

— 1998

Diinya genelinde toplam zeytin, sofralik zeytin, yaglik zeytin ve zeytinyagi Uretimi
(1990 - 2010)

3.000 O Diger Ulkeler
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= M Suriye
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Ulkeler bazinda sofralik zeytin Gretimi ve Gretimin yillara gére degisimi (1990 —
2010)
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Diinya’da, Turkiye’de, Edremit Korfezi Cevresinde Zeytin ve Zeytinyagi

Turkiye’de yillik toplam sofralik zeytin tiiketimi 150 bin tondur. Kisi basina ise
yilda 2,0 kg zeytin tiketilir. Bu verile gore sofralik zeytini en gok tiiketen (lkeler
zeytin dreten Ulkelerdir. Uretici olmayip da en cok tiketen Ulkelerin basinda
Romanya gelir. Bunu Kanada ve Suudi Arabistan izler.

Ulkelere gore sofralik zeytin tiiketimi ve toplam tilketim oranlari (Veriler, 1990 ile
2010 yillari arasindaki yillik tiketim degerlerinin ortalamasidir)

Sira Ulkeler TUkigrrS ®In oran (%) tiJKljziilrar?slig
1 ABD. 192,0 12,4 0,6
2  Ispanya 158,8 10,2 3,7
3  Turkiye 150,0 9,7 2,0
4  Misir 131,0 8,4 1,6
5 Italya 130,4 8,4 2,2
6  Suriye 97,8 6,3 4,5
7  Brezilya 52,5 3,4 0,3
8  Cezayir 50,3 3,2 15
9  Fransa 41,2 2,7 2,0
10 Rusya 34,3 2,2 0,2
11  Almanya 32,0 2,1 0,4
12  iran 30,9 2,0 0,5
13 Fas 30,7 2,0 1,0
14  Yunanistan 26,1 1,7 2,5
15 Romanya 25,1 1,6 1,1
16  Suudi Arabistan 21,8 1,4 0,8
17  Peru 21,6 1,4 0,8
18 Kanada 20,3 1,3 0,6
19  Urdiin 19,2 1,2 33
20  Israil 17,3 1,1 2,3
Diger Ulkeler 270,8 17,4
TOPLAM 1.554,0 100,0

Kaynak: Uluslararasi Zeytin Konseyi verileri, 2010
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Dilinyada Zeytin ve Zeytinyagi

Ulkelere gore en dusik, en yilksek ve ortalama zeytinyagi uretimi ile dinyadaki
paylari (bin ton - degerler, 1990 ile 2010 yillari arasindaki yillik Gretim verilerinin
analizi ile elde edilmistir)

En DiUsik En Yuksek  Ortalama

Sira Ulkeler Oran (%)

Uretim Uretim Uretim
1 Ispanya 337,6 1.412,0 915,0 37,1
2 Italya 163,3 879,0 546,2 22,1
3 Yunanistan 170,0 473,0 359,7 14,6
4  Tunus 35,0 280,0 159,8 6,5
5  Suriye 42,0 193,5 112,7 4,6
6  Turkiye 40,0 200,0 110,2 4,5
7 Fas 35,0 160,0 69,0 2,8
8  Portekiz 20,0 67,5 39,8 1,6
9  Cezayir 6,0 69,5 33,1 1,3
10  Urdin 5,0 37,0 19,1 0,8
11  Filistin 1,0 31,5 13,9 0,6
12 Arjantin 4,0 27,0 12,7 0,5
13 Kanada 5,0 21,0 10,6 0,4
14  Libya 4,0 15,0 9,2 0,4
15 Awvustralya 0,5 18,0 7,2 0,3
16 Libnan 2,0 12,0 6,6 0,3
17  Israil 1,5 9,0 54 0,2
18  Hirvatistan 15 9,0 51 0,2
19 Kibris 1,5 8,3 4,3 0,2
20 Fransa 1,0 7,0 3,7 0,2
Diger Ulkeler 23,3 0,9
TOPLAM 2.466,7 100,0

Kaynak: Uluslararasi Zeytin Konseyi verileri, 2010

Diinyada en fazla zeytinyagini ispanya Uretir. Toplam zeytinyaginin %901 6
ilke (ispanya, italya, Yunanistan, Tunus, Suriye ve Tirkiye) tarafindan
iretilmektedir. ispanya ve italya yaklasik toplam zeytinyagi dretiminin %60 Ini
gerceklestirir. Bu iki (lke sadece drettigi zeytinden yag elde etmemekte, baska
ulkelerden zeytin ve yag alip islemekte veya paketleyerek satmaktadir.
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Diinya’da, Turkiye’de, Edremit Korfezi Cevresinde Zeytin ve Zeytinyagi

3.500 o
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M Cezayir
~ 2500 )
s O Portekiz
—
c
'S 2.000 7 B Tunus
= O Fas
>
= 1.500
E M Turkiye
@ .
D 1.000 0 Suriye
U Yunanistan
500 .
M [talya
O 1 T T T T T T T T T T T T T T T T T T T D Ispanya
o N < (o} [o0] o N < [{e] [ee] o
[2} [} (2] D (2] o o o o o —
(o] (e} (o] (2] (o] o o o o o o
— — — — — N N N N N N
YILLAR

Ulkelere gore zeytinyagi uretimi (1990 — 2010). Zeytinyagi Uretiminde /ftalya ilk
sirada yer alir. Yunanistan ikinci olup daha sonra Suriye, Tirkiye ve Fas
gelmektedir.

3.3. Duinyada ve Turkiye’de Zeytin ve Zeytinyagi Tuketimi

Zeytin ve zeytinyag! Ureten (lkeler ayni zamanda dnemli tlketicilerdir. Avrupa
Birligi dunyada (Uretilen zeytinyaginin yaklasik %’ Gnd hem dretip hem de
tiketmektedir. Amerika Birlesik Devletleri, Kanada, Avustralya ve Japonya diger
onemli tuketici tlkelerdir.

Uretim ve tilketim degerlendirmesi yapildiginda 1970’lerden 90’li yillarin basina
kadar bir artis gozlenir. Daha sonra 5 yillik ddnemde azalma meydana gelmistir.
1995 ten itibaren hem dretim ve hem de tilketimde ani bir artis dikkat ¢eker. Daha
sonra (retimde azalma meydana gelmesine ragmen tiketim ayni oranda
dismemistir.

Dinya zeytin tiketiminde %12,4 ik oranla ilk sirayr Amerika Birlesik
Devletleri almaktadir. A.B.D’ni sirasiyla Ispanya, Tirkiye, Misir ve Italya takip
etmektedir. Zeytin tiketiminde de Akdeniz llkelerinin ilk siralarda olmasi dikkat
cekicidir.

Diinyada zeytinyag tiiketiminde ilk siray! italya almaktadir. Bu Glke diinyada
uretilen zeytinyaginin  %28,3’unii  tiketmektedir. italya’yr sirasiyla Ispanya,
Yunanistan, Amerika Birlesik Devletleri, Suriye, Fransa ve Tirkiye takip
etmektedir.
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1800

O Almanya
1600 - Oiran
1400 - B Fransa
= M Brezilya
£ 1200 A
£ O Rusya
g 1000 A litalya
T 800 1 O Suriye
uxJ M Cezayir
S 600 )
[ O Ispanya
400 OABD.
200 B Misir
0 M Turkiye
YILLAR
Ulkelere gore sofralik zeytin tuketimi (1990 — 2010)
Ulkelere gore kisi basina diisen zeytinyagi tiketimi
. Yillik kisi basi tiketim (k
Sira Ulke YL 0as ko)
1990 2010
1  Yunanistan 20,0 24,0
2  Ispanya 10,0 13,3
3 italya 9,5 13,0
4 Kibris 8,0 9,5
5 Malta 7,0 7,3
6  Portekiz 6,5 7,0
7  Tunus 55 6,0
8  Suriye 4,3 5,0
9 AB 3,3 50
10 ABD 0,4 3,3
11 Fas 2,0 2,2
12 Turkiye 0,5 1,1
13  Japonya 0,03 0,3
ORTALAMA 0,3 0,5

Kaynak: Uluslararasi Zeytin Konseyi verileri, 2010



Diinya’da, Turkiye’de, Edremit Korfezi Cevresinde Zeytin ve Zeytinyagi

Zeytin tlketimi dinyada hizla artmaktadir. Zeytin ve zeytinyaginin kalp
hastaliklarina karsi koruyucu ozelligi oldugunun Ogrenilmesi tiketim artisinda
onemli rol oynamaktadir. Zeytinyagli yemekler de son yillarda genis bir kitle
tarafindan tuketilmeye baslanmistir. Ayrica 6nemli gurmeler ve ascilar zeytinyagl
yemeklerin lezzetini fark ederek glindeme getirmeye ve tavsiye etmeye
baslamiglardar.

Zeytinyaginin buydk bir bolimi Akdeniz ve Ortadogu (lkelerinde tiketilir.
Fakat son yillarda diinyada zeytinyagina verilen dnem arttigl icin tiketim diger
ulkelerde de yayginlasmistir.

Diinyada zeytinyag! tiketimi 1990 yilinda 1,66 milyon ton iken bu rakam 2010
yilinda 2,98 milyon tona ¢ikmistir. Tiiketimde strekli bir artis gozlenmektedir.

Ulkelere gore zeytinyagi tuketimi (Veriler, 1990 ile 2010 yillari arasindaki yillik
tiketim degerlerinin ortalamasidir)

Sira Ulkeler &Trﬁgrrg C()or/i)n
1 italya 708,6 28,3
2  Ispanya 509,9 20,4
3  Yunanistan 241,2 9,6
4 AB.D. 175,5 7,0
5  Suriye 95,8 3,8
6 Fransa 78,7 3,1
7  Turkiye 69,7 2,8
8  Portekiz 65,5 2,6
9 Fas 55,4 2,2

10  Tunus 46,8 19
11  Birlesik Krallik 36,0 1,4
12  Cezayir 33,6 1,3
13  Almanya 31,4 1,3
14  Avustralya 27,4 1,1
15 Brezilya 26,8 1,1
16 Japonya 24,6 1,0
17 Kanada 22,8 0,9
18  Urdiin 19,8 0,8
19 Cin 17,0 0,7
20 Israil 11,4 0,5

Diger Ulkeler 204,6 8,2

TOPLAM 2.502,6 100,0

Kaynak: Uluslararasi Zeytin Konseyi verileri, 2010
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Dilinyada Zeytin ve Zeytinyagi

Uretimde diinyada 6nde gelen iilkeler icinde yer alan Tirkiye’nin zeytinyagi
tiketimi diger zeytin Ureten Ulkeler ile Kkarsilastirildiginda oldukga disiik
dizeydedir. Ornegin; Turkiye’de kisi basina zeytinyagi tiiketimi 1 kg dolayinda
iken bu miktar Yunanistan’da 24 kg’dir. Onemli zeytin ve zeytinyagl yetistiricisi
olmasina ragmen Turkiye’de tiketim dusuktir. Bu durum beslenme aligkanliklart,
kaltar, yasam tarzi gibi faktorlerden kaynaklanmaktadidr.

Son yillarda Amerika Birlesik Devletleri, Japonya, Guney Amerika ve Dogu
Avrupa’da zeytinyagi tiketimi artmistir.

Zeytin ihracatinin  biydk bir béliminid Akdeniz Havzasi’ndaki lkeler
yapmaktadir. Zeytinyagl Ureten ulkeler ayni zamanda en cok ihracat yapan
ulkelerdir. Ancak son yillarda Arjantin, Peru, Amerika ve Meksika gibi tlkeler
zeytin ihracatinda dikkate deger bir artis goéstermislerdir. Oyle ki Arjantin bu
kategoride dunya uUcuncultgune yikselmistir. Tirkiye ise Arjantin’in ardindan
dordincu sirada yer alir. Sonradan zeytin Uretmeye baslayan Amerika Kitasi
ulkelerinde zeytin ve zeytinyag! tiketimi ahskanhgi olmadigi igin wrettiklerinin
blyuk bir bolimini baska tlkelere satarlar.

Zeytinyag) ihracatinda ise Italya birinci sirada yer almaktadir. italya’yi sirasiyla
Tunus, Ispanya, Tirkiye, Portekiz, Suriye, Fas ve Yunanistan izlemektedir. Bu
ulkelerden sonra zeytin Uretimine son yillarda énem veren A.B.D. ve Arjantin
gelmektedir.

Zeytin ihracat eden Glkeler (Veriler, 1990 — 2010 yillari arasindaki yillik degerlerin
ortalamasidir)

Sira Ulkeler (g;rr]at(;ag) (?J/?)n
1 Ispanya 142,1 35,4
2  Fas 60,9 15,1
3  Arjantin 47,5 11,8
4 | Tlrkiye 36,3 9,0
5 Misir 31,6 7,9
6  Yunanistan 31,2 7.8
7  Suriye 12,0 3,0
8 Portekiz 6,5 1,6
9 Peru 6,5 1,6

10 A.B.D. 4,7 1,2
Diger Ulkeler 22,6 5,6
TOPLAM 401,8 100,0

Kaynak: Uluslararasi Zeytin Konseyi verileri, 2010
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Diinya’da, Turkiye’de, Edremit Korfezi Cevresinde Zeytin ve Zeytinyagi

Diger Ulkeler

Fas 18,2%
2,2% Tunus

ftalya
28,3%

Portekiz
2,6%
Tilrkiye
2,8%

Fransa
3,1%

) Ispanya
Yunanistan 20.4%

3.8% 7,0% 9,6%

Suriye AB.D.

Dinyada zeytinyagi tiiketiminde dnde gelen Ulkeler ve tiiketim paylari

Zeytinyagl ihracati yapan tlkeler (Veriler, 1990 — 2010 yillari arasindaki yillik
degerlerin ortalamasidir)

SIRA Ulkeler e o
1 italya 145,9 29,9
2 Tunus 115,3 23,6
3  ispanya 100,5 20,6
4 Turkiye 40,2 8,2
5 Portekiz 17,7 3,6
6 Suriye 15,8 3,2
7 Fas 11,8 2,4
8 Yunanistan 9,5 2,0
9 Avrjantin 8,6 1,8

10 AB.D. 57 1,2
Diger Ulkeler 16,7 3,4
TOPLAM 487,9 100,0

Kaynak: Uluslararasi Zeytin Konseyi verileri, 2010
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Dilinyada Zeytin ve Zeytinyagi

Italya zeytinyag! ihracatinda %29,9 paya sahiptir. Turkiye’nin pay! ise son 20
yillik donemde ortalama %8,2 olarak gergeklesmistir. Yunanistan’in zeytinyagi
tretimi ile ihragc miktari arasinda ilging bir iliski bulunmaktadir. Oyle ki Uretilen
zeytinyaginin biyuk bir kismi i¢ tiketime ayrilmaktadir. Bu nedenle (lkenin
zeytinyag! ihracindaki pay1 %2 gibi oldukga dusik bir degerdedir.

Dinyada zeytin (retiminde s6z sahibi Ulkeler Akdeniz Havzasi’nda yer alir.
Zeytin Gretimine gore siraladigimizda; ispanya, Ttrkiye, Misir, Suriye Yunanistan
ve Fas ilk 6 tlkeyi olusturur. Zeytinyagi Gretiminde ise ilk 6 tlke Ispanya, italya,
Yunanistan, Suriye, Turkiye, Tunus olarak siralanir.

3.4. Zeytin ve Zeytinyagi Ureten Baslica Ulkeler

Ispanya: Diinyanin en onemli zeytin ve zeytinyag! (reticisidir. Dunyadaki
zeytin alanlarinin %22,7’sine sahip olan Ispanya; diinya sofralik zeytin retiminin
ortalama %23,2’sini, zeytinyagl (retiminin ise ortalama %37’sini karslilar.
Ispanya’da 2,45 milyon hektar alanda yaklasik 300 milyondan fazla zeytin agaci
vardir. Endillis 1,48 milyon hektarlik alan ile Ispanya’daki zeytinlik alanlarin
%61’ine sahip olup, Gretimin %82,5%ini karsilamaktadir. Katalunya, Estremadura,
Sierra Subbetica, Priego de Cordoba, Sierra Magina ve Siurana zeytin yetistirilen
onemli yerlerdir. Endilus’te Hojiblanca, Lechin de Sevilla (manzanilla), Picual,
Picudo, Ocal and Verdial cesitleri, Aragon’da Empeltre daha yaygindir. Baena’da
ise Hojiblanca, Picual and Picudo, Castille ve Mancha’da Cornicabra, Sierra de
Segura’da Hojiblanca ve Picual cesitleri yetisir. Zeytin yetistirilen diger bolgeler ise
Castilla La Mancha, Comunidad Valencia ve Aragon Ispanya’da zeytin uretimi
yapilan diger bolgelerdir.

Ispanya’da en cok zeytinin (retildigi Ispanya’da sik dikimde hasat.
Granada’da zeytinlikler (Foto: Reina
Sanchez)

Ispanya’da yag ¢ikarim sistemine gore fabrikalarin %5 i geleneksel eski sistem,
%10 u 3 fazl, %85 ise 2 fazh kontinii sistemi ile calismaktadir. ispanya’da
zeytinlikler devlet destegi ile genclestirilmis ve son yillarda ise sik dikim zeytin
alanlari olusturulmustur. Bu nedenle makineli zeytincilik gelismistir.
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Diinya’da, Turkiye’de, Edremit Korfezi Cevresinde Zeytin ve Zeytinyagi

Ispanya’da kullanilan yag ekstraksiyon sistemlerine bagl olarak ortaya gikan
ardnler.

Sistem Zeytinyagi Pirina Karasu iki faz Pirina
(%) (%) (%) (%)
Geleneksel Sistem 21 47 32 --
3 Fazli Sistem 22 42 36 --
2 Fazli Sistem 23 -- -- 67

Kaynak: AEMO (Asociacion Espafiola de Municipios del Olivo, 2003).

Ispanya’da makineli zeytin hasadi

Modern hasat makinesi (/spanya) Ispanya’da sik dikim zeytinlikde makine
ile budama
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Dilinyada Zeytin ve Zeytinyagi

italya: italya’da zeytin retilen sahalarin alani 1,18 milyon hektar civarindadir.
Diinya zeytinliklerinin %10,9’ u italya’da bulunmaktadir. Zeytinlik alanlarin %80’i
Italya’nin giineyinde Puglia, Kalabriya ve Sicilya’da bulunur. Puglia 370.000
hektarla ilk sirada yer alir. Bu (¢ bolge italya’nin toplam zeytin dretiminin %60’ ini
saglar. Orta kuzey boliminde ise en onemli zeytin Uretim sahalari Tuscany
(Toscana), Lazio, Abruzzo’dur. Bunlarin digindan ise, Sardunya, Basilicata, Umbria
ve Liguria’da bir miktar tretim yapilmaktadir. italya’da bolgelere gore farkh
cesitler yetisir. Calabria’da Carolea ve Nocellara, Campagna’da Frantoio, Carolea,
Coratina, Leccino ve Ogliarota, Latium’da Frantoio, Sicilya’da Castelvetrano,
Liguria’da Opalino ve Taggiasca cesitleri yetigir. Cerignolas cesidi ise degisik
sahalarda yetistirilir.

Ttalya’nin giineyinde Kalabria’da zeytinlikler

Italya yillhk ortalama 546.000 ton (%22,1) ile zeytinyagi tretiminde diinyada
ikinci sirada yer ahr. Bunun yaklasik 250-300 bin tonu Puglia’da dretilir. Bunu
Calabria ve Sicilya takip eder.

Italya’nin yillik ortalama zeytinyagi tiiketimi 708.600 ton (%28,3) dur. Bu da
kisi basina 12 kg’lik yag tiiketimine karsilik gelir. Ote yandan italya tiiketim fazlasi
olarak yilda ortalama 145.900 ton (%29,9) zeytinyagi ihra¢ etmektedir.

I¢c tuketim ve ihracat rakami toplami kabaca 850.000 tona ulasmaktadir.
Uretimin bu miktar karsilamamasindan dolay! italya, ayni zamanda ispanya,
Yunanistan, Tunus ve Turkiye’den yillik ortalama 100.000 tonun (zerinde
zeytinyagl almaktadir. Bunu ambalajlaylp kendi GrGnid olarak dinyaya
pazarlamaktadir. italyan zeytinyagina diinyada bilyiik bir talep vardir. Hatta birgok
tlke kendi zeytinyaglarini Italyanca isim koyarak satmaktadir. Ihracat daha cok
Amerika Birlesik Devletleri, Japonya, Kanada ve Avustralya’ya yapilmaktadir.
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Italya’da zeytinyagi elde etme tesislerinin blytk bir bolimi Kklasik pres ve
kontinu sistemi ile calisir. Az sayida da perkolasyon (Sinolea) sistemi vardir.
Ulkenin giineyinde kontinii sistemi daha cok kullanilirken orta kesimlerinde ise pres
sistemi daha yaygindir.

Ttalya’da zeytin alanlari ve tretim miktar

) S Uretim Ul_'etim Sofralik  Zeytinyag|
Bolge Alan (ha) Alani Miktari Zeytin Uretimi
(ha) (ton) (ton) (ton)

Puglia 369.921 363.050 1.175.393,5 21.935,6 227.440,8
Calabria 185.801 183.233 7744985 11.203,0 155.808,5
Sicilia 161.090 157.184 196.316,2  18.359,0 35.833,1
Toscana 118.081 101.838 108.480,4 1155 18.013,7
Lazio 87.138 85.476 176.518,3 1.453,0 31.744,9
Campania 69.223 68.541 193.051,6 724,6 38.755,1
Abruzzo 43.523 43.022 133.929,3 1.296,6 20.390,0
Sardegna 38.668 38.090 65.900,0 5.118,4 11.337,9
Basilicata 31.350 28.350 51.560,0 370,0 10.900,0
Umbria 27.718 27.477 51.586,7 7,0 9.851,7
Liguria 14.644 14.544 10.553,1 630,0 2.103,2
Molise 13.750 13.750 33.704,5 110,5 5.656,0
Marche 7.421 7.207 27.347,5 628,2 4.622,9
Veneto 5.435 5.081 8.423,2 36,0 1.233,9
Lombardia 2.338 2.266 3.960,4 - 570,2
Emilia R. 2.248 1.716 6.014,6 - 9425
Trentino A. 385 376 972,5 - 196,7
Friuli V. G. 175 133 399,5 3,0 69,4

TOPLAM 1.178.909 1.141.334 3.018.609,8 61.990,4 575.470,5

Yunanistan: Hem sofralik ve hem de yaglik zeytin dretilen Yunanistan’da
zeytinlikler 800.000 hektar alan kaplamaktadir. Toplam aga¢ sayisi ise 120
milyondur. Yilhk sofralik zeytin Gretimi 90.000 ton, yag Uretimi ise 350.000 ton
civarindadir. Zeytinyag Gretiminde ispanya ve italya’dan sonra diinyada 3. sirada
yer alir. Kalamata boélgesinde yetisen ve bu bdlgenin adi ile anilan zeytin c¢esidi
dinyaca Unliddr. Ayrica Yunanistan’da Adramytini (Edremit) adi ile bir cesit te
bulunmaktadir. Yunanistan’da zeytin yetistiren bdlgeler Peloponnese (Mora),
Chalcedon, Girit ve Lygourio’tur. En yaygin yetistirilen cesitler ise Kalamata,
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Kolovi, Karydolia, Tsounati, Psiloelia, Prassinolia, Koroneiki, Manaki,
Adramytiani ve Doppia’dir.

Yunanistan’da toplam 2.700 kayith zeytinyagl imalathanesi vardir. Kontini
sistemlerin %80 i 3 faz, %2 si 2 faz sistemi kullanmaktadir. %18’i ise geleneksel
yag cikarim yontemleri ile calismaktadir.

Yunanistan’da kullanilan yag ekstraksiyon sistemlerine bagli olarak ortaya ¢ikan
urdnler

Sistem Zeytinyag| Pirina Karasu _i!(i faz
(%) (%) (%) Pirina (%)
Geleneksel Sistem 20 40 65 --
3 Fazli Sistem 20 45-50 100 --
2 Fazli Sistem 20 -- -- 80

Kaynak: CRES (Center for Renewable Energy Sources)

Yunanistan’da Tasoz (Thassos) adasinda zeytinlikler

Portekiz: Portekiz’de toplam 380.000 hektar zeytinlik vardir. Avrupa Birligi
icinde zeytin alanlari biyukligl bakimindan dérdinci sirada yer alir. Dilnya
zeytinyagl 0Oretiminin ise sadece %2’lik kismini gergeklestirir. En ¢ok zeytin
uretilen bolge zeytinliklerin %40’ inin bulundugu giineydeki Alentejo’dur. Zeytin
uretim alanlarinin biyukligi 0,5 hektar ile 200 hektar arasinda degismektedir.

Yag fabrikalarinin ¢cogu kontinii sistemi ile calismaktadir. Son yillarda Cevre
Uyum Yasalari nedeniyle geleneksel sistemden kontinli sisteme gecis artmistir.
Tesislerin %50’si 3 fazli, %25’i iki fazli kontint sistemi, diger kalan %25’lik kisim
ise geleneksel presleri kullanmaktadir.
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Portekiz’de kullanilan yag ekstraksiyon sistemlerine bagli olarak ortaya ¢ikan
urdnler.

Sistemn Zeytinyagi Pirina  Karasu ikifaz Pirina
(%) (%) (%) (%)
Geleneksel Sistem 17 47 36 ==
3 Fazli Sistem 18 43 39 ==
2 Fazli Sistem 18 - - 45 77,5

Portekiz’de sik ekim teknigine gore Poirtekiz’de yagli bir zeytin agaci
olusturulmus bir zeytinlik (Monsaraz Alentejo)

Suriye: Suriye’de yaklagik 100 milyon zeytin agaci olup, her yil 2 milyona
yakin yeni agac dikilmektedir. Diinya zeytin ve zeytinyagl Uretiminde 6nemli bir
yere sahiptir. Toplam tarim alanlarinin %10’unu, meyve alanlarinin ise %65’ini
zeytinlikler olusturur. Zeytinlikler Glkede 617.000 hektarlik bir alan kaplar.
Yaklagik 200.000 aile ve nifusun yaklasik %5 ini olusturan 1 milyon Kisi zeytin
tarimi ile dogrudan ve dolayli olarak ilgilidir. Yillik ortalama sofralik zeytin tretimi
110.000 ton, zeytinyagi Gretimi ise 112.000 tondur. 2010 yilinda yaklasitk 200.000
ton zeytinyag Uretmeyi hedeflemistir. Yillik zeytinyagi ihracati ise ortalama 15.000
ton civarindadir. Thracatin %51 ini Avrupa (lkelerine yapar. Tiketim ise kisi basina
6 kg civarindadir (Malevolti, 1999). Halep, Edlip, Dar’a, Sam civarl ve Lazkiye
zeytin dretilen baslica bélgelerdir.

Tunus: Son yillarda zeytin ve zeytinyagi Uretiminde 6nemli asama kaydetmistir.
Tunus’un yillik zeytinyagl Uretimi ortalama 160.000 ton civarindadir. Zeytin ve
zeytinyag! sektor tlkenin en 6nemli ekonomik faaliyetidir. Zeytinliklerin alani 3
milyon hektar olup 56 milyon agac bulunur. Zeytinlikler tarim alanlarinin 1/3 ini
kaplar. 24.000 hektarlik alanda sofralik zeytin Gretilir. Uretilen zeytinyaginin %70’i
ihrag edilir. Yillik zeytinyagl ihracati ortalama 115.000 ton olup, Italya’nin
ardindan 2. sirada yer almaktadir. Zeytinlik alanlarin genisligi bakimindan ise
Ispanya’nin 6niinde, yani 1. sirada bulunmaktadir. Tunus’ta zeytin iretimi son
yillarda 6nemli dlclide artis gdstermistir.
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Suriye’de zeytin hasadi Halep kuzeyindeki zeytinlikler

Tunus’ta 1.660 yaghane ve
zeytin isleyen fabrika vardir.
Gunlik  sikim  kapasitesi
32.000 tondur. Son vyillarda
organik zeytin ve zeytinyagi
uretiminde Onemli gelismeler
olmus ve 35.000 hektarlik
alan organik Uretim sertifikasi
almistir. 309.000 ciftci
zeytincilikle ugrasmakta olup,
yaklasik 1 milyon kisi bu isle
ilgilidir, Bu da tarimla
ugrasanlarin %60 ini

Tunus’ta zeytin hasadinin resmedildigi bir ¢ini
olusturur.

Tunus’ta zeytin tarimi ve tag degirmen

Fas: Zeytin Uretiminde ¢ok énemli bir paya sahip degildir. Fakat, devlet zeytin
ekili alanlart 1 milyon hektara gikarmak igin mali destek vermeye baslamistir.
Zeytinliklerin alani 548.000 hektar olup yillik 370.000 ton civarinda zeytin Uretilir.
Bunun 90.000 ton kadari sofralik olarak islem goriir. Fastaki zeytin cesitleri ispanya
orijinli Arbequina ve Arbossana, Yunanistan kokenli Koroneiki, Fas’a ait
Dahbia’dir.
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Yerli olanlardan Picholine
Marocaine, Dahbia, Menara ve
Haouzia de Onemli zeytin
tarleridir. Sofralik zeytin
ihracatinda dinyada 2.,
zeytinyagl ihracatinda ise 7.
siradadir.  Makineli  tarima
gegildikten sonra tretim
artmistir. En cok zeytin Uretilen
bolge Marakes olup burada
yaklasik 1 milyon ton zeytin

Egimli yamagta yeralan zeytinlikler ( Fas ) elde edilir.

Amerika Birlesik Devletleri: Zeytin Amerika’ya 1700’lerin basinda Franciscan
rahipleri (kesis) tarafindan getirilmistir. ilk olarak Meksika civarina dikilen
zeytinler zamanla kuzeye dogru yayilmis ve Kaliforniya’ya ulasmistir. Bir
Franciscan misyoneri tarafindan ilk zeytin agaci 1769 da San Diego’daki
Franciscan missionuna dikilmistir. San Diego de Alcala da yeni bahceler
olusturulmus ve 1776 yilinda zeytinlikler artmaya baslamistir. Daha sonra buradan
baska yerlere yayilmigtir. Bugun zeytinciligin yaygin oldugu Kaliforniya’daki
zeytin Uretiminin yaklasik %65’i Joaquin vadisinde olup %32 si de Sacramento
vadisinde yaptlir. Kalan %3 lik kisim ise eyaletin diger yerlerinde Gretilir.

Amerika Birlesik Devletleri’ndeki zeytin tretiminde Kaliforniya énemli bir yere
sahiptir. Son zamanlarda A.B.D. de saglik acisindan zeytin ve zeytinyagi tiketimi
artmistir. Bu nedenle yeni zeytinlikler olusturulmakta ve Uretim artmaktadir. San
Joaquin vadisine sulama sistemi gelmesiyle 1970 lerde zeytinliklerin alani hizla
artmistir. Fakat 1980 lerde ortaya ¢ikan verticillium solgunlugu hastaligi bitin
zeytinliklerin yok olmasina neden olmustur. Yeniden olusturulan zeytinlikler 1990
larda tekrar meyve vermeye baslamis ve Gretim hizla artmistir.

Kaliforniya’da dikimi yapilan zeytin cesitleri arasinda Manzanillo, Ascolano,
Mission, Barouni, Sevillano ve Manzanillo ilk 5 sirayr alir. Bu 5 cesit toplam
zeytin Gretiminin %58 ini saglar. Sevillano en yaygin cesit olup toplam Gretimin
%28 ini olusturur. Kaliforniya’da zeytin yetistiren bolgeler ve gesitler soyledir:
Tulare ve King’s te Manzanillo ve Ascolano; Fresno’da Manzanillo; Glenn’de
Manzanillo, Sevillano ve Mission, Tehama’da, Sevillano; Butte’de Mission ¢esidi
yaygindir.

Kaliforniya’da zeytin Akdeniz ikliminin etkili oldugu bazi bolgelerde
yetistirilmektedir. Kuzey kiyilarinda Alameda, Contra Costa, Lake, Marin,
Mendocino, Napa, Santa Clara, ve Sonoma bdlgeleri zeytin yetistirilen yerlerdir.
Zeytin plantasyonlari hizla artis gostermekte ve buna paralel olarak zeytin ve
zeytinyagl Uretimi de artmaktadir.

Orta Kiy1 kusaginda Monterey, San Benito, San Luis Obispo, ve Santa Barbara;
Guney kiyilarinda Los Angeles, Riverside, San Diego ve Ventura;, Sacramento
vadisinde Butte, Glenn, Sacramento, San Joaquin, Shasta, Solano, Sutter, Tehama,
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Yolo, ve Yuba; Sierra Eteklerinde Amador, Calaveras, El Dorado, Nevada, Placer,
ve Tuolumne; San Joaquin vadisinde Fresno, Madera, Merced, San Joaquin,
Stanislaus ve Tulare Kaliforniya’da zeytin yetistirilen bolgelerdir.

100% -
90% -
80% A
70% A
60% -
50% ~
40% -
30% A
20% A
10% ~

0% - T T

Kuzey  Orta Kiyl Gliney  Sakramento San Joaquin  Sierra
Kiyilar Kiyilar Vadisi Vadisi Etekleri

@ Stper Sk Dikim B Sik Dikim @ Geleneksel Dikim

% Olarak Yetistiriciler

Kaliforniya’da zeytinliklerin bolgelere gore dikim sekli

Ik plantasyonlar 5,5 m x 5 m arahiginda geleneksel yontemlerle dikilmistir. Bu
plantasyonlarda 1 donuimde 25-35 aga¢ yer alir. 2000 yilindan itibaren
uygulanmaya baslayan “sik dikim” sisteminde birim alandaki agac sayisi iki katina
cikmistir. Super sik dikim teknigi ile 180 x 400 cm araliklarla dikilen sistemle
olusturulan zeytinliklerde donimde 125-225 agac¢ bulunur. Sik dikimde agaclar
yaklagik 7 yilda meyve vermeye baslar, super sik dikimde ise 4 yilda verim
alinabilmektedir. Stiper sik dikim makineli tarima uygun olarak dizayn edilmistir.

Kaliforniya’da 150 den fazla zeytin gesidi yetistirilir. Stper sik dikim tekniginde
Arbequina, Arbosana ve Koroneiki en ¢ok kullanilan cesitlerdir. Diger yaygin
cesitler ise Ascolano, Coratina, Frantoio, Leccino, Manzanillo, Maurino, Mission,
Pendolino, Sevillano ve Taggiasca’dir.

Elde edilen zeytin ve yag miktari dikim araligl, sulama, zararli ot miicadelesi,
budama, agaclarin yasi, zeytin c¢esidi, zeytinin hasat sirasindaki olgunluk durumu,
yag elde etme teknigine gore degisir. Fakat genel olarak stper sik dikim alanlarinda
1 donim alandan 4 ton civarinda zeytin elde edilir. Zeytinyagl fabrikalar
Sakramento ve San Joaquin vadilerinde yogunlasir.

Nofusu fazla oldugu icin zeytin ve zeytinyagi Uretimi tiketimini karsilamaz. Bu
nedenle dnemli bir zeytin ve zeytinyagi ithalatcisidir. Ispanya basta olmak (izere,
Italya ve Yunanistan’dan 6nemli miktarda zeytinyagi ithal eder.
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Hasat makineleri 1 dekardaki 165 zeytin agacini 50 dakikada hasat edebilir. Zeytin
dalindan toplandiktan sonra yag ¢ikarimi icin 90 dakikada fabrikaya ulastirilir. Bu
da yagin kalitesinin Ust diizeyde olmasini saglar.
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Zeytin tarimi A.B.D de hizla gelismektedir. Bu gelismede yapilan bilimsel
calismalar ve yayinlar da 6nemli rol oynamaktadir.

Amerika Birlesik Devletleri’nde ise zeytin Kaliforniya’da Kanal Ranch’taki
tarimi, daha c¢ok Kaliforniya eyaletinde zeytinlikler. Dikim tarzi  makineli
yaptimaktadir  (www.news.uc.davis.edu). islemeye ve hasada uygun oldugu-
Zeytin tariminin tamami makineli hale ndan daha etkin  bir (retim
gelmistir.  Ayni  zamanda plantasyon yapilabilmektedir.

alanlari giinden gline artmaktadir.

Amerika Birlesik Devletleri tikettigi zeytinyaginin sadece %1 ini (1500 ton)
kendisi Uretir. Kalan %99 hk kismini ise ithal eder. Zeytin alanlarinin ¢ogu sik
dikim teknigi ile olusturulmustur. Zeytincilik genellikle makine ile yapiimaktadir.
Fakat buna ragmen A.B.D. tiiketici Glke konumundadir.

Avustralya: Avustralya’ya zeytinin ilk gelisi 19. yizyil baslarinda olmustur. Ilk
plantasyonlarin  Sidney yakinlarinda Parramatta civarinda 1805 yilinda
olusturulmaya baslandigl tahmin edilmektedir. Daha genis alanlarin plantasyonu ise
1844 yilinda Marsilya’dan getirilen 5 cesit zeytin ile gerceklesmistir. Yine 19.
ylzyil ikinci yarisinda Portekiz, Ispanya ve italya’dan da cesitler getirilerek
yetistiricilik yayginlastiriimistir. 1873 yilinda 10.000 agactan olusan zeytinlikler
Adelaide civarinda hizla genislemistir. Ikinci diinya savasindan sonra ise
Avrupa’dan gelen gd¢menler yeni zeytin plantasyonlari olusturmus ve Guney
Avustralya’dan Viktorya eyaletine dogru yayilmistir.
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Avustralya’nin  glineyinde Adelaide civarinda zeytinlikler ve zeytin hasadi
(http://trevioliveestate.com.au ).

Avustralya’nin giiney ve batisinda Akdeniz iklimine benzer bir ortam oldugu
icin zeytin buralara hizla uyum saglamis ve genis alanlara yayilmistir.

Arbequina, Azapa, Barnea, Correggiola, Frantoio, Hojiblanca, Kalamata,
Koroneiki, Leccino, Manzanillo, Nevadillo Blanco, Picual, Sevillano (Gordal),
Verdale Avustralya’da yetistirilen zeytin gesitleridir.

Avustralya’nin zeytinyagi Uretimi 2009 yili itibari ile 18.000 tondur. Bunun
yaklasik yarisini Cin ve ABD olmak Uzere birkag ulkeye ihrac etmektedir. Kuzey
yarimkirede yaz mevsimi hikim sirerken Giliney yarimkirede zeytin hasadi
yapilir. Bu durum kuzey yarimkiredeki Ulkelere zeytin ihracatinda dnemli bir
Ozellik olarak dikkati ¢eker. Ayni durum giney yarimkiredeki dlkeler igin de
gecerlidir.
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4. TURKIYE’'DE ZEYTININ EKOLOJIK
SARTLARI

Tarkiye’de zeytin yetistirilen sahalar genelde kiyilarda yer alir. Bu kesimler
Akdeniz ikliminin etkili oldugu yerlerdir. EKolojik sartlarin uygun olmasina ragmen
Turkiye’de zeytin tarimi ve alinan Grlin miktari istenilen dizeyde degildir. Agag
basina verim 11,7 kg’dir. Agac basina verim, zeytin yetistiren tarimda ileri
teknolojilerin kullanildigi diger ulkelerle Karsilastirildiginda oldukga dusuktar.
Ornegin Italya’da aga¢ basina zeytin verimi 50 kg’dir. Zeytinin verimini etkileyen
faktorler dogal ve insan kaynakl olmak Uzere iki grupta toplanabilir. Jeomorfoloji,
(yukselti, baki, egim), iklim, toprak, su durumu, periyodisite ve agaglarin yasi dogal
faktorler olup, bakim, sulama, budama, hasat zamani ve sekli zeytinin verimini
etkileyen insan kaynakl faktorleri olusturur.

4.1. Jeomorfolojik Faktorler

Zeytinin yetismesinde egim ve yikseltinin etkisi dnemlidir. Yiikseklik arttiginda
sicaklik distligu icin zeytinin yetisme st siniri da buna goére belirlenir. Egim ise
toprak ve yer alti suyunu etkilemesi yoniinden zeytinin yetismesinde rol oynar.

Yikselti kademelerine gore zeytin verimi 4.1.1. Yikselti

(kg/agac) Gokge ve Tunalioglu, 2002 Yikselti ile sicaklik ve vyagls
Y Ukselti Verim arasinda siki bir iliski oldugundan bu

faktor zeytinin yetisme alanlarini
0-50 17,00 belirlemekte 6nemli bir rol oynar.

Tirkiye’de zeytin 0-800 metreler

L0 18,36 arasindaki  yukselti  basamaginda
101-150 19,11 yetistirilir. ~ Zeytinin  yetisebilecegi
151-200 19,35 yukselti Akdeniz Bdlgesi’nde daha
fazla iken kuzeye dogru gidildikce
201-250 19,10 azalir. Boylece Akdeniz Bolgesi’nde
251-300 18,34 800 metrelere kadar yetisen zeytin
301-350 17,08 Ege B_('jlgesi’nde 600 m, Marma(a
Bolgesi’nde 450 m, Karadeniz
351-400 1533 Bolgesi’nde ise 350 metreye kadar
401-450 13,08 olan sahalarda yetisir.
451-500 10,32 Her bolge igin ideal bir yukselti
arahigr vardir. Bu nedenle bitin
501-550 7,10 bolgeler igin standart bir yUkselti
551-600 3,34 vermek mimkiin degildir. Fakat hangi
601-610 0,83 bolgede olursa olsun genel olarak
yikselti arttikca verimde azalma
611-619 0,05 goralar.

Yikselti de zeytin verimini etkileyen onemli bir faktordur. Bir cok sahada
zeytinin yayihs alanlari ekolojik optimumdan uzaklasmak-tadir. Ornegin, deliceleri
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astlayarak kurulan zeytinliklerin bir bélimd, ylkselti olarak uygun olan zeytin
sinirinin Gstiine ¢ikmistir. Clnkd delicenin st sinirt zeytinin Ust sinirindan 210 m
daha yiksektir (Uslu, 1966).

Ege Bolgesi’nin bazi kesimlerinde yiikselti basamaklarina goére zeytin verimi
(kg/agag). (Kaynak: Gokge ve Tunalioglu, 2002)

o Hesaplanan .. Hesaplanan

Sira Eg'([; )(X) Veri?n (YY) Sira ng )(X) VeriFr)n (Y)

’ (kg/agac) ’ (kg/agac)
1 0 24,294 29 28 8,261
2 1 23,538 30 29 7,886
3 2 22,795 31 30 7,524
4 3 22,066 32 31 7,176
5 4 21,351 33 32 6,841
6 5 20,649 34 33 6,520
7 6 19,961 35 34 6,213
8 7 19,286 36 35 5,919
9 8 18,625 37 36 5,639
10 9 17,978 38 37 5,372
11 10 17,344 39 38 5,119
12 11 16,724 40 39 4,880
13 12 16,117 41 40 4,654
14 13 15,524 42 41 4,442
15 14 14,945 43 42 4,243
16 15 14,379 44 43 4,058
17 16 13,827 45 44 3,887
18 17 13,288 46 45 3,729
19 18 12,763 47 46 3,585
20 19 12,252 48 47 3,454
21 20 11,754 49 48 3,337
22 21 11,270 50 49 3,234
23 22 10,799 51 50 3,144
24 23 10,342 52 51 3,068
25 24 9,899 53 52 3,005
26 25 9,469 54 53 2,956
27 26 9,053 55 54 2,921
28 27 8,650 56 55 2,899

Denizden 180 m yukseklikte 19,4 kg olan aga¢ verimi denizden 500 m
yiikseklikte 9,1 kg'a duser. Verimle yukselti arasinda;

Y=0.0001x2+0.0359x+16.149

biciminde bir iliski bulunmustur. Buna gére, aga¢ basina en yiiksek verim 180 m
yikseltide olup 19,4 kg’dir. Zeytin verimi 619 metrede ise tamamen bitmektedir.
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Verimin en yuksek oldugu egim arahgl 0-6 dir. Egim arttikca agag basina verim
azalmaktadir. Diiz arazilerde agac basina verim 20-24 kg arasinda iken egimin %22
oldugu yerlerde verim 10 kg/agac, %35 oldugu kesimlerde ise 5kg/aga¢ kadar
dismektedir. Asirt egimli yerlerde zeytin tarimi yapmak ekonomik olmadigi gibi
topragin islenmesi nedeniyle de erozyona neden olmaktadir. Bu nedenle zeytin
dikim alanlarinin bazi yorelerde egimli yamaclara dogru genisledigi bazi yerlerde
bu olumsuz sartlari goz 6ninde bulundurmak gerekir. Marjinal sahalar hem verim
kaybina hem de ekonomik olarak arazinin verimli kullanilmamasina neden
olmaktadir.

Edremit  Korfezi  cevresinde zeytin Fugla Tepe’den kuzeye dogru Borezli

yetistirilen egimli yamaclarda topragi ve  Kizikh  koyleri  cevresindeki

erozyondan korumak igin olugturulan zeytinlikler (Burhaniye). Diz veya hafif

teraslar (Aritasi Koyl - Edremit). egimli sahalarda zeytin veriminin daha
iyi oldugu gozlenir.
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Kazdaglari yamaglarinda egimli sahalarda yeni kurulmug zeytinlikler (Manastir
Cay!1 vadisi - Edremit)
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Inkaya Mevkii’nden Karinca Cayr vadisine bakis. Vadi tabanini kaplayan
zeytinlikler dikkat cekmektedir (Bahadinli Kéyl — Burhaniye).

4.1.2. Egim

Turkiye’deki zeytinliklerin %75'i egimli, toprak derinligi az ve sulanamayan
arazilerde yer alir. Sulanabilen zeytin alanlari ise ancak %8 dir. Arazi egimi ile
verim arasinda siki bir iliski vardir. Ozellikle son yillarda olusturulan zeytinliklerin
daha c¢ok marjinal egimli sahalarda yer aldigi gorulir. Egimli arazinin zeytin
yetistirme acisindan dezavantajlari vardir. Bunlarin basinda su tutma kapasitesinin
distk, toprak derinliginin az olmasi gelir. Egim arttikca yagisla yizeye disen
suyun akis hizi artar ve topraga sizma orani azalir. Bu tlr sahalardaki zeytinliklerde
verim dustklugi gorilir. Ayrica egimli sahalarin sulanmasi da miimkiin olmaz.

Ege Bolgesi’nde yer alan zeytinlik arazilerin ortalama egimi %28 dir.
Zeytinliklerin %30'u, egimi %26 ve daha fazla olan sahalarda bulunur. Agac¢ basina
verim, egimin %30 oldugu sahalarda %33 oraninda azalir (Gokce, 1994; Gokee ve
Tunahioglu, 2002).

Egimin %0 ile %2 arasinda oldugu sahalarda agac basina verim en ylksek olup
24,3 kg’dir. Agag basina verim %15 lik egimde 14,6 kg; %30 luk egimde 8,0 kg ve
%45 lik egimde 4,5 kg’dir. Yukselti, egim ve zeytin verimi arasindaki iligki enlem
ve iklim sartlarina gore degisir (Gokce ve Tunahoglu, 2002).

Izmir, Aydin ve Manisa civarindaki arazilerin %27’si diiz ve diize yakin (%0-5),
%22’si az egimli (%6-15), %20’si orta egimli (%16-25), %30’u da c¢ok egimli
(%26 +) arazilerdedir.
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En dusik verim, egim %55 oldugunda ortaya ¢cikmakta ve aga¢ basina 2,9 kg
verim elde edilmektedir. Yani elde edilen sonuca gore, zeytinliklerde egimin st
sinirt, ekonomik analizlere gore degisebilir olmakla birlikte kabaca %55’tir.

4.2. iklim

Zeytinin diinyada yetisme alanlarina bakildiginda onun sadece tipik Akdeniz
iklimin hikum sirdigl sahalarda degil, ayni zamanda bozulmus Akdeniz iklim
sahalarinda da yetistigi gorilur. Zeytin agacinin buyimesi ve gelismesinde iklimin
onemli bir etkisi vardir. Iklim faktorleri icinde en onemlileri sicaklik ve yagistir.

Turkiye’de zeytinin yetismesini ve tarimini ana gizgileri ile iklim faktori
belirler. Bu faktor, sicaklik ve yagis parametrelerinin bir kombinasyonu olarak bitki
uzerinde etkili olur.

4.2.1. Sicaklik

Sicaklik parametresi yillik ve ayhk ortalama degerler, mutlak minimum ve
maksimumlar ile zeytinin yetisme sartlari tzerinde etkili olur.

Turkiye’de zeytin tarimi Marmara, Ege, Akdeniz ve Glneydogu Anadolu
bélgelerinde daha yaygin olarak yapilir.

Zeytin 15181 seven bir tir oldugu icin iklimin tam olarak uygun olmadigi
sahalarda zeytin gineye bakan yamaclarda daha iyi yetisir. Sicak ve kurak
bolgelerde ise cok etken olmamakla birlikte kurakligi arttiran giiney baki digindaki
diger yonler daha uygundur.

Edremit Yoresi’nde zeytinin fenolojik gelisimi ile sicaklik arasindaki iliski

Vejetasyon donemi Zaman Sicaklik Arahgi
Somak olusumu Subat - Mart 5°C-10°C
Tomurcuk olusumu Nisan - Mayis 10°C-15°C
Ciceklenme Mayis - Haziran 15°C-20°C
Meyve olusumu ve gelisimi Haziran - EKim 20°C-25°C
Meyvede renk degisimi Ekim - Kasim 20°C-15°C
Siyah olum Kasim - Aralik 15°C-10°C
Soguklama D6nemi Ocak - Subat 10°C-5°C

Zeytin yetisen sahalardaki yillik ortalama sicakliklara bakildiginda 14,5°C nin
zeytin tarimi bakimindan alt sinir oldugu géralar. Yani 14,5°C izotermi Turkiye’de
ekonomik olarak zeytin tarimi yapilabilecek alanlarin kabaca sinirini gizer. Buna
gore; Guney Marmara kiyilari, Ege kiyilari ve grabenleri ile Akdeniz Boélgesi kiyi
kesimi ve Gilineydogu Anadolu’nun bati kesimi sicaklik bakimindan zeytinin
yetistirilebilecegi uygun alanlar olarak ortaya cikar.

Aylik ortalama sicakliklar zeytinin fenolojik devreleri ile olan iligkileri
bakimindan énemlidir. Zeytin tariminin yogun olarak yapildigi bolgelerde en soguk
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ay olan Ocak ayinin ortalama degerlerleri 4,4°C ile 10°C ler arasinda
degismektedir. Zeytin, soguklama ihtiyaci olan bir aga¢ olmasina ragmen bu
ihtiyacini gunlik 7°C ve biraz altindaki sicakliklarla karsilayabilmektedir. Zeytin
agacinin tahammil edebilecegi alt sicakhk st -7°C’dir.  Aylik sicaklik
ortalamalarin 4,4°C ve daha duslk oldugu yerlerde, dusik sicaklklarin sicakhklarin
tekrarlama ihtimali yuksektir. Bu sartlarin gecerli oldugu sahalarda zeytin tarimi
risk tasir.

Ulkemizde zeytin, Kiy1 Ege ve Akdeniz sahil seridi disinda kalan bélgelerde
Ocak ayinda soguklama ihtiyacini karsiladigi icin dinlenme dénemindedir. Zeytin
soguklama ihtiyacini  ancak 7°C ile -7°C arasindaki sicakliklarda
karsilayabilmektedir. Bu durumda Giliney Ege ve Akdeniz zeytinciliginde
soguklama dénemi agisindan bir sorun bulunmaktadir.

Mutlak minimum ve mutlak maksimum sicakliklar

Mutlak Mutlak
Istasyon Minimum Tarihi Maksimum Tarihi
G °C
Edremit -7,6 18.01.1964 40,5 05.08.1962
Canakkale -115 29.02.1929 38,7 22.08.1952
Bayramic -13,5 22.12.1967 39,8 27.07.1965
Bozcaada -5,4 19.01.1967 35,5 10.08.1970
Dikili -7,8 15.01.1968 41,8 11.08.1951
Bergama -11,4 15.01.1968 41,5 17.08.1963
Balikesir -218 13.01.1954 43,7 23.08.1958
Yusufeli -8,8 18.01.1965 42,5 20.08.1969
Sinop -84 07.03.1942 34,5 17.07.1940
Marmara -75 17.01.1964 36,7 17.08.1969
Gemlik -9,0 23.12.1967 40,6 11.08.1970
Akhisar -13,6 04.01.1942 44,6 23.08.1958
Nazilli -151 03.01.1942 42,8 10.08.1948
Koycegiz -7,0 19.01.1964 43,0 24.08.1964
Antalya -4,6 05.02.1950 44,6 24.08.1958
Antakya -14,6 15.01.1950 43,9 26.08.1962
Kilis -12,0 19.02.1967 43,0 18.07.1968
Derik -10,5 02.02.1967 43,5 24.07.1968

Subat ve Mart aylarinda, zeytinin ihtiyaci olan 5°C ile 10°C’ler arasindaki
sicakliklar, ~ zeytin  tariminin ~ Odnemli  oldugu  bdlgelerin  tamaminda
gerceklesmektedir. lkbahar aylarinda ortalama sicakliklar Akdeniz Bélgesi’nde
daha yiiksek, Marmara’da ise daha dustktir. Bu nedenle yeni siirgiinlerin olusumu,
ciceklenme gibi vejetatif faaliyetler Akdeniz Bélgesi’nde daha erken baslamaktadir.
Bu durum meyvenin biyime déneminde de etkili olur. Fakat Yaz aylarinda
sicakligin 30°C’yi gectigi yerlerde fotosentez faaliyetinin azalmasi nedeniyle
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meyve gelisimi olumsuz etkilenir. Clinkl zeytinin bu dénemdeki sicaklik istegi 20-
25°C’ler arasindadir. Bu nedenle Yaz aylarinda Ege Bolgesi’nin kuzeyi ve Gliney
Marmara Bolumi Akdeniz Boélgesi’ne gore zeytinin meyve gelisimi agisindan daha
uygun sartlar tasir.

Sicaklik derecesi arttikca fotosentez siddeti de artar ve 30°C de genellikle
fotosentez en yulksek miktarina erisir. Bu sicaklik derecesinden sonra fotosentezde
rol oynayan bircok enzimlerin yapisi bozulmaya, dolayisi ile aktiviteleri azalmaya
baslar. Bunun sonucunda fotosentez siddeti 30°C’den itibaren azalir ve 40°C ile
45°C’de ise tamamen durur (Cepel, 1983; Efe, 2004).

Yiiksek sicakliklar nedeniyle bdlgede kuraklhik sorunu ve zeytin agaclarinda
fizyolojik problemler gorilir. Bu nedenle zeytin yetistiriciligi Guneydogu Anadolu
Bdlgesi’nde sorunlu olup, marjinal sartlarda ydritilen bir ekonomik faaliyettir.

Zeytin meyvelerinin pomolojik 6zellikleriyle iklim parametreleri arasinda siki
bir iliski vardir (Efe ve Digerleri, 2008). Yaz aylarinda 6zellikle Marmara
Bolgesi’nde fizyolojik strecler daha uygun kosullar altinda devam ederken,
Akdeniz Bolgesi’nde ylksek sicakliklar nedeniyle yavaslamaktadir. Kis aylarinda
ise bunun tersi bir durum gozlenir. Zeytinin soguklama ihtiyacinin karsilanmasi
bakimindan Akdeniz Bolgesi’nde sicaklik sartlari zaman zaman olumsuzluklar
gosterir.

Mutlak minimum ve mutlak maksimum sicakliklar, zeytin agaclarinin fizyolojik
faaliyetlerini ve dolayisiyla zeytinciligi de etkiler.

Tarkiye’de zeytin vyetistirilen sahalarda kaydedilmis olan mutlak minimum
sicakliklar -4,2°C ile -15,1°C’ler arasinda degismektedir. Zeytin agacl -7°C’ye
kadar olan disik sicaklhiklara tahammil edebilmektedir. Daha dislk sicakliklar
zeytin bitkisinde zararlar olusturur. Once yapraklar, sonra siirgiinler ve dallar, daha
dusiik sicakliklarda da govdede donmalar meydana gelir. Dlsuk sicakliklarin
siresine gore agaclarda kismi zararlar ve Olumler meydana gelir. Disuk
sicakliklarin goriilme sikligi Marmara Bélgesi’nde daha yuksektir. Ege ve Akdeniz
bolgelerinde denizden uzaklastikca diistik sicakliklarin gériilme sikligi da artar.

4.2.2. Yagls

Ege, Marmara ve Guneydogu Anadolu bdlgelerinde yillik toplam yagis miktari
zeytin yetistirilen sahalardaki ortalama yagislara gore biraz dustktir. Glney Ege ve
Akdeniz Bolgesi’nin bazi kesimlerinde yagislar ortalamanin tzerindedir.

Zeytin yetistiriciligi bakimindan yagisin mevsimlere dagilisi, toplam yagis
miktarina gdre daha cok o6nemlidir. Her ne kadar Akdeniz Bdlgesi’nin bazi
kesimlerinde yillik toplam yagis yuksek olsa da bu sahalarda Yaz yagislari ¢ok
dustktir. Yaz kurakhgi zeytin tizerinde olumsuz etki yapar.

Zeytinin yeni sirginler verdigi, tomurcuklandigi ve cicek actigi Ilkbahar
doneminde Ulkemizde zeytin yetistirilen bitin bolgeler yeterli derecede yagis
almaktadir. Meyve baglama, biyitme donemi olan Yaz aylarinda ise zeytin
yetistirilen bitln sahalarda Yaz kurakligl sebebiyle bir su agigl s6z konusudur.
Akdeniz ve Giineydogu Anadolu bélgelerinde Yaz aylarinda yagis ¢ok dustktur.
Ayrica yiksek sicakliklar diisiik yagislarin olumsuz etkisini daha da arttirir.
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Sonbahar’da ise yagislarin artmasiyla su noksanligindan kaynaklanan problem
blyilk oranda ortadan kalkar. Cok siddetli olmamakla birlikte i¢ kesimlerdeki bazi
sahalarda su sikintisinin yine devam ettigi gorilmektedir. Kis mevsimi zeytin
tanelerinin tamamen siyah renge donustligi, meyve olgunlasmasinin ve fizyolojik
faaliyetlerin tamamlandigi bir evredir. Aralik sonunda faaliyetini en alt dizeye
indiren zeytin agaci Ocak ve Subat’ta dinlenmeye cekilir. EKim ayinda baslayan
hasat dénemi de bu mevsimde sona ermis durumdadir. Baslangi¢ dénemi hari¢ Kig
yagislarinin Grtin kalitesi bakimindan pek etkisi yoktur. Bu yagislar ancak yer alti
sularini beslemek suretiyle gelecek donem icin zeytin agaci tizerinde dolayl yoldan
etkili olabilmektedir. Ancak Gliney Ege ve Batl Akdeniz gibi bazi bélgelerde Kis
sicaklik sartlari zeytinin fizyolojik faaliyetlerinin kesintiye ugramadan devam
etmesine elveriglidir. Turkiye’nin tane bakimindan en agir zeytinlerinin buralarda
yetismekte olmasini s6z konusu durumla iliskilendirmek mimkindir (Efe ve
Digerleri, 2008).

Zeytin yetistirilen bolgelerden segilmis istasyonlarda yillik yagislarin mevsimlere
dagilisi

Yilhk
istasyon Yagis lilkbahar % Yaz % Sonbahar %  Kis %
(mm)
Gemlik 691,5 1765 256 64,7 94 166,6 24,0 283,7 41,0
Ezine 618,7 126,6 205 379 6,1 1185 19,2 3351 54,2

Edremit 666,9 148,1 222 220 32 168,6 253 3282 493
Bergama  729,6 1640 225 297 40 1644 226 3715 509
Nazilli 576,0 1450 251 27,0 47 97,0 16,9 307,0 532
Milas 760,9 1543 203 150 20 1416 186 4500 59,1
Antalya 1031,0 1640 160 16,0 16 168,0 16,2 683,0 66,2
Antakya 1157,0 3050 26,4 480 4,1 1980 17,1 6060 524
Kilis 541,0 1460 270 70 172 93,0 17,2 2950 54,6
Derik 774,3 228,7 295 22 03 1498 194 3934 508

4.3. Toprak Ozellikleri

Zeytin, toprak agisindan ¢ok segici bir bitki degildir. Toprak istegi bakimindan
bircok meyve tiiriine gére daha toleranshdir. Iyi havalanabilen, taban suyu yiiksek
olmayan tinli, milli tinli, kumlu tinh topraklarda ¢ok iyi bir sekilde gelisir. Fazla
killi, cok agir blnyeli ve taban suyu yiiksek olan topraklarda iyi gelisme
gOsteremez. Zeytin agacinin kazik kok sistemi derine gitse bile beslenmeyi saglayan
kilcal kok ylzeyseldir. Kilcal kok sistemi diger agaclarda oldugu gibi agacin sadece
ta¢ izdusima ile sinirh olmayip kilcal kokler agacin tacinin disina da yayilmak
sureti ile sira aralarini kaplamaktadir. Bu nedenle zeytinliklerde toprak islemesi
yaparken derin toprak islemesi yapiimamalidir. Ozellikle killi topraklarda zeytin
agacinin kilcal kokleri ylzeye daha yakin olusacagindan bu gibi topraklarda derin
toprak islemesinden mutlaka kaginmak gerekir.
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Diger meyve tlrlerine oranla zeytin verimliligi bakimindan daha toleransh bir
bitkidir. Fakat toprak verimliligi iyi olan sahalarda aga¢ basina alinan Urtintnun
miktar ve kalitesinde artis olur. Zeytin yetistiriciliginde toprak reaksiyonu, tuzluluk,
organik madde miktari, kire¢ orani, topragin su tutmasi, havalandirma kapasitesi,
makro ve mikro besin maddelerinin miktari biyuk énem tasir.

Zeytin agaci hafif asit (pH 6,5) ve hafif alkalin (pH 7,8) arasinda olan toprak
sartlarinda iyi gelisme gosterir. pH degerlerinin yiksek veya dusiik oldugu
topraklarda verim ve kalite disuk olur. Topragin pH degerinin zeytinin istedigi
sinirlarin disinda olmasi 6zellikle besin elementlerinin alinmasini engeller ve
glibrelemenin etkisini azaltir. Toprak pH degerinin 6,5’in altinda veya toprak pH
degeri >8 olan yorelerde zeytin agaclari iyi beslenemez.

Zeytin killi-kiregli iyi drene olmus su gecirebilen topraklarda daha iyi yetisir.

Zeytin icin ideal toprak ozellikleri (fiziksel ve kimyasal):

Bunye: tinli, killi-tinli

pH: 6-8 arasl

Tuzluluk: 0- 4 [E.C. (25°C 'de mmhos/cm)]

Kireg: %5-15

Organik madde: %2-3

Fosfor: 7-20 (ppm)

Potasyum: 200-320 (ppm)

Kalsiyum: 1440-6120 (ppm)

Magnezyum:117-400 (ppm)

Diger meyve turlerine oranla zeytin, toprakta normalin Gzerindeki Kireg
miktarina ve tuzluluga daha fazla toleranslidir. Ozellikle sulama yapilmayan zeytin
alanlarinda topragin organik madde miktarinin yiksek olmasi 6nem tagimaktadir.
Toprakta fazla miktarda kirecin bulunmasi topragin pH degerini ylkseltmekle
kalmayip toprakta fazla miktarda kalsiyum ve bikarbonat (HCO3) bulunmasina

neden olur ve bunun sonucu olarak 6zellikle fosforun ve demirin alinmasinda blyuk
problem yasanir.

4.4. Hidrografik Faktorler

Tirkiye’de zeytin vyetistirilen sahalarin sadece %8’i sulanabilmektedir. Bu
durum Ozellikle siddetli Yaz kurakliginin goruldiigti bolgelerde zeytin tarimi
Uzerinde olumsuz etki yapar. Sulama yapilabilmesi icin 6ncelikle plantasyon
sahasinin egiminin sulamaya uygun olmasi gerekir. Halbuki Turkiye’deki
zeytinliklerin ¢ogu egimi %15’ten daha fazla olan sahalarda yer alir. Bu nedenle
topografik sartlar bakimindan sulama imkani olmaz. Sulanabilen sahalarda
akarsular ve yeralti suyu zeytin vyetistirilmesi bakimindan 6nemlidir. Ege ve
Akdeniz bolgelerinde ovalari kateden akarsular da sulama suyu bakimindan birer
potansiyeldir. Bu akarsulardan motopomplarla c¢ekilen sular zeytinliklerin
sulanmasinda kullaniimaktadir. Yirminci yuzyilin ortalarindan itibaren bu akarsular
lzerinde insa edilen barajlarin goletlerinde depolanan sular veya daha kiglk
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akarsularin Gzerlerine ingsa edilen goletlerinde depolanan sularin  zeytinin
sulanmasinda kullaniimaktadir.

Turkiye'de zeytin yetistirilen bolgelerde bulunan iznik ve Marmara Golu gibi
dogal gollerin sularindan da zeytinliklerin sulanmasinda yararlaniimaktadir. Bazi
yorelerde de bol debili kaynaklar vasitasiyla agiga ¢ikan yeralti sularindan sulama
suyu olarak istifade edilmektedir. Son yillarda Akdeniz ve Gilineydogu Anadolu
bolgelerinde sulanan zeytinliklerin alani genislemistir.

Zeytinliklere giris icin kullanilan tas merdivenler (Zeytinli-Edremit)
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5. TURKIYE’DE ZEYTIN ve ZEYTINYAGI

5.1. Turkiye'de Zeytin Uretimi

Turkiye, dunya uUzerinde zeytinin en yaygin olarak yetistirildigi Akdeniz
Havzasi’nda yer alir. Tarkiye, bulundugu cografi konum ve sahip oldugu iklim ve
jeomorfolojik 6zellikleriyle, italya, ispanya, Yunanistan, Suriye ve Tunus gibi diger
Akdeniz (lkeleriyle birlikte dinyanin 6nde gelen zeytin ve zeytinyagi
ureticilerindendir. Turkiye’deki toplam tarim alanlarinin %2,2'si ve bag-bahge
alanlarinin da %22'si zeytinliktir. Zeytin, uzun yillar Urin vermesi nedeniyle
ekonomik olarak 6nemli bir tiriindiir. Uretimin ¢ogu kiiciik aile isletmeleri seklinde
ve kiicuk parsellerde yapilir. Zeytin ve zeytinyagi sektoriinde yaklasik 400.000 aile
ve 1 milyon tarim iscisi ¢ahsir. Bunlarin biyik cogunlugu Ege ve Akdeniz
bolgelerindedir.

Tirkiye’de yaklasik 4 milyon tarim isletmesinin %8'i yani 320.000’i zeytincilik
ile ugrasmaktadir (Gokge ve Tunalioglu, 1997). Aga¢ varligi ve uygun iklim
sartlarina ragmen Tirkiye’de zeytin verimi istenilen diizeyde degildir. Fakat
tarimsal teknik ve teknolojideki gelismelerin zeytin tarimina yansitilamamasi bunun
baslica nedenidir.

Tlrkiye’de agac¢ basina hasat edilen zeytin miktari ve zeytinyagi karsiligl

o . 1 kg zeytinyagi icin
Agac basina verim gereken zeytin

Yillar

(ko) miktari (kg)
2000 18,5 5,3
2001 6,5 4,3
2002 16,2 4,9
2003 8,2 4,7
2004 13,1 4,9
2005 9,2 4,9
2006 13,1 4,9
2007 5,8 5,3
2008 10,6 4,7
2009 10,5 4,8
2010 9,3 4,8
Ortalama 11,0 4,9

Kaynak: Ulusal Zeytin ve Zeytinyagi Konseyi, 2010

Turkiye’de Akdeniz ikliminin h&kim oldugu Ege, Marmara, Akdeniz ve
Karadeniz bolgelerinde kuzeyde Artvin'den guneyde Hatay'a kadar uzanan Kiyi
boyunca ve Giineydogu Anadolu Bélgesi’nde Mardin ve Sirnak’a kadar olan illerde
zeytincilik yapilir. Zeytin tariminin yogunlugu Karadeniz kiyilarinda ¢ok daha
distk olup, Ege Bolgesi’nin kiyr kesiminde ise daha yogundur. Kicukkuyu’dan
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Datca (Resadiye) Yarimadasi’na kadar uzanan Ege Bolgesi, zeytinciligin en 6nemli
bolimind olusturmaktadir. Zeytin ve zeytinyagi Uretimi daha ¢cok Ege ve Marmara
bolgelerinde yapilmaktadir. Kuzeyden giineye; Canakkale, Balikesir, Manisa, izmir,
Aydin ve Mugla dretimin yapildigi bu bolgelerdeki baslica illerdir.

Agac varhg! ve Uretim kapasitesi ile Ege Bolgesi birinci sirada yer alir. Daha
sonra, Marmara, Akdeniz, Glneydogu Anadolu ve Karadeniz Bdlgesi gelir.
Turkiye nin kiyr kesimlerinde zeytin tarimi, genellikle diger rlinlerin yetismedigi
egimli arazilerde yapilmaktadir. Turkiye’de aga¢ basina ortalama verim 11 kg
kadar olup, yillara gore 5,8 kg ile 18,5 kg arasinda degismektedir.

Tlrkiye'de zeytin agaci sayisi ve zeytin retimi (1990-2010)

Agac Sayisl Uretim
Yillar (milyon adet) i (milyon ton)
Meyve Meyve Uretilen  Sofraliga  Yagliga
Veren Vermeyen  Zeytin Ayrilan Ayrilan

1990 79,6 6,0 1,10 0,34 0,76
1991 81,5 6,2 0,64 0,18 0,46
1992 81,3 5,8 0,75 0,23 0,52
1993 81,7 55 0,55 0,20 0,35
1994 82,2 6,0 1,40 0,35 1,05
1995 81,4 6,1 0,52 0,21 0,31
1996 83,2 6,5 1,80 0,44 1,37
1997 85,7 10,0 0,51 0,20 0,31
1998 85,9 7,6 1,65 0,43 1,22
1999 87,1 8,4 0,60 0,24 0,36
2000 89,2 8,6 1,80 0,49 1,31
2001 90,0 9,0 0,60 0,24 0,37
2002 91,7 9,9 1,80 0,45 1,35
2003 92,3 10,5 0,85 0,35 0,50
2004 95,0 12,2 1,60 0,40 1,20
2005 96,6 16,6 1,20 0,40 0,80
2006 97,8 31,5 1,77 0,56 1,21
2007 102,3 28,3 1,08 0,36 0,72
2008 103,7 51,6 1,10 0,33 0,77
2009 107,6 43,1 1,13 0,39 0,74
2010 1155 43,3 1,07 0,30 0,77

ORTALAMA 1,12 0,34 0,78

Kaynak : Tirkiye Jstatistik Kurumu verileri, 2009
(Ulusal Zeytin ve Zeytinyagi Konseyi)
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Ulkemizde (iretilen toplam zeytinin %10’u yesil olarak degerlendirilir. Ege ve
Marmara bolgeleri Turkiye’nin toplam zeytininin 2/3 tnu Gretir. Geriye kalan 1/3 0
ise Akdeniz, Giineydogu Anadolu ve Karadeniz bolgeleri karsilar.

Tirkiye ve dinyada zeytinyagi tretimi (bin ton) ve Turkiye’nin payi (%)

Yillar Diinya Turkiye Oran
1990 1.456,7 80,0 5,5
1991 2.211,8 60,0 2,7
1992 1.816,7 56,0 3,1
1993 1.831,8 48,0 2,6
1994 1.845,5 160,0 8,7
1995 1.735,6 40,0 2,3
1996 2.595,1 200,0 7,7
1997 2.465,7 40,0 1,6
1998 2.402,4 170,0 7,1
1999 2.374,4 70,0 2,9
2000 2.565,5 175,0 6,8
2001 2.825,7 65,0 2,3
2002 2.495,7 140,0 5,6
2003 3.174,0 79,0 2,5
2004 3.013,2 145,0 4,8
2005 2.572,6 112,0 4,4
2006 2.766,8 165,0 6,0
2007 2.709,2 72,0 2,7
2008 2.663,2 130,0 4,9
2009 3.019,0 147,0 4,9
2010 2.941,0 160,0 5,4

Ortalama 24515 110,2 4,5

Kaynak: Uluslararasi Zeytin Konseyi verileri, 2010
Ulusal Zeytin Konseyi verileri, 2010

Ege ve Marmara bolgelerinin Uretimlerinin ayri olarak verilmesi Balikesir ilinin
her iki bolgede yer almasi nedeniyle guclesmektedir. Balikesir’de zeytinin biyik
bir bolimu Ege Denizi kiyilarinda yer alan Edremit, Havran, Burhaniye, Gomeg ve
Ayvalik ilcelerinde yapilmaktadir. Canakkale ilinde de ise Ezine ve Ayvacik
ilcelerinde dretilir. Ayvacik ilgesinin bir bélimi (Kicikkuyu cevresi) Ege
Bolgesi’nde kalmaktadir. Bu nedenle Ege ve Marmara bdlgelerinde (retilen
zeytinin ve zeytinyaginin istatistiki degerlerinin ayrintisini elde etmek sorun
olmaktadir.
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Guneydogu Anadolu Bolgesi’nde Kilis ve Nizip yorelerinde; Karadeniz
Bolgesi’nde bazi illerde ve Kuzey Dogu Anadolu’da ise Artvin’in Yusufeli ilgesi ile
diger birkac ilcede de zeytin Uretimi vardir.

Illere gore en gok zeytin agaci Aydin, izmir, Mugla, Balikesir, Bursa, Gaziantep,
Canakkale, Hatay, Manisa, Antalya, icel olarak siralanir. Sofralik zeytin gesitlerinin
yetistirilmesi bakimindan Bursa ilk sirada olup daha sonra Aydin, izmir, Antalya,
Balikesir, Canakkale, Manisa, icel, Gaziantep, Hatay ve Mugla gelir.

Turkiye, dlnya zeytin Uretici Ulkeleri arasinda; agac varligi acisindan 4., zeytin
yetistirilen alan acisindan %7 ile 5. sirada yer alir. Tirkiye, diinyada siyah zeytin
uretiminde ilk, sofralik zeytin Uretiminde %21’lik payla Ispanya’dan sonra ikinci
sirada, zeytinyag! Uretiminde ise %4,5 payla ispanya; italya, Yunanistan, Tunus ve
Suriye’den sonra altinci konumda bulunmaktadir. 2010 hasat yilinda diinyada 2,24
milyon ton, Turkiye’de 304.500 ton sofralik zeytin Uretimi gerceklesmesi
beklenmektedir.

Turkiye’de 2010 yil istatistiklerine gore 0,76 milyon hektar (FAO, 2010) alanda
yaklasik 158,8 milyon adet zeytin agaci (Ulusal Zeytin ve Zeytinyagi Konseyi,
2010) bulunur. Bunlarin 1155 milyonu meyve veren, 43,8 milyonu ise heniiz
meyve vermeyen geng agaclardir. Bu agaclardan yillik ortalama 1,12 milyon ton
zeytin Uretilmekte olup bunun ortalama 340.000 bin tonu sofralik (%30), ortalama
770.000 bin tonu yaglik (%70) tir. Zeytinyagi Uretimi ortalama 110.000 ton olup;
zeytinyagl Uretimi var-yok yillarinda yaklasik olarak 40.000 ton ile 200.000 ton
arasinda degismektedir. Turkiye’de 2010 yili zeytinyagl (retiminin yaklasik
160.000 ton, dinyada ise ayni donemde 2,94 milyon ton olacagl tahmin
edilmektedir. Turkiye’deki zeytin agac sayisi ve dikim alanlari her yil artmaktadir.

Tirkiye’de bolgelere gore zeytin agaci sayisi (milyon adet) (2010)

) AGAC SAYISI
BOLGELER Meyve Meyve
Veren Vermeyen UGN

EGE 75,6 22,9 98,5
AKDENiz 17,6 12,3 29,9
MARMARA 16,3 31 19,4
GUNEYDOGU ANADOLU 5,7 4,9 10,6
KARADENiZ 0,3 0,1 0,4

TOPLAM 115,5 43,3 158,8

*Veriler tahminidir.

Cumhuriyet déneminde zeytin agaci sayisi ile ilgili ilk veri 1936 yilina aittir. Bu
yilda Ulkemizin zeytin agaci sayisi 26,5 milyondur. Elimizdeki en son verilere gore
bu sayr 158,8 milyona ulasmistir. Bunlarin %72,7°si meyve veren, % 27,3’0 ise
meyve vermeyen zeytin agacidir (UZZK, 2010).
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Turkiye’deki zeytin alanlari ile ilgili ilk veri de 1952 yilina ait olup, bu deger
0,38 milyon hektardir. S6z konusu araziler 1980 yilinda 0,49 milyon hektara,
1990’da 0,59 milyon hektara, 2000 yilinda 0,59 milyon hektara, 2010 yilinda ise
0,76 milyon hektara ¢ikmistir (FAO, 2010).

Periyodisite, hasat teknikleri, bakim gibi durumlardan dolay1 zeytin Gretimi
yillara gore inisli cikigh bir grafik izlemekte ve Uretime bagli olarak bir yil disiik
(yok yili) bir yil yiksek (var yili) drin alinmaktadir. 1994/95 sezonuna kadar
kuraklik ve don zarari gibi iklim etkilerinin yani sira ekonomik nedenlerden dolayi
tretim dusik olmustur. Ancak son onbes yilda yeni zeytin fidanlarinin dikimi ve
ureticinin zeytin Uretimine 6zendirilmesi ile birlikte uygun bakim, hasat ve sulama
konusunda egitilmesine yonelik calismalar sonucunda zeytin Gretiminde artig
gorulmustdir.

Turkiye’de agac¢ basina alinan Griin miktarinda azalma gorilmektedir. 2000
yilinda 18 kg civarinda olan ortalama verim 2010-2011 sezonunda 9,3 kg olarak
tahmin edilmektedir. Verimdeki dusls egilimi, zeytinlikler icinde gen¢ agac
sayisinin artis gostermesiyle yakindan iligkilidir.

20

181\ e A5ac basina diisen zeytin miktari (kg) .
e Dogrusal (Aga¢ basina diisen zeytin miktari (kg))

16

14 +

Verim (kg)

8 |
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7

2 |

0 | | | | | | | y= -(‘),469%x + 1?,815
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YILLAR

Turkiye’de aga¢ bagina dusen verimin degisimi ve degisim egilimi. Agac basina
diisen verimdeki dalgalanmalar periyodisitenin etkisini, egilim cizgisindeki azalma
ise zeytinliklerin uygun olmayan arazilere kaydigini, ayrica modern zeytin bakim ve
tekniklerinin yeterince uygulanmadigini gostermektedir.

Periyodisitenin Uretim miktarina etkisi de oldukga dnemlidir. “Var yillari” nda
mahsul ¢ok oldugundan hasat suresi de uzun olmakta ve hasat Ocak ayina kadar
stirmektedir. Bu da vejetasyon siresi iginde bazi olumsuzluklara neden olur. Geg
hasat edilen agaclarin dal strglnlerinin gelisimi ge¢ olmakta ve yeni vejetasyon
donemi icin zaman yetersiz kalmaktadir. Sirikla hasat yapilan yerlerde agaclardaki
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yeni 0rin verecek olan surginlerin zarar gérmesi gibi nedenlerden dolayi var ve
yok yillari arasindaki fark blyk olmaktadir.

Son 80 yilda zeytin alanlarinda 6nemli bir artis meydana gelmistir. Fakat son 30
yilda meydana gelen artis, daha ¢ok marjinal alanlara dogru olmustur.

Tarkiye’nin yesil zeytin ihracati

2008 / 2009
SIRA Ulkeler (01/120/2008 - 31/08/2009)
Miktar ( ton) Tutar (bin $)

1 Almanya 2.133 5.757
2 fran 1.772 1.661
3 Irak 1.039 1.823
4 A.B.D. 657 1.297
5 Bulgaristan 355 415
6 Suudi Arabistan 347 710
7 Birlesik Krallik 327 891
8 Birlesik Arap Emirlikleri 259 406
9 Hollanda 175 496
10 Azerbaycan 158 314
11 Israil 132 187
12 Fransa 110 294
13 Avusturya 89 226
14 Belcika 73 224
15  Isvec 66 186
16  Diger Ulkeler 1.068 2.337
Toplam 8.759 17.223

Clnkd zeytinin yetistigi alanlar 1980 lerden sonra turizme actlmis ve hizl bir
yapilasma baslamistir. Ege ve Akdeniz kiyilarindaki zeytinlik alanlar ikinci konut
alanlarina dontismis yeni zeytinlikler ise kiyidan geride daglarin yamaglarin dogru
cekilmistir. Zeytinlikler uygun ekolojik alanlardan egim, sicaklik ve toprak
sartlarinin elverissiz oldugu sahalara dogru geniglemistir. Tlrkiye’deki zeytinlikler,
stirekli daha sig topraklara, daha susuz alanlara, daha dik yamaclara ve daha yiiksek
alanlara yani daha olumsuz sartlarin hakim oldugu sahalara dogru genislemistir.
Bunun sonucu olarak birim alan basina veya aga¢ basina alinan verim gunimize
yaklastikca artmasi gerekirken dismustir. Baslica zeytin Ureticisi Ulkelere
baktigimizda bu oranin ne kadar olumsuz oldugu daha iyi anlasilir.
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Dilnya zeytinliklerindeki alansal payr %7,4 olan Yunanistan'in zeytinyagi
Uretimindeki ortalama paylr %14,6°dir. Alansal payl %210,9 olan italya'nin
zeytinyagl (retimindeki ortalama payr %22,1 ve alansal payr %22,6 olan
Ispanya'nin zeytinyagi Gretimindeki ortalama payi ise %37°dir. Bu (ilkelerdeki
zeytinyag! Uretim payl, alansal paydan daha ylksek olmasina ragmen Trkiye’de
tam tersi bir durum (Alansal pay %7, zeytinyagl Uretimindeki payl %4,5) soz
konusudur.

Ayrica Tlrkiye’de hektar bagina alinan verim de diinya ortalamasinin altindadir.
Hektar basi ham zeytin verimi diinyada 1.776 kg, Yunanistan'da 2.841,7 Kg,
Italya'da 2.476,6 kg, Ispanya'da 2.149,5 kg, Fransa'da 1.330,9 kg dir.

Turkiye’nin siyah zeytin ihracati ile ilgili rakamlar

2008 / 2009
SIRA Ulke (01.10.2008 - 31.08.2009)
Miktar ( ton) Tutar (bin $)

1 Bulgaristan 17.780 13.844
2 Romanya 7.880 8.928
3 Almanya 7.879 22.014
4 Irak 5.438 7.398
5 A.B.D. 3.027 5.308
6 Avustralya 1.262 2.353
7 Hollanda 948 2.587
8 Birlesik Krallik 563 1.701
9 K.K.T.C. 555 992
10  Avusturya 476 1.416
11  isvec 356 814
12 Yunanistan 331 419
13  Italya 228 434
14  Danimarka 194 490
15  1svigre 190 714
16  Belgika 159 436
17  Diger Ulkeler 2.441 7.524

Toplam 49.707 77.372

Hektar basina verim Turkiye'de de 1.420 kg olup, bu deger dinya ortalamasinin
%20 altindadir. Ancak Yunanistan (%60), italya (%39) ve ispanya (%21) gibi
zeytincilige 6nem veren Ulkelerde bu degerler diinya ortalamasinin tzerindedir. Bu
tir hesaplamada dikim sikhg ve birim basina alanda bulunan agac sayisi da
onemlidir. Seyrek dikimlerde veya eskiden kalmis daginik zeytinliklerde alan
basina verim rakamlari yaniltici olabilmektedir. En uygun hesaplama ydntemi agac
basina alinan verimdir.
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5.2. Turkiye’de Zeytinyagi Uretimi

Tarkiye’deki zeytin uretimindeki olumlu gelismelere paralel olarak son yillarda
zeytin sikma tesislerinin modernlesmesi, kapasitelerinin artmasi ve modern rafine
zeytinyag! isleme tesislerinin devreye girmesiyle birlikte zeytinyagi tretim miktar
ve kalitesinde de artis olmustur. Seksenli yillarda 170 bin tona kadar ¢ikmis olan
zeytinyag! Uretimi 1987 yilindan sonra 50-60 bin tona dusmustir. 1994 yilindan
itibaren tekrar ylUkselmeye baslayan zeytinyagl dretimi 2009 yilinda 147.500 tona
cikmistir. 2010 yili zeytinyag uretimi ise 160.000 ton tahmin edilmektedir (UZZK,

2010).

Turkiye’nin Yillara gore zeytinyagi ihracati

Uretim Sezonu

1992/1993
1993/1994
1994/1995
1995/1996
1996/1997
1997/1998
1998/1999
1999/2000
2000/2001
2001/2002
2002/2003
2003/2004
2004/2005
2005/2006
2006/2007
2007/2008
2008/2009

Miktar (kg)

7.261
10.674
58.143
22.314
48.677
43.347

103.408
14.685
91.150
25.351
71.200
48.058
93.459
51.048
42.519
16.812
29.685

Tutari (3)

12.569.713
15.025.567
112.763.760
70.403.261
97.127.941
70.180.993
172.161.448
31.432.316
127.620.410
45.222.480
147.279.025
127.655.956
291.426.824
205.867.156
139.144.859
75.746.000
96.201.000

Kaynak: DTM 2008 ve UZK 2010

Yillara gore Tlrkiye’nin

zeytinyagi Uretimi

Yillar

1990
1991
1992
1993
1994
1995
1996
1997
1998
1999
2000
2001
2002
2003
2004
2005
2006
2007
2008
2009
2010
Ortalama

Zeytinyagi
Uretimi
(bin ton)

80,0
60,0
56,0
48,0
160,0
40,0
200,0
40,0
170,0
70,0
175,0
65,0
140,0
79,0
145,0
112,0
165,0
72,0
130,0
147,5
160,5
110,2

Verimde diizensizlik nedeniyle var-yok yillarina gére 1,45 milyon ile 3,17
milyon ton arasinda degiskenlik gdsterebilen ve ortalama 2,45 milyon ton civarinda
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gerceklesen diinya zeytinyagi Uretiminin %75-80’1 Uretici Ulkelerde tiiketilmekte ve
% 20-25’i de ihrag edilmektedir.

Turkiye, Uretim miktarina gore degismekle beraber son 12 yilda zeytinyagi
ihracatini arttirmistir. 2000 yilindan dnce yillik ortalama 100 bin tonu bulmayan
zeytinyag Uretimi 2010 yilinda 160 bin tona ¢ikmistir. Degisim basta periyodisite
olmak Uzere iklim sartlarina gore degismektedir.

5.3. Turkiye’de Bolgelere Gore Zeytin Tarimi

Turkiye’de zeytin yetistiriciliginin dnemli oldugu sahalarin iklim &zellikleri,
genel olarak birbirine yakin olsa da bazi farkhliklar dikkati ¢ekmektedir. Bu
farkliliklar, zeytinin yetisme sartlarini belirlerken ayni zamanda meyve biyukligu
ve yag orani Uzerinde de énemli etkiler yapmaktadir.

Iklim, toprak ve jeomorfolojik Gzellikler nedeniyle bélgelere ve yorelere gore
zeytin gesitleri degisir. Bazi cesitler yag icin daha uygun olup bazilar da sofralik
olarak kullanilir.

Yetersiz istatistiki veriler nedeniyle diinyada kag cesit zeytin yetistirildigi tam
olarak bilinmemektedir. Fakat 4 binden fazla oldugu tahmin edilmektedir.
Turkiye’de zeytin cesitleri konusunda yapilan arastirmalar yetersiz olup, sayisi tam
olarak tespit edilmemistir. Fakat 400 (n (zerinde oldugu sdylenebilir. Turkiye’de
Karadeniz, Marmara, Ege, Akdeniz ve Guneydogu Anadolu Bélgesi’nde toplam 36
ilde zeytin yetistirilir. TUrkiye’de yetistirilen zeytin gesitlerinden 110 tanesi “tescil”
edilmistir.

Bu cesitlerden 30°u yaygin olup digerleri daha sinirli sahalarda yetismektedir.
En yaygin yaglik zeytin cesitleri Ayvalik, Memecik, Kilis yaglk, Nizip yaglik ve
Yag Celebi’dir. Turkiye’de 2010 yili itibari ile yaklagik 160 milyon zeytin agaci
vardir. Fakat bu rakam her yil yeni zeytinlikler olusturuldugundan surekli
artmaktadir. Tekirdag, Canakkale, Bursa, Bilecik, Balikesir, izmir, Aydin, Manisa,
Mugla, Denizli, Eskisehir, Isparta, Burdur, Antalya, Mersin, Karaman, Adana,
Osmaniye, Kahramanmaras, Hatay, Gaziantep, Adiyaman, Siirt, Mardin, Sirnak,
Sanhurfa, Yalova, Kocaeli, Sakarya, Zonguldak, Bartin, Kastamonu, Samsun,
Sinop, Giresun, Trabzon ve Artvin zeytinin yetistirildigi illerdir.

Zeytin yaygin olarak Ege, Marmara, Akdeniz ve Giineydogu Anadolu
bolgelerinin bazi kesimlerinde yetistirilmektedir. Marmara Bolgesi’nde yetistirilen
zeytin cesitleri daha ¢ok sofralik olup Gretiminin %80’ini Gemlik ¢esidi olusturur.

Ege Bolgesi ise Turkiye’deki zeytin Gretiminin yaklasik %50 sini karsilar. Bu
bolgede en yaygin cesitler ise daha ¢ok yaglik olarak degerlendirilen Ayvalik ve
Memecik’tir. Akdeniz Bolgesi’nde de daha ¢ok yaglik cesit yetistirilir. Glineydogu
Anadolu’da da yaglik cesitler yetistirilmektedir.

Yag icin kullanilan cesitlerdeki yag oranlari da farkliliklar gosterir. Ege
Bolgesi'nin kuzeyinde Ayvalik (Edremit), Gemlik, Uslu, Domat, Celebi (Esek
Zeytini), Giiney Ege’de Memecik, Domat, Yamalak Sarisi, Erkence, Tavsanyuregi,
Manzanillo; Marmara Bolgesi’nde Gemlik, Karamiirsel Su, Domat, Samanli; Bati
Akdeniz’de Tavsanyuregi, Kan Celebi, Buyik Topak Ulak (Cilli), Uslu, Gemlik;
Dogu Akdeniz’de Sari Ulak, Buyiik Topak Ulak, Halhali, Gemlik, Ayvalik; Glney
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Dogu Anadolu Bolgesi’nde Nizip Yaghk, Kilis Yaghk, Halhali, Edincik Su,

Tavsanydregi cesitleri bulunur.
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Tlrkiye'de yetistirilen tescilli zeytin gesitleri

Cesit adi
Ak Zeytin
Arbequina
Ascolana
Asiyeli
Ayvalik
Barouni
Belluti
Beyaz Yaglik
Butko
Buyuk Topakulak
Chetoui
Cakir
Cekiste
Celebi
Cilli
Dilmit
Domat
Edincik Su
Elmacik
Erdek Yaglk
Erkence
Esek Zeytini (Odemis)
Esek Zeytini (Tekirdag)
Frantoio
Gemlik
Girit Zeytini
Gordal
Gorvele
Halhali
Halhali Celebi
Hamza Celebi
Hoji Blanca
Hurma Kaba
Hurma Karaca
Hursuki
Iri Yuvarlak
[zmir Sofralik
Kalembezi
Kan Celebi

Tescil ettiren kurulus

Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.

Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.

Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.

Tarih
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
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40
41
42
43
44
45
46
47
48
49
50
51
52
53
54
55
56
57
58
59
60
61
62
63
64
65
66
67
68
69
70
71
72
73
74
75
76
77
78
79
80
81
82
83

104

Kara Yaprak
Karamani
Karamirsel Su
Kilis Yaglik

Kiraz

Kiglk Topak Ulak
Labib

Leccio

Lucque
Manzanilla
Manzanilla Carmona
Maras No-7
Marentelli

Mavi

Melkabazi
Memecik

Memeli

Meshabi

Meski

Mission

Negral

Nizip Yaghk
Olivier

Otur

Patos

Picholine

Sailali

Samanli

Samsun Salamuralik
Samsun Tuzlamalik
Samsun Ufak Tuzlamalik
Samsun Yaglik
Sar1 Hasebi

Sar1 Ulak

Sari Yaprak

Sati

Saurani

Sayfi

Sevillana

Sigoise

Silifke Yaghk
Sinop No.1

Sinop No.2

Sinop No.4

Zeytincilik Aras. Enst. Mud.

Zeytincilik Aras. Enst. Mud.

Zeytincilik Aras. Enst. Mid.

Antepfistigl Aras. Enst. Mid.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.

Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.

Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.
Zeytincilik Aras.

Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.

Enst.
Enst.
Enst.

Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.
Enst.

Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.

Mud.
Mud.
Mud.

Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.
Mud.

03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
03.05.1990
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84 Sinop No.5 Zeytincilik Aras. Enst. Mid. 03.05.1990
85  Sinop No.6 Zeytincilik Aras. Enst. Mid. 03.05.1990
86  Siyah Salamuralik (Tekirdag) Zeytincilik Aras. Enst. Mid. 03.05.1990
87 | Stanbouli Zeytincilik Aras. Enst. Mud. 03.05.1990
88 | Sam Zeytincilik Aras. Enst. Mud. 03.05.1990
89 | Sam Hurmasi Zeytincilik Aras. Enst. Mud. 03.05.1990
90 Tanche Zeytincilik Aras. Enst. Mid. 03.05.1990
91 Tasarasi(Aydin) Zeytincilik Aras. Enst. Mid. 03.05.1990
92 Tasarasi(Kusadast) Zeytincilik Aras. Enst. Mid. 03.05.1990
93 | Tavsan Ydregi Bati Akd.Tar. Aras. Ens. Mid. 03.05.1990
94 | Tefahi Zeytincilik Aras. Enst. Mud. 03.05.1990
95 Teshih Celebi Zeytincilik Aras. Enst. Mud. 03.05.1990
96 Trabzon Yaglk Zeytincilik Aras. Enst. Mud. 03.05.1990
97 Uslu Zeytincilik Aras. Enst. Mid. 03.05.1990
98 | Verdal Zeytincilik Aras. Enst. Miid. 03.05.1990
99  Yag Celebi Zeytincilik Aras. Enst. Mid. 03.05.1990
100 Yag Zeytini Zeytincilik Aras. Enst. Mud. 03.05.1990
101 | Yaghk Celebi Zeytincilik Aras. Enst. Mid. 03.05.1990
102 | Yaglk Sari Zeytin Zeytincilik Aras. Enst. Mud. 03.05.1990
103 Yamalak Sarisi Zeytincilik Aras. Enst. Mid. 06.04.2010
104 | VYerli Yaghk Zeytincilik Aras. Enst. Mid. 03.05.1990
105 Yuvarlak Celebi Zeytincilik Aras. Enst. Mid. 03.05.1990
106 | Yin Celebi Zeytincilik Aras. Enst. Mid. 03.05.1990
107  Zarazi Zeytincilik Aras. Enst. Mud. 03.05.1990
108 Zoncuk Zeytincilik Aras. Enst. Mud. 03.05.1990

http://www.ttsm.gov.tr/ 25.11.2010
Uretim izinli zeytin cegitleri

1 Erten Zeytincilik Arastirma Enstitisi Mud. 29.08.2008
2 Usanmaz Zeytincilik Arastirma Enstitusi Mud. 29.08.2008
http://www.ttsm.gov.tr/ 25.11.2010

Tohum anaci olarak tescilli zeytin gegitleri

Cesit Kurum Tarih
1 | Arbequine Tohum anaci - 03.05.1990
2 | Frantoio Tohum anaci - 03.05.1990
3 | Gemlik Klon anaci - 03.05.1990
4 Girit Zeytini Tohum anaci - 03.05.1990
5 Leccio Tohum anaci - 03.05.1990
6 Uslu Tohum anaci ZAE 06.04.2010

http://www.ttsm.gov.tr/ 25.11.2010
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Siyah sofralik olarak degerlendirilen zeytin cesitleri; Gemlik, Uslu, Edincik Su’
dur. Yesil ve genellikle kostikli, dolgulu olarak degerlendirilen cesitler; Domat ve
Yamalak Sarisi’dir. Ayvalik (Edremit) ve Memecik cesitleri ise; yesil, pembe ¢izik,
siyah ve yaglik olarak degerlendirilir. Marmara Bolgesi’nde ise Uretilen zeytinin
%80’inden fazlasi siyah sofralik olarak degerlendirilmektedir.

5.3.1. Ege Bolgesi

Boélgede binlerce yilhk gecmisi olan zeytincilik halen ¢ok 6nemli bir gecim
kaynagidir. Ege Bolgesi’nde kuzeyden itibaren Canakkale (Ayvacik-Kiglkkuyu),
Balikesir (Edremit, Havran, Burhaniye, Gomeg, Ayvalik), Manisa, Izmir, Aydin,
Denizli illerinde zeytincilik yapilmaktadir. Bdlgedeki zeytinlik alanlar
Buylkmenderes, Kiglkmenderes, Gediz ve Bakirgay nehri vadilerinde kiyidan
itibaren 150-200 km kadar igerilere sokulur.

Bolgede yaklasik 100 milyon zeytin agaci vardir. Bu deger, Turkiye’deki toplam
agaclarin %601 kadardir. Zeytincilik diger bdlgelere gore teknik acidan ileri
diizeyde olmasina ragmen aga¢ basina verim dusiktur. Tirkiye toplam tane
Uretiminin ¥2’si bu boélgeden saglanir. Elde edilen drinin %15’i sofralik, %85'i
yaghk olarak degerlendirilir. Bolgenin en o6nemli cesitleri Edremit Korfezi
cevresinde “Ayvalik” (Edremit), Izmir, Aydin ve Mugla’da (Giney Ege)
“Memecik” tir. Marmara Bolgesi’nde yaygin olan Gemlik cesidi de bdlgenin
degisik yerlerinde yetistirilmektedir.

Ak Zeytin, Astyeli, Cakir, Cekiste, Cilli, Dilmit, Erkence, Girit, Esek (Odemis),
Hurma Kaba, Hurma Karaca, Izmir Sofralik, Karayaprak, Kiraz, Memeli, Tasarasl
(Aydin), Tavsanylregi, Sarlyaprak, Yag, Yerli Yaglk ve Yamalak Bolgede yetisen
diger zeytin cesitleridir.

Bolgenin Onemli Zeytin Cesitleri ve Ozellikleri

Ayvalik: Asil ¢ikis yeri Edremit olup yetistirildigi yorelere gore Edremit yaglik,
Sakran, Midilli ve Ada zeytini olarak da adlandirilir. Ege Bolgesi’nin kuzeyinde
Edremit Korfezi cevresindeki bitiin zeytinlikler bu gesitten olusur. Ezine, Ayvacik,
Edremit, Havran, Burhaniye, Gomeg, Ayvalik civarinda yaygin olup izmir, Aydin
ve Mugla’nin bazi kesimlerinde de yetistirilir. Ege bolgesindeki zeytin agaclarinin
Ya i Ayvalik cesididir. Fakat Kuzey Ege’de daha yaygindir. Son yillarda Antalya,
Icel, Adana, Kahramanmaras ve Mardin illerinde de yetistirilmeye baslanmistir.
Kendine verimli bir cesit olup tam cicek orani yulksektir. Verimi ortanin
Uzerindedir. Fakat yiksek periyodisiteye sahiptir. Meyvesi erken olgunlasir ve
soguga karsl kismen dayaniklidir. Daha ¢ok yaglik olarak degerlendirilir. Meyve ve
cekirdekleri orta blyiklukte olup %25 oraninda yag icerir. Yagl iyi kalitede, hos
meyve kokulu, gizel aromali olup kimyasal ve duyusal ozellikleri ydniinden
kalitelidir. Tam olgunlasmadan kabuk renginin degismeye basladigi Ekim-Kasim
aylarinda hasat edilen Ayvalik cesidinden cok Kkaliteli cizik zeytin yapilir.
Olgunlastigi donem olan Ocak-Subat aylarinda hasat edilenlerden siyah sofralik da
olur. EKim-Kasim aylarinda yani erken hasat edilen Ayvalik cesidinden kokusu ve
aromasi ¢cok gizel yag elde edilir.
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Ayvalik cesidinin agaci yayvan ta¢ olusturur. Dallari seyrek ve daginiktir.
Meyvesi yuvarlaga yakin ve orta iriliktedir. Meyve kabugu olgunlasmaya
basladiginda kismen pembe ve acik yesil karigimi renk olur. Daha sonra kirmizi

menekse rengine déndslr. Olgunlastiginda ise siyaha yakin renk alir.
Tarkiye’de yetistirilen 6nemli zeytin cegitleri ve fenolojik dénemleri

Fenolojik Donemler

Zeytin _ _
Cesitleri : Meyve Yesil Siyah
iRl Baglama Olum Olum
AyV:':l|Ik 16 May|s -9 20 Mayls -15 15 - 30 EKim 15 Kasimdan
(Yaghk) Haziran Haziran sonra
Cakir 13 Mayis - 9 18 Mayis - 15 Ekim’in ikinci 15 Kasim -
Haziran Haziran yarisl Aralik
Gilli 13 Mayis - 4 18 Mayis - 9 Ekim’in ikinci 15 Kasim - 15
Haziran Haziran yarisi Aralik
Domat 16 Mayls -6 20 Ma){ls -10 Ekim’in ikinci 15 Kasim- Aralik
Haziran Haziran yarisi
Gemlik 12 May|s -9 16 Ma){ls -13 20 Agust.ps -10 1-15 Kasim
Haziran Haziran Eylil
. 16 Mayis - 3 21 Mayis - 10 Ekim’in ikinci  Kasim ayinin son
Halhali ? .
Haziran Haziran yarisl haftasi
Izmir 16 Mayis - 9 20 Mayis - 14 Eylil sonu- Kasim ayinin ilk
(Sofralk) Haziran Haziran Ekim bas! yarisi
Kilis 20 Mayis - 4 25 Mayis - 9 EKim avi Kasim ayinin
(Yaglk) Haziran Haziran Y ikinci yarisi
Agustos sonu .
Kiraz 20 May|s -9 25 Mayls -14 Eylalan ilk Kasim ayinin ilk
Haziran Haziran yarisl
yarisl
Manzanilla 25 May|s -5 25 Mayls -5 EKim Kasim ayinin ilk
Haziran Haziran haftasi
. 16 Mayis - 6 20 Mayis - 11 Ekim’in ilk 15 Kasim - 15
Memecik ’ .
Haziran Haziran yarisl Aralik
. 21 Mayis - 9 25 Mayis - 15 Ekim’in ilk 15 Kasim - 15
Memeli ’ .
Haziran Haziran yarisl Aralik
Nizip 9 Mayis-15 25 Mayis - 18 Eylll sonu- Kasim
(Yaglik) Haziran Haziran Ekim bas!
Tavsan 15 Mayis - 6 20 May!s - 10 Ekim’in ilk Kasim ayinin
Yiregi Haziran Haziran haftasi ikinci yarisi
Uslu 12 May|s -4 25 Ma_yls -9 Agustgs sonu - 1-30 Kasim
Haziran Haziran Eylil bag!

Kaynak: Gumiskesen ve Yemiscioglu 2007

Cekiste: Odemis orijinli olan bu cesit Kiicilkmenderes ve Bilyiikmenderes
havzalarinda; Kiraz, Torbali, Nazilli, Sultanhisar, Yenipazar’da yetistirilir. Bazi
yorelerde Kirma ve Memeli olarak adlandirihir. Fakat bilinen memeli gesidi olmayip
sadece isim benzerligi vardir. Meyveleri iri oval ve ucu hafif memelidir. Verimi
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ylksektir. Tyi bakildiginda periyodisitesi azalir ve diizenli Griin verir. Soguga cok
duyarli olmadigi icin degisik bdlgelerde yetisebilir. Yag orani diger gesitlere gore
yiksek (%27) olmasina ragmen genellikle yesil sofralik ve kirma zeytin olarak
islenmektedir.

Ayvalik (Edremit Yaglik) zeytini

Erkence: Izmir yaglik, yerli yaglik olarak da bilinen bu gesidin asil yetisme ve
cikis yeri izmir’dir. Orta biyukliikteki meyveler oval sekilli olup meyve ucunda
kicik meme cikintisi bulunur. Ege Bolgesi’nde en erken olgunlasan cesittir. Daha
cok yaglik olmakla birlikte sofralik olarak da degerlendirilir. Periyodisitesi yiiksek,
verimi orta diizeydedir.

Erkence cesidinin
meyveleri “Phoma oleae” adli
bir mantarin etkisiyle agac
Uzerinde aciligini  kaybeder.
Kahverengiye  dbnen  ve
fermante olan meyveler hicbir
islem yapmadan yenilebilecek
duruma gelir. Ydrede buna
“Hurma  Zeytin” vya da
“Karaburun Hurmasi” denir.
Ekim, Kasim ve Aralik
aylarinda olgunlasir.

Yorede hurma zeytini ile
ilgili asagidaki dortlik halk
arasinda sdylenir:

Hurma zeytin onun adi

Hicbir seyde yoktur tadi
Dalindan topla hemen ye
Hida’dan Karaburun’a hediye

Erkence zeytinin hurma zeytine donusmus hali
(Karaburun)
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Cakir: Kokeni Izmir olan bu gesidin verimi oldukca yiiksektir. Erken meyveye
yatar. Meyvesi orta biyuklikte, armut seklinde ve ucu diizdiir. Meyvenin tutunmasi
kuvvetli ve dalindan koparilmasi zordur. Bu nedenle hasadi gu¢ yapilir. Yaglhk
olarak degerlendirilen bu cesit, ylksek periyodisite gosterir.

Bergama civarindaki zeytinlikler

Zeytinli Cayi vadisinde zeytinlikler (Zeytinli - Edremit). Kazdaglari’nin yamaglari
boyunca zeytinlikler 400 metreye kadar c¢ikmaktadir. Bazi yerlerde kizilcam ve
makilerle yan yanadir.
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Mugla civarindaki zeytinlikler. Yorede Memecik en yaygin zeytin cegsididir.

Datca civarinda zeytin hasadi (Mesudiye Koy).

Cilli: 1lk c¢ikis yeri Kemalpasa (izmir) dir. Yorelere gore Tekir, Goloz ve
Provens adi verilir. Yavarlak sekilli meyvede yesil iken acik veya koyu renkli, oval
veya dairesel kabartilar vardir. Bu kabartilar iri noktalar seklinde oldugundan
meyve cilli bir gorunim alir. Bu nedenle geside “cilli” adi verilmistir. Soguga
dayanikli ve verimi oldukca iyidir. YUksek periyodisite gosterdiginden verim her yil
degisir. Daha ¢ok yesil sofralik olarak degerlendirilir.
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Tlrkiye’de zeytin yetisen alanlar
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Domat: Mensei Akhisar olup agacl genis ve yayvan tac olusturur. Erken
olgunlagir. Meyveleri iri ve silindiriktir. Bol ve cimlenme giici yuksek polen
olusturur. Soguga karsi duyarhidir. Iyi bakildiginda diizenli meyve verir. Sofralik
olarak kullanilir. Genellikle yesil dolgulu sofralik zeytin seklinde islenir. Meyveleri
iri olup %22 oraninda yag icerir. Cekirdekleri orta blyukliktedir ve etten kolay
ayrihr. Manisa, Akhisar, Turgutlu, Saruhanli, izmir, Kemalpasa, Selcuk, Soke,
Karacasu, Kuyucak’ta yetistirilir.

Kiraz: Bu gesidin Topan Kiraz ve Oval Kiraz adi verilen iki tipi vardir. Orijini
Zeytinliova (Akhisar) dir. Topan Kiraz tipi buytk, genis, yuvarlak bir tac olusturur.
Iri ve yuvarlak olan meyvelerinin ucu genellikle diz olmakla birlikte nadiren
memeli olanlara da rastlanir. Yiksek periyodisite gdsterir fakat soguga duyarh
degildir. Erken olgunlasir ve olgun meyveleri kiraza benzer. Daha ¢ok siyah
sofralik olarak degerlendirilir.

Memeli: Menemen orijinli bu c¢esit Emirdlem olarak da bilinir. Agacin alt
kisminda dallar daginik, tst kismin da ise diktir. Meyvesi iri ve ovaldir, meyve
ucunda meme bulundugundan “memeli” adi verilmistir. Verimi iyi olup periyodisite
gosterir. Yag orani orta dizeyde ve kalitelidir. Soguga karsl duyarhdir. Bu gesit
sofralik ve yaglik olarak degerlendirilir. Ayrica kirma zeytin tipinde veya yesil
sofralik olarak da kullanilir.

Tlrkiye’de sayisal olarak en cok zeytin agacinin bulundugu Aydin civarndaki
zeytinlikler.

Uslu: Akhisar’a 6zgl bir cesittir. Agaci oldukca genis bir tag olusturur. Bu
nedenle fidan dikim mesafeleri fazladir. Meyve oval ve orta biyiklikte ucu
memesiz ve yuvarlaktir. Soguga karsi oldukca duyarlidir. Meyve kabugu ince ve
hassas oldugu icin toplama sirasinda kolay berelenir. Uslu cesidi genellikle siyah
sofralik olarak degerlendirilir.

Izmir Sofralik: Meyvesi oldukga iri olan bu gesit izmir menseilidir. Meyve ucu
memelidir. Verimi dislk, siddetli periyodisite gdsteren bu cesit yesil sofralik olarak
degerlendirilmektedir.
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Domat cesidi

Kiraz gesidi

Memecik cesidi

Uslu cesidi
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Memeli cesidi

Izmir Sofralik cesidi

Memecik: Ege Bolgesi’nde en yaygin zeytin ¢esididir. Memecik cesidi, Manisa,
Denizli, izmir, Kemalpasa, Bayindir, Aydin, Soke, Mugla, Milas, Marmaris, Datca,
Antalya, Kahramanmaras civarina kadar genis bir alanda yetistirilir. Bdlge ve
yorelere gore Asiyeli, Tekir, Gulimbe, Sehir, Tasarasi ve Milas Yaghk adi verilir.
Genellikle periyodisitesi yiiksek ve kendine verimli bir cesittir. Yag orani %24
civarindadir. Et ¢ekirdege gore daha fazladir ve yaglik olarak degerlendirilir. Yesil
ve siyah toplanarak sofralik kullanim icin salamura da yapilir. Genglik déneminde
acik gri renkte olan govde yaslandikga koyulasir. Meyve orta blyiiklikte, yuvarlaga
yakin, meyvenin u¢ kisminda ufak, bir tarafa dogru egik meme ¢ikintisi vardir.
Memecik adinin verilme nedeni de bu meme cikintisidir. Meyveler siyaha yakin
parlak koyu renklidir. Etten kolay ayrilan gekirdek orta irilikte ve ovaldir.

5.3.2. Marmara Bolgesi

Marmara Denizi’nin guney kiyilarinda yogun olmak (izere Kocaeli, Yalova,
Bursa, Balikesir, Canakkale, Tekirdag zeytincilik yapilan illerdir. Bélgede yaklasik
20 milyon zeytin agaci (%12) vardir. Ozellikle Mudanya, Gemlik, iznik, Erdek ve
Edincik civarinda mono kultiir sekilde tarimi yapiimaktadir.
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Golclik, Karamdirsel, Yeniciftlik, Yalova, Bandirma, Marmara Adasi, Eceabat,
Biga, Lapseki, Bozcaada, Gokceada, Gelibolu civarinda ise diger tarim faaliyetleri
ile birlikte zeytincilik yapilir. Kuzey riizgarlarina agik olan kesimlerde zeytin zaman
zaman soguklardan zarar gorr.

Bolgede sofralik zeytin Uretimi daha yogundur. Agag varliginin %80’i sofralik
olarak degerlendirilen “Gemlik” cesidinden olusur. Turkiye’de siyah sofralik
zeytinin 4/5’i Marmara Bolgesi’nden saglanir. Bolgede Gemlik en yaygin gesit
olup, Edincik Su, Beyaz Yaglik, Celebi (Iznik), Cizmelik (Tekirdag), Erdek Yaglik,
Esek Zeytini (Tekirdag), Samanl, Karamirsel Su, Siyah Salamuralik Marmara
Bolgesi’nde yetistirilen diger cesitlerdir.

Karamursel Su: Karamirsel civarinda yaygin olan bu cesidin sinonimleri Su
Zeytini ve Kalamata’dir. Meyvesi ¢ok iri ve oval, ucunda genellikle bir cikinti
bulunur. Verimi orta dizeyde olup periyodisite gosterir. Diisuk sicakliklardan ve
kuzeyden sert esen soguk ruzgarlardan zarar gorir. Yag oraninin diisiik olmasi ve
az miktarda oleaeuropein icermesi nedeniyle isleme sirasinda kolayca tatlanir.
Bundan dolayi daha ¢ok sofralik olarak degerlendirilir.

Orhangazi civarinda zeytinlikler

Gemlik: Bu ¢eside Mudanya'da Trilye, Gemlik ile Orhangazi’de Kaplik,
Kivircik ve Kara isimleri de verilmektedir. En yaygin yetistirildigi yerler Gemlik,
Iznik, Mudanya, Orhangazi ve Erdek’dir. Orijini Gemlik olan bu gesit son yillarda
Turkiye’nin zeytin yetistirilen diger sahalarina da dikilmistir. Tirkiye’de yetistirilen
en yaygin zeytin cesitlerindendir. Fakat en iyi yetistigi ve en kaliteli meyve verdigi
yer Gemlik ve civaridir. Turkiye’de siyah sofralik olarak yetistirilen en iyi zeytin
cesididir. Agaci orta blyukliukte olup, normal dallanma yapar. Celik kdklenme
orani fazla oldugu icin genellikle vejetatif sekilde wretilir. Sirglnleri kisa ve
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yapraklari kicuktir. Yaprak kenarari alta dogru biraz kivrik olup renkleri gridir.
Meyveleri orta buylklukte yuvarlaga yakin ve silindiriktir. Olgunlastiginda rengi
kendiliginden siyah olur. Meyve ince kabuklu ve et kismi fazladir. Eti
cekirdeginden kolay ayrilir. Cekirdekler orta irilikte, oval sekilli ve tGzerinde oluklar
oldugu icin ylzeyi purizliddr. Erken verime yatar, verim yiiksek ve dizenlidir. En
iyi salamurahik zeytin gesitlerinden biridir. Elde edilen Griinin biytk bir bélumu
siyah sofralik olarak degerlendirilir. Kalan kismindan ise yag cikarilr.

En iyi sofralik zeytin olarak bilindiginden bircok yorede yetistirilme girisimleri
vardir. Turkiye’de Uretilen fidanlarin buyik bir kismi Gemlik c¢esididir. Soguga
karsi kismen dayanikhdir. Meyve ve cekirdekleri orta irilikte olup %30 oraninda
yag icerir. Genellikle siyah sofralik olarak tercih edilmesine ragmen meyveleri yag
bakimindan zengin oldugundan yaglik olarak da degerlendirilir. Fakat yag kalitesi
cok iyi degildir. Turkiye’de sofralik olarak Uretilen en kaliteli zeytinlerden birisidir.
Bu nedenle Turkiye’nin bircok yoresinde yetistirilmeye baslanmistir. Fakat Gemlik
cisidinin yetistigi ekolojik sartlar diger yorelerde bulunmadigindan buralarda ayni
kalitede olmamaktadir. Gemlik ¢esidi icin soguklanma siiresi 6nemli olup yetistigi
yorelerde bunu rahatlikla saglayabilmektedir. Fakat yeni sahalarda bu ciddi bir
sorun olarak ortaya ¢tkmaktadir. Yani yeni dikim alanlarinda ayni kalitede sofralik
gemlik zeytini elde etmek pek mimkiin olmamaktadir.

Karamirsel Su gesidi. Yalova, Karamirsel ve Golcik civarinda yaygin olarak
yetistirilmektedir.

Edincik Su cesidi. Daha ¢ok Erdek, Edincik ve Bandirma civarinda yetistirilir.
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Yeni hasat edilmis Edincik Su zeytini. Meyve olgunlastiginda yumugak olur ve
kolaylikla berelenir. Bu nedenle hizla fermenta olmaya baglar. Bu ¢esit daha ¢ok
sofralik olarak degerlendirilir.

Edincik civarindaki zeytinlikler. Erdek Korfezi civari ile Kapidag yarimadasinin
alcak kesimlerinde yetigmektedir.
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Gemlik ceysidi

Samanli gesidi

Edincik Su: Edincik (Bandirma) orijinli bu c¢esidin sinonimleri, Edincik Su,
Erdek Su ve Su Zeytini’dir. Meyveleri iri ve yuvarlaktir. Verimi orta diizeydedir ve
periyodisite gosterir. Yiiksek oranda su iceren bu c¢esidin meyveleri yumusak olup
yag orani oldukca duslktur. Siyah sofralik olarak degerlendirilir. Meyveleri
yumusak ve kabuk cok ince oldugu icin sirikla hasat edildiginde, sert zemine
distlgiinde zarar gorir. Bu nedenle dikkatli sekilde hasat edilmesi gerekir.

Samanli: Tatli zeytin olarak da adlandirilan bu cesit, Karamiirsel ve iznik
civarinda yetistirilir. Meyveleri orta blyuklikte olup yag orani %21 civarindadir.
Verimi orta duzeyde ve kismen duzenlidir. Meyvelerindeki acilik veren oleuropein
maddesi disik olup daha cok yesil sofralik olarak degerlendirilir. Kisa zamanda
yeme olgunluguna erisir.
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Celebi: iznik Celebi olarak da bilinen bu gesit iznik, Orhangazi, Gemlik ve
Golcuk civarinda yetisir. Meyveleri iri olmakla birlikte ¢ekirdek de oldukga
biyktir. Bazi meyvelerde meyve ucunda kiglk bir meme vardir. Verimi orta olup
kismen periyodisite gosterir. Soguga asiri duyarl degildir. Yag icerigi orta dlzeyde
olan Celebi cesidi daha ¢ok yesil sofralik olarak degerlendirilir.

5.3.3. Akdeniz Bolgesi

Akdeniz Bolgesi’nde Antalya, Isparta, icel, Adana, Osmaniye, Hatay,
Kahramanmaras ve Karaman illerinde zeytincilik yapilmaktadir. Sebze, turuncgil ve
diger Urlnlerin yogun olarak yetistirildigi bolgede zeytin primer driin olamamistir.
Fakat son yillarda yeni dikim alanlari olusturularak yayilma egilimi gorilmektedir.
Toros Daglari ile Akdeniz arasindaki dar serit halinde uzanan alanlarda zeytin
plantasyonlari yer almaktadir. Zeytin bu bélgede diger kultlr bitkileri ile birlikte
yetistirilir. Bolgenin yerel cesitleri yaninda Ege ve Marmara bélgelerinin cesitleri
de yetisir.

Akdeniz Bolgesi’nde zeytinlikler 2010 yili istatistiklerine gére 30 milyon
civarindaki agac ile Tirkiye aga¢ varhgmnin %19' unu olusturmaktadir. Bolgenin
Tirkiye’deki tane Gretim payr Ya'tur. Elde edilen zeytinin 2/3’0 yaghk olarak
degerlendirilir. Hatay, bolgede zeytin yetistiriciligi agisindan en buyik paya
sahiptir. Antalya ikinci sirada yer alir, daha sonra Icel ve Adana illeri gelir. Akdeniz
Bolgesi’ndeki zeytinliklerin gogu eskiden orman olup sonradan zeytinlige
donustlrilen alanlarda yer alir. Bir kismi da yabani zeytinlerin (delice)
astlanmasiyla olusturulmustur. Bolgenin en o6nemli ve yaygin olan cesidi
“Halhali”dir. Yaglik ve sofralik olarak degerlendirmeye elverisli olan bu gesit en
cok Hatay’da yetisir. Akdeniz Bolgesi’nde Antalya, Isparta, icel, Adana, Osmaniye,
Hatay, Kahramanmaras ve Karaman illerinde zeytincilik yapilmaktadir. Bolgede
ayrica Celebi (Silifke), Buylk Topak, Elmacik, Kigik Topak Ulak, Halhali
(Hatay), Karamani, Sari Hasebi, Sari Ulak, Ulak, Saurani, Sayfi cesitleri de
yetistirilir.

Sari Hasebi: Altindzi (Hatay) orjinli olan bu ¢esidin sinonimi Hasebi’dir. Ta¢
yapisi altta yayvan st kisimda sivridir. Meyveler kiigik ve oval olup ucunda kiigik
bir meme bulunur. Verimi distik ve kuvvetli periyodisite gosterir. Yaglik ve siyah
sofralik olarak degerlendirilir. Bazi yillarda meyvelerde hurma olusumu gorilir. Bu
durum genellikle sicaklik ve riizgar durumuna baglidir.

Sari Ulak: Erdemli, Gulnar, Tarsus, Seyhan, Kozan ve Yumurtalik civarinda
yetistirilir. Tarsus menseili bu cesit Akdeniz Bolgesi aga¢ varhiginin %6 sini
olusturur. Meyveleri orta irilikte uzun ve silindiriktir. Cekirdegi de iri olup %19
civarinda yag icerir. Yayvan daginik bir ta¢ olusturan bu gesit, soguklardan kolay
etkilenir. Meyvenin ucu yuvarlaktir. Verimi orta dlzeyde olup siyah ve yesil
sofralik olarak degerlendirilir.

Blyiik Topak Ulak: Tarsus, Seyhan, iskenderun, Anamur, Erdemli ve Sitciler
(Isparta) de yetistirilir. Mensei Tarsus olan bu ceside bazi yodrelerde Topak Asl
denir. Bakim yapildiginda oldukca iyi gelisen yayvan, genis, blyuk ta¢ yapisi
vardir. Meyveleri iri, c¢ekirdekleri meyve biyutkligine gore kucuk olup % 20
civarinda yag icerir. Meyve eti yumusaktir. Verimi iyidir. Periyodisite gosterir.
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Soguga ve kurakliga asiri duyarh degildir. Etli ve lezzetli olan Blyuk Topak Ulak
cesidi yesil sofralik “Cizme zeytin” olarak islenir.

Sar1 Ulak gesidi

Saurani: Hatay’da daha ¢ok yetistirilen
bu ¢esidin Sinonimi “Savrani” dir. Mengei
Altindzii  olup meyveleri  kigik ve
silindirik, yag orani yuksektir. Meyve ucu
asagl dogru bikulmis olup ugta kicuk bir
meme bulunur. Oldukga verimli bir cesittir.
Periyodisite gosterir ve dlsuk sicakliktan
zarar gorr.

Saurani (Savrani) cesidi

Hatay civarindaki zeytinlikler
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Sicakhigin 5°C den daha dustik oldugu donemlerde strgtin uglari kurur, ince dal
ve dalciklarda kabuk catlamalari meydana gelir. Genellikle yaglk olarak
degerlendirildigi gibi siyah veya yesil sofralik olarak da islenmeye uygundur. Hatay
civarinda yaygin olarak yetistirilir.

Tavsanyuregi: Meyvesi yurege benzediginden bu ad verilmistir. Sinonimi Ters
Yaprak olan bu cesidin orijini Fethiye’dir. Mugla, Antalya ve Mut’ta yetisir. Tacl
diger cesitlere gore farkh olup sik, kuvvetli, yayvan ve sarkiktir. Meyvesi ¢ok iri,
oval yurek seklindedir. Meyve ucu genellikle diiz bazilarinda ise yuvarlaktir. Dustk
bir periyodisiteye sahiptir. Yag orani diisik oldugundan yesil ve siyah sofralik
olarak degerlendirilir (izmir Zeytincilik Arastirma Enstitiisii).

5.3.4. Guneydogu Anadolu Bolgesi

Gineydogu Anadolu Bdlgesi’nde zeytin, Akdeniz ikliminin kismen etkisinde
olan sahalarda yetistirilir. Yagis miktari disuk oldugu icin zeytincilik sinirh
alanlarda yayilis gosterir.

Bolgedeki zeytinciligin Turkiye’deki pay! disik olmakla birlikte bu oran son
zamanlarda artis egilimindedir. Tirkiye’deki toplam aga¢ varliginin %6 si bu
bolgede yer alir. Elde edilen zeytinin yaklasik %75 i yaglik olarak degerlendirilir.
Bolgede bagcilik ve Antep fistigl yaygin oldugu icin zeytinlikler genellikle bunlarla
karisik olarak yer alir. Bolgede Gaziantep, Kilis, Adiyaman, Sanliurfa, Mardin ve
Sirnak illerinde zeytincilik yaptimaktadir.

Bolgede Antep fistigl ile zeytin rekabet halindedir. Antep fistiginin daha kolay
ve ekonomik olmasi nedeniyle zeytincilik yeteri kadar gelismemistir. Bunlarin
yaninda elde edilen zeytinin islenmesi icin gerekli altyapi tesisleri de yeterli
degildir. Bolge zeytin cesitliligi bakimindan en zengin bélgedir. Derik Giineydogu
Anadolu’da zeytin yetistirilen 6nemli bir merkezdir. Yorede 130.000 den fazla
zeytin agacl vardir. Bunlarin 10 bini heniiz meyve vermemektedir. Derik’te
yetistirilen zeytin cesitleri Halhali, Zoncuk, Belluti, Mavi, Melkebazi’dir. Bolgede
en yaygin olarak vyetistirilen cesit Halhali’dir. Bunun orijini Derik’tir. Derik
civarinda yaygin olarak tretilir. Bolgenin en yaygin zeytin cesitleri: Kilis Yaglik,
Nizip Yaglk, Halhali (Derik), Egriburun (Nizip) ve Kan Celebi’dir.

Bolgede Belluti, Egriburun (Tatayn), Halhali, Celebi, Hamza Celebi, Hirhali
Celebi, Hursuki, iri Yuvarlak, Kalem Bezi, Mavi, Melkabazi, Tespih Celebi, Yag
Celebi, Yaghk Celebi, Yaglik Sari Zeytin, Yuvarlak Celebi, Yuvarlak Halhali, Yin
Celebi ve Zoncuk gesitleri de yetistirilir.

Nizip Yaghk: Nizip orijinli bu ¢esit Gineydogu Anadolu Bolgesi’ndeki agac
varhiginin yaklagik %38 ini olusturur. Kahramanmaras, Mardin ve Cizre’de
yetistirilmektedir. Meyveleri irili ufakh yuvarlaga yakin silindiriktir. Meyve ucu
genellikle diiz, bazilarinda ige dogru ¢okuktlr. Verimi orta dizeydedir. Periyodisite
gOsterir. Sicaga ve kurakliga asirt duyarh degildir. Meyveleri %27 oraninda yag
icerir. Yaghk olarak degerlendirilmeye uygun olmakla birlikte iri meyveler siyah
sofralik olarak islenir.
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Kilis Yaglik: Orijini Kilis olup,

Gaziantep, Oguzeli, Sanhurfa,

Cizre ve Kahramanmaras’ta

yetistirilir. Guneydogu Anadolu

Bolgesi’nin toplam aga¢ sayisinin

yaklagtk  yarisi  Kilis  yaghk

cesidinden olusur. Agacin gelisimi

hizli olup orta biyilklikte

yayvanca bir ta¢  olusturur.

Meyveleri ayni boyutta olmaz. Irili

- o ufakli ~ meyveler  yuvarlaktir.

Kilis Yaglik cesidi Kuvvetli periyodisite gosterir.

Soguga ¢ok duyarh degildir. Bazi yillarda salkim seklinde meyve olusumu
goralir. Meyveleri %31 gibi ylksek oranda yag icerdiginden genellikle yaglhk
olarak degerlendirilir. Hasadi meyve sapinin kuvvetli olmasi nedeniyle zor olan bu
cesidin yag Kkalitesi yuksektir.

Belluti: Sofralik ve yaglk olarak kullanilir. Verticillium hastaligina karsi ¢ok
duyarlidir.

Halhali: Hatay, Gaziantep, Mardin ve Kahramanmaras’ta yetistirilir. Derik
menseili olan bu gesidin meyveleri orta bliytkliikte, yuvarlaga yakin oval sekillidir.
Meyve ucu yuvarlaktir. Verimi orta dizeydedir. Kuvvetli periyodisite gosterir.
Soguga kars! asiri duyarli degildir. Yuksek yag oranina sahiptir. Yaghk bir gesit
olmasin aragmen yesil kirma sofralik olarak da tlketilir. Genellikle siyah olum
doéneminde toplanir.

Hursuki: Iri taneli bir gesit olup yaglik olarak kullanilir.

Mauvi: Yaglik ve sofralik olarak kullanilir. Meyveleri iridir.

Melkebazi: iri meyveli olup sofralik olarak degerlendirilir.

Zoncuk: iri meyveli olup sofralik olarak kullanihr.

Kalem Bezi: Orijini Nizip olan bu ¢esidin meyveleri ¢ok kiglk, meyve sekli ise
hafif ovaldir. Meyve ucu yuvarlaktir. Verimli bir cesit olup ylksek periyodisite
gosterir. Iyi bakim yapildiginda periyodisite azalir. irili ufakli ve yag bakimindan
zengin olan meyveler yaglk olarak degerlendirilir.

Yag Celebi: Verimi yuksek olan bu gesit Gaziantep orijinlidir. Meyveleri iri,
uzun oval sekillidir. Meyve ucu asagl dogru bikimli olup, ugta meme bulunur.
Cok genis bir tag yapisi vardir. Periyodisite gosterir. Genellikle yaglik olarak
degerlendirilir. Fakat iri olan meyveleri sofralik olarak da islenebilir

Kan Celebi: Nizip menseili olan bu cesit de periyodisite gosterir. Verimi
yiksek olup meyveleri iri ve yuvarliktir. Olgunlasan meyve pembe-kirmizi renk
alir, meyve 6zsuyu da pembe veya kirmizi renktedir. Yesil sofralik olarak
degerlendirilmekle birlikte pembe olum déneminde hasat edilerek cizme-pembe
zeytin olarak da islenebilir.

123



Diinya’da, Turkiye’de, Edremit Korfezi Cevresinde Zeytin ve Zeytinyagi

Nizip Yaglhk cesidi

Halhali gesidi

Kan Celebi cesidi

Egriburun: Orijini Nizip olup, meyveleri kiicik ve ovaldir. Meyve ucu asagl
dogru kargaburnu gibi bukik olup ugta meme bulunur. Verimi oldukca iyidir fakat
periyodisite gosterir. Dlsuk sicakliklardan etkilenir. Siyah ve yesil sofralik olarak
degerlendirilir.
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Kalembezi cesidi

5.3.5. Karadeniz Bolgesi

Cok yogun olmamakla birlikte biitlin Karadeniz kiyilarinda zeytin yetistirilir.
Zonguldak, Kastamonu, Sinop, Ordu, Samsun, Trabzon ve Artvin illerinde kuzey
rizgarlarindan korunakl kisimlarda zeytin bulunur. Bolgenin kendi yoresel cesitleri
yaninda son yillarda diger bolgelerden gelen cesitlere de rastlanmaktadir.

Karadeniz Bolgesi’nde zeytincilik glinden gine azalmakta ve 0Onemini
kaybetmektedir. Artvin, Trabzon, Samsun ve Sinop’ta sadece lokal alanlarda
yetistirilir. Cogunlukla bélgenin ekonomik gelir kaynaklarini olusturan drtinlerin
yaninda son siralarda yer almaktadir ve diger trunlerin ekili-dikili alanlarindan arta
kalan yerlerde vyetistirilir. Karadeniz Boélgesi 390.000 civarinda agac sayisi ile
Tirkiye'nin toplam aga¢ varliginin %0,4'Une sahiptir. Tirkiye tane Uretiminin
%0,2'si buradan elde edilir. Uriiniin yaklasik %77'si kiicik aile isletmelerinde
sofralik olarak islenir. Bolgenin iklim sartlari zeytin yetistirmeye cok elverisli
olmadigindan zeytin alanlari giinden giine azalmaktadir.

Coruh vadisinde Zeytincik ve Yagcilar koyleri civarindaki zeytinlikler

Bolgenin zeytin cesitleri; Butko, Gorvele, Marantelli, Patos, Otur, Sati, Samsun
Salamuralik, Samsun Tuzlamalik, Samsun Kirmizi Tuzlamalik, Samsun Yaglik,
Sinop No.1, Sinop No.2, Sinop No.4, Sinop No.5, Sinop No.6, Trabzon Yaglik’tir.
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Artvin civarinda yetisen Otur ¢egidi

Marantelli: Trabzon'un Akcaabat il¢esinde yaygin olan bu cesidin meyvesi ve
cekirdekleri iri olup erken olgunlasir. Bblge cesitleri icinde yag orani en distk
olandir. Soguga dayanikh olan bu gesit yaghk olarak degerlendirilir.

Patos: Trabzon ve civarinda yaygindir. Meyveleri kiiglik, cekirdekleri ¢ok iri
olup %27 oraninda yag igerir. Meyve erken koyulasir fakat olgunluk dénemi uzun
stirer. Genelde sofralik olarak degerlendirilir.

Otur: Artvin ve civarinda yaygin olan bu cesidin meyveleri iri, cekirdekleri orta
blylklukte olup yliksek oranda yag icerir. Soguga dayanikl olan bu cesit oldukca
erken olgunlagir fakat diger bircok gesit gibi olgunluk periyodu uzundur. Yaglik ve
sofralik olarak degerlendirilir.

Tirkiye’de yetistirilen yerli cesitlerin yaninda yabanci cesitler de vardir. En
yaygin olan yabanci gesit Manzanillo’dur. Bu cesit Endulis (ispanya) ten 1974
yilinda getirilmis ve 1984 yilindan itibaren Ege ve Akdeniz Bolgesi'nde
yetistiriciligine baslanmistir. Orijini ispanya’nin Cordoba sehri olan bu cesidin
degisik tipleri mevcuttur. Tlrkiye’de mevcut olan Manzanillo tipinin agacl orta
kuvvette olup diizgiin yuvarlak bir ta¢ olusturur. Meyve orta biyukliikte ucu
yuvarlaktir, verimi iyidir ve bakim tedbirlerinin teknigine gotre uygulandigi
kosullarda duizenli triin vermektedir. Erken olgunlasan bir cesit olup soguga Kars!
duyarhdir. Manzanillo zeytin cesidi genellikle Ispanyol usuliine gore yesil sofralik
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olarak degerlendirilmektedir. Bu cesidin yag icerigi dustik olmakla birlikte bir kisim
sofralik zeytin 6zel yaglk olarak da islenir.

5.4. Kullanim Amaglarina Gore Zeytin Cesitleri

Zeytinler, basit anlamda kullanim amaclarina gore yaglik, siyah sofralik, karigik
(hem yaglik hem sofralik), yesil sofralik ve digerleri olmak (zere degisik gruplar
halinde incelenebilir.

5.4.1. Yaghk Olarak Kullanilan Baslica Zeytin Cesitleri

Ayvalik: Turkiye’de yetistirilen en yaygin yaglik cesitlerdendir. Yetistirildigi
yerler Ezine’den baslayip Ayvacik, Edremit, Havran, Burhaniye, Gomeg, Ayvalik,
Dikili, izmir, igel, Antalya, Adana, Kahramanmaras ve Mardin’e kadar
uzanmaktadir. Torkiye’deki toplam agac¢ sayisinin %19’unu, Ege Bdlgesi’ndeki
zeytin agaclarinin ise %25 ini Ayvalik gesidi olusturur. Yagl kimyasal ve duyusal
Ozellikleri yoniinden kalitelidir. Orta derecede periyodisite gosterir ve verimi iyidir.

Kilis Yaglik: Bu cesit Glineydogu Anadolu’da yetistirilir. Daha ¢ok Kilis,
Gaziantep’in Merkez ve Oguzeli, Sanliurfa’nin  Merkez, Kahramanmaras’in
Tirkoglu, Mardin’in Cizre ilgelerinde yetistirilir. Glineydogu Anadolu Bélgesi’nin
agac sayisinin %52’sini, toplam agac¢ varligimizin %2,8’ini Kilis Yaglhk cesidi
olusturur. Meyveleri yiksek oranda yag icerir. Yag kalitesi de iyidir. Meyveleri
salkim seklinde ve mercimek iriliginde olup hasadi zordur. Verimi iyi olup soguga
cok duyarh degildir.

Arbequina ¢egidi

Nizip Yaglk: Meyveleri irili ufakli olup genelde kigilktir. Nizip,
Kahramanmaras ve Cizre’de vyetistirilir. Gilneydogu Anadolu Boélgesi agac
varhiginin %38’ini, toplam aga¢ varligimizin %2’ini olusturur. Yag bakimindan
oldukca zengindir. Kalite yonunden Kilis yaglik ve Halhali’den sonra gelir. Siyah
sofralik olarak da degerlendirilir. Verimi iyi olup hurma olusumu gdrulebilir.
Periyodisite gosterir, kurakhgi karsi dayanikhdir.
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Arbequina: Mensei Ispanya’nin Katalonya Bolgesi’dir. Aragon ve Enduliis’te
de yetistirilir. Aslen Filistin’den yayildigi konusunda gorusler de vardir. Meyvesi
kicik olup genellikle yaglik kismen de sofralik olarak kullanilir. Boyu ¢ok yiiksek
olmadigi i¢in hasadi kolaydir. 5x2m (100 fidan/da) ya da 1,35x4m (185 fidan/da)
dikim sistemi ile dikilebilir. Makineli hasat yapma imkani vardir. Tirkiye’ye yeni
getirilmis bir gesittir. Verimlilik ve uyum agisindan gok uzun stre gegcmedigi icin
test edilmemistir.

5.4.2. Siyah Sofralik Cesitler

Gemlik: (Trilye, Kaplik, Kivircik, Kara): Sofralik olarak kullanilan en yaygin
cesittir. Gemlik ve Mudanya basta olmak Uizere, Bursa, iznik, Tekirdag, Kocaeli,
Bilecik, Kastamonu, Zonguldak, Sinop, Samsun, Trabzon, Balikesir, izmir, Manisa,
Aydin, icel, Adana, Antalya, Adiyaman’i kapsayan genis bir alanda yetistirilir.
Marmara Bolgesi’ndeki aga¢ varhiginin %80’ini, Tirkiye’deki toplam agac
sayisinin %11’ini olusturur. Daha ¢ok sofralik olarak kullanilmasina ragmen yag
verimi de yUksektir. Fakat yag Kalitesi biraz disuktir. Iyi bakim sartlarinda
periyodisitesi zayiflar. Yani her yil duzenli Grin veren bir cesittir. Marmara
Bolgesi’nde aga¢ basina 25-35 kg verim alinir. Akdeniz Bolgesi’nin dogusunda
verim daha fazladir. Meyveleri orta buyiklikte olup soguga Kkarsi kismen
duyarlidir.

5.4.3. Hem Sofralik, Hem Yaglik Olan Cesitler

Memecik: Aslyel, Gulimbe, Sehir, Tasarasi, Tekir, Yaglk olarak da
adlandirilan bu cesit Ege, Akdeniz bolgeleri ile Bati Karadeniz Bélimii’nde yetisir.
Ege Bolgesi’nde Manisa, izmir, Aydin, Denizli, Mugla, Akdeniz Bélgesi’nde
Antalya, Kahramanmaras, Bati Karadeniz Bolimi’nde Kastamonu ve Sinop’ta
yetistirilir. Ege Bolgesi’ndeki zeytinliklerin buyik bir bélimi Memecik ¢esidinden
olusur. Ege Bolgesi agag varliginin %50’sinden fazlasini, toplam aga¢ varligimizin
%45’ini olusturur. Dustk ve yuksek sicakhklara asirt duyarli olmayip siddetli
periyodisite gosterir. Yaglik ve yesil sofralik olarak degerlendirilir. Kalite yoninden
Ayvalik cesidinden sonra gelir.

Tavsanyuregi: Ters Yaprak olarak da bilinir. Mugla’nin Fethiye, Antalya’nin
Akseki ilcelerinde yetisir. Ozellikle Antalya’da yesil sofralik, Mugla’da siyah
sofralik olarak degerlendirilir. Yag icerigi dusuktir

Periyodisitesi disuk olup meyveleri iridir. Meyvesi hassas oldugu icin hasat
sirasinda kolaylikla zarar gorebilir.

5.4.4. Yesil Sofralik Cesitler

Domat: En yaygin yetistirildigi yer Akhisar’dir. Bunun disinda Turgutlu,
Saruhanli, izmir, Kemalpasa, Selguk, Aydin, Soke, Karacasu, Kuyucak’da yetisir.
Domat cesidi Tirkiye’deki toplam agac¢ sayisinin %1,5%ini olusturur. Erken
meyveye yatar ve iyi bakim yapildiginda dizenli Griin verir. Yesil sofralik 6zellikle
dolgu zeytini olarak degerlendirilir.
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Domat ceyidi: Yeyil sofralik olarak kullanilan bu cesit daha ¢ok Akhisar’da yetistirilir.
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5.4.5. Diger Zeytin Cesitleri

Turkiye’nin asli cesidi olmayip disaridan getirilen ve yetistirilmeye baslanan
zeytinler de vardir. Bunlar genellikle Akdeniz civarindaki tlkelere ait gesitler olup

Turkiye’nin cesitli yerlerinde dikimleri yapiimaktadir. Bazilari ortamin ekolojik
sartlarina  uyum saglarken bir kismi da elverigsiz sartlar nedeniyle
yetistirilememektedir. Zeytin yetistiren tlkeler iginde en cok tescilli gesit Italya’da
vardir. Bu nedenle dinyanin bircok ilkesine italyan cesitleri dikilmeye
baslanmistir. Cesit ¢oklugu fidan Uretim ve satimini olumlu etkilemekte zeytin ve
zeytinyag ticareti ile birlikte fidandan da gelir elde edilmektedir. italya disinda en
cok dikilen italyan cesitleri Manzanillo, Heseileka ve Lecio’dur. Makineli zeytin
tarimi yapilan Ulkelerde daha ¢ok kisa boylu ve bol meyve veren tirler tercih
edilmektedir.

Domat ¢eyidi Elmacik cesidi

Gordales cesidi

Heseileka cegidi
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Manzanillo ¢esidi

Leccio cegidi

Negral cesidi
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Lucca ¢egidi

Yuksek agaclarin hasadi zor olmakta ve Uretim maliyetini de arttirmaktadir. Elle,
sirikla veya titresimli aletlerle yapilan hasatta da boylar ¢ok yiksek olmayan
zeytinler daha kolay hasat edilmektedir. Turkiye’de zeytin agaclarinin yas
ortalamasi yiksek, boylari uzun ve bakimlari yetersizdir. Bu nedenle aga¢ basina
zeytin verimi bircok (lkeye gore azdir. Verimi arttirmak icin zeytinlerin
genclestirilmesi ve uygun cesitlerin dogal yetisme alanlarina dikilmesi gerekir.
Yabanci cesitlerin de ortamin ekolojik sartlarina gore secilmesi ve deneme
yapildiktan sonra yayginlastiriimasi gereksiz zaman ve para sarfiyatini 6nlenmesi
bakimindan 6nemlidir

Tekir cegidi
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Tekirdag cesidi

Verdial gesidi

Akdelice
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Karadelice

Kargaburun c¢esidi

Karamani ceyidi

134



Tirkiye'de Zeytin ve Zeytinyagi

5.5. Yeni Dikim Teknikleri: Sik Dikim (SD) ve Stiper Sik Dikim
(SSD)

Zeytin agaci (Olea europaea L.) 20.yGzyil ortalarina kadar geleneksel
yontemlerle yetistirilmistir. Daha ¢ok Uriin elde etmek ve makineli hasat ile tarim
yapabilmek icin yeni dikim teknikleri gelistirilmek zorunlulugu dogmustur.
Geleneksel zeytin yetistirme yontemleri pratikte 2000 yildir pek degismeyen
metotlarla stiregelmistir. Maliyeti ylksek olan elle toplama ve eski dikim teknikleri
ile yetistirilmeye devam edilen bahceler zeytin yetistiricileri icin ciddi ekonomik
sorunlar yaratmaktadir.

Zeytin dikiminde yeni bir model olan “Sik Dikim” teknolojisi, yeni gelistirilmis
Klonlar ile sadece iscilik sorunlarina ¢ozim bulmakla kalmaz, Griin kalitesini de
arttirir. Bu yeni model dinya genelinde ¢ok hizla kabul gérmekte ve gelismesini
strdirmektedir.

Zeytinyag! Uretiminde dunya ile rekabet sansini sunabilen ve makineyle hasat
ile iscilik kolayliginin yaninda kaliteli zeytinyagi elde etme imké&ni saglayan Sik
Dikim Tirkiye’de de uygun sahalarda uygulanmaya baslamistir.

Sik dikimde buna uygun cesitler kullanilir. Bunlar “bodur” olarak adlandirilsa da
aslinda bodur zeytin degildir.

Ispanya, Portekiz, Fransa, Tunus, Italya, Arjantin, ABD, Giiney Afrika
Cumhuriyeti, Avustralya ve Sili de uygulanan sik dikim teknigi yaklasik 15 yilliktir.
Bu teknikte zeytin dikim araliklari kare seklinde olmayip birbirine paralel siralar
halinde yapilir.

5.5.1. Sik Dikimin Faydalari

Bu teknigin birgok faydasi vardir. Oncelikle makineli hasat icin uygundur.
Ayrica makineli budama da rahathkla yapilabilir. Az isci gerektiginden hasat
maliyeti dusuktir. Verim daha fazla ve istikrarli olur. Hizli hasat yapildigindan
hasat ile isleme arasinda daha kisa zaman geger. Agacta ve meyvede hasar orani
disuktdr. Dikimden itibaren 3. yilda 4-7 ton/ha verim alinabilir.

Elde edilen zeytin ve yag miktari dikim arahgi, sulama, zararh ot miicadelesi,
budama, agaglarin yasi, zeytin gesidi, zeytinin hasat sirasindaki olgunluk durumu,
yag elde etme teknigine gore degisir. Fakat genel olarak stper sik dikim alanlarinda
Kaliforniya’da 1 doniim alandan 4 ton civarinda zeytin elde edilir. Zeytinyagi
fabrikalari Sacramento ve San Joaquin vadilerinde yogunlasir.

Sik dikim tekniginin faydalarini sdyle siralayabiliriz:

Daha az su ve gubre kullanimi: Geleneksel zeytinliklere gore su kullanimi
%50 daha azdir. Damla sulamaya daha uygundur. Agac basina kullanilan gibre
miktar1 geleneksel dikime gore daha azdir.

Daha cok fidan dikimi, arazinin maksimum kullanimi: Sik dikim arazinin
daha etkin kullanimini saglar. Yari bodur fidanlar 1 dekar igin 140-170 adet dikilir.
Geleneksel bahcelerde ise 1 dekarda 25-35 adet fidan bulunur. Birim basina alinan
verim yuksektir.
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Edremit Yoresi’nde sik dikim teknigi ile olusturulmus bir zeytinlik (Gomeg). Yorede
son yillarda yeni zeytin plantasyonlari olusturulmaktadir. Zeytin tarimi daha
bilincli ve yeni teknikler uygulanarak yapilmaktadir. Bu da verimi arttiran baslica

faktordr.
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Erken verim alma: ilk hasat ikinci yildan itibaren baslar. Besinci yilda tam
verim alinir.

Makineli hasada uygunluk: Ureticiler igin daha etkin ve daha ucuz hasat ¢ok
onemlidir. Bu nedenle sik ekim makine kullanimini kolaylastirir ve daha kisa
strede hasat imkani verir.

Daha fazla triin ve daha ¢ok kazan¢: Dekar basina daha fazla fidan ekilir.
Dekar basina 1-1,5 ton {rln ahinabilir. Ton basina 150 litre yag elde edilir. Sik
dikimde iki sira arasi 3,5-4 metre, agaclar arasi mesafe ise 1,25-1,50 m dir

Yuksek Kkaliteli Grun: Zeytinyagi icin en tercih edilen cesitler bu sistemde
kullanilmaktadir. Arbequina, Arbosana ve Koroneiki en iyi yag kalitesi elde edilen
cesitlerdir.

5.5.2. Sik Dikimde Kullanilan Cesitler

Bu sistem icin tercih edilen gesitte aranan 6zellikler; yavas biylme, erkencilik,
dusiik periyodisite, kendini délleyebilmedir. Bugun dinyada yaklasik 100.000
hektarhik bir alanda sik dikim zeytin vardir.

Arbequina: Ispanya’nin Katalonya Bolgesi (Arbeca) menselidir. Soguga
dayaniklidir. Meyvesi hizli olgunlasir. Meyveleri kiiguk (1,75-2,0 gram) yag orani
yuksektir. Sik ekim igin kullanilan en yaygin tirlerdendir. Yag kalitesi ¢ok
yiiksektir. Ispanya’da ve diger ilkelerde (Sili, Fas, Tunus, Portekiz, Fransa, italya
ve ABD, Avustralya ve Arjantin) sik dikim bahcelerin blyuk bir kisminda
kullanilan cesittir. iyi organoleptik 6zellikleri olmasina ragmen diisiik polifenol
icerigine sahiptir.

Arbosana: Ispanya (Penedés) kokenli olup Arbequina ile benzer 6zelliklere
sahiptir. Sik dikim igin tercih edilen bir gesittir. Kendi kendine yiksek dollenme
oranina sahiptir. Meyvesi yavas olgunlasir. Yag orani orta dizeyde ve yiiksek
organoleptik (duyusal kalite) degere sahiptir. Soguga dayaniksizdir.

Coratina: Racioppa, di Corato, Racema sinonimleridir. Mensei Italya’nin Puglia
(Apulia) bolgesidir. Farkli sicaklik ve toprak sartlarina kolay uyum saglar. Gliney
Afrika, Guney Amerika ve Avustralya’da yetistirilir. Stirekli ve yiksek verimlidir.
Meyveleri cesitli boyutlarda ve ge¢ olgunlasir. Yag verimi yiksektir (%21-23).
Yagda polifenol igerigi 590 mg/kg dir. Soguga dayanikh bir trdir. Kasim-Ocak
arasinda hasat edilir. Meyve uglari siyaha dénduglinde hasat edilmesi gerekir.

Frantoio: Paragon, Frantoiano, Correggiolo, Raggio, Gentile ve Razzo
sinonimleridir. italya’min Toskana Bolgesi kokenli olup adaptasyon Kkabiliyeti
yiksektir. Verimi strekli ve yuksektir. Meyve ge¢ olgunlasir. Yag orani orta
diizeydedir. Bu cesit Kuzey Afrika, Avustralya, Arjantin, Kaliforniya ve italya’da
“Paragon” ad1 ile yetistirilir. Meyve yavas olgunlastigi icin uzun bir hasat dénemine
imkani verir. Taneler kiigiik (2-3 gr) ve ovaldir. Olgunlastiginda rengi pembe-siyah
olur. Fakat en iyi hasat donemi renginin pembe-yesil oldugu zamandir.

Mission: Ispanya’dan Meksika’ya ve oradan da Amerika Birlesik
Devletleri’ne gelmis bir tirdir. Soguga dayanikli olup hem yaglik ve hem de
sofralik olarak degerlendirilir. Mayis sonlarinda ¢igeklenir. Verimi orta derecede
olup geg olgunlasir. Olgunlastiginda yag orani artar ve yag kalitesi ytksektir.
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Arbosana ceyidi Koroneiki gesidi . .
(http://www.olivolio.net) www.olivolio.net Frantoio (Paragon) gesidi

Arbequina ¢esidi

Tosca 07: Varyetesi “Vas One” dir. Yeni bir zeytin varyetesi olup italya’da
“Genetic Program of Vivai Atilio Sonnoli in Uzzano (PT)” tarafindan elde
edilmigtir. Sik dikime ¢ok uygun bir cesittir. Makineli hasada ¢ok uygun olup
verimliligi yiksektir. Ciceklenme ve meyve olgunlagmasi erken olur. Kendi
kendine dodllenme orani yuksektir. Soguk ve kurakhgl dayanikliligi orta
derecededir. Yag kalitesi ¢ok iyi ve yag orani ortadir.
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Manzanillo de Sevilla: Diinyada yaygin olan bu tiir ispanya kokenlidir. Kendi
kendine doéllenir ve verimliligi yiksektir. Yag orani orta derecede ve kalitelidir.

Manzanillo ¢esidi

Avustralya’da sik dikim zeytin hasadi Frantoio (Paragon) cesidi

Ascolana gesidi
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Zeytin agacl budamaya kargsi ¢ok dayaniklidir. Uzun 6mirli olmasinda bu dzelligin
roli ¢ok bayiktir. Budandikca yeni surgunler verir ve hep genglesir. Bu
Ozelliginden faydalanilarak peyzaj icin degisik formlar olusturabilir (Datga-Mugla)

140



Edremit Korfezi Cevresinde Zeytin ve Zeytinyagi

6. EDREMIT KORFEZI CEVRESINDE ZEYTIN ve
ZEYTINYAGI

6.1. Edremit Korfezi Cevresinde Zeytincilik

Edremit Korfezi zeytin ve zeytinyagi igin ¢cok biylik 6neme sahiptir. Bugin
oldugu gibi Osmanli déneminde Edremit Yoresi zeytin ve zeytinyaginin merkezi
olmustur. Yorede retilen zeytin ve zeytinyaginin blytk bir kismi Istanbul’a
gonderiliyordu. Yavuz Sultan Selim sarayin zeytinlerini Edremit’ten getirtmistir.
Yoreye 1924 Tirk-Rum mibadelesi ile Girit ve Midilli’den gelen Turkler sayesinde
zeytincilik ve zeytinyagi dretimi 6nemli gelisme kaydetmistir.

Turkiye’deki zeytin agaclarinin yaklasik %7’si Edremit korfezi cevresindedir.
Ulkemizdeki toplam zeytinin %34 (, kaliteli yaglarin ise blyik cogunlugu bu
yorede dretilir. Korfezde “yaglk zeytin dagda, sofralik ise ovada yetisir” diye bir
s0z vardir. Kazdaglari ve Madra Dagi’nin Ege Denizi’ne bakan yamaclarindaki
zeytinlerden c¢ok kaliteli yag elde edilir. Sahil kesimindeki diiz alanlardaki zeytinler
ise yesil sofralik zeytin i¢in daha uygundur.

6.1.1. Cografi Konum

Edremit Ydresi, Ege Bolgesi’nin, Asil Ege Bolimu’nun kuzeyinde yer alir.
Yorenin sinirlari 1/500.000 olcekli topografya haritasi paftalari (zerinde su
sekildedir. En batida, kiyidan Baba Burnu’ndan baslayan sinir, Tuzla Cayi
havzasini, Edremit Koérfezi’nden ayiran yikseltilerin su bolimi cizgisini énce
doguya sonra kuzeydoguya, Mihli Cayi’nin kabul havzasina kadar takip eder (Dede
ve Dikili daglari) ve burada esas Kazdag! kiitlesinin bati ucuna kavusur. Daha sonra
Kazdagl (1774 m) ve Gurgen Dagl’ nin zirveler hatti izerinden Eybek Dagi’na
ulasir. Sonra yavas yavas gineydogu ve doguya donerek Blyukcal ve Sap Dagl
vasitasiyla Kiglksapgl koyl yakininda, Havran Cayi havzasini igine alir. Ege
Havzasi’ni Marmara Havzasi’ndan ayiran 650 m lik Sapci Esigi (izerinden giineye
ve glneybatiya yonelir ve burada Edremit- Balikesir karayolunu kateder. Daha
sonra Havran Cay! havza sinirt olan Belen Dagl, Musluk Dagi, S6be Tepe
Uzerinden Sabla Dagi’na (1111 m) erisir. Burada sinir tekrar gineye yonelir ve
bdylece Madra Dagi zirvesine (1344 m) ulasir. Sinir buradan itibaren tekrar
glineybati dogrultusunu alir. Yaylacikdede Dagi (1220 m) (izerinden geger, batiya
ve glneybatlya doner. Bu sirada Madra Cayr Havzasi’ni Karakog Dere
Havzasi’ndan ayiran tepelikleri takip ederek denize kavusur.

Bu cizilen sinirlar icerisinde, topografik ana cizgilere ve jeomorfolojik bazi
farkliliklara dayanarak yoreyi asagida belirtilen alt nitelere ayirmak mimkindur.
Bunlar;

a) Edremit Korfezi’ni cevreleyen kiyi seridi ve ovalar (0 — 400 m)
b) Daglik alanlar (400 m yikseltinin Uzerindeki kesim).

Edremit Yoresi, deniz alanini ve Ayvalik adalarini da kapsayan bir sahadir. Bu
tanima gore Edremit Korfezi, Baba Burnu ile Egribucak burnu arasinda ¢ekilecek
hattin dogusunda kalan kesimdir.
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Edremit Ydresi’nin lokasyon haritasi

Edremit Korfezi gevresinde zeytin tarimi, Balikesir ve Canakkale il sinirlari
icinde kalan sahalarda yapiimaktadir. Ayvalik, Burhaniye, Edremit, Gomeg, Havran
tamamiyla, Ayvacik ilgesinin ise Kiicikkuyu cevresi yorede yer alir.

1960 I yillara kadar, Edremit Ydresi’nde zeytin tarimi, korfezi cevreleyen
duzlukler, ovalar ve 300 m yukseltiye kadar olan tepelik alanlarda yogunlasmistir.
Gunlmuzde ise, kiytya yakin olan zeytinliklerin yerine ikinci konutlar yapilmistir.
Zeytin tarimi, maki ve orman alanlari aleyhine yamaclarda yikselmeye baslamis,
Ust yukselti siniri 500 metreye kadar ¢cikmistir.

6.1.2. Edremit Korfezi Cevresinde Zeytinin Ekolojik Sartlari

Anadolu’da zeytin yetistiriciligi, cok uzun slreden beri yapilan bir ekonomik
faaliyet olup, Ege, Marmara ve Akdeniz kiyi seridinde genis bir yayilim alanina
sahiptir.

Edremit Yoresi, zeytin tarimi ve buna bagh olarak zeytin ile zeytinyagi
Uretiminin 6nde gelen alanlarindan biridir. Ydrede en blylik ekonomik gelir
kaynagini olusturan zeytinin burada yetismesini saglayan, zeytin ve yagin kalitesini
belirleyen ekolojik kosullar vardir. iklim, anakaya, jeomorfoloji, toprak, yer alti ve
yeristii sulari ekolojik sartlari belirleyen dogal faktorlerdir. Bu faktorler yore zeytin
ve zeytinyaginin kendine 6zgi kalitesini tayin eder.

Edremit Ydresi’nde zeytin dikili alan 71.100 hektar olup yaklasik 11 milyon
agac vardir. Agac basina verim 18 kg civarindadir. Zeytinin var yilinda toplam
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zeytin Uretimi 283.000 ton, yok yilinda ise 35.000 tondur. Zeytinliklerin %75 i
diizensiz dikilmistir. Yoredeki 50 dekardan buylk arazilerin orani ise %25 tir.
Ortalama isletme biydkligu 12,5 dekardir. Zeytin bahcelerinin %40 1 egimli
verimsiz arazilerdedir. Agaclar yuksek oldugu igin hasat genellikle sirikla yapilir.
Titresimli silkeleme makinesi kullanimi son zamanlarda yayginlasmistir. Zeytin
meyvesinde yag olusumu Aralik ayinin 2. haftasina kadar devam etmesine ragmen
daha fazla yag elde edebilmek i¢in hasat daha ge¢ (Ocak) yapiimaktadir. Edremit
Yoresi’nde 114 yag fabrikasi 19 adet sofralik zeytin isletmesi bulunur.

Edremit ve yakin gevresinin dogal ortam Ozelliklerini olusturan faktorleri 6
grupta toplayabiliriz. Bunlar sahanin zemin 6&zelliklerini olusturan jeoloji,
yersekillerini ortaya koyan jeomorfolojik 6zellikler, iklim, toprak, higrografya ve
canh unsurlari meydana getiren vejetasyon ve dogal hayvan topluluklaridir.

Zeytin agacinin yetismesi ve zeytin tarimi yapilan sahalarin dagilisini etkileyen
dogal ortama ait Ozelliklere zeytin tarimina etkisi boyutunda deginilmeye
caligilacaktir.

6.1.2.1. Jeolojik Ozellikler

Yeryuziindeki bitun bitkilerin yasam alanlarini, toprak ozelliklerini, yani
bitkilerin tutunma yuzeylerini ve kullandigi besin maddelerinin temel kaynagini,
ayrica Dbitkilerin yasayabilecegi 0zel sartlari barindiran alcak ve yiksek
yersekillerinin olusumunu, ylzey sularinin sizmasini, yeralti sularinin beslenmesini
ve depolanmasini sekillendiren baslica faktor jeolojik 6zelliklerdir. Bu nedenle
jeolojik ozellikler tim bitkilerde oldugu gibi zeytin tarimi icin de 6nemli etken
olarak degerlendirilmelidir.

Edremit Ydresi, Batl Anadolu horst — graben sisteminin kuzeyinde yer almakta
olup, tektonik kdkenli bir havza niteligi tasimaktadir. Bu tektonik kdkenli havzanin
olusumunda, faylanmalara bagli olarak gelisen yiikselme ve alcalma hareketlerinin
onemli etkisi bulunmaktadir.

Yorede Paleozoyik’ten glinimiize kadar gelen siregte olusmus anakaya tirlerini
gérmek miimkindir. Sahada metamorfik sist, gnays ve mermerlerden olusan
Paleozoyik araziler bulunmaktadir. Kiregtasl, cakiltasl, metagrovak ve
metakumtaslarindan olusan Mesozoyik arazi, Paleozoyik arazilerin (zerinde
uyumsuz (diskordan) olarak yer almaktadir. Kretase sonlarindaki bir intriizyonla
granodiyoritler bu serileri kesmistir. Bunlarin tstiine Tersiyer dénemine ait genelde
volkanik ve volkano-sedimanter unsurlar gelmekte, gélsel tortul kayaclar bu
volkaniklere eslik ederek eski temeli Ortmektedirler. Son olarak Kuvaterner
doénemine ait allivyonlar bugiin sahada gorilen ovalari ve akarsu tabanlar gibi algak
arazileri olusturmuslardir.

Farkli litolojik Ozelliklerin dogal ortama sunduklari &zellikler de farklilik
gostermektedir. Granit, gnays, sist ve Kkiregtagl gibi asinmaya karsi direncli
kayaclarin gorildigl sahalarda egim degerleri artmaktadir. Kazdagi kitlesinin
glineyi, 6zellikle de Sahin Deresi kanyonu ile Madra Dagi’nin kuzey yamaglarinda
bu durumun ilging Orneklerini gérmek mimkindir. Asinima karsl direng
gosteremeyen, farkh fiziksel ve kimyasal 6zelliklerin bir araya gelmesiyle olusmus
olan g6l sedimanlarinin bulundugu alanlarda egim degerleri nispeten dusiktir ve
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buralarda sade yersekilleri gelisim gostermistir. Bu farkli litolojiler tzerinde de
farkh toprak tipleri gelismistir.

Altinoluk’ta ayni yerde farkli tarihlerde 2 fotograf. Ustteki fotograf 1980 li yillarda
alttaki ise 2010 yihinda c¢ekilmistir. Edremit-Canakkale karayolundan
Kazdaglari’na dogru cekilen bu fotografta zeytinlikler igerisinde Altinoluk’a dogru
giden yol goruluyor. Altinoluk 2 km tabelasi da dikkat gekiyor. Alttaki fotografta ise
ayni yerin binalarla doldugu goriilmektedir (Recep Efe arsivi).

Granit, gnays, sist gibi kristalli kayagclar sert ve nispeten daha az gecirgendir. Bu
kayac gruplari asinmaya karsi da direnclidir. Mermerler ve Kirectaslari da benzer
Ozelliklere sahiptir. Ancak kumtas! ve kiregtaslari gegirimli 6zellige sahip olduklar
icin, yeralti suyunun beslenmesine yardimci olurlar.
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Kazdagl yamaclarindan aginarak eteklerde biriken tortul malzeme Uzerinde yer
alan inceptisoller zeytinin gelisimi icin uygun ortam kogsullari olusturmaktadir
(Tahtakugslar — Edremit)

Kuzeybati-Glineydogu yoninde alinan jeolojik kesit (Yigitbag, 2009’dan
degistirilerek)

Mesozoyik déneme ait baskalasim kayaclar oldukca direnclidir. Bu kayaglarin
dis faktorler tarafindan asindiriimasi zor oldugu icin bunlarin yayildigl sahalarda
topografya nispi olarak daha yiksek ve diktir.

Neojen’e ait tortul kayaglar, killi ¢imento ile birbirlerine baglandiklari icin
blnyelerine su aldiklari zaman rahatca dagilabilir 6zellige sahiptirler. Bu kayaclar
Uzerinde nispeten derin topraklar gelisim gostermistir. Andezit, dasit ve riyolit gibi
Neojen donemine ait volkanik kayaclar nispeten sert kayaclar olarak dikkati
cekerler. Bol catlakli bu kayaclar yorede genis yayilim alanina sahiptir. Aglomera
ve tufler ise gevsek dokulu olup, gri, beyaz ve aclk pembe renklerde
gorulmektedirler.
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Yoredeki sedimanter kayaclar ve allivyal malzeme Kuvaterner dénemine aittir.
Akarsularin agindirdiklar materyali tastyarak giclerinin tiukendigi sahalarda
biriktirmesi ile olusturduklari bu gevsek depolar, yeralti suyu bakimindan zengindir.
Edremit Ovasi ile korfezin kuzeyinde dar bir serit halinde uzanan kiyi ovasi aliivyal
malzemenin yaygin oldugu sahalardir. Glnumiizden eskiye dogru gidildiginde
kaya¢ tirleri ile yersekilleri arasinda bir baglanti kurmak mimkinddr. Genelde
Paleozoyik ve Mesozoyik’e ait magmatik ve metamorfik kayaclarin bulundugu
arazilerde Kazdagl, Eybek Dagi, Madra Dagl gibi ylksek yersekilleri olusmustur.
Kolay asinan Tersiyer déneme ait kayaclarin oldugu kesimler ise alcak platolar
haline gelmistir. Y6redeki en alcak yersekilleri olan ovalar ve kiyi dizliiklerinde ise
Kuvaterner’e ait altvyal depolar yer alir.
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Ege Denizi ile Eybek Dagl arasinda giineybati-kuzeydogu yoniinde alinan jeolojik
kesit (Yiizer 2001’den degistirilerek)

Toprak turleri ve dagilisi ile litoloji arasinda yakin bir iligki vardir. Neojen
depolari tzerinde, killi kirecli topraklar yani mollisoller gelismistir. Kazdagi, Eybek
Dagl, Madra Dagl gibi yiksek sahalarda ise horizonlari tam gelismemis sig
inceptisoller yer ahir. Allivyonlar (zerinde ise horizonlari tam gelismemis toprak
tiplerinden inceptisol ve entisoller gériilmektedir.

Farkl litolojiler (zerinde gelisen farkh toprak tipleri, bunlarin kimyasal
bilesimleri, bu bilesimdeki makro ve mikro elementler acisindan cesitli bitki
thrlerinin gelisimine imkéan verir. Neojen golsel formasyonlar ve allivyonlar diger
sartlar da uygun oldugu takdirde gir bir bitki ortistnin gelismesine yardimci
olurlar. Metamorfik kayaclarin bulundugu alanlar ise nispeten ciliz bir bitki
Ortlistine sahiptir. Ancak granit tiiri iri taneli kayaclar kazik kok yapan bitki tlrleri
icin uygun yetisme ortami saglar.
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Zeytinin yetismesi icin en uygun litolojik &zelliklerin genelde Neojen
sedimanlarinda bulundugunu séylemek mimkundir. Clnkl bu dénemde olusmus
tortul kayaclar kirintili, gevsek bir malzemeye sahiptirler. Bu nedenle zeytinin kdk
sisteminin rahatga gelismesine imkan saglar. Ayrica bu tlr kayaclarin igerdigi Kil,
mil boyutlarindaki klastik malzeme, su tutma kapasitesini arttirdigindan, bu
anakaya Uzerinde gelisen bitkiler Yaz kurakligindan daha az etkilenmektedirler. Bir
taraftan bitki besin maddeleri ve kil oraninin yiksekligi katyon degisme
kapasitesinin (KDK) de artmasina neden olmaktadir. Yani katyonlar ortamdan
yikanmayla uzaklagsmadigindan bitkiler kolaylikla bundan yararlanabilmektedir.
Yorenin bu 6zellikleri zeytinin Neojen tortulari ile allivyal ve kollvyal depolar
tzerinde optimal sekilde yetismesine yardimci olur.

6.1.2.2. Jeomorfolojik Ozellikler

Yersekilleri, bir sahadaki iklim, toprak, bitki ortiisii ve su durumu gibi dogal
ortami belirgin sekilde etkileyen sartlarin olusmasi agisindan 6nem tasimaktadir.
Edremit Yoresi’nde zeytin tarimiin yogun bir sekilde yapilabilmesinde sahanin
jeomorfolojik dzelliklerinin dnemli bir katkisi vardir.

Edremit Yoresi, tektonik olaylarin ana gergevesini gizdigi bir havza 0zelligi
tagimaktadir. Yore, batida Baba Burnu’ndan baglayarak doguya dogru giderek
yukselmekte, 6nce Yivli Dagl, sonra kuzeydeki Kazdagi’nin en yuksek zirvesi olan
Karatas Tepe (1774 m) ye ulasmaktadir. Sonra hafif bir alcalma ile Eybek Dagi’na,
doguda nispeten yiikseltisi azalan ve ydreyi Marmara Havzasi’ndan ayiran Sapgi
Esigi’ ne gelinmektedir. Guneyde ise yoreyi Bakircay Havzasi’ndan ayiran Madra
Dagi (Maya Tepe 1344 m) gibi ylkseltiler bulunmaktadir. Yorenin kuzey
cergevesini, bati-dogu dogrultusunda uzanan ve Kazdagi kitlesinin ylikselmesine,
korfezin ve Edremit Ovasi’ nin alcalmasina yol acan sintetik faylar ve bu faylarin
olusturdugu korfeze dogru algalan basamaklar ¢izmistir.

Gliney cerceveyi ise Madra (Kozak) horstunun kuzey sinirini olusturan ve
havzayi glineyden gevreleyen guneybati-kuzeydogu yonli faylar belirlemistir. Bu
tektonik ozelliklere kayag tirlerinin dis kuvvetlerle olan etkilesimi eklenmis ve
boylece Edremit Korfezi merkeze alindiginda kuzeye, doguya ve gineye dogru
yikseltisi artan t¢ yoni yiksek yersekilleri ile ¢evrelenmis bir havza meydana
gelmistir.

Sadece bati yoniinde hava akimlarina agik bir havza olarak nitelendirilebilecek
Edremit Yoresi, bu sartlar altinda genelde Akdeniz iklimi ézelliklerini tastyan bir
sahada, kuzey yonli soguk ve giney yonli daha sicak hava akimlarina karsl
korunakl 6zel bir klimatik alan karakteri tagsimaktadir.

Edremit Yoresi, guney ve kuzey olmak Uzere iki parca halinde
degerlendirildiginde, jeomorfolojik agidan bazi farkhiliklarin oldugu gérilmektedir.
Yorenin kuzeyinde kalan kesiminde egim degerleri giiney bolime oranla daha
yiksektir. Yo6renin en yiksek zirvesi (Karatas Tepe 1774 m) de bu bdluimde yer
almaktadir.
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Edremit Yoresi’ nin t¢ boyutlu uydu gérintis
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Edremit Korfezi Cevresinde Zeytin ve Zeytinyagi

Bakircay Depresyonu ile Ezine-Bayrami¢ Depresyonu arasinda alinan kuzey-gliney
dogrultulu profil.

Edremit Korfezi ile Sapgi dagi arasinda dogu-bati yoniinde alinan profil.

Deniz seviyesinden zirveye dogru kus ucusu mesafe ¢ogu yerde 15-20 km
arasinda degismekte, ortalama egim bu kesimde %12 yi bulmaktadir. Yani kisa
mesafede yukselti aniden artmakta, Kazdagi ve Eybek Dagi bir duvar gibi dogu-bati
yonli olarak uzanmaktadir. Kiyr kesiminde kaynaklarini Kazdagr ve Eybek
Dagi’ndan alan kisa boylu akarsularin (Mihli, Sahin, Findikh, Manastir, Kizilkegili,
Zeytinli, Edremit, Havran gibi) getirmis oldugu altivyal malzemenin birikrmesi ile
olusan az egimli bir kiyr ovasi gelismistir. Bu kesimde egim degerleri % 1-2
civarindadir. Bu dar kiyl ovasindan hemen sonra egim degerleri artis gostermekte,
sahanin yiksek kesimlerinin bazi yerlerinde % 40 1 asmaktadir. Kiyi ovasl ile bu
cok egimli yamaclar arasinda ise nispeten egim degerleri dusik (% 5 — 10) ylzeyler
yer almaktadir. Zeytin tarimi da daha gok kiyi ovasi ile bu hafif egimli yamagclar
uzerinde yapiimaktadir.

Yorenin glneyinde kalan kesim yersekilleri bakimindan kuzeye oranla daha
sadedir. Havran ve Karinca ¢aylari ve bunlarin yaninda irili ufakl akarsular Madra—
Kozak kitlesinin kuzey yamaglarina yerlesmis ve bu sahayl asindirarak, farkli
yikseltilerde dalgali yizeyler olusturmuglardir. Bu kesimdeki Neojen ortl
depolarinin varhgi, akarsularin da bu kesimi daha rahat islemesine yardimci
olmustur. Bu akarsularin tasimis olduklari materyalleri biriktirmeleriyle Edremit
Ovasl, Gomeg Ovasli gibi genis alan kaplayan egimi dlsik araziler olusmustur.
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On planda zeytin agaglari, ortada kizilgamlar ve daha geride karacamlar (Manastir
Cay1 vadisinde kuzeye dogru bir bakis)

Boylece yorenin giineyinde, ovalar ile yiksek daglik araziler arasinda Neojen
depolarinin temeli olusturdugu hafif egimli dalgah yuzeyler gelisim gostermistir.
Yoérenin gineyindeki zeytin tarimi da bu ovalar ve ovalari cevreleyen az egimli
tepelik sahalarda yogunlasmaktadir. Cevredeki yuksek daglik alanlar gelen soguk
hava akimlarinin 6ntinde biytk bir engel olusturmakta ve zeytin yetistiriciligi igin
uygun iklim sartlarinin olusmasina 6nemli bir katkida bulunmaktadir.

Edremit Ydresi’nin jeomorfolojik 6zellikleri ile zeytin ve zeytinyagl kalitesi
arasinda da siki bir iliski vardir. Kiyiya yakin alcak sahalarda yetisen zeytinlerden
citkan yagin aroma ve nefasetinin cok Ust diuzeyde olmadigl gérilmustir. Buna
karsilik hafif engebeli ve az egimli yamaglarda yetisen zeytinlerden elde edilen yag
daha giizel koku ve nefasete sahiptir. Ayrica bu sahalarin hafif riizgarli olmasi
gerekir. Yani yamagclardaki fakir topraklarin zeytinlerinden g¢ikan yag kiyidaki
verimli topraklarda yetisen zeytinlerden ¢ikan yaga goére daha kalitelidir. Bu da
zeytin icin s@ylenen “fakir topraklarin zengin agaci” ifadesini dogrulamaktadir.

Ayvacik-Ezine ve Bayramic Cevresinin Jeolojisi ve Jeomorfolojisi

Doguda Gonen Cayi Havzasi ile Biga Cayi havzasi arasindaki yukseltiler,
kuzeyde Marmara Denizi ve Canakkale Bogazi, batida Ege Denizi, glineyde ise
Tuzla Cay! havzasini Edremit Korfezi’ne dokilen akarsulardan ayiran ve
Kazdaglari Uzerinden gecen su bolimu gizgisi, Biga Yoresi’nin sinirlarini olusturur.
Biga Yoresi ana gizgileriyle Biga Yarimadasi ile birlikte bati kiyilari énundeki
Bozcaada’yi da igine alir.

Biga Yoresi’nin bati kesimi etrafi yikseltilerle cevrili bir canak seklindedir.
Merkezinde Ezine-Bayrami¢ Ovasi adi verilen bir depresyon yer alir. Bu depresyon
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ayni zamanda bir jeolojik havza olup Ust Miyosen katmanlarinin yayildigi bir
alandir (Bilgin, 1969). Bir esik bu havzayi daha doguda bulunan Can Havzasi’ndan
ayirir. Yorenin kuzeyinde, guney Marmara ovalarinin devami olan Biga Ovasi ve
batiya dogru bir serit halinde uzanan kiyi ovalari bulunur. Ege Denizi kiyilarinda da
yine serit seklinde dar ve uzun bir kiyr ovasi bulunmakla beraber Karamenderes
Cay! agzinda bu kiyi ovasi genisleyerek bir taban seviyesi ovasi hatta bir delta
niteligini kazanir. Bu kiyr ovalari kusagi ile igeride bulunan Ezine—Bayramic
Ovasini, Karamenderes Cay1’nin bir bogazla yardigi (Araplar Bogazi) alcak bir esik
ayirir (Bilgin, 1969).

Ezine-Bayrami¢ depresyonu etrafl daglarla cevrili bir alan oldugundan ve deniz
etkisinden tam olarak faydalanamadigindan karasallik belirtilerinin ortaya ¢iktig
bir havzadir. Bu nedenle Ezine-Bayramic¢ depresyonunda tipik Akdeniz iklimi
hakim olmadigindan Akdeniz ikliminin kiltdr bitkilerinden olan zeytin ve zeytin
tarimi sinirhdir. Halbuki bati kiyilarda Akdeniz iklimi etkileri s6z konusu oldugu
icin genis alanlarda (6zellikle Geyikli civari) zeytin tarimi yapilir.

Ezine-Bayrami¢ depresyonu kuzeyden, plato Ozelligine sahip Kayacidag (871
m), tarafindan kuzey sektorli rizgarlara karsi kapali olsa da kuzeydogudan Biga
cayl vadisi vasitasiyla sokulan, kuzeydogu rizgarlarina kismen aciktir. Ezine-
Bayramic depresyonu, giineydeki yiiksek silsile olan Kazdaglari tarafindan da
giney sektorli nemli ve ilik riizgarlara kapatiimisg durumdadir.

Depresyonun, glineybati ve kismen de batidan Yoyu Dagi, Kavak Dagl (872 m),
ve Cigri Dagl (520 m) tarafindan kapatiimis oldugu gorilmektedir. Bu durumda
depresyon, nemli ve 1lik hava getiren guneybati ve bati rizgarlarindan da pek
faydalanamamaktadir. Ancak depresyon kuzeybati kenarindan Karamenderes vadisi
yoluyla i¢ kesimlere sokulan, bilhassa kisin sert ve soguk olan kuzeybati
rizgarlarindan (karayel) etkilenir.

Ezine-Bayrami¢ depresyonunun deniz etkisine kapali olmasinin sonuglari olarak,
kislar cevreye gore daha soguk yazlar ise daha sicak gecer.

Biga Ydresi’nin bati kiy1 kusagl Ege Denizi’nin etkilerine daha agik bir alan
konumundadir ve bu nedenle bu kiyilarda (kuzeydogu riizgérlarinin etkisini
yitirdigi) Bozcaada-Geyikli hattindan giineye dogru Babakale’ye kadar uzanan serit,
zeytinin ekonomik olarak yetistigi ve yetistirilebilecegi cografi bir alan olarak 6n
plana ¢ikar.

Bakircay Yoresi’nin (Bati Kesimi) Jeolojisi ve Jeomorfolojisi

Bu yore anahatlariyla Bakirgay havzasini kapsar. Kuzeyden Madra Dagi (1344
m), gineyden Yund Daglari (1074 m), dogudan Gelembe platolari (800 m) ile
cevrelenmis olup batidan Dikili ve Candarh korfezleri vasitasiyla Ege Denizi’ne
kiyisi vardir. Ancak yine batida bir volkanik kiitle olan Karadag (772 m), Bakircay
Yoresi’ni deniz etkilerine kapatacak biiyukliikte bir jeomorfolojik tinite degildir.

Yore, yapl bakimindan birka¢ jeomorfolojik tniteye ayrilabilir. Bunlardan biri
Dikili Korfezi kiy1 kusagidir. Uzerine fluvial dolgularin tasinarak biriktigi ve
Neojen katmanlarindan olusmus bu kiyir kusaginin Altinova-Dikili arasinda kalan
kesiminde zeytin tariminin ortadan kalktigi gorilmektedir. Bunun nedeni ise bol
miktarda tuz igeren hidromorfik altivyal topraklar ve etkili kuzeybati rizgarlaridir.
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Bakircay Yoresi bati kesiminin kuzeyinde yiikselen jeomorfolojik tnite ise Madra
Dagl (1344 m) kdtlesidir. Esas olarak bir granodiyorit domu olan Madra Dagl, ¢ok
sayida tali daglardan olusmustur. Bunlardan biri de Bergama’nin kuzeybati
kenarinda yer alan Geyikli Dagl (1063 m) dir. Yine Madra Kkutlesi Uzerinde,
cekirdek kisminda, granodiyoritler icinde agilmig tali bir depresyon olan Kozak
Depresyonu bulunmaktadir.

Bakircay vadisi yorenin esas jeomorfolojik Gnitesini olusturur. Bu vadi bir
graben, kuzey ve glneydeki dag Kuitleleri ise birer horst olarak tanimlanmiglardir
(Darkot ve Tuncel, 1978). Dogu-bati dogrultulu Bakirgcay grabeni, tabanda Neojen
katmanlarini icerir. Yiuzeyde kalin bir altvyal dolgu bulunur. Batidaki volkanik
Karadag kutlesi (772 m), Bakircay ovasini deniz tesirlerine kismen kapatir.
Bakircay Ovasli zeytin tariminin yogun olarak yapildigi bir alandir. Zeytinlikler vadi
tabaninin kenar seritlerinde, daglarin ovayla birlestigi etek kisimlarini takiben
doguya dogru Bakircay ve Gediz havzalarini ayiran su bolimi hattina kadar
uzanirlar. Bu nedenle, gerek Kinik gerekse Kirkaga¢ ve Gelembe énemli zeytincilik
alanlaridir. Batida, Karadag kutlesinin kuzey ve gilineyinde yer alan Dikili ve
Candarli korfezleri yoluyla sokulan kuzeybati ve guneybati riizgarlart Ege’nin 1hk
ve nemli havasinin yodrenin i¢ kesimlerine kadar sokulmasina imkan verirler. Bu
nedenle, Karadag kutlesinin Bakircay vadisini tam anlamiyla deniz tesirlerine
kapattigini sdylemek mimkin degildir. Fakat yine de yari kapal bir ¢anak olmasi
nedeniyle kisin sicakliklarin zaman zaman sifirin altindaki degerlere sik sik
inmesine yol acarak don olaylarina neden olur (Bergama mutlak minimum -
11,4°C). Ayni sekilde bu yari kapali ¢anak yazin kuvvetle isinir ve Yaz aylarinda
sicakliklar 40°C yi asar (Bergama mutlak maksimum 41,5°C). Bu iki olay Bergama
ve Dikili civarindaki zeytincilik faaliyetlerinde iki risk faktorii olarak 6nem kazanir.
Tamamiyla Akdeniz iklimi sartlarinin egemen oldugu yoérede Yaz aylarinda siddetli
bir kurakhk gozlenir. Zeytin tarimi bakimindan Yaz aylarinda ortaya ¢ikan bu
olumsuz durum, gerek dag etekleri boyunca yigilmis olan koliivyal depolar ve
gerekse grabenin tabanini isgal eden kalin alivyal dolgular iginde birikmis olan yer
alti sular tarafindan kismen ortadan kaldirilir. Bu sahalarda yer alan zeytin agaclari
yer alti suyundan faydalanarak yaz kurakligindan zarar gérmez.

Bakircay vadisini batidan kismen kapatan Karadag kiitlesinin etek kisimlari
cepecevre zeytinliklerle kusatiimis durumdadir. Ancak ova tabanina dogru tuzlu
aluvyal topraklarin ortaya ¢ikmasiyla birlikte zeytinlikler seyreklesir ve kesintiye
ugrar.

Guneyde volkanik Yund Daglart (1074 m) ktlesi yorenin diger bir
jeomorfolojik Unitesidir. Bu kitlenin kuzey etekleri boyunca bir serit halinde
zeytinlikler uzanir. Kuzeyin kismen serin ve nemli havasindan faydalanan bu
bakilarda kuraklik sartlari biraz hafiflemektedir. Bu nedenle zeytinliklerin,
Zeytindag, Kinik, Soma ve Kirkaga¢ gibi merkezlerde ¢ok yogunlastigi goralur.
Candarh Korfezi kiyilar buyik ol¢lide, Bakircay’in hala olusmakta olan deltasi
Ozelliginde oldugundan, tuzlu kiyr batakhklari, lagiinler, hidromorfik tuzlu
topraklar, hidromorfik topraklar gibi olumsuz edafik sartlar nedeniyle zeytin
tariminin yer yer kesintiye ugradigl alanlardir. Bu alanlarin bir kismi sazlik ve
bataklik durumdadir.
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Edremit Korfezi cevresinde zeytin deniz seviyesinden baglayarak Kaz Daglari’nin
Ege Denizi’ne bakan yamaglarinda 450 metre ye kadar yer alir.

6.1.2.3. Edremit Yoresi’nin iklim Ozellikleri

Edremit Korfezini cevreleyen Edremit Yoresi’nde zeytin ve zeytinyagina
kendine has Ozelliklerini kazandiran fiziki cografya unsurlarindan biri de iklimdir.
Yorenin iklim oOzelliklerini ortaya koyabilmek icin Edremit istasyonunun
meteorolojik rasat sonuclarindan faydalaniimigtir. Ancak bu istasyonun verileri,
zeytin yetistirilen komsu yoreler olan Biga ve Bakirgay yorelerinden segilen
Canakkale, Bayramig, Ezine, Bozcaada, Dikili ve Bergama, kiyidan yaklasik 90 km
iceride yer alan Balikesir ve bazi durumlarda da zeytin tarimi yapilan bélgelerdeki
diger istasyonlarin verileriyle Kkarsilastirilarak, yorenin yerel iklim sartlar ortaya
konmaya calisiimistir.

Sicaklik Faktori

Bu faktorin yillik ortalama sicaklik, ayhk ortalama sicakliklarin analizi (en
soguk ay, en sicak ay, mutlak maksimum, mutlak minimum) termik rejim gibi
cesitli parametreleri vardir. Sicakhgin batlin bitkilerde oldugu gibi zeytinin
vejetasyon ve meyve olgunlasmasi zerinde de ¢ok buyik etkisi vardir.

Yilhk Ortalama Sicakliklar: Yillik ortalama sicakliklar bakimindan ydreyi,
zeytin yetistirilen diger sahalarla karsilastirdigimizda su Ozellikler dikkat ceker.
Zeytin tariminin yapildigi alanlarda yillik ortalama sicaklik alt sinirinin 14°C nin
altina inmedigi gorulmektedir. Ust sinir ise 19°C ye yaklasmistir. Fakat zeytin
tarimimin yogun olarak yapildigi merkezler degerlendirildiginde, yillik ortalama
optimum sicakligin 15°C ile 17°C ler arasinda oldugu goruldr. Verilerin analizi bize
16°C ve etrafindaki degerlerin zeytin tarimi bakimindan optimum vyillik ortalama
sicakliklar oldugunu gosterir. Diger bir soyleyisle Edremit Ydresi ile Bergama
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Yoresi zeytin tarimi bakimindan yillik ortalama sicaklik degerleri itibariyle
optimum sartlarda bulunur.

Edremit Korfezi’'ni kuzeyinden cevreleyen Kazdagi kitlesinden glineye Edremit
depresyonuna dogru bir bakis. Orta planda korfezin dogu ucu ve Edremit Ovasil,
geri planda ise Madra Dag1 kitlesi gérilmektedir.

Aylik Ortalama Sicakliklar, Sicakligin Yillik Seyri ve Termik Rejim:
Turkiye’de zeytin yetisen bolgelerde en soguk ay genellikle Ocak ayidir. Ancak
Sinop’ta Subat en soguk aydir. Gemlik’te ise Ocak ve Subat aylarinin ortalama
sicakliklari esit oldugu icin bu iki ay en soguk aylardir. Zeytin tariminin en yogun
olarak vyapildigi bdlgelerde Ocak ayr daima en soguk ay olma 0zelligini
korumaktadir. Ocak ayinin en soguk ay olma durumu iklimsel bir karakteristik
gostergedir. Bu 0Ozelligin gorilmedigi sahalarin zeytin ikliminin disinda kaldig
sOylenebilir. Edremit ve gevresinin zeytin yetistirmek icin en uygun sartlara sahip
oldugu klimatik parametreler tarafindan da desteklenmektedir.

Zeytin yetistirilen bolgelerde en soguk ay olan Ocak ayinin sicaklik degerlerinin
ise 3,8°C ile 10°C ler arasinda degistigi gorulmektedir. Demek ki en soguk ay
ortalamasi bakimindan alt sinir 4°C, Gst sinir ise 10°C dir. Zeytin yetistirilen
bolgelerdeki higbir istasyonun en soguk ay ortalamasi bu degerleri asmamaktadir.
Fakat bu tarimin yogun olarak yapildigi yerlerde en soguk ayin sicaklik degerlerinin
6°C ile 8°C ler arasinda degistigi gortlmektedir.

Yukarida sozu edilen en soguk ay ortalamalari (6°C ile 8°C) na sahip olan
yerlerde, zeytinin  yetisme  periyodunda soguklama ihtiyacini  rahatca
gerceklestirebilecegi anlasiimaktadir. Bu bakimdan Edremit’ in (7,1°C), komsu
yorelerden Canakkale (6,0°C), Dikili (7,8°C) ve Bergama’nin (6,5°C) lik en soguk
ay (Ocak) ortalamalari ile s6z konusu fizyolojik olaylar icin en ideal sartlara sahip
oldugu ortaya ¢ikmaktadir. Bu nedenle bu sicaklik degerleri (6°C ile 8°C’ler arasi),
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zeytinin optimum en soguk ay ortalama degerleri olarak kabul edilebilir. Edremit
Yoresi ile komsu yorelerin en soguk ay ortalamalari Karsilastirildiginda
Canakkale’nin 6,0°C ile optimum degerler yelpazesinin alt ucunda, Dikili’nin ise
7,8°C ile bu yelpazenin tst ucunda bulundugu goruldr. Halbuki Korfezi temsil eden
Edremit 7°C ile bu kategorinin tam ortasinda yer alir.

Bdylece Edremit Ydresi’nin en soguk ay ortalamasi bakimindan da zeytin tarimi
icin en uygun sartlarda bulundugu ortaya ¢ikmaktadir.

Zeytin uzun Omarld bir aga¢ olup, Kizilgam ve zeytinlikler dogal bir
yuzyillar boyunca Uriin verebilmektedir. gdérinim  olusturmaktadir.  Edremit
Ayni kokden yeni gdvdelerin olustugu Korfezi kiyilari

stk gordlen bir durumdur.

Zeytin yetistirilen bolgelerde en sicak ay ve ortalama degerlerinin gbzden
gecirilmesi ve Kkarsilastirilmasi, bu parametre igin optimum sartlarin ortaya
cikariimasi bakimindan 6nemlidir. Genelde Temmuz en sicak aydir. Marmara ve
Gemlik’'te hem Temmuz hem de Agustos en sicak ay olma o6zelligine sahiptir.
Sinop, Antakya ve Kilis’te ise en sicak ay Agustos’tur. Denizellik faktoriinin etkili
oldugu yerlerde genellikle Agustos en sicak ay olarak 6n plana ¢ikar (Ardel ve
digerleri, 1969). En sicak ayin verileri incelendiginde, degerlerin 23,6°C ile 30,4°C
arasinda degistigi gorilmektedir. Bu degerleri, en sicak ay ortalamalarinin alt ve Ust
degerleri olarak kabul etmek mimkindir.

Zeytinin yogun olarak yetistirildigi bolgeler degerlendirildiginde, en uygun
yuksek sicaklik ortalamalarinin 23,6°C ile 28,2°C ler arasinda bulundugu goraldr.

Bu durumda 26°C yelpazenin en elverisli degeri olarak 6n plana ¢ikmaktadir.
Biga Yarimadasi’nin bati kiyr kusagini temsil eden Bozcaada 23,4°C lik degeriyle
optimum yelpazenin disinda kalirken, Canakkale’nin sahip oldugu 24,7°C ile uygun
sicakliklar araliginin en altinda yer alir. Edremit ve Bergama’nin 26,2°C ve 26,3°C
gibi degerleri ile ortanca deger olan 26,0°C ye cok yakin degerlere sahip oldugu
gorilmektedir. Bu nedenle her iki istasyon en sicak ay ortalamasi bakimindan
optimum yelpazenin merkezinde bulunur. Bu sonu¢ da gostermektedir ki en sicak
ay ortalamasi 26,2°C olan Edremit, ylksek sicaklik ortalama degeri bakimindan da
en uygun sartlara sahiptir.
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Tarkiye’de zeytin tarimi yapilan yerlerdeki bazi istasyonlarin aylik ortalama sicakliklari
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Zeytin tarimi yapilan bolgelerdeki tim istasyonlarda en soguk ay ortalamalarinin
3,8°C ile 10°C ler arasinda degerlere sahip olusu, buralarda kiglarin thiman gectigini
kanitlamaktadir. Yine bunun gibi en sicak ay ortalamalarinin ise 23,6°C ile 30,4°C
ler arasinda olusu, Yaz mevsimin sicak gectigini gostermektedir. Kisacas! iliman
kislar ve sicak gegen yazlar, “Akdeniz iklimi” nin termik rejim 6zelliklerindendir.
Bu sonuglara gore Korfez Yoresi ile komsu yoreler Akdeniz iklimi Termik Rejimi’
nin etki alani iginde bulunur.

Mutlak Minimum ve Maksimum Sicakliklar: Verileri kullanilan istasyonlarin
rasat sureleri boyunca saptanan en dusik ve en yilksek sicaklik degerleri
bakimindan irdelenmesi Edremit Korfezi cevresindeki zeytin tariminin sicakliklar
bakimindan hangi klimatik sartlar altinda bulundugunu ortaya koyar.

Zeytin agacinin tahammul edebilecegi en diisik (minimum) sicaklik degeri -
7°C dir. Sicakhik -7°C nin altina dustlgiinde zeytin don olaylarindan zarar
gormektedir (Buldan ve Cukur, 2003). Bu veriye goére, zeytin tarimi yapilan
bolgelerdeki istasyonlar arasinda; Koycegiz, Marmara, Edremit ve Dikili mutlak
minimumlar bakimindan bu degere en yakin degerlere sahip olanlardir. Buralarda
minimum sicakliklar, zeytin agacinin tahammil edebilecegi alt esik degerini -7°C
pek az asmaktadir. Biga Ydresi’nin kuzeyini temsil eden Canakkale’de bu degerin -
-11,5°C, bati kiyr kusagini temsil eden Bozcaada da -5,4°C, Bakirgay Yoresi'ni
temsil eden Bergama’da -11,4°C, Edremit’te ise -7,6°C oldugu gorilir. Bunun
anlami Biga Yarimadasi kiyr kusagl ile Edremit (Korfez) Yoresi’nde zeytin
tariminin, minimum sicakhklar bakimindan en az risk tasidigi ve bu tarimsal
faaliyetin Bakircay yoresinden daha fazla glvence altinda oldugudur. Nazilli,
Akhisar gibi bazi yakin sahalarla, Antakya, Kilis ve Derik’te, zeytin tariminin
disuk sicakliklar bakimindan buyk bir risk altinda oldugu gortlmektedir.

Edremit YoOresi’nin yakin cevresindeki bazi istasyonlarin mutlak maksimum ve
mutlak minimum sicakhklar

Mutlak Mutlak
Istasyon Minimum Tarihi Maksimum Tarihi
°C °C

Edremit -76  18.01.1964 [0S 05.08.1962
Ganakkale 11,5 20021929 [NNSE7N 22.08.1952
Bayramic 135 22121967 [INN898IN 27.07.1965
Bozcaada -5,4 19.01.1967 N8558 10.08.1970
Dikili -78 15011968 [AT8N 11.08.1951
Bergama 11,4 15.01.1968 [IALENN 17.08.1963
Balikesir -21,8  13.01.1954 [S7NN 23.08.1958
Marmara -75 17.01.1964 [INS6[7 17.08.1969
Akhisar -136  04.01.1942 446NN 23.08.1958

Zeytin agacinin yiiksek sicakliklar bakimindan esik degeri 40°C olarak kabul
edilmektedir (Buldan ve Cukur, 2003). Zeytin tarimi yapilan alanlarda mutlak
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maksimumlar 34,5°C ile 44,6°C arasinda degismektedir. Bu bakimindan 40°C vyi
asan sicakliklarin gorildugi sahalar risk tasiyan alanlardir. Mutlak maksimum
degeri 35,5°C olan Bozcaada ile mutlak maksimum degeri 38,7°C olan Canakkale
mutlak ekstremler itibariyle yuksek sicakliklar bakimindan pek sorunlu degildir.
Edremit’in mutlak maksimum degeri olan 40,5°C, bu degere yakin oldugundan,
Edremit, zeytinin dayanabilecegi yiksek sicaklik degeri bakimindan sinir noktayi
pek asmamakta ve zeytin tarimi bu yorede yiksek sicakliklar bakimindan risk
tasimamaktadir.

Fakat Bergama ile yine ayni yorede bulunan Dikili’nin, 41,5°C ve 41,8°C gibi
cok yuksek mutlak maksimum sicaklik degerleri, zeytin tariminin bu yorede risk
altinda bulundugunu goéstermektedir.

Edremit Yoresi’nde Sicaklik Dagilisi: Edremit Yoresi’nin zeytin yetistirme
acisindan en onemli cografi 6zelliklerinden birisi de jeomorfolojidir. Korfezi
kuzeyden ve kismen giineyden kusatmis olan ve ylkseklikleri 1000 m yi asan
daglar, sicakhk dagilisini ve sicaklik degerlerini etkilemektedir. Yukseldikge
sicakliklarin diismesi nedeniyle zeytin tariminin yapilabilecegi bir Gst sinir
olusmaktadir.

Sicaklik faktoruniin ele alindigr yukaridaki paragraflarda, yillik ortalama
sicakliklar bakimindan optimum degerler 15°C ile 17°C’ler arasindadir. Edremit’in
yillk ortalama sicaklik degerini temel olarak alacak olursak, yaklagik 250 m
yikseltilerde bu degerin gerceklestigi gorulur.

Zeytin tarimi icin optimum dustk sicakliklar 6°C ile 8°C’ler arasindadir. Bu
duruma gore Edremit’i temel olarak alacak olursak yaklasik 300 m yiikseltilerde bu
deger 6°C’ye dUser.

Zeytin igin en uygun yiksek sicaklik ortalamalari 23,6°C ile 28,2°C ler arasindir.
Edremit’i baz aldigimizda zeytin icin ortalama yiksek sicaklik alt esik degerinin
gerceklesecegi yikselti 450 m dir. Birbirinden biraz farkli olsa da bulunan g
sonucun ortalamasi, Edremit Yoresi’nin kendine has 0Ozelliklerini koruyan
zeytinlerinin yetistirilebilecegi tst yukselti sinirinin 350 m’lerden gegtigini gosterir.

Zeytin Agacinin Fenolojik Evreleri ve Aylik Ortalama Sicaklik Degerleri
Arasindaki ligkiler: Zeytin agacinin vejetatif faaliyetlere baslamasi bakimindan
gunlik ortalama 7°C esik sicaklik degeridir. Bu sicaklikta ve daha distk degerlerde
zeytin bitkisi icin vejetasyon donemi bitmekte ve dinlenmeye cekilmektedir (Alper,
2006). Edremit Yoresi’nde zeytin tarimi ile klimatik faktdrlerden sicaklik faktori
arasindaki iliskileri ortaya koyabilmek ve zeytin yetistirilen diger yorelerle bu
bakimdan arada goérulen farklari gosterebilmek amaciyla olusturulan tablonun
analizinden agagidaki sonugclara ulasilir.

Edremit ve Bozcaada’da aylik ortalama sicakliklar bakimindan 7°C’nin altina
disen ay mevcut degildir. Dikili de benzer 6zelliklere sahiptir. Fakat Ezine civari
ile kuzey kiyr kusaginda, Bakircay Ydresi’nin i¢ kesimlerinde, en soguk ay olan
Ocak ayi ortalamalarinin, kritik deger olan 7°C’nin altina disttgi gorilir. Bu
verilere gore, en soguk ay ortalamasi 7°C’nin altina diismeyen sahalarda zeytin igin
vejetatif donem butin yili kapsarken, Ezine (Canakkale) civari ve Bakircay
Yoresi’nin i¢ kesimlerinde bu donemin 1 ay kadar kisaldigi gortilmektedir.
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Ocak ayi ortalama sicaklik dagilisi haritasi
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Vejetasyon doneminin batin yili kapsamasi bakimindan Nazilli, Kdycegiz,
Antalya, Antakya, Edremit’e benzer ozelliklere sahipken, Karadeniz, Marmara, i¢
Ege ve Gilneydogu Anadolu’daki zeytin tarimi yapilan yerlerde vejetasyon
devresinin butun yili kapsamadigl ve bu surenin 1-3 ay kadar kisalmis oldugu
gorilmektedir. Tablodaki hi¢ bir istasyonda zeytin agisindan vejetasyon siresi 9
aydan daha kisa olmadigi icin bu slreyi alt sinir olarak kabul edebiliriz. Bu
sonucglara gore Edremit Yoresi ile, Canakkale-Ezine ve Dikili Alt Ydresi’nin
vejetasyon devresinin  slresi bakimindan optimum sartlarda  bulundugu
anlagiimaktadir,

Yapilan arastirmalar vejetasyon devresinin suresi ile zeytin agacinin meyvesinin
iriligi, agirhgi, cekirdek biydkligu ve icerdigi yag miktari arasinda iliskiler
oldugunu gostermektedir (Kaya, 2006). Buna gore vejetasyon siresinin 9 aya indigi
yerlerde, zeytin Gruniiniin kismen de olsa bir kalite kaybina ugradigi séylenebilir.

Fenolojik takvimde zeytin agacinin genel olarak Mart ayinda ¢icek tomurcugu
olusturmaya basladigl ve bu olayin Nisan ayinda da surdiigu kabul edilmektedir.
Zeytin tarimi yapilan sahalarda bu donem sicaklik ortalamalari 6,9°C ile 17,0°C’ler
arasinda degisir. Fakat zeytin tariminin yogun olarak yapildigl yerler dikkate
alindiginda bu degerler 8,6°C ile 17,0°C’ler arasindadir. Buna gore 8,6°C ile
17,0°C’ler arasindaki degerlerin, zeytinin ¢icek tomurcugu olusturmasi ve
gelistirmesi igin en uygun degerler oldugu anlasilir (Buldan ve Cukur, 2003). Bu
degerlerin altinda ve Ustiinde bulunan sicakhklar gicek tomurcugunun saghkh
gelismesi yoniinden uygun degildir ve risk tagimaktadir. Canakkale’de Mart ayi
sicaklik ortalamasi 7,9 °C’dir. Buna gore Canakkale-Ezine civarinda Mart ayi
sicakliklar zeytinin cicek tomurcuklari olusumu bakimindan glvenilir sicakhk
sartlarina sahip degildir. Halbuki Edremit, Ezine ve Geyikli civari, Dikili ve
Bergama’nin Mart ayi sicaklik ortalamalari sirasiyla 9,7°C, 9,8°C, 10,2°C, 9,6°C
dir. Bu degerler s6z konusu fizyolojik faaliyetlerin gerceklesmesi icin daha elverisli
sartlar olusturur.

Mayis genellikle zeytin agacinin cicek agma donemidir (Kaya, 2006). Zeytin
yetistirilen yerlerde bu dénemin ortalama sicaklik degerleri 14,4°C ile 21,1°C’ler
arasinda degisir. Fakat zeytin tariminin yogun olarak yapildig sahalarda bu degerler
17,1°C ile 21,1°C’ ler arasinda bulunmaktadir. O halde 17,1°C ile 21,1°C’ lik
sicaklik degerleri, zeytinin ¢icek acma donemi igin optimum degerlerdir. Bu
degerlerin altinda ve Ustlinde kalan sicakliklar zeytin agacinin ¢icek agma dénemini
olumsuz olarak etkilemektedir. Biga Yoresi’nin kuzey kiyilarini temsil eden
Canakkale’de Mayis ayinin ortalama sicakligi 17,2°C’dir. Yani bu ay igin gerekli
olan en uygun sicakliklarin alt sinirinin yakinlarinda bir degere sahiptir. Edremit,
Bozcaada, Dikili ve Bergama da ise bu sicaklik degerlerinin sirasiyla 19,3°C,
18,6°C, 19,0°C, 19,3°C oldugu gorilmektedir. Sicaklik degerleri bakimindan her
dort istasyonun da zeytinin cicek agma donemi icin en uygun sartlara sahip oldugu
soylenebilir.

Zeytin agacinin fizyolojik hayatinda Haziran ay1 genelde meyve baglama
donemidir. Zeytin tariminin yapildigl yerlerde Haziran ayi ortalama sicakliklar
19,4°C ile 26,5°C arasinda degismektedir. Fakat zeytin tariminin yogun olarak
yapildigl yerlerde bu degerler 21,6°C ile 25,9°C’ler arasindadir. Bu nedenle sgz
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konusu sicakliklar, zeytinin meyve baglama donemi icin optimum degerlerdir.
Bunun altinda ve Gstiinde bulunan sicakliklar ise zeytinin meyve baglama dénemini
negatif olarak etkileyecek degerler olarak kabul edilebilir. Komsu yore istasyonlari
ile Korfezi temsil eden Edremit istasyonunda bu degerler (Canakkale 21,8°C,
Bozcaada 21,9°C, Edremit 23,8°C, Dikili 23,4°C, Bergama 24,1°C) optimum
degerler yelpazesinin iginde yer alir. Fakat optimum yelpazenin ortanca degeri olan
23,7°C’ye en yakin sicaklik degerine sahip olan istasyonun Edremit olusu dikkat
geker. Bu nedenle fizyolojik bakimdan zeytinin meyve baglama ddnemi olan
Haziran ayinda Edremit Korfezi cevresi en uygun sicaklik sartlarina sahiptir.

Zeytin meyvesi Yaz déneminde gelisir ve Ekim ayindan itibaren rengi koyulasmaya
baslar.

Temmuz ve Agustos aylari zeytin agaci icin meyvelerin buyidigi ve gelistigi
bir fenolojik dénemdir. Zeytin yetistirilen sahalarda bu aylara ait sicaklik degerleri
22,6°C ile 30,4°C’ler arasinda degismektedir. Zeytin tariminin yogun olarak
yapildigi yerlerde bu degerler 23,6°C ile 28,2°C arasindadir. Bu degerler, zeytinin
meyve biylme ve gelisme donemi icin en uygun degerlerlerdir. Bu degerlerin
altindaki ve Gstundeki sicaklik degerleri zeytin meyvesinin biyime ve gelisme
devresi icin bir risk faktori olusturur. Bozcaada’da Temmuz ve Agustos aylarina ait
sicaklik degerleri optimumun disinda kalir. Halbuki yo6renin kuzey kiyi kusagi,
Edremit, Burhaniye, Ayvalik ile Bakircay yorelerinin Temmuz ve Agustos aylarina
ait ortalama sicaklik degerleri, yukarida agiklanan optimum sicakliklar yelpazesinin
icinde yer alir. Fakat s6z konusu sicaklik degerleri yelpazesinin ortanca degeri olan
25,9°C’ye en yakin olan degerin 26,2°C ile Edremit’te gerceklestigini gorulur. Bu
durum Edremit Ydresi’nin, meyve biyumesi ve gelismesini etkileyen sicakliklar
bakimindan en uygun sartlara sahip oldugunu gosterir (Kaya, 2006).

Meyve biyimesinin ebat olarak Agustos ayinda tamamlandigl zeytin agacinda,
Eylul ayindan itibaren olgunlasma ve yag olusumu dénemi baglar. Bu sirec
sicakliklarin durumuna gore Ekim, Kasim, hatta Aralik ayinda da devam eder
(Kaya, 2006). Olgunlasma ve yag olusumu ile sicaklik faktorl arasindaki iligkileri
ortaya koyabilmek ve Edremit’teki zeytin tariminin durumunu diger sahalarla
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karsilastirmak icin, séz konusu aylara ait sicaklik ortalamalarinin analiz edilmesi
gerekir.

Zeytin yetistirilen yerlerde Eylul ayina ait ortalama sicaklik degerleri 19,7°C ile
25,4°C’ler arasinda degismektedir. Zeytinin yogun olarak yetistirildigi sahalarda bu
degerler 20,2°C ile 25,4°C’dir. Bu degerlerden daha dustk ve daha yiiksek degerlere
sahip olan istasyonlarda zeytinin yag biriktirme faaliyetleri bakimindan sorunlarla
karsilasacagl anlagilmaktadir. Bu sicaklik derecelerinde zeytin meyvesinde yag
olusum sireci hizlanir. Edremit (Korfez) Yoéresi ve komsu yoreleri Eylil ayi
sicakhik ortalamalari itibariyle Kkarsilastirdigimizda Canakkale ve Bozcaada
istasyonlarinin 20,7°C lik degerleriyle optimum sicakliklar yelpazesinin alt sinirina
cok yakin bulundugu, Edremit (22,1°C) ve Bergama’nin (22,3°C) ise bu bakimdan
en uygun sartlara sahip bulundugu géralr.

Eylil ayina ait sicaklik degerlerinin yiiksek oldugu Akdeniz ve gliney Ege’de
yag olusumu cok hizli iken, Karadeniz ve giiney Marmara’da bu olay biraz yavas
gelisim gostermektedir. Kuzey Ege’de ise yag biriktirme faaliyetinin daha dengeli
oldugu sonucu ortaya cikmaktadir. Akdeniz ve Gilney Ege zeytinlerinin genel
olarak yaglik, Karadeniz ve Marmara zeytinlerinin genel olarak sofralik, Kuzey Ege
zeytinlerinin ise hem sofralik ve hem de yaghk zeytin olma 6zelliklerini de bu
durumla iliskilendirebiliriz (Cetin ve Mete, 2006).

Yagis Faktoru

Iklim elemanlarindan yagis zeytin tariminda sicaklikla beraber hayati bir faktor
olarak ortaya cikar. Zeytin yetistirilen yerlerin yillik ve aylik yagis degerleri ayri
ayri ele alinip analiz edilerek, durumlari Edremit’in verileri ile karsilastiriimis ve
sicaklik faktoriyle iliskilendirilmistir. Bunun bir geregi olarak da bazi istasyonlara
Thornthwaite su bilangolari uygulanmistir.

Yillik Yagis: Zeytin agacinin ve zeytin tariminin ne gibi yagis sartlarinin
etkisinde bulundugunun ortaya konulabilmesi, zeytin tarimi yapilan bélgelerin bu
bakimdan birbirleriyle karsilastirilabilmesi ve Edremit Yoresi ve komsu yorelerdeki
durumunun ortaya konulabilmesi yagis rejiminin incelenmesi ile mimkuanddr.

Zeytin tarimi yapilan yorelerde yilhk yagis miktarlari 295 mm ile 1157 mm’ler
arasinda degismektedir. Ancak tarimin yogun oldugu ydrelerde yagislar 541 mm ile
1157 mm’ler arasindadir. Bu degerlerin altinda ve Ustinde yagis alan yerlerde
zeytin tarimi ekonomik olmaktan ¢ikmakta ve drunlin kalitesinde olumsuz ydnde
degisimler meydana gelmektedir. Yagis degerleri yelpazesinin ortanca degeri olan
849 mm bize sulamaya gerek olmadan zeytin tarimi yapilabilecek degeri
gostermektedir. Gerek Edremit (666,9 mm), gerekse Canakkale (629,1 mm), Dikili
(651,2 mm) ve Bergama’nin (729,6 mm) yilhk yagis degerleri, uygun yagislar
yelpazesi icinde yer almakla birlikte ideal olan ortanca degerin altinda kalmaktadir.
Bu nedenle zeytin tarimi agisindan bahsi gecen yerlerde bir yagis aciginin soz
konusu oldugu ve her Gg yorenin de yillik yagislar bakimindan optimum sartlarda
bulunmadiklari anlasiimaktadir. Ancak zeytin tariminin yogun olarak ve
sulanmadan yapildigi bu bolgelerde, zeytinin ihtiyaci olan suyu baska yollardan
temin ettigi ortaya ¢gtkmaktadir.
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Edremit Kdrfezi’nin kuzey kiyillarinda Behramkale - Babakale arasinda zeytinlikler
dar bir serit halinde uzanir (Musellim Bogazi — arka planda Midilli Adast)

Yagis Dagihisi: Yilhk yagis miktari rolyefe bagh olarak dikey yonde
yukseldikge artis gosterir. Yukseltisi 40 m olan Edremit’te yillik yagis miktari 666,9
mm iken, zeytinin Edremit Korfezi cevresindeki ekonomik yetisme siniri olan 350
m’de 825 mm civarindadir. Bu durumun, zeytin tarimini olumlu ydnde
etkileyebilecegi beklenir. Ancak yikseldikce sicaklik degerlerinde ortaya ¢ikan
dusutsler, yagislarda meydana gelen artigi, zeytin tariminin lehine olmaktan cikarir.
350 m ve Ustlindeki zonda olusan ve disuk sicaklik - yiksek yagis seklinde
Ozetlenebilecek klimatik ortam, orman (mese, karagcam) ortusiinin gelismesine
elverisli bir ekosistemin olugmasina olanak verir.

Edremit Yoresi’nde dikey dogrultudaki yagis artisl, yukarida belirtilen
nedenler dogrultusunda zeytin tarimi tzerinde dogrudan dogruya bulyuk capli ve
olumlu degisiklikler meydana getirmez. Zeytin tarimi, yiksek zonun yagis
artisindan ancak, ylzeysel sularin tutuldugu tesisler yapildiginda sulama
imkanlarina kavustugu zaman faydalanabilecektir.

Yagls Rejimi: Edremit Korfezi cevresinde hakim olan yagis sartlarini ve bu
sartlarin zeytin tarimi (zerindeki etkilerini ortaya koyabilmek igin, yillik yagisin
aylara ve mevsimlere gore dagilisinin ve bunun zeytin agacinin fenolojik
donemleriyle uyumunun gdzden gecirilerek, diger sahalarla da karsilastirilmasi
gerekmektedir. Bu durum “Yagls Rejimi” olarak da ifade edilir. Edremit’te ve
zeytin yetisen bdlgelerin bazi yorelerindeki yagislarin mevsimlere dagilisini
gosteren tablo, bu konuda bir fikir verebilir.
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Yagislarin mevsimlere dagihis tablosu incelendiginde dikkati ¢eken ilk durum,
Yusufeli ve Sinop diginda diger tim sahalarda Yaz minimumu ve Kis
maksimumunun varligidir. Kis mevsiminin en yagisli, Yaz mevsiminin ise en az
yagish veya en kurak mevsim olusu, Akdeniz iklimine yani Akdeniz iklimi yagis
rejimine ait bir 6zelliktir.

Turkiye’de zeytin tariminin yapildigl bélgelerde yagis rejimi olarak “Akdeniz
iklimi Yagis Rejimi” egemendir. Tabloya dikkat edilirse, zeytin tariminin hakim
oldugu yerlerde, Kis yagislarinin pay1 % 41,0 ile % 66,2 arasinda ve miktar olarak
da 295 mm ile 683 mm arasinda degismektedir.

Bol Kis yagislari, fenolojik dénem itibariyle, zeytin agacinin dinlenme
donemine rastladigl icin, yilin daha sonraki mevsimlerinde gerekli olacak olan
toprak suyunu ve yeralti suyunu beslemesi bakimindan énem tasir.

Zeytin tariminin yapildigi yerlerde, Kis yagislari gerek miktar ve gerekse
ylizde pay! itibariyle yeterli olup, bu konuda herhangi bir problem s6z konusu
degildir. Zeytin tariminin yogun olarak yapildigi sahalarda ilkbahar yagislari oran
itibariyle %16,0 ile % 29,5 arasinda, miktar olarak da 145 mm ile 305 mm arasinda
degismektedir. ilkbahar mevsimi fenolojik dénem itibariyle zeytin agacinin
fizyolojik faaliyetleri bakimindan en kritik doneme karsilik gelmektedir.

Clnkd bu dénemde cicek tomurcuklari olusmaya baglamis ve zeytin cigek
acmaya hazirlanmaktadir. Bitiin bu faaliyetleri yapabilmesi bakimindan da bitkinin
suya ihtiyaci vardir.

Zeytin tariminin yogun oldugu bélgelerde ilkbahar yagislari agacin fizyolojik
faaliyetleri icin yeterli olmakla beraber, Edremit ve Bakirgay yorelerinin ilkbahar
yagislari gerek miktar ve ve gerek oran itibariyle optimum diizeydedir.

Yaz mevsimi zeytin agacinin yillik hayat evresinde en az ilkbahar mevsimi
kadar, hatta daha da 6nemli bir evreyi temsil etmektedir. Bu evre agacin gicek
acma, meyve baglama ve meyve blyume evresidir. Bu kritik evrede agacin su
ihtiyaci ¢ok artmakta fakat bu duruma ters olarak da yagislar minimum dizeye
inmekte ve kurak devre baglamaktadir. Tim sahalarda Yaz mevsiminde yagislar
hem oran ve hem de miktar olarak azalr. Yaz yagislari miktar olarak 2,2 mm ile
64,7 mm, oran olarak da %0,3 - %9,4 arasinda degisir. Yani zeytin tariminin yogun
olarak yapildig sahalarin tamaminda, Yaz mevsimi, yagis sartlari bakimindan kritik
ve risklidir.

Bitkinin cicek agma, meyve baglama ve meyve blyutme gibi en kritik fizyolojik
faaliyetlerini yaptigl sirada ¢ok siddetli su eksikligi ve kuraklik sartlari hakimdir.
Bu sartlar altinda zeytin tariminin bu durumdan zarar gérmesi ve faaliyetlerinin
sekteye ugramasi olasidir. Fakat bu olumsuz yagis sartlarina ragmen, zeytin
fizyolojik faaliyetine devam etmekte, cicek agmakta meyve baglamakta ve meyve
blyltmektedir. Cunki zeytin agacl, ihtiyaci olan suyu, kis yagislariyla ve kismen
de ilkbahar yagislariyla toprakta birikmis olan sudan saglamaktadir. Ancak, kurak
mevsimde su ihtiyacinin tamamen birikmis toprak suyundan karsilandig yorelerde,
bu su bittikten sonra, zeytin kuraklik tehlikesi ile karsi karsiya kalir. Bu durumda da
sulama yapilarak zeytinin vejetatif faaliyetlerinin devami saglanir.
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Edremit Korfezi Cevresinde Zeytin ve Zeytinyagi

Asirt sulanan sahalarda zeytin meyvesinin yag miktari ve Kkalitesinde
olumsuzluklar gortlebilir (Kaya, 2006). Edremit, Ezine ve Bakircay yorelerinde
zeytin ihtiyaci olan suyu oncelikle, Kis ve ilkbahar yagislariyla toprakta biriken
sudan karsilar. Ancak toprak suyu Haziranda biter. Yaz aylarinda zeytin su
ihtiyacini yeralti sularindan temin eder. Edremit, Zeytinli, Glre ve Altinoluk
civarinda zeytin tariminin yaygin oldugu sahalarda yer alan aliivyal ve koluvyal
depolar ve Neojen katmanlari yeralti sulari bakimindan ¢ok zengindir.

Genellikle, Edremit Yoresi’nde zeytin agacinin siddetli kuraklik sartlarina
tahammiil etmesi, hayati faaliyetlerini sulama yapilmadan surdirmesi, meyve ve
yaglarinin Gstiin kaliteli olmasi yerel fiziki cografya sartlarinin uygunluguna
baglidir. Burada dikkat edilmesi gerekli nokta, Edremit Korfezi gevresinin kendine
0zgl kaliteli tane (meyve) ve yag Ureten zeytinlerinin, sahanin 6zel fiziki cografya
faktorlerinin (iklim, anakaya, yersekilleri, hidrografya ve toprak) bileskelerinin bir
Uriind oldugudur.

Sonbahar (Eylul, Ekim, Kasim) mevsimi, zeytin agacinin fenolojik
devrelerinden meyve olgunlasma ve yag baglama donemidir. Zeytin tariminin
yogun oldugu alanlarda Sonbahar yagislari toplami ortalama 93 mm ile 232 mm ler
arasinda, oran olarak da % 16,2 ile %25,3 arasinda degisir. Bu durumda Sonbahar
mevsiminde zeytin agacinin fizyolojik faaliyetlerini surdirmege yetecek yagis
miktarl var gibi goérinmesine ragmen, Sonbaharin baslangici olan ve yag
olusumunun basladigl Eylul ayi ¢ok kritiktir. Bitki bu ayda yeterli su saglayamadigi
takdirde, meyve verim ve kalitesinde, yag oraninda 6nemli kayiplara ugrar. Bu
bakimdan Eylil ayi yagislari ve yeralti sularinin durumu ¢ok énemlidir. Zeytin
tariminin yapildigl alanlarda Eylil ayi yagislart 5mm ile 69 mm arasinda, tarimin
yogun olarak yapildig alanlarda ise 5mm-53 mm?’ler arasinda bulunmaktadir.

Bu verilere gore ortanca deger 24 mm dir. Ezine Y0resi’nin kuzey kiyi ve bati
kiyr seridini temsil eden istasyonlarda Eylil yagislarinin miktarlar bu degere
yakindir (Canakkale 26,8 mm, Ezine 21,7 mm, Bozcaada 28,7 mm). Dikili’nin
Eylul yagislari ortanca degerden hayli uzaktir (9,2 mm).

Edremit’te ise ortanca degerden biraz uzak bulunan Eylul yagislari (14,2 mm),
bunu takviye eden yeraltl sulari sayesinde, zeytinin drin ve yag kalitesinde bir
negatiflik olusturmadan fenolojik devrenin tamamlanmasini saglar. Aksi durumda
sulama yapilmasi zorunlulugu ve Uriin kalitesinin riske girme durumu ortaya ¢ikar.
Edremit Yoresi ve komsu iki yorenin su bilangosu tablolarinin nemlilik ve kuraklik
sartlari bakimindan incelenmesi ve karsilastirilmasi, aralarindaki kiicik nianslarin
belirlenmesi, séz konusu yorelerde zeytin ziraatinin dayandigi klimatik sartlarin
ortaya konulmasi bakimindan 6nem tasir. Bu nedenle Canakkale, Edremit ve
Bergama’nin Thornthwaite metoduna gére su bilangosu tablolari olusturulmustur.

Su bilangosu tablosunun parametrelerinden biri olan “Dizeltilmis Potansiyel
Evapotranspirasyon” degerleri Ezine-Canakkale civari ile Edremit ve Bakircay
yoreleri incelendiginde en yiksek potansiyel evapotranspirasyon miktarinin 853,1
mm ile Bergama’da oldugu goralir. Bunun anlami séz konusu yerlerde buharlasma
ve terleme yoluyla su tilketimi potansiyelinin diger Ug¢ istasyona gére daha ytksek
bir diizeyde oldugudur.
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Diger bir parametre olan “su noksani” miktarlarinin gdzden gecirilmesi, bize
zeytin tarimi ile iklim arasindaki iliskileri ¢ yore bazinda karstlastirma imkanini
saglar.

Her (¢ istasyonda da Yaz ve kismen de Sonbahar aylarini kapsayan, fizyolojik
bakimdan zeytinin meyve baglama, meyve biylime ve yag toplama zamanlarina
tekabul eden 5 ayhk bir donemde (Haziran, Temmuz, Agustos, Eylil, Ekim) 420,9
mm — 479,2 mm arasinda degisen 6nemli ve kritik bir su noksani vardir. Fakat bu
uc yore icinde, Canakkale-Ezine civarinda, su noksani, diger iki yoreden daha az
olup, kurakliktan daha az etkilenir. Canakkale’nin 420,9 mm su noksanina karsin,
Edremit’in 476,5 mm ve Bergama’nin 479,2 mm’lik su noksanlari vardir. Edremit
ve Bergama’nin su noksanlari birbirine ¢ok yakindir. Yani Edremit Yoresi ile
Bakircay Yoresi’nde kuraklik sartlarinin siddeti hemen hemen birbirine esit olarak
kabul edilebilir. Ancak her iki istasyonun su noksanlarinin aylara gore
incelenmesinde bazi farkhhklarin ortaya ciktigi gorultr. Soyle ki; su noksani
devresinin baslangici olan Haziran ayinda, Bergama’nin su noksani Edremit’e gore
daha fazladir (75,3 mm ye karsin 68,4 mm). Temmuz’da ise su noksanlari hemen
hemen esit duruma gelir (Bergama 159,9 mm, Edremit 160,6 mm). Agustos’ta
Edremit’in su noksani Bergama’dan biraz fazladir (Bergama 142 mm, Edremit
147,1 mm). Eylul’e su noksanlari tekrar birbirine yakin duruma gelir (Bergama 88,7
mm, Edremit 89,8 mm). Ekim’de ise durum tekrar, bir miktar Edremit lehine déner.

Bergama ve Edremit’i “su noksani” bakimindan genel bir degerlendirmeye tabi
tutarsak meyve olusumu gibi ¢cok énemli bir fizyolojik faaliyetin basladigl Haziran
ayinda, kuraklik sartlarinin Bergama’da daha etkili oldugunu goririz. Cigek
safhasindan meyve olusum safhasina gecilen ve suya siddetle ihtiya¢ duyulan bu
dénemde, kurakhgin artmasi, s6z konusu fizyolojik faaliyeti ve dolayisiyla da
urtinlin kalite ve kantitesini etkileyecektir.

Meyve olusumunun devam ettigi Temmuz ayinda su noksani her iki istasyonda
da birbirine neredeyse esit durumdadir (Bergama 159,9 mm, Edremit 160,6 mm).
Meyve gelisim donemi olan Agustos’ta Edremit’in su noksaninin Bergama’ya gore
biraz fazla oldugu goérilmektedir (Bergama 142 mm, Edremit 147,1 mm). Yag
olusumunun basladigl Eylil ayinda da, Edremit’in su noksani Bergama’dan biraz
fazladir (Edremit 89,9 mm, Bergama 88,7 mm). Yag toplama faaliyetinin devam
ettigi Ekim ayinda ise her iki sahada da su noksanlari azalir ve fizyolojik faaliyetler
Uzerindeki negatif etkisi ortadan kalkar.

Edremit ve yakin ¢evresinde yaz aylarinda da su noksani zeytin tarimini olumsuz
etkileyecek boyutlardadir. Fakat s6z konusu yoéreler Turkiye’de zeytin tariminin en
yogun olarak yapildigi yerlerdir. Meyve baglama ve yag toplama dénemlerinde
ortaya ¢ikan su ihtiyaci toprak ve yeralti suyundan karsilanir.

Bu sahalarda bulunan alivyal ve koluviyal depolar yeralti suyu bakimindan
zengindir. Havza ve vadi tabanlari, kiyr ovalari, yeralti sularinin depolandig
mikemmel akiferlerdir. Zeytin kurak donemde ihtiyaci olan suyu rahatlikla bu
depolardan temin eder ve fizyolojik faaliyetlerde herhangi bir olumsuzluk meydana
gelmez.
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Edremit Korfezi ¢evresinde yillik yagis dagilisi haritasi
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Edremit Korfezi Cevresinde Zeytin ve Zeytinyagi

Nispi Nem

Zeytin agacl ve zeytin tarimi kiyr bolgelerinden i¢c kesimlere dogru pek
sokulmaz. Bunda sicaklik ve yagis gibi faktorlerin yani sira havanin nispi neminin
de rolli vardir. Konuyu analiz etmek ve zeytin yetistirilen bolgelerde ve bu arada
Edremit Yoresi ve komsu iki yorede havanin nispi nem durumunun zeytin tarimi
uzerindeki etkilerini belirleyebilmek igin, buralardan secilmis bazi meteoroloji
istasyonlarinda nispi nem durumlarinin gbzden gecirilmesi ve zeytin agacinin
fenolojik devreleriyle olan iliskisinin ortaya konulmasi gerekir.

Bilindigi gibi havanin nispi nemi bitkilerin transpirasyonu tzerinde etkilidir.
Nispi nem azaldiginda transpirasyon siddetlenir ve bitkinin su ihtiyaci artar. Sayet
bitki su ihtiyacini herhangi bir sekilde karsilayamiyorsa kuraklik meydana gelir.
Havanin nispi neminin artmasiyla transpirasyon ve dolayisiyla bitkinin su tiketimi
de azalir.

Zeytin tariminin yapildig! tim bolgelerde yillik ortalama nispi nem % 48 ile
%79 arasinda degismektedir. Fakat zeytin tariminin ¢ok yogun oldugu yorelerde ise
yillik ortalama nispi nem %57 ile %72 arasinda degismektedir. Bu degerler alt ve
ust degerler olarak alinabilir.

Ortalama optimum vyillik nispi nem orani ise %65 civarindadir. Ezine ve
Bergama civarinda bu degerler %68 ile %78 arasinda bulunurken (Canakkale %71,
Bozcaada %78, Dikili %69, Bergama %68), Edremit’te %63’tlir. Bu oran ortanca
degere ¢ok yakin olup Edremit Y6resi’nin yillik nispi nem durumu itibariyle zeytin
tarimina en uygun sartlarda bulundugunu gosterir.

Zeytin vyetistirilen yorelerde ayhk ortalama en yuksek nispi nem orani %70 ile
%83, zeytin tariminin yogun oldugu yerlerde ise %70 ile %80 arasinda
degismektedir. Bilindigi gibi havanin nispi nem oraninin %80’i astigi yerlerde
zeytin agacinin gesitli bitkisel hastaliklara yakalanma riski artmakta ve ayrica
meyvesinin yag kalitesinde olumsuz degisiklikler meydana gelmektedir (Gumiscay
ve Topuz, 2006). Edremit Yoresi ve komsu yorelerde en yuksek nispi nem oranlari
Kis aylarinda goriilir. Mesela Canakkale’de %79, Edremit’te %76 oranlariyla
Aralik en ylksek nispi nem oranina sahip ay olarak ortaya ¢ikarken, Bozcaada da
%82 ve Dikili’de %76 ile Kasim en ylksek nispi nem oranina sahip ay
durumundadir.

Zeytin tarimi yapilan bélgelerde aylik ortalama en dusiik nispi nem %29 ile %76
arasindadir. Zeytin tariminin yogun oldugu yorelerde bu oran %44 ile %70 arasinda
degismektedir. Bu kategori en uygun degerler yelpazesi olarak kabul edilebilir.
Ortanca deger ise %57’ dir. Buna gore Edremit ve komsu sahalarda en diisik aylik
ortalama nispi nem Temmuz’da olup, Canakkale de %59, Bozcaada’da %73,
Edremit’te %47, Dikili’de %59, Bergama’da ise %55°tir. Edremit’in en distk nispi
nem orani olan %47 ile ortanca deger arasinda %10 gibi azimsanmayacak bir fark
bulunmaktadir. Havanin nisbi nem orani azaldik¢a transpirasyon siddeti
artacagindan, bitkinin fizyolojik faaliyetleri de hizlanacaktir. Temmuz’da meydana
gelen dustk nispi nem ayni mekanizma dahilinde fizyolojik faaliyetleri hizlandirir.
Bu ay zeytin icin meyve gelisme donemi oldugundan hizlanan fizyolojik
faaliyetlerin meyvenin gelismesi Uzerinde olumlu rol oynayacag! disunulebilir.
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Ayvalik cesidi zeytinde meyve olgunlasmasi daha erken olur (Cetin ve Mete, 2006).
Yakin yorelerde saptanmayan bu disik nispi nem orani Edremit Ydresi’nin
iklimine has bir 6zellik olup yukarda da belirtildigi gibi zeytinin meyve ve yag
kalitesi tzerinde olumlu bir rol oynamaktadir.

Zeytinin fenolojik devreleriyle nispi nem orani arasindaki iliski énemlidir. Kis
mevsimindeki nispi nemin yuksekligi %80’i asmamak kaydiyla ani sicaklik
azalmalarina engel olarak zeytini distk sicakliklardan ve don tehlikesine maruz
kalmaktan korur. Bu bakimdan, Edremit de dahil olmak (zere zeytin tarimi yapilan
sahalarda sartlar optimumdur.

Zeytin yetistirilen bolgelerdeki bazi istasyonlarda aylik ortalama nispi nem durumu
(% olarak).
AYLAR Yillik

2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 (%)
Edremit 72 73 68 64 59 51 47 49 56 66 75 76 63
Canakkale 78 76 74 72 71 64 59 60 65 72 77 79 71
Bozcaada 80 80 80 78 76 73 73 74 76 79 82 80 78
Bayramic 79 77 76 70 66 58 53 55 64 72 77 80 69
Dikili 75 71 70 72 70 64 59 62 67 73 76 75 69
Bergama 78 77 74 70 64 58 55 56 61 68 74 78 68
Balikesir 81 78 73 68 65 58 54 55 61 69 78 82 68
Yusufeli 68 62 58 72 60 66 60 58 55 60 64 70 63
Sinop 76 77 79 81 83 80 78 78 78 79 78 76 79
Marmara 76 74 72 67 63 58 57 57 60 67 73 75 66
Gemlik 73 75 74 73 74 71 70 71 70 73 71 76 72
Akhisar 78 75 70 64 60 52 49 50 56 67 77 80 65
Nazilli 78 76 71 67 61 51 46 50 56 66 75 79 65
Koycegiz 75 74 71 69 69 61 58 62 65 70 76 77 69
Antalya 68 68 65 67 68 62 58 60 58 62 67 70 64
Antakya 76 73 69 67 66 66 69 68 65 65 68 76 69
Kilis 75 72 64 57 51 44 45 46 46 50 62 72 57
Derik 70 65 59 52 45 28 30 29 33 45 57 69 48

Istasyon

Ilkbahar tomurcuk ve cicek agma doénemidir. Cicek tomurcuklarinin ve
ciceklerin kurutucu bir havaya maruz kalmamasi bakimindan %60 ile %70 lik bir
nispi nem orani optimum kabul edilir. Bu oran kiculdikce transpirasyon ve
dolayisiyla agacin su ihtiyaci artar. Zeytin agaci bu ihtiyacini yagislardan ve toprak
suyundan Kkarsilar. Canakkale ve Bozcaada’da Ilkbahar aylarinin nispi nem
oranlarinin optimum yelpazenin disinda kaldigi gortlir. Bu durum transpirasyon
siddeti ve ayni zamanda fotosentezi yavaslatir. Bu nedenle Canakkale ve Ezine
civarindaki zeytinlerinde erken olgunlagsma sz konusu degildir. Korfez Yoresi’ni
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temsil eden Edremit’te bu mevsimdeki %59 ile %68 arasindaki nispi nem orani
transpirasyon ve fotosentez faaliyetlerinin hizlanmasina yol acarak erken
olgunlagmay! saglar (Cetin ve Mete, 2006).

Bakircay Ydresi’nde ise ilkbahar mevsiminde iki ayri durum séz konusudur.
Yorenin kiyi kesimlerinde ve Dikili’de nispi nem oranlari %70 ile %72 arasindadir.
Bu durumda kiy1 kesiminde Edremit Yéresi kadar hizli bir transpirasyon s6z konusu
olamayacagi icin, zeytinin olgunlasmasi da Edremit Yoresi’ne goére gecikmeli
baslar. Bakircay Yoresi’nin i¢c kesimlerinde ilkbahar aylarinin ortalama nispi nemi
ise %74 ile %64 arasinda degisir. Burada sartlar Dikili’ye gore daha elverisli
olmakla beraber, Edremit’e gore meyve olgunlasmasinda 1 ay kadar bir gecikme
meydana getirir.

Yaz mevsimi zeytin agacinin meyve baglama ve meyve olgunlasma dénemidir.
Bu donemdeki nem orani meyve olusumunu dogrudan etkilemektedir. Sofralik
zeytinin daha ¢ok yetistigi Gemlik’te Yaz mevsimindeki nispi nem orani diger
yerlere gore yuksektir (%70). Bu yiksek nem orani, transpirasyon siddetini
azaltirken meyvenin et bakimindan gelismesini saglamaktadir.

Edremit’in bu mevsimde nispi nem oranlari komsu yorelere gore gok farkli olup
%49 ile %51 arasinda degismektedir. Bu sartlar altinda ydredeki zeytin agaclarinin
artan transpirasyon siddetine bagli olarak biiylime ve olgunlasma hizi artmaktadir.
Ihtiyac duyulan su ise biylk olciide yeralti sularindan saglanmaktadir. Edremit
Yoresi’nde transpirasyonu tetiklemek suretiyle biyime ve olgunlasma hizini
arttiran Yaz aylarina 6zgi nispi nem durumu, ne Ezine ve ne de Bakircay
yo6relerinde gorilmeyip, sadece Edremit Yoresi’ne 6zgi bir durumdur. Bu nedenle
Edremit Yoresi’nde zeytin daha erken olgunlasir. Vejetasyon déneminin geri kalan
kisminda zeytinin daha ¢ok yag toplama imkani ortaya cikar. Her Ug yore, yer alti
sularinca zengin oldugundan nispi nem oraninin disukligti Edremit Yoresi ve
komsu yorelerde bir eksiklik degil, zeytinin fizyolojik faaliyetleri bakimindan itici
bir glc olarak ortaya ¢ikmaktadir.

Sonbahar mevsimi (Eylul, Ekim, Kasim) zeytinin fenolojik dénem itibariyle
olgunlagma ve yag toplama zamanidir. Bu dénemdeki %55 - %65 lik nispi nem
orani zeytin meyvesinin yag toplamasi ve olgunlasmasi bakimindan optimum
degerlerdir. Edremit’te Sonbahar mevsimindeki nispi nem orani %56 - %75
arasinda degismektedir. Nispi nem oraninin bu degerlerin altina indigi yerlerde
transpirasyon ¢ok siddetlenmekte ve agacin su ihtiyaci ¢ok artmakta, meyvesinde
yaghk olma 0zelligi agir basmakla birlikte, yagin kalitesinde negatif 6zellikler
gelisebilmektedir. Edremit Yoresi’nde Sonbahar mevsimindeki nispi nem oranlari
meyvenin olgunlasmasi, yag biriktirmesi bakimindan optimum degerler olup,
sadece Kasim ayinda nispi nem degeri optimum degerlerin biraz tzerine cikar. Bu
da zeytinin olgunlasma hizini biraz duslrerek siyah zeytin hasat doneminin
genislemesi gibi pozitif bir faktoriin olusmasina imkan verir.

Sonbahar mevsimine ait nispi nem oranlari %67 ile %77 arasinda degisen
Canakkale ve Bozcaada’da bu degerler optimum degerlerin disinda kalir. Bakircay
Yoresi’nin kiyr kesimleri %67 ile % 76 nem oranlari ile yine optimum yelpazenin
disinda kalirken Bergama’nin, %61 ile %74 arasindaki nispi nem oranlariyla
Edremit’e biraz yaklasir. Bu nedenle Edremit Yoresi’nin, Sonbahar mevsimi nispi
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nem oranlari, zeytinin yag toplamasi ve olgunlasmasi bakimindan Ezine civar ve
Bakircay Yoresi’ne gore daha elverislidir.

Rizgar Durumu

Rizgar faktori zeytin agacinin ve meyvesinin gelisiminde ve zeytin tariminda
onemli bir faktor olarak 6n plana cikar. Ruzgarlarin gerek esis yonleri ve gerekse
hizlari zeytin tarimini tesvik eden veya kisitlayan faktorlerin basinda gelir. Zeytin
tarimi yapilan boélgelerdeki istasyonlarin yillik 1. derecede ve 2. derece hakim
rizgar yonleri ve bu rizgarlarin zeytin tarimi Uzerindeki etkileri arastiriimis,
birbirleriyle karsilastiriimis, bu arada rizgéarlari Uzerinde 6zel ¢alismalar yapilmis
olan Edremit’ in rizgar durumu ve buradaki zeytin tarimindaki rolu ortaya
cikarilmaya calisiimistir.

Zeytin tarimi yapilan bolgelerdeki her bir istasyonun 1. derecede hakim rizgar
yonleri birbirinden farkhidir. Tirkiye’de hakim rlzgarlar kiresel basing
merkezlerinin konumuna gore bir yon kazanmiglardir. Tirkiye de kisin kuzey ve
guney sektorli rizgarlar hakimken yazin ise daha ziyade kuzey sektorli rizgarlar
esmektedir. Hakim rlizgar yoninin her bir istasyonda ayri bir 6zellige sahip olmasi
ve ¢esitlenmesi hi¢ stphesiz bulunulan mevkinin topografik o6zellikleri ile ilgilidir.
Bu takdirde rizgérlar, kiresel olgekteki ozelligini kismen degistirerek estigi
topografyaya gore yepyeni bir 6zellik kazanir. Bundan dolayi her bir istasyonun 1.
derecede ve 2. derecede hakim riizgari, zeytin tarimi Gzerinde ayri ayri roller oynar
konuma gelir.

Zeytin yetistirilen yerlere ait riizgar verileri incelendiginde 1. ve 2. derecedeki
hakim rizgarlarin 7 ayri yonden estigi gorullr. Zeytin tarimina etkisi bakimindan
rizgarlarin esis yonu ile kara veya deniz orijinli olup olmadiklari 6nemlidir. Hatta
yiksek alanlardan alcak alanlara veya alcak alanlardan yiksek alanlara dogru mu
estikleri de buyuk bir 6Gneme sahiptir.

Ocak Temmuz Yillik
Edremit Yoresi’nde hakim riizgar yonleri

Kuzey sektorli rizgarlar estikleri zaman hava sicakliginin dismesine neden
olur. Yani bunlar soguk veya serin bir 6zellik tasir. Kisin yagisl ve soguk, yazin ise
serin ve kismen nemli bir havay! da beraberlerinde getirirler. Yazin esen kuzey
sektorlti  rizgéarlar bu nedenle sicakligin  fazla yikselmesini  6nleyerek
evapotranspirasyon siddetinin azalmasina neden olur. Gliney sektorli rizgarlarin
karakteri ise genellikle sicak ve 1hktir. Bu rizgéarlar denizden karaya dogru
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estiginde beraberlerinde nem de getirirler. Kisin estiklerinde ilik, nemli hava ve
yagls getirirler. Bu nedenle zeytin icin zararli don olaylarinin olusmasina engel
olurlar. Fakat yazin estiklerinde evapotranspirasyonu cok siddetlendirerek su
ihtiyacini arttirirlar ve hatta kuraklik tehlikesi olusturarak zeytin trtiniin nicelik ve
nitelik kaybina neden olurlar.

Zeytin yetistirilen sahalardaki bazi istasyonlarin hakim riizgar yonleri

l.de"recede .f.la!flm 2. de"recede .ha.l.(lm
ruzgar yonu riizgar yonu

Edremit KD B

Canakkale KD GB
Bozcaada K KD
Bayramic KD GB
Dikili GD KB
Bergama KD GB
Balikesir KD GB
Yusufeli G GD
Sinop KB GD
Marmara KD D

Gemlik D GD
Akhisar KD

Nazilli D B

Koycegiz GB KB
Antalya KB GD
Antakya GB K

Kilis KB K

Derik K KD

Denizden karaya dogru esen ruzgarlar her zaman nem getirir. Buna karsilik
karadan denize dogru esen rizgarlar ise sicakhg arttirici ve kurutucu role sahip
olan riizgarlar olarak bilinirler. Edremit” in yillik hakim riizgar yoni K 85° D dur.

Dort mevsim boyunca hakim olan bu riizgér topografik konum itibariyle yiksek
kesimlerden alcak kesimlere dogru estiginden havanin isinmasina ve hava
sicakliginin bir miktar yiikselmesine neden olur. Edremit’e, dogudaki yiiksek esigi
asarak gelen hava akimlari, kdrfeze dogru algalarak isinir.
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Bu durum ilkbahar mevsiminde havalarin erken isinmasina ve dolayisiyla
yetisme devresinin de i¢ kesimlere gore biraz erken baslamasina neden olur
(S6nmez, 1996). Yazin esen kuzey sektorl ruzgarlar Edremit’te havanin nem
oraninin dusmesine, hava sicakliginin yukselmesine ve evapotranspirasyonun
artmasina sebep olmakla birlikte, yeralti suyunun zenginligi nedeniyle bu durum,
urindin olgunlagsmasi ve yag olusumu uzerinde pozitif bir rol oynar. Bdylece yil
boyunca Edremit Yoéresi’nde hakim olan kuzeydogu riizgarlari, Kis mevsiminde
hava sicakhginin fazla dismesine mani olarak don olaylarini engellerken, Yaz
aylarinda da Grtinun olgunlasmasi ve yag toplamasi tizerinde etkili olarak, Edremit
Yoresi’ne 6zgu zeytin ve zeytinyaginin olusmasinda énemli rol oynayan bir faktor
haline gelir.

Ezine-Bayrami¢ civarinda ise Canakkale istasyonunun verilerine goére 1.
derecede hakim rizgarin kuzeydogu, ikinci derecedeki ruzgarin ise glineybati
oldugu gorilmektedir. Yine ayni yore iginde bulunan Bozcaada’da 1. derecede
hakim ruzgar yoni kuzey, ikinci derecede hakim rizgar yoni kuzeydogudur.
Canakkale’nin 1.derecedeki hakim riizgari Edremit’in ki gibi kuzeydogu olsa bile
oOzelliklerinde farkhiliklar vardir. Edremit’in kuzeydogu rizgari karadan denize
dogru eser konumda iken, Canakkale’nin kuzeydogu riizgari denizden karaya eser
konumda bulunmaktadir ve bu nedenle de nem tasimaktadir. Canakkale’nin komsu
yorelere gore gerek yillik, gerekse diger aylardaki nispi nem orani yiiksekligini bu
rizgar yonleri ile iliskilendirmek mimkindir. Nispi nem oranlarinin zeytin tarimi
uzerindeki etkilerine daha once ele aldigimiz konuda deginmistik. Canakkale ile
ilgili olarak hakim rizgar yonlerinin zeytin tarimi Uzerindeki rollerinin olumlu
oldugunu sdylemek pek yerinde degildir. Sadece kigin esen glineybati riizgarlarinin
ilimanlastirici etkileri séz konusudur.

Bergama’nin riizgar durumu da Edremit Yoresi’ne gore gerek yon ve gerekse
meydana getirdigi etkiler bakimindan farklilik gostermektedir. Sodyle ki,
Bergama’da kuzeydogu ve glineybati olmak (zere iki hakim rizgar yonl s6z
konusudur. Kuzeydogu riizgari, Yaz mevsiminde hakim olan bir rizgar olup
karadan denize dogru eser. Bu nedenle nem getirmeyen bir riizgardir. Ayrica
yliksek alanlardan vadi tabanina dogru estiginden ayni zamanda serinletici etkisini
de kaybetmis bir rizgar karakterine sahip olur. Bu ruzgar estiginde yazin havanin
nem orani azalir. Bu nedenle kuru ve sicak bir rlizgar karakterine burindr,
transpirasyonu arttirir, fizyolojik faaliyetleri hizlandirir ve (yer alti sulari devreye
girdigi takdirde) Edremit Ydresi’ndeki gibi zeytinin meyve ve yag olusumu
Uzerinde dolayli yoldan olumlu bir etki meydana getirir. Bergama’da Kis
mevsiminde esen guneybati riizgarlari ise denizden karaya eser konumda
olduklarindan hem bol nem ve yagis, hem de iliman hava getirir. Bu rizgarlar Kis
mevsiminin yagisl ve 1liman ge¢cmesine neden olarak zeytin tarimi tizerinde olumlu
rol oynarlar. Yalniz, Bergama’da giineybati riizgarlarinin etkisi ilkbaharda da
devam eder. Ciinki bu rizgérlar denizin nemli havasini iceriye tagiyarak nispi nem
oraninin yuksek kalmasina ve evapotranspirasyonun kismen frenlenmesine ve
zeytinin fizyolojik gelisim hizinin yavaslamasina neden olur. Bu durum komsu
sahalar ile Edremit Yoresi arasindaki klimatik bir farki olusmasina yol acar.
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iklim Ozellikleri Agisindan Edremit Yéresi’nin Diger Zeytin Yetistirilen
Yorelerle Karsilastiriimasi

Sicaklik Sartlari

184

Yillik ortalama sicaklik degerleri bakimindan Bergama (16°C) ve Edremit
(16,1°C) optimum sartlarda bulunmaktadir.

En soguk ay ortalama sicakliklari bakimindan 7,1°C ile Edremit optimum
sartlara sahiptir.

En sicak ay ortalamalari bakimindan Edremit (26,2°C) ve Bergama (26,3°C)
optimum degere (26,0°C) en yakin yerlerdir.

Mutlak minimum sicakhklar bakimindan Bozcaada (-5,4 °C), ile Korfez
Yoresi’ni temsil eden Edremit (-7,6°C) en az risk tasiyan sahalardir.

Mutlak maksimum sicakliklar bakimindan da Bozcaada (35,5°C) ile Edremit
(40,5°C) yine en az risk tastyan yerlerdir.

Zeytinin optimum en soguk ay ortalama sicakligl 6°C ile 8°C’ler arasindadir.
Komsu yore istasyonlarinin Ocak ayi sicakliklari bu kategori icinde yer
aliyorlarsa da 7,1°C lik degeriyle Edremit, bunlar arasinda en uygun sartlara
sahiptir.

Zeytin i¢in optimum en sicak ay ortalama sicakligi 23,6°C ile 28,2°C ler
arasindadir. Ortanca deger olan 26,0°C ye yakin degerlere sahip olan yerler
26,2°C ve 26,3°C ile Edremit ve Bergama’dir.

Zeytinin cicek tomurcugu olusturmaya ve gelistirmeye basladigl Mart ve Nisan
aylarinda en uygun sicakliklar 8,6°C ile 17,0°C ler arasindaki degerlerdir. Ezine
ve cevresini temsil eden Bozcaada, Korfez Yoresi’ni temsil eden Edremit,
Bakircay Yoresi’ni temsil eden Bergama ve Dikili 9,6°C ile 14,4°C arasindaki
sicaklik degerleriyle bu fenolojik devre igin en uygun sartlara sahiptir.

Zeytin agacinin cicek agma doénemi olan Mayis ayinda, fizyolojik faaliyetler
icin optimum sicakliklar 17,1°C ile 21,1°C ler arasindadir. Edremit ve Bakircay
yoreleri ortanca deger olan 19,1°C ye en yakin degerleriyle optimum
kategorinin merkezinde yer almaktadirlar.

Zeytin agacinin meyve baglama donemi olan Haziran ayinda optimum
sicakliklar 21,6°C ile 25,9°C lerdir. Bu kategorinin ortanca degeri ise 23,7°C
dir. Edremit ve komsu ydrelerin tamami bu yelpazenin iginde yer almakla
birlikte, Edremit 23,8°C ile ortanca degere en yakin sicakliga sahiptir.

Temmuz ve Agustos aylari zeytin agaci i¢in meyvelerin blyudugi ve gelistigi
bir dénemdir. Bu fizyolojik faaliyet icin optimum sicakhklar 23,6°C ile 28,2°C
ler arasindaki degerlerdir. Edremit ve komsu ydrelerin, s6z konusu aylara ait
ortalama sicakliklari bu yelpaze iginde yer almakla birlikte, yelpazenin ortanca
degeri olan 25,9°C lik degere en yakin yerlerin Edremit ile Bergama olduklari
gorilmektedir.

Eylil ay1, zeytinin yag olusum déneminin baslangicidir. Bu fizyolojik faaliyetin
baglangi¢c donemine ait optimum sicaklik araliklari 20,2°C ile 25,4°C’lerdir.
Edremit Yoresi ve komsu yorelerin bu aya ait sicaklik degerleri bu yelpazenin
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icinde bulunmakla beraber, ortanca deger olan 22,8°C ye en yakin degerler
Bergama (22,3°C) ve Edremit’tir (22,1 °C).

Yagls

Zeytin tariminin yogun oldugu bolgelerde yillik yagis degerleri 541 mm ile
1157 mm’ler arasinda degisir. Edremit Yoresi ve komsu yorelerin yillik yagis
degerleri bu araliklardadir. Bu yagis degerleri yelpazesinin ortanca degeri ise
849 mm dir. Bu degere en yakin yer ise 729,6 mm ile Bergama’dir.

Zeytinin cicek tomurcugu olusturma ve cicek acma donemi olan ilkbahar
mevsimine (Mart, Nisan, Mayis) ait optimum yagislar araligi 145 mm - 305
mm ler arasindadir. Edremit ve Bakirgay yorelerinin yagis degerleri bu sinirlar
icinde yer alir. Yizde itibariyle ise Ilkbahar yagislarinin optimum degeri
%22,2 dir. Edremit’in %22,2 olan ilkbahar yagislari tutari bu deger ile tam
Ortusmektedir.

Yaz mevsimi (Haziran, Temmuz, Agustos) zeytin agacl icin meyve baglama ve
meyve biyutme evresidir. Yaz mevsiminin baslangi¢c ayi olan Haziran’da
zeytin fizyolojik faaliyetleri igin toprak suyunu kullanmaya baglar.

Ege Bolgesi’nde iklim parametreleri ile zeytin verimi arasindaki iliski

Ylkselti kademesi Verim Sicakhk Yagls
(m) (kg/agac) (°C) (mm)
0-50 17,0 16,2 660

51-100 18,4 15,7 680
101-150 19,1 15,2 700
151-200 19,4 14,7 720
201-250 19,1 14,2 740
251-300 18,3 13,7 760
301-350 17,1 13,2 780
351-400 15,3 12,7 800
401-450 13,1 12,2 820
451-500 10,3 11,7 840
501-550 7,1 11,2 860
551-600 3,3 10,7 880
601-610 0,8 10,2 900
611-619 0,1 9,7 920

Kaynak: Gokce ve Tunalioglu, 2002
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e Bu ayda Thornthwaite formuline gore hesaplanan su noksani Bergama’da 75,3
mm’yi bulmaktadir. Canakkale’de ise Haziran ayinin su noksani 63,5 mm ile
Bergama’ya gore daha azdir. Edremit 68,4 mm lik degeri ile Canakkale’den
fazla fakat Bergama’dan daha az bir su noksanina sahiptir.

e Temmuz’da Canakkale, Edremit ve Bergama’nin su noksanlari sirasiyla; 144,3
mm, 160,6 mm, 159,9 mm dir. Burada da gorildigi gibi Edremit ve
Bergama’nin su noksanlari birbirine ¢ok yakindir.

e Agustos ayl su noksanlari sirasiyla; 134,4 mm, 147,1 mm ve 142 mm dir.
Boylece ug¢ yore icinde Edremit’te Agustos ayindaki su noksani digerlerinden
biraz daha fazladir. Yaz mevsimindeki kuraklik sartlarinin Edremit ve
Bakircay yorelerinde, Canakkale’ye gére daha siddetli oldugu anlagiimaktadir.
Ancak, negatif bir faktor seklinde ortaya ¢itkan bu durum, agacin yer alti
sularindan istifade etmesiyle pozitif bir olaya donuserek zeytinin meyve ve yag
kalitesini olumlu yonde etkiler.
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Ege Bolgesi’nde iklim parametreleri ile zeytin verimi arasindaki iliski. Verim 250
metreden yukariya cikildiginda digsmektedir. Sicakhik ve yagls yillik ortalama
olarak alinmistir.

e Sonbahar mevsimi (Eylul, EKim, Kasim) zeytin agaci icin fizyolojik bakimdan
yag baglama ve meyve olgunlasma dénemidir. Zeytin ziraatinin yogun olarak
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yapildig yorelerde, Sonbahar mevsiminin optimum yagis degerleri 92 mm ile
232 mm’ler arasindadir. Edremit ve komsu yorelerin Sonbahar yagislari,
miktar olarak bu yelpazenin icinde bulunmaktadir. Optimum Sonbahar
yagislari yelpazesinin ortanca degeri 162 mm olarak ortaya ¢ikmaktadir. Bu
durumda Bergama (164,4 mm), Canakkale (158,9 mm) ve Edremit’in (168,6
mm) Sonbahar yagislari miktarlari ortanca degere en yakin degerler olarak
ortaya ¢ikmaktadir.

e Yizde orani olarak Sonbahar yagislari optimumu %216,2 ile %25,3 arasinda
degismektedir. Edremit ve komsu ydrelerin Sonbahar yagislari oran olarak bu
aralik icinde yer almaktadir. Oransal optimumun ortanca degeri ise % 20,7°dir.
Edremit ve komsu yorelerin Sonbahar yagislari yuzdelerinin, optimum ortanca
degeri astiklari ve Sonbahar yagislari bakimindan gayet iyi durumda olduklari
goraldr.

e Thornthwaite metodu Edremit ve komsu yore istasyonlarina uygulandiginda,
Edremit ve Bakirgay yorelerinde hemen hemen birbirinin ayni olan iklimlerin
etkili oldugu gorulur. Her iki istasyonun iklimi (C, B’; s, b’3) harflerinde
ifadesini bulan “Yari nemli, ikinci derecede mezotermal, su noksani Yaz
mevsiminde ve ¢ok kuvvetli, denizel tesirlere yakin iklim” tipidir. Dikili’nin
iklimi de Edremit ve Bergama’nin iklimine biyuk 6l¢iide benzemekle beraber,
denizellik tesirinin biraz artmis oldugu gorulir (C, B'; s; b's). Canakkale (C,
B, w, b's, ile ifade edilen “kurak-az nemli ikinci derecede mezotermal, su
noksani Yaz mevsiminde ve orta derecede olan deniz tesirlerine yakin iklim
tipi” ile digerlerinden ayrilir.

Kiclkkuyu-Altinoluk arasinda zeytin alanlari ile konutlar i¢ ice gegcmis durumdadir.
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Nispi Nem

Zeytin tariminin yogun olarak yapildigl yore istasyonlarini dikkate alarak
yapilan siniflandirmada yillik ortalama nispi nem oraninin %57-%72 arasinda
degistigi gortlur. Bunun ortanca degeri ise %65’dir. Ug yore arasinda bu degere
en yakin olan istasyon ise %63 ile Edremit’tir.

Zeytin tariminin yogun olarak yapildigl yerlerdeki en yiiksek aylk ortalama
nispi nem orani %70 - %80 arasindadir. Bu degerler kategorisinin ortanca
degeri ise %75tir. Dikili Kasim, Edremit ise Aralik ayinda eristikleri %76 nispi
nem oranlariyla bu degere en yakin yerler olarak 6n plana ¢ikar.

Zeytin tariminin yogun olarak yapildig sahalarda en disik nispi nem oranlari
%44-%70 arasinda degisir. Bu yelpazenin ortanca degeri %57 dir. Buna en
yakin degerler ise %55 ile Bergama ve %59 ile Dikili’ye aittir.

Cicek tomurcuklarinin ve cigeklerin gelisme ve acma donemi olan ilkbahar
mevsiminde optimum nispi nem orani %60 - %70 dir. Ezine ve Canakkale
civart bu mevsime ait nispi nem oraninin yuksekligi ile optimum degerler
yelpazesinin diginda kalirken, Edremit %59 - %68 arasinda degisen nispi nem
oranlariyla optimum sartlara sahip bir saha olarak 6n plana ¢ikar.

Yaz mevsimi zeytin icin meyve olusumu ve meyve gelisimi donemidir. Bu
mevsimde %60 oranini  asan nem miktarl, transpirasyon siddetini
azaltacagindan buyume Uzerinde olumsuz bir rol oynar. Yaz mevsimine ait
nispi nem oranlari, bu degerden dusiik olan Bergama ve Edremit’in, s6z konusu
fizyolojik faaliyetler igin daha uygun sartlarda oldugu sdylenebilir.

Sonbahar mevsimi icin %55 ile %65 oranindaki nispi nemin meyvenin yag
toplamasi ve olgunlagsmasi icin optimum oldugu anlasiimaktadir. Canakkale ve
Dikili optimum yelpazenin disinda kalirken, Edremit ve Bergama’da Eylll ve
Ekim ay1 nispi nem degerleri bu kategorinin icinde yer almaktadir.

Zeytin agacinin dinlenme dénemi olan Kis mevsiminde don olay! zararlarina
yol acan ani sicaklik disuslerine engel olmasi bakimindan %80’i agmamasi
kaydiyla nispi nem oraninin yuksekligi olumlu bir faktérdir. Edremit Korfezi
cevresi ve komsu yoreler %72 ile %79 oranindaki nispi nem degerleriyle
optimum sinirlar icinde bulunmaktadir.

Rlzgar

Korfez Yoresi ve komsu yorelerde hakim rizgar yonli topografyaya gore
Ozellik kazanir. Canakkale’de 1. derecede hakim riizgar olan kuzeydogu
rizgarinin zeytin tarimi tzerindeki roll olumsuzdur. Buna karsilik Edremit ve
Bergama’da 1. derecede hakim kuzeydogu riizgari karadan denize estigi igin
Yaz ve Kig olumlu rol oynar. Dikili’de 1. derecede hakim glineydogu yonli
rizgar Yaz mevsiminde kurutucu Kkarakterde oldugu igin zeytine etkisi
olumsuzdur.
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Edremit Yoresi’ nin toprak haritasi
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e ikinci derecede hakim riizgarlarin timii de denizden karaya dogru esen
rizgarlardir. Estiklerinde butln yil (kuzeybati yonlu riizgar haric) nemli ve 1hk
hava getirirler.

Boylece, sicakhk, yagis, nem ve rizgar olarak dort ana klimatik faktorln
parametreleri, Edremit, Canakkale-Ezine cevresi ile Bakircay Yoresi bazinda tek
tek, zeytinin yetigsmesi Uzerindeki etkileri bakimindan ele alinip incelendiginde:

Sicaklik Faktori Acgisindan: Edremit’in optimum sartlarda bulundugu, buna
karsihk Canakkale’nin bazi aylar itibariyle yeterli sicakliklara sahip olmamasi,
Dikili’nin kurutucu ve yiksek sicakliklar, Bergama’nin da hem Kis aylarinda
rastlanabilen disuk sicakliklar hem de Yaz aylarinda kaydedilen yiiksek sicakliklar
nedeniyle risk faktori tasidiklari ortaya ¢gikmistir.

Yagis Acisindan: Ezine ve Canakkale civarinin optimum sartlara yakin oldugu
gorilmuisken, Edremit ile Bakircay yorelerinde Yaz ve Sonbahar baslangi¢
aylarinda kurakhk tehlikesi gibi negatif sartlar ortaya ¢ikmaktadir. Fakat bilhassa
Edremit ve kismen de Bakircay yorelerinde zeytin agaclari bu su ihtiyaclarini
yeralti sularindan kendi imkanlariyla karsilamaktadirlar.

Nemlilik Acisindan: Kis aylarinda hicbir problem yoktur. Sadece ilkbahar
baslari ve Sonbahar sonlarinda Dikili’de nispi nem orani biraz yuksektir. Bozcaada
batin yil yuksek nispi nem oraniyla dikkat ceker. Halbuki sicaklik ve yagis
parametreleri itibariyle zeytin yetistirmege elverisli goriinen bu ada, nem oraninin
yiksekligi sebebiyle elverigliligini buyuk olctde yitirir. Buna karsin Yaz
mevsiminde Edremit (Korfez) Yoresi ve kismen de Bakircay Ydresi’nde gorilen
nispi nem orani dustklugl transpirasyonu hizlandirdigi ve kuraklik tehlikesi, zengin
yeralti sulari sebebiyle pek s6z konusu olmadigindan pozitif bir faktor olarak
degerlendirilmelidir.

Ruzgar Faktoru Acisindan: Dikili disindaki tum istasyonlarda 1.derecede
hakim riizgar olan kuzeydogu riizgarlari zeytin ziraati Utzerinde olumlu rol
oynamaktadir. ikinci derecede hakim riizgarlar ise her ii¢ yorede de denizden karaya
dogru estiklerinden nemli ve 1hk bir hava getirmektedirler. Sadece Dikili’de rizgar
kuzeybati yonlldir. Bu nedenle zeytin tarimi agisindan olumsuzdur. Edremit, diger
Uc sahaya gore ruzgéarlar bakimindan optimum sartlara sahip tek saha olarak 6n
plana ¢ikmaktadir.

Baylece, birka¢ kiglik 6zellik disinda, tim klimatik parametreler igin, Edremit
Yoresi’nin, zeytin yetistiriciligi bakimindan komsu yorelere gore en ideal sartlara
sahip ve bu nedenle de zeytin ve yag gibi Uriinler agisindan kendine 6zgu ve farkl
Ozellikleri bulunan bir ydre oldugu gercegi ortaya ¢ikmaktadir.

6.1.2.4. Edremit Yoresi’nin Toprak Ozellikleri

Toprak, tarimsal faaliyetlerin yirGtilebilmesi icin ¢cok 6nemli bir kaynaktir.
Topragin turd ve tasidigl 6zellikler yetistirilen Grind ve Griinln kalitesini belirleyen
ana etkenlerden biri olarak degerlendirilmektedir.

Edremit Ydresi’nde; anakaya, iklim, yersekilleri, bitki ortlist, zaman, fiziksel ve
kimyasal ve organik slrecglerin etkisi altinda degisik toprak tlrleri gelisim
goOstermistir. Bu toprak gruplari yeni siniflandirma (taksonomi) dikkate alinarak
haritalanmistir.
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Anakayanin ve organik maddelerin ayrismasi, toprak binyesindeki baz veya
alkali bilesiklerin ve 6zellikle karbonat tiiri maddelerin yikanmasi veya birikmesi,
yagls sartlarina gore degisim gdstermektedir. Genelde 600 mm’nin Uzerinde yagis
alan mekanlarda, karbonatlar topragin bunyesinden yikanarak uzaklasmakta, pH
degeri bu nedenle 7,0 nin altina dismekte ve toprak asit reaksiyon gdstermektedir.
600 mm’den daha az yagis alan yerlerde ise toprak yeterince yikanamadigindan
kalsifikasyon olay1 goriilmekte ve pH 7,0 nin (zerine ¢ikmakta ve toprak alkalen
reaksiyon gostermektedir.

Edremit Ydresi’nin algak kesimlerinde, yillik yagis miktari genelde 700 mm nin
altinda oldugu igin yukaridaki paragrafta bahsedilen olaylar gerceklesmekte ve bu
kesimdeki topraklar notr veya hafif alkali 6zellik tasimaktadirlar. Yérenin yiksek
kesimleri (Kazdagl, Eybek Dagl, Madra Dagi) nde ise yillik toplam yagis miktari
700 mm nin Gzerine ¢ikmakta ve bazi yerlerde 1000 mm’yi gecmektedir. Bu
nedenle bu kesimlerde toprak Ozellikleri yikanmadan dolay! asit reaksiyon
gostermektedir.

Yagislarin yeterli oldugu mekanlarda, toprak binyesindeki Killi bilesikler st
katmanlardan yikanarak alt katmanlarda birikmekte ve topragin st tabakasinda yer
yer anakayaya bagli olarak silisli unsurlar hakim olmaktadir.

Bitki ortiisu, topragin gelisimine katkida bulunan énemli bir unsurdur. Mevcut
toprak tabakasinin 6zellikle egimli sahalarda erozyondan korunmasinda bitki
ortustinin rolu bulunmaktadir. Ayrica bitkilerin kok sistemleri topragin oldugu
yerde tutunmasina olanak vermekte, topragl organik maddeler ile beslemekte ve
organik asitlerle ¢6ztilmeye yardimci olmaktadir.

Edremit Yoresi de bitki ortiisuniin yizeyi kaplamasi agisindan avantajh bir
mekan olarak dikkati cekmektedir. Antropojen etkilerin yogun olmasina ragmen,
Akdeniz iklimini yansitan kurak¢il ormanlar ve maki tirleri ¢ogu yerde
gorulebilmektedir.

Yersekilleri toprak olusumuna; egim, baki ve yikselti sartlari olmak Uzere
degisik sekillerde etki etmektedir. Edremit Ydresi’ nin kuzeyinde kalan kesiminde
egim degerleri guney kesime oranla daha yiksektir. Kiyr kesiminde kaynaklarini
Kazdagl ve Eybek Dagi’ndan alan, debisi duslk olan, kisa boylu akarsularin tagimis
olduklari malzemenin birikmesi ile olusan diiz ve diize yakin bir kiyi ovasi gelisim
gOstermistir. Bu kesimde egim degerleri %1 ile 2 civarindadir. Bu dar kiyi ovasi ile
daglik alanlar arasinda kalan yiizeylerin egim degerleri %5 ile 10 arasinda degisir.
Dag yamaclarinda ise egim degerleri artarak %40’ bulur.

Ydrenin giineyi, yersekilleri bakimindan kuzeye oranla daha sade bir gériinime
sahiptir. Bu kesimde Edremit Ovasi, Gome¢ Ovasl gibi genis alan kaplayan altvyal
duzlukler bulunmaktadir. Ovalar ile ylksek daglk araziler arasinda ise az egimli
dalgali yuzeyler yer almaktadir. Ydredeki zeytin tarimi da bu ovalar ve ovalari
cevreleyen az egimli plato yiizeyleri Gizerinde yogunlagmistir.

Edremit Yoresi’nin kuzeyindeki blok sekilli yuksek kitle, sahaya batidan deniz
uzerinden gelen nemli hava kitlelerinin bu kesime o6nemli miktarda yagis
birakmasina neden olur. Bu kitlenin yoreye bakan kesimi yiiksek giines radyasyonu
alan gliney yamaclar olmasina ragmen disen yagislar topragin yikanmasina neden
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olmakta, bu nedenle asit reaksiyonlu, profil yapilari tam olarak gelismemis
inceptisoller gorilmektedir.

Yorenin glneyinde, 700 mm nin altinda yagis alan ve Neojen depolarinin
uzerinde notr veya hafif alkali reaksiyon gosteren mollisoller gelisim
gostermektedir. Havzadaki az egimli duzlikleri olusturan ovalar (zerinde ise
entisoller gelismistir.

Ayvalik - Altinova civarinda marnli arazi Gzerinde yer alan zeytinlikler

Yeteri derecede drene edilemeyen ve yeralti suyu seviyesinin ylzeye yakin
oldugu kesimlerde, 6zellikle de Edremit Ovasi’nin Ege Denizi ile bulustugu
mekanda halomorfik ve hidromorfik karakterde entisoller yer almaktadir. Ayrica
sicakligin yuksek oldugu alcak arazilerde bulunan CaCO; icerikli anakaya Uzerinde
ise alfisoller olusmustur.

Bunyesinde SiO, bulunduran granit, gnays ve sistler Uzerinde genelde kum
miktari ylksek, hafif blinyeli inceptisol tiir(i topraklar gelismektedir.

Yoredeki toprak turi ve dagilisi ile jeomorfolojik birimler arasinda uyum
bulunmaktadir. Algak ve duiz arazilerde yer alan entisollerle, algak platolar Gizerinde
gelisen inceptisol ve mollisol tir( topraklar buna érnek verilebilir. Zaten, zeytin
tarimi da genelde bu jeomorfolojik birimler Gzerinde gelismis topraklar Uzerinde
yapiimaktadir.

Neojen g6l sedimanlari Gzerinde killi—kiregli bunyeye sahip mollisoller, alivyal
malzeme Uzerinde kaba bunyeli entisoller, granit—gnays gibi kayagclar tzerinde de
kumlu inceptisoller gelismislerdir. Edremit Yoresi’ nin merkezde ¢ukur bir alan,
cevrede ise yiksek yersekillerinden olusmus bir canak sekline sahip olmasi,
asindirma etmen ve sireclerinin aktivitesini arttirmaktadir. Bu nedenle iklim
Ozelliklerinden daha cok, anakaya ve jeomorfolojik Ozelliklerin sekillendirdigi
toprak tipleri goralir.
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Katyon Degisme Kapasitesi yiksek ve besin maddeleri bakimindan zengin,
kumlu — killi — milli Neojen formasyonlari tUzerinde gelisen mollisoller, ydredeki
zeytin tarimi i¢in uygun bir toprak ortami olusturmaktadirlar. Bu topraklara ydrede
Altinova civarinda Aktepe mevkiinde rastlanir. Topraktaki ana besin maddeleri ve
iz elementlerin orani bitki beslenmesi acisindan énem tasir. Edremit Yoresi
topraklarinin potasyumca zengin oldugu ve toprak potasyumu ile bitki potasyumu
arasinda bir korelasyon oldugu ortaya konmustur (Canézer, 1979).

Edremit Yoresi’nde bulunan farkli toprak tipleri zeytin ve zeytinyagi tizerinde de
etki yapmistir. Yorede Havran civarinda bulunan killi ve agir bunyeli topraklarda
yetisen zeytinlerden cikarilan yag daha koyu renkte olmaktadir. Buna karsilik
Ayvalik, Altinova civarindaki kirecli ve marnli topraklardaki zeytinliklerden elde
edilen yag ise daha acik renkli olmaktadir. Yorede yapilan incelemelerde elde
edilen verilere gore zeytinin derin, kumlu, kalkerli ve az killi su gegiren ve hava
sirklasyonu iyi ve kismen nemli topraklarda daha iyi yetistigi gorilmistur.

6.1.2.5. Edremit Yoresi’nin Hidrografik Ozellikleri

Edremit Ydoresi’nin hidrografik 6zelliklerini olusturan unsurlar, yerlsti sulari
(kaynaklar, akarsular, goller ve sulak alanlar) ve yeralti sular olarak iki kategori
halinde ele alinabilir.

Kategorinin en 6nemli unsuru olan akarsularin beslenme kaynagi yagislardir.
Teorik olarak birim alana disen yagisin %33’nln akisa gectigi % 33’lnun ise
sizdig kabul edilmektedir. Edremit’in yillik ortalama yagisl 667 mm’dir. Bu miktar
orta bir degeri gostermekle beraber, yoreyi cevreleyen yiiksek sahalarda, yagis
artarak 1000 mm’yi agmaktadir. Kazdagi zirvesi ve yakin gevresinde yagis 1400
mm’yi bulur. Bu veriler bize, yoredeki yillik yagis miktarlarinin, akarsulari
besleyebilecek diizeyde oldugunu géstermektedir.

Edremit civarinda allivyal zeminde yetisen zeytinlikler. Edremit Yéresi’nde profil
yapilari tam olarak gelismemis inceptisol ve entisol topraklar zeytin yetismesi i¢in
uygun sartlar olusturur.

Ancak sadece yillik yagis miktari degil, yagis rejimi de akarsular bakimindan
¢ok onemlidir. Yorede hikium stren iklimin (Akdeniz iklimi) 6zelliginden dolay,
diger su kaynaklari ile beslenmedigi takdirde akarsular kurur.

Edremit Yoresi'nin yiksek kesimlerinde bilhassa Kazdaglari’nda kar halindeki
yagislar 6nem kazanir. Bu bakimdan Kkar orttisu, hem akisa doniisen ve hem de sizan
su olarak yorede, akarsulari besleyen kaynaklardan biri olarak ortaya ¢ikar.
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Akarsular

Edremit Ydresi’ni kuzeyden ve giineyden cevreleyen Kazdagl (Karatas Tepe
1774 m) ve Madra Dagi (Maya Tepe 1344 m) kar yagislari bakimindan
karstilastirildiginda, ylksekligi ve sokulan hava kdtlerini karsilayan dogrultusu
nedeniyle Kazdaglari’ nin daha fazla yagis aldigi gorilir. Bu nedenle
Kazdaglari’nin yuksek kesimlerinde, yuzeysel akisa gecen kar sulari ve sizan sular
tarafindan beslenen akarsular, gineye dogru akarak Edremit Koérfezi’ne ulagirlar.
Bu akarsular (batidan doguya dogru Mihli Cayi, Sahin Dere, Findikli, Manastir,
Ihlamur, Kizilkecili, Zeytinli ve Edremit caylari), kisa olmalarina ragmen, yodrenin
bitin yil su tagiyan ve rejimleri digerlerine gore daha diizenli olan akarsularidir.

Havran Cayi, s6z edilen akarsulardan daha uzun olmasina ragmen, yazin asiri
sicaklardan ve cevredeki tarim alanlari icin su c¢ekilmesinden dolayr kuruma
derecesinde suyu azalan hatta kuruyan bir akarsudur. Fakat 2010 yilinda Havran
Baraji tamamlanip su tutulmaya baslamasiyla yatakta Yaz aylarinda da su akimi
baslamistir. Kollarinin bir kismini Kazdaglari’ndan (Eybek Dagi), bir kismini da
Madra sistemine bagli Sabla Dagl’ ndan almis olsa da, havzanin en yiksek noktalari
1000 m civarinda bulundugundan, Havran Cayi’nin akimi ve rejimi (zerinde
orografik etkilerin roli pek gicliu degildir. Bu nedenle Havran Cayi yazin, akim
degerinin en asgari diizeye indigi ve adeta akisin kesildigi bir akarsu karakteriyle 6n
plana c¢ikmaktadir (Agustos ayr akim degeri 0 m3sn). Havran caymin gerek
kuzeyden ve gerekse giineyden gelen kollari bol miktarda kati yuk tasirlar. Bir
erozyon delili olan asiri yukin ilk nedeni kabul havzalarindaki orman &rtlisiniin
blyuk o6lgtde tahrip edilmis olmasidir. Diger nedenler ise, yiiksek egim degerleri,
fiziksel etkilere karsi dayaniksiz litolojideki kayac tirleri (tuf, andezitik tuf ve
andezit) ve saganak karakterli yagis tipidir. Klimatik, jeolojik ve jeomorfolojik
faktorler ortaklasa Havran cayini rejim olarak sadece Edremit Ydresi’nin degil,
Turkiye’ nin sayili dizensiz rejime sahip ve asindirma faaliyeti cok guclu
akarsularindan biri haline getirmistir (Havran Cayi’ nda rasat siresi boyunca
kaydedilen en yiksek debi 230 m3/sn dir). Havran Cayi’nin Edremit grabeninin
tabanina allivyal materyaller halinde yigmis oldugu detritik malzemeler, zamanla
ovanin, zeytin tarimi igin ¢cok uygun olan, besin maddelerince zengin, tekstir ve
striktiir gibi fiziksel &zellikler bakimindan pozitif sartlara sahip topraklarini
olusturmustur.

Madra kitlesinin kuzeybati yamaclarini (Sabla Dagl da dahil olmak uzere)
akaclayan Karinca Dere, Edremit Yoresi’nin ikinci 6nemli akarsuyu durumundadir.
Fakat bu akarsu da Havran Cayi’na benzer akim 6zelliklerine sahiptir.

Boylece sonuc olarak akim ve rejim bakimindan birbirlerine gére &nemli
farklihiklar gosteren Edremit Yoresi’nin akarsulari, Kazdaglar sisteminden ve
Madra Daglari sisteminden kaynaklananlar olmak (zere iki kategoriye ayrilir.
Kazdaglar sisteminden kaynaklarini alanlar, yukarida so6z edilen faktorler
nedeniyle, her mevsim akis gosteren, daha bol su tasiyan akarsulardir. Madra
sisteminden kaynaklananlar ise az su tasir, Yaz aylarinda ise sulari iyice azalarak
kuruma derecesine gelir. Hatta bircogu Yaz dénemi akisa sahip degildir.
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Edremit Yoresi akarsular bakimindan da zengindir (asagi ¢igirinda Karinca Dere)

Adeta yorenin ekseni konumundaki Havran Cayi ise her iki dag sisteminden
aldigi kollari ile iki 6zellige de sahip bir akarsu olarak 6n plana ¢ikmaktadir. Fakat
tim akarsularda bulunan ortak karakter ise dizensizlik katsayilarinin yiksekligidir.
Bunun sebebi klimatolojik bir faktor olarak saganak seklindeki yagislar, yiksek
topografik egim, bitki 6rtusi tahribati ve litolojik 6zelliklerin rol oynadigi, ylzeysel
akis oraninin yuksekligidir. “Sel” olarak nitelenen ve afet kategorisi iginde yer alan
bu olaylar, sik sik tekrarlanmasa bile, gerceklestiklerinde, Havran, Edremit,
Burhaniye ve Gomeg ovalarina yayilmis olan zeytinliklere ¢ok biytik oranda zarar
vermektedir. Ydrede yakin bir gegcmiste (2 Subat 1998) meydana gelen ve blyiik
capta maddi kayiplara yol agmis olan sel felaketi bunlardan biridir.

Yorenin Kkiyi gizgisine yakin kesimlerinde, korfeze dokilen akarsu agizlarinda,
egimin ve dolayisiyla da akarsu giicliniin azalmasina bagh olarak, dalgalarin da
mekanik etkileriyle lagtin karakteri tagtyan birgok kiyi géliniin ve bunlarin yani sira
sulak alanlarin meydana gelmis olduklari gérilmektedir. Bunlardan biri Sarimsakl
Yarimadasi bati ucunda bulunan Tuz GolU’dir. Bir diger lagiin ise Gomeg
glineybatisinda Bahgeli ve Kargali akarsularinin agiz kesiminde bulunmaktadir.
Sazliklarin genis yer kapladigl bu saha henliz olusum asamasinda olup, gercek bir
lagiin karakterine sahip degildir. Ayrica Burhaniye glneyinde denize ulasan
Karinca Cayi’nin agiz kesiminde de benzer kiiglik bir lagiin olusumu vardir. Yine
Burhaniye’nin kuzeyinde korfeze dokulen Havran Cayi agiz kisminda da ayni
Ozelliklerin bulundugu sdylenebilir. Havran Cayi’ndan kuzeye dogru Gire burnuna
kadar olan kiyi yer yer sulak alan durumunu korumaktadir.
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Kazdaglarindan kaynaklarini alip Edremit Korfezi’ne dokilen pek cok akarsu
bulunmaktadir (yukari ¢igirinda Kizilkegili Cayi)

Edremit Yoresi’nin glineyindeki zeytinlikler (Dutluca Kéyu — Burhaniye)
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Edremit Yoresi ve yakin cevresindeki bazi akarsularin akimlari (m%/s)
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Edremit, Zeytinli ve Kizilkecili caylari da tuzcul karakterli 1lgin (Tamarix sp.)
saz (Thypha sp.) gibi bitki tlrleriyle temsil edilen lagln karakterli bu sulak alanlarin
olusumunda 6nemli roller oynamislardir. Lagiinlerin bulundugu kiyi sahasi ya kiyi
kumullarinin  veya tuzlu hidromorfik allvyal topraklarin yayildigi alanlar
olduklarindan, klimatik sartlarin elvermesine ragmen zeytin tariminin mumkin
olmadigi mekénlardir. Ayrica, soz edilen akarsularin agiz kisimlarindaki halice
benzeyen huni seklindeki ve karanin icine dogru ilerleyen girintiler dikkat gekicidir.
Bunlarin olusumunda muhtemelen, kiyr akintilari, dalgalar gibi denizel faktorlerin
roli vardir. Buralar adeta kiiglk deniz barinaklari islevini gorir.

Komsu yore akarsulari hakkinda da ana cizgileriyle su 6zellikleri saptamak
mumkindur:

Kuzeyde bulunan Ezine civarinda baslica iki akarsuyun varligli dikkat
cekmektedir. Bunlardan biri y6renin yarisindan ¢ogunu akaglayan Karamenderes
(Eski Menderes) Cayi’dir. Kazdaglari’ndan ve Biga Daglari’ndan aldigi kollarla
beslenen ve uzunlugu yaklasik 110 km kadar olan bu akarsu bir delta olusturarak
Canakkale Bogazi’nda denize dokulmektedir. Bu akarsu o¢zellikle gineyinde
bulunan Kazdaglari’ndan aldigi kollar sayesinde oldukca bol su tasimaktadir. Hatta
bu akarsu, Karsilastirdigimiz (¢ yore akarsulari icinde 17,3 m3/sn lik yillik ortalama
debisiyle ilk sirada yer alir ve zengin bir su kaynagi olarak 6n plana ¢ikar. Ezine-
Bayramic ovalarini kateden bu akarsu, zeytin yetistiriciliginin s6z konusu olmadigi
bu depresyonda 0zellikle sulamali ziraat bakimindan énem kazanir. Karamenderes
Cayr’nin delta kesimi kuzey riizgarlarina acik oldugundan bu kesimlerde de zeytin
ziraati so6z konusu degildir. Fakat diger drtinlerin sulanmasi bakimindan 6zel bir
oneme sahiptir.

Biga Ydoresi’nin bati kesiminin yani Ezine civarinin diger akarsuyu ise Tuzla
Cayr’dir. Bu akarsuyun havzasi dardir ve kaynaklarini Kazdaglari’nin volkanik
kayaclardan olusan alcak tepelikler halindeki bati uzantilarindan alir. Bu nedenle
yagmurlarla beslenen ve debisi zayif olan bir akarsudur (yillik ortalama debi 1,54
m3/sn). Tuzla Cay! Gllpinar kuzeyinde kiigiik bir delta yaparak Ege Denizi’ne
dokaldr.

Edremit Ydresi’nin gliney komsusu olan Bakircay Yoresi’nde en 6nemli akarsu
olarak bu yoreye adini veren Bakircay yer alir. Kaynaklarini Balikesir-Manisa il
sinirindaki Davullu Dag’dan alan Bakircay yaklasik 130 km uzunlukta olup
Candarli Korfezi’nde Ege Denizi’ne dokilur. Bakircay, yagmurlarla beslenen
flavial rejimli bir akarsu olup yillik ortalama debisi 14,7 m¥/s kadardir. Kendisinden
daha kisa boylu ve daha kigik bir havzaya sahip olmasina ragmen Ezine
civarindaki Karamenderes Cay!l Bakircay’a gore daha bol su tasiyan bir akarsudur.
Zaman zaman aniden kabararak taskinlar yapan ve diizensiz rejimli bir akarsu olan
Bakircay, Turkiye’nin hem 6nemli zeytin alanlarindan hem de sulamali ziraat
sahalarindan biri olan Bakirgay Ovasi’ni kateder. Ancak Bakirgay kaynaklarini
aldigi alanlardan denize dokuldigu noktaya gelinceye kadar, Yaz mevsiminde
yuksek sicakhklarin kaydedildigi bu ovada énemli su kayiplarina ugrayarak adeta
kuruma noktasina gelir. Bu nedenle asagl cigirinda sik stk su kithgr problemi
yasanir.
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Edremit Yoresi’nin 6nemli akarsularinin maksimum akimlari

Maksimum Akim

Akarsular (mesn) Tarih
Tuzla C. 440 15.12.1974
Zeytinli Cay! 180 04.01.1995
Havran Cayi (inbogazi) 230 13.01.1967
Karadere (Karinca Cay1) 130 20.02.1965

Son vyillarda, su problemine ¢oziim bulmak amaciyla Bakircay’a kuzey ve
guneydeki daglik bolgelerden kaynaklanarak karigan tabiler (zerinde, barajlar
yapilmasi projeleri gindeme gelmektedir. Bakircay agisindan 6n plana ¢ikan diger
onemli bir problem de Kirliliktir. Ntfus yogunlugunun yiksek oldugu Bakirgay
Ovasi’nda, gerek kentsel yerlesmelerin atik sularindan ve gerekse tarimsal
ilaglardan kaynaklanan asiri bir kirlenme s6z konusudur. Bu agiri Kirli sularin zirai
urdnlerin - sulanmasinda kullanilmasi da insan saghgini tehdit eden yeni
problemlerin ortaya ¢ikmasina neden olmaktadir. Bakirgay onemli bir su kaynagi
olmasina ragmen, bu gibi bazi problemler tasimasi nedeniyle vyeterince
faydalanilamayan bir akarsu durumuna gelmistir.

Yeraltl Sulari

Yeralti sularini dogal olarak yuzeye ¢ikanlar ve yuzey altinda bulunan ve dogal
cikis yapamayanlar olmak Uzere iki grup halinde ele alabiliriz. Bunlardan dogal
cikis yapanlar, normal kaynaklar ve termomineral kaynaklar olmak Uzere tekrar
ikiye ayrilabilirler.

Korfez Yoresi’nin cesitli noktalarinda kaynaklar halinde yeralti suyu cikislari
mevcutsa da bunlar arasinda bilhassa Kazdaglari sistemine bagli olarak olusmus
akiferlerden beslenen Giire kaynagi, Eybek kaynagl ve Yasyer kaynagl icme suyu
olarak kullanilan ve en bol debili olan kaynaklar arasindadir (Buldan ve Cukur,
2003).

Kdorfez Yoresi’nde fay hatlarina bagh olarak ¢ikis gosteren ve sicakliklari farkli
olan bircok termomineral kaynak mevcuttur. Kazdaglari’nin giney eteklerini
takibeden fay hattina bagl olarak c¢ikis gosteren termomineral kaynaklarin
baslicalari; Kucukeetmi tlicasi, Giire kaplicasi ve Bostanci kaplicasidir.

Ikinci grup termomineral kaynaklar, Madra kitlesinin eteklerini takiben
glneybati-kuzeydogu dogrultusunda uzanan fay hattina baglidir. Bunlar arasinda
Pelitkdy icmeleri, Karaaga¢ uyuz ilicasi ve Dutluca igmesi (Eksi su) sayilabilir.
Adindan da anlastlacagi gibi bol mineral i¢eren bu sularin, zeytin tarimina dogrudan
veya dolayl etkileri (izerinde yapilmis bir arastirma yoktur.

Korfez Yoresi’nde 0Ozellikle ova tabanindaki altvyonlarin yeralti sulari
bakimindan zengin bir akifer oldugu bilinmektedir. Bu distinceyi kanitlayan en
carpicit ornekler zeytinlikler icinde ¢esitli noktalarda ve koylerde acilan kuyulardir.
Su ylzeyleri topografya yizeyinden ortalama 5-6 m derinde olan bu kuyulardan
halk kullanma, igme ve sulama seklinde faydalanir. Koérfez ovalarinin orta

201



Diinya’da, Turkiye’de, Edremit Korfezi Cevresinde Zeytin ve Zeytinyagi

kesimlerinde altivyonlarin maksimum kalinligi 140 m’dir (Buldan ve Cukur, 2003).
Gunlimuzde, yeralti sulari bakimindan ¢ok zengin oldugu anlasilan bu alivyal
akiferde acilan motopomplu kuyular vasitasiyla (-200 m derinliklere kadar) strekli
olarak su alinmaktadir. Tabiatiyla bu islev, yeralti suyu seviyesinin diismesine
neden olmaktadir. Kérfez ovalarinda allivyal akiferlerin icerdigi yeralti suyunun
kokeninin ¢ok biyuk bir kismi, meteorik sulardan sizmalarla beslenmektedir.
Ancak, derinliklerden, fay hatlarindan faydalanarak yiikselen ve aliivyonlarin igine
karisan jivenil sulari da unutmamak gerekir. Yakinlarinda Kaz ve Madra daglar
gibi iki plitonik kitle bulunan, Neojen’de volkanik aktivitelere sahne olmus,
Korfez Yoresi ayni zamanda jeotermal bir sahadir. Glnlmiizde Ydorede, yeralti
sularindan faydalanmanin boyutlari giderek artmaktadir. Sondajlar, altvyal
dolgulardan da daha asagilara inerek Neojen sedimanterlerindeki akiferlere hatta
daha da altta bulunan volkanik kokenli kayaclara kadar inmistir. Hangi kékenden
gelirse gelsin, yeralti sularinin da dinamik ve hassas bir dengede bulundugu
dustinulerek, faydalanilma konusunda asiriya kaciimamasi gerekir. Aksi durumda,
Korfez Ydoresi’nin ozel nitelikli zeytin ve zeytinyaglarinin olusmasinda rol oynayan
dogal sartlardan birinin yani hidrografik faktorlerin devreden cikarak, 0zel
ekosistemi de calisamaz bir duruma getirecegi anlagiimaktadir.

Ezine ve Bergama yorelerinin de yer alti sulari bakimindan zengin olduklari
gorulmektedir. Bunlar bilhassa termomineral kaynaklar halindedirler.

Canakkale ve Ezine civarinda jeolojik devirlerdeki intrusif (i¢ puskirik) ve
ekstrisif (dis puskiriuk) faaliyetlere baglanabilecek cok sayida termomineral
kaynak bulunur. Bunlar arasinda en 6nemlileri Bayrami¢ yakinlarinda bulunanlar
ile bati kiy1 kusaginda Ezine’ye bagl Geyikli beldesinin giineybatisinda yer alan
Kestanbol ilicasidir. Ayrica Tuzla Cayi’nin asagl kesiminde ve Glrpinar beldesinin
yakin kuzeydogusunda bulunan tuzlu termomineral kaynak 0zelligine sahip
Kizilcatuzla kaynagi, yorenin hidrografya bakimindan dikkate deger bir
olusumudur.

Bergama Yoresi’nde de yine volkanik faaliyetlerle iligkili oldugu muhtemel olan
Bergama llicasi, Dikili kaplicasi ve Bademli Ilicasi gibi termomineral kaynaklar
mevcuttur.

Cesitli yollarla yer alti sularina ve topraga nifuz eden ve 6zellikleri cgesitli olan
bu termomineral kaynaklarin zeytin ziraati tzerindeki dolayl ve dogrudan etkileri
konusunda elimizde yeterli bilgiler mevcut degildir.

6.1.2.6. Edremit Yoresi’nin Fitocografya Ozellikleri

Edremit Yoresi’nin iklim sartlari (sicaklik, yagis, riizgar) orman vejetasyonunun
gelisimine uygundur. Ancak yorede gelisen orman Akdeniz iklim sartlarina uyum
saglamis kurak karakter tagimaktadir. Kiyir morfolojisine bagh olarak ydrede
ormanin yer yer deniz seviyesinden basladigl gorilir. Bun Karsilik guncel dolgu
alanlarinda sazlik ve bataklik bitkilerinin gegmiste hakim oldugu gozlenir. Sahada
dominant eleman kizilgam (Pinus brutia) olsa da, yer yer kurakg¢il bazi mese
tirlerinin (Quercus ithaburensis, Quercus infectoria, Quercus pubescens) deniz
seviyesine kadar indikleri goriilmektedir. Ayrica daha ¢ok cali veya agacgik halinde
rastlanan kermez mesesi (Quercus coccifera) kurakgil ve agag haline gelebilen bir
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mese tlrl olarak dikkat ceker. Bu takdirde primer klimaks formasyonun kurakgil
mese tlrlerinden olusan yayvan sert yaprakl kserofit ormanlar olabilecegi akla
gelmektedir. Bu ormanlar beseri miidahalelerle floristik niteligini degistirerek
kizilgam tarindn hakim oldugu ormanlar haline dontismiise benzemektedir.

Edremit Ydresi’nde kizilcam ormanlarinin ortadan kaldirildigi alanlarda maki ve
diger cali topluluklari 400 m yukseltiye kadar yayilig gosterir.

Kicukkuyu kiyilarinda kizilgcamlarla birlikte dar bir seride sikismis olan
zeytinliklerin, hemen gerisinde, 300 m seviyesindeki Tuzla Cayi platolarinda, ¢al
formunda meseler yer alir. Korfezin dogusunda kalan dolgu ovalarinda genis bir
yayllisla eteklerde 300-400 m lere kadar yiikselen zeytinlikler ve kizilgamlar, ayni
ovalarin denize yakin kesimlerinde, hidromorfik, veya hidromorfik tuzlu topraklarin
olumsuz etkisi nedeniyle ortadan kalkar.

Kizilgamlarla zeytinliklerin yayiligi arasinda bir paralellik gériilmekle birlikte bu
kizilgamlarin yayildigi her alanda zeytin yetisebilecegi anlamina gelmemektedir.
Clnkd kizilcam zeytine goére kurakliga ve distk sicakliklara karsi biraz daha
dayanikl bir tardar.

Edremit Yoresi, kuzey ve gineyden yuksek daglarla cevrildigi icin orografik
kademeler olugsmustur. Bu nedenle yamaclarda 750-800 m’den itibaren karagcam
birlikleri baglar ve aralarina meselerin de karismasiyla zirveye kadar ¢ikar.

Buglin Edremit Yoresi’nde zeytinliklerle i¢ ice durumda, gerek kizilgam
topluluklari olarak, gerekse maki olarak ve gerekse de mdinferit olarak gorlen
tarler asagida listelenmistir.

Yoredeki vejetasyonu orman, maki, garig, higrofit topluluklar, halofitler,
psammofitler olmak (zere cesitli fizyonomik - ekolojik gruplara ayirabiliriz.
Zeytinlikler bu gruplarla yan yana ve i¢ ice durumdadirlar. Zeytinliklere bitisik
vejetasyon, korfezde birgok bakimlardan 6nem arz eder. Bu nedenle zeytinlikler
civarindaki bitki Ortisine sadece zeytin tarimina zarar veren varliklar gozuyle
bakilmasi yerinde bir gérus degildir (Uludag ve digerleri, 2003).

Zeytin tarimi alanlarinda i¢ ve komsu vejetasyonun floristik kompozisyonuna
katilan unsurlarin, ekolojik ortam tizerinde olumlu etkisi vardir.

Bugun, Edremit Ydresi’nde bircok yerde zeytinlikler kizilgam ormanlari ile
birlikte bulunmaktadir. Algak kesimlerde ise maki elemanlari ile karisik olarak yer
alir.

Sahada kizilcamlar ile zeytinlikler yamaglarda yan yana yer alir. Ilkbaharda otsu
thrler zemini kaplar ve gur bir bitki 6rtiisu ortaya ¢ikar. Zeytinlikler altinda yer alan
otsu bitkiler suyun zemin tarafindan tutulmasina ve topraga sizmasina yarimci olur.
Ozellikle egimli sahalarda yagmur sularinin hizla akip gitmesini 6nlemek zeytinin
su ihtiyacini karsilanmasi acisindan 6nemlidir. Bitki tulerine gore topraktan
kullanilan ve topraga saglanan mineral maddeler degisiklik gosterir. Bu nedenle
zeytinlikler altinda tarim amach ekilecek drinlerin 6zelliklerini g6z 6niinde
bulundurmak gerekir.

Korfez Ydresi’nde hidromorfik allivyal topraklar ve halomorfik topraklar
ekolojik bakimdan zeytin tarimina uygun olmadigl icin, ya diger bir ekonomik
uriine tahsis edilmis veya bos birakilmistir. Bu alanlarda 1lgin, hayit, kamis, saz,
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kovalik gibi topluluklara rastlanabilmektedir. Iclerinde barindirdiklari faunasiyla ve
diger bazi fonksiyonlariyla bu topluluklarin da zeytin tarimi (izerinde ekosistemin
bir 6gesi olarak genellikle faydali etkileri bulundugu g6z 6niine alinarak bu alanlar
korunmahdir.

Ot topluluklarina diger topluluklari bulunmadigl alanlarda ve ozellikle
zeytinliklerin icerisinde rastlanir. Bunlar yil boyunca floristik bilesim degisikligine
ugrayarak varhigini devam ettirmektedirler. Ornegin; bunlardan Manisa lalesi
(Anemone coronaria), acibakla (Lupinus angustifolius) ve kanarya otu (Senecio

vernalis) ilkbahar mevsiminde zeytin agaclarinin alt florasini olusturur.

Edremit Yoresi’nde zeytin tarimi alanlarinda ve yakinlarindaki bitki tirlerinden

bazilan
Fito-Sosyolojik
Latince adi Turkece Adi Fizyonomisi Ek(;llf)jik
Ozellikleri
Alhagi sp. Cali Psammofit
Asphodelus romosus Cirisotu Geofit Sert Ot-Heliofit
Amygdalus communis Badem Agac-Agaccik Kserofit
Anagrys foetida Kokarcali Cal Muinferit
Anemone coronaria Manisa Lalesi Terofit Ot
Arbutus andrachne Sandal Agaccik-Cali Maki
Calendula arvensis Yabani Nergis Hemikriptofit Ot-Heliofit
Calicotom villosa Tuyli Kecibogan  Cali Maki
Cistus creticus Tuylu Laden Cal Garig
Cistus salviifolius eg;g:zlll Laden Cali Garig
Clematis cirrhosa Cali sarmasligl Cal Sarilici
Clematis vitalba Akasma Cal Sarilici
Crataegus monogyna Geyikdikeni Cal Calilik
Cupressus sempervirens Servi Agac Miinferit
Ephedra campylopoda SDzrrl:iIkuzUmU Cal Miinferit
Erica arborea Funda Cali Maki
Eriolobus trilobatus At elmasi Agag minferit
Erodium sp. Donbaba Terofit Ot
Ficus carica Incir Agac Kiltir Bitkisi
Geranium sp. Turnagagasl Terofit Ot-Siofit
Glaucium flavum =L . Sert Ot Psammofit
Boynuzgelincik
Gynandriris sisyrinchium Siisen Geofit Ot
Hypocoum imberbe B(_)ynuzlu Terofit Ot-Heliofit
Kimyon
Iris germanica Stisen, Susam Geofit Sert Ot-Heliofit
Jasminum fruticans Sari Cicekli Cal Maki
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Juncus

Laurus nobilis
Lavandula stoechas
Lonicera etrusca
Lupinus angustifolius
Muscari botryoides
Myrtus communis
Nerium oleander
Olea europae

Ornithogalum umbellatum

Orechis sp.

Paliurus spina-christi
Papaver somniferum
Phillyrea latifolia
Phragmites sp.

Pinus brutia

Pinus pinea

Pirus elaeagrifolia

Pistacia lentiscus
Pistacia terebinthus
Prunus spinosa

Quercus coccifera

Quercus pubescens
Rhus coriaria
Rosmarinus officinalis
Romulea sp.

Rosa canina

Ruscus aculeatus

Sarcopoterium spinosum

Senecio vernalis
Serapias sp.

Spartium junceum
Styrax officinalis
Tamarix sp.

Tordylium apulum
Tragopogon porrifolius
Typha sp.

Valeriana officinalis

Vitex agnus- castus

Yasemin
Kovalik
Defne
Karabas
Hanimeli
Acibakla
Arapstimbali
Mersin
Zakkum
Zeytin
Tukriikotu
Salep
Karacal
Gelincik
Akcakesme
Kamis
Kizilgam
Fistik Cami

Ahlat

Sakiz
Menengi¢
Guvem

Kermez Mesesi

Tuyli Mese
Derici Sumag|
Biberiye
Moryildiz
Yaban Gilu
Dikenli mersin
Abdestbozan
Dikeni
Kanaryaotu
Salep
Katirtirnagi
Teshih

ligin

Bitotu
Tekesakall
Saz

Kediotu

Hayit

Sert Ot
Cali-Agaccik
Sert Ot

Cal

Terofit
Geofit

Cali
Cal
Agag
Geofit
Geofit

Cal
Terofit

Cal

Sert Ot

Agac

Agac
Agac-Agaccik-
Gal

Cali
Agac-Agaccik
Cal
Agac-Agaccik-
Cal

Agac
Agaccik-Cali
Cali

Geofit

Cal

Cal

Cal

Terofit
Geofit

Cal
Cali

Cal
Terofit

Hemikriptofit
Sert ot
Terofit

Cali

Higrofit

Maki

Garig

Sarilicl

Ot-Asiri -Siofit
Heliofit

Maki

Maki

Kiltur Bitkisi

Ot

Ot
Kseromorf-Calilik
Ot

Maki

Hidrofit

Orman kuran Tiir
Miunferit

Miinferit-Calilik

Maki
Maki
Calilik

Maki

Muinferit
Calilik
Garig

Ot
Calilik
Garig

Garig

Ot

Ot

Maki

Maki
Psammofit
Ot-Heliofit
Ot
Hidrofit
Ot
Higrofit-
Psammofit
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Sonug olarak; Edremit Yoresi zeytinlikleri arasinda yer yer adaciklar halinde
kalmis maki bitki toplulugu Akdeniz ikliminin sekonder bir vejetasyonudur. Yine
zeytinliklere komsu alanlarda yeralti suyu seviyesinin yiiksek oldugu veya bizzat
sulak alanlarda higrofit ve hidrofit topluluklar yaygindir. Bazi kesimlerde de
kumcul (psammofit) ve tuzcul (halofit) topluluklar gérilmektedir. Otsu vejetasyon
ise zeytinliklerin alt florasi ve diger bazi agik alanlardaki flora olarak gelismistir.

Ydrenin bitki ortisund genel olarak degerlendirdigimizde asagidaki sonuclar
ortaya ¢ikmaktadir.

- Orman Ortusi sizmayi arttirarak yeralti suyunu beslemekte ve erozyonu
onlemektedir.

- Orman ve maki icinde barinan fauna bunlarin tahribatiyla, yeni yasam alanlari
olarak zeytinlikleri segmektedir.

- Orman ve maki topluluklari yan ekonomik faaliyet olan aricilik bakimindan da
O6nem tasimaktadir.

Nkbaharda vejetasyon déneminin baslamasiyla birlikte otsu tirler zeytinliklerin
altini kaplar. Topragin su tutmasina yardimci olan ot formasyonu sicakliklarin
artmasiyla birlikte kisa slrede kurur.

- Komgu vejetasyon topluluklarinda barinan bdcek faunasi ekosistemin bir
parcasidir. Urlinlere zararli olanlarla miicadele edilebilir.

- Sulak alanlar ekosisteminin de zeytin tariminin Uzerinde dolayli ve dolaysiz
etkileri bulunabilecegi g6z ardi edilmemelidir.
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Zeytinliklerin alt florasini olusturan ve Mart ayinda cicek acan Manisa Lalesi
(Anemone coronaria)

Zeytinliklerin ¢evresinde bulunan cal
tirlerinden  Sari  Cicekli ~ Yasemin
(Jasminum fruticans)

Manisa Lalesi (Anemone coronaria)

Nlkbaharda zeytinlikler zengin bir alt flora ortiisine blrindr. Bunlar iginde
Acibakla (Lupinus sp.), Papatya (Senecio sp.), Tirfil (Trifolium sp.) yaygindir.
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6.2. Edremit Yoresi’nde Zeytin Tarimi ve Dagilis Ozellikleri

Ulkemizde zeytin, Artvin Yusufeli'nden baslayarak Karadeniz kiyi seridi
boyunca batiya uzanmakta, Marmara Denizi kiyilarinda, 6zellikle giiney kiyilarinda
genis yaythm alani bulmakta, Ege Denizi ve Akdeniz kiyilarindan Giineydogu
Anadolu Bélgesi’ndeki Gaziantep — Nizip’e kadar dogal olarak yetismektedir. Agac
sayisl ve Uretim miktarinda ise Ege Bolgesi ilk sirada yer almakta, onu Marmara ve
Akdeniz bolgeleri takip etmektedir. Karadeniz ve Glineydogu Anadolu bélgelerinde
de zeytin tarimi yapilsa da ilk (¢ sirayi paylasan bolgelerimize oranla dnemli bir
ekonomik aktivite olarak degerlendirmek mumkun degildir.

Ege Bolgesi, llkemizde zeytin yetistiricilinin en fazla yapildigi bélge olup,
bolge icinde de toplam agac sayisi bakimindan Aydin ilk sirada yer almaktadir.
Sonrasinda izmir ve Mugla illeri gelmekte, bolge iginde Balikesir agac sayisl
bakimindan 4. sirada bulunmaktadir (Buldan ve Cukur, 2003).

Edremit Yoresi’nde zeytin tarimi yapilan sahalar, kuzeyde Kazdagl kitlesinin
giney yamaglarindaki Behramkale (Assos) batisindan baglayarak doguya dogru kiyi
seridi boyunca uzanmaktadir. Guneyde ise yorenin de gliney sinirini olusturan
Madra Cayi’na kadar olan kiyi duzllkleri ve gerisindeki tepelik alanlarda yogun
sekilde zeytin tarimi yapilmaktadir. Ydrenin dogusunda zeytinlik alanlarini Kigiik
Sapc! esigi sinirlandirmaktadir.

Edremit Korfezi gevresinde zeytin tarimina ait veriler (2010/2011 sezonu)

AGAC SAYISI Agagc Basina Elde Yemeklige Yagliga Elde 1Kg.
. Zeytin Edilecek Ayrilacak  Ayrilacak Edilecek  Zeytinyagi
ILCELER ; . ] . R :
Meyve Meyve Tanesi Zeytin Zeytin Zeytin Zeytinyagl  Icin Zeytin
Veren Vermeyen (kg) (ton) (ton) (ton) (ton) Tanesi (kg)
AYVALIK 1.768.060 86.340 12,0 21.217 1.217 20.000 4.000 5,0
BURHANIYE 2.075.000 45.000 15,0 31.125 1.125 30.000 6.000 5,0
EDREMIT 2.982.000 30.000 10,0 29.820 4.820 25.000 5.000 5,0
GOMEC 1.306.000 115.000 15,0 19.590 1.090 18.500 3.700 5,0
HAVRAN 1.000.000 118.240 15,0 15.000 2.500 12.500 2.500 5,0
AYVACIK 1.757.300 55.260 28,0 49.204 4.204 45.000 8.182 55
TOPLAM
ORTALAMA 9.131.060 394.580 12,8 116.752 10.752 106.000 21.200 5,0

Edremit Yoresi’nin, iklim, jeomorfoloji, anakaya, toprak, hidrografik ve
fitocografya Ozellikleri bakimindan, zeytin tarimi igin optimum sartlara sahip
oldugu anlasiimaktadir.

Edremit Ydresi’nde, jeomorfolojik faktorlerin de etkisiyle ortaya ¢ikmig olan,
gerek sicaklik, gerekse yagis rejimi ve gerekse riizgar sartlari bakimindan, zeytin
agacinin fenolojik devreleriyle uyumlu, givenli, risk tasimayan ve 6zel nitelikli
uriin (zeytin ve zeytinyagi) olusturabilecek derecede optimum bir iklim hikim
stirmektedir.

Ydrenin, jeomorfolojik olarak ylksek yersekilleri tarafindan ¢evrelenmis olmasi,
Ozellikle de kuzey yonli soguk hava kitlelerine kapali bir havza niteligini tagimasi,
zeytin tarimini destekleyen ve tesvik eden, buraya 6zgl bir ikliminin olusum
sartlarini hazirlamigtir. Ydrede diger bir jeomorfolojik 6zellik olarak ortaya cikan,
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kuzey kiyilara paralel uzanan dar fakat bir ova niteligini gdésteren dizlukler tarim
icin uygun alanlardir. Orta ve giiney kesimlerde bulunan Edremit ve Gémeg ovalari,
bunlar ile yiksek daglik araziler arasinda yer alan tepelik, az egimli dalgah
ylizeyler, zeytin tarimina ¢ok uygun alanlardir. Koérfezin kuzeyinden itibaren
Kigukkuyu, Altinoluk, Gure’ye kadar olan sahada kiyi seridi, Gire, Zeytinli,
Edremit, Havran, Burhaniye ve Gome¢ civarinda ovalik ve tepelik sahalar zeytin
icin en uygun yerlerdir. Hafif egimli araziler zeytin ve yag kalitesini olumlu
etkileyen faktorlerdir.

Yorenin ana kayac birimleri olan, granodiyoritler, metamorfik sistler ile
Neojen’e ait marn, tif, kirectagi ve volkanikleri gerek stratigrafik ve gerekse
litolojik 6zellikleriyle hem toprak olusumu ve hem de yeralti sularinin beslenmesi
ve depolanmasi lzerinde etkili olmuslardir.

Edremit Ydresi’nin zeytin tarimi yapilan alcak kesimlerinde, tortul kayaclar
uzerinde notr ve hafif alkali 6zellik gosteren, zeytin bitkisinin kok sisteminin rahat
bir sekilde gelisimine imkan veren, gevsek toprak turleri yayihm gosterir. Sahada
bu tirden topraklarin gelisimi, zeytin yetistiriciligini ve Uretilen Grindn kalitesini
olumlu yonde etkilemektedir.

Yorede, jeolojik yapi Ozelliklerine bagh bulunan hidrojeolojik sartlar, akifer
olusumuna ve dolayisiyla da zeytinler i¢in bilhassa kurak devrede, muhta¢ olduklari
suyun temin edilmesinde hayati bir rol oynamaktadirlar.

Edremit Yoresi’nin dogusundaki zeytinlikler (Dutluca Koyl — Burhaniye)

Vejetasyonunun zeytin tarimi (zerindeki etkileri dolayl yoldan ve iki sekilde
olmaktadir. Biri erozyonu onleme yoluyla, digeri de sizma ve yer alti sularinin
beslenmesini diizenleme yoluyladir. Zeytin tariminin, maki ve ormanlar aleyhine,
ust sinirini yikselterek, optimum olarak yetisebilecegi ortam sartlarinin digina
tagsmasi, yoreye has zeytin ve zeytinyagi trtininin 6zelliklerini kaybetmesi riskini
tasimaktadir.
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Edremit Yoresi’ nde zeytin alanlarinin dagilisi haritasi
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Kuzeyde yer alan Ezine ve cevresi gerek jeomorfolojik ve gerekse iklim
kosullari bakimindan zeytin yetismesi icin Edremit Yoresi kadar uygun sartlar
tasimamaktadir. Glneydeki Bakircay Havzasi’nda da benzer durum goruldr.
Bergama ve Dikili civarindaki jeomorfolojik sartlar ve iklim ozellikleri zeytinin
yetismesi icin Edremit Yoresi kadar optimum &zellikler tasimaz.

Edremit Ydresi’nde, kendine has zeytin ve zeytinyag Uriinliniin ortaya ¢cikmasini
saglayan ve yukarida belirtilmis bulunan fiziki cografya faktorleri, birbiriyle
entegre ve birbirini destekleyen bir sistem olusturmus olup, ¢ok hassas bir denge
icinde calismaktadirlar. Bu faktérlerden herhangi birinin islevinin, cesitli
nedenlerden dolayr kismen aksamasi durumunda bile, yoreye ait Ozel UrGnun
niteliklerini kaybedecegi anlagiimaktadir.

Dilekdede Tepe’den kuzeydoguya dogru kizilgam ormanlarinin yerini alan
zeytinlikler (Kazdagi etekleri, Kavlaklar Koyl — Edremit)

6.3. Zeytincilikte Kiiltuirel Islemler

Butun kaltur bitkilerinde oldugu gibi ylksek verim ve kaliteli rlin almak igin
zeytinde de bakim dnemlidir. Topragin islenmesi, agac altindaki otlarin kesilmesi,
gubrelenmesi, agacinin budanmasi gibi islemlerin zamaninda ve standartlara uygun
olarak yapilmasi verimi olumlu etkiler.

6.3.1. Toprak isleme

Zeytin drenaji iyi, derin, havalandirmasi uygun topraklarda kolay yetisir. Taban
suyunun yiksek oldugu topraklarda ise yetismesi zordur. Topragi islemenin amaci;
yagmur sularinin sizmasini kolaylastirmak, zararli otlari yok etmektir. Fakat
topragin uygun sekilde ve zamaninda islenmesi lazimdir. Topragin yilda 2 veya 3
kez cok derin olmayacak sekilde islenmesi gerekir. Zeytin agacinin kokleri yizeye
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yakindir. Bu nedenle topragl derin islemek koklere zarar verebilir. Kok
yaralanmalari bircok hastaligi neden olur. Toprak uygunsa bu islem tirmikla da
yapilabilir. Zeytinliklerde topragi dikey olarak isleyen kuyruk milinden hareketli
tirmiklarin kullaniimasi daha uygundur. Ozellikle sicakligin yiiksek oldugu yaz
aylarinda buharlasma artar ve toprakta su kaybi olusur. Bu dénemde yapilacak
toprak islemenin toprakta su kaybini arttirmamasina dikkat edilir. Hasattan énce
otlarin temizlenmesi icin de ylzeysel isleme veya merdane cekmek uygundur.
Yagislarin yogun oldugu doénemlerde zeminin otlardan arindiriimasi erozyona
neden olacagindan toprak isleme yapiimamahdir.

Agac altindaki otlarin temizlenmesi de suyun yabani bitkiler tarafindan
kullanimini onler.

Zeytin bakim isteyen bir bitkidir. Topragin her yil duzenli olarak islenmesi gerekir
(Beyoba Koyu — Edremit)

6.3.2. Gubreleme

Bitkiler icin besin kaynagi olan toprakta bitki besin maddeleri yeterli ise bitki
gelisimi daha iyi ve Urlin daha bol olur. Bitki besin maddelerinin yetersiz oldugu
topraklarda bitki iyi gelisemedigi gibi, Urin miktari ve Kalitesi diser. Ayrica
bitkinin diisuk sicakliklara ve hastaliklara karsi direnci azalir. Zeytinliklerin buyuk
bir kisminin egimli arazilerde olmasi bakim ve beslenme problemlerini ortaya
cikarir. Zeytin diger agaclara gore olumsuz sartlara daha kolay adapte olabilir.
Fakat bu kosullarda besin elementlerinde eksiklik ortaya c¢iktigindan meyve
kalitesinde azalma gorulir. Bu nedenle zeytin yetistirilen sahalarda dnce toprak
analizi yapilarak topraktaki N, P, K (Azot, Fosfor, Potasyum) gibi ana besin
maddeleri, CaCO;, pH, organik madde miktari tespit edilir. Zeytinliklere atilacak
gubrenin tirl ve miktari topragin ihtiyacina gore belirlenir.
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Zeytin agacinin meyve tutumundan itibaren meyvenin yag tutma asamasina
kadar azot ve fosfor ihtiyaci fazladir. Azotlu giibre yagdaki oleik ve stearik asit
diizeyini ylkseltir. Potasyum ve fosfor ise palmitik asiti arttirir.

6.3.3. Sulama

Daima yesil olan zeytinin vejetasyon dénemi sicaklik sartlarinin uygun oldugu
yerlerde yil boyunca devam eder. Buna paralel olarak da su ihtiyaci strekli olur.
Yillik yagisin 400 mm’yi gectigi yerlerde zeytin dogal olarak yetisebilir. Fakat iyi
bir meyve verimi icin yillik yagisin 600-800 mm arasinda olmasi gerekir. Yagisin
distik oldugu bélge ve donemlerde yiksek verim icin sulama gerekir. Zeytinin su
ihtiyaci kurak dénemlerde artar. Zeytin’in yetistigi Akdeniz ikliminde Yaz kurakligi
meydana gelir. Kurakligin olumsuz etkilerini azaltmak icin sulama yapilir.

Sulama imkani yoksa zeytinin yetistirilmesi icin 6zel onlemler gerekir. Bu
sahalara dikilecek zeytin gesidi 6nem tasir. Ayrica aga¢ sikligl, budama ve bakim
da kurakhk zararlarini azaltan faktorlerdir. Zeytinde aktliel evapotranspirasyon
potansiyel evapotranspirasyonun %60 ile 70’i civarindadir.

Zeytinin su ihtiyaci; gelismenin baslangici ve somak olusumunda 190 mm,
ciceklenme asamasinda 50 mm, meyvelerin biyime asamasinda 380 mm,
meyvelerin olgunlasma asamasinda ise 150 mm olmak (zere, toplam 770 mm
olarak saptanmistir.

Sulama zeytincilikte ¢ok eskiden beri uygulanan bir islemdir. Gerektigi zaman
ve uygun sekilde yapildiginda sulama zeytinde verimi arttirir.  Turkiye’de zeytin
yetistirilen bolgelerde yapilan goézlemlere gére de kurak gecen Yaz aylarinda
yapilan sulamanin, sulanmayan kosullara oranla verimde artisa yardimci oldugu
gOzlenmistir. Sulamanin yag oranini arttirip arttirmadigl konusunda net bir kanit
yoktur. Fakat sulama ile ortalama aga¢ basina verimin 50 ile 100 kg’ a kadar arttigi
gorulmustdr.

Edremit Yoresi’nde Kis yagislari ile depolanmis bulunan su genellikle Yaz
mevsiminde bitki icin yeterlidir. Fakat yiksek verim i¢in sulamak gerekir. Cekirdek
sertlesmesi asamasindan itibaren meyve olusumuna kadar olan sire i¢inde suya
ihtiyac vardir. Meyve olusum asamasinda yeterli su bulunmasi meyve blyiklugini
arttirmaktadir. Bu asamadaki sulama meyve renk degisiminin gecikmesine ve
olgunlagma periyodunun uzamasina neden olur. Yaglik cesitlerde bu pek dnemli
olmamasina ragmen sofralik zeytinlerde et/cekirdek orani dnemli oldugu igin
meyve olusum asamasinda sulamak gerekir. Zeytinin suya en duyarl oldugu dénem
ciceklenme ve cekirdek sertlesmesi asamalaridir.

Kis mevsiminin kurak gectigi yillarda zeytinin ¢iceklenme asamasinda da
sulamaya ihtiya¢ duyulur. Bu dénemdeki su eksikligi cicek ve meyve dokiimine
neden olur. Zeytinin aktif gelisme periyodu boyunca yapilan uygun sulama
periyodisiteyi azaltir. flkbahar mevsiminde topraktaki su eksikligi aktif gelismeyi
olumsuz yodnde etkilediginden hem o yilin hem de gelecek yilin iriin miktarinda bir
azalmaya neden olur.

Gereginden fazla sulama topragin suya doygunlugunu arttirir ve olusan yetersiz
havalanma koklerin curimesine verim ve kalitenin diismesine neden olur.
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Zeytin agacinin kok sistemi dikimden 3-4 yil sonra sagak seklini alir ve zamanla
giderek gelisme gosterir. Hava kapasitesi disik agir bunyeli topraklarda kokler
toprak yizeyine yakindir. Kumlu ve hafif binyeli topraklarda ise kokler daha
derinlerde bulunur. Yan kokler 12 m uzakhga kadar gidebilir. Boylece agaclar besin
elementleri ve su kullanimi yoninden buayuk bir alandan faydalanir. Kokler
ortalama 80 ile 100 cm derinlige kadar gider.

Sulama salma, karik, canak, yagmurlama, damla ve sizdirma sulama seklinde
yapilir. Sulama ile zeytin ve zeytinyagi kalitesi arasinda bir iligki vardir.

Sulanan zeytinlerden elde edilen yagin oleik/linoleik asit orani degisken ve
linoleik asit miktari daha dusuktir. Bunlardan elde edilen yag hafif ve hos kokulu
olurken, kurak gecen yillarda elde edilen yaglar daha aci olmaktadir.

Zeytinin Yaz aylarinda kurakhgin siddetli oldugu dénemde sulanmasi gerekir
(Mehmetalan Koéyu — Edremit). Ayrica hastaliklara karsi da gerekli onlemler
alinmahdir. Edremit civarinda bazi zeytinliklerde sulama yapilmaktadir (Keremkdy
— GOmeg)

6.3.4. Budama

Budama zeytin agacinin iyi ve kaliteli Orin vermesine yardimci olur. Bazi
agaclar budamadan olumsuz etkilenmesine ragmen zeytin oldukga dayanikhdir.
Uzun yasayan zeytin agacinda budama bllyik 6nem tasir. Budama 3 amacla yapilir.
Bunlar; sekil budamasi, Griin budamasi ve genglestirme budamasidir.

Sekil Budamasi: Ozellikle yeni kurulan bahcelerde fidanlara sekil vermek icin
uygulanir. Fidanlar dikilip belirli bir yiiksekligi ulastiginda gelisme durumuna gére
uc kisimlarindan kesim yapilarak yan dallanmanin gelismesi saglanir. Yan dallar en
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cok 3-4 tane olur. Fazla ise 5-6 yil icinde yapilan dizenli budama ile sayi azaltilir.
Zeytine budamada verilen birgok formlar vardir. Fakat denemeler sonunda en
verimli seklin vazo (globe) oldugu tespit edilmistir.

Uriin Budamasi: Yasli agaclarda verimi ve kaliteyi arttirmak, agacin seklini
korumak ve periyodisiteyi azaltmak i¢in de vyapilir. Agacin diplerinden,
govdesinden cikan yillik strginler temizlenir. Ta¢ sekli duzeltilir. Obur dallar
dipten cikarilarak agacin yeni dénemde daha ¢ok Uriin vermesi saglanir.

Genglestirme Budamasi: Yash zeytin agaclari icin gerekli bir uygulamadir.
Budama, 6ncelikle kurumus, siklagsmis dallarda yapilir. Sekli bozulmus agaclarda
ise govde ve ana dal lzerinde uygulanir. Genglestirilmek istenen ana dal tablaya
25/30 cm mesafeden kesilir. Buradan meydana gelen surginlerden daha sonra
uygun olan birkac tane birakilir. Digerleri ise ¢iktikga temizlenir. Kesilecek ana
dalda slirgiin yapmama durumu da olabilir. Bu nedenle anadal kesmeden 6nce Kis
aylarinda bilezik alinarak sirgiin elde etmeye calisilir.

Zeytin agacinin Uretimi ve buylmesi Uzerine su stresinin etkileri

Fenolojik Olay Donemi Su Stresinin EtkKisi

Kis sonundan

Strguin biydmesi Sonbahara kadar

Siirgiin blylmesini azaltir

Cicek tomurcugunun

olusumu Subat- Nisan Cicek tomurcugu azalir

Ciceklenme Nisan-May1s Ciceklenmesi durur

Meyve tutumu Mayis-Haziran Meyve tutumul dilgik glur.
Periyodisite artar

Meyve buyimesi Haziran Temmuz Meyve kicuk olur

Meyve genislemesi Agustos-hasat Meyve kiicuk olur

Yag birikimi Eyliil-hasat Meyvede yag azalir

Kaynak: http://www.zae.gov.tr/yetistirme/41.asp

Budamanin ehil Kisiler tarafindan uygun sekilde yapilmasi biyik énem tasir.
Budamanin kuraklik ve su ihtiyaci ile de iliskisi vardir. Kurak sahalarda ve kurak
donemlerde agaglarin alttan taclandirilmasi zeminin daha az giines almasini ve
buharlagsma ile su kaybinin azalmasini saglar. Yiksek ve taci dar olan agaclarin
bulundugu sahalarda zemin asir1 1sindigindan su kaybi artar. Budama igin en uygun
zaman vejetasyon devresi Oncesidir. Bu hava durumuna gore degismekle birlikte
Subat uygun bir aydir. Budamanin azar azar yapilmasi gerekir. iri dallarin bir
kerede kesilmesi (riin veriminin azalmasina neden olur. Clrimenin 06niine
gecilmesi icin kesim ylzeylerine 3 kisim bitkisel katran ve 1 kisim goztasl karisimi
saralir.
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Zeytin uzun Omurlt bir agactir. Bu nedenle yaglanan dallari budanarak
genglestirildiginde meyve verimi artar.

Kendiliginden ¢ikan dip strgunleri
genclestirmek icin kullanilabilir

6.4. Edremit Yoresi’nde Zeytin
Hasad1, Periyodisitesi ve
Hastaliklari

Ydrede zeytin hasadi iklim sartlarina gére
degisik zamanlarda baslar. Fakat hasat daha
cok Kasim ve Aralik aylarinda, erken hasat
ise Ekim ayinda yapilir. Hasat Gretim
masraflari icinde ©Onemli bir yer tutar.
Ydrede zeytin cesitli sekillerde hasat edilir.
Fakat en c¢ok kullanilan ydntem sirikla
hasattir. Kaliteli ve yuksek verim almak igin
hasadin uygun zamanda ve ve uygun sekilde
yapilmasi gerekir. Hasat zamani ve sekli ile
zeytin ve zeytinyag! kalitesi arasinda da siki
bir iliski wvardir. Erken hasat edilen
zeytinlerin yagi dustk asitli, yesil renkte ve
meyvemsi tattadir. Bu yagin oleik asit ve
palmitik asit orani ylksektir. Geg hasatta ise
asiti yuksek, rengi sari, gok keskin koku ve
aromaya sahip olmayan bir yag elde edilir.
Cok olgun zeytinlerin yag! ise olgun meyve
lezzetindedir.
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6.4.1. Hasat Teknikleri

Sirikla Cirpma: Tirkiye’de ve Edremit civarinda en yaygin zeytin hasat
seklidir. Zeytinin kiltire alinmasindan bu yana uygulanan bir yéntemdir. Zeytine
zarar verdigi icin uygun bir hasat sekli degildir. Sirikla ¢irpma esnasinda vurulan
darbeler sonucu zeytinin taze strginleri kirtlir. Bunun sonucu ertesi yil verim diiser.
Periyodisitenin etkisinin Ust diizeye ¢ikmasina neden olur. Vurma ve yere diisme
sirasinda zeytin taneleri zedelenir. Bu da erken oksidasyona neden olur ve yag
kalitesi diser.

Zeytinin sirikla silkelenmesi. Yere diisen zeytinler yerdeki Ortu Gzerinde birikir
(Altinoluk).

Victor Hehn (1813-1890), “Zeytin, Uziim ve Incir — Kultiir Tarihi Eskizleri”
kitabinin Zeytinle ilgili boluminde, antik ¢ag yazarlarindan Plinius’un soyle
dedigini yazar; “Ozellikle de hasat, her agidan ¢ok 6zen gerektiren bir istir: Daha
yeni olgunlasan meyveler, elle teker teker toplanmali ve zaman kaybetmeksizin
preslenmelidir. Strat ve temizlik bu isin temel kogullaridir. Narin yapili meyveler ya
sopalarla silkeleniyor ya da — daha da kotiist- agiri olgunlagip artik ¢iirimeye yuz
tuttuklarinda kendiliginden yere dokilmeleri bekleniyor o zaman zeytinler yerlerde
birikiyor, islenecekleri yaghanede sira gelmeden eksimeye baslyor” (Mehmet
Vuran).

El ile Siyirma: Agactan elle siyirma seklinde yapilir. Uygun bir yéntem
degildir. Bu yontemde de dal uglarinda kirilmalar olur. Ertesi yil zeytin veriminde
azalma gordlir

Yerden Toplama: Olgunlasan ve vyere dokilen zeytinlerin elle yerden
toplanmasidir. Bunlarin sofralik degerleri dusiik oldugu igin daha ¢ok yag elde
etmede kullanilir. Yere distiginde topraga carpmasi sonucu olusan zedelenmeler
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yag kalitesini dusurir. Pek tavsiye edilmeyen bu yontem bazen yaglik zeytinlere
uygulanabilir.

Agac Uzerinden Elle Toplama: Kalite agisindan hemen hemen en iyi toplama
seklidir. Olgunlasan zeytinler elle siyrilarak toplanir. Bu sekilde toplanan zeytinler
ister yaglik olsun, ister sofralik en iyi kaliteyi verir.

Mekanik Hasat: Bazi alet ve makineler ile yapilan hasattir. Hasat siresini
kisaltir ve isgilik maliyetini azaltir. Makine ve techizat igin yatinm gerektirir.
Buyuk isletmeler icin uygun bir yontemdir. Makineli hasat kisa zamanda daha gok
Uriin toplama imkani saglayan tekniktir. Siyirma (tarama), ¢irpma ve sallama
(titrestirme) en c¢ok kullanilan yontemlerdir. Bu yontemde kullanilan aletlerin
toplamaya uygun olmasi gerekir. Tarak geometrisi, aletlerin yapildigi malzeme ve
tarama sekli ¢ok 6nemlidir. Yanhs tarak ve uygun olmayan malzeme ve tarama
yontemi zeytine zarar verir.

Midilli adasinda Zeytin hasadini tasvir eden bir tablo (Theophilos, 1873-1934).

Hasat igin kullanilan mekanik ve basit cekme aletleri

Mekanik Aletler: Esasi bir stiplrge ve tirmiktan ibaret olup, yerdeki zeytinleri
toplayacak sekilde diizenlenmistir. Degisik sekillerde dizayn edilenleri de vardir.

Havali Cihazlar: Bunlar agacin dibindeki zeytinle beraber, ayni yogunlukta ve
daha asagl yogunluktaki parcalari emebilen, aspiratorlerdir. Bazilari meyveleri
dogrudan agag tizerinden emerek toplayabilmektedir.

Basit Cekme Aletleri: Bunlar el ile kullanilan taraklardir. Kullanimlari
yorucudur. Fakat bu aletler kiicik boylu agaclardan olusan isletmelerde yararli
olmaktadir.
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Hareketli Aletler: Elde ve sirtta taginabilir dal sarsici aletlerdir.

Tam Techizatl Hasat Makineleri: Mekanik hasadi gerceklestirmek (izere
uretilen makineler kullanildikca, hasatta insanin roll gittikce daha da azalmaktadir.
Tam bir mekanizasyona ancak bir kisi tarafindan sevk edilebilen, kullanilabilen ve
zeytinleri toplayabilen bir makine ile erisilebilir.

Bu makineler cok sematik olarak soyledirler; bir sarsici, yonlendirilebilen bir kol
Uzerinde yer almistir. Toplayici bir traktériin 6niine monte edilmis ters bir semsiye
biciminde aga¢ govdesi etrafina yerlestirilmistir. Dlstrtlen meyveler, havali bir
kanalla traktoriin arkasindaki bir kaba aktarilir.

Osmanli doneminde Filistin’de zeytin
hasadi (1886)

Sarjli ¢irpma makineleri ile hasat
yoOrede her tarld arazide
kullanilabilen en uygun yoéntemlerden
birisidir (Altinoluk — Edremit).
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Sarjli ¢cirpma makinesi ile hasat. Boyu
yiksek agaclart yine (¢ ayakli
merdivenle ¢ikarak hasat edilir (Zeytinli-
Edremit civari).

Makine tek bir Kkisi tarafindan
yonetilir.

Makine Yardimi ile Toplama:
Zeytinin titresimle dustrulmesini saglar.
Benzinli bir motor glcinin donis
hareketini ileri-geri hareketine ceviren
biyel koluyla birlestirilmesi suretiyle
calisir, Bu ve benzeri makineler
olgunlagmis tanelerin hasadi icin daha
uygundur.  Strgin  uclarina  zarar
vermeden caligir. Kullanici bu konuda
tecrlibeli ise az zayiat verir. Son yillarda
makine ile hasat oldukca yayginlasmistir.
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Kiguk isletmeler tarafindan yatirrm maliyetini arttiran bir yontem olmasinin
yaninda biyik isletmelerde oldukc¢a Karli bir toplama ydntemidir. Daha gelismis
makinelerle hem isglicinden tasarruf saglanir ve hem de hasat siresi kisalir.
Kdorfezde heniiz bu tir makinelerin kullanimi yoktur. Kaliforniya’da bu makineleri
kullanan isletmeler bulunmaktadir.

Tarak ile hasat (Nusrath Koy, Ki¢ukkuyu — Ayvacik)

Toplanan zeytinler cuval veya Sirikla toplama ydnteminde dal uclari ve taze

plastik kasalara doldurulur. strginler kirthr. Bir sonraki yil zeytinin
verimi diger. Bu yodntem periyodisiteyi
arttirir.

Agactan toplama elle, sirikla, ¢irpictyla ve makineli sarsmayla yapilir. Yerden
toplamada ise aga¢ degisik yontemlerle silkelenir ve zeytinlerin yere dismesi
saglanir. Yere toprakla temasi 6nlemek icin zeytin toplama yaygisi veya zeytin
toplama agi konur. Bazi yorelerde toplama isini “tayfa” denilen ¢irpici isgiler yapar.
Bir Kkisi saatte ortalama 6 kilo zeytin toplar. Toplanan zeytinler sepetlere, ¢uvallara
veya kasalara konarak depolara goturilur. Daha sonra fermantasyona gider.
Agaclardan yere dusenler firca, tarak veya emici borularla hemen toplanir.
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Boyu yuksek olan zeytin agaclarina merdivenle cikilarak hasat yapilir. Egimli
arazilerde motorlu araclarin giremedigi yerlerde hasat edilen zeytin at ve katirlarla
taginir (Nusrath Koy, Kigukkuyu — Ayvacik)

Kasalarla tasima ve bekletme zeytinin Zeytinyagl  fabrikasi  bahcesinde
bozulmasini énler cuvallar icerisinde sikilmayi bekleyen

zeytinler

Vaktinden 6nce yere disen meyveye “dip zeytini” denir. Erken diismenin
nedeni hastaliklarla ilgilidir. Diisen zeytinler zedelenir ve toprakla temas ettigi icin
hizla fermante olur ve bozulur. Bu nedenle dip zeytini sadece rafine yag elde etmek
icin kullanilir.
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Akdeniz havzasinin
dogusunda, Anadolu’da ve
Ortadogu’da binlerce yildir
yetistirilen ve ekonomik
olarak degerlendirilen
zeytinin hasat yontemleri de
aradan uzun slire gegmesine
ragmen degismemistir. 71k
zamanlarda sirikla ve agac
uzerinde elle toplama
yontemiyle hasat edilmis
olan zeytin, binlerce yil
sonra da ayni yontemlerle
hasat edilmektedir. Edremit
Yoresi’nde de geleneksel
yontemler halen devam
etmektedir. Bununla birlikte
makine kullanilarak hasat
yapilmaya da baslanmistir.
Bunlar elle kullanilan
titresimli makineler ile agac
sarsici blyik makinelerden
olusmaktadir. Arazi sartlari
bircok yerde makineli
hasada uygun degildir.
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Edremit Yo6resi’nde kullanilan modern hasat makinesi. Zscilik ve zamandan biytk
tasarraf saglayan bu makine agaci govdesinden kavrayip titresim olusturarak
taneleri yere doker (Altinova — Ayvalik)

Yaygilar, taraklar ve diger hasat aletleri ile hasat bitimi giin sonunda eve dénus
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6.4.2. Zeytinin Tasinmasi ve Depolanmasi

En kaliteli yag, zeytin tanesinin dalinda oldugu andir. Toplandiktan sonra gecen
zaman icinde yag kalitesinde azalma olur. Tasima sartlari, sicaklik, depolanma
kaliteyi etkileyen en 6nemli unsurlardir. Bu nedenle yag kalitesinin dismemesi igin
zeytinin hasattan sonra en kisa sirede sikilmasi gerekir. Tasima ve depolama
kasalarinin yanlarinin acik olmasi tercih edilir. Bekleme durumlarinda ¢uvallardan
cikarilip yere serilmesi ve havalandiriimasi daha dogru bir uygulamadir.

6.4.3. Periyodisite (Duizensiz Uriin Verme)

Zeytin meyve verme agisindan periyodisiteye sahip bir bitkidir. Bu nedenle
zeytin agaclar bir yil ¢ok, izleyen yil ise az Uriin vermektedir. "Periyodisite”
denilen bu olgu dreticiler tarafindan "var yili - yok yil" olarak bilinmektedir.
Turkiye’de zeytin Gretiminde periyodisitenin etkisi ¢ok biyik oldugundan tretimde
dizensizlikler olusur. Zeytinin genetik yapisinda olan periyodisite Tlrkiye’de bazi
etkenlerle daha siddetli hale gelmistir. Ozellikle zeytinin hasat edilme bigimi
periyodisitenin etkisini arttirmaktadir. Hasadin cirparak ya da benzeri sekillerde
dallara zarar verilerek yapilmasi gelecek yilin Grinini olumsuz etkileyerek
periyodisiteyi arttirmaktadir. Bu nedenle sonraki yilin verimi Onemli 06lcude
azalmaktadir.

Ayrica, budama zamani ve yontemi, gubreleme, sulama, toprak ve aga¢ bakimi,
hasat edilme sekli, hasat zamani ve iklim periyodisiteye etki eder. Periyodisitenin
verime etkisi ¢ok yuksektir. Turkiye’de bircok yoérede zeytinlerde var yili verimi,
yok yili veriminin 5 katidir. Periyodisitenin etkisi bazi yontemlerle azaltilabilir.
Zeytin meyvesi 2 yillik strginler Gzerinde olusan ciceklerden meydana gelir.
Budama yaparken bu surgunlerin kesilmemesi gerekir. Gerektiginde sulama ve
gubreleme yapilmalidir. Sirikla hasat yapilirken gelecek yilin Griniini verecek olan
gozlere zarar verilmektedir. Bu ylizden hasat isleminin bu goézler olusmadan Subat
ayl sonuna kadar bitirilmesi ve ardindan da budama isleminin hemen yapilmasi
gerekir.

Nitekim sulama, giibreleme, budama gibi kilttrel uygulamalarin biyik &lglide
yapildigl ispanya'da zeytinlerde periyodisite sadece %20 dolayindadir.
Periyodisite, kendi haline birakilan agaclarda kuvvetli, bakimli agaclarda daha
hafiftir.

Zeytin Uretiminde 6nde gelen diger llkelerin cogunda periyodisitenin etkisi ¢ok
distk duzeye indirilmistir. Zeytin Uretimi ise yillara gore buyuk degisiklik
gostermektedir. Bunun nedeni iklimde gérilen olumlu ve olumsuz sartlar ile zeytin
toplama tekniginden kaynaklanan zeytinin var/yok yillaridir. Ornegin 2003 yilinda
850.000 ton (350.000 tonu sofralik, 500.000 tonu yaglik) olan uretim; 2004 yilinda
1 milyon 600 bin tona (400.000 tonu sofralik, 1 milyon 200 bin tonu yaglk)
cikmistir.

Ardigik 2 yilin tane zeytin Uretimi degisimleri yillik ortalama olarak
Yunanistan’da %21,8, italya’da %32,8, ispanya’da %46,1 ve Tirkiye icin de
%128,8 dir. Ayrica, karsilagilan en yuksek degisim oraninin Yunanistan'da %69,2,
Italya'da %70,5, ispanya'da %46,6 ve Tirkiye'de de %249,4 oldugu gorulir (Gokee,
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1994). Ispanya yilda 1 milyon 400 bin ton zeytinyagi Gretir. Kuraklk gibi olumsuz
sartlar olmazsa ertesi yil Gretimi 900.000 veya 1 milyon ton olur. Turkiye’de bir yil
200-250 bin ton ertesi yil ise 50.000 ton olmaktadir. Ardisik iki yilda alinan
verimlere bakildiginda Turkiye’de diger tlkelere gore ¢ok buyik fark oldugu
goralir. Bunun nedenleri bakim ve hasat teknikleridir.

Benzer durum Edremit Korfezi gevresindeki zeytinliklerde de goéruliir. Bunun
icin zeytin hasadinda periyodisiteyi arttirici yontemlerden kaginmak gerekir.
Yorede hasadin buyuk bir miktari sirikla yapilmaktadir. Ehil olmayan Kisilerin
yaptigl hasat hem zeytin tanesine, hem de agaclara zarar vermektedir.

6.4.4. Edremit Yoresi’nde Zeytin Agaclarinda Gorulen Hastaliklar

Zeytine zarar veren cesitli hastaliklar vardir. Bunlarin bir kismi topraktaki
mineral besin maddelerinin ve elementlerin eksikliginden, bir kismi da bazi canl ve
haserelerden kaynaklanir.

A-Topraktaki Mineral Besin Maddeleri Eksikliginden Kaynaklanan
Hastaliklar ve Etkileri.

a-Azot Noksanhgi: Azot eksikligi durumunda zeytin agacinin yapraklarin rengi
yesilden sariya doéner. Bunun sonucu alt dallardan baslamak Uzere yapraklar
dokudlur. Bu tir agaclarda siirgun olusumu yavaslar ve surginler zayiflar.

b-Bor Noksanhgi: Geng yapraklarda u¢ kisimdan baslayan “V” sekilli kloroz ve
nekrozlar olusur. Strgun uclar kurur, yapraklarda dokilme ve kigilme meydana
gelir.

c-Cinko Noksanhgi: Yapraklar kigilur ve sekilleri bozulur. Yaprak damarlari
arasinda sararma ve rozetlesme meydana gelir.

d-Fosfor Noksanligi: Fosfor eksikligi olan agaclarda yapraklar kugulir, dal
bogum aralari azalir ve agacin gelismesi yavaslar. Cigeklenme hem ge¢ olur ve hem
de azalir. Meyve baglama gecikir.

e-Kalsiyum Noksanligi: Bu agaclarin yapraklarinda dokulme, filizlerde kirllma
goralir. Soguga karsi duyarlilik artar.

f-Magnezyum Noksanhigi: Yaprak kenarlarinda ve uclarinda sararma olur.
Yaprak dibinde ve orta damarda ise yesil lekeler olusur.

g-Potasyum Noksanligl: Yaprak ve meyvede kiclilme meydana gelir. Zeytin
tanelerinde et orani duser ve yag miktari da azalir.

B-Biyolojik Kokenli Hastaliklar

a-Zeytin Sinegi (Bactrocera oleae Gmelin, 1790): Edremit Yoresi’nde zeytin
agaclarinda gorilen en yaygin zararhdir. Bu sinegin goruldigu agaglarda meyvenin
curumesi ve dokilmesi sonucu ekonomik olarak buylk kayip meydana gelir. Zeytin
sinegi Kis mevsimini toprakta gecirir. Havalarin i1sinmasiyla ilkbaharda topraktan
cikar. Haziran sonlarinda disi sinek iri zeytin tanelerine yumurtalarini birakir.
Yumurtalarin birakildigi kisim birka¢ glnde koyu kahverengi olur. Yetistiriciler
arasinda buna “vuruk’ adi verilir. Yumurtadan ¢ikan larvalar meyve etinde galeriler
acar ve buradan beslenir. Bu tur meyveler cirir ve erken dokdlir. Sinek yilda
birkac defa yumurta birakabilir.
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b-Zeytin Fidan Tirtili (Palpita unionalis Hubner, 1796) (Lepidoptera:
Pyralidae): Zeytin agaclarinda gorilen bu tirtil digbudak (Fraxinus sp.), yasemin
(Jasminum sp.), kurtbagr (Ligustrum sp.) ve akcakesme (Phillyrea sp.) gibi park ve
siis bitkilerinde de beslenir. Zararli, 6zellikle genc zeytin agaclari ile fidanlarinin asi
gozlerinde, dip strginl ve dal strginlerinde barinir. Tirtil daha ¢ok taze strginler
ve yeni ¢ikmis yapraklarla beslenir. Uglincl larva déneminde yapraklari yiyerek
hizla yok eder. Dallardaki yeni slrgiinlere de blylk zarar verir. Populasyon fazla
oldugu takdirde strgiinler beslenmek icin yetmez ve meyveleri de yemeye baslar.

c-Verticillium Solgunlugu Hastalg (Verticillium dahliae Kleb): Edremit
Korfezi  cevresinde yaygin gorilen hastaliklardandir.  Hastalik, komsu
zeytinliklerden veya tarim yapilan parsellerden yagmur, sulama, riizgar ile taginan
yapraklardan gecebilir. Bu nedenle sulanan sahalarda daha ¢ok gordilir. Verticillium
dahliae adli mantarin neden oldugu hastaliktir. Verticillium Mantari toprak altinda
10 yildan fazla bir suire bozulmadan yasayabilir. Etkili oldugu dénem ilkbahar ve
yazdir. Ortam sartlari uygun oldugunda zeytinin koklerine girerek yasamini
strdurdr. Koklerden dal ve yapraklara iletilen su kanalciklarini tikar. Bunun sonucu
agac mantarin etkiledigi
bélimlerden itibaren kurumaya

baslar.

Once yapraklar, sonra ince
strginler ve sonra dal kurumasi
seklinde gorultr. Yapraklar ilk
once solmaya baslar sonra agik
kahverengine déner ve geriye
dogru kivrilmaya baslar.

Slrgin ve dallar hizla kurur
ve sonunda agac¢ Olir. Hasta
surgiin ve dallar morumsu renk

alir. Hastalik nedeniyle
ilkbaharda ¢icek tomurcuklari
kurur. Yaz déneminde

goraldugiinde  ise  meyveler

mumyalasarak  agacta  Kkalir.

Agacin bir yodnlnde baslayan

solgunluk daha sonra agacin

tamamini  kaplayacak sekilde

yayilir. Bu hastaligl 6nlemek igin
Verticillium solgunlugu hastaligina yakalanmis  kimyasal bir miicadele yéntemi
bir zeytin agaci (Altinova - Ayvalik). heniiz gelistirilememistir. Sadece
kultdrel islemler ile koklerin mantardan arindirilmasi gibi bazi 6nlemler alinabilir.
Budama aletlerinin temiz olmasi gerekir. Topragin islenmesi sirasinda koklere zarar
verilmesi bu hastaligin etkinligini arttirir.

Hastalik gorilen dallarin ve boélimlerin kesilerek uzaklastirilmasi gerekir.
Zeytinliklerde baska Urlnlerin tariminin yapilmasi hastalik riskini ylkseltir.
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d-Zeytin Glvesi (Prays oleae Bernard, 1788) Meyve Nesli: Zeytin tanelerinin
olusmaya bagladigi Haziran baslarinda ergin giive meyvelerin canak yapraklari
Uzerine yumurta birakir. Larvalar 1 haftada yumurtadan c¢ikar ve meyve sapi
dibinden meyveye girerek sapla meyvenin baglantisini zayiflatir. Bu meyvelerin
gelisimi durur ve dokullr. Buna yetistiriciler arasinda “karabiber dokiimi” denir.

e-Zeytin Kara Kosnili (Saissetia oleae Olivier, 1791): Bu larva tath bir madde
salgilar ve agacin 6zsuyunu emerek beslenir. Bu tatli madde butiin agaci sardiginda
fotosentez olumsuz etkilenir ve ayrica agacin 6zsuyunu da emdiginden aga¢
zayiflar, Urin azalir. Populasyon artarsa yaprak ve meyve dokilmeleri meydana
gelir. Bu zararl %60-70 oraninda Uriin kaybina neden olabilir.

f-Zeytin Yara Kosnili (Pollinia pollini Costa, 1857): Bu canli agacin
govdesindeki catlaklardan (sirik yaralari, don catlaklari) girerek bitkinin 6zsuyunu
emer ve zamanla dallarin kurumasina neden olur. Kis dénemini dal ve surglnlerin
yarik ve catlaklarinda gegirir. Bahar ve yaz aylarinda yumurta yapar ve larvalar
cikar. Sirikla yapilan hasat dallara ve sirginlerde yara agtigl icin bu agaclarda
zeytin yara kosnili daha ¢ok gorulir.

g-Zeytin Kurdu (Coenorrhinus cribripennis Voss, 1932): Kigsl toprakta
hareketsiz (pupa) geciren zararli Mart-Nisan aylarinda erginlesir. Bunlar taze
strginlerde, yaprak, cicek ve meyvelerde barinir ve beslenir. Cekirdegin sertlesme
dénemine kadar barinmaya devam eder.

Halkal leke hastahiginin etkiledigi zeytin yapragi (solda), Zeytin kara kognili
Saissetia oleae (sagda) (www.inra.fr)

h-Zeytin Dal Kanseri (Pseudomanas syringae pv. savastanoi (Smith 1908)):
Zeytin agacinin gévdesinde, dal ve sirgiinlerde urlar seklinde ortaya cikar. Daha
cok sicakhgin 25°C civarinda oldugu dénemlerde aktivitesini arttirir. Yiksek ve
diusuk sicakliklarda ise etkisi azalir. Bakteri, nemli ve yagisli havalarda barindigi ur
ve sigillerin yuzeyine ¢ikar. Sirikla hasat bu hastaliga neden olabilir.

i-Halkali Leke Hastaligi: (Spilocaea oleagina (Castagne) Hughes (syn.
Cycloconium oleagina) mantar dinyadaki bitiin zeytin alanlarinda gorilir.
Ozellikle yapraklarda zararli olan fungal bir hastaliktir. Yapraklarin dokilmesine
neden olur. Etkili oldugu sezonda %20 ye yakin 0riin kaybina neden olur. Yaklagik
20 ile 24 ay arasinda canliligint koruyan zeytin yapraklari bu hastaligin
bulagmasindan sonra 4 ile 8 ay icerisinde dokulir. Yapraklarin erken dokilmesi
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nedeniyle agacglarda genel bir zayiflk ve (Orin azalmasi  gorullr
(http://www.zae.gov.tr).

6.5. Zeytinde Cogaltma ve Uretim Metotlari

Zeytin tohum, as! ve dikme yolu ile kolay dretilen bir bitkidir. Kultir zeytinin
cekirdeklerinden elde edilen fidanlardan yabani zeytin olur. Bu nedenle fidan
uretimi asi ile olmaktadir. Ayrica ¢elik, yumru ve dip stirginlerinden de kolaylikla
uretilebilir. Domat, Memecik ve koklenmesi zor olan diger zeytin cesitleri
tohumdan elde edilen gogurler lizerine asilama ile tretilir. TUrkiye'de yilda ortalama
2,5 — 3 milyon fidan dretilmektedir. Bunlarin yuzde 90" "gelik", yizde 10'u ise
"cogur“den elde edilir. Her yil dikilen fidan sayisi ise 1,5-2 milyon civarindadir.
Fidan ile Uretim zeytinde en yaygin uygulamadir. Bunun icin iki yontem vardir. a-
Generatif (tohum ile) Gretim. b-vejetatif (as! ile) Gretim.

6.5.1. Generatif (tohum ile) Uretim

Cekirdekten elde edilen ¢oglrlerin asilanmasi yolu ile yapilan Gretimdir. Bu
yontemle Gretilen zeytinler ana bitkinin 6zelligini gostermedikleri icin dogrudan
kullanilmazlar. Zeytin tohumunun kabugu sert ve gecirgenligi azdir. Bu nedenle
cimlenme orani %20 civarindadir. Disik olan bu orani arttirmak icin ¢imlenme
kabiliyeti ylksek ve hastaliksiz tohum secilmesi gerekir. Tohum kabugunun
gecirgenligi, kalinhg! ¢cimlenme sirasinda oksijenin igeri girmesi ve gazlarin disari
¢ikmasi agisindan 6nemlidir. Generatif retimde ¢ogur icin tohumlar yabani zeytin
(delice) ve kultlr cesitlerinin gekirdeklerinden alinir.

Yabani zeytinlerin tohumluk 6zellikleri gok iyi degildir. Cok farkl olduklari igin
birbirinden farkli ¢oglrler meydana gelir. Ayrica yabani zeytin cekirdeklerinin
cimlenme oranlar kiltur ¢esitlerine gore daha distktir. Yabani zeytin ¢cogirlerinde
kabuk ince ve bogum aralari kisa oldugu igin asi yapmak zordur. Akdelice
tohumlarindan elde edilen c¢ogiirler Karadeliceye gore asiya daha elveriglidir.
Bunlarin bogum aralar fazla ve kabuklari daha kalindir. Kultlr gesitlerinde kiguk
cekirdeklilerin kabuklari kalin olmadig takdirde ¢imlenme oranlari ve hizlari daha
yiksektir.

Buyuk cekirdekli zeytin cesitlerinin tohumlarindan dretilen cogirler kalin
kabuklu oldugundan asilamak daha kolaydir.

Ekilecek tohumlarda 6nce ¢ekirdek ile meyve eti birbirinden ayrilir. Embriyosu
zarar gorenler tuzlu suda su Uzerine ¢ikar ve bunlar atilir. Cimlendirmeyi arttirmak
icin tohum kabugunu asitle islem yapma, asindirma, katlama (yumusatma) ve sicak
suda bekletme gibi islemler uygulanir.

Zeytinin kultlr cesitleri ile yabani olanlarinin tohumlarinin dogal sartlarda
kendiliginden cimlenmesi ile meydana gelen agaclara “delice” denir. Deliceler
astlanarak kultur zeytini haline getirilebilir.

Tohum EKimi: Uygun tohumlar secildikten veya elde edildikten sonra bunlarin
ekimi yapilir. Tohum ekimi 3 sekilde olabilir.

Seralar: Kapali mekénlar nem ve sicaklik gibi faktorlerin kontrol altinda
tutulmasini  kolaylastirdigindan zeytin tohumlarini  ¢imlendirmek icin uygun
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ortamlardir. Seralarda tohum Ekim ayinda ekilir. Hazirlanan yastiklarin (zerine 5
cm cakil serilir. Bunun lizerine humusca zengin yumusak toprak konur. En ste de
har¢ konur ve Uzerine tohumlar sik bir sekilde yayilir. Tohumlarin Gzerine tekrar
ince bir har¢ serilip bastirildiktan sonra siizgecli kova ile sulanir. Tohumlarin kolay
cimlenmesi igin ortam Isisinin 24°C, nemin ise %70 civarinda olmasi en idealdir.
Diger sicaklik araliklarinda cimlenme saglikli olmamaktadir.

Soguk Yastiklar: Hazirlanan tohumlar Eylul, Ekim ve Kasim aylarinda ekilir.
Tohumlar yastiklara 3 ile 5 kg/m? olarak serilir. Uzeri diiz bir tahta ile bastirilir.
Bunun Uzerine ise kum, funda topragi ve elenmis yanmis gubre karisimindan olusan
harg, 3 cm kalinhkta orttlirek bastirihr. Suzgegli kova ile sulanir.

Sicak Yastiklar: Bu yontem yine sonbahar aylarinda (Ekim veya Kasim)
uygulanir. Hakim riizgar yonune dik ve genisligi 1 m olan yastiklar hazirlanir. Ege
Bolgesinde hakim riizgar yonleri kuzey ve glineydir. Kuzey sektérlu riizgarlar daha
soguk karakterlidir. Tohumlarin ekildigi dénemde glines 1sinlari gliney yarimkireye
daha dik agl ile gelir. Bu nedenle yastigin kuzeye bakan kismi daha yiksek (50 cm),
giney bolimu ise daha algak (25 cm) yapilir. Bunun tzerine kum, funda topragi ve
yanmis gibrenin esit karisimindan olusan harg 20 cm kalinhiginda serilir. Tohumlar
bunun Gzerine metrekareye 3 ile 5 kg gelecek sekilde serpilir. Tahta ile bastirilir ve
bunun Gzerine tekrar 3 cm kalinlikta ince kum, funda topragi ve yanmig giibre harci
konur.

Kis aylarinda baglayan cimlenme baharda hizlanir. Coglrler Nisan ayinda
yapraklanir. En az 6 cift yapraga sahip oldugunda serin, rutubetli ve bulutlu
havalarda torbalara veya sasirtma tavalarina 10x10 cm araliklarla dikilir. Dogrudan
torbalara sasirtma isglcu azligl, bakim kolayhgi ve ¢ogurlerin genis yasama alani
nedeniyle daha avantajlhidir. Sasirtma isleminden 2 yil sonra c¢oglrler kalem
kalinhgina ulasir. Bu ¢ogurlere Nisan-Mayis aylarinda kabuk alti kalem asisi (goban
asist) yapilir. Alinan celiklerin saglikli olmasi ve herhangi bir mantar veya viris
tagimamasi gerekir.

Yapilan asi 15 giin icinde kaynar ve kalem (zerindeki yaprak parcaciklari diser.
Asllari tutan ¢oglrler Eylil ayinda sokilir. Fazla kokler kesilir, strginlerde uglar
alinir ve icinde esit miktarda karistirllmig kum, bahce topragi ve yanmig glbre
karisimi bulunan naylon torbalara konur. Torbalar tavalarda torba yiksekliginde
acilan cukurlara yerlestirilir.

Fidanlarin dikimi: Asilama yolu ile yetistirilen fidanlar zeytinlikler olusturmak
uzere dikilir. Dikim iklim sartlarina gore yapilir. Fakat Tirkiye’de zeytin
yetistirilen Ege ve Akdeniz kiyilarinda Ocak-Subat aylari dikim igin uygundur.
Marmara’da ise Ocak ayindan baslayarak Mart ayina kadar dikim yapilabilir. O
yilin hava sartlarini da g6z éniunde bulundurmak gerekir. Sicak havalarin hakim
oldugu kis mevsiminde dikim Mart ayindan énce yapilir. Dikim mesafeleri geside,
sulama durumuna, sofralik veya yaglik olmasina, hasat sekline gore degisir.
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Serada naylon torbalara alinmis ¢ogirler (Edremit Zeytincilik Uretim, Egitim ve
Gen Merkezi)
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Makineli hasat yapilacaksa 3xém gibi sirali dikim daha uygundur. Geleneksel
bahce tiplerinde ise 5x5m ile 10x10 m arasinda degisir. Fidan igin acilan gukurlarin
derinligi 60 cm kadar olur. Genislikleri ise toprak tipine ve egime gore 60-120 cm
arasinda olabilir. Fidanlarin saghkl gelismesi icin topragin hastalik ve zararlilardan
arindiriimasi gerekir. Dikim ile birlikte fidan kdkine toprakla birlikte glibre konur.
Tupld fidanlar naylon torbalardan ¢ikarilir ve agilan gukura dikim yapilarak can
suyu verilir. Dikilen fidanlar hasat sekli ve arazinin kullanim amacina goére belirli
yukseklikten kesilir. Hayvan otlatilan zeytinliklerde agacin boylu olmasi igin kesim
daha yuksekten yapilir. Kisa kesim ise hasadin daha kolay yapilmasini saglar.

Zeytin agaclarinda vejetatif tiretim sik gorilen bir cogaltma seklidir. Yeni agilanmig
bir zeytin agaci (Ayvacik)

6.5.2. Vegetatif Uretim Metotlari

Zeytinlerin cogaltilmasinda kullanilan yaygin bir yéntemdir. Celik, obur, yumru,
strgun gibi parcalarinin  koklendirilmesi seklinde yapilir Fakat son yillarda
coglrlerin asilanmasi ve yaprakli dal celigi ile Uretim yaygin hale gelmistir.
Gunumizde daha cok delicenin yerinde asilanmasi veya asilamadan veya
astladiktan sonra yerinden sokulerek plantasyon alanina dikilmesi ile yapilan tretim

yaygindir.
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Vejetatif Uretim metotlarini 6 baslkta toplamak miamkindar.

Bunlar:
a-Celik ile retim
b-Yumru ile dretim
c-Dip surgunleri ile tretim
d-Daldirma ile Uretim
e-Asl ile Uretim
f-Diger vejetatif yontemlerle lretim

a-Celikle Uretim: Yeni bir bitki elde etmek amaciyla bitkinin dallarindan
kesilerek elde edilen koksiliz agag pargalarina “celik™ denir. Zeytin yetistiriciginde
celikle dretim yaygin olarak kullanilan bir metottur. Uretim icin kullanilacak
celikler gencg dallardan alinir. Alinan celiklerin 25 cm uzunlugunda, saglikl ve iyi
gelismis olmasina dikkat edilir. Hazirlanan celikler kéklendirmek icin kasalara
yerlestirilir. Koklenen gelikler kasalardan alinip plastik torbalara (ttplere) sasirtilir.
Celiklerin hizli gelismesi alindigr agacin yasina, saglik durumuna baglidir. Celikler
geng zeytin agaclarindan alinmahdir. Bunun igin damizlik fidanhklari olusturulur.
Fidanlar sik sik kesilelerek geng surgunler elde edilir. Celikler Mart-Nisan ve
Agustos-Eylil olmak Uzere iki devrede alinir. Alinan celiklerde en az 4 yaprak
olmasi ve uzunlugunun ise 15 cm civarinda olmasi tercih edilir.

Agacin govde ve dallarini olusturmak lizere asil retilmesini istedigimiz bitkiden
alinan kisma “kalem” veya “g6z” denir. Yavas gelistigi icin cok tercih edilmeyen
bir asl ¢esididir. Yeni bitkinin kok kismini olusturacak asl kismina ise “ana¢” veya
“althk” denir. Alinan kalemlerde birkag g6z bulunmasi gerekir. Kalem anaga
birlestirilerek yeni bir bitki olusturulur. Anaclar gen¢ fidandan alinmali, asi icin
uygun zaman secilmeli, kalem ile anag siki bir sekilde Ust Uste gelmeli ve macunla
kapanmalidir. Asl yapildiktan sonra da bakim ihmal edilmemelidir.

G0z Asisi: Kabuk asisinin uygulanamadigl yasl ve hastalikl agaclarda budama
sonucu gelisen gencg (1-2 yasindaki) sirgiinlere yapilir. Uzerinde tomurcuk veya
g0z bulunan kabuk parcasindan alinan bir kalem kullanilarak yapilan asilamadir.
Buna ayni zamanda “tomurcuk asisi” da denir. Geng anaclara veya ince dallara
nodlar arasina yaptlir. Anag icin bir yillik fidanlar kullanilabilir. Kabugun odundan
kolaylikla ayrildigl ve tomurcugun iyi gelistigi donemlerde yapilir.

Kalem Asisi: Agactan alinan ve Uzerinde birkag tomurcuk bulunan “kalem”in
baska bir zeytin agacina astlanmasidir. Kalem asilarinin; bindirme asl, yanastirma
asl, yarma asl, kakma asi, kabuk asisi, kok asisi, bogaz asisi, cifte asl ve ters asl
cesitleri vardir.

Coban Asisi: Kabuk alti kalem agisi olarak da bilinen bu yontem zeytin
cogurlerinde en cok tercih edilen asidir. Asi icin kullanilacak kalemlerin boyu 6 cm
civarinda olup bunlar 1 yasindaki surginlerden alinir.

Kalemlerin karsthkli iki goze ve iki yapraga sahip olmasi gerekir. Asi kaleminin
ucu meyilli olarak uzunlamasina yontulur ve kama sekline getirilir. Asl vejetasyon
dénemi baslangicinda yani Mart-Mayis arasinda yapilir. Asinin riizgarsiz ve asirl
sicak olmayan havalarda, sabah erken veya aksam saatlerinde yapilmasi gerekir.
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As1 yapilmig bir zeytin (Ktgtkkuyu - Ayvacik)
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Asl yapilacak cogurlerin tepe kisimlari toprak seviyesine gore 12-13 cm kadar
yukaridan kesilir. Cogur uzerinde bulunan yaprak ve dallar temizlenir. Cogurin
kabugu dikey olarak 2 cm uzunlugunda cizilir ve kalemin inceltilen ucu kabugun
altina konur.

Kabuk Asisi: Bu asl gelismis agaglarin govde ve kalin dallarina uygulanir. Asl
kalemleri saglikli ve yiiksek verimli agaclarin tag kisminin disina dogru gelismis
dallardan alinir. Asi kalemi alinacak dallarin 3 yas civarinda olmasi ve Uizerinde en
az 2 adet g6z bulundurmasi gerekir. Alinan kalemdeki yapraklar kesilir. Asinin
yapilacag! yerin diizgin ve dik olmasina dikkat edilmelidir. AsI kalemi anagtan tek
veya ¢ift kanat seklinde kaldirilan kabuk asinin (izerine sarilarak sikica baglanir.
Asllanmis govde veya dallar asi yapilan yerden 1 m yukseklikten kesilir. Asinin
agacin govdesinde topraga yakin olmasi daha uygundur. Gerekirse asl slrginu
buraya baglanarak riizgar veya diger dis etkenlerle kirilmasi énlenir. Asilama igin
en uygun zaman ¢iceklenme devresinin baglangicidir. Asi kalemindeki gozlerden 2-
3 yil icinde filizler cikar. Bu filizlerin en dizgiin ve kuvvetli olanlari secilir ve
gelismeleri saglanir. Diger filizler ayiklanir ve kalanlarin daha saglikli buytmeleri
saglanir. Edremit Yoresi’nde en yaygin sekilde uygulanan asi yontemlerinden
biridir. Tecrtbeli kisiler tarafindan yapildiginda gok basarili sonug alinir. Kok Asisi:
Erozyon veya sulama ile topragin tasindigl ve koklerin agiga ciktigl agaglara
kuruma riskine karsi kok asisi yapilir. Kok asisi toprak dizeyinin altina uygun bir
derinlikte yapilir ve zarar gormemesi igin toprak ile ortuldr.

Deliceden agi ile Uretim: Tirkiye’de kendiliginden yetismis yabani zeytin
(delice) cok yaygindir. Kiltar cesitlerinin delicelere astlanmasi ile verimi yiksek ve
kaliteli zeytin elde edilebilir. Delicelerin asI tutma orani yuksektir. Gévdesi kalin
delicelere kalem asisi yapilir. Ince olanlara ise gz asisi yapmak daha uygundur.
Deliceler bulunduklar yerde asilanarak yeni zeytinlikler olusturabildigi gibi
yerinden sokllup baska bir yere dikilerek ve orada asilanarak da uygulama
yapilabilir.

Kalem agisi yapilmis ve genglestirilmis  Kalem  agisinin  yapilisi  (Torbal
bir zeytin (Edremit). Koylerinde Zeytincilik)
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6.6. Zeytinin Kullanim Alanlari

Zeytin’in ¢ok genis bir kullanimi vardir. Eskicaglardan beri zeytin yemek,
aydinlatma, kutsama, saglik, tedavi, ilag, temizlik, savas malzemesi, guzellik,
yakacak odun, tabak, kasik, catal, tespih, kolye, sabun, gibre gibi birgok amacla
kullaniimaktadir. Yapraklari baris, zafer, zenginlik simgesidir. Zeytin dali paralarda
(TL, Frank, Liret) simge olarak kullanilir. Zeytin dalindan yapilan taclar, zaferlerde
ve spordaki birinciliklerde 6diil ve zafer simgesidir.

Zeytin sundugu nimetler, sagladigi faydalar nedeniyle ¢ok ayricalikh bir agactir.
Agacindan tabak, kasik, catal, masa, kalem, sehpa, dolap, baston gibi esyalar
yapilir. Meyvesinden cesit, cesit sofralik zeytin ve zeytinyagi elde edilir. Yagindan
sabun, gekirdeginden kolye, tesbih, bilezik olur. Pirinasi giibre ya da yakacak olarak
kullanilir. Yapragindan sifali ilaglar yapilir. Yani zeytin meyvesi, yapragl cekirdegi
ile insanlara yarar saglayan bir bitkidir.

Zeytin agacinin, yalnizca meyvesi ve ondan elde edilen yag degil; yapragl da,
insan sagligl yoninden onemlidir. Asirlardir yetistigi cografyalarda zeytinin
yapragl, ila¢ olarak kullaniimaktadir. Zeytin yapragl icerisinde 100 den fazla
maddenin varhgi tespit edilmistir. Oleuropein, flavonoidler, fenolik bilesikler, tanen
ve rezin bunlardan bazilaridir. Zeytin yapraginda 60-90 miligram oraninda
oleuropein bilesigi bulunur.

Oleuropein, baslica polifenolik antioksidanlardan biri olup yapragin en etken
fenolik bilesigidir. Zeytin agacinin tamaminda bulunan ve aci-buruk bir tadi olan
oleuropein, islenmis zeytinlerde bulunmaz. Anti bakteriyel ve anti oksidan
Ozelliklere sahip bu madde bagisiklik sistemini glglendirir, viicudun direncini
arttirir.

Kotu kolestrol olan LDL kolestrol diizeyini disurir. Antioksidan 6zelliginden
dolayr zeytin yapragl hastaliklardan korunmada ve hastaliklarin tedavisinde
kullanilir.

Yaprakta bulunan fenolik ve flavonait bilegikler, vicudun bagisiklik sistemini
guclendirip; hastaliklara karsi direngli olmasini saglar. Zeytin yapraginin
kaynatilarak icilmesi bagisiklik sistemini gugclendirir. Zeytin yapragindaki tanen
antiseptik 6zellige sahiptir. Ayrica zeytin yapraginda, ucucu yaglar, organik asitler
ve rezin bulunur.

Mutfak esyasi (solda) ve Zeytin cekirdeklerinden yapilan takilar ve mumluk.
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Dayanikh bir aga¢ oldugu icin degisik Urtnler yapilabilmektedir. Kagiklik, sehpa
ve dolap bunlardan bazilaridir.

Zeytin agaci islendiginde guizel bir gérinim alir. Zeytin agacindan yapilmig
esyalar. Bardakalti, yag kepcesi, baston ve kalem.

Zeytin her seyinden faydalanilan bir bitkidir. Yapraklarindan da sifali ilaglar
yapilir, kaynatilip igilebilir.

Oleuropein maddesinin agaci olumsuz dis etkenlere Kkarsi korudugu, hiicre
yenilenmesini sagladig tespit edilmistir.

Yaprakta bulunan maddeler, zeytin c¢esidine, yetistigi sahanin ekolojik
Ozelliklerine ve yapragin toplandigi zamana gore farkliliklar gosterir. Ayrica
yapragin toplandiktan sonra saklanmasi, bulundugu ortam ve yapilan islem tirleri
de elde edilen maddenin 6zelligini belirlemede rol oynar. Bu konuda calismalar
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arttikga yeni bulgular elde edilmekte, zeytin ve zeytin yapraginin énemi daha fazla
0n plana ¢cikmaktadir.

Zeytin dalinin kullanildigi metal
paralar. Solda Filistin parasl, sagda
ise Roma donemine (Tiberius
Caesar) ait para

Sabun zeytinin 6nemli bir OrlGnudar. Saf zeytinyagi sabunu c¢ok kullanigh ve
saghklidir. Zeytinin islenmesi sonucu arta kalan pirina kurutulup yakacak olarak
kullanilir. Zeytin fabrikasinda sikimdan sonra c¢ikan pirina cegitli gsekillerde
kullanilir. Gibre ve yakacak olarak kullanma daha yaygindir.

Zeytinyagl gecmis donemlerde elektrikten 6nce binlerce yil evlerde, saraylarda,
kosklerde, ibadethanelerde aydinlatma icin yakit olarak kullaniimistir.
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6.7. Edremit Ydresi Mutfaginda Zeytin ve Zeytinyagi

Zeytin ve zeytinyaginin insan saghgi tzerinde bircok olumlu etkisi vardir. Bu
nedenle zeytin yetistirilen sahalarda degeri daha iyi anlasildigindan cok fazla
tuketilir. Icerdigi antioksidanlar sayesinde kalp ve damar hastaliklarina Karsl
koruyucu bir etkiye sahiptir. Zeytin ve zeytinyagl ayni zamanda ylksek kaloriye
sahip oldugundan 6nemli bir besin kaynagidir. insan icin gerekli olan ve kolestrol
icermeyen tekli doymamis yag asitleri bakimindan zengindir. Yapilan bazi bilimsel
arastirma sonuclarina gore zeytinyagl ve sebze yiyen insanlarda romatizmal arterit
gecirme riski azalmaktadir. Zeytin ve zeytinyaginda bulunan A, D, E ve K
vitaminleri kemik gelisimine yardimci olur, kalsiyum kaybini 6nler ve kemiklerin
glicli kalmasini saglar. Sindirimi kolay bir besin kaynagidir. Asirlardir saglk ve
lezzet sunan zeytinyagina dayali Akdeniz beslenme modeli, ginimuzde dinyanin
bircok tlkesinde uygulanmaya baglanmistir.

Zeytinyagl Akdeniz dlkelerinin birgogunda kahvaltilarin vazgecilmez gidasidir.
Ege'de ise kekik ve kirmizi pulbiber ile tatlandiriimis olarak kahvaltilarda kullanilir.
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Zeytin degisik sekillerde
kullaniimaktadir. Siyah ve yesil
olanlar sofralik olarak degisik
sekillerde hazirlanir.  Kirma
yesil zeytin Edremit civarinda
yaygindir. Bununla birlikte yari
olgun zeytinler de sofralik
olarak degerlendirilir. Sofralik
zeytin cesitli islemlerden
gecirilerek yapilr.

Zeytinyagli lahana Zeytinyagli sebze

Zeytinyagli brokoli Zeytinyagl taze fastlye

Turkiye’nin zeytin yetistirilen yorelerinde zeytinyagh yemekler daha ¢ok tercih
edilir. Zeytin ve zeytinyagi bu sahalarda insanlarin hayatinin ayrilmaz bir parcgasi
olup belenmelerinde temel gida olarak tercih edilir. Edremit yoresinde de
zeytinyagh yemek cegitleri ¢cok yaygindir.En ¢ok tercih edilenler sebze yemekleri
olup salatalarda ve kahvaltida da kullantlir.
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Zeytinyagl bamya Zeytinyagl dolma

Zeytinyaglh yemekler Turkiye’de genellikle zeytinin yetistirildigi yorelerde daha ¢ok
yapilir. Cegsitler yoreye gore farklilik gosterir. Edremit ve yakin gevresinde sebze
yemekleri daha vyaygindir. Gunumizde yorede bu tir yemekler evlerde
yapilmaktadir. Bunun yaninda zeytinyagli yemekleri yapan lokantalar ve benzeri
yerlerde vardir.

Edremit zeytin ve zeytinyagi Uretimi bakimindan Turkiye’nin édnemli merkezlerinden
biridir. En kaliteli yesil sofralik zeytin ve zeytinyagi burada tretilir.
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Zeytinin en Onemli Grunlerinden biri de yagdir. Beslenmede Onemli bir yere
sahiptir. Zeytinyagi adeta sifa kaynagidir.
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7. EDREMIT KORFEZI CEVRESINDE
GECMISTEN GUNUMUZE ZEYTIN,
ZEYTINYAGI ELDE ETME TEKNIKLERI ve
KULLANILAN ALETLER

7.1. Edremit Yoresi’nde Zeytin Degerlendirme Yontemleri

Zeytin Akdeniz Havzasi’nda kahvaltilarda yaygin olarak tiketilir. Besleyici
degeri yiksek saghkli bir drindir. Zeytinin tanesinin fiziksel ve kimyasal yapisi
degerlendirmede 6nemlidir. Zeytinin et, ¢ekirdek ve yag orani kullanim seklini
belirler. Et orani yiksek olanlar sofralik, cekirdegi iri olanlar ise yaghk olarak
degerlendirilir.

Tane Agirhgi 2-12qr. Zeytin meyvesinin bazi fiziksel 6zellikleri
Meyve Kabugu %15-35 Kaynakihttp://www.agri.ankara.edu.tr/bahc

Cekirdek Oran! %13 - 30 e/pratikbilgiler/meyve/zeytin/genel.htm
Et Orani %66 - 85

Zeytinin kimyasal bilegimi Edremit YOresi'nde yetigtirilen
sy %51 9 zeytmlen[l buyu_k_ (_;OgunIUgu yaglik
! olarak degerlendirilir. Bunun yaninda

Toplam KM %48,1 siyah ve vyesil sofralik zeytin de
Toplam Seker %?2 uretilir. Zeytin dogal haliyle acidir.
Yag %25,4 Bunun aciligini gidermek  ve
E—— %15 yenebilir hale getirmek icin bazi
islemlerin  uygulanmasi  gerekir.

Na (mg/1009) 32 Dogal siyah zeytini yenebilir hale
K (mg/100g) 457,19 getirmek icin fermantasyon gerekir.
Ca (mg/100g) 33,15 Bu da olduk¢a uzundur. Salamura
Mg (mg/100g) 12,49 siiresi siyah éeytinégin_ Z_i|t| ilelgokgli
ay  arasinda egisir. osti

Mn (mg/1009) 0.13 kullanarak bu siire  kisaltilabilir.
Fe (mg/100g) 1,73 Sodyum hidroksit cozeltisi zeytin
Zn (mg/100g) 0,71 kabugunun gozenekleri genisleterek
Cu (mg/100g) 0,01 gecirgenligini arttinir.  Bu  sekilde
salamuraya konan zeytinin 15-20

P (mg/1000) o113 gunde acthgi gider ve yenilebilir hale
Karoten (mg/100) 0.15-0.2 gelir. Fakat insan sagligi agisindan
Vit C (mg/100g) 129-19,1 dogru bir yontem degildir. Ayni
Thiamin 0.54-1 1 zamanda zeytinin dayanikliligini da

azalir. Ayrica tanelerin  rengini

) koyulastirmak icin 6zel boyalar da
Kaynak:http://www.agri.ankara.edu.tr/bah  yyljaniimaktadir.  Bunlar = dogru

ce/pratikbilgiler/meyve/zeytin/genel.htm uygulamalar degildir. Kimyasal yolla
rengi koyulastiriimis zeytinlerin tamaminin ¢ekirdegi koyu veya siyah olur. Dogal

(mikrogram/100 gr)
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zeytin tanelerinde ise bazilari siyah bazilari ise kahverengidir. Cunki hasat edilen
zeytinin olgunluk dereceleri farkli oldugu icin et rengi ve ¢ekirdek rengi de dogal
islemlerden sonra degisik olur.

7.1.1. Sofralik Zeytin

Sofralik zeytinler siyah, pembe ve yesil renkte olur. Elde edilmesinde 2 yontem
kullanilir.

a-Dogal Yontem: Tuz kullanilarak zeytinin aciligini giderme yontemidir.
Eskiden cuvala, simdilerde ise tenekeye, polietilen, polyester ve fiberglas kaplara
konan zeytin tuzlanir ve alt Gst edilerek aciligl giderilir. Bu tir zeytine yuvarlama
adi verilir.

b-Kostikleme: Zeytini kisa surede yenecek hale getirme yontemidir. Acthg
gidermek icin sudkostik gibi alkaliler kullanilir. Disuk oranda suya karistirilan
kostik zeytine aciligini veren oleuropeni ve tanedeki sekeri kismen ya da tamamen
giderir. Fermantasyona yardimci olacak organik asitleri olusturur ve meyvenin
gecirgenligini artirir.

Yesil Sofralik Zeytin: Zeytinin rengi sarimsi yesile déndigiinde hasat edilir.
Elle veya makine ile cizilerek “yesil cizik zeytin”, yassi tas, tokmak veya cekicle
kirilarak ya da catlatilarak “kirma” veya “catlatma” zeytin elde edilir.

Kokteyl Zeytin: Cekirdegi cikarilarak ici doldurulmus zeytindir. Kirmizi
biberli, bademli veya limonlu en yaygin kokteyl yesil zeytin cesitleri arasindadir.

Siyah Sofralik: Ceside 6zgl olgunluk rengini almis, dis renkteki koyulasma
kabuktan meyve etine gegcmis ve taneleri normal irilige erismis zeytinlerdir.

Sofralik Zeytin Cesitlerinin Karakteristik Ozellikleri

Sofralik zeytinlerin et orani ¢ekirdek oranindan daha fazla olmahdir. Yag icerigi
ise genellikle %20 civarindadir. Meyve eti zeytini isleme sirasinda bozulmayacak
Ozellikte olmali, cekirdegi et kismindan kolayca ayrilmalidir. Meyvenin kabugu
ince fakat isleme safhalarinda zedelenmeyecek kadar dayanikli olmalidir.

Sofralik Siyah Zeytin Uretimi

Tirkiye’de sofralik zeytin Uretimi uzun yillar kicik aile isletmeleri seklinde
olmustur. Son vyillarda bazi blyilk isletmeler Uretime baglamistir. Mevcut
isletmelerin %70 inin gunlik Uretim kapasiteleri 50 tonun altindadir.

Sofralik siyah zeytin yapmak icin belirli bir ¢esit yoktur. Tercihe gore her cesit
zeytinden yapilabilir. Fakat tercih edilen zeytinin eti fazla, cekirdegi kicik ve
kabugunun ince olmasi gerekir. Tirkiye’de bu 6zellige en uygun zeytin ise Gemlik
cesididir.

Zeytinin sofralik olabilmesi icin bazi islemlerden gecirilmesi gerekir. Bunlar
hasat asamasindan baglayip salamura asamasina kadar devam eden siireclerden
olusur.

Hasat ve Tasima: Sofralik olarak degerlendirilecek zeytinler meyvenin dis
kisminin siyahlastigi et kisminin ise mor renk aldigli zaman hasat edilir. Hasat
zamanli ve yontemi sofralik siyah zeytinin kalitesine etki eden dnemli bir faktordir.
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Erken hasat edilen zeytinler siyah veya koyu renkli olmaz. Geg hasat edilenler ise
yumusak oldugundan salamurada kolayca ezilir.

Uygun zamanda tam kivamina gelmis taneleri hasat etmek gerekir. Zeytinlerin
olgunlasanlarinin hasat edilmesi ve bunun belirli bir stre sirddrilmesi gerekir.
Olgunlasmamis veya fazla olgunlagmis zeytinler ayni anda toplandigindan gerek
sofralik zeytin gerekse elde edilen yag iyi kalitede olmaz. Toplanan zeytinler fazla
derin olmayan ve zeytini zedelemeyen 20- 25 kg'lik tahta veya plastik sandiklar
icerisinde tasinmalidir. Cuvala konarak tasinan zeytinler agirlik nedeniyle ezilir ve
berelenir.

Salamuraya konmus yesil zeytinler

Boylama, Ayiklama: islenecek yere
getirilen zeytinlerin icerisin-den yumusak,
bereli, yarali ve ve olgunlasmamis olanlar
ayrilir. Kalanlar ise boylarina gore tasnif
(kalibrasyon) edilir. Kiicuk taneli zeytinler
istenirse  yaglik olarak degerlendirilir.
Kalibrasyon degisik boyutlarda olabilir.
Bunlar makinenin 6zelligine gére 5-8 boy
arasinda degisir. Daha sonra boylarina gore
degerlendirilir.

Yikama Temizleme: Zeytinler toz, toprak, yaprak, dal, camur gibi maddelerden
temizlenmesi igin yikanir ve sonra fermantasyon tanklarina yerlestirilir.

Salamuraya Koyma ve Fermantasyon: Bundan sonra zeytinin yenecek tadi
kazanmasi islemi yapilir. Bu islem icin birkac yéntem vardir.

a - Gemlik Yontemi:

Turkiye’de yuzyillardir uygulanan bir yontemdir. Onceden hazirlanan salamura
zeytinlerin Uzerine su ilave edilerek uygulanir. Bu yontemde Uretim siresi kisadir
ve zeytin Kaliteli olur. Salamura icin zeytinler polietilen, polyester, beton ve
fiberglas tanklara konulur. Tanklarin yikseklikleri 2 m civarinda olup igerisine
konulan zeytinin yuksekligi 1,80 metreyi gecmez. Zeytinlerin Gzerini tamamen
ortecek sekilde 10 bome (%10 luk salamura) olarak hazirlanan tuzlu su verilir ve
zeytinler salamuraya birakilir. Tankin tst kapagi ile icindeki sivi yiizeyi arasinda
bosluk birakilmaz.

Hasat edilmis zeytinin boylarina
ayrilmasi (kalibrasyon)
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Salamuraya konan zeytinlerde taneye tuz gecisi hemen baglar ve bome duser.
Disen tuz oranini yukseltmek igin salamuraya tuz ilave edilerek 10 bomede
tutulmasi saglanir. Fermantasyon islemi sirasinda zeytin tanelerinde bulunan seker
bakteriler tarafindan laktik asite donustirilur. Zeytinin  bozulmamasi icin
salamuradaki laktik asit %0,9 oraninda olmalidir. Fermantasyon oda sicakliginda
(20°C) daha iyi olur. Islem Kis aylarinda diisiik sicakliklarda yapilirsa zeytinin hazir
hale gelmesi daha uzun zaman alir.

b - Sele Zeytini

Sele zeytini secimi hasat sirasinda olur. lyice olgunlasan zeytinler toplanir ve
yikanarak temizlenir. Sepet, sele veya tahta sandik icine bir kat zeytin bir kat iri tuz
konarak kabin agzi bezle kapatilir. Kullanilan tuz 100 kg zeytin igin 15 kg dir.
Zeytinin kondugu kap 2-3 glinde bir cesitli yonlere gevrilerek tanelerin tuzla temas
etmesi saglanir. Zeytin 3-4 haftada yenilecek hale gelir.

c - Hava verilerek siyah zeytin yapimi

Salamuradaki  zeytine hava verilerek oksijen miktari arttirthr  ve
mikroorganizmalarin faaliyetinin artmasi sayesinde olusan asitlik ile zeytinin acilig
gider. Bu metotla zeytinin rengi siyah ve eti sert olur.

d-Cevirme yontemi

Olgunlagsmis  zeytinler
cuvala veya tenekeye
konur, vyeterli miktarda
tuz ilave edilir. Birkag
ginde, bir, cuval veya
teneke cevrilerek
zeytinin acthgi giderilir.
Teneke ile yapildiginda
zeytinler 20  kg’hk
tenekelere tuzla birlikte
karisik olarak konur.

Cuvalda cevirme (yuvarlama) zeytin

Uzerine 1 kg zeytinyag! ilave edilir ve teneke hava almayacak sekilde kapatilir.
Serin bir yerde tenekeler 2-3 giinde bir alt Ust edilerek zeytinin fermante olmasi
saglanir.

e — Tuz ile katlama yontemi:

Bu yontemde zeytinler fermantasyon tanklarina bir kat tuz bir kat zeytin olacak
sekilde konur. Tanka konan tuzun miktari zeytin agirhginin %10 u kadar olmahidir.
Daha sonra zeytinlerin Uzerine fermantasyon tankinin kapaklari yerlestirilir ve
bunlarin Uzerine de zeytin agirliginin %10-15’i oraninda agirlik konur. Bu sekilde 1
hafta bekletilir. Daha sonra suyu degistirilererk salamura icerisinde fermantasyona
birakilir. Suyun tuzlulugunun yiiksek olmasi ve zeytinin agirlik altinda baskida
tutulmasi zeytinin yanakli ve kirigik olmasina neden olur. Zeytinlerin yenecek hale
gelmesi 6 ile 12 ay arasinda degisir.
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Kaliteli yag elde etme ve yesil salamuralik zeytinler erken hasat edilir. Bunun icin
en uygun zaman zeytinin yegilden mor renge déndigii donemdir. Hava durumuna
gore bu periyot Eylul sonu, ekim ve kasim aylarinda olabilir.

f - Cabuk yontem (Konfi tipi) zeytin yapimi

Tanklara konan zeytinlerin (zerine %21,5-2 oraninda hazirlanan sudkostik
cozeltisi verilir. Kostik zeytin etinin 3/4 Une islediginde zeytinin aciligi kaybolur.
Sudkostik ¢ozeltisi bosaltilip kaba su doldurulurak zeytin yikanir. Yikama islemi 4
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kez tekrarlanir ve zeytinler havalandirilirlar. Bu esnada zeytinlerin rengi siyahlasir.
Daha sonra ferrolaktak veya ferroglikonat ile zeytinin kazandigi siyah renk
sabitlestirilir. Zeytinler 45 glin kadar 10-12 bomeli tuzlu suda fermantasyona
birakilir. Bu tip hazirlanan zeytinler ambalaj salamurasi icerisinde sterilizasyon
isleminden gegirilir. Ayrica koruyucu maddeler ilave edilerek hazirlanan 10
bomelik salamura ile ambalajlanir.

g - Kalamata Zeytin

Zeytinler %2-3 tuz igeren salamuraya konur. 1-2 glinde bir su degistirilir. Suyun
degisme sikligina bagli olarak 1 ile 4 haftada zeytinlerin aciligl gider. Bundan sonra
1-2 gin sirke icerisinde bekletilir. Hazir oldugunda lakh teneke kutularla, %8'lik
salamura icerisinde ambalajlanir. Kutu igerisine tadinin giizel olmasi igin
zeytinyagl, dilimlenmis limon ve defne yapragi konur.

h - Cizik Zeytin

Bu isleme tabi tutulacak zeytinler sert olmalidir. Zeytin taneleri uzunlugu
boyunca (¢ yerinden ve et kisminin yarisina kadar bigakla c¢izilir. Bu islem
ginimizde makinelerle de yapilmaktadir. Cizilen zeytinler su dolu kaplara
doldurulur ve su hergilin veya giin asiri degistirilir. Bu islem acilik kaybolana kadar
sirer. Zeytinin durumuna
gore acilik 2 ila 4 hafta
arasinda kaybolur. Aciligi
giderilen zeytinler %8-
10'luk salamurada 10 glin
birakilir.  Daha  sonra
zeytinler %5-8'lik
salamura, %1 sitrik asit,
bir miktar  zeytinyagi,
limon dilimleri, sarmisak
ve hardal gibi aromatize
edici maddelerle birlikte
tenekelere  ambalajlanir.
Kaplar  salamura ile Salamura icin hazirlanmas taze gizik zeytinler
tamamen doldurulur ve
hava almayacak sekilde kapatilir. Zeytinler ambalaj kaplarinda yaklasik 10 giin
bekletildikten sonra kullanima hazir hale gelir.

7.1.2. Yaghk Zeytin

Yari olgun veya olgun zeytinler yaghk olarak degerlendirilir. Yag orani
meyveler karardiginda en (st diizeye c¢ikar. Olgunlasmis meyvede kabuk etten
kolayca ayrilir. Meyve iki parmak arasinda sikildiginda cekirdek kolayca ayrilir ve
sap ¢ukurundan meyvenin suyu cikar

Zeytini bilimsel olarak yaglik ve yemeklik olarak ayirmak dogru degildir. Bu
sadece uygulamada ortaya ¢ikan bir durumdur. Genelde et/cekirdek oranina gére bu
ayirim yapilmigtir. Cekirdegi iri olanlar yaglik, kii¢iik olanlar ise sofralik olarak
degerlendirilir. Her cesit zeytinden yag elde edilebilir. Genetik acidan kotl yag
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veren bir zeytin c¢esidi yoktur. Fakat her zeytin cesidinin ve yagin duyusal
nitelikleri, bazi faktorlere goére degisir. Bunlar cesit, ekolojik Ozellikler, hasat
zamani ve yag elde etme teknikleridir.

7.2. Edremit Yoresi’nde Zeytinyagl Elde Etme Yontemleri

Zeytinyagl, zeytin agacinin yari olgun veya olgun meyvelerinden mekanik yolla
elde edilen, kendine 6zgu tat ve kokusu olan bitkisel yagdir. Zeytin tanesinden yag
elde edilmesi fiziksel bir surectir. Zeytin tanesi zeytin agacinin meyvesidir. Yag da
bu meyveden elde edilen bir sividir. Zeytin tanesinden ¢ikarilan bu sivi “saf yag”
degildir. Cunki isleme surrecinde zeytin meyvesinde bulunan bazi bilesenler de yag
ile birlikte alinmaktadir. Bu bilesenler zeytinyaginin karakteristik aromasini ve
nefasetini saglar.

Zeytinyagini diger bitkisel yaglardan ayiran en énemli 6zelligi hicbir kimyasal
islem uygulanmadan, katki eklemeden dogal yollarla Uretilip tiketilmesidir. Yani
zeytinyagl zeytin meyvesinin suyudur. Ekolojik sartlar, iklim, toprak ve bakim
teknikleri zeytin ve zeytinyagl kalitesine etki eder. Zeytinyaginin oksidatif
dayanikliligi kaliteyi belirleyen en o6nemli faktordur. Zeytinyaginin kimyasal
bilesiminde trigliseritler dnemli yer tutar ve bunlarin orani %99 dur. Bunlardan
bazilari oleik asit, skualen, takoferoller, steroller, pigmentler, fenolik bilesenler ve
aroma bilesenleridir. Yag asitlerinin dagihmi ise; tekli doymamis oleik asit %75,
doymus oleik asit %15, coklu doymamis yag asitlerin orani ise %10 dur. Bu oranlar
zeytinin gesidi, iklim kosullari ve ekolojik 6zelliklere gore degisiklik gosterir.

Zeytinyaginda bulunan mindr bilesenler; hidrokarbonlar, steroller, fenolik
maddeler (oksidatif bozunmaya karsi dayaniklihgini arttirir, antioksidan 6zellik
tasir, kalp hastaliklarini énler, kansere karsi savunmayi giiclendirir), tokoferoller,
ucucu bilesenler (yagin aromasini verir, zeytinyaginda 70’e yakin ugucu bilesen
vardir, ugucu bilesenleri ise zeytin ¢esidi, bolge, meyve olgunlugu, isleme metotlari
etkilemektedir), yag alkolleri, mono ve digliseritler ile renk maddelerinden olusur.

Zeytinden yag ¢ikarma yollari zaman ve meké&na gore degisiklik gosterse de
yontemlerin temeli aynidir. Yag ¢ikarma iglemi iki ana asamadan olusur. Birincisi
zeytini ezme, ikincisi ise ezilen hamurun sikilmasidir. Her iki asama binlerce yildir
degisim gostermis ve bugln en son kullanilan sistemlere kadar gelmistir. Bugiin
kullanilan zeytinyagi elde etme teknikleri, 3.000 yil 6nceki zeytinyagi elde etme
yoéntemi arasinda cok az fark vardir. Bundan 100 yil 6ncesinde ise yontem hemen
hemen ayniydi.

Zeytinlerin ezilerek hamur haline getirilmesi, sonra sikilmasi ve en sonunda ise
yagin, zeytin meyvesinin suyundan (karasu) ayrilmasi yontemi binlerce yildir
kullantimistir. Guniimuzde de bu yontemlerin benzeri kullanilir.

Ondukuzuncu yuzyilin  basinda teknolojinin gelismesiyle hidrolik pres
makinelerine gecildi. Bugiin hidrolik pres makinelerinin yani sira, zeytin hamuruna
hic pres uygulamadan merkezka¢ kuvvetiyle zeytinyagl elde etmeyi saglayan
makineler de kullaniimaktadir. Bunlarin iginde de en yaygini “kontind sistemi” dir.

Bu sistem yag cikarma isleminin kesintisiz otomatik olarak yapilmasi esasina
dayanir. Zeytinyaginin yogunlugu 0,9150 g/cm® olup karasuyun yogunlugu ise
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1.015 g/cm®-1.086 g/cm?® arasinda degisir. Bu nedenle zeytinin preslenmesi veya
sikim ile ¢ikan sira (sivi) bir kaba kondugunda zeytinyagi Uste ¢ikarken karasu da
alta cokerek birbirinden ayrilir.

Zeytin
v

Hasat - Toplama
v

Ezme - Kirma
v

Hamur - Yogurma

' '
Modern Sistemler Antik Donem
¥ ¥
Kaldiragh Baski
Sulu Presl ”
ulu Presler M.5.9.yy.)
¥ v
Trapetum
Kuru Baski M.6. 3.-2. y.y.)
¥ ¥
Kontinii Vidal - Baski Kollu Sistem
(Kesintisiz Sistem) (M.6. 2.y.y.)

Zeytinyagi elde etme teknikleri

Edremit Yoresi’nde zeytin ve zeytinyagl Uretimi cok eskilere dayanir. Ydérede
yasl 500 ve daha fazla olan zeytin agaclarinin varligi bu ugrasin uzun siredir burada
oldugunu gostermektedir. Yzlerce yil énce kullanilan metodlarla yag elde etme
yontemleri az da olsa bugiin de halen sirmektedir. Eskiden sikim islemi yavas
oldugundan hasat edilen zeytinler cuvallarda veya yaghanelerin avlusundaki zeytin
dokeklerinde (yalak) sikim sirasi beklerdi.

Bu da zeytinin fermante olmasina ve bozulmasina yol acardi. Bekleyen
zeytinlerin kara suyu zamanla ¢ikar ve etrafa yayilirdi. Yaghaneye gelen zeytinler
tartilir, miktari ve sahibinin adini tastyan bir etiket cuvala takilir. Eski yaghanelerin
gunlik kapasitesi 8-10 baski civarinda olurdu. Her bir baskida ortalama 150-200 kg
zeytin sikilirdi. Giinde bir yaghanede 1,5-2 ton kadar zeytin sikilabilirdi. Presli
sisteme gecildiginde gulinluk baski sayisi 15’e ve sikilan zeytin miktari da 500 kg a
cikmistir. Bir baskida ortalama 100 kg yag cikardi. Yaghaneler sikim igin Ucret
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yerine yagin 10 da birini alirdi. Kontinl sisteminde saatte 400 kg ve giinde 4 ton
zeytin sikilabilmektedir.

Zeytin

L

Yaprak Ayirma ve Yikama

v

Kirma (Ezme)

¥

Yogurma (Malaksasyon)
] 1

L] v
Klasik Sistem Modern Sistem
hd b b
Baski iki Fazl Ug Fazl

¥ ¥

Pirina Yag + Karasu Santrifijjleme Santrifiijleme  p—
[]

Santrifiijleme Yag Yag —
Yag Pirina + Karasu Karasu —
Karasu Pirina —

Zeytin Isleme Yontemleri

Akdeniz Havzasi’nda 6.000 yildir uretilen zeytinden yag elde etmek icin gesitli
yontemler gelistirilmistir. Daha ¢ok yag elde etmek icin hem zeytin ezme islemi
hem de sikma islemi tarih boyunca sirekli yenilenmistir. Her yeni yéntem bir
oncekine gore daha cok ve daha hizli yag elde edilmesini saglamistir. Eskiden
yeniye dogru yorede kullanilmig ve halen kullanilan yéntemleri zeytin tanelerinin
ezilmesi ve zeytin hamurunun sikilmasi olarak ikiye ayirmamiz mumkind(ir.

7.2.1. Zeytin Tanelerinin Ezilmesi

Ezilme islemi cesitli kaplarda ve degisik aletlerle yapilir. Fakat glnimizde
makine ile ezme yaygin hale gelmistir.

Dibek veya Havanda Ezme

Zeytin tanelerinin ahsaptan veya tastan yapilmis havan ya da dibeklerde
tokmakla ezilmesidir. Bu en eski yontemlerdendir. Ezilen ve hamur haline gelen
zeytin daha sonra guvallara konularak ayakla ezilir, yag ve suyun cuvallardan
sizdirilmasi saglanir. Tekneler icerisine konan zeytin hamurunun daha c¢ok
kadinlarin ayaklariyla ¢ignenmesi ile suyu cikarihr. Hamurdan yag ve suyun kolay
citkmasi icin sicak su ilave edilir. Cigneme slresi ¢ikan suyun rengine ve
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torbalardaki hamurun kivamina goére belirlenir. Cuvallardan ¢ikan sivi bir kaba
akitilir ve beklemeye alinir. Bir siire sonra yogunlugu daha fazla olan karasu alta
cokerken, yogunlugu az olan yag da uste ¢ikarak birbirinden ayrihir. Alttaki karasu
kabin dip kismindaki delik acilarak bosaltilir ve kapta sadece yagin kalmasi
saglanir. Diger bir yontem de ise, kaba akitilan sivinin bir siire bekledikten sonra
uste cikan yagin karasuya kadar kepgelerle alinmasi seklindedir. Bu yontem ile
uretilen yaga “topuk yag1” veya “ayak yag!” denir.

Silindirik veya Konik Taslarla Ezme

Daha cok zeytini sikmak icin gelistirilen bir sistemdir. Zeytin taneleri genis bir
dibek veya havuz benzeri kap icerisinde dairesel sekilde hareket ettirilen biyuk
taslarla zeytin hamur haline getirilir. Taglar bir veya iki adet olabilir. Dénen tasin
altinda ve yanlarinda zeytin ezilererek kirilir. Bu taslarin hareket ettirilmesi igin
bolge ve yorelere gore at, katir, deve, sigir veya insan gicu kullanilir.

Daha sonra ise bu taslar su, buhar ve elektrik enerjisi ile calistirilmistir. Bu
sistem buguin hala Anadolu’da ¢esitli yorelerde kullaniimaktadir.

Zeytini ezmek igin kullanilan silindirik taglar (Tay degirmen).

Tas Degirmenler

Silindirik ve daha biylk taslarin
kullanildigi yontemdir. Tas degirmenlerde
daha cok zeytin tanesi ezilerek hamur
haline getirilebilir. Taslar 1 veya 2 adet
olup ahsap malzemenden yapilmis bir
havuz icerisinde dondurdlir. Yorede tagli
yaghane halen bulunmaktadir. Taglar
zamanin teknolojik imkanlarin gore insan,
hayvan, buhar ve elektrikten faydalanilarak
Silindirik 3 1 Tas Degirmen dondardlmastur.

19. yizyil baglarinda buhar ile ¢alisan makineler degisik islerde kullaniimaya
baslamistir. Thomas Heathfield tarafindan 1765 yilinda icad edilen ve daha sonra
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James Watt tarafindan gelistirilen buhar makinesi icadindan yaklasik 100 yil sonra
Edremit Yoresi’nde zeytinyagl uretiminde kullanilmaya baslandi. Bunun sonucu
zeytinyagl elde etme yonteminde de biylk bir degisim olmustur. Tas degirmenler
19. ylzyihn ikinci yarisindan itibaren buharli sistem ile calistiriimistir. Bu
degirmenler silindirik veya kesik koni seklinde tas malzemeden ve genellikle
granitten yapilmistir. Farkh kayaglardan yapilanlari da vardir. Gimizde kullanimi
azalmistir. Sadece butik Gretim yapanlar veya nostalji amach kullaniimaktadir. Tas
ile metal ezme ve kirma malzemesinin zeytinyagl ozelliklerine etki yaptigi
bilinmektedir.

Metal Kiricilar (Degirmenler)

1950’lerden sonra kullaniimaya baslayan kontinii sistemde genelde metal
degirmenler kullaniimigtir. Bunlar cekicli, silindirik, konik veya diskli tip metal
kiricilardir. Kontindi sistemlerin bazilarinda da tas degirmenler tercih edilmektedir.
Metal kiricilar ile yapilan kirma isleminde mekanik enerjinin bir kismi is1 enerjisine
donlstiginden hamurun sicakligi 15°C ye kadar cikar. Halbuki dik tas
degirmenlerde sicaklik artisi en ¢ok 5°C olmaktadir. Tabi ki bu sicaklik farki yagin
kalitesini de etkilemektedir. Yuksek sicaklik yagin kalitesini distren bir faktordir.

Kirici tiplerinin zeytinyaginin duyusal 6zellikleri ve kimyasal bilesenlerine etkisi

o Serbest | Peroksit Toplam | indiksiyon
Degl'lirr?en Asitlik | Sayisi | Kos Fenol Periyodu | Actlik
i % mEg/kg Mg/kg (saat) Diizeyi
1,18 228 9.2 ;

Ta%. 0,40 65 ’

Degirmen

Cekicli _
Metal Kirici 0,37 54 1,20 411 11,9

Diskli Metal 0.27 117 - o 106 ’
Kiricl

7.2.2. Presleme ve Yag Cikarim Yontemleri

Ezilmis veya hamur haline getirilmis zeytinden yag ¢ikarimi bircok ydntemle
yapilabilir. Bu yontemlerin cogu geleneksel ya da klasik sistem olarak adlandirilir.
Bunlar arasinda cesitli mengeneler (cikrikli, burgulu, baskil) kuru ve sulu presleri
sayabiliriz. Kontinu sistemindeki santrifiijlii pres ise modern yodntem olarak
adlandirilir.

Eskiden kullanilan sistemler zeytinyagl ile karasuyun farkli yogunlukta
olmasindan dolay! birbirinden ayrilmasi yontemine gore calisiyordu. Zeytin
meyvesi yag ve bitkisel su ile karigik haldedir. Tane bir kaba sikildiginda yagin uste
ciktigi goraldr.

Daha sonra ise daha c¢ok yag elde etmek icin takoz yardimiyla sikilmaya
baslandi. Takoz baskilar yerini daha sonra ahsap presler ve “Arsimed Vidasi”
denilen yonteme birakti. Boylece, zeytin hamurunun torbalarin icinde mengeneye
benzeyen bir mekanizmada sikilmasi yontemi gelistirildi.
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20 inci yuzyilin ikinci ceyreginde ise (1930’larda), merkezka¢ yontemiyle
calisan elektrikli makinalar kullanilmaya baslandi. 1950°li yillarin baslarinda
hidrolik preslerin yerini yagl hamurdan ayiran yatay ve dikey santrifujlerin
kullanildigi kontinl sistemler almaya baslamistir.

Kaldiragh agirlik sistemine gore yapilmig zeytin Eskiden Yag Cikariminda
presi (Zsrail). Bu sistemin demir ¢agindan beri Kullanilan Kaplar
kullanildigi tahmin edilmektedir (http://
emp.byui.edu)

En eski ve basit yontem havan veya dibeklerde ezilmis zeytini ¢uvallara koyup
ayakla cigneyerek yaginin cikariimasi seklinde uygulanmistir. Sizan yag tas veya
ahsap kap icerisinde biriktirilir. Bir stire sonra yogunlugu daha fazla olan karasu dip
kisma ¢okerken yag da Ustte birikir. Bu asamada yag kepgeyle alinarak ayri bir kaba
konur veya kabin dibinde bulunan deligin agiimasiyla karasu bosaltilir.

Hamur haline gelen zeytinin sikilmasi ve icerisinde bulunan yagin ¢ikariimasi
icin daha fazla basin¢c uygulamak gerekir. Bu nedenle zaman igerisinde bu
yontemlerde de gelismeler olmustur. Daha fazla basing uygulama imkéani olan
sistemler strekli bir sekilde gelismistir.

7.2.2.1. Cikrikli Mengene:

Zeytin, tas degirmenlerde, tas havanda, bulgur kirma degirmeninde Kkirilir ve
hamur haline getirilir. Hazir hale gelen zeytin hamuru kil torba veya guvallara
konur. Her biri ortalama 5 kg hamur alan torbalar mengeneye st Uste yerlestirilir.
Bir stire dinlendirildikten sonra ilk sikim elle sikistirilarak yapilir. Ikinci sikim ise
mengenenin st deligine yerlestirilen kol, hayvan glcl ile déndurilerek yapilir.
Ikinci veya ticlincti sikimda torbalara 35-40°C sicak su dokilerek zeytin hamurunun
yagl daha kolay birakmasi ve sizmasi saglanir.

Baskidan gelen yagl su mengenenin altindaki kaba dokdlir, daha sonra sacdan
imal edilmis biriktirme kaplarina aktarilir. Kaplarda dinlendirilirken yag Uste cikar
ve karasu ise dipte kalir. Yag Ozel kepgelerle ayri kaplara alinir. Daha sonra
stiztilerek tortulardan ayrihr ve kullanima hazir hale gelir. Ilk ¢ikan soguk sikim
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yag, daha kaliteli ve lezzetlidir. Daha sonraki sikimlarda, zeytin hamuruna, sicak su
dokilerek sikildigindan yag kalitesi diser. Soguk sikim 10-15 dakika surer.
Torbalarin Gzerine, hiicreler yaglarini daha kolay biraksin diye sicak su dokiilen
ikinci sikim, birinciye oranla daha uzun olup 20-25 dakika siirer. ikinci ve tgunci
stkimin baski suresi, uzadik¢a fermantasyon nedeniyle yagin asidi artar. Sikimdan
arta kalan pirina tekrar sikilarak bir miktar yag daha elde edilir. Disuk kaliteli olan
bu yag sabun yapiminda kullanilir.

7.2.2.2. Baskili Mengene:

Yuzyillar 6nce kullanilan bu sistem yakin zamana kadar Ege Bolgesi’nin bazi
yerlerinde kullaniimistir. Baskill mengene sistemi ahsap oluklu bir pres, bunun sol
tarafinda dikey iki ayakli ahsap bloktan olusur. Ahsap blogun (st bdlimin
ortasinda bir irtibat deligi bulunur. Presin saginda ise bir vida yer alir. Zeytinler
torbalara doldurulup ahsap oyugun igine yerlestirilir. Cevirme kolu yana gevrilerek
hareket ettirilerek baskiyla sikma yapilir. Torbalardan sizan sira (sivi) yalaga akar
(Unsal, 2006).

7.2.2.3. Burgulu Mengene:

Dairesel bir hazne icinde dondiriilen taglarla zeytinler ezilip hamur haline
getirilir. Daha sonra bu hamur kegi kilindan yapilmis torbalara doldurularak burgulu
baski makinasina yerlestirilir. Burgu cevrilerek torbalar tzerine basing uygulanir,
bdylece hamur icindeki yag disariya c¢ikarilir. Torbalardan sizan zeytinyagl altta
bulunan “Yag Dagar’”’nda (hazne) toplanir. Dagarda karasu alta iner ve yag
tizerinde kahr. Ik sikim islemi sonunda elde edilen yag biraz acimtirak ve bogazi
yakan niteliktedir. Fakat en dogal ve kaliteli zeytinyagi ilk sikimda elde edilir.
Preslenen torbalar acilir ve icine biraz su ilave edilerek tekrar sikilir. ikinci sikim
sicak su ile yapilir ve stizillen yag ayni isleme tabi tutularak karasudan ayrilir.

7.2.2.4. Su Guc ile Calisan Hidrolik Presler:

Degirmenlerde oldugu gibi suyun kanal vasitasiyla yiksek bir yerden akitilarak
bir garki gevirmesi teknigi ile ¢alisir. Donen carkin hareketi kasnaklar ve kayislar
aracthgl ile tas prese aktarilir. Zeytin hamuru doldurulmus torbalar asagidan
yukariya dogru hareket eden prese yerlestirilir. Pres yukariya dogru hareket
ettirilerek Ustte sabit duran bir gergeveye dogru itilir ve sikim islemi gergeklestirilir.
Tekrar sikilmak istendiginde sicak su dokilerek islem yapilir. ik baskida yagin
%85’i, ikinci baskida %7 si Uglinci baskida ise %3 U cikarilir. Yagin %5’ i ise
pirinada kalir. Sikilan yagh su dinlenme havuzlarina aktarilir. Yaklagik 30 saat
bekletilerek yag ile karasuyun birbirinden ayrilmasi saglanir. Daha uzun siire
bekletildiginde yagin asit orani artar. Sulu baski sisteminde pirinada yaklasik %12
oraninda yag kalir.

7.2.2.5. Hidrolik Stper Pres (Kuru Baski):

Sirenin uzun olmasi ve yagin bir kisminin pirinada kalmasi gibi sulu sistemin
bazi olumsuzluklari vardir. Bunlari azaltmak icin daha ileri bir teknige sahip kuru
baski hidrolik presler kullanilmaya baslanmistir. Bu sistemde gekicli kirma presi ve
paketli malaksor (karistirict) bulunur. Zeytin hamuru yuvarlak torbalara (tahsir
torbasi) konur ve presin altina yerlestirilir. Piston yukariya dogru hareket ettirilerek
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hamur sikistihr ve suyun ¢ikmasi saglanir. Sicak su kullanilmayan bu sistemde
saatte 2 ton civarinda zeytin islemek mimkunddir.

Super Pres (Kuru Pres) ve kuru sikim (Adatepe Galerisi - Kligukkiyu)

7.2.2.6. Hidrolik Pres (Sulu Sistem):

Mengeneli preslerden sonra kullanilan ydntemdir. Hidrolik presler &nceleri
kasnakli buhar enerjisi, daha sonra da elektrikle calistiriimistir. Zeytin hamuru
torbalara doldurulur. Torbalarin arasina metal plakalar konarak pres altina
yerlestirilir. Torbalara konulan zeytin hamuru sicak su verilmeden yaklasik 40
dakika preste bekletilir. Ilk sikimda yagin yaklasik %10°u ¢ikar. ikinci sikimda ise
torbalar icine 35-40 °C sicaklikta su ilave edilerek daha fazla yag ¢cikmasi saglanir.
Bitkisel su ve yag karisimi sivi dinlenme havuzlarina (polima, dagar) alinir.
Dinlenme esnasinda zeytinyagi Uste ¢ikar bitkisel su da alta kalir. Hidrolik sistemle
sikilan zeytinden elde edilen yag miktari, klasik mengeneye oranla daha fazladir.
Clnkd hidrolik sistemin baski ve sikistirma giicl daha yuksektir.

7.2.2.7. Kontini (Kesintisiz) Sistemi:

Gunimuizde zeytinyagl elde etmede en ¢ok kullanilan sistemdir. Kontini
sisteminde zeytinin fabrikaya gelisinden yaga dodniismesine kadar olan bitiin
islemler kesintisiz olarak gerceklesir. Sulu veya kuru baski sistemlerde 10 kisinin
yaptigl isi kontinu sisteminde 1 Kisi yapabilmektedir.

Kontinu sistem zeytinyagi fabrikalari 5 Gniteden olusur:

1-Yikama

2-Kirma

3-Yogurma (Malaksor)
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4-Kati-sivi faz ayirimi (Pres/Dekantdr)
5-Separator

Sulu baski sisteminde kullanilan tahsir Edremit Korfezi cevresinde sayilari
torbalari giinden gline azalan sulu baski sistem.

Temizleme - Yikama: Sikim ic¢in gelen zeytinler madeni bir havuza konur.
Taslyici bantla emici aspiratdrden gegirilir. Aspirator yaprak, dal pargasi gibi hafif
unsurlari emer. Hasat edilen zeytinin yaklasik % 5-15', dal, yaprak, tas, toprak gibi
maddelerden olusur. Yagin kalitesinin diismemesi igin bunlarin tanelerden ayrilmasi
gerekir. Bu maddeler yagin rengi, kokusu ve asit oranini olumsuz etkiler. Az
miktarda yapragin yaga karigsmasi ¢ok onemli problem olusturmaz. Fazla karistig
taktirde yagin rengi yesile doner ve tadi acimtirak olur. Temizlenen zeytinler
tastyicl bantla emici aspiratorlerden gecirilip su sirkilasyonlu havuza ahnir.
Duslama Unitesi de denilen bu bdlimde zeytin taneleri temiz su ile yikanir ve
camurlu sudan arindirthir ve helozonik borularla kirici bélimiine aktarilir.

Zeytinlerin Kirilmasi ve Ezilmesi: Zeytin taneleri bol su ile yikandiktan sonra,
kirict bolimine aktarilir. Kapali madeni preste az bir miktar sicak su verilerek
kirildiktan sonra hamur haline getirilir.

Yogurma ve Karistirma (Malaksasyon): Ezme isleminden sonra hamur
malaksore alinir. Malaksérde hamurun igerisinde bulunan yagin bir miktarini
serbest hale getirmek icin yogurma karistirma islemi yapilir. ic yizey dis yizey
arasindan gecen sicak su ile bir miktar 1sitihr ve hamur kendi halinde 20 dakika
kadar bu Unitenin icersinde donerek Kkaristirilir. Malaksiyon siresinin  ve
sicakhginin artmasi ile zeytinyagi ekstraksiyon verimi de artar (Mascolo, 1988).
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Malaksasyon zeytinyaginin serbest asitlik, peroksit degeri, spektrofotometrik
absorbsiyon degerleri ile duyusal degerlendirme gibi kalite parametrelerini
degistirmez (Di Giovacchino vd., 2002). Fakat malaksiyon siresinin uzamasi
toplam fenol igeriginde %10-20 arasinda bir azalma buna Kkarsilik toplam ugucu
bilesiklerde ise artis meydana gelir (Di Giovacchino, 1988; Di Giovacchino, 1991a;
Di Giovacchino, 2002; Angerosa vd., 2001). Stoplazmanin kolloidal hicrelerinde
yagin hapsedilmesi veya karasu ile yagin emilsiyon olusturmasi nedeniyle yag
verimi dlser. Yag verimini arttirmak icin zeytinin yogurulmasi asamasinda zeytin
hamuruna yardimci katki maddeler eklenir. Talk pudrasi ve cesitli pektolitik ya da
selllitik oOzellik godsteren enzim preperatlari zeytin hamurundaki serbest yag
miktarini arttiran maddelerdir (Di Giovacchino vd., 2002).

Kati - Sivi Faz Ayrimi (Pres/Dekantor): Zeytin hamuru daha sonra pompalar
vasitasityla dekantore aktarilir. Dekantordeki ylksek devirli sanrtiflj sistemi,
hamurun igerisindeki yagi 4500 devirle dondurerek merkez kag kuvvetiyle 6z suyu
ve posasl ile alarak mono pompalarla separatér adi verilen Uniteye gonderir.
Santrifijleme; yag, su ve ¢dziinmeyen katilarin yogunluk farkindan yararlanarak,
ayirim yapma prensibine dayanan bir zeytinyagi isleme yontemidir. Bu yontemle
mikrojeller icindeki hapsedilmis yagi santrifiijle alabilmek igin zeytin hamuruna su
ilave edilir. Su kullanildigi icin fenolik madde kaybi meydana gelir. Su sivi fazda
fenollerin yogunlugunu azaltir (Welsh ve Williams, 1989; Di Giovacchino vd.,
1994; Bianchi, 1999). Zeytin ezmesine ilave edilen suyun miktarini azaltmak ve
karasu miktarini disiirmek icin iki fazh sistemler gelistirilmistir. iki fazli santrifiij
dekantor (integral tipi) zeytin ezmesine su ilave edilmeden yag ve pirinayi
ayirabilir. Santrifujleme ile ayirma isleminde kullanilan aletin calisma ilkesi,
santrifij kuvvetin etkisi ile yogunluklari farkli olan zeytinyagl ile karasuyun
birbirinden ayrilmasidir. Etkin bir ayirmada yagda kalan su miktarinin %0,5
degerinin altinda olmasi gerekmektedir (Glmuskesen, 1999).

Sivi Ayirimi: 6500 devirde ddnen separatér, zeytinyagini, zeytin 6z suyu ve
posasindan aylirarak hazir ve yenilebilecek hale getirir.

a b c

Zeytin meyvesindeki yag damlaciklarinin yag elde etme iglemleri sonrasi durumu.
A-Zeytin tanesindeki dogal yag damlaciklari. B-Hamur isleminden sonraki durum.
C-Yogurma sonrasi durum. (http://cygm.meb.gov.tr)
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Sikimdan énce zeytin tanelerinin yaprak ve diger istenmeyen maddelerden
temizleme iglemi.

Kontini sistemin Uniteleri

Kontini sistem 2 ve 3 fazli olarak ikiye ayrilir: Kontinu sistemler, riin ve
atiklarinin ¢ikigina gore “iki faz” veya “l¢ faz” olarak adlandirilir. Yogurma islemi
tamamlandiktan sonra zeytin hamurunda bulunan yag fazinin ayrilmasi icin pres
veya dekantor kullanthir. Kontinu sistemde dekantorler iki veya 3 cikishdir. Yag,
karasu ve pirina cikan sistemler 3 fazlidir. Sadece yag ve nemli pirina ¢ikan
sistemler ise 2 fazli olarak adlandirilir.

Turkiye’de zeytinyagl Oretiminde kullanilan kontinii sistemlerin ¢ogu 3 fazli
olarak cahisir. Ug fazl kontinii sistemleri daha fazla yag elde etmek icin yiiksek 1sl
ve yuksek devirde calistirilir. Yiksek 1s1, yagin vizkozitesini degistirerek sadece
yagin su ve pirinadan daha kolay ve ¢abuk ayrismasini saglar. Fakat yuksek 1si,

259



Diinya’da, Turkiye’de, Edremit Korfezi Cevresinde Zeytin ve Zeytinyagi

polifenollerin ve yagdaki bircok faydali degerlerin kaybina neden olur. Fakat 3 fazl
sistem ile de kurallara uygun calistirildiginda kaliteli yag elde edilebilir.

iki fazh sistem (ekolojik sistem): Malaksdrde yogurulan zeytin hamuru, hamur
pompas! vasitasi ile dekantdre su vermeden aktarilir. Giren Uriin dekantérden yag
ve karasulu pirina olarak cikar. Sonug olarak iki fazli sistemden cikan pirinanin nem
orani (¢ fazl sisteme gore daha yiiksektir. Bu sistemde su kullaniimaz.

iki fazl sistemde ise elde edilen yag miktari daha az fakat kalitesi daha iyidir.
iki faz calismada dekantor girisinde hamura kivamina gére ¢ok az veya hig su
verilmedigi icin, yagin kalite kayiplari azalir. Seyreltme suyunun daha az
kullanildigr iki fazli sistemlerden elde edilen yagin toplam polifenol igerigi ve buna
bagl olarak oksidatif stabilitesi daha yuksektir.

Kontini sistem zeytinyagl makinasinin 2 fazli ¢calismasi sirasinda, saatlik atik su
miktar1 zeytin yapisina gore ortalama 50 litredir. Gunlik ¢ikan atik su miktar
ortalama 1200 It/glin dir. Bu bolgede, toplam 60 giin ¢alisma siresi oldugundan,
sezonda ¢ikan toplam atik su miktari 72.000 litredir. iki fazli sistemin pirinasindaki
su orani %60-65 civarindadir. Yuksek oranda su igeren pirinayl depolamak ve
tasimak zor oldugu icin pirina fabrikalari iki faz pirinasini almak istemezler.

Kontinlde 2 fazl sistemin ¢alisma yéntemi

3 Fazli kontin( sisteminin ¢alisma yontemi
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Uc¢ Fazli Sistem: Malaksorde yogurulan zeytin hamuru belirli miktarda ve
sicaklikta su ilavesi ile dekantore aktarilir. Giren driin dekantdrden yag, karasu ve
pirina olarak cikar. Ug fazli sistemden cikan pirinanin nem orani iki fazli sisteme
gore daha disuktir. Fakat bu sistemde su kullanihr. Kontini sistem zeytinyagi
makinasinin 3 fazli ¢alismasi sirasinda, saatlik atik su miktari zeytinin yapisina gore
ortalama 550 It’dir. Gunlik cikan atik su miktari ortalama 13.200 litredir. Bu
bolgede, toplam 60 giin calisma siresi oldugundan, sezonda ¢ikan toplam atik su
miktari 792.000 litredir.

iki Buguk Fazli Sistem: iki ve ii¢ fazli sistemlerin birlesiminden olusur.
Sistemde zeytin hamuru 3 fazda oldugu gibi ayrilir, fakat bu sistemde daha az su
ilave edilir. Bu nedenle daha az karasu cikar. Cikan pirina 3 fazli dekanttrdekine
yakindir. Daha az karasu ¢ikarildig! igin gevreye duyarh bir sistem olarak kabul
etmek mumkdiindr.

» Yag

Bitki
) Suyu

Dekantorin cahsma sistemi. 3 faz (yag, karasu, pirina) yogunluklarina gore
ayrilmaktadir.

Iki ve ¢ fazli sistemin 6zellikleri

iki Fazh Sistem Uc Fazh Sistem
Karasu, pirina ile birlikte Karasu ve pirina dekantdrden ayri ayri
dekantdrden cikar. cikar.
Sikim esnasinda dekantore su Sikim esnasinda dekantore belirli sicaklikta
verilmez su ilave edilir
Dekantdrden ¢ikan pirina karasu Dekantdrden ¢ikan pirinanin nem orani
icerdiginden nem orani %60-65 %48-58 civarindadir. iki fazl sisteme gore
civarinda olup daha yuksektir. nem orani daha disuktir.
Cikan yagin fenol degerleri ¢ Cikan yagin fenol degerleri iki fazh sisteme
fazli sisteme gore yiksektir. Asit gore distktar. Asit ve peroksit degerleri
ve peroksit degerleri aynidir. aynidir.
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i

Hamur

2 Fazli Pirina

i

Iki fazh kontinii sistemi ile zeytinyagi elde edilmesi

i

Hamur

_—> Santrifijleme  __,
— ( Kati / Sivi )

e

Santrifijleme  «——  Santriftjleme ‘__

(Svi/Svi)  —~ (Svi/Sivi)
—

v

Ug fazl kontindi sistemi ile zeytinyagi elde edilmesi

l*
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Kirilan tanelerin karistirildigi Malaksor Dekantor

Malaksorde karistirilan zeytin hamuru

Yag ve karasuyu ayiran seperator. Separattrden ¢ikan zeytinyagi
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7.2.2.8. Perkolasyon (Sinolea) Sistemi:

Bu sistem ayni zamanda secici filtrasyon veya perkolasyon yontemi olarak da
bilinir. Uretim sirasinda zeytin hamurunun icerisine daldirilan celik plaka
yuzeyinin, sivi fazlar arasindaki (yag ve karasu) ylzey gerilimi farki nedeniyle yag
faziyla kaplanmasi esasina dayanmaktadir. Yani hamurun icerisinde serbest kalan
yaglarin hicbir kuvvet uygulamadan alinmasidir.

Sinolea (perkolasyon) sisteminde yag verimi disuktir. Yagin ortalama %8-12
lik kismi pirinada kalir. Bu nedenle bu sistemde santriftijleme de yapilir.

Bu sistem biraz karmasik oldugu icin dikkat edilmesi ve titizlik gosterilmesi
gerekir.

Kiricida hamur haline gelen zeytin dekantdr ve separatdr islemine girmeden,
sinolea Unitesine alinir ve Unitenin icerisindeki ¢elik bigaklar zeytin hamurunda
serbest kalan yaglarin bir kismini damlatarak alir. Kontini sisteminde ise zeytin
hamurundaki yag yuksek devirli dekantorde ayrilir. Daha sonra da separattre alinir.

Sinolea Unitesinde damlama yontemi ile alinan yag bekleme kaplarina konur.
Bekleme kaplarinda yag (i¢ giin boyunca giinde 3 kez bir kaptan digerine aktarilarak
posasindan ve 6z suyundan ayrilir. Daha sonra 3 hafta dinlendirilerek kullanima
hazir hale gelir.

7.2.3. Yagin Filtreden Gegirilmesi

Zeytinyag! bir sure dinlendirildikten sonra icindeki tortu yapacak maddeleri
bertaraf etmek igin filtreden gegcirilir. Filtre edilmis yagin kullanim dmrii daha uzun
olur. Filtreleme 2 yontemle yapilir. Eski fakat halen kullanilan pamuklu cift filtre ve
santrif(jli filtre olmak Gzere 2 tlrludir. Pamuklu cift filtreden gecirilmis yagin tat
ve lezzetinin daha iyi oldugu disundlir.

Diger bir yontem ise yagin 6zel bir toprak alasimindan ya da filtre k&gitlarindan
gecirilmesidir.

7.3. Yag Uretim Yéntemlerinin Karsilastiriimasi

Zeytinyag! ureticilerine gore, sistemlerin, zeytinyaginin kalitesini etkileyen
olumlu ve olumsuz yanlari vardir. Hizli ve kaba bir ezme saglayan metal ezici-
kiricilara oranla, tas degirmenden gecirilen zeytin tanelerinin yag htcreleri, daha iyi
parcalanir. Zeytin hamurunun madeni degirmenlerde 30°C'nin Ustiinde 1sinma
durumu, tas degirmende yoktur. Oysa, asiri 1sinma, asitlik oranini artirir; yagin
rengini bozar, kizillastirir, kendine 6zgl kokusunu kaybettirir.

Tas degirmen, zeytin tanesinin zarini Ogutemez. Kontind ise parcalar ve
zarlardaki acilik yaga geger. Bu acilik, 10-15 glin dinlendirilen yagdan ucar ve
klorofil tadi kalir.

Zeytinyagl, kontinu sisteminde kalite kaybeder. Fakat bu sistem daha hizl ve
ekonomiktir. Zeytini madeni bigaklar, tas kadar ince ezemez. Bu yiizden bazi
kontind sistemde tas 6gltucdler de kullaniimaktadir.

Kaliteli yaglar, disuk baski gucu ile isletilen preslerde elde edilir. S6zgelimi,
yeni bir hidrolik preste, hamur torbalari Uzerine, santimetrekareye 50-60 kiloya
kadar baski uygulanabilir. Halbuki ilk ¢ikan soguk sikim yag, daha kaliteli ve
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lezzetlidir. Daha sonraki sikimlarda, zeytin hamuruna, sicak su dokulerek sikilir ve
kalite diiser. Torbalarin tzerine hiicreler yaglarini daha kolay biraksin diye sicak su
dokulen ikinci sikim, birinciye oranla daha uzun tutulur. Bu slre, 10-15 dakika
yerine, 20-25 dakika olur. ikinci sikimin baski siresi, uzadikca fermantasyon
nedeniyle yagin asidi artar.

Kontind sistemi daha hizli oldugu igin isleme kapasitesi yuksektir. Hijyenik
yoénden de digerlerine gore daha avantajlidir.

7.4. Zeytinyaginin Kalitesini Etkileyen Faktorler

Zeytin bitkisinin kendisinden bagslayip yagin depolanmasina kadar olan
streclerin tamami zeytinyaginin kalitesini etkiler. Kaliteli yag elde etmenin bircok
sartt vardir. Bunlarin tamamini bir araya getirmek oldukca zordur. Bunlari 8
kategoride toplayabiliriz. Tk 2 faktér dogal faktorler olup diger 6 tanesi ise insanla
ilgilidir.

Dogal Faktorler:

a-Zeytin bitkisi ile ilgili olanlar

b-Yetisme ortami ile ilgili olanlar

Beseri Faktorler:

c-Bakim

d-Hasat Zamani ve Yontemi

e-Tasima ve Depolama

f-Hasat ile Sikim Arasinda Gegen Sire

g-Sikim Sekli

h-Zeytinyaginin Depolanmasi

Dogal Faktorler

a-Zeytin Cesidi: Oncelikle Kaliteli zeytinyaginin iyi ve uygun zeytinden elde
edildigini unutmamak gerekir. Her cesit zeytinden yag cikarilir. Fakat kaliteli yag
elde edilmez. Bu nedenle dncelikle zeytin cesidini yag icin uygun olandan se¢cmek
gerekir.

b-Ekolojik Sartlar: Yag elde etmeye uygun gesit secildikten sonra bunun uygun
ekolojik sartlarda yetismesi gerekir. Basta sicaklik, yagis, nem, baki, giineslenme,
arazi egimi, yikselti, yeralti suyu, toprak cesidi, anakaya, riizgar gibi dogal ortam
Ozellikleri zeytinin yetismesini etkiler. Edremit Yoresi’nde en kaliteli yag, hafif
egimli ve denizden 200-300 m yikseltilerde yetisen zeytinlerden elde edilir.

Beseri Faktorler

c-Bakim: Uygun cesit ve uygun ortamdan sonra insanla ilgili faktorler én plana
cikar. Bunlardan birisi de bakimdir. Bakim; budama, topragi isleme, temizleme,
hastaliklardan koruma, glbreleme, sulama ve ilaglama gibi aktiviteleri kapsar. Bu
islemler bitin yil boyunca gerekli ve uygun zamanda yapilir.

d-Hasat Zamani ve Ydntemi: Zeytin hasadinda zaman, toplama sekli, tasima
ve depolama asamalari vardir. Yagin iyi kalitede olmasi i¢in hasat gok 6nemlidir.
Zeytini tam zamaninda en uygun sekilde toplamak gerekir. Zeytin meyvesi
olgunlasincaya kadar degisik asamalardan geger. Once yesil, sonra sari, alaca, kizil
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ve siyah renk alir. Kaliteli yag icin en uygun toplama dénemi meyvenin alacadan
kizil renge dondigli zamandir. Toplama sekline gelince; taneleri elle agagtan
toplamak en iyi yagi elde etmek icin gereklidir. Sirikla vurarak, silkeleyerek veya
baska yollarla toplanan zeytinden ¢ok Kaliteli yag elde edilemez. Zeytin tanesi 3
kisimdan olusur. En icte sert gekirdek, onun disinda etli kisim ve en dista ise zar
bulunur. Yagin %95 ile %98’i etli kisimda bulunur. Cekirdek ve zardaki toplam yag
orani %2 ile %5 arasinda degisir. Yag elde etmek icin etli kismin olgunlagmasi ve
en en cok yag icerigine ulasmasi gerekir. Kaliteli yag icin zeytinin en uygun
zamanda hasat edilmesi ve en kisa zamanda yaginin ¢ikarilmasi gerekir. Zeytinin
olgunlagmasi Ekim-Ocak aylari arasinda olur. Yag olusumu belirli bir zamana kadar
devam eder, sonra durur. Bu nedenle ge¢ hasatin zarari olur. Zeytinyaginin kalitesi
ve aromasl ile artan yag miktari arasinda ters oranti vardir. Olgun zeytinlerin yag
kalitesi diser ve aromasi azalir. Yag orani artisi Ocak ayina kadar devam eder.
Fakat aromay! olusturan bilesenlerin yogunlugu Kasim ayindan sonra dismektedir.
Erken hasat edilen zeytinlerden elde edilen yagin aromasi daha kuvvetli olup, yag
verimi dusUktdr.

Zeytinin olgunluk durumu yagin kalitesine degisik sekillerde etki eder. Yesil
zeytin tanelerinden daha az yag elde edilir ve sikim iglemi biraz daha uzun sirer.
Fakat yesil tanelerden elde edilen yagin antioksidan o6zelligi yuksektir. Olgun
tanelerden daha ok yag elde edilir. Yagin normal ve hi¢ bir acthgr yoktur. Yagin
omri kisa ve antioksidan oOzelligi dusuktir. Ge¢ hasat zeytinyaginin émriini
kisaltir. Ornegin Arbequina veya Sevillano gibi polifenol icerigi diisiik cesitlerin 1
aylik gec hasadi yagin émrlni 4 ay kadar kisaltir. Zeytin olgunluk déneminde nem
kaybeder.

e-Tasima ve Bekleme: Hasat edilen zeytinlerin uygun kaplara konmasi gerekir.
Cuvala konan zeytinler agirlik nedeniyle sikisir ve zedelenir. Sert tahta kasa veya
plastik kasalar bunun igin en uygun tasima kaplaridir. Zeytin uygun kaplara konarak
ezilmeden en kisa surede sikim yerine ulastirihir. Toplanan zeytinlerin sicak
ortamda durmamasi gerekir.

f-Hasat ile Sikim Arasinda Gecen Sire: Yag kalitesinin iyi olmasi igin hasat
edilen tanelerin en kisa zamanda sikilmasi gerekir. Bu slre uzadikca zeytin
bozulmaya baslar ve cikan yag kalitesi diser. Hasat ile sikim arasindaki siire
konusunda degisik gorusler vardir. Bu konuda 1 saatten 1 haftaya kadar slrelerden
bahsedilir. Fakat strenin mimkun oldugu kadar kisa tutulmasi gerekir. En yiiksek
kalitede nefaseti, ve aromasi en iyi yag elde etmek icin zeytinlerin 1-2 saat
igerisinde sikilmasi lazimdir. Zeytin dalindan koptuktan sonra sicaklik ve riizgar
gibi faktorlerden etkilenerek 6zelligini kaybetmeye baslar. Ciinki zeytin bekletilirse
fermante olur, bu ise zeytinyaginin kalitesinin diismesine yol acar. Ancak, zeytinin
“bol” oldugu dénemlerde, bekletilme mecburiyeti de dogabilir.

Bu durumda islemeden bekletilen zeytinler, genellikle 20-30cm yksekligindeki
yiginlar seklinde, iyi havalandiriimis ve serin depolarda saklanir. Zeytinin
sikilmadan once beklemesiyle ilgili bazi yanli ve yanhs bilgiler vardir. Eskiden
kalan bu aliskanlklar ginimizde de devam etmektedir. Zeytinin sikimdan 6nce
fabrikada bekletilmesi “ambar yapmak” olarak ifade edilir. Halbuki bu eski
ahskanhklar sonucu olusmus yanlis bir bilgidir. Clinkli o zamanlar sulu baski veya
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tas baski sisteminin kapasitesi diisik oldugu icin ¢ok fazla zeytin islenemediginden
zeytinler bekletilirdi. Buna da zeytinin “ambar yapmasi” denirdi. Yani yaginin
artacagl dusundlirdd. Halbuki ambar yapmis zeytin kifli ve fermante olmusg
zeytindir. Bu gibi zeytinlerin yag kalitesi de ¢ok disuk olur.

Zeytinyaginin depolandigi krom tanklar
g-Sikim veya Presleme: Yag cikarma isleminde birkag yontem uygulanir.

Elektrik ve buharli makinelerden dnce kullanilan tas ve sulu baski ve elle presleme
yontemleri vardi. Daha sonra mekanik hidrolik presler kullanilmaya basladi. Son
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20-30 yildir yaygin olarak kontini sistemi kullanilmaktadir. Bu sikim sekillerinin
hangisi daha iyi yag elde etmeyi saglar? Bu sorunun tam olarak cevabi yoktur.
Clnkd her bir sistem ile en iyi yag elde edilebilir. Fakat tag ve sulu baskida kaliteli
yag elde etmek icin ¢cok az Urlin sikmak gerekir. Bu sikim yavas olur, zeytin ve
yagin hava ile temas siresi artar. Bu da yag kalitesinin diusmesine neden olur.
Kontini sistemde kisa zamanda daha ¢ok zeytin sikimi yapilabilir.

h-Yagin Saklanmasi: Son asama ise elde edilen yagin tiketime kadar
depolanmasidir. Yagin saklanacagl kap ve mekén kalite acisindan onemlidir.
Zeytinyag! 1s1ga, havaya ve istya karsl hassas olup bunlara maruz kaldiginda
bozulmaya ugrar. Bu nedenle serin, 1siksiz, kokusuz, rutubetsiz yerde saklanmasi,
dogrudan giines Is1g1 gérmemesi gerekir. Saklama igin en uygun sicaklik 14-15°C
dir. Yagin hava ile temas etmemesi gerektiginden kaplarin siki kapatilmasi gerekir.
Kicuk kaplara konmadan 6nce en iyi saklama kabi krom tanklardir. Satig igin
paslanmaz teneke veya koyu renkli cam kaplara konmalidir. Plastik veya polilretan
kaplar zeytinyagl igin uygun degildir. Teneke 1s1g1 gegirmez. Cam sise
kullanilacaksa bunun koyu renkli olmasi gerekir. Ayrica zeytinyaginin filtre
edilmesi sirasinda hava ve isik ile daha ¢ok temas oldugu icin kalitesini bir miktar
disurdr. Uzun sire kullanilmayan zeytinyagl kabinin dibinde tortu olusabilir. Bu,
yagin icinde bulunan partikillerin neden oldugu bir durumdur ve Kkalitesini
etkilemesi agisindan énemli degildir.

100 L
Renk Degisimi —p
90 - <—— 1/2 Mor kabuk
807 Sari - Yesil —» Siyah kabuk
70 - Beyaz et
o 60 <«— Siyah kabuk < 1/2
D Siyah et
- 50
o] "
o . Siyah kabuk < 1/2
o 407 Ve Sizah et
30 X
| _ Siyah kabuk ve
20 7 vesil et cukurlasmasi
10 X
0
Mayis Haziran Temmuz Agustos Eylul Ekim Kasim Aralik Ocak Subat
Yetisme DOnemi

Zeytinin yetisme déneminde meyvede polifenol duzeyi ile meyve rengi iliskisi.
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Hafta - Yetisme Evresi

Mayis-Subat arasinda, meyve geligsimi, olgunluk ve olgunluk sonrasi dénemlerde
meyvede yag birikimi (Vossen, 2005).

7.4.1. Kaliteli Zeytinyagi Uretiminde Asamalar

Zeytin
1.

No ok~ owbd

8.
Zeytiny
9.
10.
11.
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Uygun zeytin gesidi olmah

Iyi bakim, uygun budama yapilmal,

Zeytin zararlilar ile miicadele edilmeli,

Zamaninda ve uygun hasat yapilmali,

Toplanan zeytin en uygun sekilde taginip yag fabrikasina ulastiriimali,
Islemeden 6nce temiz su ile yikanip temizlenmeli,

Fabrikaya gelen zeytin en kisa zamanda sikilmall,

Uygun ve saglikli bir ortamda sikim yapilmali,

agl

Uygun kaplarda dinlendirilmeli, depolanmali

Ambalajladiktan sonra serin ve Isik almayan ortamda saklanmall,
Kullanim siiresi bitmeden tiketilmelidir.
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I

Uygun Zeytin Cesidi

v

Iyi Bakim

v

Zararlilarla Micadele

v

Zamaninda ve Uygun Hasat

v

Uygun Tasima

v

Sikimdan Once Yikama ve Temizleme

v

En Kisa Zamanda Sikim

v

Uygun Sekilde ve Saglikli Ortamda Sikim

+
ZEYTINYAGI

v

Uygun Kaplarda Dinlendirme ve Depolama

v

Serin ve Isiksiz Ortamda Saklama

v

Kullanim Siiresi Bitmeden Tiiketim

Kaliteli zeytinyagi elde etmede takip edilmesi gereken yontem
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Edremit Korfezi gevresinde uygun olmayan hasat yontemleri ve zeytinin hasattan
sonra sikima kadar uzun stre bekletilmesi, Ust liste konulmasi sonucu olusan ezilme
ve fermantasyon yag kalitesini olumsuz etkileyen en énemli faktérlerdir.

Zeytin olgunluk indeksi

Zeytin Tane Rengi Puan toplaml

Koyu yesil kabuk
Sari ya da sarimsi yesil kabuk 1 N1 N1

Sarimsi yesil renk, yarisina

yakin k|rm|2|ms_| noktalar veya 2 N2 2% N2
mor kabuk rengi

Tanenin yarisindan fazlasi
Kirmizi mor kabuk rengi
Acik mor siyaha kadar kabuk
rengi ve Beyaz-Yesil et rengi 4 N4 4 x N4
Slygh kflbuk, hemen hemen _ N6 6 x N6
cekirdege kadar mor et rengi

Siyah kabuk, cekirdege kadar

koyu et rengi 7 N7 X N7

Olgunluk indeksi |

Kaynak: http://cesonoma.ucdavis.edu/files/27240.pdf

3 N3 3 x N3
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Yeni hasat edilmis zeytinler (Zeytinler plastik posetlerde istiflendiginde ezilir ve iyi
havalanamazlar. Bu nedenle kisa zamanda fermante olur(Solda). Plastik kasalarda
taginan zeytinlerde ise ezilme ve fermante olma durumu daha azdir (Sagda).

7.4.2. Zeytin Olgunluk Indeksi

Hasat doneminde tanelerin durumunu belirlemek igin hazirlanmis bir indeks
vardir. Once ne tiir yag istendigi tespit edilir ve tanelerinin analizi sonucu hasadin
buna uygun olup olmadigi ortaya cikar. Zeytin olgunluk indeksi tanelerin kabugu ve
etinin rengini belirlemeye dayanir. Bunun icin bahcede birka¢ agac¢ belirlenir.
Agaclarin alt, orta ve Ust dallarindan ve her yéninden rastgele zeytinler toplanir. 1
ile 1,5 kg zeytin toplandiginda bir kaba konur ve kabin igerisinden rastgele 100
zeytin tanesi alinir ve ayri bir kaba konur. Ayrilan bu 100 zeytin tanesi teker teker
incelenir ve asagidaki tabloda yer alan 8 kategoriye gore gruplanir. Her gruptaki
zeytin adedi sayilir ve tabloda karsiligi olan puan ile carpihir. Her grubun puani
hesaplanir ve hepsi toplanir. Sonug 100 e bélinerek indeks bulunur.

Zeytin tanesinin olgunlugu ile yagin 6zellikleri arasindaki iligki

Zeytinyagi Yesil Mor Siyah
Ozelliklleri

ST ¢1o0 e Hicbir acilig
Organoleptik Aci ve otsu tat yari olgun bir ¢ &
tat olmayan yag
Kuru agirlik
Yag Verimi Disuk oranina gore Yuksek
maksimum
Anti-Oksidanlar En ylksek Y uksek Dusuk
Dayaniklilik En ylksek Yuksek Disuk
Renk Daha Yesil Yesil-Sarimsi  Altin
Uzun Fazla olgunlasmis
Sikim Durumu malaksasyon Normal ve sulu taneler
gerekir, zor islenir problem olusturur
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Genellikle 2,5 ile 4,5 arasi indeks bir ¢ok yag i¢in kullanthr. 3,0 ile 5,0 arasi
olgunluk indeksi en yiksek yag icerigini gosterir. Hava durumuna gore zeytinin
olgunluga erisme zamani degisiklik gosterir. Fakat belirlenen indekse gore hasat
yapildiginda her yil ayni kalite ve lezzette yag elde edilir.

7.4.3. Zeytinyaginin Kimyasal Ozellikleri

Zeytinyaginda trigliserid veya yaglar biylk oranda bulunur. Bunun yaninda az
miktarda seberst yag asitleri (FFA), gliserol, fosfatidler, pigmentler, steroller
bulunur.

7.4.3.1. Zeytinyaginda Bulunan Asitler

Zeytinyaginda bircok yag asidi bulunur.
Zeytinyaginin kimyasal yapisi; doymus yag
asitleri (%15), ¢coklu doymamis yag asitleri
(%15) ve temel olarak da, tekli doymamig
yag asitlerinden (% 70)  olusur.
Zeytinyaginin, yag asidi bilesiminin ana
Ozelligi; tekli doymamis asit dizeyinin,
yiksek olmasidir. Bu ise beslenme
ilkelerine uygun ve beslenme agisindan,
dengeli bir bilesimdir.

Zeytinyaginda bulunan maddeler ve Zeytinyagina, kendine has lezzetini
kimyasal yapisi veren bircok bilesen vardir. Fenolik
(www.oliveoilsource.com) bilesikler, bunlarin basinda gelir. Fenolik

bilesikler, ayni zamanda, sebzelerde de
bulunur ve biyolojik olarak olduk¢a onemlidirler. Fenolik bilesikler, serbest
radikallerin engellenmesinde 6nemli bir rol oynarlar. Fenolik bilesiklerin, ayni
zamanda iltihap kurutucu ve kanamayi durdurucu etkileri de vardir. Zeytinyagi,
antioksidan olan oleuropein ve hidroksitirosol bakimindan zengin bir kaynaktir.

Yag Asitleri: Trigliserid molekillerinin bir kismini olusturan yag asitleri
zeytinin cesidine, meyvenin olgunluk durumuna, ekolojik (yikselti, iklim) sartlara
ve diger bir ¢cok faktore bagh olarak degisiklik gosterir.

Zeytinyaginda bulunan klorofil, yagin, 1siga kars! hassas olmasina neden olur.
Bu nedenle zeytinyagini, yari saydam bir sisede bekletmek gerekir. Renkli cam
siseler, renkli cam damacanalar, porselen ya da celik kaplar ve ici lakl teneke
kutular uygun saklama kaplaridir. Zeytinyagl, agzi acik olarak uzunca bir siire hava
ile temas ederse bozulmaya baslar, asit orani artar. Zeytinyaginin raf 6mri serin ve
Isik gbérmeyen ortamlarda saklandiginda 2 yildir. Kapagi acilip hava ile temas
ettikten sonra 30-40 glinde tiiketilmesi gerekir. Daha uzun siire kaldiginda asit orani
yukselir ve kalite kaybi olur. Zeytinyag! 1sik, sicak, hava, zaman faktorlerinden
etkilenir. Alrken ve saklarken, kapali, 1siksiz ve serin bir yerde durmalidir.
Buzdolabina konulmaz. Cam ve koyu renkli olan siseler tercih edilmelidir. Hava
almamalidir. Zeytinyagi bekledikce bozulur. Sizma tipi salatalar ve cacikta, dogal
tip kizartmalar ve yemeklerde kullanilir. Kizartmalarda birkag kere ayni yag
kullanilabilir.

274



Edremit Korfezi Cevresinde Gegmisten Glinimiuze
Zeytin, Zeytinyagi Elde Etme Teknikleri ve Kullanilan Aletler

Zeytinyaginin Bazi Ozellikleri

Yogunluk veya Spesifik Gravite 0,9150-0,9180 (15,5°C de)
Viscosite 84 mPa.s (84 cP) 20°C de
Specifik Is 2,0J/(g.)(°C)

Termal Konduktivite 0,17 (20°C de)

Dielectric Constant, e 3.1 (20°C de)

Yogunluk 920 kg/m® (20°C de)
Hacimsel Isi Kapasitesi 1.650 10° J/m® {(20°C de)
Termal Diffusivity 10 x 10® m?%/s (20°C de)
Kaynama Noktasi 300 °C

1 Yemek kasigl miktarindaki kalori Yaklasik 120 kalori

Zeytinyag trigliserid (triacylglycerol) lerinde bulunan yag asitleri

Oleik Asit (C18:1) Tekli Doymamis Yag Asidi 55-83
Palmitik Asit (C16:0) Doymus Yag Asidi 7,5-20
Stearik Asit (C18:0) Doymus Yag Asidi 0,5-5,0
Linoleik Asit (C18:2) Goklu Doymamis Yag Asidi 3,5-21
Linolenik Asit (C18:3) Coklu Doymamis Yag Asidi 0-1,5

Gadoleik 0,25-0,35

Margoleik 0,13-0,25

Margarik 0,07-0,15

Zeytinyaglarinin bircogu 3 yag asidi karisimindan olusur. Genellikle OOO
(oleik, oleik, oleik) seklindedir. Daha sonra ise POO (palmitik, oleik, oleik), OOL
(oleik, oleik, linoleik), POL (palmitik-oleik-linoleik) ve SOO (stearik-oleik-oleik)
seklinde bulunur. Yani zeytinyagindaki tekli doymamis yag asitleri ¢oklu
doymamis yag asitlerinden fazladir. Bu nedenle zeytinyagl oksidasyona Karsl
dayanikli, 1s1, 1sik ve diger zararh faktorlere karsi ise dayaniksizdir. iklim olarak
daha serin yerlerde yetisen zeytinlerden elde edilen yaglarin oleik asit miktarlarinin
sicak yerlere gore daha fazla oldugu soylenebilir. italya’da Toskana bolgesinin
yaglarinin kaliteli olmasinin nedenlerinden biri de budur. Zeytinyaginda transyag
asitleri bulunmaz. Zeytinyaginda diger bitkisel yaglara gore daha gok oleik asit ve
daha az linoleik asit bulunur.

Serbest Yag Asitleri (FFA) ve Asitlik

Kimyasal reaksiyonlar (hydrolysis veya lipolysis) nedeniyle Trigliseridlerin
parcalanmasi sonucu zeytinyaginda serbest yag asitleri olusur. Bunlar yagin
asitliligini yukseltir. Taze toplanmis zeytinlerden elde edilen yaglarda bile bazen

275



Diinya’da, Turkiye’de, Edremit Korfezi Cevresinde Zeytin ve Zeytinyagi

asitlik ylksek olur. Bunun nedeni ise bazi zararlilardan dolay! zeytindeki
trigliseridin parcalanarak yag asitlerine donismus olmasidir. Bu parcalanmis yag
asitlerine “serbest yag asitleri” denir. Bazen 3 yag asidinden bir tanesi parcalanir ve
“digliserol” olusur. Eger iki tanesi pargalanirsa “monogliserol”, 3 tanesinin
parcalanmasi sonucunda ise gliserol ortaya ¢ikar.

Meyve sinegi enfeksiyonu, hasat ile presleme veya sikim arasindaki zamanin
uzunlugu, hasat sirasinda meyvenin yaralanmasi, berelenmesi, meyvedeki mantar
hastaliklari ve yag elde etme sirecinde yapilan yanhs uygulamlar yagdaki serbest
yag asit miktarini ylkseltir. Serbest yag asitligi yagin kalitesini dogrudan belirleyen
bir faktordur. Bu zeytinin gicek agmasindan yagin satisa sunulmasina kadar gecen
zaman araligindaki uygulamalarin sonucu olarak ortaya ¢ikar.

Polifenoller (Antioksidanlar)

Flavenoid polfenoller zeytinyaginda bulunan dogal antioksidanlardir. Bunlar
zeytine acilik veren maddeler olup oksidasyona Karsi direnglidir. Polifenoller
kolestroli duslrir, kan basincini ayarlar ve koroner hastalik riskini azaltir.
Hydroxytyrosol ve tyrosol ler zeytinyaginda bulunan diger fenol bilesikleridir. 10
gram zeytinyaginda 5 mg a kadar fenol bulunur. Yag elde edilen diger bitkilerde
polifenoller bulunmaz. Polifenol icerigini etkileyen bircok faktor vardir.

a-Zeytin cesidi: Koreneiki ¢esidi yuksek polifenole sahipken Arbequina tirinin
duslktir. Frantoio ve Leccino’da ise orta diizeyde polifenol bulunur.

b-Hasat zamani: Yesil olarak hasat edilen zeytinlerin yagindaki polifenol orani
olgunlasmis zeytinlerden elde edilen yaga go0re daha yuksektir. Polifenol
konsantrasyonu meyvenin biylmesine paralel olarak artar. Meyve yesilden mor
renge donunceye kadar artig siirer, daha sonra ise azalmaya baslar.

c-Cevresel faktorler: Yikselti, tarim teknikleri, sulama, toprak, bakim gibi
faktorler de polifenol miktarini etkiler.

d-Yag elde etme sekli: Zeytin hamuruna sicak su verilmesi, su ilavesi,
malaksasyon siiresinin uzun tutulmasi polifenol kaybina yol acar.

e-Yagin saklanma kosullari: Saklama kaplarinin sekli polifenollerin oranini
etkiler. En iyi saklama paslanmaz celik tanklar veya koyu renkli cam kaplardir.
Bunlarin serin yerde bulundurulmasi gerekir. Uygun olmayan kaplarda ve koétl
sartlarda saklanan zeytinyagindaki polifenoller okside olarak yok olurlar.

f-Rafinasyon: Uzun siire bekletilmis, ranside olmus, veya hastalikli zeytinlerden
elde edilmis zeytinlerden elde edilen yag rafine edilerek yenebilir hale gelir. Bu
islem filtrasyon, i1sitma ve kimyasal islemler ile yapilarak asit derecesi uygun hale
getilir. Fakat rafine yaglarda tyrosol ve diger fenoller dusiik miktarda bulunur.
Zeytinyagindaki fenol miktari tadim veya CDR oxitester ile dlctlebilir.

Peroksitler

Peroksitler zeytinyaginin oksidasyonu sonucu olusur. Zeytinyagl oksijen ile
temasa gectiginde okside olur. Okside olmus yagin tadi ve kokusu hos olmaz ayrica
yagin besin degerini de dustrur. Oksidasyon sonucu olmasi gereken yag asitleri
linoleik ve linolenik asitler tahrip olur, bazi vitaminler kaybolur.

Yag asitleri iki sekilde okside olur:
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a-Oto-Oksidasyon: Reaktif oksijenin havada bulunmamasi sonucu olusur. Fakat
yagda bulunan antioksidanlar bunun olusumunu engeller. Antioksidanlar
tiikendiginde ise yag hizla bayatlar.

b-Foto Oksidasyon: Zeytinyaginin yapay (halojen, lamba vb) veya dogal 1s1ga
maruz kalmasi sonucu olusur. Oto oksidasyondan 30 bin kat daha hizli olusur ve
yagin bozulmasina yol acar. Ranside veya okside olmus yagda daha fazla peroksit
bulunur. lyi kalite sizma zeytinyagindaki peroksit degeri 1 kg da 10meq den daha
azdir. Sizma zeytinyagi olmasi igin kriter yagdaki peroksit miktarinin 1 kg icin 20
meq den (20 meqg/kg) az olmasidir.

7.4.4. Zeytinyaginda Pigmentler ve Renk

Zeytinyaginin kendine 6zgu rengi icerdigi pigmentlerden kaynaklanir. Bunlar;
klorofil, pheophytin, carotenoids gibi pigmentlerdir. Pigment cesitliligi meyvenin
olgunluk derecesine, zeytin c¢esidine, toprak ve iklim sartlarina, yag elde etme
yontemlerine baglidir. Taze zeytinyaginda milyonda 1-10 béltm Kklorofil bulunur.

Zeytinyaginin igerisinde A, D, E, K vitaminleri bulunmaktadir. Vitaminler yagda
cOzilen ve suda ¢oziilen olarak ikiye ayrilir. islenmis zeytinde bunlarin her iki tiri
de bulunur. E vitamini dogal antioksidandir. Bir kaslk zeytinde 1,6 mg veya 2,3 1U
E vitamini bulunur.

K vitamini yesil sebzelerde daha ¢ok bulunur. Zeytinyagl K vitamini kaynagi
bakimindan yesil sebzelerden sonra gelir.

Vitamin E: Zeytinyagl, en yiksek E vitamini aktivitesi gosteren a-tokoferol
icerir. Zeytinyaginda, E vitamini ve polifenoller (antioksidan) vardir. Zeytinyaginin
her 10 grami, 5 mg kadar polifenol icerirken, diger bitkisel yaglarin pek ¢ogu hic
polifenol icermez.

Vitamin K: En zengin K vitamini kaynaklari, yesil yaprakli sebzelerdir.
Zeytinyag gibi bitkisel yaglar, ikinci en 6nemli kaynaktir.

A vitamini, D vitamini, az miktarda fitoserol maddesi, zeytinyaginda bulunur.
Ayrica zeytinyaginda bulunan; kalsiyum, fosfor, potasyum, kikdirt, magnezyum,
demir, bakir ve mineraller kemik gelisimini saglar.

Zeytinyaginin asit degeri icin kullanilan terimler

Zeytinle ugrasan halk arasinda yagin asit derecesini belirtmek igin “dizyem
terimi kullanilir. Bu terim asit degeri % 0,2 ile % 0,9 arasindaki zeytinyaglari igin
kullantlir. Ornegin 0,8 asit bir zeytinyagi icin 8 dizyem ifadesi kullanilir.

7.4.5. Zeytinyaginda Asit Oranini Yukselten Faktorler

Yag asitlerinin orani hasat zamani, hasat sekli, tasinma ve depolama durumu,
zeytin gesidi, iklim sartlari, bakimi, hastaliklar gibi faktorlere gore degisir.

Hasadi yapilan zeytinlerin yaghaneye goturilmeden 6nce cuval veya benzeri
kaplarda uzun slre bekletilmesi asit oranini yikseltir. Hasattan sonra bekletilen
zeytinde fermantasyon baslar ve asit degeri strekli yukselir.

Yagdaki asit oranini en ¢ok arttiran faktor zeytinin yere duslp toprak ile temas
etmesidir. Toprakla temas halinde zeytindeki asit orani hemen yiikselmeye baslar.
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Toprak yuzeyinde uzun sire kalan zeytinlerden elde edilen yagin asitligi ¢ok
yiksek oldugu icin yemeklik olarak kullanilmasi mimkin degildir. Bu tur yaglar
ancak asidi dustraldigunde kullanilabilir. Bunun icin de rafine edilmesi gerekir.

Yag elde etme
islemi sirasindaki hava
durumu da asitligi
etkiler. Ozellikle lodos
estiginde hava sicakligi
arttigl icin yagin asit
orani da yikselir.

Zeytin dalinda iken
haserelerin  bulagmasi
tanenin bozulmasina ve
asit degerinin
yiikselmesine neden
olur. Zeytin tanelerinin
temiz su ile
yikanmamasi da asitligi
ylkselten baska bir
faktordir.

Butun bunlara
dikkat edildigi takdirde
distik asit degerine
sahip zeytinyagl elde
etmek mumkundur.

Edremit Yoresi zeytinlerinden elde edilen zeytinyaglari

7.4.6. Zeytinyaginin Kalitesi

Zeytinyag! Uretiminde, duyusal ve kimyasal kalite 6zellikleri bakimindan en iyi
ve en dayanikl yag, kuru sistemlerle elde edilir. Bunlar kontinl veya geleneksel
sistemler olabilir.

Sulu sistemlerle elde edilen yaglar daha az dayaniklidir. Renk ve asit degeri
higbir zaman zeytinyaginin kalitesini belirlemez. Cunku renk zeytinin olgunluguna
ve c¢esidine gore degisir. Yagin kalitesi koklama ve tatma ile duyusal 6zelliklerini
anlayarak belirlenir.
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Zeytinyaginin kalitesi duyusal ozellikleri ile belirlenir. Bu 0zellikler oldukga
fazla olup bircogu ancak uzman tadicilar tarafindan anlagilir. Taze sikilmig
zeytinyaginda meyvenin ¢ok yogun tadi ve kokusu bulunur. Tadim uzmanlarinin
degerlendirdigi nitelikler olumlu ve olumsuz olmak (zere iki gruptur.

Zeytinyagl tadiminda degerlendirilen olumlu (sol situn) olumsuz (sag sutun)
ozellikler

Elma ve yesil elma: Bazi zeytin gesitlerinde  RASI(e]a Ml =TeyAV] [0 [IERVEY BTG EUCGRENE (o] gl 1ol i T B

olur. Mavi peynir: Tortulanmigs yaglardaki
Badem: Oksitlenmemis, taze aromadir.

Enginar: Yesil lezzet Salamura: Salamurali zeytinlerden yapilan
Astringent: Tanen maddesinin vermis tuzlu tat

oldugu tat ve yakicilik ile agzin burusmasi. Yanmis ve asiri isinmis: Yiksek isida elde
Muz: Olgun ve ham muz tadi edilen yaglarda olur.

Yuvarlak ve tombul: Harmoni olmus Salatalik: Teneke kaplarda uzun siire kalma
tatlarin, dengeli olarak agzi komple sonucu olusur.

doldurdugu his. Kirli: Kirli ve kétl kokulu ortamlarda yapilan
Baharat: Targin, yenibahar gibi baharatlarin - EIQIgleER (e ERTo M| I RYTs EI(e Y

hissi Saz: Eski sikimhanelerde kenevir tadi

Tath: Hafif yaglarin dzelligi Fiscolo: Hindistan cevizi elyafina benzeyen ve
Domates ve domates yapragl: Bazi zeytin kenevir tadi. Eski fabrikalarda olur.

tarlerin gosterge ozelligidir. Duiz: Herhangi bir aroma olmamasi. Genellikle
Tropikal: Olgun zeytin tanelerinden elde rafine yaglarda olur.

edilen yaglarda bulunan kavun, mango ve Donmus ve islak odun: Cok soguk ortamda
Hindistan cevizi tadi. (donmus) kalmis zeytinlerden elde edilen
Ceviz ve ceviz kabugu: Taze ve yaglardaki tath, kuru ve tipik olmayan aroma
oksitlenmemis yag ve tat.

Ayrik otu: Bazi yesil zeytin tanelerinden Kohne: Sikimdan énce zeytinlerin yiginlar
elde edilen yagdaki keskin tat. halinde bekletilirken havasiz kalmasi ve
Odunsu: Biiyik cekirdekli zeytin fermante olmasi sonucu olusur.

cesitlerinde olur. Gres yag: Dizel ve gaz tadi. Ekipmandan
Yesil Cay: Olgunlasmamis bazi zeytinlerden REVQEERIIE

elde edilen yagda olur. Kirli: Zeytin sineginin zeytine zarar vermesi
Harmanlanmis: Ozelliklerin birbiri ile nedeniyle olusan tat.

karismasi Saman-odun: Kurumus zeytinlerin tadi
Saman: Kurumus ot hissi. Camur-sediman: Ahir kokusu gibi. Sikim
Aromatik: Tam olgunlagsmamis zeytinlerin Oncesi ve sonrasi uzun sire kir ve pislik ile
yaginda olur. temas sonucu

Kavun: Bazi zeytin gesitleri KUflt: Preslemeden 6nce uzun sire bekletilen
Nane: Bazi zeytin cesitleri zeytinlerde

Armut: Bazi zeytin cesitleri Metalik: Metal yizeylerde bekletme

Seftali; Bazi zeytin cesitleri Kokmus: Okside olmus zeytinler

Biberimsi: Bogazda okstruge neden Piruzlu: Gres tad

olabilen keskin algi Eksimis stit: Tortulanma ile bozulmus.
Keskinlik: Bogazda 6ksuriige neden Bayat cerez: Okside olmus tat,

olabilen keskin algi Dengesiz: Asiri acilik

Olgunluk: Olgun zeytin tanelerinin Sebze suyu: Yagin zeytin suyu olan ortamda
aromasidir. bekletilmesi

Sirke: Eksi sirke tati. Zeytinin sikimdan 6nce
havasiz kosullarda bekletilmesi.
Maya: Ekmek hamuru aromasi.
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Olumlu nitelikler: Zeytinyaginda olmasi gereken olumlu o&zellikler, elma,
badem, ceviz, enginar, muz, kavun, ot kokulu, yaprak kokulu, mayhos, meyvemsi,
acl, yakici (bibersi), tath. Zeytinyagl bitin bu 6zelliklerini meyvesinden alir. Bu
nedenle meyvenin bu Ozelliklerini kaybetmeden sikilmasi ve ambalajlanmasi
gerekir.

Zeytinyagi polifenol icerdiginden bogazda hafif bir acilik birakir. Yani hafifce
yakan acilik zeytinyaginda istenen bir ézelliktir.

Hasattan sonra cuvallarla konularak fabrika bahcgesine getirilen ve yag sikimi igin
bekleyen zeytinler.

Olumsuz nitelikler: Aci, yanik, minder, metalik, gres, pasl, ransid, sirkemsi,
saman, sert, kifli zeytinyagindaki olumsuz tatlardir. Asiri acilik ta olumsuz olarak
degerlendirilir. Yag cikarimi sirasinda asiri ve uzun sire 1sinma olursa yanik tadi
olusur. Eski sistem preslerde hamur torbalarinin kokusu yaga gectiginde “minder”
kokusu olusur. Beklerken tim tadini ve kokusunu kaybetmis zeytinyagi icin de
“yavan” terimi kullanilir. isleme veya depolama asamasinda mazot, benzin, gazyagi
gibi maddelerle ayni ortamda kalan zeytinyaginda “gres” kokusu olur. Uzun zaman
metalle temas halinde kalan zeytinyaginda “pasli veya metalik” koku ve his vardir.
Uzun sire bekleyip oksitlenende ise “ransid”, yiksek asitli ise “sirkemsi” zeytin
sikilmadan 6nce uzun sire uygun olmayan kosullarda bekletilmis ve fermante
olmus ise “kUfli” koku ve hissi olur.

Yagin Kalitesi uzmanlar tarafindan panellerde test edilir. Zeytinyaginin
tadiminda, olumlu ve olumsuz 6zellikleri belirlenir. Zeytinyagi ile ilgili 60’a yakin
Ozellik vardir. Bunlarin tamaminin yagda olmasi beklenmez. Bir tanesi veya bir
kaci yagi iyi veya dustk kalite yapmaya yeterlidir.
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7.4.7. Zeytinyaginin Kalitesi ile Asit Degeri Arasindaki Tliski

Asit degeri ile zeytinyaginin kalitesi arasinda muhakkak dogrudan bir iligki
vardir. Asitlik degeri 1’den daha yiksek zeytinyaglarinin tat ve lezzeti ¢ok iyi
degildir. Bu yenildiginde anlasilabilir. Asit degeri 1’in altindaki yaglarin
yenmesinin daha hos oldugu sdylenebilir. Fakat zeytinyaginda kaliteyi belirleyen en
onemli faktor koku ve aromadir. Hatasiz zeytinyaglarinda asit degeri 1’den az olan
yaglar arasinda cok buyuk bir kalite farki ortaya ¢ikmaz Ornegin 0,3-0,8 asit
arasindaki yaglarin lezzet ve kalitesi daha ¢ok kisinin damak zevkine baglidir. Bu
tir yaglarda kalite Kisiye gore degisir. Bazi Kisiler 0,6 asitlik yagi daha cok
begenirken, 0,3 asit degerine sahip yagl yerken keyif almayabilir. Zaten klgik
degerdeki asit derecelerini tadim uzmani olmayan Kisilerin anlamasi da gugtar.
Diger yandan yagin kalitesi sadece asit degeri ile belirlenmez. Bununla birlikte
nefaset, aroma, koku da kaliteyi etkileyen fakttrlerdir. Bu nedenle 0,8 asit degerine
sahip bir yagin aromasi 0,3 liik bir yaga gore daha iyi olabilir. Ozetle, asit degerleri
birbirinden farkli iki zeytinyagindan, asitlik derecesi yuksek olanin aromatik
bilesenleri, asitligi cok daha diisik olan zeytinyagindan daha fazla olabilir.

7.5. Zeytinyagi Cesitleri

Zeytinyagl: Sadece zeytin agaci, Olea europaea L. meyvelerinden elde edilen
yaglardir. Cozlcu kullanilarak ekstrakte edilen veya reesterifikasyon islemi ile
dogal trigliserid yapisi degistirilmis yaglar ve diger yaglarla karisimi bu tanimin
disindadir.

7.5.1. Erken Hasat Zeytinyagi

Tam olgunlagsmadan toplanan zeytinlerin soguk sikilmasi ile elde edilen yagdir.
Zeytin meyvesi Eylul ayinda renk degistirmeye baslar ve degisim iklim sartlari ve
cinse bagli olarak Ekim ve Kasim aylarinda da devam eder. Yesil olan renk mora ve
siyaha donlsur. Bu asamaya alacalanma denir. Zeytin hasadi Eyliil sonundan Subat
basina kadar devam eder. Hasat donemleri genellikle Ulkemizde Kasim-Aralik
aylari olup, bu déneme ulasan zeytinler, yesil tanelere gére daha siyahimsi bir renge
sahip olup, daha yiiksek yag oranina sahiplerdir. Ama bir zeytinyaginin erken hasat
zeytinyag! olabilmesi icin, ekim ay! baslarinda ya da ortalarinda toplanmasi ve
taneler henuiz kararmamisken islenmesi gerekmektedir. Erken hasat edilen zeytinin
asidi dustk olup c¢ok guzel bir aromaya sahiptir. Tanelerde yag olusum sureci
tamamlanmadigindan erken hasat zeytinden elde edilen yag miktari az olur. Olgun
zeytinin 4-5 kg’indan 1 kg yag elde edilirken erken hasat zeytinin ancak 6-7 kg dan
1 kg yag cikar. Erken hasatta zeytin tam olgunlasmadigindan sapindan kolay
ayrilmaz ve toplanmasi zordur. Erken hasat edilmis zeytinden elde edilen yagin
rengi parlak saridan ¢ig yesil tonlarina kadar degismekte olup yagin gorinimi
bulaniktir. Erken hasat zeytinyagl igerisinde kendine has hafif bir acilik ve taze
yaprak kokusunu andiran hos bir koku bulundurur. Zeytin meyvesi, agacin usttnde
once yesil olup, sonra sararir ve daha sonra da saman sarisi olur. Bir sonraki
asamada ise pembelesir, kirmizilagir ve siyahlasir. Kaliteli yag elde etmek icin en
uygun hasat zamani zeytinin pembe oldugu dénemdir. Yani saman sarisiyla mor-
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kirmizi arasi hasat edilen zeytinin yaginin kalitesi, tadi, kokusu ve nefaseti ¢ok iyi
olur.

7.5.2. Soguk Sikma Zeytinyagi

Soguk sikma yontemi, zeytinyagl Uretimi sirasinda suyun isisi ile ilgili bir
konudur. Bir zeytinyaginin soguk sikma sinifina girebilmesi igin lretim esnasinda
kullanilan suyun sicakliginin en fazla 25°C olmasi gerekmektedir. Yiksek 1si,
zeytinyaginin besin degerlerini ve hos kokulu yapisini olumsuz etkiler. Duslk su
sicakliginda elde edilen zeytinyaglarinin aromatik bilesenleri ve besin degerleri,
diger yontemlerle elde edilen yaglarla kiyaslandiginda ¢ok daha ytiksektir. Kisacasi
soguk stkma yonteminin tek farki, Gretim sirasinda kullanilan suyun sicakliginin
dusdrilerek dretim yapiimasidir.

7.5.3. Tas Baski Zeytinyagi

Tas baski zeytinyaglari, eski Uretim teknikleri kullanilarak, uzun ve zahmetli bir
stire¢ sonrasinda Uretilir. Kendi ekseni etrafinda dénen taslar haznedeki zeytinleri
ezerek hamurlastirir. Hamur haline gelen zeytin daha sonra 6zel torbalarin icerisine
doldurulur. Zeytin hamuru dolu bu torbalar baski ustasi tarafindan hidrolik preslere
dizglnce yerlestirilir. Presler yavas, yavas kapanarak torbalardaki hamuru sikar. Bu
sikistirma esnasinda torbalarin kenarindan sizarak akan yag alttaki haznede
biriktirildikten sonra buradan alinarak baska bir kaba aktarilir. Daha sonra presler
gevsetilerek torbalarin agzi acilir ve hortumla torbalarin igerisine sicak su tutulur ve
tekrar baski makinesine yerlestirilerek yeniden presle sikistirilir.

Siselenmis sizma zeytinyagi (solda) ve meyve aromal natiirel zeytinyagi (sagda)..

Boylelikle hamurun icerisindeki yagin cok buyik bir bolumi alinmis olur.
Zeytin 6zsuyu ve posasi ile elde edilen bu yag daha sonra damitilarak, posasindan
ve 0z suyundan ayrilir ve bu yaga da “tas baski” zeytinyagl denir. Tas baski
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urintnu diger zeytinyaglari ile karsilastirdigimizda, kullanilan dretim yontemi
sebebiyle, igerisindeki degerler bakimindan daha zengin oldugunu sdyleyebiliriz.
1-Natlrel Zeytinyagi: Zeytin agact meyvesinden dogal niteliklerinde degisiklige
neden olmayacak bir 1sil ortamda, sadece yikama, dekantasyon, santriflj ve
filtrasyon islemleri gibi mekanik veya fiziksel islemler uygulanarak elde edilen;
kendi kategorisindeki drunlerin fiziksel, kimyasal ve duyusal ézelliklerini tasiyan
yaglardir.

Natlrel Zeytinyaglar:

a-Naturel Sizma Zeytinyagi: Dogrudan tiiketime uygun, serbest yag asitligi oleik
asit cinsinden her 100 gramda 0,8 gramdan fazla olmayan yaglardir.

b-Natirel Birinci Zeytinyagi: Dogrudan tiiketime uygun, serbest yag asitligi oleik
asit cinsinden her 100 gramda 2,0 gramdan fazla olmayan yaglar,

c- Ham Zeytinyagi/Rafinajlik: Serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100
gramda 2,0 gramdan fazla olan veya duyusal ve karakteristik dzellikleri bakimindan
dogrudan tiiketime uygun olmayan, rafinasyon veya teknik amacli kullanima uygun
yaglardir.

2-Rafine Zeytinyagi: Ham zeytinyaginin dogal trigliserid yapisinda degisiklige yol
acmayan metotlarla rafine edilmeleri sonucu elde edilen ve serbest yag asitligi oleik
asit cinsinden her 100 gramda 0,3 gramdan fazla olmayan yagdir.

3-Riviera Zeytinyagi: Rafine

zeytinyagl ile dogrudan tlketime

uygun natirel zeytinyaglari

karisimindan olusan ve serbest yag

asitligi oleik asit cinsinden her 100

gramda 1,0 gramdan fazla

olmayan yagdir. Rafine edilmis

zeytinyagl ile natlrel sizma

zeytinyaginin karisimindan olusur.

Piyasada satilan zeytinyagl

cesitleri arasinda fiyati en duslk

olandir. Bunun sebebi ise bu

karisimdir. Ornegin, nattirel sizma

zeytinyaginin  piyasa degeri 1

birim ise, rafine  edilmis

zeytinyaginin degeri 0,6 birimdir.

Dolayisiyla  piyasada  satilan

naturel sizma Zeytinyagmm fiyat Koyu renkli siselerde satisa sunulmus sizma
1 birim iken bunlarin karisimindan ~ zeytinyagl. Yagin, isiktan etkilenmemesi icin
elde  edilen riviera  cinsi uygun bir saklama seklidir.

zeytinyaginin degeri 0,8 birim

olmaktadir.

4-Cesnili Zeytinyagl: Zeytinyaglarina degisik baharat, bitki, meyve ve sebzelerin
ilave edilmesi ile elde edilen ve diger oOzellikleri agisindan kendi kategorisindeki
urtinlerin 6zelliklerini tagtyan yagdir.
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Edremit Korfezi gevresinde zeytin ¢ok farkli sekillerde degerlendirilmektedir.
Yag elde etme ve safralik en yaygin kullanim seklidir. Ozellikle kirma yesil zeytin
Edremit yoresine 6zgudur. Ayvalik civarinda sabun yapimi yaygindir.

Erken hasat edilmis zeytinler plastik kasalarda sikimi bekliyor. Nakil ve bekletme
icin en uygun sekil kasalardir. Cuvallarda taginan ve bekledilen zeytinler ezilip
fermante olmakta ve yag kalitesinin dilsmesine neden olmaktadir.
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7.6. Edremit Korfezi Cevresinde Ge¢cmisi GUnumize Taslyan
Zeytin ve Zeytinyagi Galerileri

7.6.1. Adatepe Zeytin ve Zeytinyagi Galerisi

Edremit Korfezi cevresinde zeytin ve zeytinyagl ylzyillardir halkin gegim
kaynag! olmustur. Korfezi adeta bir gerdanlik gibi bastanbasa kusatan zeytinliklerde
yetistirilen zeytinlerden zeytinyagi elde etme teknikleri de zaman icerisinde blylk
Olglide degismistir. Antik cagdan glinumize zeytin sikma yonteminde birgok alet
kullaniimig, bunlarin ¢ogu zaman iginde yok olup gitmis veya unutulmustur. Fakat
bu eski mengenelerde ve yaghanelerde kullanilan aletler, hatta daha eskileri (dibek
ve benzeri ya da ahsap kaldirag gibi) 2 yerde kurulmus 0Ozel galerilerde
sergilenmektedir. Bunlardan birisi Kic¢lkkuyu’da bulunan Adatepe Zeytin ve
Zeytinyagl Galerisi digeri ise Gegmisten Giiniimiize Tarihi Zeytinyagl Uretim
Aletleri Evren Ertur Galerisi’dir.

Adatepe zeytin ve zeytinyagi galerisi (Klcukkuyu)
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Adatepe Zeytinyagl Galerisi Mahmut Boynudelik, Erhan Sengel, Haluk
Yurtkuran, Zerrin iren Boynudelik ve Serdag Yurtkuran tarafindan 2001 yilinda
kurulmustur. Galeri gecmiste Burnazlar’a ait zeytinyagl fabrikasinin sabunhane
bolimunde yer almaktadir. Bina 1952 yilinda Burnaz ailesi tarafindan yag
fabrikasinin yaninda sabunhane olarak insa ettirilmistir.

Adatepe zeytin ve zeytinyagi galerisinin bahgesinde ve icinde sergilenen zeytin
sikma ve zeytinyagl muhafaza araglari
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Galeride Edremit Korfezi civarindan toplanan ve zeytinyagi elde etmeye yarayan
arag-gerecler yer almaktadir. Bunlar arasinda, zeytin ezme ve kirma aletleri,
mengeneler, yag saklama kaplari, vidali presler, sabunlar, filtreler gibi folklorik
malzemeler sergilenmektedir. Sergilenen objelerin her birine aciklama yazilmistir.
Galeride zeytinyagl elde etmek icin ge¢mis zamanlarda kullanilan bircok alet
bulunmaktadir. iki katli binanin alt katinda kuru pres, tas degirmen ve eski
zeytinyag saklama kaplari yer almaktadir. Ust katta ise bilyiik bir sabun kazani,
ahsap presler, tekneler, sabun kaliplari sergilenmektedir. Ayrica galeride hala tas
degirmen ve kuru pres ile zeytinyagi da elde edilmektedir.

Galeride bircok eski zeytinyagi elde etme aleti bulunmaktadir.
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7.6.2. Evren Ertur Galerisi

Kazdaglari’nin Edremit Korfezi’ne bakan eteginde binlerce yil 6ncesine dayanan
zeytin ve zeytinyagl kiltirind tanitmak amaciyla ikinci galeri Ertir ailesi
tarafindan 2005 yilinda kurulmustur. Galeri, Zeytinli beldesi sinirlari icerisindeki
Kurugay Mevkii’nde Edremit-Canakkale yolunun kenarindaki Midas Zeytinyagi
Fabrikasi’nin bahcesindedir. 1899 yilindan beri bir aile gelenegi olarak zeytin ve
zeytinyag! Ureten bu aile, galeri igin gerekli her turlu alt yapiya sahiptir. Galerinin
duvarlari, Edremit’te yikilan 100 yillik binalarin tuglalarindan 4 yil boyunca
toplanarak insa edilmistir. Galeride, yakin zamana kadar torun Sabit Ertir
tarafindan kullanilan ekipman ile cevreden toplanan aletler tarihsel bir harmoni
icinde “eski donemin taniklari olarak” yer almaktadir.

Galeride uzun yillar arastirihp temin edilen objeler sergilenmektedir. Evren
Ertur 45 yildir zeytin ve zeytinyagi isi ile ugrasmaktadir. “Dali, yapragi, meyvesi ve
yagindan faydalandigimiz zeytine olan borcumuz var. Bu galeriyi bu nedenle
actim” diyen Ertir Mdiderriszade ailesinin 5. kusak temsilcisidir. Galeride
zeytinyaginin elde edilmesinde kullanilan en eski aletlerden gliniimiize kadar bitiin
asamalarini gérmek mumkin olmaktadir.

Evren Ertur galerisinde sergilenen zeytinyagi lretim araglarindan “tas degirmen”
ve “buhar kazani”

Zeytinleri ezmek igin kullanilan hala calisir vaziyetteki presler, buhar treten
blylk dede Muderrisoglu Sabit Bey’in buharl kazani, galeride ilk dikkati ceken
objelerdir. Evren Ertir’ Un ifadesine gére R. Wolf marka bu kazan, 1924 yilinda
Magdeburg’da yapilmis, Almanya’dan satin alinmis ve izmir’den Edremit’e kagni
ile getirilmigtir. Galeride ¢cok 6zel biitlin bu malzemenin yaninda ayrinti iceren ¢ok
0zel objeler de bulunmaktadir. Sonsuz vidali ilkel zeytin sikma mengenesinin altina
yerlestirilen mendil tasi, ahsap pamuklu yag filtre dolabi, keci derisinden yag
tulumu, keci kilindan dokunmus hamur torbalari, camdan yapilmis eski yag
damacanasi, dede Miiderriszade Hilmi Efendi’den kalan madeni piring sabun
damgalari, Hilmi Efendi’nin 20.ylzyil baglarinda icat ettigi, her biri bir yikamalik,
kagit seklinde “tuvalet cep sabunu”, ve yapilan isin manevi degerini yansitan
Osmanli Sarayi1’ndan gelen takdirname bunlardan bazilaridir.
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Evren Ertlr galerisinde sergilenen “buharli sistem zeytinyagi fabrikalari dénemi”
ne ait iki makina

Bes nesildir kendilerine as ve is saglayan zeytine minnet borcunu yerine
getirmek isteyen Ertlir bdyle bir galeriyi olusturmak icin uzun yillar ugrasmistir.
Insanlarin yag elde etmek igin kullandiklari malzemeleri birer birer bulup bir araya
getirmistir. Zeytin ve zeytinyaginin kronolojisini bu aletlerle gdzler 6nine
sermektedir. Bu Galeri, zeytin kirmada kullanilan en eski tas malzemeden yine
stkimda kullanilan ahsap mengenelerle baslayan seriiveni buharli sisteme hatta
kontinilye kadar ayni mekanda gérmenin hazzini insanlara yasatmaktadir.

290



Edremit Korfezi Cevresinde Gegmisten Glinimiuze
Zeytin, Zeytinyagi Elde Etme Teknikleri ve Kullanilan Aletler

Galeride bulunan ve eskiden kullanilan zeytin kirma aletleri

Evren Ertlr tarihi zeytinyagi tretim aletleri galerisi binasi
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7.7. Zeytin’in Yan Urinleri

Zeytinden bircok urin elde edilmektedir. Bunlarin en yaygini ve degerlisi yag
olup bunun yaninda diger Urtnler de vardir. Temizlikte ylzyillardir kullanilan
sabun da zeytin ve zeytinyaginin bir yan drnadur.

7.7.1. Sabun

Zeytinyagindan yapilan énemli bir Grinddr. Her turli zeytinyagindan ve pirina
yagindan sabun yapilabilir. Asiti dusiik yaglardan daha kaliteli sabun olur. Sabun
yapmak icin gerekli olan malzeme: Kazan, yag, su, kostik ve tuzdur.

Yagin dibe yapismamasi igin kazana énce 2-3 cm su konur. Kostik eritilir. Yagin
%20 si kadar payet kostik kullanthr. Tas kostik kullanilacaksa bu oran %15 tir.
Kazana konmus yag kisik ateste isitilir. Yag kaynamaya basladiktan sonra kostik
azar azar ilave edilir ve yag ile karistirthir. 100 kg yag icin 20 kg kostik kullantlr.
Karistirma islemi 2 saat kadar sirer. Bu islem bittikten sonra katilasmasi ve
sikilasmas! icin %4 oraninda tuz eklenir. Eger beyaz sabun yapilacaksa tuz
dogrudan konmaz, eritilip stzultr ve suyu konur. Sabun kaynamaya bagslayinca da
strekli beklemek ve takip etmek gerekir. Sabun reaksiyonu basladiktan sonra kostik
ilavesi icin basindan ayrilmamak gereklidir. Sabun olusumu bitince ates sondirtlir
ve kostikli suyun tamamen siizilmesi icin 2 saat beklenir. Uzerinde kalan kisim
dokime hazir sabundur.

Kaliplara dokildiikten sonra kurumasi icin normal hava sartlarinda 1 giin, sicak
havada ise 2 gun bekletilir. Kuruduktan sonra kesilir ve 1-2 gin tekrar i1zgarada
bekletilir. Bu sureler hava sicakligina gore degisiklik gosterir Bu nedenle sik
kontrol edilerek tavinin gelip gelmedigine bakilir. Bazi durumlarda dokimden 12
saat sonra sabun kesilebilir hale gelir. Kesme tavini gegirilirse, sabun keserken
kirilir ve damga yemez. Erken kesildiginde de hamur gibi olur ve damga vurmak
guclesir.

Zeytinyagl sabunu, soguk suda c¢ok cabuk koplrmez. Cabuk kdpurmesi igin
hayvansal yag veya katki yagi konur. Zeytinyagl sabunu sicak suda ¢ok kopurdr,
kopugu beyaz olur.

Zeytinin cekirdeginden elde edilen pirina yagindan da sabun yapilir. Pirina
sabunu yesil renkli olur.

Sabun Uretiminde artik olarak hafif yagl, kostikli (NaOH) li su ¢ikar.

150 kilo yag kaynadiginda 75 kilo artik su ¢ikar. Bunun 50-60 kilosu tekrar
kullantlabilir. En duslk asitli zeytinyagindan en kaliteli sabun olur. 100 kilo yagdan
normalde 150 kilo sabun ¢ikar (Ayvaz, 2007).

Edremit Korfezi cevresinde sabun dretimi  ylzyillardir  yapiimaktadir.
19.yuzyilda sabun daha cok ayvalikta Gretilmistir. Edremit ve Havran’da da sabun
imalathaneleri bulunmaktadir. Bugiin sabun dretimi belirli firmalar tarafindan
yapilmaktadir. Bazi zeytinyagi Ureticileri kiigik ¢apli sabun imalati da yapmaktadir.
Kdylerde de kendi ihtiyaglarini karsilamak icin sabun yapan zeytin ureticileri
bulunmaktadir.
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7.7.2. Pirina

Zeytinlerden yag elde edilmesinden sonra arta kalan kati alt Griinddr. Yani pirina
yagh zeytin kispesidir.

100 kg zeytinden ortalama 15-22 kg zeytinyagl, 35-45 kg pirina ¢ikar. 100 kg
pirinadan ise ortalama 4-5 kg pirina yagi, 60-70 kg kuru pirina elde edilmektedir.

Pirinadan yag, sabun, hayvan yemi ve yakit elde edilir.

Pirinada enzimler nedeni ile serbest asitlik zaman icersinde hizla yikselir. Yag
asitligindeki bu artisi 6nlemek icin pirinanin en kisa zamanda, miimkinse elde
edildigi giin kurutulmasi ve islenmesi gerekir. Kurutma islemi enzim faaliyetlerini
durdurur ve pirinadan yagin alinmasini kolaylastirir.

Pirinanin Kullanim Alanlari

Pirina, yakit, gubre, hayvan yemi icin katki maddesi olarak kullaniimaktadir.
Besin degeri olarak 1,6 kg pirina 1 kg kepek ile aynidir. Toksik madde igermeyen
ve organik madde igerigi yliksek olan kompostlanmig pirina bahge bitkilerinin
yetistirilmesinde ve topragin gl¢lendirilmesinde kullanilabilir. Pirinanin icerdigi
yuksek lignin icerigi nedeniyle diger biyokutlelere gore piroliz yoluyla aktif karbon
elde edilmesinin daha uygun oldugu belirlenmistir. Furfurol eldesinde de pirina
kullanilmaktadir.  Tarkiye’de yagi alinmig pirina sadece yakit olarak
kullaniimaktadir.

Pirinanin Yakit Olarak Kullanilmasi: Dinyada artan enerji ihtiyaci ve ¢evre
kirliligi atmosferi daha az kirleten yakitlarin 6nemini arttirmaktadir. Pirina biyolojik
kodkenli olup ¢evreyi kirletme 6zelligi azdir. Yakit olarak Uretilen pirina trinleri:

a-Kuru Pirina: Zeytinin cekirdek ve etli kisminin kurutulmus ve yagi alinmis
seklidir. Daha ¢ok kalorifer yakiti olarak kullantlir, kil miktari azdir.

Kalori degeri: 3845-4750 Kcal/kg arasinda degisir.

Nem orani:% 10-15

Yag orani: %0,8-1,5

Kl orani: %3

b- Cekirdek Pirina: Kuru pirinanin elenerek, zeytinin etli kismimin alinmasi
sonucu kalan ve sadece ¢ekirdek kismini iceren pirinadir. Yakit olarak kullanilan bu
urtinlin kalori degeri ylksek, nem ve kil orani ise daha disuktr.

Kalori degeri: 4850-5500 Kcal/kg arasinda degisir.

Maksimum nem orani: % 5-10

Yag orani: % 0,2-0,4

Kdil orani: %1,5

c-Pelet Pirina: Kuru pirinanin 6zel makinelerde sikistirilip preslenmesiyle elde
edilir. Silindirik sekillidir. Kuru pirinaya gore daha az nem igerir, tozu yoktur.
Kicuk parcalar halinde 8-10mm c¢apinda silindir seklinde hazirlanir. Toz orani
azdir.

Kalori degeri: 4300-5500 Kcal/kg

Nem orani: %8-10

Yag orani:%0,8-1,5
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Kl orani: %3-6

Pirina Yagi: Pirina yag! hicbir kosulda zeytinyagi
olarak adlandirilamaz.

Zeytinin sikilip zeytinyaginin cikarilmasindan sonra,
pirinada kalan %2-5 kadar zeytinyagl hegzan (hexane),
karbonsulfir ~ veya trikloretilen  gibi  solventler
kullantlarak gikartilir.

Zeytinyag! fabrikalarinda sikilarak fiziksel olarak
icerisindeki yagin ve suyun blyuk bir bélimu alinan
zeytin posas! igerisinde hala bir miktar yag bulunur.
Fakat bu yag gerek posadan ayristirma yéntemi gerekse
posa haline geldikten sonraki ugradigi fiziksel degisim ve
bulundugu ortamin sartlari nedeniyle artik zeytinyagi
olarak adlandirilamaz. Bu yaga Pirina Yagi adi verilir.
Pirina ortalama %5-8 yag ve %20-30 nem igerir. Elde
edilen yaga da “pirina yagl” denir. 100 kg pirinadan da
ortalama 6-8 kg pirina yagi ile 60-70 kg da yagsiz kuru
pirina elde edilir.

Elde edilen pirina yagi, pirinanin hemen islenmesi ve
cikan yagin rafine edilmesi sartiyla yemeklik olarak
kullanilabilmektedir. Pirinanin rafinasyonu ard arda
birkac islemin yapilmasi ile olur. Once zamklar
uzaklastirthr, daha sonra yuksek asit degeri disurultr ve
renk ve kokusu alinir. Bu islemler kimyasal yolla yapilr.
Sogutma isleminden sonra tekrar karistirilir - ve
ambalajlama yapilarak islem sona erer.

Edremit Korfezi
civarinda Uretilen
zeytin yan Urlnlerinden
sigelenmig pirina yagi

Pirina yaglari rafine edilis sekline ve icerigine gore 3 e ayrilir.

a-Ham pirina yagi: Pirinanin kimyasal c¢ozlicilerle ekstraksiyonu veya diger
fiziksel islemler sonucu elde edilen, reesterifikasyon isleminden ge¢cmemis, diger
yaglar ve karigimlari ile karistirilmamig, dogrudan tiiketime uygun olmayan,
rafinasyon veya teknik amacli kullanima uygun olan yagdir.

b-Pirina yagi: Rafine pirina yagl ve dogrudan tuketime uygun natirel
zeytinyaglari karisimindan olusan, serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100
gramda 1,0 gramdan fazla olmayan yagdir.

c-Rafine pirina yagi: Ham pirina yaginin dogal trigliserid yapisinda degisiklige
yol agmayan metotlarla rafine edilmeleri sonucu elde edilen ve serbest yag asitligi
oleik asit cinsinden her 100 gramda 0,3 gramdan fazla olmayan yagdir.

Turkiye'de dretilen pirina yagl uygun olmayan hammadde ve yetersiz
teknolojiden kaynaklanan nedenlerle yemeklik kalitede olamamaktadir. Dunyada
pirina yag! Uretiminde Ispanya %70, italya %15, Yunanistan %11, Portekiz %3,
Tunus ise %1 paya sahiptir. Turkiye'nin yemeklik pirina yagl Uretimi ise
istatistiklere yansiyacak duzeyde degildir.
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Zeytinyagi fabrikasindan ¢ikan pirinanin kurutulmasi.
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Pirinanin rafine edilmesindeki
agamalar (Tunalioglu’ndan
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degistirilerek).

Turkiye'de yillara gore degismekle birlikte
uretilen zeytinyaginin 1/9'u kadar pirina yagi
uretilmektedir. ~ Turkiye’de  dretilen  pirina
yaginin kalitesi dustktir. Bu nedenle de retilen
endlstriyel pirina yagl daha ¢ok sabun
yapiminda, bir kismi da diger sanayi dallarinda
kullaniimaktadir.

7.7.3. Karasu (Bitkisel Su)

Zeytinlerin ~ yag  elde etmek igin
islenmesinden sonra elde edilen koyu kirmizi
renkli, organik ve mineral maddeler bakimindan
zengin asitik nitelikte bir sividir. Karasu, zeytin
meyvesinin iginde bulunan 6z su ile yag ¢ikarma
islemi icin ilave edilen sicak su toplamindan
olusmaktadir.  Cikan  karasuyun  miktari
kullanilan yag elde etme sistemine bagl olarak
degisir. Klasik preslerde bir ton zeytin
islendiginde yaklasik 500 litre karasu gikarken,
Modern (Kontinl) sistemlerde 1.000 litreden
fazla olur.

Karasuyun birlesiminde %83-%96 su, %3,5-
%15 organik madde, %0,2-%2,0 oraninda da
mineral tuzlar vardir. Karasu hem faydali hem
de zararli unsurlar igerir.

Karasuyun Kullanim Alanlari:
Biyogaz elde edilmesi

Yem sanayi icin hammadde olarak,
Pirina ile karistirilarak yakacak veya
briket yapiminda,

Gubre ve sulama icin kullanilabilir.
Fakat bu  kullanim  alanlari
Tarkiye’de  sinirhdir.  Genellikle
dogrudan desarj yapilir. Zararini aza
indirmek icin havuzlardan
buharlastirihir veya topraga sizdirmak
suretiyle bertaraf edilir.

Karasu havuzlarindan bir gériniim

(Avcilar Taris)
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7.8. Edremit Korfezi Cevresinde Zeytin, Zeytinyagi, Sabun ve
Pirina Sanayi

Bababurnu’ndan baslayip Altinova’ya kadar olan bir alani kapsayan Edremit
Kdorfezi cevresi Turkiye’nin en 6nemli zeytin ve zeytin Grlnleri Gretim merkezidir.
Yore’nin bu 6nemi sadece bugline 6zgu degil yuzlerce yildir benzer sekilde
stregelmistir. Yore’de zeytinyagl elde etme aletlerinin en basitlerinden en
modernine kadar hepsini gérmek mimkindur. Tas havan, silindirik tas, dairesel tas
kirma ve ezme aletlerinin drnekleri cesitli yerlerde hala mevcuttur.

Bunlardan sadece dairesel tas kirma aletler hala kullaniimaktadir. Yag ¢ikarmak
icin kullanilan mengene ve preslerin de cesitli tipleri vardir. Sonsuz ahsap vida
bunlarin en eski tipi olup bugin sadece galeri ve muzelerde yer almaktadir. Metal
sulu ve kuru pres ise bugiin az sayida isletme tarafindan kullaniimaktadir. Bugin
mengene ve yaghaneler olmasa da ¢ok sayida imalathane ve fabrika vardir.

Eminzade (GUmusli) Zeytinyagi, Sabun ve Pirina Fabrikasi (Ayvalik)

Madra Zeytinyagl Fabrikasi (Ayvalik)
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Sezai Arkok Zeytinyagi ve Sabunhanesi (Gire)
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Bunlarin bazilari 19.ylzyil ve 20.ylzyil baslarinda yapilmis eski binalarda
hizmet verirken ¢ogu yeni tesislerinde uretimlerini strdirmektedir. Eski fabrika
binalarinin ¢cogu bugtn calisgmamakta veya baska amaclarla kullanilmaktadir. Basta
Ayvalik olmak (izere Edremit, Burhaniye ve Havran’da eski yaghane binalari bugiin
ayakta olmasina ragmen ¢ogu kullaniimamaktadir. Ayvacik’in sahil kesimlerindeki
Hacinin mengenesi, Dirik, Sulyak yaghaneleri, Kictuikkkuyu’daki Burnaz, Molvali,
Sakalli, S6zen yaghaneleri, Altinoluk’ta Edis, Erdim, Gure’de Banker Ali Bey,
Nadir Gure, Camhbel, Arkdk vyag fabrikalari, Edremit’'te Karagdzoglu,
Mederriszade Hilmi, Havran’da Eminzade, Terzizade, Burhaniye’de Tolon, Yagcl,
Iskele, Ayvalik’ta Komili, Sabuncugil, Eminzade (Giumuslii), Kantarci, Comert,
Madra, zeytinyagl, sabun ve pirina fabrikalari déneminin en modern tesisleri olarak
yorede ¢ok uzun yillar hizmet vermislerdir.

Osmanli Dénemi’nde padisahlarin 6zel olarak sabun, zeytin ve zeytinyagi
getirttikleri Edremit Korfezi gevresi bugiin de en gulzel yaglarin Gretildigi merkez
konumunu korumaktadir.

Sezai Arkok Fabrikasi (Gure)

Yorede bugun zeytinyagl, zeytin, sabun, pirina ve zeytinle ilgili diger yan
urnlerin imalatini yapan 200 den fazla tesis bulunmaktadir. Yérenin en énemli
ekonomik gelir kaynagi zeytin sektortdir. Uretilen driinlerin biytk bir kismi ig
piyasaya satilirken bir kismi da ihrag edilir. Sofralik zeytinin biyuk bir kismi yesil
kirma ve gizik seklinde imal edilmektedir. Ayrica siyah sofralik zeytin (retim
tesisleri de mevcuttur. Zeytinyagl Uretiminde ise sadece Ege Bolgesi’nin degil
Turkiye’nin en 6nemli Uretim merkezidir. Yorenin dogal ortam 6zelliklerinin
saglamis oldugu optimum sartlar nedeniyle zeytinyaginin koku, tat, aroma ve
nefaseti en (st diizeydedir. Uretilen yaglar ulusal ve uluslararasi yarismalarda cesitli
dereceler almis ve almaktadir.
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Karagozoglu Fabrikasi (Edremit)
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Edremit Korfezi cevresinde zeytin, zeytinyagl, sabun ve diger yan
drdnlerin Gretim ve ticareti yapan kurulus ve kisiler

Edremit ve Havran’daki Tesis ve Kisiler

Sira
No

Adi - Soyadi veya Unvani

Abdi Kog

Abdullah Ertem Zeytinyag: Ltd. Sti.
Abdurrahim Tarkan Denizer

Adnan Ertas Zeytinyagl Fabrikas Isletmesi
Adramut Zeytin Tarim Ltd. Sti.

Ahmet Sinan Timur

Akillioglu Yag Sanayi Ve Ticaret Ltd. Sti.
Ak-Is Zeytin Zeytinyagi Tarim Ltd. Sti.
Ali Erciiment Kalabag

Ali Kaymak

Ali Korkut Giile

Ali Pekin Gida Ltd. Sti.

Ali Riza Timur

Alpaylar Ltd. Sti.

Altin Sofra Zeytinyagl Zeytin Ve Gida Ltd. Sti.
Altinkdy Zeytin Zeytinyag! Ltd. Sti.
Altinoluk Zeytin Ve Zeytinyagl Tarim Satis Kooperatifi (994 Nolu)
Asu Zeytincilik Ltd. Sti.

Atilla Coban6z - Coban6z Ticaret

Bagcl Zeytincilik Ltd. Sti.

Bagcilar Zeytin Zeytinyagi Ltd. Sti.
Balikesir Aycan Tarim Ltd. Sti.

Bayramoglu Zeytin, Zeytinyagi Gida Maddeleri Turizm Insaat Sanayi
Ltd. Sti.

Birlik Teneke Kaoll. Sti.

Borakar Ltd. Sti.

Cemalettin Acar

Coskun Sentirk

Clneyd Paksoy - Paksoy Zeytincilik

Damla Zeytincilik Ltd. Sti.

Dogan Oge

Dogan Oge Zeytin - Zeytinyagl Ve Urtinleri Ltd. Sti.
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32 Edremit Belediyesi Ltd. Sti.

33 Edremit Zeytin Ve Zeytinyagl Tarim Satls Kooperatifi (78 Nolu)

34 Egeli Zeytin Zeytinyagl Sabun Ltd. Sti.

35 Eminzade Gida Tarim Ltd. Sti.

36 Emir - Han Zeytin Ve Zeytinyagi Ticareti Ltd. Sti.

37 Erdimler Gida Ltd. Sti.

38 Erkan Akyan

39 Erken Zeytincilik Gida Ltd. Sti.

40 Ermis Gida Ltd. Sti.

41 Evliyazade Zeytinyag! Gida Ltd. Sti.

42 Fahrettin Erdim

43 Fatih Yener

44  Feneroglu Zeytincilik Gida Tarim Ltd. Sti.

45 Ferhatoglu Ltd. Sti.

46 GoOkhan Dogan - Narli Kdyu Zeytin Zeytinyaglari

47 GOmusler Zeytincilik Ltd. Sti.

48 Guven Yener Zeytin Ve Yag Ltd. Sti.

49 Hakan Urem - Oren Ticaret

50 Hakki Yagcl

51 Halil Atf Erke

52 Halil Esen

53 Halil Ozkan

54 Hanife Toker - Beyaz Sofra Zeytin Zeytinyagli Alim - Satimi
Hasanca Yag Dayanikl Tiketim Mallari Akaryakit Sanayi Ve Ticaret

% | d. sti.

56 Hattusa Pazarlama Gida A.S. Giire 1 Subesi

57 Hattusa Pazarlama Gida A.S. Giire 2 Subesi

58 Hiuseyin Varol

59 Husref Varol - Varol Ticaret

60 Irmak Zeytincilik Gida Ltd. Sti.

61 ibrahim Ozdemir

62 Ibrahim Uzunoglu

63 Ilyas Beyazhanger

64 Ismail Karakas

65 Itimat Zeytincilik Ltd. Sti.

66 Kadir Aga Zeytin Zeytinyagl Sabun Ltd. Sti.

67 Kadir Erol Temizer - Tirkika Zeytin Zeytinyagi Ticareti
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68 Kar Tarim Uriinleri Sanayi Ve Ticaret Koll. Sti.
69 Kar Zeytin Zeytinyagl Sabun Ltd. Sti.
70 Kaya Yagcl
71 Korfez Zeytin Zeytin Urinleri Ltd. Sti.
72 Kuron Gida Ltd. Sti.
73 Kigukbay Yag Sanayi A.S.
74 Levent Yicesoy - Altinkdy Zeytin Zeytinyagi
75 Mehmet Akay
76  Mehmet Ali Yilmam
77 Mehmet Bakir Arslan
78 Mehmet Dogrular
79 Mehmet Hakki Semerci - Semercioglu Yag Ticarethanesi
80 Mehmet ihsan Erman
81 Mehmet Murat Ergevik
82 Mehmet Resat Akillioglu
83 Muhammet Lutfii Karamanoglu
84 Murat Ozcan
85 Murat Ozergil
86 Mustafa Sabit Ertir
87 Mustafa Yakin
88 Miiderriszade Tarim Ltd. Sti.
89 Naturem Gida A.S.
90 Okullu Gida Maddeleri Ltd. Sti.
91 Onur Suer
92 Or-Yag Zeytin Zeytin Uriinleri Ltd. Sti.
93 Osman Nuri Akgay
94 Oge Zeytin Zeytinyag Ltd. Sti.
95 Oren Zeytincilik Gida Tarim Ve Zeytin Makinalari Ltd. Sti.
96 Ozaydin Zeytin Gida Ltd. Sti.
97 Ozgill Dogal Ve Organik Gidalar Ltd. Sti.
98 Ozkan Kostak
99 Sabit Ertir Gida Ve Yag Ltd. Sti.
100 Sabitoglu Yag Ticaret Ve Sanayi Ltd. Sti.
101 Salih Serdal
102  Selin Ertdr
103 Sezai S6nmez
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104 Solak Zeytin Yag Ltd. Sti.

105 Sozersan Gida Maddeleri Ltd. Sti.

106 Sileyman Menekse

107 Sehadet Ozer

108  Sukrii Ozdemir

109 Tarik Cevahir - Cevahir Zeytincilik

110 Tuncay Kili¢

111 Tuncel Kollektif Sti (Volkan Tuncel - Erkan Tuncel)
112 Turhan Dékmecioglu

113  Umit Bolukbasilar

114 Vehbi Huseyin Sakalli

115 Vural Zeytin Zeytinyag! Ltd. Sti.

116 Yagcl Gida Maddeleri Ltd. Sti.

117 Yaman Benlioglu - Benlioglu Zeytin Zeytinyagl Ticareti
118 Yilmam Zeytin Zeytinyagl Tarim Ltd. Sti.

119 Yilmaz Bostanci

120 Yusuf Kaya

121 Zeytinci Zeytin Zeytinyagi Gida Tarim Ltd. Sti.

122 Zeytinli Tarimsal Kalkinma Kooperatifi

Burhaniye ve Gomeg’teki Tesis ve Kisiler

S,\'l';)a Adi Soyadi veya Unvani
1 A. Ertem Zeytin ve Zeytinyagl Sanayi ve Ticaret Anonim Sirketi
2 A. Nadir Seyitoglu
3 Aco Tarim Uriinleri Gida Maddeleri Nakliye, Taahhit, Hayvancilik
Uretim Pazarlama Ticaret Ltd.Sti.
4 Al Birlik insaat Madencilik Turizm Sanayi Ticaret Anonim Sirketi
5 Alev Kahya - Kahya Ticaret
6 Altan Atici
7 Ana Gida Ihtiyag Maddeleri Sanayi ve Ticaret Anonim Sirketi
8 Armagan Zeytin-Zeytinyagl Ltd.Sti.
9 Asma Tarim Urtnleri Sanayi ve Ticaret Limited Sirketi
10 Azizaga Gida Sanayi ve Ticaret Limited Sirketi
11 Bagcl Tarim Urlnleri Turizm Sanayi Ticaret ithalat Thracat Ltd.Sti.
12 Bedrettin Sari
13 Bedri Oktem Oktem Zeytincilik
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14
15

16
17
18

19

20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31
32
33
34
35
36
37
38
39
40
41
42
43
44
45
46
47
48

Biyolojik Bilimler Arastirma Gelistirme ve Uretim A.S.

Biyolojik Bilimler Arastirma Gelistirme ve Uretim Anonim Sirketi Iskele
Subesi

Burhaniye Zeytin ve Zeytinyagl Tarim Satis Kooperatifi
Cumhur Savas - Giiven Sigorta Tirk A.S.
Cagdas Sigorta Aracilik Hizmetleri ve Ticaret Limited Sirketi

Caliskan Gida Turizm Nakliye Makine Komisyonculuk Tarim Urtnleri
Sanayi ve Ticaret Ltd.Sti.

Cobanoglu Zeytin, Zeytin Uriinleri, Sanayi ve Ticaret Limited Sirketi
Dilaver Uysal

Efeoglu Zeytincilik Gida iletisim Sanayi ve Ticaret Limited Sirketi
Fikret Efe - Efe Gida

Fikret Ozdemir

Generalfarm Gida Limited Sirketi Pelitkdy Subesi

GOme¢ Zeytin ve Zeytinyagl Tarim Satis Kooperatifi

Gomeg Zeytin Zeytinyagi, Gida Limited Sirketi

Guney Ddrter - Dutlukuyu Nattirel Sizma Zeytinyagi ve Zeytin Tic.
Halil Tbrahim Selcuk

Hasan Degirmencioglu

Hasan Kokten

Hasan Sen

Hayri Karakas

Huseyin Saribas

fbrahim Tuna - Tuna Zeytincilik

Kahya Zeytin-Zeytinyagl, Gida, Ticaret Limited Sirketi

Karaagag Zeytin Urlnleri Sanayi Ticaret Limited Sirketi

Karakas Gida Sanayi Insaat Pazarlama ve Ticaret Ltd.Sti.

Kargali Ozdemirler Tarim Urtinleri Ticaret Limited Sirketi

Kizikh Tarim Uriinleri Ticaret ve Sanayi Anonim Sirketi

Koray Erdem -Erdem Tarim

Kozakli Tarim Uriinleri Ticaret Limited Sirketi

M. Sami Yagcl

Mehmet Can Aytekin - Can Emre Gida Ticaret

Mehmet Karakobak

Mehmet Sari

Melih Bagcl - Bagcl Zeytin Zeytinyagi Siit Uriinleri Ticareti

Narin Gida Insaat Turizm Sanayi ve Ticaret Limited Sirketi
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49
50
51
52
53

54
55
56

57
58
59
60
61
62
63
64
65
66
67
68

Nihat Akar - Zeytin Zeytinyagl Perakende Toptan Ticareti

Nurettin Duran

Oktay Sakizli - Sakizli Zeytincilik

Osman Zeki Katipoglu Katipoglu Zeytin, Yag, Sabun, Sanayi ve Ticaret
Oren Turizm, Otelcilik, Kuyumculuk ve Ticaret A.S.

Oz-Em Tibbi Cihaz ve Aletleri - Gida - Turizm - Petrol Sanayi ve Ticaret
Limited Sirketi

Rasit Urut - Aydinci Zeytinyag

Reyhan Yalcin Dilek - Yalginlar Tarimsal Gida Sanayi Toptan Zeytin ve
Zeytinyag Ticareti

Savas Zeytin, Zeytinyagi ve Sut Urtinleri Sanayi ve Ticaret Ltd. Sti.
Sedena Dogal Uriinler Sanayi ve Ticaret Limited Sirketi

Siileyman Suavi Soyler

Seref Tek Gida Sanayi ve Ticaret Limited Sirketi

Sinasi Celik - Dora Zeytin-Zeytinyagl Toptan Ticareti

Tarim Kredi Elit Gida Hayvancilik Tarim Ticaret Anonim Sirketi
Tepelioglu Tarim, Gida, Sanayi Ticaret Limited Sirketi

Tolunlar Zeytinyagl Sabun Sanayi ve Ticaret A.S.

Umiit inkaya - inkaya Ticaret

Yahya Ali Osman Agacik

Zeta Gida Ticaret Limited Sirketi

Zumrit Yag, Tarim Uriinleri, Gida Ticaret Limited Sirketi

Ayvalik’taki Kurulus ve Kisiler

Sira
No
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Adi - Soyadi - Unvani

Abdullah Ertem Zeytinyag Ltd. Sti.
Abdullah Servet Ertem

Ahmet Hayri Ugur

Ahmet Sucu

Ahmet Varli

Alesta Zeytin Zeytinyagi Ltd. Sti.
Ali Murat Karsin

Arma Tarim Uriinleri Ltd. Sti.
Aydin Sensal

Aykutlar Zeytin Zeytinyag Ltd. Sti.
Ayvalik Birlesim Ltd. Sti.

Ayvalik Mesrubat Yakit Gida Ltd. Sti.



Edremit Korfezi Cevresinde Gegmisten Glinimiuze
Zeytin, Zeytinyagi Elde Etme Teknikleri ve Kullanilan Aletler

13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31
32
33
34
35
36
37
38
39
40
41
42
43
44
45
46
47
48

Ayvalik Vakif Zeytinlikler Isletme Mudurlugi
Ayvalik Yag AS

Basri Uygun Ltd. Sti.

Batiyag Tarim Urtinleri Ltd. Sti.
Besyildizlar Gida ve Yag Ltd. Sti.

Bimet Yapi ve Tesisat Ltd.Sti.

Bulent Alkan

Cafer Karsin

Comert Yag ve Sabun Sanayi AS
Comertler Yagcilik Sabunculuk Koll. Sti.
Cetin Kaya Kirlek

Cobanoglu Tarim Uriinleri AS

Derman Kaoll. Sti.

Dogus Pirina AS

Ekbir Pazarlama AS Ayvalik Subesi
Ekbir Zeytincilik

Emin Halil Sézer

Emin Sakalli

Erdogan Karayaz

Eylp Tayfun Goney

Good Foods Inc. Istanbul Subesi Ayvalik Tali Subesi
Gungor Sezer - Ayvalik Ekmek Fabrikasi
Gureli ve Kirlangi¢ Yag Sabun Ltd. Sti.
Haci Zeytin Zeytinyagi Ltd. Sti.

Hakan Giiléren

Hasan Osman Arabaci

Hasan Saki Altay

Huseyin Bozkurt

Huseyin Ustali

Ibrahim Mustafa Cémert

fbrahim Ustali

Ismailoglu Yag ve Gida AS

Karadag Zeytincilik ve Tarim Urlinleri Ltd. Sti.
Kemal Azmi Tavukguoglu

Komili Ayvalik AS

Kurtulus Pirina Yag Ltd. Sti.
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49
50
51
52
53
54
55
56
57
58
59
60
61
62
63
64
65
66
67
68
69
70
71
72
73
74
75
76
77
78
79
80
81
82
83
84

Kiirsat Tarim Uriinlei AS

Lidya Tarim Urtinleri Ltd. Sti.

Mehmet Akyali

Mehmet Bozok

Mehmet Comert

Mehmet Seyit Ertem

Mehmet Tevfik Stner

Mehmet Yusuf Kaptan

Minelcan Tarim Uriileri Ltd. Sti.

Miranda Gida Ltd. Sti.

Murat Mustafa Sonmez

Mustafa Giren

Mustafa Okur

Mutlu Balik

Mutlu Modern Zeytinyagi Koll. Sti.
Mutlukdy Zeytincilik Ltd. Sti.

Omer Faruk Kantarci Halefi Ahmet Selim Kantarci ve Ortagi Koll. Sti.
Ozgiin Zeytin Zeytinyagl AS

Ramadan Cetin

Rast Gida AS Ayvalik Subesi

S.S. 79 Nolu Ayvalik Zeytin ve Zeytinyagl Tarim Satis Koop.
S.S. 979 Nolu Altinova Zeytin ve Zeytinyagl Tarim Satis Koop.
Sabuncugil Yagcilk Ltd. Sti.

Sadettin Topgu

Saffet Aykut

Selahattin Giveng

Serdar Gurses

Sevgi Sel

Sokol Tarim Uriinler AS

Stleyman Alkan

Tasfiye Halinde Giilimcan Gida Ltd. Sti.
Trampaci Ins.

Tugrullar Tarim ve Orman Urinleri Ltd. Sti.
Turhan Emin Stner

Ufuk Toprak

Unli Yag Gida Ltd. Sti. Ayvalik Subesi



Edremit Korfezi Cevresinde Gegmisten Glinimiuze
Zeytin, Zeytinyagi Elde Etme Teknikleri ve Kullanilan Aletler

85
86
87
88
89
90
91

Veysel Kaptan Zeytin Zeytinyagi Ltd. Sti.
Yazicilar Tarim Uriinleri Ltd. Sti.

Zeyas Tarim Gida AS Ayvalik Subesi
Zeysan Bitkisel Yaglar Ltd. Sti.

Zeysan Zeytinyag Zeytin AS Ayvalik Subesi
Ziya Sensal

Zileyha Giirtunca

Ayvacik’ta Bulunan Isletmeler

Sira
No
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Adi - Soyadi veya Unvani

Ada Ciftlik Gida Uriin. San. ve Tic. Ciftlik Tur. A.S.-Kiigiikkuyu
Ahmet Adnan Dirik - Sakarya Zeytinyagi, Kigikkuyu

Ahmet Selcuk Erdogan-Bademli Koy

Avni Bolel-Bolelli Gida Ltd.Sti. Bademli Koyl

Aytac Kavakli Tur. ins. Gida Teks. Kuyum. San. ve Tic. Ltd. Sti.
Bahri Unal

Bolelli Gida Sanayi ve Ticaret Limited Sirketi

Damlacik Gida Sanayi ve Ticaret Anonim Sirketi, Gulpinar

Demet Okan

Dhara Gida Sanayi ve Dis Ticaret Limited Sirketi, Canakkale Subesi

Dizem Yapi Gida Turizm ve Dig Ticaret Limited Sirketi Canakkale
Subesi

Dost Ticaret - Ali Aydin Tanfer

Ebru Onaran - Unal Onaran - Kiiglikgetmi Koyt Ilica alti

Ebru Onaran - Unal Onaran Zeytinyagi Fabrikasi

Emine Uzun

Erpa Turizm Kimya Sanayi ve Ticaret Limited Sirketi, Ayvacik Subesi
Fer Tarim Uriinleri, Turizm, insaat Ticaret ve Sanayi Limited Sirketi
Gokee Bay Tarim Gida Ltd.Sti. Kigukkuyu

Guleli Turizm Ins. Tic. ve San. Ltd. Sti.

Halil Bolukbasi - Bolikbasi Ticaret, Gllpinar

Halil Can

Harun Ayan, Balabanli Koyt

Hasan Kaya

Hasan Ozday!

Hasan Tan
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26
27
28
29
30
31
32
33
34
35

36

37
38
39
40
41

42

43
44
45

Hisamettin Sabri Diner, Bademli Koy
Huseyin Caliskan

Huseyin Kahraman

Huseyin Meral, Adatepe Koyu

Huseyin Recep Bilgic

Ibrahim Uzun

Mehmet Ok - Kérfez Ticaret, Kiiglikkuyu
Mustafa Onaran

Nadir Akar - Akar Ticaret

Ozalp Ticaret - Vecdi Oztaylan, Kiigiikkuyu

Ozcan Insaat Turizm Gida ithalat Ihracat Sanayi ve Ticaret Limited
Sirketi, Canakkale Subesi

Ozcan Tamer Tan

Recep Ferit Dokmeci

Reyhan Simdi

Sayil Tarim Turizm, Insaat, Ticaret ve Sanayi Limited Sirketi
Semih Tan

Sinirli Sorumlu 80 No. lu Kiglkkuyu Zeytin ve Zeytinyagl Tarim Satis
Kooperatifi

Sdzen Grup Tic. Ltd. Sti.
Yusuf Korkmaz
Zeytin Sofrasi Gida Tur. San. ve Tic. A.S.
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